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Predgovor. |

Ma.rsikaj se je Ze pisarilo o kuhanji,
distenji in barvanji zganja in likerjev, pa
prav malo_je prislo na svitlo, in Se to ni
bilo v slovenskem jeziku pisano. Da tedaj
razume tudi prost kmet, ki se peca s kuho
Jganja, pisana je ta knjiZica v prav raz-
umljivem jeziku in kolikor mogoce kratko.
Kar tite imen nekterih baz Zganja, pri-
drzal sem ptuje imena, razun nemskih,
ktere sem pomoéi prestavil; kjer bipa vendar
se znalo pripetiti, da bi bilo ime, zeliSe ali stvar

¢isto neznana, pridjal sem tudi nemsko ime.
1*



Mislim tedaj, da sem marsikomu vstre-
gel, ker dosedanji poduki v teh zadevah
niso hili dokaj obgirni in veckrat tako napéni,
da so cloveka celé na slabo pot spravili.
Pijada mora biti vselej zdrava, brez
slabih nasledkov, da ohrani, ako jo
primerno vZivas, ¢isto glavo in nepopacen
zelodec, ne sme se pripravljati iz takih
stvari, ki so zdravju Skodljive, deravno ji
dajejo lepo barvo ali pa sladkoto ali moé;
tedaj' naj se kuhajo le taka zelisa, ki niso
nikakor skodljiva. '

Tudi na ceno teh stvarise mora gle-
dati. Ako te pripravljanje zganja le malo
stane, ga bos dal po niZji ceni, tedaj ga
ho§ ved prodal, kakor uni, ki ravno takega
kuha z vedimi stroski. V ti knjizici najdes
poduk za mnogovrstne pijace, ki se delajo na
gorki in wmrzli poti, tedaj ti mi treba
poslusati sleparjev, ki’ za. slab: svét tirjajo
veliko denarja in te velkrat za mos vodijo.



Tu se ti odpré vse skrivnosti; me ho 1
tezko, razumeti jih in jih rabiti v svoj
prid.

Pisatslj.






Prvi del.

Prvo poglavje.

Kotel za zganje.

Kotel (4)jepokrits pokrivalom (B)
tako, da ga disto zaprés; na pokrivalu je
cevka (C), ktera je zvezana z drugo, zavito
cevko (D) in je vpeljana skozi éeber ali
sod v tretjo posodo (&), v kteri se nabirajo
kapljice (recipijent).

Kotel je ved ali manj§i, ako se namrec
veliko ali malo kuha; vendar se mora paziti,
da stoji vsaj 1 ali 17/, devlja od ognja, ker bi ga
sicer ogenj poSkodoval; vlit ali kovan naj bo
iz dobre, moéne kotlovine (kufra), tedaj naj
se kupi pri pravicnem kotlarji.

Zavita cev naj bo v zacetku 1, na koncu
pa %/, palca debela, ker bi se, ako bi hila
tanjsa, napolnila s soparco in razgnala pokri-
valo. Pri érki G je v dimniku naprayljen kljué,
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kovan iz 7eleza, da se vroGina po potrebi in
okolséinah zmanjsa ali zvikSa:; kljuc jo zapre
ali odpre.

Hladivni sod je okrogel in raven, tedaj
povsod enake Sirokosti; iztek mora imeti zgorej,
ker so, kakor je znano, gorke veci holj lahke
ko mrzle; tedaj se gorka voda vadigne kvisko,
mrzla pa pa dnu ostane. Cevka se sme tudi
le Y, do ®/, palea nad dnom napraviti, ker je
voda tam nar bolj mrzla. Ogreta voda se mora
veckrat odliti in mrzla doliti. Od strani soda
naj bo cevka 2 palca, in zavitki njeni smejo
3, 4, tudi b palcev eden od druzega biti.

Po vsakem kuhanji je treba pokrivalo od
kotla odsekati, oba in sploh vse orodje disto
oprati in pregledati, ali je vse brez napake, hrez
poskodovanja; potem se vse zopet pribije, Spranje,
kjer se pokrivalo drii kotla, se zamaZejo z
glino ali tudi z moénatim sokom (popam), da
nikjer soparica nima pota; prav dobro mazalo
se narvedi iz Zivega apna in beljaka.

g Pri kurjavi se mora paziti,’ da je vrodina

vedno enaka, ker ta stori, da je pijada boljsa
ali slabSa. Ce je vroéina zmiraj enaka, Zganje
kaplja, in to mora biti: de je pa neredna in
velika, se ced{ in tdko Zganje se ne more ra-
biti. Za kurjavo nar boljSe je leseno oglje,
ker daje vedno enako vrodino; ako tega ni,
se rabi tudi bukovina; kremen pa ni za rabo,
ker preveliko vrofino daje in ne trpi dolgo
casa.

Prva voda, ki se nakaplja in ki je ka-
ljena, in tudi zadnja, se spravi v  posebno po-
sodo in kadar je polna, se vnovié kuha; rabi
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se potem za slabfe pijace, grenko. zeljidno ali
zelodéno grenkoto, ker je zmesana z mnogo-
vrstnimi kaplicami.
4 4 i 8 i
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Drugo poglavje.

O lastnosti vinskega duha, vode in o
- pripravljanji sla,dkorja za likeére.

Likéri se delajo ‘iz be]ega, distega Spirita,
ki se dobiva iz sadja ali krompirja; poprej pa
se mu mora vzeti neprijeten okus, kterega vsako
fganje ima; ta se mora izkaditi. Krompirjev
spirit je za nektero Zganje boljsi, kakor sadni,
ker je sam na sebi slajii. Dobro izcisten krom-
pirjev pirit je celd boljsi od francoskega vin-
skega za diSave in lepo difece vodé, tedaj ga
nam skoro tega treba ni,

Voda, ki se rabi za likére, naj bo zdrava,
¢ista voda; tekoca je nar boljSa; tudi dezevna
voda ni slaba ako jo poprej skozi gosto platno
precedis.

Nar vefo vainost za likére ima sladkor,
in veliko je lezece nad tem, kako se kuha in
Gisti, da Z njim meSano hldgn ne postane temno.
K 5 funtim cukra deni 4 hokale vode, da se
stopi; potem ga postavi k ognji ali vrh ognja,
da se kuha. Ko zacne vreti, razperi beljak
od jajea in ga notri vli; zdaj se zacné delati
pri vrhu bele pene, ktere zajemaj z 7lico, dokler
jib je kaj; ko je sladkor ¢ist, naj se hladi in
potem po primeri pridene 11kelom
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"Tretje poglavje.

O prikladah, ¢istenji in barvanji.

Priklade, t. j. stvari in zeljiSa, ktere se
pridevajo 7ganju, se drobno razreZejo ali pa v
mo7narji raztoléejo, po potrebi 24 ur v §piritu
namakajo na gorkem kraju, de so zelisa; ce je
pa sadje in disave, se denejo v kotel. Zelisa
se tedaj dajo rabiti dvakrat ali celo trikrat,
ako se pa denejo v kotel, zgubijo prej okus
po soparci in se dajo rabiti le enkrat. Omeniti
je Se, da se priklade pri neredni in hitri vro-
¢ini primejo kotla in prismodijo likére; tedaj
se mora, kakor sem Ze omenil, marljivo paziti
na kurjavo.

Veliko se gleda pri likérih tudi na barvo ;
ta je mlo razliéna, ker se barvajo likéri skoro
povsod drugacde. Sploh pa se nahajajo le troje
barve: rujava sladkorna barva v vsih stopnjah
od zlato-rumene do nar temnejSe-rujave; rudeéa,
tudi holj svitla in temna, in zelena,

Rujava barva se dela: V globoki Zelezni
kozici se stopi I funt belega sladkorja, ki se
neprenehoma mesa; ko je rujav, se pridene sode
bikarbone, se mesa, pa se mora paziti, da sladkor
ne uide in se ne vzge; ratoraj naj bo posoda
zel6 glohoka in naj ne stoji na odprtim ognjisci.
Ko je ta stvar popolnoma rujava in zavré,
naj se varno prilije 1 bokal vode (ako jo hitro
vlijes, bhi ti vtegnil sladkor v oéi Svrkniti) in
se kuri dalje, da vse zopet zavré; potem naj
vre nekaj minut, in barva je gotova. Zdaj se
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naredi iz nje lahko nar svitlej§a rumena in nar
temnejsa rujava.

Rudeéa barva dela se, ako se raztopijo
kogenilje v vodi, se nekaj aluna pridene in vse
skup kuha. Da se obdrzi rudega barva dalj
¢asa, se raztopi kodenilja v Spiritu; vselej pa
se mora kofenilja poprej v moZnarji dobro raz-
tleéi. Zdaj se rudeca barva iz koSenilje le malo-
kdaj rabi; lepsi in cenejdi je rudeca barva iz
kremona; ta je suha, zelena, kadar se rabi,
dene se je v veder Zganja nekaj z noZnem
koncem ; to storl nar lep$o rudeéo barvo. Ako
jo zmefag z doham salmijaka, je koSeniljna
barva lepo rumeno-visnjeva.

Zelena barva dela se veidel iz rumene
(sladkorne) in v Spivitu raztopljeme viSnjeve;
vendar je bolj zdravo, rabiti barvo iz zeljisc.
Vzame se n. p. nekaj hisnega loha, ga namoéi
v §piritu in ta dd nar lepSo zeleno barvo.

Po barvi in  sladkoru postane 'marsikteri
likér temen, in boljdi je éistiti ga, kakor pa
ga pustiti v sodib, da se vlefe. Za tako delo
je mar bolj pripraven klobuk iz volne, v kte-
rega se dene poprej nekaj pavole; ta je za to,
da zajame nemarnostiin da se klobuk ne zamaze.

Cetrto poglavje.

Izdelovanje likérov.

Sledeée zaznamovane priklade se denejo
(kakor je povedano) v kotel s Spiritom, potem
se osladijo s sladkorjem in kar manjka do
vedra, se z vodo dopolni.
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‘1, TameZ (bel).

Vzame. se 10 do 12 stopinj (gradov) duha
(gajsta §pirita); in' se zmeSa s H funt: shdkora
Vzame se 'dalje:,

24 lotov semena od janeZa,

Bt i & »  Sternaniza,
8 . 1, fenhelna; kar man;;ka. do vedra
sa napelui s Spiritom.

2, ig‘anju iz kumne (belo).

10 do 12 stopinj duba,

3 funte semena od kumne,

Y4 4 Sternaniza, se odlijein 85 funti
sladkora’ zmesa in z vodo dopolni vedro.

3, Zganje iz cimeta (rumeno).

10 do 12 stopinj duha,
20 lotov cimeta,
6 ,  pomeranénega cveta,
6, muskatnega cveta,
6, citroninih lupin, se odhje,
zmesa s 5 funti sladkorja in z vodo dopolni.

4, ZIganje iz kalma (belo).

12 do 14 stopinj. duha,
!/, funta kalmovih korenin,
‘/2 s vijoliénih korenin,
M » hagelnov, po doblotl in
ceni blaga, oslajeno z 10 do 40 funtov slad-
kora in dopolnjeno z vodo.
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5. Tganje iz limonje (belo).

12 do 15 stopinj, duha,

12 lotoy citronine melise,

12 ., citroninih lupin,

3 funte difecih nagelnov,

3 yoieimeta, z 20 do 40 funtov
sladkorja zmeSano in z vodo dopolnjeno.

6. Likér iz kumne (bel).

Kakor se je povedalo v $t. 2, 10 do 12 stopinj
duha, dalje vth 3 funtov, semena od kumne in
'lg funta Sternaneza Se

3 loteé vijolicnih korenin, .

1Y, lota cimeta,

1 lot lavendelevega cvetja, se odlije,
in z 20 do 40 funtov sladkorja zmeda in z vodo
dopolni.

7, Kirasé (z rujavo barvo temno barvan).

12 stopinj duha,

12 lotov kakaovega boba,

8, 'cimeta,

6, ' nagelnov,

1, vaniljeve esence, 7 20 "do
40 funtov sladkora, se napolni z vodo.

9, Kava (rujava).

12 stopinj duha,’

2 funta navadne kave, Zgane
in smlete, se.moci 24 ur in potém se pridene
duhu 20 do 40 funtov sladkorja in dopolni z vodo.
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10, Anglezki grenak (rujav).

14 stopinj duha,
1Y/, funta kalmusa,
1‘/2 »  poprovega zelisa,
,» kamelfie,
1/2 s vijolicnih korenin,
L nageluov H do 20 ﬁmtov
sladkorja, wdo Zmesano.

11, Nagelnovo Zganje (rudece).

10 do 12 stopinj duha,

16 lotov nagelnov,

6", " cimaba;

4 ,, korijandra, 15 do 20funtov
sladkorja, z vodo dopolnjeno.

12. Zdravniski likér (vudec).

12 stopinj duha,

D funtov rozin,

1 funt karobe,

!/, funta nagelnov,

o .  cimeta, 20 do 40 funtov
sladkorja in z vodo dopolnjeno.

13, Sotiski brinjevee (bel).

16 stopinj duha,
20 bokalov brinjevih jagod,
1 lot brinjevega olja,
4 lote kalmusoveh korenin, 20 funtov
sladkorja, z vodo dopolnjeno.
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14, Zlata voda (zlato-rumena).

12 stopinj duha,

8 lofov cimeta,

4 lote digedih nagelnoy,

8 lotov lavendelnovega cvetja,

16 ~,, pomerancnih lupin,

4 lote muskatnih orehov,

4 . melisnega zelida, 20 do 30 fun-
tov sladkorja, barva se zlato-rumeno ali s slad-
korno barvoe, ali  zmefano s sladkorno in ru-
deco, dopolni se z vodo.

15, Grenki mandelni (bélo}.

12 stopinj duha,

3 funte grenkih mandelnov,

2 funta sladkih T

Yy ,, macisnih orehoy, :

Ye 5 nagelnov, 20 do 40 funtov
sladkorja, z vodo dopolnjeno.

16. Maraskin iz Care (bel).

12 do 15 stopinj duba, -

2 lota Gesnjeve esence ali 12 hokaloy
kislih GeSenj brez pesek,

!/, lota duha od malincev,

10 lotov roz,

8. . korintH

2 lota cimetnega cvetja,

2 ,, nagelnov, 20 do 40 funtov slad-

korja, z vodo dopolnjeno.
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17. Grenko za Zelodee (rujavo).

14 do 1R stopinj duha,

1, funta kalmusovih 'korenin,
5, . galgantovili korenin,

Yy 1, badijana,

11, ', encijanovih korenin,

I funt denarnega zelisa,

I "L “pelina,

1 -, helega popra, se zmesa % vodo

IS. Stajerski rostopiin (bel).

16 do 20 stopinj duha,

1 funt janezevega semena,

1Y/, funta fenhelnovega semena,
e » korijandrovega semena,

M »  pomeranénih lapin,
Ji ;

b

/ vijoliénih korenin,

. 4 kardamom, '

‘/,,E .+ magelnov,

¥ = clmetnewa, evetja, 20 do 40 fun-

~tov sladkaa do vedra se zalije 7 vodo.
19. Poljski ‘rostopiin (bel).

16 do 20 stopinj duha,

1 funt Sterjanezevega semena,

,‘/2 funta janeZevega semena,

Y. .y fenhelnovega semena,

Yy 4 pomeranénih lupin,

Ye + 400 CYehov,

Y. 4» . nagelno,

Yo .0icimeta,

e mehsnegm zelifa, 20 do 40
fantoy sla.dkoua, z vodo zalito.
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20, Breskveno zgamje (rujavo).

18 stopinj duha,

3/, funta breskvenih jedrov,

Y, 4 vijoliénih korenin,

1. 4, cimeta, 20 do 40 funtov slad-
korja, napolnjeno z vodo.

21, Ruski grenak (rujav).

18 stopinj duha,

1/, funta pomeranénih lupin,

Bl ,, angeligkih korenin,

pe ., Dpoprovega zelisa,

3, . encijanove korenine, z vodo
dopolnjeno.

22, Klosterski duh (rujav).

18 stopinj duha,

1 funt pomeranénih lupin,

1 ,. citroninih lupin,

1 ,, fenhelnovega semena,

!/, funta janeZevega semena,

fai 43 IDOVETjA

!/, lota lalmusa,

11, ,, melisnega zelifa, 20 funtov
sladkorja, z vodo dopolnjeno.

23, Likér iz planinskih zelis za Zelodec
(rujav).

18 stopinj duha,
3/ funta pomeranénih lupin,
2



Lo

3/, funta citroninih lupin,

', s brinjevih jagod,

Y s ~kaloausd;

Yorsiji ingverja;

Yo 4 vijoliénih korenin,

, angeligkih korenin, '
< galwansklh korenin, 20 funtov
sla.dkorja,, dopohgeuo 2 vodo.

=
=
®

24, Melisni duh (Del).

26 stopinj duha,

6 funtov melisnega zelia,

1 funt korijandernega semena,

1 ,, pomeranénih lupin,

3¢ funta macisnih orehov,

¢, angelifkih korenin,

Y, , nagelnov, z vodo napolnjeno.

25. Izkuha abzinta (se zeleno barva).

26 stopinj duha,

6 funtov navadnega pelina,

4 funte zimskega pelina,

2 funta izopovega zelida,

10 funtov janeZevega semena,

6 ,,  fenhelnovega semena,

2 funta pomeranénih lupin,

Yy 4 vijoliénih korenin, se zmega
7z vodo.

26, Pijaca za lovee (zelena).

20 stopinj duha,
3/, funta kravzemince,
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1 funt pomeranénih lupin,

1 ,, citroninih lupin,

!/, funta brinjevih jagod,

3/4 1 Peli“aa

. » kalmovih korenin,

sy galganskih korenin,

1/3 2y cimeta,

i nageljnov 15 do 20 funtov

sladkorja etop]}enefra in z vodo dopolnjeno.

27, Likér za zdravje (se barva rudede).

20 stopinj duha,

!/, funta Storaksa,

!/, 4 alkanove korenine,

Y., , cimeta,

5 nageinoy,

/¢,  rabarbare, 20 funtov slad-
korja, z vodo dolito.

b,
—_——

28, Likér za rudarje (rujavo barvan).

18 stopinj duha,

4 funte brinjevih jagod,

1/, funta citroninih lupin,

1, 4 cimetnega cvetja, 20 funtov
sladkorja, dopolni se z vodo.

29, Rum (svitlo-rujav).

24 do 28 stopinj duha,

4 funte str ojenega podplatnega usnja,
%, funta rozin,
1%, o riZa, ;
Dk



1/, funta karobe, se odlije, potem !/, lota
konjakovega olja in '/, lota vaniljne esence;
je prav izvrsten rum.

30, Spanski grenak (rujav).

14 stopinj duha,

16 lotov vijoliénih korenin,

16 ,, pomerantnih lupin,

10 ,, kalmovih korenin,

6, angeljskih korenin,

8 ,, citroninih lupin,

8 ., pelina,

6 ,, brinjevih jagod,

6 korijandrovega semena, se od-
lije in z vodo' dopohu

31, Stajerska pijaca za lovce (zalena).

16 stopinj duha,
2 funta izopa,
1y, melisnovega zelida,
Yoy pomeranénih lupin,
/¢, muskatnih orehov,
! y»  rozmarinovega perja, 20 fun-
tov sladkorja se dopolni z vodo.

32, Vanilja (rudeca).

14 stopinj duha,

!y funta kakao, Zganega in stoléenega,
Wit himete

'l pomeranénih lupin,
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', funta citroninih lupin,

s » difecih nageljnov,

s » vanilje, 20 do 40 funtov slad-
korja, z vodo dopolnjeno.

33, Visnjevec (temno-rujavkast).

16 stopinj duha, ‘

14 funtov viSenj brez jedrov,

'l funta cimetnega cvetja, se’odlije
in potem pridene '/, lota olja od grenkih man-
delnov, 20 do 40 funtov sladkorja in se do-
polni z vodo.

34, Vino iz visenj (temno-rujavkasto ali rudece).

16 stopinj duha,
10 funtov kislih vifenj hrez jedrov,
!/, fanta cimetnega ecvetja, se odlije in
potem se primesa
3 lote sladkornega duha,
3 ,, vifnjega duha,
1 lot jesihovega duha, 20 do 40 funtov
sladkorja in se dopolni z vodo.
Rozolija, likérji in e bolj sladka kréma
se razlocijo le v tem, da se dd na vedro 10,
20, 30, 40 in HO funtov sladkorja; e je vec
sladkorja, draZje je blago, ker priklade so pri
vsih enake. Vsak naj se ravnd tedaj po kupcih
in kraju, kjer prodaja svoje blago.



Drugi del.
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Mrzlo narejene pijace,

Ravno tako, kakor pri kuhanji Zganja, se
mora tudi tedaj, kadar se dela na mrzli poti,
dobro paziti, da je §pirit ali vinski duh dobro
izéisten, da ne dobijo pijace slabega okusa.
Sicer je nekaj bai Zganja, ki se dela tudi iz
neizéistenega Spirita, pa so vecidel navadne in
po nizki ceni.

Kar se tice vode, se naj pazi na tisto,
kar sem Ze prej onienil; vendar ni vselej po-
trebno, cistiti je, ampak se sme tudi rabiti
vrela voda, ki se Se gorka prilije, ker se boljse
zmefa. Kako se sladkor kuha, sem Ze omenil.

Ako se likérji delajo na mrzli poti, se
rabi olje in esence; vender mora biti vse dobro;
ker se pa celd tisti, ki jih dobro pozna, lahko
zmoti, je nar bolje, da se obrned do kake znane
- fabrike.

Olje in esence, ki niso mastne, se smejo
precej v Spirit vliti, ¢e so pa mastne, se mo- -
rajo prej v malo §pirita rastopiti, Zelifa_pa
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ktera se rabijo, se morajo prej nekoliko casa
moéiti v Spiriti.

Likérji se delajo vsi skoro enako; in ce
se tu ali tam kteri dela drugade, je posebno
povedano. Vselej se olje raztopi v 8piriti (na-
vadno '/, bokala) in se potem dene v posodo,
kjer je drug Spirit; vse to se potem z vinsko
megalnico dobro zmeSa, pridene se sladkor in
e le potem se prilije voda in se barva.

Voda se mora Sele na zadnje priliti, ker
hi se sicer sladkor skalil in ker se ta sploh v
¢istem vinskem duhu bolje iztopi, ko v z vodo
zmeSanem ; vendar je kako Zganje v zadetku
kalno; tedaj sa vrze v posodo 2 lota aluna,
kteri gofavo na-se potegne in blago hitro iz-
¢isti. Kadar se rabijo zelifa, se ravna tako-le:

Drobno zrezana se moéijo 24 ur v §piriti
na gorkem mestu, potem se duh (ali voda)
odlije in pridene, kakor je receno: zelifa pa se
posusijo in se dajo rabiti Se dvakrat.

Ker se vse le po vedru dela, se denejo
predpisane stvari v Spirit ali dubh in kar Se
manjka do vedra, se dolije z vodo. To se godi
pri vsakem Zganji ali likérji, tedaj ni potrebno,
povsod ponavljati, kar se je Ze povedalo.

Navadne pijade.

1. Navadno Zganje (belo).

40 stopinj Spirita ali duha in 23 hokalov
vode se vlije v sod in se pwmesa, to Zganje
stane le 26 kr. bokal.
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2. Rumeno zganje,

Belemu Zganju pridene se 4 lote sladkorne
barve.

3., Navadna slivovica,

40 stopinj Spirita in 24 bokalov vode,
1 lot slivoviceve vode se zmeSa v !/, bokala
gpirita, pridene se 4 lote sladkorne harve, se
dobro premesa in potem 24 ur stoji v Gistem
sodu; velja 27 kr. bokal.

4, Slivovica srednje dobrote,

157/, bokalov 24 stopnjeniga 8pirita na
vedro, 5 hokalov dobre slivovice iz Smirne,
'/, lota slivnega ekstrakta stopljenega v '/, bo-
kala Spirita, 19'/, bokala vode in '/, funta
sladkorne barve; to vse se vlije v CGeber in se
dobro premesa, potem se dene v sod in se pusti
24 ur. Velja 34 kr. bokal.

5. Navadno janezevo 7zganje,

15 hokalov &pirita po 40 stopinj in 25 bo-
kalov vode, 1 lot janeZevega olja, stopljenega
v '/, bokala $pirita; dene se v sod in se pusti
24 ur. Velja 23%/, kr. hokal.

6. Navadni pelinovec,

16 bokalov Spirita po 40 stopinj, 6 funtoy ;
pelinovih peres, 4 lote rimskih kamilj, 4 dni
v §piritu, potem se pelin iztisne, 26 hokalov
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vode pridene. Velja 22 kr. bokal, ée je &pirit
po 60 kr.

7. Navadno rumeno zganje iz kumne.

4 funte medu se, dobro izkuha, vaztopi se
ge 8 funtov sladkornega sirupa, se izhladi, vlije
v ceber in pridene 10 hokalov $pirita (40 sto-
pinj), 1 lot kumnovega olja, raztopljenega v
!/ bokala Spirita, se dopolni z vodo; barva se
z 2 lotama viinjevega lesa, ali s sladkorno
barvo; potem se dobro zmeSa in stoji 3 dni.
Velja 40 kr. bokal.

8, Bela rozolija iz kumne,

S bokalov §pirita, 8 funtov belega slad-
korja se raztopi v vroéi vodi, 1 lot kumnovega
olja, raztopljenega v '/, hokala Spirita, se do-
polni z vodo in dobro premesa v éebru. Potem
se preceja na pavoli skozi cedilnik tako dolgo,
da ima pravo svetlobo. Velja 40 kr. bokal.

L

9, Bela janezeva rozolija.

8 hokalov §pirita (40 stopinj), 8 funtov
sladkorja, stopljenega v kropu, se izhladi, 1 lot
janeZevega olja v !/, bokala Spirita se dene v
sod, dobro premesa in preceja se tako dolgo
na pavoli ez cedilnik, da je ¢isto, potem se
dene v Cist sod. Velja 20 kr. bokal,
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10. Navadna rozolija iz diSecih mageljnov,

14 bokalov- §pirita, 6 funtov sladkorja se
stopi v vodi, 1 lot olja iz diSe¢ih nageljnov v
!/ bokala $pirita, se dopolni z vodo in dene
v ceber; barva se rudece s koSeniljo, se dene
v sod in pusti 2 dni. Velja' bokal 27 kr.

11. Navadni brinjevec,

15 bokalov Spirita po 40 stopinj, 17/, lota
brinjevega olja se v ' hokala Spirita dobro
zmeSa in potem prilije; v sodu se Se enkrat
zmesa. Velja 24 kr. bokal.

12, Rozolija iz vanilje,

8 bokalov Spirita, 12 funtov sladkorja,
stopljenega v vroci vodi, 2 lota vanilje se zreze,
se 8 dni v bokalu Spirita moéi, vsaki dan dva-
krat pretrese, potem se pridene in z vodo do-
lije, s kofeniljo barva in ma pavoli skoz cedilo
preceja, dokler ni cist. Velja 30 kr. bokal.

13, Maraskinina rozolija,

8 bokalov ¢istega Spirita po 40 stopinj,
12 funtov belega sladkorja, 2 bokala ekstrakta
iz maraskina, se dolije z vodo, dobro premesa
in na pavoli skozi cedilo preceja, potem se dene
v osnaZen sod, ali pa Se boljSe, v gteklenke
(flage). Velja 35 kr. bokal.
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14, Kako se Spirit ¢isti,

Dene se bukovo oglje v sod in potem se
vlije na to 8pirit in se precedi. Blago, ki se
dela iz tega §pirvita, se drii dolgo Casa, se ne
pokazi nikdar, timved je toliko bolje, kolikor
dalje stoji v sodu.

Boljse pijace.

15, Likér za Kkolero (rujav).

20 stopinj duha (8pirita).
', lota olja iz kumne,
'/ b s aer o RODE S g
lot berlinskega grenkega olja,
!/, lota olja iz encijanovih korenin,
s, timijanovega olja, 10 funtov
korja.

—

16. Kapljice za mrzlico (zelene).

24 stopinj duha,
11/, lota abzintove esence,
!, lota esence iz encuanowh koren

17, Francevo iganje (belo).

26 stopinj duha,

Y, lota olja iz vinskih jagod,

1 lot sladkornega duha (etera),
2 lota jesihovega duha.
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18, Bezgovo zganje (belo).

12 stopinj duha,

4 funte bezgovega cvetja se moci
okoli 14 dni v &piriti; cvetje se potem vrie
proé, Spirit se rabi.

19, Kumnovo zganje (belo).

10 stopinj duha,

L lot kumnovega olja,
'/¢ lota janeZevega olja,
1 lot jesihovega duba.

20, Moéno kumnovo Zganje (belo).

16 stopinj duha,

1Y/, lota kumnovega olja,

1 lot jesihovega duha, se zmefa z
“mnti sladkorja i. t. d.

21, Zganje iz erzi (belo).

12 do 14 stopinj duha,

2 lota erZenega duha,

1 lot jesihovega duha; e se vza-
2, lota erZenega duha, je bolj modan.

22, Vinsko Zganje (belo).

16 do 18 thpan duha,
‘/2 lota olja iz vinskih jagod,
/m », melisnega olja,
1 lot duha iz ruma,
1, lota salpetrovega duha,
1 lot jesihovega duha.
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23, Jganje iz vinskih jaged (belo).

16 do 18 stopinj duha,

1, lota olja iz vinskih jagod, ;

1 lot duha iz ruma, !/, funta drobnih
lesnikov se stdreta v mo7narjuin mocita 14 dni
v 1 hokalu $pirita; Spirit se potem odlije in
primesa.

24, Boljsi brinjevee (bel).

18 stopinj duha,

2 lota olja iz brinjevih jagod,
1 lot olja iz brinjevega lesa,
1 ,, jesihovega olja.

25, CeSnjevo Zganje
je na Stajerskem belo, na Ogrskem temno
barvano.

20 stopinj duha,

1/, lota perzijskega olja,

2 ,, CeSnjeve esence,

1 lot jesihovega duha; na Stajerskem
se ne mefa s cukram, na Ogrskem pa se ga
pridene 20 funtov.

26, Kikerikijev likér (svitlo-rumen).

12 stopinj duha,

L lot olja iz Svicarskega abzinta,

!/, lota eitroninega olja,

16 lotov ingverjeve esence, 15 do 20
funtov sladkorja. -
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27, Tganje iz kamelic (belo).

24 stopinj duha,

2 lota olja iz rimskih kamelic,
s olja iz nemskih kamelic,
1 lot jesithovega duha.

28, Grenko zganje iz zelis za zelodec
(temno-rujavo).

14 stopinj duha in 2 hokala sledecih
grenkih esenc:

1/, funta pelina,

Y, 4 grenke detelje,

', , encijanove korenine, se modi
v 2, bokala Spirita 24 ur na gorkoti, potem
se Spirit odlije, éisti in pridene; zelisa pa se
e rabijo dvakrat ali trikrat.

29. Limonine¢ (svitlo-rumen).

12 stopinj duha,

1%, lota citroninega olja,

!, 4 pomeranénega olja,

¢ . cimetnega olja,

1 lot jesihovega duha, 30 do 40 fun-
tov cukra i. t. d.

30, Melisni duh (bel).

24 stopinj duba,
1Y/, lota melisnega olja,
1 lot jesihovega duha.



IOy e,
31, Rozolija iz nageljnov (zelena).

12 stopinj duha,

1%, lota orehovega olja,

1 lot sladkega olja iz mandelnov,

1 ,, jesihovega duha; z 10 funti slad-
korja je rozolija, z 20 funti likér,

32, Duh iz breskev (temno-rujav).

18 stopinj duha,
1, lota olja iz glenklh mandelnov,

I lot Gespljeve esence,

1 ,, slivne esence,

3 lote sladkornega duha,

1 lot jesihovega duha, 20 funtov slad-

korja.
33, Rostopsin Stajerski (bel).

14 stopinj duha,

1 lot SterjaneZevega olja,

!4 lota kumnovega olja,

Y. 1 JjaneZevega olja,

1 lot jesihovega duha, 15 do 20 funtov
sladkorja. .

34, Rostopsin poljski (bel).

18 stopinj duha,

2 lota SterjaneZevega olja,

Yo 5, kumnovega olja,

M cltlonmega olja,

/¢ 5 estragonovega olja,

Y6 ». olja iz grenkih mandelnov,
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1 lot jesihovega duha, 15 do 30 funtov
sladkorja.

35, Rozni likér (svitlo-rudec).

10 stopinj duha,

/s lota roZnega olja,

Y& s ' citroninega olja,

1 lot jesihovega olja, 20 funtov
sladkorja.

36. RoZzmarinec (bel).

24 stopinj duha,

3 lote roZmarinovega olja,

/s lota pomerandnega olja,
Y5, olja iz citroninih lupin.

37, Ruski grenak (temno-rujav).

!/, bokala grenke esence,
!/, lota citroninega olja,
1, , kalmovega olja,
1 lot jesihovega duha, 5 funtov slad-
korja.

38, Doma¢ rum (svitlo-rujav).

24 stopinj duha

2 lofa salpetrovega duha,

I lot puternega (maslenega) duha,
2 lota mravlincnega duha.
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39. Rumena slivovica,

16 stopinj duha,

. lota olja iz grenkih mandelnov,
2 ,, slivne esence,

1 lot jesihovega duha.

40, Sirmska slivovica (svitlo-rumena).

18 stopinj duha,

! lota olja iz grenkih mandelnov,
2 , CceSpljeve esence,

2 ,, slivne esence,

4 Tote sladkorjeve esence,

1 lot jesihove esence.

41, Visnjevec (temno-rujav).

16 stopinj duba,

1 lot visnjeve esence,

Y, lota olja od grenkih mandelnov, 20
do 40 funtov sladkorja.

42, Visnjevsko vino (rujavo).

16 stopinj duba,

Y, lota olja iz grozdja,

ey cimetnega olja,

., sladkornega duha,

1 lot jesihovega duha, %

2 lota slivne esence, se na Stajer-
skem temno-rujavo, na Ogrskem “svitlo-rujavo
barva, z 20 funti sladkorja zmesa.

3



43, Pelinovo Zganje (zeleno).

16 stopinj duha,

2 funta pelina se 24 ur modi v Spiriti,
potem se ¢isti (precedf) in pelin za naprej
shrani; potem se pridene '/, lota citroninega
olja in 2 funta sladkorja.

44, Cimetni dul (temno-rujav).

24 stopin] duha,
2 lota cimetnega olja,
/s 4, nageljnovega olja,
1 lot jesihovega duha. -

45, Cimetni likér (rujav).
10 stopinj duha,
1 lot cimetnega olja,
1 ,, jesihovega duha, 10 do 15 funtov
sladkorja.
46, Cimetna voda (bela).

8 do 10 stopinj duha,

1 lot cimetnega olja,

's_lota olja iz cimetnega cvetja,

1 lot jesihovega duha, 5 funtov sladkorja.

47, Zlata voda,

18 stopinj duha,

Y, lota cimetnega olja,
/4 4 olja iz nageljnoy,
¢ 4 citroninega olja,
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1 lotjesihovega duha, 10 funtov slad-
korja ; barva se s sladkorno ali koseniljno barvo,
ki je zlati posobna.

48, Sokolada (rujava).

12 stopinj duha,

12 lotov hoba od kakao, se Zge in
48 ur moci v Spiritu; duh se porabi, bob pa
pro¢ vize, potem se pridene 1 lot vaniljne
esence in 20 funtov sladkorja itd.

49, Zganje iz citron (svitlo-rumeno).

12 stopinj duha,

11/, lota citroninega olja,

Ya +» Dageljnovega olja,

E y cimetovega olja,

1 lot jesihovega duha, 20 do 40 funtov
sladkorja i.t.d.

50, Encijanovi duh (bel).

24 stopinj duha,

2 funta encijanovih korenin se drobno
zrefe in moéi v §piritu; ez 14 dni se duh
rabi, korenina pa posusi in se dd Se enkrat
rabiti.

51, Duh iz kamme (bel).

24 stopinj duha,

1 lot dobrega olja iz kumne,
1 ,, jesihovega duha, 5
¢ 4 JjaneZevega olja.
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52, Duh za Zelodec (brez barve).

24 stopinj duha,

!/, funta pelina,

Y, ., grenke detelje,

"y encijanovih korenin. Od tega
se prideneta 2 bokala in se dopolni z vodo.

53, Duh za matere (bel ali rujav).

24 stopinj duha,

1 lot dobrega olja iz kumne,
!/g lota cimetnega olja,

Y. . JjaneZevega olja.

1 funt jesihovega duha.

54, Poljski.

!/, lota SterjaneZevega olja,
/4 olja iz kumne,

s 4 citroninega olja,

o olja iz grenkih mande]nov,

1 lot jesihovega duha, 5 funtov slad-
korja i t. d.

55, Pomerancni duh (rujav).

24 stopinj duha,

17/, lota pomerancnega olja,
Yy 5 citroninega olja,
Y, ., Jjesihovega duha.
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56, Pomeranéni likér (rumen).

10 stopinj duha,

'/, lota pomeranénega olja,

s, citroninega olja,

»y Jjesihovega duha, 15 do 30 fun-
tov sladkoua it d.

57, Vaniljni likér (ruded).

10 stopinj duha,

6 lotov vaniljne esence,

1 lot sladkornega duha, 20 do 40 fun-
tov sladkorja i. t. d.

58, Tganje iz zaspanca (Waldmeister), zeleno.

16 stopinj duha,

2 lota esence iz zaspanca,

1, , nageljnovega olja.

. » oOlja iz cimetnega cvetja,

b koujamdmvega olja 12 do 20
funtov sIddkaa i, beds

59, Esenca za puns (rujava).

.24 stopinj duha,
2 lota citronine kisline,
I lot duha iz ruma,
!/, lota duha iz salpetia, 20 do 30
funtov sladkorja i t. d.
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60, Mistra (bela).

20 stopinj duha,

!/, lota fenhelnovega olja,

,e » JjaneZevega' olja,

e 4 korijandrovega olja,

1 lot jesihovega duha, 5 funtov slad-
korja i. t. d.

61, Manhajmska voda (rudeca).

10 stopinj duha,
!y lota cimetnega olja,
!/, 5, nageljnovega olja,
Y. 5 pomerancnega olja,
Yy , citroninega olja,
1 lot jesihovega duha, 10 do 15 fun-
tov sladkorja i. t. d.

62, Lavendelnov duh (hel).

24 stopinj duha,
17/, lota lavendelnovega olja,
Y., nageljnovega olja,

1 lot jesihovega duha.

63, Esenca za grog (rujava).

24 do 26 stopinj duha,
8 lotov esence za-grog,
4 lote esence iz zaspanca (Waldmeister).
1 lot jesihovega duha.
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64, Pijaca na lovu (zelena).

16 stopinj duha,

', lota olja iz Svicarskega abzinta,

1 lot olja iz §vicarskih planinskih zelig,

1 1 ge%ihovega duha, 15 funtov sladkorja
i1t

65, Ginski likér (bel).

18 stopinj duha,

1Y/, lota brinjevega olja,

1 lot jesihovega duha, 15 do 20 funtov
sladkorja i. t. d.

66, Konjak (svitlo-rujav ali brez barve).

24 stopinj duha,

!, lota olja iz grozdja,

2 ,, jesihovega duha,

1 lot sladkornega duha,
!/, lota mravlinénega duha.

V nekterih krajih dislajo Zganje ali likére
le, de so zlo mocni, t. j. e ima Spirit veé sto-
pinj (gradov), kakor je v teh bukvicah pred-
pisano; vsak naj se tedaj ravna v tem obziru
po kupeih in pridene mocnejega Spirita ali veé
sladkorja, kakor se tukaj najde.

A A
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Nekaj receptov za puns.

il

funtov sladkorja se skuha z

maselcev vode in razplanim beljakom in
v to, dokler je gorke, se vlijeta

lota kristalizirane citronine kisline. Ko se
izhladi, se pridene

j maselcev alkohola,

maselce jamajSkega ruma,
kventele ecitroninega Spirita in vse skup
nekaj dni stoji.

2.

funtov sladkorja se skuha z

maselcev vode in v tem izpusti

lota kristalizivane citronine kisline, pofem
se pridd

maselcev jamajSkega ruma,

maseleev alkohola in

kventele roZnega §pirita.

3.

funtov sladkorja se skuha v

maselcev vode, pene se poberd in v pre-
cedenem soku se izpusti

lota citronine kisline (kristalizirane); potem
se pridene

maselce jamajSkega ruma,

maselcev alkohola in

kventelc citroninega #pirita in se pusti
nekaj dni.
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4.

9 funtov sladkorja se kuha z beljakom in
maseleev vode, da je ko sok, in v njem se
izpusti

2 lota citronine kisline; potem se pridene

7 maselcev jamajSkega ruma,
3
1

-~

3 maselce alkohola,
kventele citroninega §pirita in
1/, kventelca roZnega Spirita.

5.

1 funt sladkorja se zriba z lupinami
6 limon (citron), potem se polije z
1 maselcem iztisnjene citronine vode in pri-
dene se
1 masele dobrega jamajikega ruma.
6.
funt sladkorfa se zriba z lupinami
citron in
pomerané, se polije z
maselcem iztisnjenega citroninega soka in
s sokom
2 pomerané; ko se vse iztopi, pridene se
maselc dobrega jamajikega ruma.

— O O

—

6.

1 funt sladkorja se iztopf v

1 maselcu citroninega soka in v soku
3 pomeran¢ in pridene se

1 masele dobrega jamajikega ruma in
1/, kventelca vaniljne esence.
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1 funt sladkorja se iztopi v

1 maseleu citroninega soka in v soku

3 pomeran¢ in pridene se

1 masele dobrega ruma in

10 kapljic $pirvita iz pomeranénega cvetja.

P P



Kazalo.

Stran

Predgovor . 5 . ;
Prvi del.
Prvo poglavje.

Kotel za Zganje (slika)

Drugo poglavije.

0 lastnosti vinskega duha, vode in pripravljanji
sladkorja za likére

Tretje poglavje.
O prikladah, ¢istenji in barvanji
Cetrto poglavje.

Izdelovanje likérov . ; . SELENE
1. Janek ;
9. Zganje iz kumne

9

10

.
12
12
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. Zganje iz cimeta
. Zganje iz kalma
. Zganje iz limonje
. Likér iz kumne

. Kirasé

Kava
Kava

. Anglezki grenak

. Nageljnovo zganje
. Zdravnigki likér

. Sotigki brinjevec

. Zlata voda

. Grenki mandelni

. Maraskin iz Care
. Grenko za Zelodec
. Stajerski rostopgin
. Poljski rostopsin

. Breskveno Zganje

. Ruski grenak

. Klosterski duh .

. Likér iz planinskih zeli§ za zelodec, :
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.

Melisni duh

Izkuha abzinta .
Pijaca za lovece .
Likér za zdravje

Likér za ruda.rje . ; )
Rum . L 4 . 3
Spanski greuak

Stajerska pijaca za lovee . .
Vanilja . ] : . .
Visnjevec . = g8

Vino iz cesenj . 3

~——

12
12
13
13
13
13
13

14
14
14
15
15
15
16
16
16
17
17
17
17
18
18
18
19
19
19
20
20
20
21
21
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Drugi del.
Mrzlo narejene pijace.

Navadne pijace.

. Navadno Zganje

. Rumeno Zganje .

. Navadna slivovica 2

. Blivovica srednje dobrote .

. Navadno janezevo Zganje .

. Navadni pelinovec ;

. Navadno rumeno Zganje iz kumne
. Bela rozolija iz kumne

. Bela janezeva rozolija

10. Navadna rozolija iz difedih ndgel,]mv
11.- Navadni brinjevec

12. Rozolija iz vanilje

13. Maraskinina rozolija .

14.;Kako se $pirit éisti
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Boljie pijace.

15. Likér za kolero .

16. Kapljice za mrzlico

17. Francevo zganje

18. Bezgovo Zganje .

19. Kumnovo Zganje

20. Moéno kumnovo Zganje
21. Zganje iz erii

22. Vinsko Zganje !
23. Zganje iz vinskih jagod
24. Boljsi brinjevec

25. Cednjevo Zganje

23
24
24
24
24
24
25
25
25
26
26
26
26
27

27
27
27
28
28
28
25
28
29
29
29



26.
27.
28.
29.
30.

32,
33.
54,
35.
36.
37.

. 38

39.
40.
41
42.
43,
44,
45.
46.
47.
438.
49.
50.
51.
b2.
53.
H4.
b5.
56.
b7
58,

.

oW o

Kikerikijev likér

Zganje iz kamelic

Grenko Zganje iz zelis za Aelodec
Limoninec .

Melisni duh

Rozolija iz nageljnov

Duh iz breskev .

Rostopsin &tajerski

Rostopdin poljski

Rozni likér

Rozmarinec : 5
Ruski grenak . ot
Domaé rum

Rumena slivovica

Sirmska slivovica

Visnjevec

Visnjevo vino

Pelinovo zganje .

Cimetni duh : 4
Cimetni likér . ? 4 3
Cimetna voda

Zlata, voda

Sokolada

Zganje iz citron

Encijanovi duh .

Duh iz kumne .

Duh za zelodec . i

Duh za matere .

Poljski

Pomeranéni duh

Pomeranéni likér

Vaniljni likér

Zganje iz zaspanca (Wa.ldmmstcr)

29
30
30
30
30
31
31
31
31
32
32
32
32
33
33
33
33
34
34
34
34
34
35
35
35
35
36
36
36

36

37
37
37



59.
60.
61.
62.
63.
64.
65,
66.

ey e

Esenca za puns .
Mistra, ;
Manhajmska voda
Lavendelnov duh
Tsenca za grog .
Pija¢a na lovu .
Ginski likér
Konjak

Nekaj receptov za pund

e

37
38
38
38
38
39
39
39
40
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