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Kmetijstvo.

Poljedelstvo.

Semena vrtnih in krmskih rastlin
priporoéa se zasejati doma.

V obte je sedaj navada, da
kmet kakor drugo blago, tudi
razna semena narota vegjidel iz
tujine, kjer so mu priporotena od
raznih agentov, knjig in Casnikov,
Kako pride to Ze drago na prvi
pogled, vidimo Z%e na cenikih raz-

nih tvrdk. Se veliko draZje pa je, -

ker mnogokrat dobimo  mesto &i-
stega semena plevelnato, staro ali
drugate nekaljivo. Pbte_m 8¢ pa
rado toZi, da ,,nasa zemlja ali ob-
nebje ni za tako seme"., Da se
temu nas kmet izogne, svetujemo
mu, naj poskusa kolikor mu pro-
stori dopustajo, doma si narejati
razna semena, posebno od vrst, o
katerih je prepri¢an, da so tega
vredna. Ako pa le kaj naroCi, naj
pazi, da to stori le od postene
roke, Pohorski.

Na kraje ali brez Kkrajev?

Ni dolgo, ko sem se vozil z
dobrim kmeckim gospodarjem po
lepi niZjeavstrijski ravnini blizu
giroke Donave. Pogovarjava se to
in ono in slednji¢ ga tudi vprasam,
je-li imajo v njegovem kraju tudi
njive izorane na ravno, kot se vidi

——

— -

skoro povsodi na Gorenji Stajerski,
Nize Avstrijski in drugodi.

»O pri nas orjemo ravno od
takrat, ko so mi ranjki ote pre-
pustili gospodarstvo, samo v ravno
in temu bo sedaj ravno 20 let.
Cudim se le, da so se predniki
tako dolgo drzali stare navade in
pa ozkih krajev, danes nas z no-
beno re¢jo veC ne pripravite, da
bi zageli zopet po starem‘.

Tako je govoril moz, ki je bil
ne samo izvrsten in veren kato-
liski moZak, ampak tudi moder in
razumen gospodar, kot sem Se isti
dan poizvedel od nekega gospoda
zupnika, njegovega znanca.

Tujei, ki se vozijo od Dunaja
proti Trstu pogosto zabavljajo ez
slovenske deZele, kako da so ne-
omikane in gospodarsko zaostale.
Mene tako govorjenje vselej 1az-
buri, deloma pa tudi uZalosti.

Ne trdim sicer, da je na primer
oranje na ravno ali brez krajev
nezmotljivo in edino znamenje na-
predka v gospodarstvu, V&n’dar
pa me nemilo dirne, ako pomislim
to-le:

Po deZelah, ki stoje v Avstriji
najvisje, je zemlja sploino izorana
na ravno, tako na Qeékcm, Av-
strijskem, gorenjem Stajerju, ko
pa stopimo na slovenska tla —
je sicer e mnogo slitno, pri
tem pa koj stopijo pred o€i nasi
znatilni kraji in krajici.

Vse to se mi zdi, da nas v
svetu ne priporota posebno kot
dobre kmetovalce poleg nebroja
drugih napak, ki jih delamo na
polju.

Primerjajmo malce oranje na
kraje in na ravno, pa nam pamet
sama pove, Cesa naj se lotimo, kaj
pa opustimo.

Nekateri pravijo: Bolje je orati
na kraje, ker pri teh nepotrebna
mokrota preje izgine, Ali je pa
to gola istina? Res, da se vrhi
krajev preje osuse, zato se pa na-
bira voda v razorih, tu se tvorijo
pravcate luZze, da bi mnogokrat
lahko napravile Zabe svojo ljudo-
vlado. Ravno tako je spomladi;
kraji so %e davno suhi, v razorih
pa lezi Se sneg, z eno besedo,
osusevanje pri krajih ni kaj prida
hitreje, zato pa brez primere ne-
enakomerneje kot priravnem ora-
nju; isto velja o ogrevanju zemlje,
ki je celo v raznih dnevnih urah
razlicno, Zopet drugi menijo, da
so kraji nekaka zaloga vlage za
suho dobo, tudi ti goljufajo sami |
sebe, kajti kar ima kraj odveg, to
ima razor premalo.

So nekaterniki, ki se smatrajo
za posebno ucene raCunarje in
zemljemerce, Ces, ako orjemo na
kraje, dobimo mesto ravne povr-
gine valovito in valovita érta za-
vzema vedno veé prostora nego
ravna, forej se na tako izoranem
svetu ve¢ pridela nego na ravnini,



Nidevo samovaranje! Da, ko bi
pseniéne bilke na njivi tako rastle,
kakor zrastejo bodice na jeZevi
kozi, potem bi se njihov raéun
vjemal z resnico. Ker pa rastejo
vse rastline vedno le lepo navpiéno,
zato je njihovo modrovanje zmotno
in rastna ploskev je v resnici le
— zmanjsana! Kajti kar pridobi
na rodovitnosti hrbet kraja, to in
fe vel izgubi razor, &e rastline
lepo vspevajo na krajih, hirajo in
zaostajajo po razorih, tudi zorenje
Jje zelo neenakomerno.

,,Ali delo je pri ogonih vendar
le preje opravljeno*, izgovarja se
marsikdo. Ne retem, da ne, toda
hitrost, ta je v skodo dobremu
delu, Pri krajih, posebno ozkih,
kakorsnih so v navadi po Gorenj-
skem in Notranjskem ter po okolici
ljubljanski, ostane precej zemlje
neobdelane in valovita ploskev
se vpira vsakemu polajsanju dela
8 stroji.

Kako tezko je na teh njivah
vladiti; brana nikoli ne zadeva in
ne drobi zemlje z vsemi zobmi,
vsled Cesar se pogubi precej dela
brez prida; njivekega valjarja
sploh ne moremo rabiti na taki
njivi, istotako ne kosilnega, sejal-
nega in drugih strojev.

Tudi gnojitev je na taki njivi
zagreSena in neenaka; na hrbtih
kopitimo gnoj, v brazdah ga pa
ni¢ ni, kakor strahu, tako da
ostane lepa polovica polja nepo-
gnojenega.

Vsi ti nedostatki so toliko vedji,
kolikor oZji so kraji; tako da
je popolnoma neopravitena sodba
dobrih gospodarjev: Ozki kraji so
popolnoma nespametni!

Vse nasprotno velja pa o
oranju v ravno, vsled cesar ga
nagim gospodarjem kar najtopleje
priporoamo.

Res se nahajajo kraji tudi pri
nas, kjer je le oranje na ozke
kraje na mestu. Pa te izjeme so
redke. To je namre¢ ondi, kjer
stoji talna voda zelo visoko in se
ji skusamo 8 krajem kolikor mod
umakniti in pa tam, kjer je ornica
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silno plitva, da dobimo vsaj ne-
koliko prsti, kjer naj nase rast-
line razprostro svoje korenine.
Prvo se dogaja vetkrat v bliZini
voda in ob bregovih jezer; toda
na takih krajih je veliko pametneje
napraviti iz njiv travnike ali pa
svet pogozditi.

Sam vem, da so tu in tam na-
pravili poskusnjo ter kako njivo
preorali na ravno, pa se jim ni
obneslo. Vzrok je po navadi v
tem, da ne pripravijo zemlje dovolj
lepo ravmo; najloZje se namreé
orje v ravno z obradljivim plu-
gom, kjer se da lemeZ in deska
tako spreminjati, da prst vedno
meceta na isto stran. Tega pluga
pa pri nas vedjidel nimamo in
pomagamo 8i s tem, da delamo
10—20 metrov Siroke ogone, mej
katerimi ostajajo brazde. Te mo-
ramo z brano lepo zravnati, d&e
treba, se tudi malo popravi z grab-
ljami in motiko.

Druga napaka, da ni pravega
vspeha pri ravnem oranju je pa
ta, da ljudje pozabijo, da so prej
gnojili samo polovici njive, do¢im
Je zdaj gnojiti celo, in celota po-
trebuje gotovo veé gnoja od po-
lovice. Torej prva leta pri ravnem
oranju krepko gnojite in vapeh bo
zagotovljen. Fr. P.

Vinogradni$tvo in vinarstvo.

Zboljsavanje vina s &isto vzgoje-
nimi droZi,

Kmetijsko-kemijsko deZelno po-
skusevaliste v Gradcu je razpo-
slalo ne davno slededi poduk, ki
ga je sestavil dr. Ed. Hotter, in ki
bi utegnil obuditi pozornost tudi
pri nasih vinogradnikih :

1. Kaksen uéinek ima poraba
tistih dro% pri vrenji? — Cisto
kultivirane droZe omogotijo, ako
Jjih pravilno rabimo, hitro, &isto
vrenje, 8 tem pa dobimo vina, ki
se hitro ucistijo, imajo jako Cist
okus in fino cvetlico (bouquet).

2. Zakaj pa moramo Zeleti, da
na8 most urno vre? — Ako gre
kipenje prav potasi od rok, uteg-

nejo razne skodljive kipelne gli-
vice, ki se nahajajo v mostu po-
leg koristnih vinskih droZz le-té
zatopiti, na ta nadin vrenje ovi-
rati in zelo 8kodljivo vplivati na
okus, vonj, ¢istoto in trpeZnost
vina. Tudi zamoremo kalna vina
ali vina z nelistim okusom s po-
mocjo novega vrenja s Cistimi
droZi zopet popraviti.

3. Katere kipelne glivice so
pa gkodljive in kaksno skodo na-
pravijo v vinu? — a) Ocetovo-
kisle bakterije tvorijo ob navzoé-
nosti zraka na povrSini mosta ali
vina tenko, neZno koZico, spre-
mene del vinskega cveta ali al-
kohola v ocetovo kislino in so
tako vzrok ocetovega cikanja v
vinu.

b) Mleénokisle bakterije pro-
vzrodijo pri potasnem vrenju, da
se spremeni sladkor v mostu v
mle¢no kislino. Bolezen mletno-
kislega cikanja se pokazuje vet-
krat pri sadnih vinih, ki so na-
rejena iz zgodnjega sadja in imajo
zelo malo kisline v sebi.

¢) Bakterije sluznatega kipenja
morejo provzroc¢iti sluznato kipenje,
pri éemur jih podpirajo vse one
okolig¢ine, ki zadrZujejo pravilno
kipenje. Iz sladkorja nastane po-
tem sluz, ki je kriva, da se vino
ne odisti.

d) Kanove glivice (birsine gli-
vice) narejajo vrhu onih vin, ki
niso proti zratnemu pristopu do-
volj zavarovana, belo, gubasto
ko%o, ki obstoji iz izvenredne
mnoZine droZastih stanic. Birso za-
branimo pri vinu, ako imamo so-
dove vedno polne. — Vse te na-
Stete bolezni: ocetno cikanje,
mleénokislo cikanje, sluznasto vino
itd. zabranimo, ako skrbimo da
vino brzo pokipi.

4. Kako dobimo vinske droZe?
— Dobimo jih v obliki rumenka-
sto rujave Zolice zaprte v steklu
in prevletene s tenko, belo pre-
vlako, ki hrani v sebi tisole mi-
lijonov droZnih stanic.

5. Kaj je treba imeti priprav-
ljeno predno se droZe rabijo? —



Prekuhan in zopet ohlajen sadni
most. Nekaj dni pred stiskanjem
gskuhano 5 do 10 litrov na novo
stisnjenega mosta (kakor ravno
mislimo ved ali manj mosta pre-
greti z vinskimi droZi), in sicer v
emajlovem loncu ter pustimo, da
se tekotina, ki jo pokrijemo z
reno, popolnoma shladi. Nato zli-
jemo kuhani most v veliko stekle-
nico, ki je zamasena z bombaZe-
vim (batovim) zamagkom.

6. Zakaj neki most kuhamo
in zopet ohladimo? — Kdor jele
kolickaj slisal o pasterizovanju v
mlekarstvu, bo takoj uganil. S
kuhanjem nameravamo tuje kipelne
glivice, ki se nahajajo v mostu
zamoriti, zato da se zamorejo raz-
mnoZevati samo umetno pridejane
Ciste vinske droZze. Most se mora
zopet ohladiti, ker so droZne gli-
vice rastline, ki ne preneso vro-
¢ine.

7. Kako pa rabimo te droZe?
Od prekuhanega in zopet ohlaje-
nega mosta vlijemo eno polno Zlico
v cevko z Zolico, iz katere smo
poprej odstranili bombaZasti za-
masek. Potem vzamemo v roko
pletilno iglo. ter z njo odlotimo
volico od stekla in vlijemo celo
vsebino cevke v kipelno steklenico.
Cez nekaj dnij mora most v ki-
pelni steklenici Zivahno vreti.

8. Ali se dajo te kvasnice
dolgo hraniti? — Cisti droZasti
nasad obdrZi, ako pustimo cevko
lepo zamaseno in jo imamo sprav-
ljeno na nepradnem kraju, dolgo
svojo mo¢. Mnogo bolje je seveda
rabiti sveZe kvasnice. _

9. Koliko mosta lahko poki-
pimo z eno cevéico? — Ena cevka
zadostuje za napravo 5—10 litrov
kipelnega mosta, ki ga prekuhamo
in 8 tem prav lahko povremo 5
do 10 hektolitrov mosta. Po na-
ih skusnjah zadostuje vze 1 li-
ter prekuhanega mosta, v kojem
se nahajajo te droZi v krepkem
razvoju za 300 litrov mosta.

10. Kako nam je ravnati, ka-
dar imamo za kipenje pripravljene
velike mnoZine mosta? — V ta
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namen si pripravimo iz 5 do 10
litrov prekuhanega mosta, ki ga
imamo v steklenici moc¢nih Eistih
drozi s tem, da vlijemo v ta most
vsebino od ve¢ cevk s Cistimi kul-
turami. Nato napolnimo sod, ki
drzi 25 do 50 litrov s sveZim, pa
ne prekuhanim mostom do °®[4,
pridenemo svojih 5 do 10 litrov
umetnih droZ, zapremo sod s ki-
pelno veho in postavimo na topel
kraj k kipenju. Cez 5 do 8 dnij
zatne vsebina moc¢no vreti in zdaj
jo lahko razdelimo: na vsakih
300 litrov mosta denemo po 5 lit-
rov iz tega sodcka.

11. Kje se dobe ¢iste droze?
Obrniti se je na kmet. kemijsko
poskusevaliste v Gradeu, Heinrich-
strasse 47,

12, Koliko stane ena cevka s
Cistimi drozi? — Kna cevka stane
brez postnine in zavitka 40 vin.
Da se prihranijo po&tno - povzetni
stroski, se priporoda poslati zne-
sek naprej (prva cevka 60 vin.,
vsaka naslednja 40 vin. ved), na
kar se poslje roba kot vzoree
brez vrednosti.

Kako se zabrani, da vina ne poru-
Jjave in zavrejo, in kako se odvzame
vinu barva?

Ze v ¢lanku o napravi dobrih
kleti smo omenili, kaj da je naj-
veckrat vzrok porujavenju vina in
takozvani zavrelki. Zgodi se pa
tudi, da kaksenkrat navidezno po-
polnoma zdrava vina porujave ter
da spremene svojo prvotno barvo,
da postanejo kalna in toraj tudi
popolnoma drugaénega, bolj zopr-
nega okusa.

Taka vina niso 8e popolnoma
pokvarjena, jih toraj ni kar za-
vreél, marvet poskusiti se mora
sredstvo, ki se je Ze vetkrat prav
dobro obneslo, ki se lahko povsod
z malenkostnimi strogki izvede. In
to sredstvo nam nudi v kletarstvu
Zze toli omenjeno in neobhodno po-
trebno Zveplo. Sicer se to doseze
tudi s segrevanjem vina na 60 do
70°C, toda to je prezamudno in

kdor nima takih primernih priprav,
tudi neizvrsljivo.

Vino se tako spremeni navadno
le potem, ko se zraka nasiti, to-
raj potem, ko je bilo pretoteno,
bodisi pa radi tega, da so se od-
stranile droZi, ali pa ker se ga je
prodalo. Da se pokvarjenje takega
vina zabrani, treba ga je zaZvep-
lati, in sicer tim veé, ¢im bolj
spreminja ali je spremenilo barvo.

Kedaj naj se Zvepla kako in
koliko naj se vzame na 100 litrov
vina? — Zvepla se pri pretakanju
ali pa pozneje. Pri pretakanju se
najpred zaZvepla prazen sod v
katerega se misli takoj vino pre-
tofiti, na kar se ga nalije z do-
tiénim vinom. Ce je sod velik na
pr. Cez 5 hi, potem se zaZvepla se
enkrat, ko je sod Ze priblizno do
polovice poln, da se tako nado-
mesti Zvepleni dim t. j. Zveplena
kislina, ki med vlivanjem pri vehi
ven uhaja. Na vsakih 100 litrov
se vzame priblizno 4 do 10 gr
Zvepla.

Zazvepla ali zakadi se sod
oziroma vino 8 takimi posebnimi
kadilnicami, pri katerih gori
zveplo zunaj soda, pri tem razvi-
jajoti se dim pa skozi zakrivljeno
cev v sod prihaja, ker je Zvepleni
dim teZji od zraka, sili bolj k
tlom,

Vino v polnem sodu se pa
dobro za%vepla, fe se tako kadil-
nico ali navaden narobe obrnjeni
lijak, kakorsnega se rabi za polnje-
nje steklenic, s kavéukovo cevjo
ali nategato zveZe ter drugi ko-
nec te do polovice soda v vino
potla¢i. Dim pa treba potem s &ilo
v vino gnati, kar se zgodi jedno-
stavno na ta nacin, da se pod lijak
ali kadilnico s kakim mehom mo&no
piblja. V vegjih kleteh imajo za
to posebne priprave. Da se vse
vino Zveplene sokisline nasiti, se
mora cev v vinu nekoliko tje in
sem pomikati, Pri Zvepljanju prav
velikih sodov oziroma vina v takih
sodih, se lahko zaZge Zveplo pod
kako veliko posodo, izpod katere
s¢ zZvepleni dim s pomo&jo dobre



vinske pumpe ali sesalke v sod
in v vino spumpa.

Tako vino se potem dobro drzi
ter se kmalu ocisti.

Kako se odvzame vinu pre-
obila barva?

Veckrat se pripeti, osobito v
glabih letinah, da grozdje érnih vrst
popolnoma ne dozori, ali da pride
mnogo gnilega vmes, vsled cesar
tako vino nima érne ali lepe ru-
dete marve¢ bolj sivorudeco toraj
zoperno barvo. Tako vino ima
tudi niZjo ceno in zato je naj-
umestneje, ¢e se mu ge ono malo
barve vzame, ali pa Ce se ga bolj
pobarva. Poslednje se najlaglje in
najhitreje doseZe s primeSanjem
primerne mnoZine prav c¢rnega
vina bodisi istrijanca ali dalma-
tinca, nekoliko teZje pa se mu
barva odvzame.

To se vrii na troje nalinov
in sicer s filtriranjem skozi ko-
séeno oglje, z mo¢nim Zvepljanjem,
ali pa s Cistenjem z Zelatino in
ribjim klejem.

Prvo sredstvo t. j. kos¢eno
oglje (spodium) se le malo rabi,
ker navadno ni ¢isto vsled Cesar
dobi vino ge slabsi okus. Bolj se
rabi Zveplo, toda prevet se tudi
ne sme zazveplati, da ne dobi
vino mocen duh po Zveplu, kar
pokvari vinski okus ter prouzroCi
glavobol.

Najzaneslivejse je torej ¢iscenje
z Zelatino in z ribjim klejem v
katerem slucaju se lahko tudi ne-
koliko zaZvepla ter tako obe sred-
stvi zdruZi. Za navadna Cdiséenja
se vzame 2—D5 gr suhega ribjega
kleja in 5—20 gr Zelatine; v tem
sludaju pa se te mnoZine podvoji
in celo potroji. Ce bi se ta &istila
ne vsedla, potem se mora dodati
10—30 gr tanina ali ¢reslove ki-
sline, katero navedeni Cistili s se-
boj na dno iz vina potegneta. Ce
ima tako vino premalo kisline se
ga pomesa z drugim, ali pa se
mu doda nekoliko vinske kisline
50—100 gr, vse to na A, X.
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Kak$na bodi dobra vinska in ki-
pelna klet.

Glavni pogoj dobre vinske
kleti je, da ima stanovitno, ne
hitro menjajoco se femperaturo
in sicer po letu in po zimi ne pod
9—10 in ne nad 14—15°C. To
se doseZe le na ta nalin, Ce pri-
dejo kleti dovolj globoko pod
zemljo, ali pa pri nadzemeljskih,
¢e so tako narejene, da niso zu-
nanjemu zracnemu vplivu narav-
nost izpostavljene, da so torej ob-
dane s slabimi prevodniki zraka
kakor n. pr. s pepelom, mahom,
koto itd, ali pa, kakor je fe ve-
liko bolje, da imajo dvojno steno
med koje se natla¢i imenovanih
slabih prevodnikov, ali pa Ce sta
obe steni trdno zidani in dobro
zamaSeni da ostane med njima sam
zrak, ker je ta najslabsi prevod-
nik gorkote. V tem slucaju ostane
med obema stenama 10—15 cm
praznega prostora ali ludi. Take
kleti se delajo po natinu ameris-
kih ledenic.

Temperatura se da sicer neko-
liko regulirati s tem, da se po
zimi okna in vrata ob straneh
dobro 8 slamo, mahom ali 8 Soto
oziroma z Zaganjem in pepelom
zatladijo, oziroma da se tak ma-
terijal pri dvojnih oknih, kakor-
fna bi pri dobri kleti morala
biti, med te nasuje, ob vrocem
poletnem cCasu pa, da se okna po
noti odpirajo in Cez dan zapirajo,
toda to je precej zamudno in naj-
vetkrat tudi komaj izvrsljivo.

Zimsko toplino se mnogo bolje
in gotovejse regulira s pomodjo
male peci, ki se na primernem
kraju v kleti postavi, Take peti
so osobito v mrzlih krajih neob-
hodno potrebne, ker &e pride
mrzlo grozdje v kad, traja pre-
dolgo preden se dovolj segreje,
da more priceti burno kipeti, in
te je toplina sploh dolgo Casa
tako nizka, sladkor kipi jako po-
¢agi in vet tednov ali tudi
mesecev, vsled Cesar se vino noce
oCistiti,

Kleti z naglo in jako premi-
njajoto se toplino imajo vel sla-
bih nasledkov. Ce se klet prenaglo
in moéno segreje, ali pa &e po-
stane v kleti prav mrzlo, se vino
rado skali in tudi pokvari, zgubi
vsaj za tisti Cas na okusu, toraj
na dobroti in ga tudi mnogo
spuhti. Posebno se to pripeti pri
vinih, ki niso bila pretocena, kajti
pri nastopu gorkejsega vremena
se vino vzdigne in z njim tudi
drozi, ki imajo Cesto slab okus,
ker se v njih nahajajote tvarine
(zveplo, kvasne glive, baker, gnji-
loba itd.) razkrajajo, vsled Cesar
dobi tako vino slab okus po
drozeh dli po gnilem, oziroma tudi
po Zveplu ali celo po Zveplenem
vodiku, ki ima duh po gnilih
jajeih,

Posebno jabolénik je v tem
oziru jako obéutljiv in zato se
mora pri njem §e pozornejse in
natanénejse postopati, kot pri vinu.
V takih, po letu moCno razgretih
kleteh, tako slabo oskrbovana,
toraj nepretotena vina, tudi rada
ciknejo, ter tudi rada zavrejo, kar
zovemo ,zavrelka*. In taka vina
niso navadno za nobeno rabo,
kajti zavreta vina se niti za ku-
hanje ne dado vspeSno porabiti.

Le ena dobrota se nudi vino-
gradniku, ki hrani svoja vina Cez
zimo v mrzli kleti, namre¢ da po-
stanejo manj kisla, ker se vsled
nizke topline vinska kislina v
ve¢ji meri kot navadno v podobi
birse ali vinskega kamna seseda.

Seveda je to dobro le pri vi-
nih, ki imajo v sebi mnogo ki-
sline pa malo drugih snovij. Pri
krepkih, harmoniénih vinih je pa
to skodljivo, ker postanejo potem
premehka in se evenfuvalno tudi
ne drze.

Dobre kleti ne smejo biti ne
prevlazne pa tudi ne presuhe, ker
v prvih se rad naseli plesnivec,
ki pokvari ves zrak v kleti, ter
preide s ¢asoma tudi v posode in
vino dobi duh po njem, v suhi
kleti se pa mnogo vina posusi,
vsled esar se mora sode pogosto-



krat, s prva vsaj enkrat na teden
doliti, da se ne naseli kan, ki na-
pravi vino vodeno s tem, da pre-
tvarja alkohol v vodo.

Vlazne Kkleti je treba veckrat
zraliti in snaZiti ter stene in vsa
podkladja po potrebi z beleZem,
kateremu se doda, da se gotovo
vse trose in micelje (koreninice)
uniéi, nekaj malega '[/1—1[2 litra
zveplene kisline ali hudifevega
olja.

Ce razmere dopusdajo, naj se
v takih kleteh napravi cementni
tlak s primerno nagnjenostjo, ozi-
roma s stranskimi jarki, da se
preobilna voda hitro odtece. Tudi
je v takih kleteh neobhodno po-
trebna dobra ventilacija, ki se pri
napol nadzemeljskih kleteh doseZe
s tem, da se napravijo na najniz-
jem delu blizu tlaka in pri naj-
bolj prosti strani zidu, mala ko-
maj 10—15 em velika okenca in
ravno tako na dveh ali Stirih
straneh tik stropa ali v sredini
istega. Na ta nacin se klet sama-
obsebi jako dobro zraéiinni treba
puscati ne vrat in ne vecjih oken
odprtih.

Kipelna klet, t. j. ona klet v
kateri most povre, mora imeti kar
se snage, zratenja in temperature
tice, iste lastnosti kot vinska klet,
vendar mora biti kipelna klet za
. ¢asa kipenja Se gorkejia, da most
hitreje pokipi, namre¢ 15—20° C.
Zato pa se nahajajo kipelne kleti
navadno na vrhu vinskih Kkletij
t. j. popolnoma nad zemljo. Za
zradenje kipelnih kletij mora biti
§e bolj preskrbljeno, kot za zra-
tenje vinskih Kkleti. X

Zivinoreja.

Krmljenje mladih praset.

Mnogokrat je krivo in se toZi,
da mlada praseta ne Zro in tudi
ne vspevajo zato, ker so se koj
s prvo hrano zanemarila. Razne
jedi dostikrat mlade Zalodce do
cela pokvarijo, kar se pozneje
tezko da popraviti. Kako naj se
mlada praseta koj od zacetka va-
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dijo ZiveZa, govori o tem neki
strokovnjak v Ceskem listu:
Najboljsa hrana za mlada pra-
seta je je¢men, Prav mladim pra-
setom, ki S%e nimajo obilnih Ze-
lodcev, dajmo je¢mena zmetkanega,
pa snhega; kadar so stari Ze pet
tednov, smemo jim dati Ze celega.
Nekateri priporocajo Se manjsim
prasetom dajati celi je¢men, to pa
zato, da z grizenjem tega si
,,8pictke‘* ali konce zobitkov obru-
sijo ali odsdipnejo. Ako se pa ti
poséipljejo kakor navadno s kle-
scami, je boljse jim za Casa dajati
zmeCkanega jeémena. Kadar so
prasci Ze 14 dni stari, je dobro
Jjim v majhno posodo priloZiti nekaj
te hrane. Praseta kmalu poskusajo,
zatno to hrano poZirati, pa &m
prej se tega lotijo, tem lepse se
razvijajo. V starosti treh tednov
woramo jim Ze ponuditi sladkega
posnetega mleka. Mleko mora biti
prej prekuhano, da so s tem za-
morjene morebitne glive tuberku-
loze, katere bolezni se prasci tem
potom tako pogosto nalezejo. Tudi
ne dajmo prasetom kislega mleka,
ali tudi z masfobo vred ne. Raz-
girjeno je po nekaterih krajih
mnenje, da je kravje mleko bolj
redilno od mleka svinje. To je pa
bas narobe. Po znanstveni preiz-
kufnji ima mleko od svinje 6:87°o
smetane, med tem ko ono od krave
le 3'2%. Ker je torej kravje
mleko mnogo lazje od svinjskega,
je neumno prvo Se z vodo meSati,
predno jo dajemo prasetom.

Krmljenje konj z vlaZno hrano.

Mnogo sicer umnih gospodarjev
hrani svoje konje s sveZo ali kot
zrnje z vodo omehéano hrano. Ta
navada je po nekaterih krajih
udomacena. Trde namre¢ omenjeni
gospodarji, da taka hrana bolj
ugaja konjem, kar sodijo iz tega,
da je konj pri krmljenju prej sit,
kakor pa, ¢e bi grizel suho krmo.
To je sicer res, ali ravno v tem
je krivda, da konj ne izhaja dobro
pri tem, Ce dobi konj suho klajo,

mora jo po malem prezvekovati,
s demur se njega sline zmefajo s
krmo. Pri vlaZni hrani niti slin
ne cedi v gobeu, temved povrino
prezvedeno poZira v Zelodec. Ondi
se taka hrana slabo prebavlja in
gre taka naprej skozi éeva. Do-
kazano je tudi, da konjsuhe hrane
pet- ali Sestkrat ved porabi, nego
mokre ali vlaZne.

Ako konj Zre brez dobrega
prebavljanja, razume se, da stem
trpi na zdravju. Sicer izgleda lepo,
ali nima prave modi za delo, naglo
se potl, da je za tezko delo po-
polnoma nesposoben. Tudi ga rada
prime bolezen kolika. Skratka,
kdor si je pri krmljenju konj vse
to preskusil, drZal se bode raje
zanaprej suhe krme.

Sadjarstvo.

Crtice iz slovenske pomologije.
(Napisal Obsavski.)
(Nadaljevanje.

Med zimska jabolka priste-
vamo:

1. Landsbersko rejneto
ali kosmaé¢, ki je zelo vaZna in
moéno razsirjena vrsta. Zori sredi
oktobra, drZi se do boZita in dalje,
drevje je zelo rodovitno in mu
prija srednja in nekoliko ostrejsa
lega, ima pa tudi nekatere ne
prijetne posebnosti, n. pr. da se
ne da na dale¢ prevaZevati, ampak
je dolotena le bolj za lokalno
(krajevno) kupéijo in porabo.

2. Angleska zlata zim-
ska parmena, ta je bila Se
pred malo leti proglasena za ne-
kako vseob¢no in univerzalno ja-
bolko, ki ima baje na sebi vse
dobre lastnosti vseh jabolk celega
sveta, Izredili so parmeno angleski
vritnarji in jo poslali na trg pred
40 leti z velikim ropotom. Toda
danes smo prisli Ze toliko do spo-
znanja, da tudi parmena ni za
vsake razmere in za vse namenc
najboljsa, da za nekatere niti
dobra ne. Parmeni ugaja srednje
podnebje in dobra zemlja. Sadje
njeno je bolj pripravno za na trg,
nego za domaco porabo, ker ima



krasno barvano lice. V suhem pe-
séenem svetu dobi drevo kmalu
raka. Sadje se ohrani v dobri
kleti ¢ez boZi¢; tudi rodijo par-
mene toliko, da jim ne moremo
odrekati zacudenja.

3. Orleanska rejneta je
po okusu e znatno finejsa od po-
prejénje in je za domado porabo
bolj primerna od parmen, s ka-
tero sta si pa sicer precej v so-
rodu,

4, Karmelitska rejneta
ni posebno pripravna za kupéijo v
velikem, ker je sadje predrobno,
pa¢ pa je dobra za lastno potrebo
in za gotove krajevne namene, za
bliznji trg (v mestu). Sadje je pi-
ki¢asto ali punktirano.

5. Blenhajmova zlata rej-
neta, ugaja ji pas II., milo pod-
nebje, ki pa ne sme biti pretoplo.
Potrebuje pa zelo krepke, dobre
zemlje, v gosti zvezni zemlji po-
stane to drevje prerado rakovo in
ne zivi dolgo. Po okusu je znatno
bolsa od angleske zimske zlate
parmene.

6. Herbertova rejneta je
vedja od poprejénje, se prilega
posebno za nasade ob cestah,
sadje dozori zelo pozno, je pa tudi
kot namizno sadje prav dobro.

7. Zlata Pisgudova (Pe-
asgoodova) rejneta je nenavadno
debelo jabolko, kakor car Alek-
sander, poleg tega pa ima vonj
ali aromo kot redkokatero jabolko,
dozori pozno tje po zimi popol-
noma (e pomladi).

8. Kanadska rejneta je
ena najvaznejsih vrst, ne samo za
Stajarsko in Tirole, kjer jo ime-
nujejo pariski rambur, ampak tudi
za nase kraje, To jabolko je fino,
dezertno jabolko za na mizo ; bo-
gata mesta ga rada kupujejo za
k imenitnim pojedinam (na Du-
naju se dobi na prodaj Se pozno
po hoZiéu po 70 krajearjev kg).
Kanadski kosmaé¢ ljubi nekoliko
boljse, skoro vinsko podnebje, ako
naj postane prav finega okusa,
pa tudi nekoliko toplejse pogorsko
podnebje mu dobro prija.
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9. Beli zimski kalvil je
najdrazje jabolko, pa tudi zelo
obtutljivo. Imeti ho¢e natanko do-
lotene predpogoje, najbolje pod-
nebje in najboljSo zemljo. Sadje
je nekoliko vozlasto in rmeno in
se naredi najlepse na juznem Ti-
rolskem. V bliZini mesta Merana
so veliki nasadi belega zimskega
kalvila in nahajajo se tam celo
izvozne (eksportne) druzbe za kal-
vil. Kako drago da je to sadje,
le en vzgled: celo na Dunaju se
pladuje en sam sad z 2—3 gld.,
v Parizu pa stane celo 10 do
15 frankov. Seveda zahteva to
jabolko zase tudi posebno skrb,
tako je treba na pr. kalvilovo
drevje veckrat ¢ez poletje 8kro-
piti z bakrene galice raztopino.
Zato ni ¢udno, da je moral moj
prijatelj, slovit sadjerejec in uéi-
telj pomologije sam na Dunaji pla-
¢ati za 1 kalvil 1 krono, Tirolei
pa dobijo na mestu za vsak sad
po 2 kroni.

10. Londonski peping o
okusu ni posebno Zlahten; v tr-
govini se¢ nahaja vefkrat pod na-
paénim imenom kalvil. Jablana
rodi izvanredno bogato, a sadje je

.nekoliko premehko.

11. Ananasova rejneta
ima velik pomen zlasti za nase
stajarske sosede, pa tudi za nas
in doseZe neko posebno cvetlico
(bouquet) po ananasu. Rodi bogato,
a treba za to krepke zemlje, naj-
boljse v vznoZju kakih hribov,
kjer mnogokrat deZzuje in zjutraj
rada pade rosa. Goji se navadno
kot visoko deblo, je zelo pripravna
za sadjarstvo v velikem po ftrav-
nicih, primeren sad za izvaZanje
in proda se ananasove rejnete,
kolikor se je ima.

12, Rumeni belfler je bolj
kot pritlicno, nego kot visoko de-
belno drevje. Sadje je odloteno za
finejse mize, kot piramida rodi
belfler bogato, ima mnogo kupcev,
ki ga dobro placujejo.

13. Muskatna rejneta je
predrobna, da bi jo pridelavali v

velikem, a je fino, aromatitno ja-
bolko za dom.

14. Koksova pomerané¢na
rejneta je pridobitev najnovej-
Sega Casa, izvira najbrZe od mu-
gkatne rejnete, samo da je mnogo
debelejsa. Ta koksovi kosmad
imajo mnogi za vrsto, ki se ji
obeta velika prihodnjost; goji se
kot visoko deblo ali piramida,
zelo obilno rodi in prilega se mu
pas drugi in dobra zemlja.

15. Edelborsdorfovec je
prastara vrsta na Nemskem, ki ji
pri nas pravimo mofanckarji, Cehi
pa ,misenska jablicko*. S temi
jabol¢ki polnijo (filajo) o sv. Mar-
tinu gosi, in samo v Lipskem po-
trebujejo v ta nmamen 200.000 ja-
bolk na leto.

16. Devisko jabolko je
lepo jabolko rdecih li¢ie. O boZiéu
ga dobis po vseh trgih, ker je
razsirjeno po vseh avstrijskih kro-
novinah. Ljubi najbolj drugi pas,
v ojstrih legah postane neznatno,
potrebuje precej mocne zemlje, ker
bogato rodi.

17. Siva jesenska rej-
neta ali navadni kosma¢ (ledrar)
je zelo pripravna vrsta za nasade
po polji in travnicih, rodi za éudo
bogato in Ijudje ta sad prav radi
kupujejo.

18. Damasonova rejneta
je zelo trdna, kakor krompir in.
tudi pri prevaZanji ¢isto nié ne
trpi. Zato sicer ni sposobna za
fina omizja, a ne moremo je do-
volj toplo priporo¢ati, da jo pridno
sadite.

19. Siva francoska rej-
neta.

20. Parkejev peping zelo
bogato rodi, je zelo podoben sivi
jesenski rejneti (8t. 17.), primeren
posebno za ostrejse lege. Saditi
ga moremo tudi visoko v gorovji,
a dati’ mu moramo zato zelo ro-
dovitno zemljo, ako hotemo dobiti
sadje, ki bo za rabo. Izvrstno je
to jabolko za napravo sadnega
mosta.

21, Lepo boskupovo ja
bolko je holandska vrsta, ki je v



ostrejsih legah sive, v toplejsih pa
zlate barve. To jabelko ima za
Avstrijo sploh 8e lepo bodoé¢nost;
ako hotemo sadja za izvoz, sa=
dimo brezpogojno lepo boskupovo
jabolko. V zahodnji Nemdéiji se
dobi povsodi na trgu, pri nas pa
smo ga doslej premalo sadili in
sicer zato, ker v drevesnicah pre-
slabo raste, sicer pa rodi zelo ve-
liko in je pripravno za III. pas.
Samo v najmrzlej§ih krajih naj se
ne goji kot visoko deblo.

22, Baumanova rejneta
potrebuje zelo rodovitnih tal, sad
je krasen, polnorudeé¢, pas IIL. in
IV., zelo trpeZen, zato izvrstno
sadje za boZi¢ni trg. V drevesnici
raste mlado drevesce precej po-
casi.

23. Bela zimska tofetna
(tofelj) je izvrstno jabolko, a pre-
stopila je Ze vrhunec svojega raz-
vitka in zelo trpi vsled pegavosti,
kakor tudi na raku, Za vlaZne
lege nikakor ni.

24. Sampanjska rejneta
je raziirjena po Gorenji Avstriji,
po Stajarskem, pa tudi pri nas
se dobi. Rodi obilno in je posebno
umestna za narejanje izvrstnega
jabolénika. Barve je krasne, ru-
meno-rudete, debelosti srednje.

25. Rudeti Stetinec je
doma posebno na Celkem, a tudi
to jabolko kaZe vZe znamenja iz-
rodenja ali degeneracije, kakor
preje omenjeni tofelj. Imamo pa
dovolj boljsih vrst, ki so bolj pri-
pravne za kupéijo in ne tako
mehke.

26. Skrlatni kusiné (cou-
sinot) je krasno rudece jabolko,
pripravno pred vsem za obcestne
nasade v bolj ojstrih legah IIL
pasu.

27.Rudeéeledno jabolko
(Eiserapfel) je tudi pripravno za
cestne in poljsko sadjarstvo v bolj
ostrih legah, barve je lepo rudece.

28. Bojkenovo jabolko, je
zelo debelo, lepe barve in jako
trpezno, mraz prav dobro vzdrZi.
Je sicer nekoliko kislo, a za kup-
¢ijo dobro. O bozitu se precej ze-
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lenkasto to sadje lahko proda v
vsaki mnoZini.

To so glavne splognoavstrijske
jaboléne vrste. A za pravilo naj
nam velja: Posamezna deZela naj
sadi najve¢ 10—15 vrst, zlasti
velja to za kuplijske vrste.

Splosno.

Mahanje z repom krav pri molze-
nju, kako zabraniti?

Vsaki gospodinji in dekli mle-
kariei, ki imata delo molzenja pri
kravah, je znano, kako so krave
sitne ob tem delu. Ako ne brcajo
in prestopavajo z nogami, pa po-
sebno ob poletnem ¢asu mahajo na
vse strani z repom, da odganjajo
nadleZzne muhe.

Po nekaterih krajih privezujejo
med molZo raditega rep z vrvico
za kak klin nad kravo v stropu.
Pa ta nacin le kaj malo pomaga,
ker, ko Zival ne more z repom,
pa tembolje maha z glavo in raz-
metava klajo po celem hlevu. Tudi
kako privezovanje in odvezovanje
repov napravlja preveliko dela v
koli¢kaj obilnem hlevu.

Po drugih krajih ravnajo v
tem zopet drugate. Ravno nad
hrbtencem ,.krizem* krave imajo
v stropu privezano vrvico, h kateri
se priveZe velik obro¢, kateri seZe
od okostja kriZa zadej ¢ez rep in
ga tako pritrdi, da krava ne more
mahati z njim. Da obrota krava
ne more vzdigniti z repom, ima
le ta zadej privezan nekak utez
ki ga drZi ravno ob repu, da je mir.

Se praktitnejsi so pa v tem
Amerikanci. Napravijo namreé tak
omenjeni obro¢ (navadno je vrv
za to) pa mu priveZejo ¢évrst utez
in obesijo ob molZi pred robom
kostij kriZza, tako da ute% visi oh
repu. Tak obro¢ je najbolj prak-
ticen, ker ni treba nobenega pri-
vezovanja, kajti obroé¢ se le kar
obesi od ene krave na drugo na
prej omenjeni nacin in molze se
naprej.

Ako hotemo, da bode mleko
¢edno in snaZno, ne hodemo od-

lagali poskusnje s prej omenjenimi
sredstvi,

Trajni izdelki iz sadja v knhinji.
(Opisuje Lina Orlova.)

Iz jabolk in hrusek (le na to
se holem ozirati v tem odgovoru
na Vase cenjeno vprasanje) se
narejajo v kubinji razni izdelki
pod razlitnimi imeni. Ker so ti
kuharski umotvori slovenskim go-
spodinjam do mala Se neznani, za
to so tudi imena kakor sadno
zelje, Zelé (gelee) latverga, sadna
goréica ali Zenof Slovenkam precej
tuja.

Naj opisem
proizvode !

Kaj je sadno zelje in kaj Zelé?
Oboje je podobno nagemu navad-
nemu solznu ali omaki in se ved-
krat zamenjava. Oba fabrikata
obstojita iz zgostenega sadnega
soka, doCim se pa sadnemu zeljcu
razen morebiti majhno sladkorja
ne prideva nicesar druzega in je
to zelje le malo prosevno, doda-
vamo Zeléju vedno vet ali manj
snovi, ki narejajo produkt &ist in
prosojen.

Ta izvrstni nain izkoriéanja
sadja je doma na dolenjem Renu
na Nemskem, kjer imajo jaboléno
in hrugkovo zeljce in gelé za iz-
vrstno nadomestilo za puter (se-
veda ne za zabelo, ampak za pri-
grizek h krubu, za mazanje potic
in krofov itd.) in za jako pri-
ljubljeno hranilo. Gospodarski po-
men teh produktov je toliko vedji,
ker so te tvarine tako zelo trpe-
zne, Leta 1894. sem jedla hru-
skovo zeljice, ki je bilo narejeno
leta 1868. in je imelo e popol-
noma dober okus.

Ker dajo sladka jabolka naj-.
boljSe zeljce, zato je spodnji Ren
tudi domovina sladkih jabolk v
popolnem pomenu hesede in kakor
skrbijo v nekaterih krajih n. pr.
na Stajerskem, na Bavarskem, na
Gorenjskem itd. za mostna jabolka
in mostne hruske, tako obrada
sadjerejec na spodnjem Renu vso
8vojo pozornost le na sladka ja-

tukaj nekatere



bolka in jih sadi veliko stevilo.
Narejanje zelca in geléja pa je
prislo prvotno iz Holandskega,
kjer narejajo te rec¢i v najveéjem
obsegu. Zato so tudi ob Renu zelo
razsirjene holandske vrste sladkih
jabolk. Najbolj obrajtajo in najveé
sadijo na Nemskem sivo jesensko

rejneto ali kosmad.
(Konee prihodnjic.)

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 88: (R. P. v St.) Imam
nekaj vina ki ni ¢rno ne belo, marveé
bolj umazano sivordece barve. Kako
naj mu barvo odvzamem, oziroma isto
dodam da bo vino nekoliko temnejse
barve ?

Odgovor 88: Tozadevni odgovor
dobite na drugi strani danasnjega lista
pod naslovom: ,Kako se zabrani da
vina ne porjave in zavrejejo in kako
se odvzame vinu barva.*

Vprasanje 89: (J. S. v L) Kako
dobim po zimi zeleno krmo za kokosi ?

Odgovor 89: Kakor se vzgaja radi¢,
solata, petersilj i. t. d., tako se vzgaja
lahko druga zelis¢a in travo, ki koko§im
prija. Ako se n. pr. korenine radica,
petersilja, zelene itd. vsade v posodo
napolnjeno z dobro vrtno zemljo, in
isto na gorak kraj postavi, Zeno dolgo
¢asa lepo perje. Seveda je treba tudi
primerno z nepremrzlo vodo polivali,
da se zemlja prevet ne presusi.

Za kokosi je pa priporocljivo, &e
se poleg zelenja poklada tudi redilno
hrano kakor ravno zrnja raznega Zita.
Napolni se toraj 2, 3 ali 4 zabojcke
vsaki dan po 1 zabojiek s peskom med
katerega se pomesa razno Zito n. pr.
oves, jeCmen, psenica itd. ter se ga
postavi blizu pe¢i. Popred je treba z
nekoliko mlacno vodo zaliti, da je pe-
sek dovolj vlaZen. V 2 ali 3 dneh zrna
Ze poZeno nakar se jih z izpiranjem
ali kako drugate peska ocisti, ter ko-
kofam poklada.

Vprasanje 90: (G.Z.v A.) Kaksna
ameriska trta je to aramon rupestris.
Je dobra podlaga ? Kakéne skusnje so
se Ze z njo napravile?

Odgovor 90: Aramon & rupeslris
je krizanka med Zlahino trto aramon
in amerisko trto rupestris; toraj ima
od vsake polovice dobrih lastnosti. To
krizanje se doseZze le jako umetnim
potom. Aramon rupestris lepo raste,
cepitev rada sprejme, rodi pa ne na-
ravnost Ceravno nastavi jako veliko
zaroda, marve¢ jo je {reba popred
cepiti,
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To je sicer & nova, pri nas komaj
vpeljana vrsta, a bo osobito rupestris
montikolo polnoma izpodrinila, ker na
novo cepljene trte moéno rode in toliko
les kakor grozdje popred dozori kot
na rupestris montikoli, Tudi vspeva
v istem podnebju in isti zemlji bolje
kot rupestris montikola.

Priporocamo Vam toraj da na-
pravite z njo vsaj nekaj poskusov.

Vprasanje 91: (A, 1. v B.) Imam
vodnjak, zidan in kakih 10 do 12 m
globok; v njem je hila vedno prav
izvrstna voda ¢ista in mrzla, Lansko
leto se je pa voda sredi poletja na-
enkrat pokazila, postala je bolj temna
in duh je imela po gnojnici. Dal sem
vso vodo ven spraviti ter vodnjak cisto
osnaziti; dal sem vode od drugje pri-
peljati in smo Z njo vodnjak ¢isto
omili; potem sem dal s potoka pri-
peljati izpranega peska in ga noter
nasuti, pa vse mi ni¢ ne pomaga.
Cudno pa je, da se tako hitro spre-
meni, ker &z not izgubi duh in zopet
naenkrat ima duh, tako da ni za ku-
hinjo, prosim torej, ¢e bi mi mogli
dati dober svet, kaj naj storim, da
dobim zopet dobro in pitno vodo.

Odgovor 91: Iz daljave je na Vage
c. vprasanje odgovor nemogoé, ker je
treba poznati popreje vir nadloge Vase,
predno je mogo¢e nasvetovati, kako
odstraniti napako. Ako ste nasuli na
dno vodnjaka precej na debelo peska,
tedaj ne prihaja neéista tekotina od
spodaj navzgor s talno vodo, ker sluZi
fin pesek kot dober filter, ampak najde
vhod v vodnjak najbrZe skozi obstran-
ske stene vodnjaka. Ali ste si ogle-
dali te stene na vseh koncih in krajih
natan¢no. Morda bi kazalo vse stene
vmes mej kamenjem namazali s ce-
mentno malto. Morda imate v bliZini
hlev, kojega dno propusla gnojnico,
ali morda gnojidce. Ko bi imeli oboje
tlakano s cementom in kamenjem, bi
bilo vse ne samo zelo trpezno, ampak
tudi kras hise in bi ne moglo neugodno
vplivati na vodnjak, Sicer pa popra-
fajte morda tudi kakega zidarskega
mojstra ali 3e bolje inZenerja za svet.

Vprasanje 92: (N. Z. iz P.) Od
prijateljice sem dobila dve posodici
sadnega izdelka (iz jabolk in marelic),
ki mu pravijo na Dunaju menda ja-
boléno in mareli¢no maslo (puter). Ker
mi poskusnja zelo dopade, prosim ¢e
bi mi mogli preskrbeti opis, kako se
ta roba nareja, ker imamo pri nas letos
precej jabolk, med temi tudi dovolj
sladkih, ki bi jih v ta namen najraje
porabili.

Odgovor 92: Ker utegne odgovor
zanimati marsikako Vaso tovarisico, ga
priobéujemo v obsirnejem ¢lanku pod
naslovom: ,Trajni izdelki iz sadja v
kuhinji“.

Vprasanje 93: (R. M. iz B. St.)
Proutujem fabrikacijo olja in eventu-
elno ustanovitev oljarne, V ta namen
prosim, ¢e bi zamogli odgovorili na
nekatera vprasanja, na katera lahko
dobite odgovor pri Vagih kranjskih
oljarjih, o katerih sem sligal, da se jih
ved bavi pridno z narejanjem olja na
Gorenjskem (menda nekje okoli Skofje
Loke ali Kranja). Vptaganja so ta-le:

1.) Koliko priblizno vsak oljar na-
melje na dan lanenega zrnja v stopah,
oziroma, ¢e meljejo tudi po noéi, ko-
liko v 24 urah?

2.) Po koliko olja dobivajo oljarji
pri sedanjih stiskalnicah iz 100 &g zrnja
in sicer koliko olja L. vrste, koliko II.
vrste ?

3.) Po¢im placujejo laneno seme
in kje ga dobivajo?

4) Pocim prodajajo laneno olje I
in po&im ono II, vrste? ;

Odgovor 93: Vprasanje 1. Oljar s
srednje dobrimi pripravami za izdelo-
vanje olja namelje v 24 urah pribliZzno
800 do 1000 kil lanenega zrnja, pom-

‘niti pa je, da se toliko semena v ime-

novanem ¢&asu samo ,namelje®, ne pa
popolnoma izdela v olje in preso.

Popolnoma izdela, da se namret
spremeni v olje in preso, se pa v 24,
urah priblizno 200 kil semena, iz ka-
terega se naredi olja, kakor kaZejo
sledeti podatki.

Vprasanje 2. Koliko olja dobivajo
oljarji pri sedanjih stiskalnicah od 100
kil zrnja, to se ne more enostavno
odgovorili, ker so okolis¢ine pri izde~
lovanju olja jako razli¢ne, kakor je tudi
mnogo razlotka mej semenom, Vza-
mimo najmenj laneno seme troje vrste,
pri katerem bi bi bilo razmerje sledeée :
prve in najboljSe vrste seme da 100
kil zrnja 29 do 31 %g olja; druge ali
srednje vrste da 100 kil zrnja 27 do
29 kg olja in tretje ali zadnje vrste da
100 kil semena po 25 do 27 kg olja.
Toliko olja se namre¢ naredi ene same
vrste, ker pri nas se navadno le ene
same vrste olje izdeluje. Dalo bi se pa
delati tudi dvoje vrste olje, pri katerem
bi bilo razmerje sledece: iz semena 1.
vrste bi se naredilo priblizno 20 kg
olja 1. vrste in okrog 11 Z%g II. vrste,
iz semena druge vrste okrog 17 kg L
in 10 kg I vrste in iz semena tretje
vrste je olje sploh samo 1I. vrste, ka-
terega se naredi, kakor je Ze zgora]
omenjeno 25—27 kg.



Vprasanje 3. Cene semena se rav-
najo po razli¢cnih okolistinah, katerih
prva-je kakovost semena, ki se ravna
po razlitnih krajih v katerih se seme
prideluje. NajboljSe, pa tudi najdrazje
je dolenjsko seme, to je seme I. vrste;
potem pride stajarsko seme, katerega
je pa Ze poleg I precej tudi IL vrste,
Potem vplivajo na ceno semena tudi
razne letne dobe kakor tudi razliéne,
dobre in slabe letine, tako da se te
cene ne morejo dolotiti stalno. Leto-
Snja cena pri semenu [ vrste je 24
do 26 kron za 100 Zg, seme II. in III
vrste stane priblizno 100 kg 20 do 22
kron. Dobiva pa se seme sedaj ob no-
vini v Ljubljani od dolenjskih kmetov,
ki ga pripeljejo na trg. Ko pa mine
novina, pa imajo pri tej kupdiji glavno
ulogo razni semenski in Zitni trgovei,
izmed katerih glavna sta, Knez v Ljub-
ljani in J. Majdi¢ v Kranji. Ti trgovei
dobivajo mnogo semena tudi iz ino-
zemstva.

Vpradanje 4. Poc¢im se prodaja olje
I. in IL vrste? Olje I. vrste se lelos
proda priblizno 100 %g za 60 kron, in
ono II, vrste 100 kg po 58 kron. Za
oljem pa pridejo v postev tudi ,prede“
ali cegovna ali oljne tropine, katere se
rabijo kot izvrstno sredstvo pri Zivino-
reji. Iz 100 kg semena se naredi pri
zgoraj navedeni mnozini olja priblizno
75 do 80 kg pres; cena predam je
letos priblizno 17 do 19 kron za 100
kg. Samo ob sebi pa je umevno, -da
se cena olja in pre§ ravna z ozirom
na kupno ceno lanenega semena. Sicer
pa bi bilo treba o tej stroki 3e veliko
ved razgovora, ako bi hoteli vse nase
oljarske razmere razloziti in pojasniti,
tu so navedeni le glavni podatki nase
obrti.
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Priporoi’:a se: Vzajemna zavaroval-

* mica proti pozarnim
gkodam in pofkodhi zvonov.
Edini domadéi zavod te stroke: Ljubljana,
Medjatova hia.

. . O . rideluje
Najbolje istersko vino & 'ior
znano, v Tinjanu.

Kdo hote to izborno kapljico kupiti,
naj se obrne direkino na ,Tinjansko dru-
slvo za Stednju i zajmove* ali pa na upra-
vitelja tega drudtva gosp. Sime Defar v
Tinjanu.

120.000 amerikanskega rozja
ali kluéic debelih  za subo cepili rip.

portalis 45 em, dolge, imam
na prodaj 100 kom. za 83 kr. ali 10.000
838 gld. Dalje 15000 divjakov ali korenja-
kov (rip. porlalis), nekaj posebno moénih.
Kdor bi potreboval za mati¢jake, naj mi
naznani ali hote imeti skopane v jeseni
ali spomladi. Cena I. vrste za 100 kom.
2 gld, 1L vrste 1 gld. 70 kr. Pri vsakem
parotilu je poslati nekaj are. Posiljatev
po dogovoru Podilja se samo v okuZene
kraje, Martin Zlodnjak, posestnik v
Bodkovely z. p. Jursincl’.

i Kmalu pride ¢as,
P]ahte za kunla' da hndn'kmc!m'ﬂci
iskali dobrih plaht za konje. Doslej so
preplavljali nase kraje dunajski Zidovski
prekupovalei, ki so sicer prodajali cene
plahte, toda jako slabe kakovosti, kajli
taka plahta v kratkem razpade, Jako
dobre plahte, iz prave volne, rabijo v naéi
revni ValaZki in vsak kmelovalec je dol-
zan, kadar kupuje plahte, da kupi domade
blago, in tako podpira nade revne brate
na Valagkem, Glavno zalogo teh plaht iz
¢iste volne ima |drustvo ,Hospodar¥ y
Hustopedich v Beévou. PiSite za cenik.

Trgovina in obrt.
Trgovina.
Avstrijska trgovina z Zivino.
Statistika naSe trgovine z %i-
vino v ravnokar preteklem (tre-
tjem) Cetrtletju letofnjega leta,
ka%e prav zanimive podatke, Eks-

port Zivine povisal se je glede tr-
govinske vrednosti nasproti isti
dobi lanskega leta za okroglo 12
milijonov kron, dofim se je Ste-
vilo glav zmanjsalo za okroglo
500. To na prvi pogled ¢udno pri-
kazen pa razloZimo prav lahko.
Povisal se je namre¢ eksport go-
veje Zivine, ki ima seveda vedjo
vrednost, pomanjsal pa izvoz ovac,
prasidev. Izvoz goveje Zivine bil
je za okroglo 13 milijonov kron
po trgovingki vrednosti visji od
lanskega, po glavah pa za okroglo
21.000. Nasproti pa se je izvozilo
ovac za okroglo 14.000 in pra-
gitev za okroglo 3000 manj. Ve-
¢ina Zivine je Sla na Nemsko,
Uvoz Zvine pa je v isti dobi zna-
sal okroglo 195.000 glav v trgo-
vinski vrednosti okroglo 26 mili-
jonov, in sicer je presezal uvoz
bodi glede Stevila, bodi glede vred-
nosti izvoz.

Obrt.

Obrtne novice.

Shod slaiéidarjev vriil
ge je 22. in 23. oktobra na Du-
naju, ter je imel v prvi vrsti na-
men, organizovati to obrt.

Za popolninedeljskimir
tudi v trgovini izrekel se je shod
trgoveev na Dunaju, ki je zahte-
val popolen nedeljski mir za vse
obrti vstevsi mesarsko in gostil-
nisko obrt.

——===7ADRUG

Porotilo o IV. obénem zboru
»Splofne zveze gospodarskih
zadrug v Avstriji“.
(Priobtujemo to porodilo o IV, obénem zborn,
na kojemn je zastopal ,Gospodarske Zvezo®
g. RoZman, kakor smo je prejeli od ,Splosne
Zveze.)

VI. obéni zbor ,,Splosne zveze
gospodarskih zadrug v Avstriji
vriil se je dne 5. avgusta 1903
v veliki sejni dvorani ¢. kr. kme.
tijske druzbe na Dunaju. Predse-
doval je zvezin natelnik dr. Paul

baron Storck, zastopanih je bilo

11 zvez 8 skupno 4053 zadru-
gami. C. kr. poljedelsko minister-
stvo je bilo zastopano po okrajnem
glavarju dr. pl. Plautz. Kot gosti
so bili med drugimi navzoéi pred-
sednik nemske sekcije deZelnega
kulturnega sveta Ceskega posl. dr.
Gustay Schreiner in pa Albert
Dulac s Pariza.

Predsednik je otvoril obéni
zhor in podal pregled zvezinega
delovanja, omenil je revizijski za-
kon, za kojega se je ,,Sploina
zveza'' Ze mnogo let trudila, kon-

A =

ference revizorjev in uradnikov
blagovnih oddelkov, pri kojih so
se sestavila nacelna dolodila za
tozadevne posle zadruZnih organi-
zacij in sklepa konetno o teh do-
lo¢ilih nadelstvo ,,Splosne zveze',
nadalje sodelovanje ,,Splosne zveze‘
pri ,,Poljedelskem tednu“ na Du-
naju, akeijo za nadaljni razvoj
kmetskih kreditnih zadev 1. s. na
ta nadin, da se napravijo prometne
rezerve in se pridobi cenen pro-
metni kredit, zbiranje podatkov
glede podlage za doloditev zadruz-



nih kreditov in zbiranje podatkov
glede prilog v davénih zadevah.

,,Splosna zveza‘ posredovala
je pri sklepanju zavarovalnih po-
godb za zavarovanje proti tatvini
in je sklenilo take pogodbe 7 zvez
za okroglo 1800 zadrug.

Ko se je parlament bavil z
avstro-ogersko nagodbo, bhila je
,yoplodni zvezi dana pripravna
prilika, da je v peticijah na obe
zborpici in pa v posebnih vlogah
na doti¢na ministerstva vnovié pri-
javila zahteve gospodarskega za-
druZnistva v Avstriji.

,»Splosna zveza‘* je reklamirala
splosno, da so zadruge v ,,Polje-
delskem svetu‘ holje zastopane in
Se posebno, da je zastopana tudi
moplogna zveza‘; potegovala se
je za spremembo doloé¢il o zniZa-
nih tovorninah za semena in za
raziirjenje tozadevnih za Ceiko
izdanih dolo¢il.

yOplona zveza“ postala je
¢lan mednarodne druzbe za stanje
in napravo zitnih cen in je po
svojem zveznem ravnatelju zasto-
pana v vodstvu poljedelske borze
na Dunaju.

»Oplogna zveza‘ je posredo-
vala pri ustanovitvi zveze nem-
8kih gospodarskih zadrug v Cer-
novicah po nacelniku zveze gospo-
darskih zadrug v Sleziji dr. Edu-
ardu Tiirk.

Ker se vedno bolj &uti potreba
po denarni sporavnavi med zve-
zami, bavi se nacelstvo ,,Splosne
zveze'' 7z ustanovitvijo centralne
blagajne za celo drZavo.

Za nadaljni razvoj zadruZni-
§tva je potrebna tudi tozadevna
trajna propaganda v pisavi in be-
sedi - posebno 8e pri gospodar-
skih zborovanjih in shodih — ve-
lika naloga pripada pri tem ca-
sopisju, kojemu izreka predsednik
v kolikor je naklonjeno zadruz-
nigtvu, posebno zahvalo.

Predsednik %e pripomni, da je
v ,Splogni zvezi zjedinjeno za-
druznistvo Ze dolgo c¢asa upalo,
da prevzame vodstvo ,,Splosne
zveze'' za avstrijska zadruznistvo
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velezasluZni sekeijski svetnik dr.
Moric Ertl — pa da tozadevna
pogajanja Zalibog niso’imela ugod-
nega vspeha. Radi tega je nacel-
stvo ,,SploSne zveze'‘ sklenilo sle-
dece :

,Nacelstvo ,,Splosne zveze*
odkritosréno obZaluje sklep dr.
Ertl-na, izraZa svoje prepriCanje,
da bi mogel ravno sekeijski svet-
nik dr. Moric Ertl, ki uziva v
zadruZznem svetu najveCji ugled
in pa splosne simpatije, privesti
avstrijsko zadruZnistvo do onega
razvoja, ki je potreben — in upa,
da bo bodoénost nudila dr. Exrtl-nu
priliko, prevzeti vodstvo.*

Predsednik naznani, da je v
prej$nji seji odobrilo nadelstvo
pristop ¢eske zveze: ,,Ustiedni
jednota ceskyh hospodatzkyh spo-
letenstev v kralovstvi Ceském* —
tako, da je sedaj v ,,Splosni zvezi‘‘
12 zvez s 3120 zadrugami.

Letno porotilo za 1. 1902., ki
se je izdalo v obliki zadruZnega
letopisa in se je vsem ¢lanom ob
enem z vabilom na obéni zbor
doposlalo, se odobri po kratki de-
bati, koje so se vdelezili Ferdi-
nand Kinig, Brno; profesor Josip
Hiiusler, Dunaj in predsednik.

Najvaznejsa tocka dnevnega
reda bil je predlog nacelstva, da
se pravila spremenijo. Unela se
je daljsa debata, koje so se ude-
lezili RoZman — Ljubljana, Klin-
ger — Praga, Konig — Brno,
Sedlak — Praga, Faschingbauer
— Dunaj, dr. Tirk — Bjelice,
prof. Richter — Dunaj, Korbler
-—— Line, Napravnik — Praga in
pa predsednik, — pojedini imeno-
vanih govornikov opetovano — in
se je sprejel predlog nacelnistva
z nekaterimi vaZnimi spremem-
bami.

Po registriranji novih pravil
sklical se bo drugi obéni zbor, ki
bo na podlagi novih pravil na
novo izvolil nacelstvo.

Tu predsednik po triurnem
zborovanju obéni zbor za jedno
uro prekine.

Uzor zadruZnega dela in
razvitka
je Zupnija Bawinkel na Sakson-
skem.

Kakor poroéa ,Landw., Wo-
chenschrift fiir die Provinz Sach-
sen‘’, je v imenovani Zupniji, ki
ima 1600 prebivalcev, 6 zadrug
i, s.: 1 posojilnica, 1 kmetijska,
1 mlekarska, 1 mlinarska, 1 Zi-
vinorejska zadruga in slednji¢ 1
zadruga za prodajo jaje.

Posojilnico so ustanovili leta
1885. in je pristopilo takrat 51
¢lanov, sedaj jih ima 115; isto
leto so ustanovili kmetijsko za-
drugo, ki je imela prvo leto 29
¢lanov in je za te specala 1800 ¢
pridelkov, sedaj ima 399 &lanov
in je spetala letos Ze 33000 cen-
tov pridelkov.

Pri mlekarski zadrugi se je
napravilo s poéetka na leto 64006
funtov surovega masla sedaj se
ga napravi 126000 funtov, stroski
za mlekarsko poslopje in stroje so
%e poplatani in ima zadruga Ze
21083 mark svojega imetja.

Zadruga za prodajo jaje od-
dala je v 1. 1899. 478913 jaje,
v 1. 1901. pa zZe 629809.

Zivinorejska zadruga ustano-
vila se je leta 1901, ima 157 ¢la-
nov, med temi 79 delavcev in je
gpravila v denar Ze prvo leto svo-
jega obstanka 103 govedi, 284
telet in 527 svinj.

Zupnija Bawinkel pa& jasno
dokazuje, kaj zmore bister za-
druzni duh in dobro zadruzno delo,
a nas ob enem vspodbuja k ne-
vetragenemu delovanju.

Vsaka slovenska Zupnija naj
bi se ravnala po vzgledu Zupnije
Bawinkel.

ZadruZniStvo v Srbiji.

Morda ga ni d¢asopisa, ki bi
se ne bavil pretekle mesece 8 Sr-
bijo. Ker notemo biti nikaka iz-
jema, hotemo tudi o Srbiji pisati.

Najprvo omenimo, da Srbija
nikakor ni v zadruZnistvu zaostala,
temveé zavzema v istem prav
Gastno mesto.



Srbija ima sedaj prilitno 600
zadrug i. 8. 360 posojilnic (sistem
Raiffeisen) ez 100 gospodarskih
zadrug, ki se bavijo v prvi vrsti
z nabavo poljedelskih strojev, ka-
kih 40 konsumnih zadrug in druge
zadruge.

Vse te zadruge so zdruZene v
jedni zvezi, ki se imenuje ,,Union
générale des Sociétés coopératives
agricoles serbes’ — in ima svoj
sedez v Belemgradu,

Zadruge imajo v Belemgradu
tudi svojo centralno blagajno.

Nova posojilnica.

Dne 11. oktobra t. 1. ustano-
vila se je za Zupnije Preska, Sora,
sv. Katarina in Mavéiée ,Hranil-
nica in posojilnica* v Preski.

Nacelstvo je sledece: VIE. g.
Janez Brence, Zupnik v Preski,
natelnik. Gg. Andrej Crvajnar,
posestnik v Preski; MatevZ Oblak,
posestnik v Preski; Andrej Zerov-
nik, posestnik v Preski; Janez
Bergant, posestnik na Senicici, od-
borniki.

Dne 14. oktobra t. 1. vloZila
so se pravila nove zadruge pri
c. kr. dezelni kot trgovski sod-
niji v Ljubljani v registracijo.

Dne 16. oktobra t. L. so bila
pravila registrirana.

S tem je dala c. kr. deZelna
kot trgovska sodnija v Ijubljani
jako imeniten vzgled za reSevanje
zadruznih stvari in bi bilo samo
eleti, da bi vsa trgovska sodiica
vsikdar tako postopala.

Novi posojilnici, namenjeni v
blagor ljudstva, pa Zelimo naj-
lepsi razvoj in mnogo vspehov.

Stanovske zadruge.

Kakor znano, izsel je dne 27.
marca 1902 drZavni zakon o sta-
novskih zadrugah. Naloga poje-
dinih dezelnih zborov je pa, da
na podlagi in v okvirju tega za-
kona sklenejo deZelne zakone.

Te naloge se je lotila med
vsemi avstrijskimi deZelami prva
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Ceika, ki je izdelala nadrt za tak
dezelni zakon.

Ta natrt je vsekako jako za-
nimiv in bi gotovo nasim bralcem,
posebno pa Se onim, kojim so sta-
novske zadruge namenjene t. j.
kmetovalcem zelo vstregli, Ce bi
0 njem obsirno pisali.

Ker se pa nadejamo, da doZi-
vimo, ko bodo tudi one dezele, v
kojih prebivajo Slovenci, prisle s
takimi nalrti, in se bomo kot slo-
venski gospodarski list s temi na-
érti temeljito bavili, naj za sedaj
zadostuje vest, da so se Cehi
prvi ganili za svoje kmetovalce.

Z natrta samega omenimo pa
samo tri glavna nadela, in ta so:
Lotitev po narodnosti, prisilni pri-
stop in prisilna udnina.

Napredek ,Kmetijskega dru-
Stva* v Cerknem.

Kmetijsko drustvo v Cerknem
(Primorsko) slavi dne 25. oktobra
t. 1. otvoritev svojega ,,Gospodar-
skega doma‘,

Ker se nadejamo, da dobimo
o tej vazni slavnosti podrobno po-
rotilo, koje priob¢imo, biljeZimo
za sedaj z odkritosrénim veseljem
to lepo zadruZno vest.

Podlistek.

Mala pripovedka.
(Dalje))

Bil je lep poletni dan, kakor si
jih Zelimo mnogo na leto.

Solnce je pripekalo in mlinska
kolesa so se sukala, penila se je preko
njih voda in zapeljevala soléne zarke,
da so se v njej namakali in kopali in
trli in pri tem zgubljali svojo mod,
ker pri mlinih bilo je preprijetno
hladno.

Kakor vsak dan sprehajala sta se
zupnik in utitelj, imela sta solntnike,
zupnik sivega z belim drZajem, uéi-
telj svetlega s temnim drZajem.

Sla sta po vasi, ljudje so ju poz-
dravljali — sprehajalea sta odzrav-
ljala — a zupnik ni izustil nobenega
dovtipa, drzal se je resno, nekam
zamidljeno, ljudje so se grozno &udili,
da ni dovtipov in samega zacudenja
so se smejali.

Ko sta prisla sprehajalca iz vasi
na malo vigino, s koje je bil razgled
tez celo vas, se je zupnik vstavil in se
obrnil proti vasi.

,Mislite si, gospod uditelj, nasi
ljudje hotejo imeti posojilnico,“

»To ni slaba misel“.

Danes zjutraj bili so pri meni
nekateri vag®ani in so me obdelavali, da
jim ustanovim posojilnico, namigavali
so mi, da sem vsaj poiten kos za-
spanca, ¢e ne kaj hujega, ker se ni-
sem ni¢ pobrigal, med tem, ko v so-
sednjih Zupnijah moji duhovni kolegi
z veliko vnemo delajo na zadruZnem
polji.*

,To je res gospod Zupnik.“

»Da sem kos zaspanca?“

Da so se ustanovile v sosednjih
zupnijah po inicijativi in po prizade-
vanju duhovnikov posojilnice pri sv.
Alojziju, pri Kapeli, v Dobravi, v
Peénah itd. povsod imajo posojilnice,
ki so velika dobrota za ljudstvo.®

»A pomislite, da sem jaz star
moz, ki je dosluzil, kaj se bom jaz
ukvarjal s takimi gospodarskimi no-
votarijami — moje delo je: duse
pasti.*

,Vas gospod kolega Zupnik na
Dobravi je e stareji in zupnik pri sv,
Alojziju tudi, sicer pa se dela tudi za
blagor dug, ¢e se dela za gospodarski
blagor.

Ze prav, a kar éudim se, da se jima
ljubi.*

,Blagor Zupljanov zahteval je to
Zriev.®

.Lorej menite prav za prav, da
blagor mojih Zupljanov zahteva ravno
isto.*

»Odkritosréno redeno: da, a go-
spod Zupnik e niste povedali, kaj da
ste odgovorili onim mozem.*

»Kaj da sem odgovoril? Saj veste
da za svoje Zupljane vse rad storim,
pa sem jim rekel:

»Si bom premislil in bom govoril
z gospodom uditeljem, da naj sode-
luje in ée privoli, pa naj bo. In
sedaj govorim z Vami, kakor sem ob-
ljubil, in samo ¢akam, da poveste
svoje.”

»Gre se za dobro stvar, bilo bi
grdo, ce bi se odtegoval.*

,Zupnik se je obrnil, ugitelj tudi
— nadaljevala sta svoj sprehod.

Prvo nedeljo se je pa vrdil usta-
novni obéni zbor posojilnice v Snaz-
nem — s Gim pa naSa pripovedka
nikakor ni kontana, temvel se prav
za prav Se-le priéne,

(Dalje prihodnjit.)
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PRERECGLED

poslovanja hranilnie in pesojilnic na podlagi vposlanih meseénih izkazov za mesec september 1903.

o st ¢ i Pasiarnl Hranilne vloge Poso Jlla. o=
I'BJE]II 1 Zaalki . = b
Ime REOngt vloZeno [ vzdignjeno dano vrnjeno {%g
K [ v K v K v K v K v K v K v ‘
Baderna . . . , ., ? '
Beram giitne st sowP
Blagovica, . 38767 | — 3200 — 6967 | — 1262 —| — |—| 3200(—| — [—] 108
Bled za blerlu kot . 10036 | 08 9359 | 80 19395 |88 7469 | — 406 —} 8940 |— —1 19
Bloke: " . . : 21393 89| 1982773 41221 |62] 1660|—| 17411|50) 2260|— 638 —| 295
Borovnica e ks 16152 | 83 13815|79 29968 (62| 8835(H0| T102|17] 4626|—| 22560 —| 201
BOZELAE A Diaieh onrg
Werklie suarnis fanped
Cerknica . RS 325601 (30| 2102992 b3531(22] 17768 | —| 66253|50] 2200|—| 4190|—] 538
ST S e R 42967 |68 4226796 85235 64| 15199 75| 16673 |60] 4330|— 950 —| ?
Cesnjica . " 3136 |54 105 |52 8242 (06 1100 —|| 458756| — 490 —|| — [—] 140
Crnivrth g T981 |63 7303 | 33 14606 | 66 593 —| 1484 (86| 4780(-—( 5500 163
Dobrepolje g 14717 {99 18158 [ 69 32876 |68] 6540| —| 6892/66] 7298(80| 3701 b27
Dobrunje . ?
Domzale . ?
Frankolovo . - 6357 | b2 5188 | 07 1214559 2217(256 1895(50] 3062| —| 1666|37] 137
Gojzd . 3823 21 83673 |75 7497 |16 560 —|[ 2000|—] 1180|— 200 —1 5O
Gore L 1485 |62 141214 2897|176 820 (97 160|—| 1240|—|| — |—]| B9
Gorica cent, pos Siahiieaty
Gorje . . 8276 |71 8491 | 40 16768 |11] 56504 (—| 5264(41] 3170|— 270| —1 293
Horjul . H8AG|T1 5304 |57 112041281 1798(10) 2025(82| 8317|20( 2b676|07] 295
Hrenovice . Wi 1644 | 62 1602 | 04 3246 | 66 100 — 200 —| 1280(— 402| —] 193
1S AR AR &
e SRR IR
Izlake SARED 2614 |32 3843 |77 o581 09] .2550| — 14071921 1680|—| — |—| 165
Jeseniclf ¢ skt - 16900 | 04 14886 | 29 31786133] 10765(61( 406b|21] 3700|—| 4000]—] 89
KRR R e =i et
Kanal . PR 12878 |14 11549 | 34 24427 48] bH460|—| 8739(80] T800|— 70, —| ?19
Kandija 2 36784 87| 37204 [b6 72930 48] 17086 |01 21845|93] 14970 | —| 2759|56] 905
Kazaze . . ?
Kosana (za avgusl) 10000 | 85 7268 (45 17269 30| b5843(46| 4998 461 2270(—| 2111/85] 358
o (za septemhel) ; 7400 | 26 4065 | 22 11510 (48] 2658|—| 233796 1724 1504/ 30| 361
IKranjska gora . ; 4286 | 89 4452 | 47 8739 | 36 887 | —|| 3077|174 300 [ —| 1980 —} 200/
Eriike\rci i o L7 s 319520 5936 | 04 9131|24] 298b(—| 181529 2120(— 30— 178
asko . . e LRl
Leskovec . S 1068 | 57 381(40 1439 |91 890 | — 220 | — 161 140 — | 193
Leskovica g8 2791 (21 29929 | 60 5720 |81 1426| — 572|170 340 |—|| 1300|—| 84
Livade . .,
E‘]uhljana — IJud posﬂj 1726813 |06 1736484 (71| 3462297 761101231 | 64230889 | 92101764 | 15681429 3515693
jubno . . ? A
|Lo§k1potok na Taboru 2 4650 | 70 25660 | — 720070 4373|— 50| —| 2600(—| 200/—] 31
Marenberg G
Marezige . 55
Medulin e 110212 91081 2012 |93 620 | — 280 | — 630 | — 330/ 17] 285
Menges . . . . 9969 [ 16 7521 |48 17490 | 64) 4421 (—| 4494|5656 2940|—|f 1900|—| ?
Metlika . . . ?
Mokronog ; 3134 |69 2314142 5449 | 11] 2065149 787147] 1260 — 690| —| 222
Mosznje 5 2660 | 60 241942 4980 |02 128({—| 1401|108 — |— 400[—] 121
|Naklo i i 589 | — 678 | 67 1267 | 67 219 | — 617 |—| -- —_ 41
Osap . L s P
BIRRCE § el g
Planina ; 193919 2591 |70 4530 (89| 1400|— 164 1 40] 1320|— 500 —| 93
Polhov-Gradec . 2 3768 (34 3739 |68 7608 (02] 3060|—| 2033(20 600 | — 190 —| 138
Poljane SRR
PR Ay B
Radece S D
EeCica. VST e ; - 26202 | 37 11839 10 38041 (471 17084 (50 5909|941 3640|--| 1580 —| 418
BRUS L=t
Ribnica i 48784 47| 4771H|82 96500291 87b4|—| 10617 10| 36235 85| 20104/ 62| 256
Riemanjer AR IS
gob < U T T 8H681 | 66 b186 | 69 13768 |35) 8134|—|| 2185|28] — |—| 400/—| 166
AT A BT !
Rovar . e 2011{90 1423|171 3435 |61 964 | —|| 1398493) — |—] — |=] 218
Rovte (za a\gust) 2834 | 28 2697 | 66 ob31 |94 117189 893172] 1000|—| 1743[58] 179
» (za september) 4803 [ 40 3805 | 44 8608 [81] 1892|50| 1414|15] 1280|—| 1900, -] 179
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. | Hranilne v1 Posojila |o.|
| Brojarmkiai] sslizdati wal e 3 L o)l P8
Im e pre vloZzeno | vzdignjeno dano vrnjeno {%%
K v REN ki v K |v Rty K vl RiGTR
Selca: 75 Fouri s T g 93568 | 29 11532 | 95 20891124 3155(—| ©Ob43|82| bHTB0| — 410(—| 302
Semils sl T 10637 | 46 10090 | 07 20727 | 53 103220 1792963 1915 | — 685 —| 240
100 Sy e 3313 |88 2150 | 31 5480 |62 630 | — 399 | 56 1220 | — 740 | —| 279
Sevnica ! N
Sindavas , ?
Skeilie | ALt b
smledniksSErsiiiee S 5. 276131 200 | — 476 | 31 260 | — — - 200 [ — — |— 16
SOTICANIb R Riml st it bt 2760 | — 2750 | — 8o00 | —) 200|—|| — |— e o b 17]
Srednjavas. . . . . . 21470| 32 19822 | 20 41292 |52 9861 45| 10034 (05] 4430|—| 3184|—| 382
Staralokg St 8y 6376 |01 13301 |99 19678 | —| 4308 | — 6900 | 63 200| —|| 1400|—| 322
Stavtirad o e ey
1T W Dot e SRR 21193 |68 26299 | 74 47493 421 12971 | — | 12276|20] 13930(—| 4002|—| b46
STENEEE S S P T 3608 (53 2592 | 01 6100|564 2170(— 20756 |70 — — — |—] 35
Syalomat, Bt St ek
Sv. Jakob ob Savi . . 3886 | 14 2913 |68 6799821 180550 170 —| 1540(—| 1400 —] 133
SV U002 ISR 9090 | 17 10258 (13 19848 |30 4244 |30 699782 1190 [ — 172 —) 171
Sy, Jurij pri Kranji. . .| 6846[15] 10333|98| 17180(13]| 2860|—| &610|—| 3520|—| 1420|—| 287
Sv. Kriz pri Kostanjici . 5180 [ 15 H6bH8 | 12 10838 | 27 2840 | — 3680 | —| 1940|—| 1726 (56]?43
Sy, K2 pasEtmTe 2598 | 42 377121 6369 163] 2091 | - 1745 |19 1720 — 360|—| 325
Sv. Kunigunda . . . . 3977 (02 374931 7726 133 2782(256| 2420|14] — — 420 —| 176
Seebenart . 0. b. IR
Bblrelie 1L 418b | b8 4217 |44 8403 | 02 766 |—|( 1760|07] 1411|82| 1121]93] 96
Skbeijan' (U A1 A00RTR 7153 |18 7323 |45 14476 | 63| 4052 |98| 4401 |41 2848 | — 860 | —| 477
Skofjaloka « sl al oo 8019 |92 3372 |63 11392 |565| 5238|—| 1230[— 640|—f — |—] 381
SENATHE. o oo coin e 3256 | 80 211712 5373192 1980 — 772(66| 1340(—| 200|—] 195
Smarinoi s dwijus sy 2436 [ 0D 2545 {40 4981 1451 1297 |— 14132| 1100|— 80| —| 156
Sturia’ 3 telalt sy iy 3180 | 38 3688 [ 94 6669 | 32 1226 |40( 1477|82 1950 | — 313|72| 184
St. Ilj pod Tur. . . ?
TR T A s TR
Bt. Jerne]. . rpareesse 1421594 14448|96 28664 90| 3345(46| 3782|44| 10580 |—| 1488 —| 473
ISt Peler , gt=mer s 18388 | 13 15613 |71 34002 |44 9108|—| 9041|171 2570 | — 970 | — 378b
St Hupert 32 3" % 472298 45655 | 17 9278 15 250 (—( 3001({97] 1490|—| 670|—] 194|
S[EA T E § SRC TS < 7657 (16 8518 {40 16175 |66 5440|201 5860|179 p00|—| 670|—|] 384
ALY ET e R S
LOIMB i S g or i - e 4070 32 5659 | 59 9729 | 91 772(—| 3016|13] 2440|— 100|—| 344
Lomisely s Jatils o 9799 [ 51 77154 | 86 17654 |87] 8697|76| 6366(87] 1306|—| 2886|—] 401
Trabelno ", gt stk s 442182 3205 |72 7627 |64| 92316|—| 1559|96 620 |—( 244|—] 160
YOO O S e o 11920| 04 11305 {42 23225 | 46 7020(03| 5165|561 5622 |19( 3666|26| 671
L R e - 126562 | 81 11203 {95 23856 |76 bH846(71 3921(26] 2890|—| 2903(99] 119
Trdisle .4 4 SEbdc 836(88] 1095 (40 1932(28] 516|—| 596[10] 400|—| — [—| 96
Tunice: okt e 1036 | 81 620 | — 1655 | 81 360 | — 620|—| — |—| 150|—| 4b
Velike La&te . . . . 5040 | 97 4856 | 95 98971921 4213(20| 1280|—] 8540|— — |—] 54
Vipava Tl 45 fus e, 31973 | 17 31267 | 69 63240 (86| 7333|02] 12131 42| 15772|065| 6780|55]108H
Vianjagorate s aie . 19678 |94 17959 | 71 37638 |71 7T904| —| 10217 —]| 6480|—|| 2829|—]| ?
Vojsko. % - et da . 408 [ 32 340 | — 748 | 32 100 | — | 40| — 300|—| 300|—| 28
Vrhnika . . . . . .| 18779|17| 147566|32 30636 (49| 7574(20( 7128|156 440 | —| 224|50] 202
hagradec., L sie i 4616 |59 4456 | 83 0073 142] 1270|—| 1342|—] 3100(—| 200(—] 88
Zatitina® R NETECERED
Zg: Beosnicast V.08 TR 5959 (40 6150 |62 12110| 02 440 | — 238 (831 5900 — |—] 45
Zg: TuhinjessS ranite g 6138 | — 596031 11098 (31| 1698 |—| 1810|79 400 —| 497(63] 152
Zitl . S RS 9408 |73 9060 | 44 18469 | 17 756 | —|f 6186|27| 2780|—| 22656|—] 250
Zupa Raf¢ane . . . ?
IZuzemberk Y 8803 | 82 7601 |30 16406 12| 5993(76| 3102|82 680 | — 3143] 200

Opomba: Upali smo in upali, da moremo obelodanili ta izkaz vendar enkrat brez kakih vprasanj.
Kakor pa izkaz dokazuje s svojim mnogimi vprasanji, smo upali zamanj — toraj pri¢nemo spet s prosnjami. In
sicer prosimo resno, da nam vse ¢lanice (denarne zadruge) redno posiljajo mesecne izkaze.
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Denarni promet. Pregled
; denarnega prometa ,Centralne blagajne* za mesec angust 1903,
Na tekoé¢i racun so nam vposlali - — — .
sledeci zavodi: Vlioge Kredit :
S - ’ setarm ke S el . N Denarni
t. ‘_hd pri %atlﬁlnl, hran. Erednfet vloZeno vzdignjeno | izpladano povrnjeno promat
in posojiln. (1. 10.) K 232573 e e f—— : =
Bloke, hr.inpos. , 411379 K | i £k < L Eolsih ..
Bled za blejski kot., hr. Stanje 31.julija 1903 . [2,615714 (42 — |—|2,625.783 111 W i =
in posojiln. (1. 10.) , 14000'4"/o = 5 ?
3 V mes. ¢ stu 1903 .| 439,248 |25 410832 |56 4 9 7
Polhovg., br.inp. , . 103375 mes. augus Ji ] 95 844 | 04 62 379 | 37
Retica,lj. » « », » 5 1952163 Skupaj . . .|3050.962|67] — |—|2721607|74] — |—|1550440212
» i ML R (3 10) n 8000 — , aoilire -
Marezjge, e by (8. 10») . 30,98 Po odbitku. .. ... . 410.832 | b6 _— e 62.379 | 37 - —
Gﬂj?'d: - HO I N » 200-—
g Stanje 31. aug. 1903 . | 2,644.130 | 11 — — 1 2,659.248 —_— —
DEEE — BO0, = ORI E 1500 20 ’ ¥ : BN

Starigrad, drustvo za st,

i zajmove (8. 10.) , 7000'—
St. Jakob ob Savi, hr.

in posojiln. (8.10.) , 1200'— SR -
Marezige, hr.inp. , , 15000'— 5 : R ¥ - 8 -,
Trzid, . » »(9.10), 800— :
Skofjal., Ij. 10.10.), 1000— . T
St.mez, : ::EII.IO.), 1000-28 Vsaki gospodinji

Srednjav.. n o ”(13 10) " 1600 — > je éestitﬂti, ki glede na zdra,Vje; prihranek in dobri
Sin¢avas, , , ,(14.10.), 2000'— 9% § okus uporablja Kathreiner-Kneippovo sladno kavo.

Sv. Ema, pos. in hran. ’ g : . ; i)
drustvo (14.10) ,  800— Rk apro ke SRET REPavANIE. o B e

: : = : ampak izrefno vsele] === Kathreinerjovo mem Kneippovo sladno kavo
g;n]edmk’ hr.inp:(16.10.), 1?}?}3._ in odjemajte jo le v isvirnih zavojih, kakrinega kake ta podoba.
ruge, n onon . » o
S DKo e ey 23000—
Visnjagora, , ,(14.10.), 34-47
» - »(16.10.) , 31—
Skofjal,, . » » » . 1000"—

n
] n
Borovnica,, 5 » » o 2000—
» ]
n

Visnjagora , , , » 1000—
S e v 1000
Sv. Jakob ob Savi, hr.

in posoj. (16. 10.) , 300 -
Kandija, hr.inp.(17.10.), 2500-—

Loskip., ‘s s 5 ..» g 2810040

Trebalne i arn. ») "9, 1000=—

SR LI ety shean ity 1000

Domzale; +'s 5 - gliice 3000°—

Bled, o B a g DS 1A00"

Leskovica,, , ,(18.10.), 1000'—

St. Jer.,sl. . .. p 9000—

Zuzemb., . 5 s  » 3 9000—

Trziste, , » »(20.10), 1400—

Jesenice, , » » » 2 2000— :

Coniveh, s » 50 2 s $000— : 8 . v polnih zradh.
Wrhnika, 5 , & & . » 8000— ' SN R

ViEnjag, 5 o » s s 1500— o G Kathreinerjeve tovarne
Leskovec, , , »(23.10.), 2000— e DU b
Skocijan, 5 » » » » 0600°— : '

HEBNOVICE. ' <y 5 m .. w L NO—

Polhovg., v »» » = 2400—

Mok., okr. G e AR —

Skocijan, , » »(24.10); 2150—

BOEIOR: Ty oy w s 303D

Bemanieds vy 0 Uy g 1000—

BERD K. Lo o e w0 10—

ST A e SRR R !

SLUP.T., »» = » 3000—

L A e SRR B (3 L
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8 LEKARJA
Zeleznam Piceoli-ja

£ g
: :
L B v Ljubljani. 5}
:: ! DU'bW‘IJ sevllekmmah ‘nga
ALY e E
& | malokrvne, & A
N | mervoznein @ 3.
£ |slabotne osebefie :
-

L

LEKARNA PIGG@M

L pPri Angeljuc
2%~ Ljubljana, Dunajska cesta. -~
Polliterska steklenica velja 2 K.

Pi1é¢e ey
lekarnar. Ljubljana.
Pri neki gospej, katera je trpela dolgo ¢asa na ner-
voznosti, sem vporabljal z izvrstnim vspe shom Vage zeleznato
vino, Prosim torej, posljite mi nadaljnih Sest steklenic

lmenov'lneg'i vina. Dr I. ra‘rber
Gorica, 6. junijn 1901, ¢, kr, Stabni zdravnik — Rastelj §t. 19.

Blag. gosp.

Zunajna narotila izvrduje lekarnar Gabrijel Piccoli v
Ljubljani totno, ako se mu poslje znesek, ali po poStnem
povzetju. II 176 24—12

Xe v Rmeriko!

V slovenski in hrvatski Istri, v
blizini Trsta proda se ali da v najem
ob zelo ugodnih plac¢ilnih pogojih veé
lepih posestev z gospodar. poslopji.

Pojasnjenja je dobiti brezplaéno
vV pisarni gosp.

197 3—1

dr. Gregorin-a v Trstu
Molino piccolo 7. Il

3000333323303033030933233320230333030320%

C. kr. priv.
pred ognjem in tatovi varne

@ blagajne -

prodaja najceneje dobro znana tovarna blagajnic

M. Adlersfliigel

zaloznik Raiffeisnovih posojilnic

Dunaj, 1, Franz Josephs-Quai St. 13.

_ (170) 24—19
£19930030330029330339330030933099320239C8;
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Dajnevejsa iznajdbal
Mlini za drobljenje

,Hospodar*
s stoje¢imi kameni
Iznajdba
Cefke industrije.
Tede lahno. — Cena nizka.

Dalje za zimsko dobo:

Stroj za obrezovanie

¢
!\ u e

Stroj za ribanje repe.

Reznica za krompir.
Valaske plahte za konje

zarobljene, iz &iste volne.

EEED> & 0@
¢
i
¢

Zahtevajte cenik |

Drusivo , Jospodar”

v Hustopecich u Be¢vou, Moravsko.
192 x—1

Zahtevajte cenik!

DaZne zea pesestnike kenj!
Velik vspeh,

katerega sem dosegel lansko leto s prodajo
vstrajnih najboljSe vrste

gusnuﬂarswﬂnm Komjskihplant

pri p. n. kmetovaleih, oskrbnikih,
[\ veleposestnikih itd.,

: je doslo
ve¢ sto pohvalnih pisem in
priznanj,
dal mi je povod tudi letos zopet

ponuditi konjske plahte izvrstne kakovosti:
a) Gospodarske konjske plahte 145/195 em komad
gld, 210, par gld. 4'—.
b) Spert-plahte (fine rujave volnene plahte) 125/185 em
komad gld. 3 80, par gld. 7-20.

¢) Pivovarniske in montanske plahte (posebno dobra
vrsta, garant. ovéja volna double) 135/195 ¢m, komad
gld. 6'—, par gld. 11:50.

Ako se vzame 6 parov, je doposiljatev prosta.

T Ako bi kaka stvar mne ugajala, zavezem se
vposlano svoto nazaj poslati.

Reference in zopetne narothe: knez Auerspergovo oskrb-

nistvo, Vlagin (Cegko), grof Kaunic-ova gospod¢ina, Ogr.

Brod, grof D’ Hdrcourl-ovu gozdno nadzorstvo Dubnicz

(Ogrsko), ravnateljstvo drzavnega posestva Mnisek (Cesko),

ustanovni urad Admont, cirkus Schuhmann in vet sto drugih.

Razposilja samo proti povzetju ali predposiljatvi zneska,

o Cemur mi

posebna trgovina za poljedelske potrebstine,
ad°|f Sﬂlzmﬂl‘m Dunaj IL/1, Schmelzgasse 3t 12,

B9 Vse tu naznanjene predmete preskrbi tudi »Gosp. Zveza« po orig. cenah. Y




Vse vrste
alamoreznice

A‘L lahko tekole za na

jmd roko in do najmoc-
{ nejsih za na gepelj
2{] ali vodno moc v ve-
o liki izbiri priporocata

Karol Kavseka nasl

Schneider & Verovsek

trgovina z Zeleznino in zaloga strojev
Ljubljana, Dunajska cesta 16,
Tudi se dobijo po najniZji ceni vsi drugi
poljedeljski stroji kakor: gepelni mlatil-

mleti, prese za sadje in grozdje,
vsa Zeleznina.

' Live velike uharice

volkove, medvede, divje
macke, ptice roparice, ka-
kor vse vrste Zive divja-
¢ine Kupuje

6. Frank,

tvrdka za izvazanje zivé div-
jacine, veletrgovina z zivalimi.

Dunaj V., Zentagasse 48,

193 12—4

v lastni hisi.
Tlustrovani kupovalni ceniki z neobhodno

potrebnim svetovaleem za lovce in pri-
Jjatelje lova brezplaéno in postnine prosto.

_Gospodarska Lveza“

v Ljubljani, GradiSte St. 1
naznanja svojim udom, da ima vedno v zalogi vsa
potrebna umetna gnojila, kakor TomaZevo

#lindro, kalijevo sol, solitar, superfosfat
(koZ8eno moko) in Barthel-ovo klajno vapno.

Narodila se tocno izvrsujejo!

nice, reporeznice, mlini za &rotati in

trombe in cevi za vodovode in sploh

190 x—5 Slovenski eeniki brezplagno.

® - 6.-0-00-
-

T

| s mad 360.000 v rabi!

Nad 600 prvih odlikovanj!

Presim berite!

194 12—=3

karsko opravo, katera se gotovo
delovr$bam.

Popolne oprave za mlckarne na roko

v Mromeriiy,
Kromeriz, dne 20. maja 1903.

Delniska druzba Rlfa-Separator

Zaloga 7a juine defele:
v Gradcu, Annenstrasse 26.

—— e

Radovoljno Yam potrdim, de so od Mae cenjene tvrdke
za nado mlekarno postavijeni stroji, in mlekarske oprave sploh
najboljse kakovosti in nas v vsaki svrhi popolnoma zadovoljujejo.
& opravidenim ponosom se zato lahko sklicujete na tukajSno mie-

Spostovanjem

Deselna mlekarna in Sola 3a sirarstvo

=

Presim berite!

lahko pristeva k najmodernejsim

aposod up ojeaedy OIS ¥U W

NMoravsko.
dnton &iska, I r ravnatel].

_. —

Izdajatelj: Qospodarska Zveza v Ljubljani.
Odgovornl wrednik dr, Viljom Schweitzer, odbornik Gospodsrske Zvezo v Ljubljani. — Tisek Zadruzne tiskarne v Ljubljanl.



