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Postupak za odrzavanje sveZine kod sto¢ne hrane.

Prijava od 22 aprila 1932.

Jedan od najvaznijih, a mozda i najvaz-
niji problem poljcprivrede odnosi se na
moguénost, da se sveZa sto¢na hrana iz
rastinja tako sacuva, da hrana §to je mogu-
¢e vise odrzi svoju visoku hranjivost i svoj
ukus. Ista livadska povrSina na kojoj seno
radi susenja lezi na vazduhu, mogla bi ot-
prilike datji dva puta toliko stcéne hrane,
ako bi se sto¢na hrana mogla vise puta za
vreme leta kositi, otprilike u vremenu kad
je stara 3 do 4 nedelje,

Ve¢ se pokuSalo da se gornji cilj postigne
¢uvanjem hrane putem presovanja. No i-
pak sa do sada poznatim i primenjenim
postupcima nisu se mogli izbedi gubitci
hranjivih materija, koje hrana uvek utrpi
delimi¢no usled respiracije, ali poglavito
usled vrenja izazvanog bakterijama. Dalje
se umnoZavaju bakcili buterne kiseline, ko-
ji sa deliéima zemlje dospevaju u hranu, i
¢ine hranu neupotrebljivom za ishranu
krava, koje treba da daju mleko za izradu
mlekarskih proizvoda.

U laboratcriumu u Vavio je ispitivano,
pri kojoj koncentrisanosti vodoni¢nih jo-
nova prestaju Stetni procesi, koji se javljaju
u obi¢noj hrani koja se presuje. Ogledi su
uskoro doveli do saznanja, da ako koncen-
trisanost vodoni¢nih jonova iznosi pribliz-
no pH broj 4, hrana praktitno zadrzava
svoju hranjivost nepromenjenom. Jedno-
vremeno se pckazalo da bakeili buterne
Kiseline ne samo da pri ovom stepenu ki-
seline ne rastu, nego &2k naprotiv izumiru.

Vazi od 1 avgusta 1932.

Isto vaZi i za spore pri ovom stepenu kise-
line za duZi teCaj vremena. Tako je‘po ovo-
me bilo jasno, da ako se hrani odmah po
koSenju doda kiselina u toj koli¢ini da pH
broj iznosi priblizno 4, hrana u grubim po-
tezima ostaje odrZana nepromenjenom. Sa-
mo je trebalo odrediti, koje kiseline u od-
nesu na njihovu cenu i na njihova fiziolos-
ka svojstva mogu doéi u obzir, i da li ki-
selina u praksi moZe da se sa uspehom me-
Sa sa hranom, i da li vestatki zakiSeljena
hrana ima takav ukus i miris, da ¢e je sto-
ka rado jesti.

Ogledi koji su ¢injeni u manjem obimu
sa novim postupkom za ostavu hrane, i pri
kojima su upotrebljene: sona kiselina, sum-
porna kiselina, fosforna Kiselina, mleéna
kiselina i natrijum bisulfat, pri ¢emu su
hrani kiseline davane u jakim priblizno
7—15% rastvorima, pokazali su odmah u
pocetku, da hrana podesnim dodavanjem
kiselina biva odlitno odrzavana. Zavisno
od disccijacionih konstanti kiseline, mora-
ju od razlicitih kiselina da se upotrebe
razlicite keli¢ine. Slabe Kiseline stoga uop-
Ste ne dolaze u obzir.

Ogledi koji su izvedeni u velikim razme-
rama, dokazali su da se postupak u praksi
daje lako primeniti, i da se kiseling sa do-
voljne korisnosti moZe mesati sa sto&nom
hranom. Posto sadrZina vode u sveZoj mla-
doj travi iznosi priblizno 80%, dobro je da
se doda znatna koli¢ina vode. Stoga mora
kiselina da <~ dodaje u Sto je moguce viSe
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koncentrisanom 1—209% rastvoru., U znat-
nim koli¢inama je hrana ostavljena kako
u silosima tako i u jamama. U oba sluca-
ja je hrana podjednako dobro mogla biti
odrzana. Na primer mlada detelina je jo§
fposle tri do Cetiri meseca neprekidnog le-
Zanja sacuvala zelenu boju i njen miris je
bip slian mirisu sveZe pokoSene deteline.
Po izvrSenoj hemijskoj analizi bilo je na-
deno samo 1—3% amonijaka: dakle kod
belanéevinag nije nastupilo nikakvo Stetno
raspadanje. Samo su se u izvesnoj meri
obrazovale aminokiseline. Buterne Kkiseline
potpuno nije bilo, a takode i pri bakterio-
loskim ispitivanjima nisu nadenj bakcili bu-
terne kiseline. Mle¢na kiselina i siréetna
kiselina su se obrazovale u malim koli¢ina-
ma. Pepelna reakcija je bila jako bazna.
Pri ogledima hranjenja bilo je od nove
stofne hrane, sa sadrZinom suve supstan-
ce od priblizno 20% davano Ayrshire-skim
kravama 4570 kg dnevno. Krave su
veoma rado jele ovu hranu. Pomocu ogle-
da hranjenja je utvrdeno da je od hrane

koja je spravljena iz mlade deteline dola-
zilo 5,5 do 6,0 kg na jednu jedinicu hrane.

Hranjiva vrednost je dakle bila ista kao i
sveze pokoSene deteline. Ista je hrana pot-
puno zamenila do sada davanu snaznu
hranu.

Osim sa svezim senom i sa zelenom hra-
nom ¢injeni su pokusaji i sa lis¢em od re-
pe, stofnom repem j rezancima od repe. I
ove hranjive materije su se dale dobro kon-
zervisati primenom novog postupka.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za odrZavanje sveZine kod
stoéne hrane, naznacen time, Sto materija-
ma za sto¢nu ishranu, pri ostavi, bivaju Sto
je moguée ravnomernije domeSane pode-
sne kiseline ili kisele soli ili meSavine ovih,
u takvoj kolidini, da kiselost mase stoéne
hrane dostigne pH broj 3—4.

2. Postupak po zahtevu 1 naznaden time,
§to kiseline ili kisele soli bivaju dodavane u
Sto je moguce vise kencentrisanom obliku,
narocdito u bar jednoprocentnim rastvorima
ili kao &vrste soli.



