Prmorsk Gospoper

List za povspesevanje kmetijstva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske Sole v Gorici v p.
1zdaje ,Gorisko kmﬂjsko druitoo*,

Sm 3. X Qonm dné 15. i‘ehruarla 1913. Ies.al {X
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Obugu 1. Posnhno pnporoéljn nadin pridvlovanja na\'adne (’Ebulc 2. Pre-
cejenje ali filtriranje vina; 3. Prva pomot pri navadnih boleznih in
nezgadah pri Zivin (Nadaljevanje) : 4. Poroéila: Vinarski in kietarski
tedai na Giemu; 5. KnjiZevoost,

Posebno priporoéljiv naéin pridelovanja
navadne ¢ebule.

Cebula spada pad med najvazneje povrine ali  Kuhinjsks
rastline. Uporablia se jo vecjidel kot pridatek k mesnim in mog-
natim iedilam in prikuham. Pogostoma se jo uZiva v nekaterih
krajih celo samo zase - v solati. Ker je Cebula tako vaZna rast-
lina, prideluie se v nekaterih krajih v veliki meri in sicer kar
na njivath, tako n. pr. na slovenskem ozemlju v Belikraini okolo
Metlike in Crnomlia, pa tudi na slovenskem Stajerskem v mno-
gih kraiih. Osobito dosti ¢ebule prideluje se pa kar na poliu na
Ogerskem, Hrvaskem, v Italiji itd. V taki veliki meri pridelo-
vana Cebula tvori seveda jako vazno trgovsko blago, katero se
izvaza v take kraie, kier ga primanjkuje. Med take kraje spada
tudi nase Gorisko, kaiti, na goriSkem trgu pa tudi drugje, kakor
n. pr. na nasih primorskih trgih se proda ¢udo mmogo italijan-
ske ¢ebule. To je pa na vsak nacin napa¢no! Cemu naj bi po-
giljali denar, za tako vsakdanje potrebno blago kakor je Cebula,
v inozemstvo, ko bi se ga lahko doma dovoli pridelalo? Ta pri-
delek nai bi se torai povisal t. j., veliko veC Cebule naj bi se do-
ma pridelovalo, nego se jo dosedaj prideluje, toliko namreg, da
bi pridelek ne zadoSc¢al le za domaco potrebo, ampak celo to-
liko, da bi se jo lahko izvaZalo. To velia posebno glede zg o a-
nie cebule, katera prihaja k nam in vob&e v Avstrijo iz
Egipta in Italije. Ali ni kaj takega pri tako izbornem podnebiu,
kakr&no imamo na Goriskem, naravnost sme$no! Cebula zahte-
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va nanmire¢ mnogo toplote, katere pa pri nas gotovo ne manika,
poleg tega pa imamo Se to dobro, da nastopi pomlad pri nas Ze
zgodaj, FFri nas je namred Ze vse v najlepSem cvetju, ko lezi dru-
god Se sneg in narava spi. Vsled tega bi se pridelovalo pri nas
prav lahko zgodnjo ¢ebulo, dasi tudi nekoliko kasnei$o nego v
Egiptu ali pa v Italiji, vendar pa ¢ebulo, ki bi imela radi zgod-
njosti Se lepo ceno, Sicer pa je tudi pozni Cebuli cena pri nas
vedno tako visoka, da bi se pridelovanie Cebule v vecii meri
dobro izplacalo to pa radi tega, ker se jo Se premalo prideluic.
Se drugo napako opazimo pri nas in sicer to, da se ¢ebula pra-
vilnone prideluje, Kajti pridelujie se io po na¢inu d v o-
letne kulture, t, j. da se potrebuic za en pridelek namesto
eno samoe leto, kar dve leti. Moj pravi namen je vsled tega, po-
pisati, kako se prideluje Cebula potom enoletne kulture
in priporociti osobito nasim pridelovalcem kuhiniske zeleniave,
naj se tega nacina poprimejo.

Dvoletna kultura ¢ebule obstoji v tem, da se v prvem letu
Cebulino seme poseje v svrho dobave drobnih Cebulic ali ¢ e-
bulik zvanih, katere se potem drugo leto posade in zadobi iz niih
debela ¢ebula. Enoletna kultura pa se izvrdi na ta-le nadin: Zgo-
daj spomladi, ¢e je mogoce Ze koncem februvaria meseca, go-
tovo pa prvi dni marca, se poseje Cebulino seme pod $ipo, toral
pod okno ali v gnojno-gorko leho - konservo kakor se tudi
pravi. Gnoinih leh pa ni treba preved segreti z gnojem, a tudi
seme nai se poseje bolj na redko. Ko so rastline Ze toliko zrasle,
da zna8a njihova debelost tik zemlje 2 do 3 mm, naj se presade
na stalno mesto, Posade naj se v vrste, ki so druga od druge
oddaljene po 20 ¢m, a v vrstah naj se posade saienice v raz-
dalji 15 cm.

Cebula ne zahteva moc¢no pognoiene zemlje, friSno pogno-
jena zemlia ji ne prija, pa¢ pa ii vgaja staro pognojena in rahla
zemlja. Jako priporocliivo je primesati zemlji za ¢ebulo peska.
oglievega drobirja, ali tako zvane braske ali pa premogovegu
pepela. Posebna hvaleZna je Cebula za rahlost zemlie, nastalo
po veCkratnem prekopavanju. Da bo ebula hitro debelila, nu
se jo tri do Stirikrat in ¢e mogoce Se veckrat okopa. Mocno za-
livati Cebule ni treba, kaijti velika mokrota ji ne koristi, pa¢ pa
Skoduje. Ako nastavi med rastjo kak3na rastlina cvetno steblo,
kar se pa pri enoletni kulturni le redko dogaja, nai se steblo koy
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izreze oziroma skrai$a. Ko postane ¢ebula dovolino debela, naj
s¢ jo potepta ali pohodi, da se ji namre¢ rast ustavi in da hitreje
dozori. Ko ic dozorela, naj se jo izruva, na solncu razsiri, da
lazie uvene, nakar naj se splete potem v Kite in jih obesi, na prav
Zracno podstresie.

Kar se tice vrst, ki naj bi se pridelovale, nasvetuiem sle-
dete. Da se dobi zgodnio ¢ebulo, nai se poseje seme zgodnie,
bele parizke, za pozno pa seme navadne, bledo-rudece italijan-
ske Cebule. katera je pri nas Ze vdomadcena. Prav fina Cebulina
vrsta e tudi tako zvana Zitauska, sicer je pa §¢ mnogo drugih
dobrih vrst, kakor n. pr. Madeira, Tripoli itd.

Na§i gospodarii, ki s¢ ukvarjajo s pridelovaniem vrtnine,
nai vendar opuste dvoletno kulturo ¢ebule ter se poprimejo
enoletne kulture in sicer te slednje v C¢im mogoce veliki merl.

R.Dolenc.

Precejanje a.i filtriranje vina.
Pide B. Skalicky, c. kr. vinarski nadzornik v Kandiji pri Rudolfovem

Dasi je precejianie vina Ze zdavnej znano, je priSlo v um-
nem kletarstvu 3ele v novejSem casu splosno v rabo in sicer
potem, ko so se istilni stroji (filtri ali precejevalniki) izpo-
polnili.

Pri nas pa je filtriranjie vina 8¢ malo znano in malo v rabi,
dasi je za vinogradnika, zlasti pa za vinotrZca in gostilniCaria,
neprecenliive vrednosti.

Iz lastne izkudnje lahko trdim .da je dober filter pravi z a-
klad za vsako klet.

\' nekaterih, zlasti v stvari nevescih krogih viadajo gotovi
predsodki proti filtriraniu. Eni pravijo, da filter vinu vzame
dober okus, drugi zopet, da mu da slab okus itd., ali to se ne
prigodi, ako vporabimo za filtriranje moderne filtre in dobro
filtrirno maso, temu¢ je oboje absolutno izkljuceno. Vino, zla-
sti navadno namizno in vsako mlado vino, zamore s filtrira-
niem le pridobiti na vrednosti, nikdar pa izgubiti.
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Preceijanie ali filtriranje ima isti namen kakor &iScenje, \
obeh slu¢ajih hocemo namred odstraniti iz vina snovi, ki ga de-
lajo kalnega.

Pri CisCenju se to doseze s dcistilom, ki se primesa vi-
nu, v katerem se cCistilo potem vsled svoie teze poleZe na dno
soda in potegne razne v vinu plavajocCe in kalete ga usedline
seboi.

Ce ie teZa Cistila veCja, gre to hitreje, ¢e je manja, po-
Ccasneie. Mnogo vin, in sicer ravno taka, ki so CiSCenia najboli
potrebna, dostikrat nocejo cCistila sprejeti.

To so zlasti mlada, sluznata, gosta, ali pa tudi staru
vina, ki imajo veliko speciiicno teZo, na primer sladka vina,
konecno most itd. Taka vina ie mogoce scistiti samo s pomodio
precejanja.

Preceianje ali filtriranje obstoji v tem, da se vino premice
bodisi z lastno tezo ali z umetnim pritiskom skozi fine mreie
ali sita, kier odloZi svoj kalez.

Umljivo je, da je treba le pritisk zviati in dd se vsako vi-
no skozi mrezo ali sito potisniti.

Take mreZe ali sita so lahko razli¢na in sicer ali iz blaga
n. pr. iz platna, ali pa iz fine Zice (dratu) itd.

Ce je mreZa $e tako fina, ni sama na sebi nikdar zadost
gosta, da bi ne prepuscala finega vinskega kaleza.

Zato jo je treba Se bolj zagostiti in to se zvrsi na ta nacin.
da se jo pregrne s plastjo kake fine, a vendar prodorne mase.
Taki masi pravimo filtrirna masa ali precejevalna snov.

Filtrirna masa je lahko razli¢na. Pri starih platnenih, vrec-
natih filtrih se je rabila Zelatina ali pa fino lesno oglie kot fil-
frirna masa.

Pri Zi¢natih filtrih se ie prej rabila najved celuloza (bom-
baZevina), medtem ko se rabi pri nainoveijsih filtrih kot prece-
icvalna masa asbest.

Cisti asbest je laknita rudnina, ki ima to lastnost, da se e
topi ne v alkoholu ne v kislinah, kar je zlasti za vino neprecen-
liive vrednosti,

Ce je azbest zadosti Cist, ne more okusa vinu nikdar spre-
meniti. Nelist asbest vzame vinu nekaj kisline in mu da lahko
nekoliko lugasto - kovinasti okus. Zato jemljimo le fin, Sist az-
best iz zanesljivega vira.
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Prednost azbesta pred bombaZevino (celulozo) je velika.

Azbesta se rabi za isti u€inek veliko manj kot celuloze,
zato 7e iz tega vzroka ne more azbest okusa vinu tako lahko
spremeniti kot celuloza. Azbest se rabi samo enkrat, celuloza
veckrat, Ce celulozo po uporabi dobro ne operemo, dobro ne
posudimo ali dobro ne spravimo, nategne slab duh ali splesni
in naslednie vino se Z nio lahko popolnoma pokvari. Ce se jo
pa Se tako skrbno opere, ostanejo v njih kali raznih vinskih
holezni (glivice), tako da ie zelo nevarno rabiti ponovno celu-
lozo, s katero smo kdaj filtrirali kako bolno vino, ker se s tem
lahko prenese bolezen tudi na filtrirano, zdravo vino.

Azbestnih filtrov preceievalnikov ie dandanes 7Ze veliko ven-
dar so pa priznano naibolidi ZajCevi azbestni precejevalniki
(tvrdka: Theo Seitz, Dunai 1., Schonlaterngasse 13), zlasti fin ie
niegov azhest vTeorite, tako, da bi posebno za boljSa vina nik-
dar ne priporocal rabiti drugega.

Za razna vina se jemlie azbest razne finosti in sicer Cim
bolj wosto, zlasti sluznato je vino, tem bolj debel, ¢im bolj fino
vino, tem holi droben azbest se rabi za filtriranje.

\ sak azbestni filter obstoji iz posode, v katero se naliva
kalno vino, dalie iz Cistilnih mreZ ali sit in iz odtoka, skozi kate-
rega odteka Cisto vino,

Dotok je lahko odprt ali pa zaprt. Za filtriranje mladih vin
in sicer le takih. ki niso podvrZena riaveniu, je filter lahko od-
prt. veliko boljdi so pa sploh zaprti filtri, kKer pri niih ne pride
vino skoraj ni¢ z zrakom v dotiko, ne izgubi toraj ni¢ oglikove
kisline in cvetice. Taki filtri so posebno priporocliivi za stara
vina, zlasti pa za fina, cveticna vina,

Naidragoceneisi del filtra je precejevalna mreza ali sito, ki
mora biti zelo fino, gosto in dobro pocinjeno.

o unorabi se mora sito vsakrat jako skrbno oprati, da ne
ostanejo na niem sledi azbesta, Ki se sicer prisuSe in mreZo za
vselej zamase,

Veliki filtri imajo mreze v obliki okvirjev.

Azbestne filtre izdeluie tvrdka Seitz v raznih velikostih.

Naimanisi so tako zvani poskusni filtri (pod. 1.), kateri pre-
Tiltrirajo v eni uri komaj nekaj litrov vina. Take rabimo nava-
dno le za poskuSnje, da se uverimo, ali se bo dalo kalno vino
rado filtrirati in ali ostane po filtriranju Cisto ali ne.
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Vedji filtri so valju podobni (pod. 2), ki so navadno odpri
ali se dajo le s nokrovckom zapreti.

Podoba 1 Podoba 2
Poskusni filter tvidke Seitz. Valjasti fil'er tvrdke Seitz,
Izboren je filter »Hermetike, ki je popolnoma zaprt in pr
katerem se uporabi lahko pritisk visoko lezeCega vina (glei
pod. 3.)

)+ Wf-";' ‘.’ -:" . -.“ 9 e '—;# : ‘ .
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Podoba 8 — Filter <Hermetik> tvrdke Seitz na deln,
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Se vedii je filter »Simplone, pri katerem se vino tlaci skozi
preceievalna sita s pomocjo sesalke (pumpe). Tak filter scisty
na dan 30 do 60 hl vina (pod. 4).

Najvecji filtri so orjaski
(pod. 5), ki prefiltrirajo na dan
80 do 600 hl vina.

Filtriranje se vpelje pri vseh
filtrih enako. V gotovo mnoZino
vina, ki je po velikosti filtra raz-
licna, se pomesSa potrebna mno-
zina azbestne moke.

Ko se je azbest z vinom
prav temeljito premeSal (veliki
filtri imajo za to posebne me-
alne stroje), se vije(ozir, vpumpa)
z azbestom pomeSano vino v
filter, potem se pa toliko Casa
vino pri odtoku odtaka in pri
dotoku zopet nazaj vliva, da se
mreZe (sita) zadosti zagoste, kar
se spozna na tem, da pritece pri

Podoba 4 odtoku ¢&isto vino ven.
Azbestni filter «Simplon= tvrdke Seitz Ko se je to zgodilo, se na-
za filtriranje s pritiskom sesalke, peljeéisto vino v snazen, prej do-
bro pomit sod in pri dotoku se dotaka vedno toliko vina, koli-
kor ga pri odtoku odteka.

To se zgodi pri odprtih filtrih z dolivanjem ali z dotakalns
pripravo, pri zaprtih filtrih doteka vino iz viSjega leZisca samo,
ali pa sc ga s sesalko v filter pumpa.

Kadar vina zmanika, se pumpa pri zaprtih filtrih zrak v
filter. ki potisne vino skorai do zadnjih par litrov Cisto ven.

Ce filtriramo ve¢ vina, je treba azbest veckrat premeniti.
Kolikokrat, to ie odvisno od kalnosti vina in nam pove filter
sam kdaj je treba azbest premeniti. Kadar se namrec azbest
s kalezem vina Ze toliko zamaze, da ne prepusca nic ali le maio
vina skozi, kadar tedai Cisto vino Ze zelo pocasi odtcka, pre-
menimo azbest, to se pravi kalno vino izpustimo, mreZo osna-
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ZiNo in zain2no znova filtriranie s svezim azbestom. Te gre
tudi pri velikih filtrih zelo hitro,

Podoba 5. — Orjadkil azbestui filter tyrdke Seitz na delu,

]
)
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e vsa ta popisana manipulacija je pri azbestnih filtrih ve-
tiko holi prikupliiva in priprosta, kot pri celuloznih filtrih.

1°ri teh se namreé precejevalna masa (celuloza) najprej raz-
miesa v vodi, na to se Znio filter napolni in potem Se-le pum-
pa vino vani. Kot filtrat pritece pri odtoku najprvo voda, potem
voda zmeSana z vinom in nazadnje Se-le samo vino.

Enako je tudi pri zakljucku filtriranja treba zopet vodo v
filter pumpati, da potisne voda vino iz mase ven. Kdor dela
vesino, ta veliko vina pri tem potrati, Kdor pa ni vesten in pusti
vodo tedi v vino, ta pride lahko z vinsko postavo navzkriz, Ze
iz tega vzroka niso celulozni filtri priporocliivi,

Se boli priprosto je pa snazenie azbestnih filtrov.,

Majhni filtri se}enostaveo
pogreznejo v vodo in operejo,
ali, kar je Se boljSe, izbrizgajo
z vodnim curkom vodovoda.

Z rokami se nikdar ne sme
azbesta na sitih prijemati, ker
se sicer na njik razmaZe in se
jih prime, nakar pa se ne da vet
odsiraniti.

Jako lepo je snaZenje pri
velikih filtrih. Tu se na posamez-
nih okvirnih sitah potegne kratko-
% malo onesnaZen azbest liki kakor
blago raz mrez dol (glej pod. 6.).
Ako se naprej filtrira, potem se
srazenje okvirnih sit, Seitzevili cedil ?lla takoj n{lza; Vigiijo: ‘v fitler

(Snemanje azbestne plasti.) in s¢ z novim azbestom vpelje

Podoba 6.

novo filtriranje na Ze popisan nalin. (Sledi Se).

Prva pomoé pri nenadnih boleznih in nezgo-
dah pri Zivini.
(Nadalievanijc.)
Zlomlijene kosti, izvini, izpahi.
Ako se zlomi kak ud, se laliko spozna po neredni gibljivo-
st Ce tudi koZa poci, se zlomljcna dela celo vidita. Tako bole-
zen zledi seveda Zivinozdravnik,
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Za prvo silo prepreci, da se prelomliena dela Se boli ne
razmakneta in da se miSice Se huiSe ne raztegnejo, tako tudi
kite, ziver in Zile. Zlomlieno nogo obvezi z vato ali s predivom
ter jo povii s platnom, flanclom ali suknom. Ce Cez povoj denes
Se descice, usnje, Zelezne obveze, slamo ali vrbove Sibice, da se
zlomliena konca bolie stikata .Zival se mora v hlev seveda na
vezu pripeliati,

Govedo si pogosto odlomi rogove, posebno na pasi, ako se
zivali bodejo. To pa sicer nima vpliva na porabnost Zivali, ven-
dar jo popaci in zamniSa nieno trzno ceno. Véasih se rog samo
nalomi, ali se tako pokvari, da se ¢ malo koze drzi, ali s¢ pa
popolnoma odiuséi. Rozena kost ostane nepoSkodovana, ali se
pa tudi z rogom vred odlomi. V vsakem slucaju odtece precei
krvi.

Da se odlocena rozenina z drugini deli roga zopet sprime,
pazina sledece:; Ako se odluséi samo tista roZenina, ki obdaja na-
stavek Celne kosti, jedro in Celna Kost pa ostaneta neposkodo-
vana, rog ne priraste veé. V tem slucaju rog dobro osnazi, spra-
vi ga v prejSnji poloZaj ter ga obvezi z nalimanim platnow ah
s povezo, ki jo namazi z drevesnim voskom ali kantanem. Oh-
veza ostane, dokler sama ne odpade, SCasoma zraste drugi
rog, ki je pa kraiSi od prvega. Ako je pa tudi roZzena Kost po-
Skadovana, se s pravilnim ravnaniem doseze, da loceni deli zo-
pet zrastejo.

Izperi iz rane zlomliene koscCice in Kri, spravi zlomljeni rog
v prvotno lezo in ga chyvezi s platnom, Ki si ga namodil v toplem
limu. Dz bo stala cbveza trdno, zveZijo v obliki osmice z zdra-
vim rogom. Ako se Zival poskoduje s kaks$no jedko snovio,
n. pr. ¢e pade v apnenico, je najboljse sredstva kis pomesan ~
vodo. Poskodbe s kislinami se izlecijo z apneno vodo, ali z raz-
toplieno sodo ali pepeliko. Rane skrbno splakni, Prati ali drgniti
il pe smes,

Opeklin ne izpiraj in ne drgai. a pomazi jih z meSanico 'a-
nenega olja in apnene vode (vsakega polovico). Za silo se upo-
rabi tudi rumenjak ali vrhie, tudi se lahko potrosi opekling =
skrobovino.

Notranje bolezni.

Da se notranie bolezni prav spoznajo in zlecijo (raciio), k

temu je treba obSirnega in temeljitega zdravniSko-strokoviega,



T

znania. pa tudi veliko skusdnje; zato je na vsak nacin priporo-
gliivo in umestno kolikor mogoce hitro poklicati Zivinozdravni-
ka. Tista Stedljiivost ni na pravem mestu, ¢e odlasamo s pokil-
caniem Zivinozdravnika tako dolgo, da smo se prepricali, da
vse nzavbe« in »KunStic mazacev ne pomagajo. Jalove se¢ bo-
sede, s katerimi se Zivinoreici tolazijo, ¢e§, da 7Ze ne bo nic¢ Ko-
ristilo, vsaj Skodilo ne bo wzdraviloe, s katerim malo ne zalivaio
bolno zivino: boljse e, da se ne da spleh nobeno zdravilo v ta-
kih slucaiih, ko si nismo na ¢istem z boleznijo, nego slaho  ali
napacno, o katerega ucinkovanju si nismo sploh na jasnen.

Pri nekaterih notranjih boleznih je pa treba, radi njihove
nenadnosti in nithovega naglega razvijanja, takej zZivinozdrav-
ke pouedi. Ker pa Zivinozdravnik radi oddaljenosti ne more
priti takoj, mora Zivinorejec sam poskusiti, e s¢ mu posreci,
da resi Zivince pogina. K notranjim boleznim priStevamo pred
vsem konjsko koligo, grizenje aliujedanie. To ic
sicer precej navadna, zelo razSirjena konjska bolezen, ki na
leto za letom zahteva preceiSnih Zrtev, Kolika kot taka se sicer
ne more pristevati k boleznim, ampak kolika je samo zunaniji
znak pokvarienih prebavil, kar zZivini provzrota neznosne bole-
Gine. Vzrokov za to prikazen pa je veliko, Konjska prebavila so
7ze tako ustvariena, da nastalost kolike tolikor pospeSuieio.
Koniski  Zelodec ima na  mestu, Kjer prehaja goltanec
ranj, opklopec  oziroma neke vrste pokrov, ki onemo-
godi konju vsako bruhanie ali riganje (kolcanje); konjski Zelo-
dec bi prei razpodil, nego vrgel kaj skoz goltanec nazaj. Creva
so debela in zavzemaio veliko prostora ter tudi veliko mnozino
blata, ki spravi ¢reva, ¢e se te mnozine blata zacno paziti, iz
njihove prvotne lege. Ker provzroci koliko lahko prehlajenie.
kakor pazenie Krme in blata, nabiranie plinov (vetrov), ali ¢z je
prisel v ¢reva pesek, da celo kamencki, ali Ce so se naselile v
koniskemn Crevesu gliste, ¢e je nadalje konj pozrl kak strup, zato
razloCujemo tudi ved¢ vrst Kolike. Najpogosteie se pojaviia no
prehladu provzrocena Kolika in sicer nairaisi spomladi in v je-
seni, ko se spreminja scalnica, kKer sili kri, zlasti pri nezneisih
Zivalih k notranjim organom,

Koliko dobe zelo zaradi tega tudi tisti konji, ki morajo stati
na prostem v mrziem vetru ali prepihu, slabo ali sploh ni¢ no-
kriti ali ¢e pridejo spotieni v mrzle prostore in dobe Se povrh
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mrzle vode. Kolika, ki se pojavi, ¢e se Zivina »preobjes, ima
svoj vzrok prej v kakovosti krme, nego v mmoZini; Zivina i
samo do sitega in ne ve¢. Ce je pa krma spridena, ni ¢uda po-
tem, e zacne Zivino grizti zlasti takrat, ¢e se polaga krma Se o
nepravem casu in nerodno ter nima razmeroma z zunanio miic-
Zino dovolj redilnili snovi (otrobi, razne pokrmne moke). Pre-
bavljanje se ovira, krma se paZi v ¢revesu in to provzrota za-
prtie in druge nerednosti v prebavljaniu; zmeCkana ali name-
Cena rZ, pSenica ali koruza provzrocajo radi teZje svoje pro-
bavljivosti prej koliko, nego tecen in lahko prebavliiv oves,

Veasih misli gospodar ali hlapec, da stori Zivini bogve kai
dobrega ,Ce ji da morebiti dvakrat vedjo porciio ovsa nego na-
vadno, Posledica te neumnostne dobre volje je rada kolika: ne-
varno je tudi, ¢e pride Zivince, ki sicer ne dobi ovsa do sitega.
do njega, da se ga nahlasta, zlasti pa $e latna. Ce krmimo ne-
redno, v nenavadnih presledkih in e povrsno pripravlieno kr-
mo, je posledica tudi kaj rada ta, da Zivinde grize; nevarnost,
da Zivina dobi koliko, pa je Se tem vecja, e zobie niso v redu.
kar se tu in tam pokaZe. Treba je toraj pogledati Zivini tudi na
zobe in e je potrebno, ukreniti potrebno, da se odstrani ta, ne-
redkokrat glavni vzrok kolike,

Takega sredstva, ki bi v vsakem slucaju pomagalo ni, Naj-
razli¢nejSe »kapliice«, »krogliice« i drugi elektvari, ki se po-
sestnikom ponujaio od vseh mogocih pomocnikov, ni¢ ne zale-
Zcjo. Vsako vrsto kolike je treba prej natanéno spoznati in 1o
na primeren nacin le€iti. Za to je pa edino Zivinozdravniska po-
moc¢ najzanesljivejsa,

FPodkoZna vbrizgavanja sredstev, ki blaZijo in zmanjsuiejo
bolesti, naj s¢ prepusti le zvedenemu Zivinozdravniku, kakor
tudi vse poseganje v Zival: na tak nacin se lahko redi Zival iz
nainevarnejSih slucajev.

Na konje, ki so imeli Ze kedaj grizenje, pa je treba posebno
paziti, kajti veCkrat zadostuje kaka malenkost, da se bolezen
pojavi nanovo. Zivalim, ki so prestale kak tak stuéaj, privosdi-
mo nekaj casa miru; dobe naj pa tudi le malo ovsa in sena in le
polagoma preidi k navadnim porciiam.

Da se pa tej bolezni po mogocnosti izognemo, noramo
cobracati vso pozornost ne samo na krmljenje, ampak opazujmo
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givino tudi pri delu in v hlevu; na tak nacin se reSimo lahko
marsikatere skodé.
Crnoscanjeprikoniju.

Kakor ve¢ ali manj vsaka bolezen, s¢ da zlasti ta lazjc
preprediti nego ozdraviti; pa ravno za to boleznijo pocepajo
vsako leto premnogi dragoceni konji. VeCinoma pa napade ta
bolezen Zivali domacega plemena, Sirokega in razdelienega kri-
#a, posebno pa dobro rejene, debele delavne konie, ¢e so stali
po navadnem pravilnem poslu ez praznike vedno v zaduhlih
hlevih in Ce se jim je med tem Casom ved in bolje pokladalo;
zbolijo namred Sele potem, e pridejo zopet na zrak in se vpre-
7eio ali pa Sele pri delu.

Pravi vzrok obolenju je toraj pomanikanje pregibanja, pre-
tecna hrana in prehlad oziroma pretopel hlev. Vsak izmed na-
vedenih vzrokov zadostuje Ze sam zase, Se prej v zvezi z dru-
gimi. Ce se preteno krmi in Zivina ni¢ ne dela, se kri ne preta-
ka tako hitro, kakor je potrebno; pravi se, da postane lena; v
zaduhlih hlevih se navzame preved oglieneve kisline. Pa tudi
koZa take Zivine, ki stoji dalj Casa v pretoplem hlevu, postane
obcutliiveia ne samo zoper mraz, ampak tudi proti navadnemu
svezemu zraku. To lahko opazi vsak sam na sebi; Ce vsaj en
dan precepi v topli sobi in pride potem na prosto, ga mraz pre-
trese. Ravno tako je pri konjih, zlasti pa je nevarno, ¢e pridejo
po daliSem cCasu iz toplega hleva takoi na mrzel zrak ali celo
veter na delo.

Vpliv mrzlega zraka na telo, ki je prepojeno s polenelo
krvijo, se poiavi na spremembi Krvi in z njo prepoienih Zivalskih
delov, ki izgube zmoZnost telo podpirati in ga pregibati. Pravi
se, da konja zadene kap, kar se nairajSi zgodi na zadniem delu
telesa.

Konj pride ¢il iz hleva, komaj pa je nekaj ¢asa na prostem,
Ze se kaZejo znaki bolezni. Na konju se opazi neka lenost, znoj
in trepetanje, proZnost zadniih nog nekako pojema, konj zatne
hoditi nekako trdo, Sepa in se spodtika zdaj s to, zdaj z drugo
ogo, konetno se za¢ne majati v krizu, toliko da se ne zgrudi.
Ce je kak hlev v bliZini, se Zivin&e uorebiti da spraviti vanj. Na-
vadno pa so noge Ze tako odrvenele, da Zivinle na cesti pade:
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noge in Kriz so kakor mrtve. Navadno leZi taka Zivina mirno
in se loti celo ponudene krme, drugi se spet pozna, da ima bole-
¢ine. Dihanje ie precei naporno, kar provzroc¢i neredkokrat
strah, Ki ga ima Zivina radi tega, ker ne more vstati. Obhrbtne
in kriZeve misice so trde kakor les doli po celem stegnu. Scalni-
ca, kojo Zivina spusti ali sama ali ki se ji vzame na umetni na-
gin, je popolnoma spremenjena; navadno je temnorujeva, me-
stoma skoro ¢isto ¢rna.

Ta bolezen se jako naglo pojavi in tudi naglo uCinkuje. V
mileiSih slucaith zlasti, ¢e se Zivina spravi na noge, ozdravitey
ni nemogoca; ¢e pa Zivince obleZi in se nabira kri v zadnjem
delu, nastanejo v koZzi vnetja in Zivinte je zgubljeno, neredko-
krat v par urah. Ce poznamo vzrok te bolezni, se bolezni sami
lahko izognemo. Predvsem si naj zapomni vsak, ki ima s koniji
posla, da jih ¢e ne delajo, ne krmi prete¢no. Kar je konju krme
odved, mu je le v obteZitev mesto v korist, ker je v miru ne mo-
re tako lahko prebaviti, nego ¢e dela.

Taki Konji, ki so na delo navajeni, nai ne stoje nikdar ¢ez
pol dneva brez posla v hlevu; ¢e Ze ni posebnega dela, iih polii
ali spusti vsaj na svezi zrak, da se razhodijo. Treba je tudi, da
s¢ konjski hlev vsak dan temeljito prezraci in iz¢isti. S konjem
pa, ki je stal ve¢ dni v hlevu, zalni pocasi delati; Sele ko se
malo »ugrejeq, ga slobodno spustis v zmeren dir, nakar ga pa
spet malo zadrZi v koraku. Ze stara skusnja je utrdila pravilo:
V koraku zacni, v v kKoraku jeniaj.

Ce se pa pri vsem tem pripeti, da konj zboli, glei, da ga
spravi§ Cimprej v kak topel hlev. Ce se pokazujeio zgorai
omeniena znamenja te bolezni, ne tiraj Zivine tako dolgo, da se
onemogla zgrudi. Kakor hitro pade, je navadno nevarnost 7e
velika. Delovanje koZe se mora oZiveti z zdrazljivimi sredstvi
(kairino ali zredCeno trpentinovo olje) in Zivina pokriti s koca-
mi, da se pocne potiti; dobro utinkuje tudi, ¢e se spusti kri iz
Zile. To lahko stori posestnik oziroma oskrbnik sam. Vse drugo
se naj prepusti Zivinozdravniku, ki se naj nemudoma poklice,
da uveliavi sredstva, kojih ie Se precej, ki navadno ugodno
ucinkuieio. (Sledi 3e.)
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POROG®@ILA.

Vinarski in kletarski te¢aj na Grmu. Kranjska kmetijska
gola na Grmu priredi 10, in 11, marca tl. vinarski tecaj od 12.
do 14, marca t. |, pa kletarski tecaj. Vspored te¢aja bo slededi:
Vpendeljek, dné 10, marc¢a popoludne od 2 -4 : Ceplie-
nie trt. Silienje trt v silnicah, gorkih lehah in drugih prostorih.
Ravnanje s ceplienkami v trtnici. Saditev novih vinogradov,
Od 4 6 ure: Razkazovanje silnice in cepilnih strojev. Vaie *
ceplienin. V torek, dné¢ 11, mar ca dopoludne od 8 10 ure:
Obrezovanie trt. Ravnanje z mladimi trtami v vinogradu. Po-
mladanska dela v vinogradu. Gnojenje trt, osobito z umetnimi
gnojili. Fopoludne od 2—3 ure: prakticne vaje v obrezovanju
trt v Solskem vinogradu v Cerovcih.

V sredo, dné 12. marca od 810 ure dopoludne: Rav-
nanje z vinom. Vpliv trgatve in kipenja na kakovost vina. Last-
nosti in sestava vina. Od 10--12 ure: Preiskava vina. Popo-
Judne od 2 4 ure: Ravnanje z zdravo in pokvarieno vinsko
posodo. Ovinjenje sodov. Poraba in vrednost Zvepla in kipelne
kleti.

Veetrtek, dné 13, marca od 8 10 ure: Pretakanie vina,
Cis¢enje vina z raznimi Cistili. Od 10 -12: Prakti¢ne demon-
stracije v vinski kleti. Popoludne od 24 ure: Filtriranie vina.
Od 4 6 ure: Prakti¢ne vaje v vinski kleti.

Vpetek, dne 14. marca od S—10 ure dopoludne: Napake
vina. Od 1012 ure: Vaje v vinski kleti, Popoludne od 24
ure: Bolezni vina,

Ker je udeleZba osobito pri Kletarskem teCaju omejena, ie
dovolien pristop le tistim, Katere ravnatelistvo izrecno sprejime.
Priglasila (po dopisnici) se sprejemajo do 28. februarja pri
ravnatelistvu kmetijske Sole na Grmu (posta Kandija pri No-
vemmestu)., Oddalienim in revnim udeleZencem s Kranjskega
— vinogradnikom povrne ravnatelistvo potne stroske do
Novegamesta in tudi podporo 2 K na dan za prehrano. Za to
podporo ie treba v priglasilu izrecno prositi.
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KNJIZEVNOST.

Profesorski zbor kr. viseg gospodarskog ucilista n Krizey -
cima izdaie ved 1V, godinu nauéni Casopis pod imenom Gospe-
darska Smotra. Izdavaci su nastojali, da Smotra bude odgova-
rala svome zadatku, Sto jim je kako se ¢imi i uspielo. Smotra ie
donas zbilia iedini znanstveni ¢asopis na slavenskom jugu. Na
zalost opaZa se, da ona nalazi razmjerno slabo odziva izvan
granica svoje uze domovine Hrvatske. Osobito malo imade:
predplatnika iz bratske nam Sloveniie, a pogotovo nema Shi-
venaca medju suradnicima Smotre,

Ziva je Zelja izdavaca Gospodarske Smotre, da ucine Smo-
tru poput ostalih strucnih listova (Nastavni Viesnik, Viiesti dru-
Stva inzinira i arhitekta, Veterinarski Viiesnik, Lijecnicki Viic-
snik itd.) zajedn¢kim organom hrvatskih i slovenskih gospodi-
ra, pa pozivaju stoga sve drugove, koji Zele suradijivati, da
nam posaliu svojih stru¢nih radova. Uvereni smo, da ¢e¢ nadi
slovenski drugovi rado pristati na taj predlog, pa se pouzdan.
nadamo obilnom odzivu a mi ¢emo vrlo pripravno Stampati nji-
hove radove u slovenskem jeziku.

lzdavacki odbor Casopisa: Gospodarska smotra, KriZevac.

Dr. Vlad. Niegovan.



