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Sedajle apna v zemljo

Kakor kmetovalec, tako mora vedeti
tudi vrinar, da primanjkuje zemlji 8-
rili redivnih snovi, ki jih moramo z
gnojem dodajati, ako hotemo, da ostane
wemlja rodovitna, Razen dusika, kalija
in fosforne kisline manjka v mnogih
zemljah tudi epra. Zlasti se to pomanj-
kanje éuti na vrtovih, kjer se obilo gnojt
s hlevskim gnojem. Tudi ondi. kjer je
bila zemlja zadostno zaloZena z apnoin,
ga sfasoma jame primanjkovati. Mnogo
ga porabijo rastline, mnogo pa ga tud:
izpere deZevnica v globino, kjer je za
rastline izgubljeno.

Apno ima bolj mnogostransko nalo-
go v zemlji nego druge snovi, ki slu-
Zijo rastlinam le zgolj v hrano. Apno
je sicer tudi rastlinsko hranivo, toda
poleg tega ima 3e vaino nalogo, da pri-
pravi zemljo v tisti najugodnejsi stan,
ki je potreben, da rastline dobro uspe-
vajo. Gosta, zaprta, mrzla, skisana, mr-
tva zemlju je za razvoj rastlinsiva, zia-
sti e vrinega rastlinstva, skrajno ne-
ugodna, Z apnom pa odpomorenio vsem
tem neprilikam.

Apno zemljo rahlja in drobi. Naj-
drobnejie med seboj trdno zvezane ze-
meljske delce druZi v grudice, med ka-
terimi nastanejo praznine za zrak. —
Iz neugodnega zrnatega zloga nastane
ugoden grudiZasti slog. V zemljo, ki
ima grudi®asti zlog, prodira zrak in 2
pjim toplota. Apno torej zemljo tudi
greje.

Apno je valen posredovavec med
rastlinami in redivii.ai snovmi, ker po-
maga redivne snovi razkrajati. da jih
rastlina lahko viiva. Dudifnate spojine
se s pomodjo apna pretvarjajo, isto ve-
lja za kalij in za fosforno kislino.

Apno odpravija $kodijive kisline v
s¢mdii. Ze od parave in pe zaradi raz-

nih zupanjih vplivov nagiba zemlja
rada na kislo, kar posebno slabo upliva
na vrtne rastline. Z apnom. prepredimo
kisanje in kislo zemljo razkisamo.

Apno potivlja in pospesuje razvoj
bakterijev v zemlji. Brez apna ni nika-
kega Zivljenja. Tudi najmanjfa Ziva bi-
tja v zemlji ga potrebujejo za hrano
Rodovitnost kake zemlje je 3e prav po
sebno odvisna od zemeljskih bakterijev
Cim bolj ugodna so tla za njih razvoj
tem rodovitnejia je zemlja.

Apno je kon®no tudi vaina hranil-
na snov za rastline. Ono pomaga ustvar-
jati in utrjevati njeno stanilevje, iz ka-
terega so sestavijene. V vsaki rastlinski
stanici je apno in vsaka stanica brez-
pogojno odmrje, fe ji odtegnemo apno.

Za Zulelke, ki Zivijo v zemlji, je
apno dobro razkuievalno sredstvo, ker
zaradi svoje jedkosti zamori njih za-
lego. Unidi pa tud: kali rasilinskih za-
jedavcev.

Za gnojenje vrine zemlje uporab-
ljamo Zivo ali Zgano apno, ki je toliko
ugadeno, da razpade v prah. Tako apno
je posebno ugodno gnojilo za tezke ilov-
nate in mokre zemlje. Za lahke, pesfe-
ne zemlje je dober tudi zmlel apnenec
ali cestni prah.

Pri gnojenju z apnom je pomniti
tale pravila:

1. Vrtno zemljo gnejimo z apnom
vsaj veako lrelje leto, Na 1 ar = 100
kvadr. metrov damo 15—~20kg Zivega
apna, ali pa 25—30 kg zmletega apnen-
ca, Cestnega prabha damo lahko Se ved.

2. Najugodnejéi letni éas za gnoje-
nje ¢ apnom je jesen. Manjse mnoiine
damo lahko tudi ob vsakem drugem
ietnem dasu. Vendar pa moramo s se-

tvijo podakati vsaj 14 dni po apuanju
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z zivim apnom. Apno lahko mefamo s
Thomasovo Zlindro, kalijevimi solmi in
z apnenim dusikom. Me3ati ga pa ne
smemo z nobenim gnojilom, ki ima v
sebi amonijak, pa tudi ne s superfosfa-
tom, ne s kostno moko in z nobenim
meianim gnojilom,

3. Apno moramo spravljati v zem-
ljo le ob suhem vremenu, ko je zemlja
na poerdju suha. Utinek apna je moéno
eavisen od tega, kako ga zme3amo 2z
zemljo. Treba ga je enostavno raziro-

siti po zemljiz®n ter ga plitvo podkopati,
da se ¢imbolje zmesa z zemljo. Ce obil-
ne guojimo z apoom, ga lahko tudi pod-
Sihamao, S hlevskim gonojem in z apirom
obenem nikdar ne smemo gnojiti. Naj-
bolje se gnojenje obnese, ako gnojimo
eno leto s hlevskim gnojem, drugo leto
pit 7 apnom.

Thomasova Zlindra in apneni dusik
imata v sebi tudi apno. Tnda ta kolidina
je premajhna, da bi zadostovala, kjer je
zeinlja zelo potretna apna. H.

Bodocnost kokosi-jaid arice

V prvem letu, ko zafne kura nesti,
izleZe najvel jajec potem pa vsako leto
manj, tako, da je 3tevilo jajec v tretjem
letu za 40 do 50% manjse kakor v pr-
vem letu. Prvo leto leZenja se pritne s
listimm dnevom, ko znese pula prvo jajce,
v obde pa rafunamo perutninsko leto od
1. novembra letos do 3. oktobra nasied-
njega leta.

Ako pustimo na strani zelo veliko
ulogo. ki jo igrata podedovanje in pa in-
dividualnost, zavisi rodovitnost koko&i od
precejinjega ¥evila Finiteljev. Taki Fini-
telji so:

1. Cas, v katerem se je pula izleglo.
Najbolj rodovitne so kure, ki so bile iz-
lezene zgondaj, to je meseca februarja do
aprila. Mnogo slab¥e so pozno — maja,
junija, julija — izleZene kokosi.

2, Starost. Ce tudi ne velja za vse
primere brez izjeme dejstvo, da nese
kura najvel v prvem letu (viasih je Ste-
vilo jajec v drugem letu vefje), vendar
danes nohena praktitna gospodinja ne
drzi kokeSi dalje ¢asa kakor 2 leti. Ve-
liko ¥tevilo poizkusov je namre¢ doka-
zalo, da je kura rentabilna, da se torej
izplafa njena nega in prehrana samo 2
leti. V tem ¢asu dobra kokos — samo o
takih govorimo, kajti slabe je treba &im
prej poslati na trg ali v kuhinjo — ne
aamo poplada krmo in trud, ki smo ga
fmeli z njo, ampak da tudi veéji ali
manj&i dobidek svoji gospodinji. Zato pa
spravite tretje leto vse kokogi te staro-
sti z dvorisca, izvzemsi samo primer, da
bi bila kaka zival posebno piemenitega

izvora all izredno dobra jajéarica. Tako
kokeS bomo seveda zavoljo jajec za na-
sad pridrzali 3e tretje, pa wagari tudi
cetrto 12to.

3. Pasmu. ITmamo sicer pasme, ki =0
vzgojena prav namenoma za dobre jaj-
tarice, wva pr. hele leghoin, vendar je
pa mogode z izheranjemn (selekeijo) in
ustvarjanjem elitnih (izbranih) druZin v
vsaki pasmi dosedi prav izvrsine no-
silike. Tezje pasme kakor rodajlendke,
plimetke, orpingtonke itd. so redoma
slabfa jajéarice kakor pa njihove tova-
rifice lahkih pazem. ki se odlikujejo po
svoji zivahosti in gibénosti.

4. Velikost jajee. Ta lastnost, da nese
kura debela ali drobna jajea, je dedna
lastnost, Ce tehtajo prva jajea, recimo
5% gramov, doseiejo ez 4 do 5 tednov
tezo 34 do 55 gramov, na koncu prvega
leta lezenja tezo 57 gramov, v drugem
lety pa 60 gramov ali ved.:

5. Kvoéenje. Cetudi trdijo nekateri,
da kvocenje, ki ovira koko3i blizu 2 me-
secev v leZenju, pri umni prehrani ne
upliva vidno na celokupno Stevilo lel-
nih jajee, je vendar popolnoma nedvom-
no, da bo dala kokos, ki je kvodila in 3Ze
vodila pistance, precej manj jajec na
leto. -

6. Goljenje. NajboljSe jajéarice se
aolijo pozno in proces traja prav kratek
tas. Dobra nosilja se goli koncem sep-
lembira ali v oktobru.

7.. Vpliv pelelina. Koko%i lahko le-
Zejo jajca tudi brez petelina na dvoriséu



ali v vasi. torey neoplojena jajea. Tega
danes marsikaka gospodinja enostavno
ne ve. zato toliko nepotrebnih petelinov
po nagih dvoriséih ¢ez vse poletje in
zimo. Petelin ne samo da ni¢ ne vpliva
na koli¢ino jajee, ampak je dokazano, da
utegne z oplojevanjem jajea celo okuziti.
Zato zahtevajo marsikje za uZivanje ne-
oplejena jajea! Petelin je paé potreben
par pomladanskih mescev, da opladi jaj-
ca za nasad, cez lelo pa ne, Zato hrani
uisna gospodinja samo tolike petelinov,
kolikor jih je nujno potrebno za ravno-
kar eznaceno svrho. Neoplojena jajca se
tudi hranijo dalje ¢aza in so bolj go-
tevo zdrava.

8.Kurnik, Kurji stan (hlev) igra zelo
vazno ulogo pri pridobivanju jajec. V
zimskem c¢asu ni niti misliti na obilno
proizvajanje jajec. ako kure nimajo na
razpolago zdravega, sunhega, svetlega,
prostornega in primerno toplega kur-
nika. In ravno ta zadeva je rak-rana na-
sega perutninarstva! Najugodnejia topli-
na v kurniku pozimi je 8 do 15 stopinj,
na vsak nadin pa mora biti temperatura
nad niélo.

9. Letni éas. Po vsem svetu neso ko-
kosi najobilneje v ¢asu, ko se zbuja na-
rava iz zimskega spanja in se priéne
zunaj rast — torej na spomlad. Potem
se Stevilo jajec vedno zmanjsuje, dokler
svojega minima (najniZje stopnje) v
casu hudega letnega ¢asa: v jeseni in
pozimi v pokrajinah z vrofim podneb-
jem. Prehrana more v neki meri obla-
ziti upliv podnebja.

10. Meteoroloike (vremenske) izpre-
membe. Prevelik hlad koduje proizva-
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Janju jajec manj kakor pa prehuda vro-
¢ina.

11. Krmijenje. Jasno je, da zadosino
in pravilno krmljenje prav odlo&ilno
upliva na vecjo ali manjgo nosnost kur.
Saj kokos v bistvu ni ni¢ drugega kakor
stroj, Cetudi ziv, ki pretvarja hrano iz
rastlinstva in Zivalstva v jajca, meso in
druge perutninarske proizvode. — Na
nosnost slabo upliva tako preobilna ka-
kor tudi preslaba ali prepiéla hrana: niti
od debele, niti od mmriave kure ne pri-
¢akuj Stevilnih jajec!

12. Sredstva za poveéanje devila jo
jec. Razni pragki in draZila menda bolj
pospesujejo Cas izlezenja, kakor pa ka-
kovost jajec samih. Med temi sredstvi
naj omenim: kuhinjsko sol, ki je po-
trebna Zivalskemu organizmu in ki na-
pravija vso oslalo hrano okusnejso, de-
bulo. razne fosfate, ki uplivajo ugodno
na oplojevanje. konopljeno seme, ki je
chenem dobra pica, pa tudi draZilno
sredsivo.

13. Rudninske znovi. Dober upliv
prahu od lesnega oglja je nedvomen, fe-
tudi Se ne dovolj pojasnjen. Apno je po-
trebno za tvorjenje jajéne lupine, pokla-
damo ga ali v obliki prahu med drugo
hrano ali kot drobno zrnje ali v obliki
ugasenega apna.

14. Umetno rozsvetljevanje kurnika.
Umetno so zateli razevetljevati kurnike
iz enostavne Zelje in potrebe, da v zim-
skem ¢asu podaljSajo dan na 12 poinih
ur. To pa zavoljo dejstva, da potrebuje
zadostna prehrana kure, ki naj leie jaj-
ca, kolikor mogode redno tudi po zimi,
dnevne svetlobe v izmeri vsaj 12 ur.

Pg.

sDomoliub” in cebelarstvo

Malo fuden naslov, kajne, def, kaj
ima neki »Domoljubs opraviti s .debe-
larstvom. Kdor tako misli, e vse pre-
malo pozna »Demoljubag, oziroma Do-
moljubove bravee &irom lepe slovenske
wemije. .

Mogoce se %e kdo spominja, kako je
pred par leti, okrog BoZida, bilo po nasih
zupnistih, drustvenih domovih in dru-
god, nabitih zivobarvaih plakatov, ki so

predstavljali pravi tip slovenskega kme-
laebelarja, z >Domoljubom v roki
pred Eebelnjakom. To je bil pac¢ preprost
novoletni pozdrav Domoljubovim brav-
cem, Toda takih prizorov, da nas kmet
zelo rad bere >Domeljubac pri ebel-
njaku, seveda ob nedeljah, vidi# lahko
na stoline po dezeli.

Prav iz srca sem pozdravil Glanka
Gebelarske vsebine, objavljena v Domo-
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Nevarnosti
pri uporabi elekirike

Tekom pocitnic sem imela priliko
videti, da na kmetih Ze zelo veliko upo-
rabljajo elektriko, pa ne samo za raz
svetljavo, temveé tudi za likanje in kur-
javo v gospodinjstvu. Na dezeli je nam-
red elektrika cenejia kakor v mestu,
zzto je hvalevredno, da izrabljamo to
silo, kjerkoli imamo priliko. Koliko si
pomaga gospodinja samo z elektriénim
likalnikom, ki sem ga videla Ze v precej
kmetskih gospodinjstvih.

Elektritna lué je gotovo najbolj
praktiéna, pa tudi drugi elektri¢ni go-
spodinjski pripomocki presegajo vse
druge dosedaj znane. Vendar pa pri
upoitevanju vseh prednosti elektrike ne
smemo pozabiti, da vendar opravek 2
elektriko ni popolnoma brez nevarnosti,
posebno, de ne vemo pravil, po katerih
se moramo ravnati, da se nam ne pri-
peti nesrefa, kateri je bila dostikrat
vzrok samo nepoutenost o tem pred-
metu.

Res je sicer, da je tu nevarnost
mnogo manjfa kakor pa pri 1avnanju s
petrolejem ali plinom, vendar je precej
painje potreba tudi pri opravku z elek-
triko.

V prvi vrsti je treba paziti, da so
vse elektri®ne naprave dobre in v redu.
Povrinost v teh stvareh je bila e do-
stikrat vzrok hudim nesrefam. Ce smo
opazili. da je pri elektriéni napeljavi
kaj pokvarjenega, dajmo te stvari éim-
prej popraviti strckovnjaku, t. j. osebi,
ki to delo rezume. Dostikrat se pokvari
to ali ono tudi z nepazljivim ravnanjem.
Kadar hofemo tok prekiniti. ne primi-
mo in ne potegnimo mnikoli 2a vrvico,
ampak vedno za vtikalo. Porcelanasto
vtikalo naj ne pada nikdar na tla. Ve-
dno ga poloZimo na mizo ali kak drug
varen prostor. Uporabljajmo le dobre
vrvice in ne pustimo, da se nam zavi-
jajo; na takih mestih se potem Zica pre-
lomi in tok je prekinjen. Vrvico od

elektriénih likalnikov, kuhalnikov. ki je
ved ¢asa ne rabimo, shranjujmo lepo
obegeno ali pa pazljivo navito na kako
trdno ogrodje.

Ce se je elektritno stikalo pokva-
rilo, ga dajmo nemudoma popraviti
strokovnjaku. Ze majhne poskodbe ima-
jo lahko za posledico smrine nesrede.
Ne prijemajmo stikal nikoli z mokrimi
rokami, (Za Kkopalnico in straniiée je
boljse, da je slikalo zunaj.) To tudi ni
noben obesalnik: ponekod je namreé
navada, da nanj obesejo obleko itd., kar
je zelo graje vredno. Pripravna so sti-
kala, ki jih lahko obrnemo s komolcem,
ce slufajno nimamo proste nobene roke.
Brisemo jih vse samo s suho krpo. Isto
velja tudi za snaZenje drugih elekiris-
nih naprav. Mokre krpe =0 lahko ne.
varne,

Pri uporahi elektritnesa likalnika
pazimo na to. da je napeljava v redu,
vrvica v nepokvarjenem stanju, ter, da
ga ne segrejemo preved. Dobe se e li-
kalniki, ki 2ami prekinejo nadaljne ze-
grevanje, ¢e se je prekcratila doloSena
vigina toplote. Ker pa ti likalniki niso
ge splodno v rabi, je paziti pri starejih
tipih, da ne puifamo vrotega likalnika
na tkanini (na likalni mizi), e moramo
med likanjem s prostora. Likalnik od-
IoZimo na podstavek ter prekinemo tok,
¢te mislimo izostati delj casa. — Neka
gospodinja, ki je pustila vkijuden likal-
naik na likalni mizi in se potem pre-
pozno vrnila. je povzrodila s svojo ne-
pazljivostjo pozar v hii. Od vrotega li-
kalnika ze je vnel najprvo prt na mizi,
nato miza itd. Zgodilo se je tudi, da je
gospodinja likala z nekoliko pokvarje-
nim likalnikom, bosa na pravkar pori-
banih mokrih tleh in se pri tem smrino
ponesrecila z elektriénim tokom. Iste-
tako je paziti pri uporabi elektriénih
kuhalnikov. Vedno je treba najprve na-
polniti posodo z vodo, potem fele vklju-
¢iti tok; po kondanem kuhanju pa paj-
prvo prekiniti tok, potem Sele izprazniti
kuhalnik. Ce pa pustimo. da se nam se-
greva suba posoda (prazna). se ta takoj



preved segreje in pregori in naprava je
pokvarjena. Pokvarjen kuhalnik pa je
prav tako nevaren kakor likalnik. Ne
umivajmo teh posod nikoli v skledi
vode, temveé umijemo na mizi notra-
njost poscde, zunanje strani pa samo
mokro in subo obrifemo do Ctistega.
Ne napeljujmo za razne premaklji-
ve svetilke in podobno elektri¢nih Zic
sami. Take zafasne oziroma nepravilne
napeljave so lahko nevarne. Kupujmo
tudi samo dobre, pravilno napravijene
svetilke. Prav posebno pa je graje vre-
dno popravijanje in krpanje pokvarje-
nih varovalk. Ne nadome&fajmo jih z
Zico ali Zeblji, temveé kupimo le nove,
pravilno umerjene varovalke. 8. H.

KUHINJA

Rizevi emoki za v juho. Najprej opra-
zim dve pesti riza na iZlici razbeljenega
surovega masla ali masti. Opraienemu
prilijem iri osminke litra juhe ali kropa.
To kuham deirt ure. Ohlajenemu rizu
pridenem drobno zrezan zelen pelersilj,
malo Cebule, S¢ep popra, primerno soli,
pest drobiin, pest sesekljanega kuhane-
ga ali pedenega mesa, eno debelo jajce
in Zlico moke. To vse dobro premesam
ter napravim z roko cmoke. Cmoke na-
pravim tako, da v zmoceni dlani za kro-
zim testo. Zakuham cmoke v vreli juhi.
Kuham jih deset do dvanajst minut.

Svinjske zarebrnice v paradiinikevi
omaki. Pusamezno zarebrnico operem,
malo potoléem, osolim in po eni strani
potresem z moko. Prazim jih v kozici na
masti, Za dub pridenem nekaj kostkov
sebule. Kose polagam v ponev tako, da
je z moko potresena stran zgoraj. Ko so
zarebrnice na eni strani pecene, jih obr-
nem in %e na drugi strani opecem, Ko
so zarebrnite na obeh siraneh opetene,
jim odlijem nekoliko masti. Na ostalo
mast vlijem osmioko litra juhe ali kro-
pa in polno Zlico pretlatenih paradizni-
kov. V tej polivki prazim meso fe kakih
desel minut. Nazadnje pridenem Ze Zlico
kisle smetane in jed je gotova. Zarebr-
nice zloZim na Kroinik, polijem z omako
in obloZim s praZenim rizem, z makaro-
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ni, s krompirjevim pirejem ali z razlié-
nimi zliéniki ali s emoki.

Dober fartelj. V skledi mesam 10 dkg
surovega masla, tri rumenjake, 6dkg
sladkorja, malo drobno zrezanih limoni-
nih lupinic in malo vanilije. Ko je to
prav dobro zmefano, prilivam po-
casi tri osminke litra toplega mleka.
V to vmesam pol kile lepe mcke, oso-
lim, primesam shajan kvasCek, ki sem ga
napravila iz Stirih Zlic toplega mleka in
Zlicice slagkorja. Testo prav dobro ste-
pem. Med stepanjem primezam 8 dkg
rozin, Lonc¢eno koz dobro namaiem iz
mastjo ali maslom. Testa naj bo v kozi
le do polovice posode. Posodo pokrijem,
postavim na loplo, da vzide, nakar spe-
tem v pelici. Petem dobro uro. Pri peki
razlitnih modnatih jedi je treba vedeti
to-le: ZaCetkoma ne sme biti pecica pre-
huda, Ko postavim kozo vanjo, obrnem
obe zaklopki #ako, da je njih odprlina
zgoraj. To pustim odprio osem do desel
minut. S tem ravnanjem ima zrak dostop
do peciva, ki se zaradi tega e dvigne.
Potem zaprem zaklopke in puslim ves
cas zaprte, Petice ne odpiram prej, kot
po polurnem pecenju, Da se vro¢ina v
pecici ojadi, priloZzim e par palen. Ko
je Sadielj pecen, ga : v oem
s sladkorjem.

Kadar
jeste crvivo sadje

Ni dovolj, da izreZele ¢&rvojedino,
»&rva« (pravilno: zavijaéevo gosenico)
pa samo brcnete na tla, ali jo pustite
zivo v obrezkih. S lakim ravnanjem po-
spedujete &rvivost Ze za drugo leto. Ne
mislite, da bo +&rve v smeteh ali v obrez-
kih kar sam od sebe poginil. O kaj Se!
Le opazujte ga, kako jadrno se bo sko-
pal iz kakrinekoli neprijetne okolice in
jo urnih kraé ubral do bliznje stene, kjer
si bo poiskal v kaki razpoki blizu okna
udoben kotiéek za zimo, Ondi se raz-
prede v pajéevinast mesicek in prezivi
zimo. Najhuj$i mraz mu ne pride do Zi-
vega. Maja meseca se v svojem skrivali-
§¢u zabubi in &ez par tednov prodere
bubo zavija¢ metuljéek - ponoénjak, ki
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junija meseca zalega jajceca na mlade
plodove po jablanah in hruskah. Vsak
»€rve lorej, ki ga y jeseni pustimo pri
zivljenju, se bo drugo pomlad preobrazil
v metuljéka, ki bo ze v prvem rodu po-
kvaril 30—50 plodov. Ce pa se razvije
celo drugi zarod, bo unitenih lahko
30 > 30 — 900 plodov. Iz povedanega je
jasno razvidno, kako vaZno je, da vsake-

ga -¢rvas. ki ga naletimo v érvivem
sadju, brep usmilienja pohod.imo ali ka-
ko drugace pokonéamo. Vaino in po-
{rebno je, da se o Zivljenju in razvoju
zavijaca temeljito pouce Ze otroci v soli,
da ne bodo mislili, kot dandanes e mar-
sikdo med odraslimi, da se «érve v ja-
bolku ali v hrugki kar sam od sebe -za-
redi«. H.

GOSPODARSKE VESTI

-
ZIVINA

Zagrebsii givinski sejem v prefeée-
nem fednu, Dogen je znasal 10 bikov,
113 velov, 311 krav, 10 juncev, 11 junic,
3 telel, 355 konj in 7rebet, 2 kozi, 514
pragitev in 302 pujska. Cene za 1 kg Zi-
ve leze =o bile: biki 3—4 Din, krave
2.60—3.25 Din. krave za klobase 271
in. junice za klenje 3—4 Din. voli !
viste 4.50—5 Din, 11, vrste 3.75 Din, bo-
sanski voli 2.75—3 Din. junei 3 Din, Ziva
feleta 5.50—7 Din. zaklana teleta 8.50
do 9 Din. pitani prasiti 8—8.75 Din. ne-
pitani pradi¢i 6—6.50 Din, prasitki do
1 leta 10,7511 Din. koze 6.50—7.50 D.,
konji za klanje 1.25—1.50 Din. Junice za
rejo s0 bile po 700—83 Din glava. Par
lahkih kenj je sialo 4000— 35000 Din, par
srednjih pet do 2est tis' & Din, par tezlkih
pa Sest do sedem tiso¢ Din, Zrebein so
bila po 1200—1500 Din. tezka tudi po
2000 Din glava,

CENE

Ljubljanska blagevna borza. Blago v
vagonskih posigaah, postavljeno na vsa-
ko slovensko pestajo, plaéljivo v 30 dneh,
#0 nudili po naslednjihh cenah: psenica
ba¢ka 79-80 kg, zdrava, suha. releiana.
mlevska voznina 162.50—165 Din za 100
kilogramov; batka plenica 80 kg, 1% pri-
mesi, zdrava, suha, reselana, mlevska
voznina 165—167.50 Din za 100 kg; ko-
ruza suha, slara, sposobna za mlelev, na-
vadna voznina 150—152.50 Din, umetuo
susena letoSnja 122.50—125 Din za 100
kilogramov; mcka backa, nularica 260
do 265 Din, banatska, nularica 265—270
Din za 100 kg

Somborska blagovna horza 28, sept.:
Pienica batka okel. Sombora 108112
Din, gornja backa 112115 Din, slaven-
ska 110—113 Din, gor. banatska 112 do
115 Din za 100%g. Rz backa 107.50—110
Din za 100 kg. Je¢men backi in sreinski
63-61 kg 108—110 Din. siemski jari 67-68
kilogramov 120—125 Din, baranj=ki jari
.68 kg 122.50—127.50 Din za 100 kg.
veruza badka Zeleznica prompt. 84—86
Din, batka ladja kanal 85—87 Din, bac-
ka ladja Donava in Tisa 86—88 Din. Lad-
ka in sremska susena 73—75 Din. backa
in sremska susena za oklober 71—73
Din, batka in sremska susena za oklo-
ber 76—78 Din za 100 kg.

NJUHANJE V PARLAMENTU

Malokomu je znano, da J; v angleskem
arlamentu pred vsakim zasedanjem priprav-
Fena skatljica njubalnega tobaka za poslance.
obak se kupuje iz obresti kapitala, ki ga
je vlozil v ta nmamen pred sto leli neki po-
slanec, ki je bil pozabil svojo dozo s tobakom
doma. Zato naj bo vselej v parlamentu pri-
pravijen tobak za one poslance, ki bi ga po-
zabili doma

932 KRAT JE DAL KRI

V Parizu obstoji organizacija, katere &lani
=0 pripravljeni vsak as priti v bolnisnico in
dati kri temu ali onemu boiniku, seve proti
gotovi odskodnini. Organizacija Steje tisof
tlanov. Obstoji iz dijakov, delavcev, (rgov-
skih pomoénikov in drugih, Med temi je Ga-
briel Lechien, ki je dal v teku desetih let Ze
032 krat kri. Navadno da naenkrat 80 300
gramov krvi, véasih pa fudi en liter. V vsem
e dal ta clovek 320litrov krvi za bolnike.
,To mnoZino si lahko predstavlijamo. ¢e po-
mislimo, da vsebuje clovesko telo le pet do
sest litrov krvi. Kljub temu je Lechien porl-
noma zdray in pravi, da zanj ni niCesar lep-
Sega na svetu, kot te more dati kri za svo-
jega bliznjega in mu s tem resiti Zivljenje



ljubsvem gospodarju 3t. 27, in 31, zlasti
me je zanimal dlanek v St 27. »Zakaj
Cebelarstvo na kmetih nazaduje . dalje.
da bo sDomoljube sem in tja sprego-
voril tudi o cebelarstvu in dal kmeckim
ljudem nekaj koristnih smernie, kake
ukrenit:, da =e Cebeiarstve — pesem
kmetijstva — povime v novi obliki na
nase kmetije.

\'zroki, ki jih podaja pisec v ome-
njepem Hanku, zakaj da nazaduje Ce-
belarstvo po nasih kmetijah, so resniéni,
Da bi pa bilo neznanje o ¢ebeloreji giav-
ni vzrok propadanja cebelarstva, je pa
venddarle dvomljivo. Le poglejme.

Naga kmedka mlading — nas up, je
veerakor ziva lam, kjer je najmanj po-
treba. Le pojdi ob nedeljah popoldne
skozi nase vasi, pa bos videl, da ni skcro
nikjer najti kakinega fanta. Morebiti =0
pa pri popoldanzki sluzbi bezji? Tuodi
tu jih ni videti, saj je skoraj prazna
cerkev. Poglej pa po nasih cestah, bos
pa videl cele trume kmeckih fantov,
prasnih, dirjajotih na kolesih od vasi
do vasi. Zapifem: >Dokler se vsaj del
te mladine ne bo zanimal za Gebelorejo,
bo ta bolj propadala kot pa napredo-
vala<. Saj ima vendar kmelski fant-fe-
belar ob nedeljah najved Casa, da se po-
globi v skrivnostno Zivljenje cebel.

Drug vaZen vzrok, da ne napreduje
nase Cebelarslvo, je pa ta, da nasi kmel-
je premalo sejejo medede rastline, zlasli
take, ki poleg obilnega medenja nudijo
se splosno korist in vrhu tega jih lahko
gojimo kot postranski pridelek.

Komur so znane febelarske razmere
v Sloveniji, ve, da se pri nas Se vedno
cebelari na dva nadina, in sicer na stari
nacin s kranji&, in novi nac¢in s panji
na premitno satje, ki so pri nas vedi-
noma AZ sistema (Znidarsiti). Cebela-
riti na stari naéin s kranji¢i se skoro ne
izplada veé¢, novi nadin, s pepoinoma mo-
derno opremljenimi panji, je pa za na-
vadnega kmeckega <Cebelarja nekoliko
drag.

Zivimo v dobi, ko hole vse v napred-
ku tekmovati. Tudi ¢ebelarstvo ne za-
ostaja za drugimi panogami. Ni vse eno,
na kakSen nalin napredujemo; kdor ima

m

dovolj denarja, da si more omisliti naj-
novejse pridobitve, lahko zatne po svo-
je, komur pa denaja manjka (in tega
Kmeckim judem najbolj), si mora paé
iskati ¢im priprostejsih in cenejsih sred-
slev, da doseze ¢imi vedji uspeh. Hvala
Bogu, da slovenski c¢ebelarji nismo 3e
vrgli puske v keruzo, ampak e pridno
cebelarimo vsak po svojem »nacinu<, pa
tudi v=ak po svojem uspehu uZivamo
svej cdobiteke. Da pa ne bomo hodili
vaak svojo pot, hotem za Domoljubove
bravee-cebelarje opisati priprost nadin,
kako debelarili od kranjita do AZ panja,
ia ne bome imeli znatnih stroskov, pa
primeven dobi¢ek. Ivan Nakrs!, Preserje
p- Lukoviea.

Opomba uredniStva, Za nad lisl ima-
mo obljubljenih Se ve¢ lankov od pi-
sca-strokovnjaka, ki je sestavil Ze zgoraj
omenjena ¢lanka, Tako o zbcljSanju pa-
%e, 0 boleznih &ebel ild. Veseli nas, da
kaZe nase kmedcko ljudstvo zanimanje in
bomo po moznosti objavili tudi druge
spise, ¢e¢ bodo dobri in aktualni.

——

Dunajski goveji sejem 24. septembra,
Prignanih je bilo 871 volov. 455 bikov in
482 krav, skupaj 1808 glav, od teh iz Av-
slrije 1289, iz inozemsiva pa 519, Cene
s0 bile v silingih (1 siling = 8.55 Din)
za Kkilogram Zive teZe: voli 0.80—1.42,
biki 0.76—1, krave 0.80—1, klavna zivi-
na 0.60—0.75. Pri mirni tendenci so ce-
ne za vole I, in 11, padle za 3—D5 grosev.
za vole [1l. pa za 3 grode pri kg.

Mariborski zivinski sejem 25. septem-
bra, Prignali so 8 konj, 12 bikov, 90 vo-
lov, 348 krav in 14 telel in so prodali
skupno 324 glav. Cene so bile za kg Zive
teze: debeli voli 3.50—4 Din, poldebeli
2—2.75 Din, vprezni voli 3—3.75 Din,
biki za klanje 3—3.50 Din, debele klav-
ne krave 2.50—3.50 Din, plemenske kra-
ve 2—2.50 Din, krave za klobase 2—2.25
Din, molzne krave 2.50—3 Din, breje
krave 2.50—3 Din, mlada Zivina 3—4
Din. Cene za 1 kg mesa: volovsko I. vr-
ste 8—10 Din, Il vrste 6—8 Din, meso
bikov, krav in telic 5—6 Din, teletje me-
s0 L. vrste 812 Din, II. vrste 6—8 Din,
sveze sviujsko meso 10—12 Din,
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Dosmrine gospodarske praviee, I, T. K,
Prevzeli ste posestvo od ofeta evoje iene,
ki je sebl izgovoril pribolj3ek v denarju,
ostalim héeram pa doto. Poleg tega je za-
drial eebi dosmrtno gospodaretve. Sedaj
pravi tast, da bo les v gozdu posekal in pro-
dal, denar pa uporabil za goepodareke po-
trebe. Vprasate, e to ame storiti, ker o tem
ni ni¢ napisanega v notarskem pismu. —
Ker si je Vad last pridrial dosmrine gospo-
darske pravice, je on ostal gospodar na
sestva, ki je samo zemljeknjiEZno na Vas
prepisano, dofim nimate, dokler Vam tast
ne izrodi gospodarsiva, nobene pravice raz-
Folagaﬂ 8 poseslvom. Va3 tast kot gospodar
ahko proda les iz gozda in lahko po &voji
Wolji razpolaga z denarjem, ki ga bo dobil
za prodani les. Taslu sedaj ne morele za-
braniti prodaje lesa iz gozda: pri sestavi neo-
tarekega pisma bi morali na to misliti, kaj
se pravi »deemrino ratuna prosto gospodar-
glvoc in bi takrat mogli veaj nekaj teh go-
spodarskih pravic, na pr. glede izsekavanja
gowda, amejiti v Vaso korist.

Veéja uporaba poti. P. F, S. Sosed &l je
priposestvoval & evojimi predniki vozno pot
od obdineke poti tez Vaie parcele. To pot so
uporabljali sceedovi le, da vozijo drva in
sleljo in nekoliko krme z neke svoje parce-
le. VoZnjo eo opravlijali vedno le z govejo
Zivino, Letoe je sosed kupil konje in zalel 2
njimi voziti ne samo z domade parcele za hid-
no uporabo, ampak tudi z blilnjih parcel je
kupoval stojet les, ki ga sedaj vozi fez Vale
pareele na evoj dom in potem dalje na trg.
S temi novimi vodnjami je Vala parcela vsa
razvozena in lmate Skodo. Vprasate, & to
lahko wzabranite. — Sosed je priposestvoval
pravieo voinje le za pridelke iz avoje par-
cele. Ce vozi soeed sedaj pridelke tudi iz
tujih parcel, & tem g:auja breme aiuinostoe
pravice poli &ez Vale parcele teije in je po
postavi tako razdirjenje sluinostne pravice
nedopusino. Svetujemo Vam, da se & sose-
dom dogovorite za primerno odikodnino gle-
de velje uporabe poti, morda Vam da dva
kot sena. V totbo pa se ne podajajte, ker
#koda res ni tolik®na, da bi ee Vam pravda
splatala.

Kdo dobi domaéije? F. M. F. Ofe je umr]
nenadoma, brez oporoke, Zapusiil je Jest si-
wov in pet hiera, ki 6o Ze vsi z doma, rezen
najmlajie héerke, ki je ob odetovi smmri go-
spodinjila doma. Mati je umrla Ze prel de-
setimi leti. Vpratale, kdo izmed olrok bo
dobil domacijo. — Ker je ode wnr] brez opo-
roke, bodo otroci dedovali po ofelu po ena-
kih delih. Pni zapu3&inski obravnavi se bo
ustanovila &isla vrednoat zapuiiine in wsak
oirak bo po zakonu dobil eno enajstino te
tiste zapuifine. Ker se pa posestvo ne da
kar tako razdeliti — moralo bi ss prodati in
potem demar rezdeliti — zato se wmo-

rali dedi®d sporazumeti, kdo aa previame
posestvo v celoti, in potem izplata sodediée
takoj ali pa v teku nekaj let. Ce se dediti
ne bi mogli sporagumeti glede prevzemnika,
bogte morali domeadijo na dra®bl prodati in
izkupifek bo eodisfe med vas po enakih de-
lih razdelilo.

Teiave radi nepravoéasno prepisane zem-
lje. F. G. Leta 1922 je kupil ode neka] njive
in gmajoe ter pred prifami prodajalkj izpla.
¢al kupnino. Zemlja ee ni odpisala od par-
cele prejfuje lastnice, ker je ta Zivela preko
meje in ni imela obmejne karte. Prodajalka
se je porofila, dobila hderko in kmalu wmr-
la. Njen mo% se je vdrugi® porofil in nato
umel, Sedaj zahteva vdova prodajalkinega
mo&a, da ji vrnete zemljo, ki je od Valega
ofeta kupliens, a ni bila prepisans. Pose-
stvo prodajalke tudi po poroki ni bilo pre.
pisano na njenega moda, po njeni em:d pa
je bilo prepisano na njeno nedoletno héerko.
Vprasate, kako bi se 10 vse uredilo, — Za-
htevati morate od nedoletne hierke proda-
jalke, oziroma od njenega skrbnika, da Vam
podpise lslino, & kalero boste dosegli odpis
in prepis Kupljenega sveta na Vade ime. Ce
ne bi hotela na to pristati, jo lahko k temu
ﬁhilite 8 toZbo. Vi ete dolini, da prodajal-

, oziroma njeni hierki povrnete vee dav-
8tine, ki 80 jih pladevali za to prodamno, a
neprepisano parcelo namesto Vas. Sedanja
Zena prodajalkinega moia nima do te zemlje
mikake pravice,

Se enkrat: menjalna pogodba. 1. H. K.
— V prvem odgovoru 12, septembra smo
vam povedali, kak¥no takso boste morali
platati od menjalne pogodbe. Taksa se
plada v gotovini pri davéni upravi. Kak-
Sna druga taksa v kolkih ni predpisana.
Pogodba je veljavna, ¢etudi jo napravite
doma, seveds, ako jo bosie pravilno na-
pravili. Podpisati jo boste pa morali pred
sod'fem ali pri nofarju. Kjer bodo vaie
podpise overovili. Za overovitev vsakega
podpisa se platse taksa 10 Din. Ni treba
da price podpidejo pogodbo. Pal pa bo-
sta morali dve sodidtu ali notarju znani
pri¢i  potrditi istovetnost pog nikov,
ahu jih sodiite ali notar ne pozna. Ako
boste pods)ise overovili pri notarju. boste
morali poleg takse placati tudi notareke
stroike. Predlog za vkuojitbo daste lahko
na uradni dan pri sodis¢éu v zapisnik.
Faksa za vknjizbo znasa 2% od vrednosti.
Predlog pa je kolkovati po posebni lestvi-
ci. Ako znasa vrednost pravice, ki naj se
vpige, nad 1000 Din do 5000 Din, se iol-
%uje prva pola s kolkom za 8 Din.

s
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Narocajte in &itajte nade “atolifke liste:

»Slev.1 8¢, Domoljube: » »Bogoljuba«!

~ V vsako katolifko hifo katoliski
&asopis!

LT, L TN R TRre—



