gerada, Tudi Zivali Zive v neki skupnosti! Ta-
ko se bogali otrokova osebnost in se ustvar-
ja eti¢en odnos do narave. Tudi to vsekakor
vpliva na kasnejSe ¢lovekove moralne kvali-
ele.«

Rajka Bazelj: Rada ima svoje delo...

® VVZ H. C. Andersen si mnogokrat ogle-
% o Stevilne tuje delegacije. Obiskali so jih
R Neméije, DDR, Japenske, Kitajske, Dan-
skc. Mnogi tujcl so prav tukaj doumeli spro-
&fcnost in demokrati¢nost vzgojneza nadina:
® »Pri vzgoji otrok ne moremo uporab-
1jati vedno istih metod. Vsakemu se moramo
priblizati na svoj madin: prvi maléek je na
fﬂuner bojed, poduliti se mora &imprej ena-
vrednega, drugi je po znacaju vodja, zave-
dati se mora stasoma, da Zivi v enakoprav-
nem kolektivu. V nade delo vkljuéujemo naj-
novejfa vzgojna spoznanja, pa se mora-
mo pogosto preveé oddaljevati pedagofkemu
delu zaradi drugih obveznosti, ki so seveda
tudi potrebne. Tukaj ni ve¢ vprasanje denar-
ja, ampak predvsem Casa.x
® Vzgojnovarstveni zavod Hans Christian
Andersen je letos predlagan za Plaketo obdi-
ne Siska. To vsekakor opravi¢uje s svojimi
uspehi in delovanjem. Seveda ne manjka tudi
problemov. Najvecji je otroske igrisée, pa
porodniski dopusti (kolektiv je mlad), varu-
hinje pa nihée note nadomeséati ali delati
samo za dolocen &as, problem je podaljSano
delo vzgujitcljic. nimajo rezervnega kadra.

Marsikaj tc% ovedale na prub]cmskl
konf_ere:nc; i je bila sredi maja. Pokro-
vitelji tega valn sestanka so bili obéin-
ska SZDL, obdéinski sindikalni svet in svet za

druzbeno ter ekonomsko aktivnost zensk. Po-
dobne konference so bile Ze v nekaterih or-
ganizacijah zdruZenega dela, v tej specifiéni
dejavnosti izven prmzvudn]e pa bo to prva
taka konterenca. Pravzaprav je ta konferenca
posledica in odmev prvih, kajti v nasi druzlbi
so problemi med seboj povezani in se preple-
tajo.

® Trdno f::a dréi, da ima tovarifica Rajka
Bazelj zanesljivo tudi neko v danasnj jem casu
iskano zdrucena lastnost. Rada ima svoje de
lo in svoj kolektiv, To se ji obrestuje ...

Bogomir Sefic

Foto: Janko Bregar

IZLET V KUMROVEC !

Prek 40 pionirjev in cicibanov ierena
KS Milan Majcen je bilo 19. maja
v poéastitev dneva miladosti in partij-
skih jubilejev ma izletu v Kumrowveu,
Ogledali so si Titovo rojstno hido, ter
mu s priloZnostne slovesnosti ob nje-
govem kipu ma prtu poslali festitke za
87, rojstni dan. § tem so popestrili &a-
kanje mnogih izletnikov, ki so potrpeé \
ljivo stali v vrsti za ogled spominskega
muzeja, saj jih je hilo ta dan izredno
veli Im iz vseh krajev Jugoslavije in tudi
iz tujine.

Milos Mikolic

BRKO KUHA |

ZAVAS

Garniran krompir

Skuhamo krompir in ga nareiemo na ko-
Iute, izmeniéno polagamo plast krompirja in
plast narezane kranjske klobase, kontamo s
plastjo krompirja, vse zalijemo s kislo sme-
tano all smetano, pobrano z mleka, potrese-
mo z drobiinami in naribanim sirom, pecemo
v peéici v jenski posodi.

Rumeno pecivo

Poirebujemo 20 riza, 1/4 1 mleka, 4 jaj-
ca, 4dkg sladkorja, 6 dkg medu, 3 Zlice olja,
5dkg rozin in 5 dkg mletih lesnikov. Rozine
namodimo, dodamo riz olju in na kratko pre-
praiimo, da porumeni, prelijemo z mlekom.
Kuhamo dokler riz rie pastane mehak, poma-
lem meSamo, dodan'.;:é sladkor, medbeﬁﬁe
rumenjake dor.lamo ste; sneg v,
grelijemo v jensko skledo in pefemo v peéici.

osujemo z mletimi ledniki, pecemo 30 minut,
serviramo toplo.

Medeni koktalj

Segrejte 6 zlic medu, 1/41 pomaranénega
soka, 1/41 mleka, dodajte $e naribane oreske.
Zmesajte dva rumenjaka in kubajte dokler
ne zavre, odstavite z ognja, dodajte $e belja-
ka in takoj servirajte.

Musaka iz piSéantevega mesa
in zelenjave

Potrebujemo pigéanéevo drobovino, 20 dkg
razne zelenjave (grah, strogéji fizol, korenje),
20 dkg riZa, 2 glavici éebule, 3 jajea, 2 del ku-
hane juhe, malo vegete, dve #lici kisle smeta-
ne. Cebulo narefemo, prepraZimo na olju, na-
refemo drobovino in jo prepraZimo, posebej
dusimo zelenjavo. Sd:uv hjamg Se rli.dga pc.'iaoli—
mo in ramo, ensko posodo polaga-
mo vsep(;g:tl;mrine izmenitno, konﬁamg z ri-
zem. Pripravljeni juhi dodamo kislo smetano
in 8 tem prelijemo musako, pefemo v pedici,
da zarwmeni.

Mlad piSéanec v vinski omaki
Preprazimo dele piStanca na olju, ki smo

|
| mu dodali ¢ebulo, veckrat ga prelijemo z ju-

ho. Ko se meso zmehéa, mu dodajte 1 dcl be-
lega vina. Omako nato prevremo posebe], pi-
S¢anca poberemo na kroinik In ga posebej
garniramo z grahom.

Palaéinke

Potrebujemo 11 mleka, jajca, moko, 30
dkg mletih orehov, sladkor, marmelado. Na-
redimo festo za palafinke in jih specemo.
Paladinke namafemo z marmelado, zvijemo
in polagamo v jensko posodo, preko prve vr-
ste posujemo orehe in sladkor, nato spet Ea.
latinke. Na koncu prelijie vse paladinke s 1/21
mleka in jajcem, dajte jih v pefico in pecite

| 20 minut.

Ocvrie tele¢je noge

Teletje noge odisiimo, operemo, natremo
z limono, odstranimo kosili, meso narefemo
na kostke. Povaljajte meso v moko, jajca in
drobtine in ocvrite. Poleg ponudite zeleno so-
lato.

Panedeljek

Danes je tr3ica razdelila spritevala. Jasno
je, da SMO zadeli vsi mr?llcuo listaii po te]

krat sanjal, nakar sem jaz op3211 neka] ZATNi=
mivega: ne vem odkod sta se pri matematiki
in fiziki pojavila dva Susa... Za nepouene
naj povem, da je to jako neugodna gol raz-
lika in da to z drugimi besedami pomeni, da
sem izpadel iz jezenske lige...

Ata in mama zanesjivo nimata pojma o tej
moji smoli, ker pa ju Ze dlje fasa poznam,
vem, da na 3Suse ne bosta reagirala preved
prijateljsko in da zna pasti tudi kaksen focl
okrog ufes (kajpak mojih). Zato sem sklenil,
da jima bom malce zamesal ¢ustva, kar je
zame edina reditev in je tudi sicer v wvseh
vojnah glavno vlego odigralo presenetenje.

Torej sem mami pomil vso posodo, atetu
sem zdrgnil avto, da se je bletzl kot sonce,
potem sem pa oba Se toplo pozdravil, ko sta
prisla iz sluibe. Kot sem predvideval, sta bi=
la cba tako silno paf, da sta Ze mislila pokli-
cati zdravnika, V filmu na televizi, kjer je
neki poba napravil isto finto, se je vse silno
srefno kontalo, ampak pri meni to ni bil slu-
¢aj: ko sem namrel v Ze omenjeni zmedeno=
sti mojima roditeljema pomolil pod nos spri=
¢evalo, je ata jzjavil, da sem vwveliki hinavec
in sem dobil kar tri focke namesto ene.

Mislim, da na {eleviziji nasploh kaZejo ble-
gave filme,,.

Loeek

Vihar se je Ze skoraj polegel in moram
danes paziti le, da se atetu prevet ofitno ne
pokafemn pred ofémi. To pa sploh ni teZko,
kajti sem Ze zgodaj kidnil na Kolezijo in me
do veéera ne bo nazaj. Na Kolezijo hodim pa
zato, ker vem, da se tam rada kopa tudi pr-
foksa za matematko in jo ob priliki kanim
potunkati. To bo seveda le drobmo zadote-
nje po vseh naitetih folenih, ki sem jih prejel
vieraj,

Sicer pa naga familija Ze ez nekaj dni
cdhaja na morje in je nermansko zanimivo,
ali me bodo vzeli s seboj. Kolikor me poznajo,
kaj znam uspiéiti, kadar sem sam ali pri teti
Stefi, kjer naj bi bila moja politniska karan=
tena, se mi zdi, da ze jim bo vseeno bolj spla-
talo, ¢e me bodo wvzeli s seboj, Meni pa
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