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Kmetijstvo.

Mlekarstvo in sirarstvo.
Kako nastane mleko !

Mleko se izlotuje v vimenu
samic pri sesavcih po storitvi in
je po naravi namenjeno za hrano
mladitev. Zivali, ki se ne mol-
zejo, dajo tudi samo toliko casa
mleko, dokler je to za mladica
potrebno. S privajevanjem je vspo-
sobil élovek vedje stevilo domaéih
Zivalij, da molzejo dalje &asa.

Semkaj spada pred vsem krava,

koza in deloma ovea. Ker je mlec-
nost teh Zivali Cez dobo sesanja
mladi¢ev edino le posledica pri-
vade, zato se lahko ta mleCnost
tudi popolnoma izgubi, ako se Zi-
vali skozi nekoliko rodov ni¢ veé
ne molzejo,

Mleko nastaja v Zleznih sta-
nicah vimena. O tem, kako na-
stane mleko 8e danes nismo po-
polnoma na jasnem. Mnenja o tem
80 zelo razlitna. Se najbolj ver-
jetna se nam zdi ona razlaga o
postanku mleka, po kateri tvori
pritekajota kri najprej vimensko
stani¢je, ki pozneje razpade v
mleko. Zato se za Casa laktacije
to je oni Cas, v katerem daje
krava mleko) ne vrdi v vimenu
druzega, kakor da se neprenehoma
na novo tvorijo Zlezne stanice, ka-
tere ravno tako brez prestanka
razpadajo v mleko. Od zgoraj

navzdol priteka kri v vime se po-
razdeli v najmanjse Zilice, v ka-
terih se tvori novo Zlezno stanicje.
Na drugi strani imamo zopet se-
stavljeno ocevje, ki se v vimenu
prefino razdeli ter se navzdol zdru-
Juje v vedno vedje cevke, dokler
pe izvira v mle¢no Sterno, to je
votli prostor nad vsakim seskom.
Ti mleéni kanali vodijo naprej
mleko nastalo iz razpale vimenske
stanitnine. Zanimivo je, da je
mleko, ki pride pri molZi najpreje
iz te mle¢ne &terne po navadi zelo
malo mastno, &im dalje se pa
ﬁ_w‘l;ac, toliko tolsteje je tudi mleko,
tako da ima poslednje zelo veliko
tolite v sebi. To si razlagamo na
ta nadin, da ostanejo tols¢obne
krogljice bolj pri vrhu in v mleg-
nil kanalih zavoljo svoje lahkote
in da pridejo Se-le mej molZo po-
lagoma v mleéni vodnjak (8terno)
in odtod v mleko v posodi (v go-
lido) Tako je znameniti Zivino-
rejec dr. Supli dal mlesti 3. suica
1899 pincgavsko kravo v 4. por-
cijah in ti oddelki so imeli tolsge:
1. oddelek 2:2 %o tolste

2' ” 4.6 1 "
3“ 13 7'7 ] b
4, R T

To dejstvo je za prakso velike
vaznosti kajti iz tega lahko po-
snamemo, da je treba izmlesti prav
do zadne kapljice. Ne samo za-
voljo tega moramo popolnoma iz-
mlesti, ker je poslednje mleko naj-

boljSe, ampak tudi zavoljo novega
mleka, ki se 8e-le tvori. Razvidno
je namreé, da, ¢em bolj se od-
strani iz vimena nastalo mleko,
toliko laZje se tvori novo. Tega
pa sesajota teleta ne izvrse dobro,
ampak je treba zraven premisljene
tloveske roke, ki stvar pospesuje.

Zivinoreja.

Vzgoja in krmljenje mladih

praset.

(Pise J. 8., kmet na Ceskem, poslovenil slo-
vorenski kmet Pohorski.)

V zadnjem ¢&asu pojavlja se
pri nas na Cebkem kaj obdutno
pomanjkanje svinjskega zaroda,
istotako potem tudi mesa od te

zivine. V raznih listih graja se
zaradi tega nas kmet, da ne

vzgaja in skrbi za to vrsto Zivine,
nekaj morda po pravici, nekaj pa
tudi ne. Hotem toraj kot kmet in
zivinorejec iz lastne skusnje kaj
reéi.

Vzrok pomanjkanja svinjadi je
tedalje bolj v tem, ker se tega
mesa in slanine vedno ved potre-
buje, ob enem pa Se na tuje iz-
vaza. Drugi vzrok je marsikje
slaba vzgoja Zivali, za kar je
tretjic kriva nevednost v tej stroki
gospodarstva.

Velika napaka v tej refi je
uvaZevanje tujih, zlasti anglezkih
zivalij, kar je postalo tukaj ne-
kako ,,moderno*, Te Zivali tezko
prestajajo nage obnebje, so pre-



nezoe in z njimi vred se je Zali-
bog nekako udomacila pri nas bo-
lezen rudetica (kuZni érm ali vra-
niéni prisad). Opazujemo namred
in trdimo po skusnjah, da ravno
te zivali najbolj napada ta hole-
zen, za katero napako v vzgoji
te Zivali se imamo zahvaliti nasej
gospodi, katera nam je njo vpe-
ljala, pa jo se vedno priporoca.

0 vzgoji mladih praset se
mora reti, da se dobro izplata,
ali nas kmet imel bi ji Zrtvovati
ve¢ skrbi in pozornosti. Prvi ne-
dostatek tukaj je pomanjkanje
dobrih plemenic (svinj), kajti od
teh odvisna je mnogo vzgoja mla-
dega zaroda. V tem se danes lahko
bridko &uti’ krivo spoznanje, med
nadim ljudstvom razsirjeno, da se
ono vse premalo briga za izvrstne
plemenice. In ravno o tem hocem
kot Zivinorejec nekoliko razprav-
ljati.

Prej nego si oskrbimo pra-
seta za pleme, moramo premisliti,
kak8na in katera vrsta za nase
kraje najbolje sodi, da boljse us-
peva. To moramo presojati iz dveh
stranij. Prvi¢c moramo gledati na
vrato, katera najbolje raste in
se debeli, drugi¢ pa tudi na to,
kateri mladi¢i se bolje vzgojujejo.
Te vse lastnosti podeduje zarod
za starimi, torej je vaZna stvar,
izbrati Zival dobre vrste. Dalje je
boljée izbrati Zival, skoteno v
spomladi, da se v poletji laZje
krmi in hitreje raste, nego ona od
jeseni po zimi.. Sedaj pa je treba
e gledati na Zivot, kakorsnega
naj ima dobra plemenica. Ta zna-
menja so: Lahka in drobna glava,
mirne in jasne oc¢i, dolgi Zivot,
§iroki vrat, prsa in kriZ (hrbtanec),
zadek bolj stisnjen (ne Epicast),
§iroko tudi stavljene noge, trebuh
pa bolj zleknjen (ne obilen) pa
obdan z najmenj desetimi bradavi-
cami (sesci). USesa morajo bifi
dolga in viseda, dlaka pa ¢im naj-
bolj redka. To bodi na prvi pogled,
kadar izbiramo in kupujemo pra-
scta za pleme,
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Sedaj pa nam bodi skrb, da
praseta tudi lepo krmimo in sicer
redno, pa da je v snagi drZimo.
Najprva krma je navadno neka
zmes od turSitne moke, mleka
(najboljSe sveZega, ne pa skisa-
nega), h katerej zmesi se pozneje
zatne po malem v letnem casu
dodajati nekoliko rezanega kore-
nja, pese ali kolerabe. Repa in
krompir za mlada praseta ne velja,
prva je preve¢ vodena, druga pre-
tezka krma, za mladi Zelodec. Ko
se ta nekoliko utrdi in Zival vel
potrebuje, se lahko primesava po
nekoliko raznega druzega sotivja,
kakor s¢asoma tudi vsaj po jeden
ali dvakrat na dan nekaj sveZe
trave, detelje, solate ali v jeseni
narezanih tikev ali bué. Pomniti
pa je, da se Zivali daje krma ali
dobro prekuhana, katera se ,,za-
beljuje'* za ¢asa z turfiéno moko,
pozneje pa z otrobi, sveZe ali ze-
leno pa vselej nekuhano. Plevel
ali sparjena trava naj se svinjam
nikoli ne pokaZe. Tudi je treba
opomniti, da naj se ostanki v ko-
ritu vselej lepo izéedijo. da ima
nova hrana bholjsi okus in se v
ostankih ne zarede kaksne skod-
Jjive tvarine. Najboljse je zato,
da se ti ostanki izmetavajo kar
proé na gnojiste, kjer se sproti
zakopavajo s prstjo, ne pa kakor
je sedaj navada, da se pomeéejo
v hlev k gnoju, kjer jih Zival se
lahko me8a, ali pa da se 8e celo
v koritu pustijo.

Velike vaZnosti za vzgojo dobh-
rih pasmic, kakor sploh svinjadi,
je prostoren in snaZen hlev, dase
more Zival povoljno gibati. Ravno
v tem pa je navadno pri nas naj-
ve¢ pomanjklijvosti, ker pogosto
se stlati v vsak hlevéek toliko
zivali, da se komaj giblje. Na-
sledek temu je, da zrastejo celo
skrivljenega Zivota ter bolehajo
na nogah. Hlev bodi zadosti pro-
storen in snaZen, zraven pa je se
zdravo vsaj enkrat na dan izpu-
g¢ati na prosto, da Zival nekoliko
skate in si tako razvija Zivot.
Prav primerno je zato, da se na-

pravi za hlevom mala ograja, ob-
sajena 8 Birokolistnim drevjem, pod
katerim se Zival giblje ob polet-
nem &asu v senci. Zraven je pri-
poroCati, da se ji ondi za ta ¢as
postavi korito, v katero se ji vlije
vsaki dan sveZe vode.

Dalje vadimo Ze mlada praseta,
da ne bodo plasna pred ¢lovekom,
nakar postanejo dostikrat popol-
noma divja. To se za &asa lahko
zgodi, ako jim po vedkrat dajemo
kostek kruha, na kar jih gladimo
po hrbtu, cesar vsega se kmalu
privadijo, da so potem krotka kakor
psicki. Tudi je prav zategadelj,
da je lina (vratica h koritu) tako
obrnjena, da Zival ¢Cloveka vidi,
kadar ji hrano daje in se ne plasi
pred njim. To velja za prasnice
ge posebej, da potem kadar sko-
tijo mlade, ob najmanjiem Sumu
mladih ne pozro, kar se je Ze
veckrat zgodilo.

Prasnicam brejim dajati mast
ali kaj enakega, kakor sem Ze
marsikje videl, je neumno. Tudi
se mora taka Zival kaj oprezno
krmiti z zrnjem, kaj lahko se
preobje, ali pa ji znotranji organi
zarastejo tako, da ob skotenju iz-
vrze, kar so pokazale Ze mnoge
izkusnje. ighem

Splosno.
Kutnja.

To drevo, ali ¢e hocete tudi
grm, se po drevesnih nasadih le
redko nahaja. In vendar je velike
koristi. Kako prijetna je marme-
lada iz kutnje, ali kutnjin gelée!
Kako imenitni vkuhani zrezki iz
kutnje! In kaj naj recem ge le o
likerju iz kutnje! Za kmetovalca
ima kutnja tudi v tem oziru ve-
liko vrednost, ker ¢isti most, Ne-
koliko kutenj primesaj sadju in
sok dobi krasno svetlo barvo in
zelo prijeten okus. Tudi vinu bi
po moji sodbi nekoliko primesa-
nega kutnjinega soku ne &kodo-
valo, ampak mu dalo nek poseben
zlahten okus. Treba Dbi bilo seveda
poskugati o malem to, kar je pri
sadjeveu vZe davno dokazano, da



namre¢ kutnjin sok silno blago
vpliva na cvetlico pijué, kojim se
prideva v mostu.

Kutnja je zadovoljna skoro z
vsako zemljo. Seveda ima dobro
rajsi nego slabo. Prostost ljubi nad
vse, kajti mocnega obrezovanja
nima rada in ga ne trpi. Kar na
nji preved zraste, to odstrani vze
sama brez tuje pomoti. Da vejevje
ne postane pregosto, se vsako leto
posusi nekaj mladik, ki jih je se-
veda treba odrezati. Cvetje se drzi
navadno konci mladik, — paé jasni
migljaj za pregoretega obrezovalca.

Lepe velikosadne vrste so: An-
gorska kutnja, portugalska, sam-
pinjon, jaboléna kutnja, karlovika
itd. Ako kutnje premalo rode, jih
moramo precepiti z drugimi bolj-
gimi vrstami, PoZlahtnimo lahko
kutnjo tudi na divjo hrusko in na
glog ali beli trn.

Umetna koklja ,,Bohemija‘.

Danes prinasamo opis teh-
nitnega orodja, namre¢ umetne
koklje ,,Bohemije*, ki je bila le-
tosnjo jesen razstavljena v perot-
ninski razstavi v Pratru na Du-
naju ter vzbudila vsestransko
zanimanje, Velika umrljivost pi-
sCancev, ki zlasti v dezevnih
spomladih pokon¢a veino mla-

- ditev, je prikazen, ki je vZe
marsikakemu perotninarju vzela

vse veselje. Umetna koklja ohrani
vse piske pri Zivljenju in  zredi
zivalice v 6 tednih do popolne
samostojnosti, ko ne potrebujejo
vet matere. Bistroumna sestava in
umno in smotreno pitanje onemo-
goti tu vsako izgubo pisancev.
Kot prvo pito dobijo Zivalice
ajdovo pseno potreseno na tla in
sveze kravje mleko za pijaco,
dobro je datinekaj Casa tudi jajca,
peno (od prosa) itd. Nadzirati je
treba skrbno Zivalice precej po
izvaljenju, toliko Casa, da zatno
vse jesti, a ne sme se pokladati
pite pred 36 urami, raéuusi od
¢asa, ko se je izvalilo prvo pisce.
Kmalu na to priénemo pokladati
kot edino pito motnat ajdov zdrob

RigeARee

(8rot) s okisanim posnetim mlekom,
ki ima isto gorkoto kot soba, vse
skupaj zmeSano v redek moénik.
Od zatetka potresamo na ta moc-
nik nekoliko zrnja, da nerodni
maléeki preje spoznajo svojo pico.
Kjer je ajdo tezko dobiti, se lahko
krmi na isti nadin *[s jeémenovega
in '/s koruznega zdroba, a ta pica
ni tako dobra kot ajdova. K tej
hrani moramo pokladati pis¢ancem
na vsak nadin 8e kako stvar za
tvorbo kostij, bodisi ribe ali pa
kake mesne odpadke. HamburZani
ratunajo na 100 piséancev prve
tri tedne '/ kile, naslednje tri
tedne po 1 kg mesa na dan. Vel
ne skoduje, ampak zelo koristi,
Rabijo se seveda najcenejse slad-
kovodne ribe, se kuhajo razsekljajo
8 kosticami in luskami vred in
pomesajo v mocénik. Ako ne mo-
remo dobiti rib, dajmo vsaki dan
piskom mesne odpadke iz kuhinje
ali vsaj kosti, ki jih zmeljemo na
posebnem kostnem mlinu (Stane
pri g. Miickeju, Dunaj XV. Neu-
baugiirtel 52. okoli 43 K).

Da dobimo vsaki dan dovolj
mesnih odpadkov, stopimo v zvezo
s kako gostilno ali kupimo od
mesarja za malo noveev mehkih
kosti, katere je najbolje pokladati
surove (sveZe) in Srotane. Slovita
izrcja piséancev v Hamburgu ima
za podlago pokladanje rib, katere
je tamkaj, kjer se ribari tako zi-
stemati¢no, lazje dobiti nego pri
nas; 8 tem pa nefemo reci, da bi
ne mogli z mesnimi odpadki do-
seéi ravno tako lepih vspehov.

Pik¢anci namenjeni za peéenko
se zrede izkljuéno ob naznaceni
pi¢i in ne potrebujejo nobenega
druzega prostora kot , kokljo*.
Ako si pa hotemo izrediti kokosi
za pleme, jim moramo pokladati
po moZnosti pisane krme, kosti
zelenjave, rib, semenja, zdroblje-
nega lesnega oglja in izvrstne
Fattingerjeve mesne vlaknine (na
Dunaju), suhega mohanta, ko-
renja, z eno besedo vsega, kar
zivalim ugaja; od dCetrtega tedna
naprej morajo imeti taki pisanci

tudi dovolj gibanja toda na toplem,
kjer je vsaj 20° C gorkote. Zgo-
daj prisilimo piske, da zalno
sami iskati hrane in brskati, s tem,
da pomesamo med pesek prosa
itd. ali da pustimo v kakem za-
boju v pesku kaliti je¢men in jim
ga damo na razpolago.

Za valjenje rabimo aparat
(kakorsni smo opisali v eni prej-
Snjih &tev. ,Nar, Gosp.) ali puro
ali pa domato zivo kokljo in
skrbimo, da bodo valivke proste
vsakega mréesa. Tako moremo
porabiti eno kokljo da nam 3 do
4krat zaporedoma izvali piscance,
katero potem v umetni koklji iz-
redimo brez vsakih izgub.

Koklja ,,Bohemija* je razde-
ljena na tri oddelke, v gorenje
nadstropje, za piske do 3 tednov
in v dolenje nadstropje za one
od 3 do 6 tednov,

Ker vsake tri tedne prica-
kujemo novih piséancev, devamo
vedno najmlajSe v gorenji predal,
tri tedne stare v spodnji prostor
in 6 tednov stare ali pokoljemo
ali pa jih pitamo v kurnikih, ki
morajo biti v zaprtih, zakurjenih
prostorih. Do 6 tednov stari pi-
§éanci tehtajo okoli pol kg. Po-
sebno lepe piséance, ki smo jih
redili za peenke, ki se nam jlh
pa zdi 8koda za ta namen in bi
jih radi redili naprej, spustimo ob
gorkem vremenu na dvoriste, ob
mrzlem in deZevnem vremenu pa
jih obdrZimo v kurniku.

Pokladamo jim polagoma na-
vadno pito za piséance, ker so
pa navajeni 8e na molnik iz
mleka in ajde, jim moramo tudi
tega dajati &e nekaj c¢asa, Poleti
ni nikaka tezava odvaditi pistanca
od umetne koklje, spomladi in je-
seni pa moramo biti previdni. Ker
80 umetno izvaljeni piséanci z% :
krotki jih ni tezko poloviti ¥
dvoriitu, ako n. pr. toplina nena-
doma pade ali nastopi deZevno
vreme. i
Umetna koklja je narejena iz
en palec debelega lesa, dobro se-
stavljena in so tri strani iz stekla,



da je celi prostor popolnoma sve-
tel. Okna je seveda treba obrniti
proti svetlobi.

Gtorenji in dolenji predal imata
vsak po en prevetrovalnik v gor-
njem je tudi toplomer da moremo
od zunaj nadzorovati notranjo top-
lino. V gorenjem predalu je na
posebni precki (leiiti) sunjen za-
stor, za koji se piséanci lahko
zatetejo. Dno je dvojno, gorenje
ki se da vzeti ven je posuto s
suhim, ne ilovnatim peskom, ki
ga imamo vedno v zalogi blizo
umetne koklje, da se dobro po-
susi in nekoliko ugreje. Vsak dan
je treba pesek dvakrat izpremeniti
z novim, to je ena najpotrebnejsih
zahtev umetne reje.

S posebno napravo prav lahko
odstranimo piséance iz onega od-
delka kjer nameravamo izpremeniti
pesek.

Krmilna koritca so iz kovine
in pred njimi so mreze razne ve-
likosti (4) za manjse in za vedno
bolj dora&éujote pistance. Krmi se
od zunaj zato da ostanejo piski
vedno v isti toplini in se ne prehlade.
Svetilke za segrevanje so od zunaj
in ne dado samo potrebno gorkoto,
ampak tudi vedno obnavljajo oku-
Yeni zrak s svezim. Ta naprava
je zelo vazna, ker neprestano ob-
navljanje zraka na piséance ne-
znano dobro vpliva. Petrolejka
mora biti vedno polna, ker se
svetilke, ki izgorijo do zadnje
kapljice, rade razletijo,

Spodnji prostor je treba segre-
vati samo takrat, kadar se opazi,
da piS¢anci zmrzujejo. Prve dni
svojega Zivljenja potrebujejo okoli
35% C. To toplino vedno bolj
znizujemo, toliko ¢asa da pridemo
konec tretjega tedna na 25° C,
Toplino vravnavamo s tremi razno-
velikimi svetilkami in s pomodjo
ventilatorjev. Kokljo lahko posta-
vimo poleti tudi na prosto. Posta-
vimo jo na deske pod zagilno
streho. Pri gorkem solncu se sama
dovolj ogreva, V obée ogreva 3
do 5 svetilka umetno kokljo
popolnoma dovolj, samo v naj-
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hujsi zimi potrebujemo vedje sve-
tilke. Da se na noben nacin ne
more zarediti mrées, pobelimo na-
¢eloma vsake tri tedne kokljo od
znotraj. V ta namen izloZimo vse
premakljive dele iz koklje, da
moremo povsodi beliti. Tudi deske
pobelimo in platno oblijemo z
vrelim kropom. A piske denemo
nazaj Sele tedaj, kadar je koklja
popolnoma suha. Ako se okna
mocno potijo, jih nekoliko odpremo.

Bolezen pri pisancih skoro
nikoli ne nastane; ako bi utegnila
cetrti ali peti dan dobiti pisdeta
drisko, se jim da za pijato 4 do
5 gramov Zelezne galice raztop-
ljene v 1 litru vode.

Rezanje krme.

Temeljiti poskusi so dokazali
in skusnja je to potrdila, da krma
primerno mesana in pripravljena
nima samo veéje redilnosti, ampak
da jo tudi Zivina veliko raje uZiva.
Rezanje sena in slame naredi ta
krmila prebavljivejsa in uZitnejsa,
pa tudi z zalogo se lagje izhaja.
To delo je posebno v slabih le-
tinah, ko moramo slamo krmiti,
zelo koristno. Rezanje sena in
slame je vselej takrat potrebno,
kadar je slama zelo trda in groba,
ali ako se je seno vsled slabega
vremena kaj pokazilo ali kadar
hofemo v zvezi s senom in slamo
krmiti korenjstvo, moéna krmila itd.

Zelo vaZna je dolZina rezanice.
Nikoli ne reZimo krajse rezanice
nego 2cm, ker sicer dobi Zivina
prerada klanje (koliko) vsled za-
basanja. Prekratko rezanico Zivina
prehlastno Zre, je skoro ni¢ ne
prezvedi in torej slabo slini. Dobro
premefanje s slino je pa ravno
glavni pogoj pravilne prebave. Iz
istega vzroka se gre pa pri re-
zanji lahko tudi predale¢. Rezajte
samo toliko sena, kolikor je za
mesanje 8 peso, moénimi krmili itd.
ravno potrebno; ostalo pa pokr-
mite dolgo. Dolga krma se dobro
prezvedi in torej obilno 8 slino
premesa, tako, da se je veliko

menj bati raznega motenja v pre-
bavilih, nego pri kratki rezanici.

Vprasanja in odgovori.

Vpradanje 12.: Mlekarna v L. Od
ve¢ krajev dobimo pritozbe, da se

‘surovo nade maslo komaj 2 dni drzi

in namesto da bi se trdno skupaj
drzalo kar razpada pri rezanji kakor
sir. Morebiti boste vi vedeli za vzrok;
prosimo da nam sporocite in tudi v
list denete da mi in morda tudi druge
mlekarne, ¢e pridejo v enak sluéaj,
napako odstranijo.

Odgovor 12,: Napaka ki jo ima
Vase surovo maslo, se imenuje v res-
nici, kakor ste to sami oznaéil sirasto
maslo, je rado bledobele barve, naj-
brze tudi na lahko grenklasto in se
ne drZi dolgo. Vzroki te napake so
lahko razli¢ni, vendar pa zvecine taki,
na katere ne boste lahko dosti vplivali,
kakor stara smetana, dalje ¢e je ve-
liko krav staromolznih, to je vze v
precej daljnem Stadiju laktacije, lahko
je pa vzrok tudi slabo krmljenje, Se
v veédji meri pa nesnaZni hlevi in po
zimi posebno nezadostna, ali celo
prav nobena ventilacija, kakor je
ravno v VaSem kraju obi¢ajno. Na
vse to vam je seveda od mlekarne
ven lezko vplivati, Svetovali bi Vam
pa kot gotovo sredstvo to-le: Doslej
izdelujete, kolikor nam znano, samo
sladek puter, poprimite se izdelovanja
putra iz okisane smetane, najbolje s
pomotjo takozvanih ¢istih ,nasadov®
(Reinkultur). Dobre ¢iste kulture do-
biste pri gospe Berti Pychovi na Ce-
skem (Hausenove kulture), ima jih pa
ludi druzba Alfa na Dunaju ali v
Gradcu. (Barnekow-vove Giste kulture),
En tak nasad stane okoli 5 K, imeli
ga boste pa za dolgo casa. S tem
nasadom okisajte takoj po posnemanji
smetano in jo pustite sedaj po zimi
stati pri 15 do 18° G skozi kakih 8
do 12 ur; na to jo postavite na mrzlo
(&e je ne mislite takoj umesti) ali pa
precej spinjite. Natanénejsi navod za
ravnanje dobite od Alfe tiskan,

Vprasanje 18.: (R, S. v Z.) Imam
nekaj vina ki je dobilo okus po zemlji.
Kako naj istega odpravim ?

Odgovor 13.: Okus po zemlji se
ne da tako z lahka odpraviti. Domneva
se, da pride ta okus res od zemlje
odnosno od raznih rudnin v zemlji, a
najbrze vpliva na tak okus vge drugo,
bolj verojelno je, da povzrocajo taki
okus v vinu posebne vrste gliv, ki
potem med vrenjem ali ‘kipenjem



mosta razlitne neprijetne okuse na-
pravljajo.

Tak  okus
ni mogode le z enim sredstvom in na
en nacin, marve¢ se mora zdravljenje
ali zboljsanje tako pokvarjenega vina
kombinirati.

Najpopred se ga ¢isti eden ali
dvakrat z Zelatino in po vsakem ¢i-
§denju t. j. ko se je Cistilo Ze vleglo,
se ga mora pretociti v snaZen, neko-
liko zazveplan ali zazgan sod. Ce ima
3e vedno mocan duh po zemlji, se
mora potem tako vino ob trgatvi e
enrat pokipeli na tujih zdravih tro-
pinah ali droZeh, v katerem slutaju
je dobro, ¢e se doda 3e nekaj slad-
korja, da postane mocneje, in naposled
se tako vino 3e zme3a z drugim, Ce-
tudi sibkejsim, toda takega oksa pro-
stim vinom.

Vprasanje 14.; (P, M. v. St.) Kako
se ¢isti star jesih, ki je, deravno na-
raven in ¢ez leto star; Se vedno kalen?

Odgovor 14.: Cisti se enako kot
vino. Najprvo se poskusa z 8 do 12
gramov Zelatina na 100 litrov. Ce to
ne pomaga, se ga najprej nekoliko
zazvepla, potem se doda 8 do 10
gramov ¢&reslovine (tanina) na kar se
ga zopet &isti s 16 do 20 gramov Ze-
#elatine na vsakih 100 litrov. Ce je
je jesih presibek, mu treba popred
dodati 2 litra dobrega Spirita za vsa-
kih 100 litrov,

Vprasanje 15.: (T. T. v K.) Ali
se vino pokvari ¢e zmrzne ? Kaj je v
tem sluéaju z njim poceti?

Odgovor 15.: Ce vino zmrzne, se
sicer ne pokvari tako, da bi bilo mo-
gode nevzitno, marve¢ le zgubi neko-
liko duhain mnogo barve, ter poslane
v okusu kolikor toliko neharmoniéno
t. j. da se pri pokudanju ¢cutijo ene
snovi bolj kot druge.

Ko se pa tako vino zopel ofaja,
dobi prvotni okus in tudi prvotno
barvo, le nekoliko vinskega duha in
kisline se pogreSa, ker poslednja ostane
v podobi birse v god¢i na dogah ter
se malo otaja.

Vprasanje 16.; (S. V. v M.). Ali
obstoji na Kranjskem postava, ki do-
lota kako in kje se morajo napraviti
gnojiséa ?

Odgovor 16.: Stavbeni red za
vojvodino Kranjsko od 1. 1875, doloca,
da smetidéa ali gnojiséa med poslopji,
morajo biti najmanj 1 meter od so-
sednjega zidu oddaljena, in dalje ne
smejo biti v blizini kleti ter vodnjakov.
Take jame morajo biti obzidane, ne-
predorne in pokhite ''s"*posebnim po-
krovom. V obljudenih krajih.je napra-

popolnoma odpraviti

el 7 (e

viti odvodne jarke za mesnago. Ce je
pa gnojis¢e 10 metrov od bivali§éa
oddaljeno, sme biti odkrito.

Glede gnojisc na dezeli na prostem,
pa ni nicesar dolo¢enega; gotovo pa
je, da gnojis¢e ne sme bili preblizu
stanovanj osobito pa ne blizo vod-
njakov,

Sejmi

Na Kranjskem:

12. febr. v Motniku.

¢ g v Dobu, Dobrovi, St Lam-
bertu, Razdrtem Zerovnici,
Semiéu,

16. , v Visnji gori.

[ PR v KotredeZu.

2O v Zgor. Tuhinju.

2350 v Lasicah, Radohovi vasi,
Vipavi,

p Y v Butki, Moravéah, Zubni,
in Cirknici.

ag: i v Toplicah,

DR A na Igu, Vel. Girniku.

2. mare, na Vrhniki, Rade¢ah, Uncu
(za_zivino in blago).

3. , v Sentjanzu na Dolenjskem
pri Rad. Preski (Medvode).

4, , v Skocjanu,

6. , Cirniku.

. , v Zalogu.

9. , na Brezoviei, Visnji gori.
10. , v Crnomlju, Raki, Smuku,
(Zuzem. kant).

Na Stajerskem:

14. febr. v Sevnici (na Savi).

165 iy v Bude in Vrenslagorce,
1. v Soslanju za Zivino.

P pri sv. Filipu v Veroteeh

(Ulimske fare na Teharjih).
23, v Vidmu, Braslovéah.
24. v Arnuzu, Bistrici, Logatcu,
Vidonu in na Laskem,

1. marec. na Planini in Cirknici,

3. , v Ljutomeru, Vranskem in
Gor. Ponikvi.

5. , v Zdolahin Soseski Pleterje.

7. , v Slov. Ponikvi,

8. , na Pilstanju.

10. , v St. Jurju ob Taboru (za
zivino) v Kapeli pri Brezicah,
Spod. Ponikvi, Dolu pri
Hrastniku in Kostrivnici.
Na Koroskem:

93. febr. v Kutaréah.

Y SRR v Zgornji Beli,

20 5 v Tribingu, Oberdravberzi.
26. v Oberdravberzi,

A, mare. v Milstatu in Spitalu.
Vsaki pondeljek v postu
Zivinski sejm v SL. Lenardu.
Na Primotskem :

14. febr. v Cernikalu okraj Koper.

15. do 17. febr. v Vidmu (Furlaniji).
24. febr. v Stijak (Stanj kant..)
9. marc. v Kobaridu za blago in Zivino.
10. , v Ajdovsdini za Zivino.

Listek.

Zorkini strahovi.

(Ob enem $e enkrat odgovor na vpradanja
58 v lanskem letniku ,Nar. Gosp ©

Nepricakovano, kakor bomba
laskega anarhista sem pala lepega
poletnega dne v micno urejeno
stanovanje svoje porocene prija-
teljice Zore.

Sicer mi je hitela vselej z
glasnim srénim vzklikom v na-
ro&je, danes pa sem opazila, da
njeno veselje ni bilo odkrito; bila
je potrta in z zadregi, sploh zelo
pobita.

,»Ti, Zorica*, pravim ez kake
pol ure po prihodu, ,povej mi
vendar, kaj ti je prav za prav?
Pred vsem se Ti z menoj nié
prav ne radujes, tako si Zalostna
in pa ... sploh je pri Vas zdaj
vse tako nekam ¢&udno, tako —
hm — celemu stanovaliséu je vtis-
njen nek pecat, kateremu ne vem
nobenega pravega imena‘‘.

Pri tem je splavalo moje oko
po salonu (gosposka soba), ki je
bil sicer tako vkusno in elegantno
opremljen, v kojem sem pa sedaj
v svoje veliko zadudenje pogre-
gala premnogih pregrinjale in za-
storov iz svile in plisa; tudi vsa
gosposka oprava je bila pregrnjena
z debelim, grobim platnom. Ob
enem sem Cutila ocitneje oni osodni,
zoprni duh, ki je vzbudil takoj
pri mojem vstopu v stanovanje
mojo pozornost.

»sNo, Zorka moja, na dan z
vzrokom.*

Tedaj se burno oklene mlada
zena mojega vratu in zajoka: ,,0
Bog. Janja, le pomisli, pri nas
imamo tako strasno veliko podgan
v hisi,"

,,Podgan? — Brrrr!* Nehote
me je streslo. A precej na to sem
se morala smejati.

»Ali dete moje, zaradi podgan
se vender ne plaka, zaradi podgan
se vendar ne sprejema svoje mla-
dostne prijateljice, svojega sréka
s kislo-sladkim obrazom !*



,,Oh, kaj ti ves!" me je usta-
vila toZeC. ,,Meni ni Zivljenje ni¢
ved ljubo, sploh jaz nisem nikak
¢lovek ved, odkar je ta nesnaga
v nasem stanovanji. Mojega ubo-
gega moZza ni druzega ved, nego
kost in koZa, ker samega gnjusa
ne more ni¢ ve¢ jesti.*

In Zora je jela pripovedovati,
kako je stopila pred dvema
mescema nekega lepega jutra v
jedilno shrambo in nasla vse
hlebce preluknjane. Precej ji je
pala v glavo grozna misel, da
morajo biti podgane in je nasta-
vila past. Naslednje jutro je bila
sicer ena podgana notri, pa tudi
polovica enega pleteta je izginila.

Tretji dan so bile podgane Ze
po celi hisi, kuhinji, kleti, spal-
nici, kasC¢i, povsodi je vse polno
podgan in lukenj.

,,Tebi se 8e ne sanja ne, kaj
se to pravi!* je zdihovala vsa
obupana, ,V perilni omari mi
oglodajo perilo, v drugi omari
obleko, v sobanah opravo. V je-
dilni shrambi ne morem imeti no-
bene re¢i vet. V zaletku sem po-
skusila, dejati kruh in meso v
kosarice in jih obesiti na motvozih
na stropu; toda podgane so sple-
zale po stenah navzgor, po mot-
vozu navzdol in v pletenice. Kaj
pa §e po noti! Ta ropot, to vr-
venje moras slisati — to je stra-
hota. Oh, prisréna, najljubsa mi
Janja, svetuj, pomagaj mi, povej
mi pripomocek, da preZenem te
grozne zivali!*

Jaz sem bila samega Cudenja
vsa trda. ,No, ako jestvar taka*,
sem dejala, ,kaj takega se mi ni
ge nikoli pripetilo. Kaj niste na-
stavili nobenege strupa ?*

»Oh, — Zora je zamahnila z
roko z zaniéljivo bolestjo — ,ne
eno, ampak stotine kron smo Ze
izmetali za strup, ko bi bhilo Ze
kaj pomagalo! Toda en strup ni
bil prav ¢isto za ni¢, druzega
podgane niti pogledale niso, tret-
jega 8o zelo z veseljem Zrle. Pred
nekaterimi tedni je naroc¢il moj
moZ vsled nekega naznanila v
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¢asopisu za 50 kron strupa. Strup
pride, s teZavo ga porazdelimo
po kotih in luknjah in kaksen je
bil uéinek? Podgane skacejo po
hisi kot obnorele, so vesele in
dobre volje in pa kaksna poZres-
nost se jih je lotila — grozno!
Vro¢ krop smo vlivali po luknjah,
ves svoj smodnik je izstrelil moj
moZ — nié ni pomagalo! To je
za obupati! Toda 8e groznejsa je
storija s stricem Martinom. Oh,
vsaj to je ravno, kar me tladi,
to me spravi skoro ob pamet!*

In Zora pritisne svoj robéek
na o¢i in jame zopet presunljivo
plakati.

»5 stricem Martinom ?* sem
vprasala zatudeno. ,,Ali ni to Vas
stari dedni stricek ? Kaj je Z njim?
Ali je umrl?

»O Bog, ako bi bilo... ., to
se pravi, hotela sem reti — ne
smeS me napak umevati.* Zora
urno osusi svoje solze in se vsede
k meni. ,,Ne, zaradi mene naj
Zivi 8e 100 let, vsaj jaz nimam
nicesar ve¢ pri¢akovati od njega.
Le pomisli pred nedavnim pride
k nam.* Zora plane kvisko in
razburjena hodi po sobi doli in
gori. ,,Kakor ves, smo me tri ne-
cakinje, torej trije dedi¢i. Vsako
leto gostuje stric Martin po nekaj
tednov pri eni svojih necakinj, da
bi se prepri¢al, katera je najboljsa
gospodinja. Tej zapise celo svoje
premoZenje. Po nesreéi je prisla
letos vrsta name. Stric Martin
tedaj pride. Uredila sem mu nje-
govo sobo in spalnico. Oh Janja,
te noti ne zabim nikdar! V vse
sobe sem poloZila slanine in mesa,
da bi odvrnila podgane od stri-
ceve spalnice! Po no¢i zaslisimo
naenkrat velikansk vrisé. Vsi zle-
timo proti stridevi sobi, iz katere
odmeva krik: ,,Roparji morilci,
tatje! Na pomagaj, umoriti me
hotejo ! Kaj — ja, pa zakaj se
vendar smejas?*

»Oh, Zora, stvar si lahko
predstavljam* , sem  zdihovala
od samega smeha, ,,podgane so
morale po starini semtertje ple-

zati in morda ga je ktera tudi
savsnila.*

Zora Zalostno prikima. ,,Da,
v desno uho, toda tako hudo, da
je kapala kri, Toda 8e ne dovolj!
Ti ves, stric Martin ne nosi svet-
lih ¢revljev, ampak morajo biti
le-ti vedno dobro z mastjo nama-
zani. In ko je hotel starec obuti
¢revlje so bili popolnoma razglo-
dani. Ali ni to, da bi ¢lovek kar
iz koZe skod¢il? Kaj sem morala
vse preslisati! Stric je takoj drugi
dan odpotoval, a zaklel se tudi,
da tega vrazjega gnjezda nikoli
vet ne obis¢e. Mi pa lahko na-
redimo kriZz ¢ez njegovo dedscino,
¢e hocemo !**

»No, on se bo Ze premislil!*
sem tolaZila prijateljico, ,a zdaj
Zora te moram resiti, ne grem
preje od tebe, predno ni zadnja
podgana poginila. Od svoje stare
matere imam nekaj univerzalnih
(vseobénih) pripomotkov; ako ti
ne pomagajo, potem sploh nié veé
ne pomore. Torej zaCniva precej
pri Stevilki 1. Ali ima§ kaj dosti
fosfornatih Zveplenk ?*

,Imam, toda kaj Ces Z njimi?*

1o bo¥ Ze videla! Enkrat
hoteva pripraviti podganam po-
steno kosilce. Udaj pa mi prinesi
zveplenke, kolikor jih le imas!
Deklica, Anka, lahho odrezuje bu-
tice, kuharica naj pripravi testo
in medve napraviva potem cmoke*,

»O Bog, ¢ bo le kaj poma-
galo!" je stokala Zora ido& ven.

Pozno zveter so se gibale tri
zenske prikazni, Zora, Anka in
jaz, vsaka s sveto v roci in obo-
rozena s g8kodelico, po vseh pro-
storih stanovaliséa, pred vsako
luknjo so se ustavile in so nalo-
zile okoli nje majhne cmocece.
Utrujene smo se slednji¢ vlegle k
pocitku.

Drugo jutro — mimogrede po-
vem, da mi podgane niso dale
skoro ni¢ spati — smo imeli po-
seben teater. V vsaki sobi smo
nagli po 12 do 16 podgan z na-
petimi  trebubi in  odgriznjenimi
glavami. Le 2 do 3 podgane v



vsaki sobi so imele e glave na-
taknjene, pa tudi te so bile grozno
oskrunjene, popolnoma krvave in
razgrizene, Sklepali smo, da so si
posasti vsled besnih bolecin druga
drugi odglodale glave.

Naslednjo no¢ smo ponovile
poskus ; zopet smo nasle brezglave
strupe. Tretjikrat pa so podgane
ovohale nevarnost, cmoki so ostali
nedotaknjeni.

Pustile smo tedaj podgane s
fosforjem pri mirn in smo mesto
njega napolnile testo z drobno
zribanim steklom. Prvi dan smo
nasle jato podgan polmrtvih ali v
zadnjih trepetih, drugi dan le ne-
koliko, tretji dan niti ene ne. Po-
skusale smo 8¢ nekaj dnij pa bilo
je pri kraju! Zorine podgave so
bile pa¢ premodre!

(Konee prihodnjic.)

1 « Yzajemna zavaroval-
Prlpnroéa se. ulr:g proti poZarnim
fkodam in poskodbi zvonov.
Edini domadi zavod te stroke: Ljubljana,
Medjatova hia.

Belo vipavsko vino, dobro, {7,

posestnikih v Batujah in Selu. Cena je
31—383 K hekt. Postaja drz zel. Baluje.
Pojasnila  daje Zupnik v Batujah poéta
Crnide

Cez 5000 amerikanskih kliuéev

za subo ceplienje bi rad kupil Ivan
Novak, sv. Urban pri Pluju, Slajerskos
Kdor Li jih hotel kaj prodali, mu naj
naznani.

yali izvrstnoga naravnoga vina, istri-
Tkﬂ ZBII janea f‘gl'lwg:l i bgeluga kupiti,
neka se naravnost obrne na posesinika in
kmeta Venceslava KriZmani¢ v Jezeuju,
podta: Tinjan, Istra, kaleri se obveie za
odgovarati sa pismi in na zahley posilja
uzoree.

|0 000 na suho in na zeleno ecepljenih trt,
: vrste: Laski rizling, beli burgundec,
gilvanee, kraljevina, rebula, beli &panjol,
zelendié in pinola in sicer na suho cep-
ljenene po 18 K 100 kosov, na zeleno
cepliene po 20 K 100 kosov in dalje
40.000 umeriskih kljuéev in hilf (kore-
njakov) po 15 odnosno po 25 K 1000 ko-
sov, ima naprodaj Josip Cotié, posesinik
v Vrhpolji podta Vipava.

Pristnega belega, rudefega in ¢r-

nega istrijanea ima naprodaj
Josip Krizmanié
v Tinjanu pri Pazinu,

25 ‘i K 3 Xt 5
Pruda ;) do 25 polnjakov lelosnjega

dobrega haloZana (vina, ki je
rastlo v daléé okrog znanih halodkih go-
ricah na Spod. Stajerskem). Cena je liter
po 17—19 kpajearjev ali 84—38 vinar-
jev. Na zahfevo se poflje uzorec,
Pojasnila daje ,Gospodarska Zveza* v Ljub-
Jjani

Pozor
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i | .Gospodarsko drudtyo®
nglas iz IStra‘ v Pazinu posreduje pri
kupovanju vina. Opozorujejo se na to tr-
govei z vinom. Drustveni urad je v hisi
predsednika dr, Kureliéa.

Hranilnica in posojilnica v
Marezigah pri Kopru

ima mnogo pristnega ¢rnega vina liter od

15 do 20 kr. in Refogka liter od 20 do 23 kr.,

prosto postaja Trst ter vabi konsunente za
nakup,

: pristno kaseljsko, priznano
zeljno seme! najbolje se dobiva 2 dyg
za 40 kr, ali 80 vin, na kilo pa po 32 K
pri Ignacij Mercina, Zg Kaselj p Zalog
ali pri ,Gospodarski Zvezi* v Ljubljani.
Moi v srednjih letih, dosedanji posestnik
3 odenjen, z dvema odraslima héerama
veit in izkuien v vseh kmetijskih delil,
Zeli sluzbe kot majer na kakem veédjem
posestvu ali graj3¢ini na Spodnjem Stajar-
skem ali Kranjskem Vstop 1. aprila 1903
ali tudi poprej. Ponudbe naj se blagovo-
lijo pogiljati pod Sifro: hvaleZen in zvest"
na Gospodarsko zvezo v Ljubljani.

'I‘rgovina in obrt.

Trgovske noviece.

Promet postne hranil-
nice. V januarju letos vloZilo se
je v hranilnem prometu 12,059.563
K 20 h, izpladalo 9,426.784 K
03 h, vloge so toraj za vec kot
2 milijona kron vigje, kot izpla-
¢ila. V dekovnem prometu se je
vlozilo 594,460.491 K 88 h, iz-
pladalo 589,389.704 K 60 1. Ste-
vilo udeleZzencev pommnoZilo se
je v januarju 1903 pri hranil-
nem prometu za 19,181, pri Ce-
kovnem za 578 in pri klirinskem
za 563 oseb. Skupno stevilo ude-
lezencev je pri hranilnem prometu
1,629.711, pri cekovnem 52,431,
od katerih se udeleZuje klerinskega
prometa 51,974,

Trgovinska pogodba z
Italijo. ,,Secolo* poroca, da je
njegovemu sofrudniku avstrijski
trgovinski minister izjavil, da col-
ninski tarif avstrijskih trgoveev
ne omejuje. Obnovitev vinske klav-
zule je izklju¢ena, vendar pa do-
seZzejo morda apulska vina kako
ugodnost.

Nepravilnosti pri tur-
s§kih trgovskih sodig¢ih na-
potile so, kot porocajo listi, zastop-
nike drugih drzav v Carigradu,
da so sestavili komisijo, ki naj
preisce in uredi razmere.

Obrt.”

Zeljarstvo.
(Pise Knot).

V nasem ¢asu denarnega go-
spodarstva se vedno povdarja po-
treba nasega stremljenja po &i-
stem dohodku, ki se izraza v
vzoreu D= P — V, pri éemur po-
menja D ¢isti dohodek kot denar,
P kosmati dohodek, ¥V proizva-
jalne stroske. KEna novih panog,
ki razmerno daje lahko e prav
lep ¢&isti dohodek, je zeljarstvo.
To trdijo mozje, ki so osiveli v
kmetijskem delu in izvozili na sto-
tisoce glav zelja v mesto. Tako
se je izrazil na dale¢ poznani ranjki
B. v 8.: ,Ako dobi kmet pladano
zelje le po 2 gld. 100 glav sred-
njega zelja, je zeljarija veliko boljsa
od pridelovanja Zita‘.

Ni pa vsak svet enako ugoden
za zelje. VZe od nekdaj mocno
zeljarijo kmetovalei v okolici ljub-
ljanski precej na 8iroko. Ti so
tudi prvi prisli do spoznanja, kje
da prav za prav ti¢i uganjka nase
gospodarske bede, ne namreé to-
liko v pridelovanji ali proizvajanji,
ampak veliko ve¢ v prodaji kme-
tijskib pridelkov. Saj so v okolici
Smartna ob Savi leto za letom
pridelovali krasno zelje s skrbnim
okopavanjem in pridnim gnojenjem
8 presicevim gnojem in ljubljan-
skim stranisénikom. Pa cene ven-
dar niso bile nikoli kaj pridne.
Vse drugate se je obrnilo, ko je
stopil Posavec na noge z zeljarsko
zadrugo. Ve drugo leto so dobili
kmetje-trpini poplaéan svoj trud
za zelje tako dobro, da Ze dolgo
ne tako. In tako ostane, &e¢ Bog
da, za naprej. Srednji, bolj majlni
kot veliki posestniki so dobivali
preteceno leto pri zadrugi po 200,
nekateri po 300 gld., nobeden pa
za enako teZo blaga 8¢ nikoli ni
dosegel enakih cen. Zato ni ¢udno,
ako je jelo skrbeti tudi razne nji-
hove sosede, ki enako ali §e Dholj

#) Ozirali se bodemo v tem predelu v prvi
vrsli na obrli, ki so sposobne za zadruZno
proizvajanje.



potrebujejo denarja kot Smardani,
¢es: ,,Zdruzimo se e mi, kdo ne
bi imel rajse 6 kron za 200 kilo-
gramov glav, nego 4 krone ali
fe menj.

Da dam poguma vsem sloven-
gskim pridelovalcem zelja, da se
poprimejo skupno ribanja zelja, v
to naj sluzi slededi spis.

Kmetovalce v okolici Ljubljane
izrecno opozarjam na § 2, toc¢ko ¢
zadruznih ,,Pravil zeljarske za-
druge za ljubljansko okolico v
Smartnu ob Savi, registrovane za-
druge z omejeno zavezo, ki glove:
,Zadruga ima pravico ustanavljati
zadruZna skladisc¢a itd."

Zato bi bilo nespametno, usta-
navljati v vsaki drugi vasi po-
sebno zeljarsko zadrugo za-se, ker
je to zdruZeno s precejsnjimi sit-
nostmi in stroski.

Na podlagi navedenega para-
grafa (§ 2, ¢) se lahko naredi v
kakem kraju, recimo Zadobrovi
ob Savi tako-le: Veéina posest-
nikov bi rada pristopila k zeljar-
gki zadrugi v Smartnu; to lahko
stori. Ker so pa pri tem nekatere
teZave zavoljo dovaZanja glav, za-
voljo premajhnega prostora, po-
sebno pa zaradi odvaZanja god-
nega zelja na kolodvor, katero
oskrbujejo udje po vrsti brez-
plac¢no, za to naj si napravijo po-
sestniki, ki jim je bolj pri roki
Zadobrova nego Smartno, lastno,
prav po ceni skladisce, kot ga
opisem pozneje. Tu se sprejema
blago udov, zriba in zvozi na ko-
lodvor, kadar pride naroéilo, Vsaki
teden pa poslje delovodja tega za-
druznega skladis¢a natanfen ra-
¢un o vsem delovanji zadruZnemu
vodstvu v Smartnem (poroa se
lahko tudi vsaki dan), ki vpise
vse natanéno v zadruZne knjige.
Konci zeljarske sezone je potem
ratun seveda skupen, ker vsi po-
sestniki spadajo pa¢ k eni zadrugi
in imajo nekateri udje (v nasem
slucaju okolica Zadobrovska) samo
to komoditeto lastnega skladisca.
Taka skladigéa bi se dala napra-
viti 8¢ marsikje v ljubljanski okolici.

Da je mogocte delati skupno v
zeljarski zadrugi, je potreba veé
recij,

1. Je nujno potreben primeren
prostor ; ¢e mogole takega najeti,
dobro, ¢e ne, je treba napraviti
lastno skladis¢ée in delavnico. (O
tem podrobneje drugikrat.)

2. So neobhodno potrebni k
temu delu nekateri stroji, pred
vsem navrtova¢ ali nasekovaé in
stroj za ribanje (noZi).

Da je to delo silno zamudno in
da blago ni pri tem posebno fino,
se razume, gospodi tako zelje ne
tekne posebno, ker je pregrobo.
Zato po nekaterih tovarnah store
kar izreZejo in zameéejo. S tem
pa se tudi izgubi kakih 15 od-
stotkov blaga in to je veliko. Vse
te nedostatke odstranimo s strojem,
ki se imenuje navrtovaé ali nase-
kova¢, po novejsem sestavu, ki ga
kaZe slika 1, ter stane okoli 240 K.

Slika 1.

Po vedini pri nas trgovei in
kmetje delajo fe tako, da naja-
mejo za nasekavanje torov Zenske,
Zenska vzame glavo v roko, od-
strani gorenja 2 ali 3 liste, od-
reze neporabljivi del zunanjega
Stora, prereZe glavo z noZem v
dva dela in naseka kolikor moé
natanko stor v 10 do 15 delov.

S tem strojem se silno veliko
pribrani na delaveib, pri kolidkaj
vetji zeljariji je platan Ze prvo
leto. Potrebuje 2 slabi osebi, e¢na
vrti kolo, druga nastavlja ocejenc
cele glave svedrn, ki Stor silno
fino naseka, ne da bi ga morda
stezanil, pa tudi v zgubo ne gre
ni¢ pri tem, |



Drugo #e vaZnejfe orodje v
skupni ali zadruZni zeljariji pa so
nozi ali ribalni stroj.

Kako gre z navadnimi noZmi
na roko delo izpod rok, veste.
Dober ribar nareZe na dan komaj
dobro kad za 1000 k¢ kislega
zelja. Koliko ¢asa in dela je treba
za 10 vagonov ali 100,000 kg
zelja, si lahko preracunate. Ribanje
z navadnimi noZmi je v vegji in
zadruZni zeljarni nemogoce. Je pa
tudi nespametno, ko imamo na raz-
polago tako pripravnih strojnih
no% v ta namen, Strojni noXi se
dobe v razni velikosti, za na roko
in za vecjo silo (konjsko ali motor).
Vecinoma rabimo noze, kot jih
kaZe slika 2., kiima na levi strani

Slika 2

tudi sveder za izrezavanje storov,
ki ga pa po velini ne bomo ra-
bili, ampak samo v slu¢aju, ko bi
kak trgovec zahteval posebno fino
blago brez vseh &torov v njem,
Ako imamo pri roki gepelj, nam
ta lahko goni ob enem nasekovaé
in ribalni stroj, ki ima v ta na-
men posebno kolo (8ajbo) za jer-
men, kakor vidite na sliki 3.

Najvaznejsi del tega stroja so
pa¢ nozi sami, glej sliko 4.

Narejeni
80 iz naj-
boljSega
demantne-
ga jekla
in so tako
zaviti v
loku, da
rezilo
enega noZa naravnost odrefe s
hrbtis¢em pred njim leZecega noZa
ali kline. Kline so tako narejene,

in 4,

da ¢e se katera poskoduje ali iz-
rabi, se lahko takoj dobi nova iz
tovarne in vstavi v noZ.

Nozi se lahko narode za raz-
litno debelino. Vegji del rabimo
noze za 2 do 2'/2 milimetra de-
beline. Glej sliko 5.

et SR Ul L e

slika 5,

4 mm

Pri zgodnjem zelju gredo na
12, celo do 1mm, pri poznem
zelju pa se refe v nekaterih de-
Zelah celo po 3mm debelo. Zelje,
ki je namenjeno za susenje, se
reze 4 mm debelo.

NoZi se lahko podloZe in tako
rez napravi debelejii, ne pa tanjsi.
Vegja zeljarna naj naroéi vselej
po 2 noZa ob enem, da more ra-
biti druzega, ko se prvi skrha in
brusi.

Slika 3.

Strojni noz se dobi v raznih
veli¢éinah, za nase namene sta naj-
bolj pripravni &t. 2. in 3. St. 2.
zreze na uro do 1500 kg zelja.
NoZ (sajba), ki ima 58 cm v pre-
meru se zavrti pri gonilu 80 krat
v minuti; potrebuje [+ konjske
gsile, t. j. dveh ljudij ne ravno
prav moénih za gonitev. Stroj
popolen stane okolu 300 K, noz
sam z 9—11 Kklinami okoli 130 K,
posamezne kline so po 10 K. Vedji
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stroj (slika 3.) pa nareZe v eni
uri do 2250 kg blaga in stane za
na gapelj okolu 370 K,

Slednji¢ 8e nekoliko o ravnanju
z zeljem samim, o stiskanji in o
zeljarskih prostorih.

Ko pride zelje v glavah s polja
domov ali v zadruZno skladiste,
se pusti 8 dni ali tudi dalje casa
leZati, da dobi pravo podobo. Na
to se glave ocedijo povranih listov
in neporabni 8tor odreze. Glave
pridejo zdaj v dotiko z naseko-
vatem in od tod v stroj, kjer fino
zrezano zelje leti z neznano hitrostjo
na tla, pregrnjena z rjuho ali ced-
nimi deskami ali pa v podstav-
ljeno posodo, ali slednji¢ naravnost
v betonirane jame.

Kad, kjer se ima zelje kisati,
se obloZzi na dnu najpreje z lepimi
zeljnatimi listi in na te se potrese
drobno stoléene soli pomesane s
kumno (ali brez nje). Na to se
natrese dve roki visoko zelja, nanj
pride zopet sol s kumno in tako
dalje. Ko je kad do polovice na-
polnjena, se potla¢i zelje z lesenim
tolkatem ali pri vedjih kadeh z
nogami prav mo¢no; pri nas se
tlaci zelje brez prenehanja celi
¢as enakomerno in na gotovo ste-
vilo 8kafov zelja se soli. Drugodi
delajo drugace, kakor je pal kje
navada. Ako se zelje tlaéi z no-
gami, zahteva snaga, da se obu-
jejo leseni ali klobuéevinasti ¢evlji
¢ez nje.

Zelje mora biti tako potlaceno,
da tvori ravno povrsino brez vsa-
kih globin.

Zato priporotamo zelo stiskal-
nice, kakorSne rabijo povsodi na
avstrijskem severu in po Nemdéiji
in ki jih kaZejo slike 6—38,

Slika 6. kaZe stensko stiskal-
nico, ki je pritrjena na kaki steni
ali na stebru, Stane po razlitni
velikosti od 140—270 K,

V sliki 7. vidis stojeCo stiskal-
nico, ki se lahko rabi tudi za po-
kanje Ze kislega zelja v sodce;
pride na 270 do 480 K po veli-
kosti. To velja pa za tujino, do-
maéa tovarna (na pr. Zabkar v
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Ljubljani) bi to naredila gotovo
ceneje.

Slednji¢ imamo v sliki 8. sti-
skalnico, ki tefe prosto nad so-
dovi ali kadmi. Slika je dovolj

jasna, da ne potrebuje pojasnila.
Stane 480 do 500 K in tehta 350
do 500 kg. S temi stiskalnicami si
prihranimo zopet prav veliko zelo
zamudnega dela v kadeh. Ko je
na ta naéin kad polna, pravilno
osoljena in potlatena, naloZijo po
vrhu zopet lepega zeljnatega perja,
denejo nanj natanen pokrov, ki
ga obloZe s kamenjem.

Kamenje je ali surova lomljena
skala iz kamenolomov ali pa ve-
liko pripravnejse obdelane kocke
iz kakega trdega in tezkega kamna,
granita, bazalta, gnajsa, ki seveda
vet stane.

Kadi, namenjene samo za ki-
sanje, imajo 2 prsta pod vrhnim
robom luknjo, v katero se vtakne
hezgova cevka, da more odtekati
preobilna voda, ki se nareja med
kisanjem zlasti prvi cas.

V nekaterih tednih, v gorki
jeseni Ze v enem tednu, je zelje
vZitno ; zdaj se posnamejo pene in
pozajme voda nad njim, zelje se
dobro omije, pokrije z nova in na-
lije dezenj toliko sveze vode, da
stoji za pest visoko nad zeljem.

Kadar se kislo zelje potrebuje,
se ga odvzema vedno enakomerno
od vrha, da ne nastanejo razko-
pavine v njem, se vselej zopet po-
krije in obtezi in nalije sveZe vode
nanj.

Gilavna stvar pa je: pri zelji
glejmo na snago, zato Cistimo ved-




krat pokrov in obteZilno kamenje.
Tako se drzi zelje lahko eno do
dveh let.

Rekel sem vZe ob priliki, da
si ne morem misliti lahko skupne
zeljarne brez primernega prostora.
Da pa ne bi kdo mislil: ,,0 Bog,
¢e napravimo celo tovarno, smo
ob grunte’, naj povem tu na
kratko, kako se da napraviti za
majhen denar primerno skladisce
za zelje.

V ta namen potrebuje Ze pre-
cej mogocna zeljarna kakih 200
stirjagkih metrov sveta za poslopje
in se nekoliko na okrog, da ni
treba po tujem voziti. Poslopje
naj bo kakih 20 m dolgo in 8 m
siroko (v svitlobi). Stropa ne po-
trebuje, ampak je celo nastresje
(grust) vidno. Nastresje pofiva na
zidanib, 45 X 45 cm mocnih steb-
rih, katerih je na vsaki podolZni
strani po 6, na konceh po 3, vseh
skupaj je 44. Mej stebri je zid
debel samo po 15 c¢m in se za za-
¢etek lahko obzida samo prostor,
kjer so betonirane jame, ostali pa
obije s krajniki, se bolje je se-
veda, ¢e je vse obzidano, da je
potem mir za nekaj ¢asa. V en
del tega prostora pridejo betoni-
rane jame, kiimajo v nasem zgledu
4 m dolzine, 2 m girine, 3 m glo-
bine. Po 3 in 3 jame se drZe
skupaj, lofene po ne predebeli
steni, mej vsako skupino jam pa
je prostora po okoli 1:70 m. Jame
iz cementa so natancno obite z
lesenimi deskami, tako da pride
zelje v dotiko samo z lesom in
ni¢ s cementom., Te jame vzemo
prostora kakih 16 m po dolZini,
ostali prostor pa sluZi za kadi, ki
se lahko postavljajo pod napuséem.
Kadij mora biti pri tej zeljarni
kakih 40 po 1000 kg zrelega zelja
in se rabijo kadi samo za prvo

AR

zelje, ki se hitro kisa v jesenski
gorkoti. Vse pozno zelje pride v
betonirane jame, Vsaka ima pro-
stora za veC¢ nego en vagon zelja,
torej vseh 9 jam v nasem zgledu
gotovo za 10—15 vagonov. Delo
pri taki zeljarni je kaj priro¢no.

Vozovi tezkih glav pridejo, se
stehtajo na vozni tehtnici in teza
zapise, blago se zloZi, ker je vec
vrat, labko odklada ve® voz na-
enkrat.

V prvi jeseni se betonirane
jame pokrijejo z deskami in se
naloZi nanje zeljnatih glav, tudi
se lahko porabi ta prostor kot de-
lavnica, pozneje pa je oni prostor,
kjer ni jam, skladiste za glave,
tez jame pa se poloZi nekoliko
desk, nanje postavi nasekovaé in
strojni noZ in zribano zelje fréi
naravnost v jame. V jami je de-
lavee, ki zelje lepo porazdeljuje
po celi jami z vilami, ki soli in
kumna v primernih presledkih, in
ki ga potladi, ko je zelja do po-
lovice jame na visoko. H koncu
se jame pokrijejo in nanje pride
par voz kamenja. Zelje iz teh jam
nam je bolj po vSeti nego omno
iz kadi, tako lepo rumeno kakor
solnce, Tudi za pokanje so jame
pripravne:

Ena oseba mede zelje z vilami
ven na povosteno platno in druge
ga tladijo v sode in zabijajo.

Koliko pa stane priblizno tako
skladisce ?

Za na8 slucaj, tedaj za ze-
ljarno, ki nariba kakih 25 do 30
vagonov zelja na leto, bi stalo
skladisce :

Opeka za vse zidovje . K 385
17.500 opek & 22 K

Nastregje ca e L

Zarezana opeka za streho ,, 376
(1000 & 70 K)

Apno . . y 280

e s o L O

9 jam iz betona (4X2X3m) K 580
14 oken s skatlami vred,

mej vsakim stebrom

po eno okmo . . . , 196
Vrata (4 4 32 K) . . ,, 128

Cement za ostali tlak . ,, 80
Podboji (4 & 24 K). . ,, 96
Zidarsko delo . SF 850
60 voz kamna & 140 . , 84

Deske za oboj jam . . ,, 90
Skupni racun stavbe K 4305

Zraven se potrebuje Se:

40 kadi za 1000 kilo-
gramov &4 36 K . . K 1440
Nasekova¢ in nozi . . ,, 600
Vozna tehtnica™ . '."% ,, 700
Skupaj . K 7045

Za manjse podruzniéno skla-
disce (kakih 5—8 vagonov zelja
na leto) bi zadostovalo poslopje
za '[2 do *[3 manjse od gorenjega,
treba ni vozne tehtnice, ki se na-
domesti z decimalno tehtnico za
kake 3 do 400 kg teZe. Kadi se
potrebuje pri takem skladigéu 10
do 15 in pride vse skupaj s tremi
betoniranimi jamami in obema
strojema vred na 2000 K.

Z betonovimi jamami se pri-
hrani zelo veliko dela, ker ni
treba prenasati ribanega zelja, ga
ne tako zamudno tlaciti, ne de-
setkrat zadelavati, pa tudi cena
za napravo je brez primere manjsa
pri jamah.

V gorenjem slutaju pride na
9 jam & recimo 1 vagon na 650
kron, drZe pa te jame najmenj
toliko kot 100 kadi & 36 kron,
kar bi znasalo 3600 kron tedaj
sestkrat ved.

Zato se enkrat opozarjam slo-
venske pridelovalce zelja:

Pomislite, da je v zdruzenji
vsa vasa sila in edinole vaia lastna
korist. Zato si osnujte povsodi
podruzni¢na skladiséa ali kjer
bolj kaze lastno zeljarsko zadrugo.
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Poveritev podpisov novoizvoljenih
¢lanov nalelstva in potrditev pre-
pisov zapisnikov.

Priéla je doba obénih zborov,
volijo se novi udje nacelstva ali
8¢ pa izvolijo zopet prejsnji, pre-
minjajo se pravila.

Vse to se mora naznaniti tr-
govskemu sodig¢u in doti¢nim vlo-
gam se priloZi potrjen popolen
prepis zapisnika; Ce se prijavijo
novi ¢lani nacelstva, se morajo
vrh tega na vlogah njihovi podpisi
poveriti (legalizirati).

Kdo potrdi pravilnost prepisa za-
pisnika, kdo poveri podpise novo-
izvoljenih ¢lanov nacelstva?

Le pri ustanovitvi zadruge,
takrat, ko se prijavi v zadruzni
register prvo nacelstvo, legalizuje
sodnija ali notar ; za pozneja po-
trdila in legalizacije pa je mero-
dajna ministrska odredba z dne
23. maja 1898 (d. z. st° 74), ki
dolo¢uje, da lahko potrditev in
poveritey po sodniji ali notarju od-
pade in se izvrii po zadrugi sami,
V tem oziru imamo pred sehoj
odlok e¢. kr. okroZnega sodiita v
Rudolfovem z dne 23. jan. 1903,
ki pravi:

,,PriloZiti je popolen zapisnik
obnega zbora v prepisu, katerega
totnost naj potrdita dva ¢lana na-
celstva, ki sta Ze registrovana.

Tudi istost podpisov novo-
izvoljenih  ¢lanov nacelstva se
utegne namesto notarske ali sodne
poveritve poveriti po dveh ¢élanih
natelstva, katerih podpisi so Ze
registrovani.

Ugovori proti zadruZznim mlinom
in pekarnam.*)

Vsakdo mi bo rado verjel, da
Je nova naprava kmetijskih zadr.
mlinov in pekaren kljub svojim
neutaljivim vspehom vzbudila po
ljubi Franciji marsikako temno
h_‘)“lzuvpraﬁanju, koje smo obravnavali vie
lani, podilja nam prijatelj in poznavalec za-
drusnistva lele vrste. Zeleli bi, da se oglasijo

e drugi, da se tako to vpradanje od vseh
stranij pretehta.

meglico, da ne re¢em ¢rne nevihte
na politicnem in gospodarskem
polji. Hvala Bogu, da nismo po-
litiki, zato nas tudi obsodbe, ki
imajo politi¢en temelj na tem mestu
prav ni¢ ne brigajo. V kolikor pa
se naslanjajo na Cisto gospodarska
uvaZevanja, jih hotemo zdaj le
pogledati.

Nekateri trdijo: Kmetje, ki se
hot¢ejo pecati z mlinarstvom, bodo
doZiveli marsikako prevaro. Slu-
ziti denar s tem, da se Zito pri-
dela, je en poklic; sluZiti denars
tem, da se moko spremeni v Zito,
je zopet drug poklic. Za izvrie-
vanje tega zadnjega je treba de-
narja (kapitala) in skusnje. Ka-
pitala pa imajo, pravi nasprotnik,
kmetje malo in trgovska izobrazba
in skusnja se ne da pridobiti, &e
se je ni uCil. Kmetje naj bi raje
gledali na to, da izpopolnijo svoje
proizvajanje naj bi uravnavali
vzorna gospodarstva, pred vsem
pa naj bi se ucili svoje pri-
delke bolje spravljati v denar,
ne pa se vmesavali v opravke
drugih ljudij, ki jim niso ni¢ mari.
V raznih stadijih (postajah) pride-
lovanja kruha daje dovolj prostora
za one sluzbe in vsako delo naj
redi svojega delavea: kmeta, tr-
govca, mlinarja in peka. Cene vseh
pridelkov naj bi se tako dolocile,
da prejmo vsi svoje plaéilo in oni,
ki so jih pridelali pa tudi oni, ki
80 jih dali konsumentom na raz-
polago. In naj le nihée ne trdi,
da so pri tem konsumentje kaj na
zgubi. Sploh da je velika zmota
narodnih gospodarjev, ki se preveé
brigajo za splosnost, mesto da bi
se petali z usodo vsakega posa-
meznika. Vseob¢énost producentov
da s tem le pridobi, ako pridobi
vsak posameznik. —

Kmetje da naj bi se v svrho
prodaje svojih pridelkov organizo-
vali in dolo¢ili ceno svojih pridel-
kov po njihovi proizvajalni ceni
ve¢ nek doloten dobitek, ne iskali

pa naj bi postranskih zasluzkov v
poklicih, o kojih ni¢esa ne razu-
mejo in iz katerih bi iztisnili ve-
liko vredne pomocnike.

Tako ugovarjajo. In res, nekaj
zelo zapeljivega ima ta ugovor v
sebi: Stavi namre¢ kot samo-
umevno moznost, da se posreci
kmetom, da bi sami nastavljali
Zitn cene. Ne refemo sicer, da
bi se ne dal ta cilj doseti kedaj
v daljni, daljni bodoénosti, vender
pa je upanje na tako bodoCnost
za enkrat ovito v soparo in obdano
od velikanskih???, dokler se tako
redko sejana Zitna skladiséa splog-
no ne razsirijo in dokler ne pride
v tem oziru do popolne krajevne,
okrajne, deZelne in drZavne orga-
nizacije, dalje dokler ne obstoje
podobne organizacije v vseh vaZ-
nejsih Zitnih deZelah in dokler ne
pridejo sleduji¢ vse te organiza-
cije pod en klobuk ali eno strelio.
Vzemi preljubi v roke najboljsi
daljnogled in priznal bos: je-li vse
to mogoce, tega danes ne ve noben
clovek. Iz tega sledi: bolje jeden
vrabec v roki, nego sto na strehi
in da ravnamo danes bolje, ako
vporabljamo praktiéna, vZe posku-
sena sredstva v dosego boljsih Zit-
nih cen, nego pa da bi dirjali za
sanjavo fato morgano. In tako
preizkuseno sredstvo je zadruzno
mlinarstvo in pekarstvo. —

Dalje damo ugovarjaleu v
premislek tudi trditev, da je
le narodno - gospodarski dobitek
in napredek, ako odbacnemo z enim
udarcem kar dva posredovalca, To
ne masi virov javnega blagostanja,
ampak ge le omogoéi boljso delitev
dela in prihranitev delavskih modij.

Slednji¢ opominjamo tudi na to,
da se tu ne gre zato, da bi od
danes na jutri kar naenkrat od-
stranili vse mlinarje in peke, am-
pak gre najpreje zato, da se po
deZeli razgirja polagoma nova vpo-
raba zadruzni mlini, ki je v stanu
zholjsati gmotno stanje kmetijstva.



Je pa se drug vgovor, ki, kakor
se dozdeva holje drzi. Mi si ven-
dar prizadevamo, pravijo, da bi
dosegli v nekoliko postene in pri-
merne cene. Zdaj so pa predlagali
za zadruZne mline in pekarne nek
zistem, ki omogocuje dobiti prav
veliko moénatega izvlecka, ki na-
domesda dosedanji mocnati izvletek
od 50—60°0 z veliko vetjim od
70— 175%; z drugimi besedami,
namesto da bi, kot doslej od 100 kg
pSenice porabili za kruh 50 do
60 kg, hotejo v bodote porabiti
170—715 kg. 1z tega pa sledi, pra-
vijo, da bo treba v bodote mnogo
menj Zita za konsum in konec vseh
teh re¢i bo zmanjsanje povprase-
vanja in dosledno zniZanje cen.

Odgovor: Vsak bo priznal, da
je ta ugovor naperjen v prvi vrsti
na dezZele, ki proizvajajo Zito Cez
lastno potrebo. Kar zadeva marsi-
kak kraj na nasem jugu bi bila
ta zguba celo v dobitek, ker bi
bilo po tem treba menj Zita ku-
povati.

Pa tudi za druge kraje, kjer
pridelujejo Zita Cez lastno potrebo
je 8e veliko vprasanje je-li bi v
resnici vseobfno razsirjenje zadr.
mlinov in pekaren zmanjsalo po-
trebscino zita, Mi tega ne verujemo,
marvet se nam dozdeva, da bi
‘vsled zniZanja krusne cene nara-
stel njegov konsum. Pa tudi v slu-
¢aju, ¢e bi ta zmanjSana vporaba
Zita v resnici nastopila, celo tedaj
bi ne bila to za prehranjevanje
ljudstva nikaka kvar, ampak le
dobiéek, ker bi bila pridrZana ¢lo-
veku najboljsa Zitna kvaliteta.
Vse kvalitete, iz katerih danes
izdelujejo slabe vrste kruha, bi se
veliko pametneje porabile za Zivino
ali za izdelovanje &pirita (pa ne
za pijato), ¢e bi bilo to praktitno.

Kondajmo naSe pritkanje in
razmisljanje. Nikakor nismo udani
misli, da bi vporaba zadruZnega
na¢ina pri izdelovanji kruha bilo
vseobéno mazilce za odstranitev
tezkot®, ki danes kmetijskega pro-
izvajalca Zita v¥e tako resno ogro-
fujejo in ki se bodo brez dvojbe
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se poostrile vsled nadproizvajanja,
ki ga poraja kmetijsko-tehnijski
napredek in vedno bolj se razdir-
jajota vporaba umetnih gnojil.
Kljub temu se nam zdi mej mno-
zino sredstev, ki so nasvotovana
v ta namen, da se premaga polje-
delska kriza, obrt v izpreminjanje
zita v moko in kruh s pomodjo
zadruznih mlinov in pekaren pri-
pravno, da vpliv nizkih Zitnih cen
na gmotno stanje kmetijstva v
znatni meri omeji.

UvaZevaje to stanje, kakor tudi
okolnost, da so pokazale doslej
ustanovljene kmetijske zadruZne
mlinarne in pekarne ugodne vspe-
he, je Zeleti:

1.) da kmetijske druZbe in
razne (Gospoparske zveze ustanov-
ljajo in pospesujejo zadruZne mline
in pekarne;

2.) da s stem ciljem pred odmi
dado kmetijskim Solam na razpo-
lago manjsi mlin in pekarije v svrho
demonstracije in da dobijo tako
kmetovalei priliko videti in se uéiti,
kako se Zito na gospodarstven nacin
spremeni v kruh.

Meseéni izkazi.

Ze zadnjié smo prosili in po-
zivali vse nase c¢lanice, da nam
redno pokiljajo mesedne izkaze!

Za januar 1903. 8e nismo vseh
izkazov prejeli, torej svoj poziv
ponavljamo in smo v to svrho
vsem ¢lanicam poslali tiskovine.

V prihodnji Stevilki bomo vse
meseéne izkaze v skupnem znesku
obelodanili.

Obéevanje z uradi.

Dan na dan prihajajo nam pri-
toxbe, v kojih se naSe zadruge
britko pritoZujejo, da je uradi po
nepotrebnem kaznujejo, jim delajo
gitnosti in kako se Ze vsi tisti
izrazi glasijo.

Pri uradih spet sesliijo opazke,
da zadruge ne spolnujejo svojih
dolznosti glede postavno predpi-
sanih vlog, da se niti ne ganejo,
e se je na to opozori, se jim kazen

zagrozi in da na razliéne dopise
ne odgovarjajo.

Vse te pritoZbe in opazke ka-
zejo, da se ponekod obdevanje nasih
zadrug z uradi ne vrii tako gladko,
kakor bi se lahko in moralo.

Tu je treba premembe.

Zato pozivamo vse nase za-
druge, da oddajo pravolasno
in pravilno sestavljene vse pred-
pisane vloge, bodi si na sodnijske,
politi¢ne ali davéne urade.

Natanéno izpolnjevanje te sicer
samo ob sebi umevne zahteve od-
pravilo bo najve¢ gori omenjenih
pritozb in opazk.

Dopisi uradov za pojasnila itd.
naj se resujejo naglo.

Ako pa dobijo zadruge od ura-
dov dopise, v kojih se zahteva kaj
v zakonu neutemeljenega ozir. kaj
takega, da zadrugam ni jasno, naj
posljejo take dopise takoj ,,Gospo-
darski Zvezi‘, da ona potrebno
vkrene,

»Gospodarska Zveza' v tem
oziru rada vstreze vsem Zeljam,
sestavi vloge, rekurze itd., samo
le, da se odpravijo vsi nedostatki
v obcevanji z uradi.

Vsem nadim élanicam.

One hranilnice in posojilnice,
ki 80 po jasnih dolo¢bah davenih
zakonov pridobninskega davka
proste, imajo pa¢ mir pred dave-
nimi oblastmi oziroma se prav

_ lahko branijo, ¢e bi se jim pomo-

toma vendarle davek predpisal.

Drugate se pa godi drugim
zadrugam n. pr. kmetijskim, kon-
sumnim drustvom, mlekarnam itd.

Dolotila davénega zakona, po
kojih se take zadruge obdagijo,
80 nejasna, in to je krivo, da na-
stanejo med finanénimi oblastmi
in zadrugami radi obdacenja prav-
cati boji, v kojih brez ozira na
stroske, delo itd,, mnogokrat za-
druge podlezejo.

Da se ta nujna zadeva tako
uredi, kakor =zahteva korist za-
drug, je potrebno, da se ali
zakon v tozadevnih tolkah spre-



meni ali se pa sporazumno s
¢. kr. finanénim ministerstvom
pravila v toliko predrugacijo, da
ne bo ve¢ dvomov, jeli so zadruge
pridobnine proste oziroma pogojno
proste ali ne.

Splosna zveza gosp. zadrug
v Avstriji ima nalog, da to za-
devo izpelje; zato pa rabi od za-
drug s vseh avstrijskih dezZel
podatke o nepravilnem obdacenju.

One nase ¢lanice, kojim se je
pripetil kak tak slu¢aj, naj nam
ga vsaj do 25. t. m. naznanijo in
prilozijo vse dotitne spise v iz=
virniku ali prepisu in 1 izved
svojih pravil, da je moremo pra-
votasno poslati ,,Splosni zvezi‘.

Nova posojilnica.

V Smledniku pri Kranji usta-
novila se je hranilnica in posojil-
nica. Nacelnik ji je Andrej Do-
linar, posestnik v Smledniku.

Navod za knjigovodstvo.

7 ozirom na mnogobrojna vpra-
sanja, po katerem navodu da si
naj nase c¢lanice uredijo knjigo-
vodstvo, naznanjamo, da izda ,,Go-
spodarska zveza' sama tak navod
za knjigovodstvo in vso poslova-
nje; e te dneve pojde v tisk.

Zveza mlekarskih zadrug.

V nedeljo dne 18. pr. m. se
je vrsil v Logatcu osnovni obéni
zhor zadruge ,,Zveza wmlekarskih
zadrug',

Zveza ima svoj sederz v Lo-
gaten in si je izvolila sledeci odbor :

Nacelnik : g. Fran Majdi¢ v
Logatcu, podnacelnik gosp. Josip
Turk v Logatcun, odborniki gg.:
Josip Bole na Reki, Alojzij Do-
micelj ml. v Zagorju, Ivan Lesko-
vec v St. Vidu, Miha Cepirlo na
Kalu, Franc Kunc v Rovtah; na-
mestniki gg.: Alojzij Kraje v
Grahovem, Fran Arko v Posto-
jini, Janko Toman v Moravéah,
Ivan Lampe na Crnem vrhu, Pa-
vel Bole v Kodah. V razsodiséu
80 gg.: Anton Degleria v Logatcu,

S (e

Gustav Pirc v Ljubljani, Maks
Domicelj na Rakeku, Ivan Urban-
¢i¢ v Trnovem in Maiija Monetti
v Logatcu.

Naloge, kakor si je stavi
yZveza mlekarskih zadrug'* zvr-
suje in bo zvrsevala tudi za na-
prej za svoje c¢lanice mlekarne
,Gospodarska Zveza'',

Podlistek.
(Nadaljevanje.)
Obéni zbor.

Posojilnica v ... ... razglasila
je po Casopisih, da ima v nedeljo
dne ... svoj obéni zbor.

,»Bo pa spet dez'* se je govorilo.

Vsak obéni zbor vriil se je do
zdaj v deZju, na to smo bili va-
jeni; vajeni smo pa tudi bili, da
se je vsak obéni zbor vriil jako
hitro.

Nacelnik Peter Traven, Zupan,
bogat posestnik, mesar, krémar itd.
nam je povedal: ,,Z boZjo pomodjo
imamo spet Cisti dobi¢ek. Ali vam
je prav?“

,,Prav — so rekli nekateri,
drugi so samo prikimali.

»No, ¢e vam je prav, pa vo-
limo novo nacelstvo; povem vam
zadnjokrat, jaz ne morem ve¢ na-
telnik biti, na vsak naéin ne —
imam preve¢ drugih poslov.*

,,JL — kaj bo§ to, vse naj pri
starem ostane* se je glasilo; —
ostalo je vse pri starem.

Traven se je kazal nezadovolj-
nega — odprl je vrata in klical:
»Zdaj pa le nosite!"

Tega trenotka smo se vsi naj-
bolj veselili; radi njega smo prav
za prav S§li k obénemu zboru.

Prisle so steklenice z vinom,
svinjetina, kruh — pili smo in
jedli; dobro se nam je godilo.

In zunaj je dezilo.

Vsako leto je bilo tako — in
letos bo spet.

Kako se ¢lovek lahko vkane,

V' nedeljo dne ni deZilo;
to je bilo slabo znamenje.

Najlepsi dan je bil; po vseh
potih in kotih disala je pomlad,
njeni trabanti, metulji in hrosédi,
podili so se po toplem zraku, sve-
tilo jim je najsvetlejée solnce.

Tako vreme ni za obéni zbor
— a 8li smo vendar — saj vemo
zakaj.

No, zbralo se nas je prav lepo
stevilo, za kakih 40—50 litrov
vina nas je bilo.

Prikazal se je Traven, nas
prestel, pa se ni ni¢ kaj prijazno
drzal; spet je odsel, spregovoril
§e ni nié.

Vrnil se je prav kmalo, pa
ne sam; velik in moden gospod z
gosto ¢rno brado in zlatimi na-
o¢niki prisel je Z njim.

Traven ga je peljal na castno
mesto, kjer je navadno sam sedel
in je spregovoril:

Gospod revizor z . ... je prisel
k nasemu obénemu zboru in bo
nas v marsitem podudil.*

Traven gledal je ¢merno; —
revizor pa jako prijazno; — in
vendar, kaj pomaga taka prijaz-
nost, ¢e ni o pravem &asu?!

Kaj te je danes treba bilo?
(Dalje prih.)

-----

Pregled

denarnega prometa ,Centralne blagajne® za mesec januar 1903.

Vioge

Kredit ;
Denarni

j Predmaet vloZeno

vzdignjeno

promet

izplaéano povrnjeno
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1,680 322 | 51
135 712 | 75

V mesecu januar 1903

po odbitku. . .. ...

135.712 | 75
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4,531.671-40
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Stanje 31. januarja 1903
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2,379.983 | 41
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Denarni pramat Staritrg, hr, in pos. (4) K 6000-— VABILO
’ JL’SBTI]CG, LI n » ” Eggg; na
. c noslali Vipava, ., a a - » 2936-20 . Vo 8 g
& Izh '[EFOdC'I- ra¢un so nam vposlali C!‘ll?lh"l‘h, s 3 » 1000 — ]I 1‘{}(]1“ Obtﬂl lbm
v R e M_are_zige, hran.in pos.obr., 29291 hranilnice in posojilnice na Vrhniki,
Vrhnika, hran. in pos. (256) K 10000'— Visnja gora, , , , (D) l;0‘(3}()) kateri se bo vrsil v nedeljo dne 1. marca
Leskovica, , , » » o 10000— Borovnica, , » » » » 92— 1903 ob 4. uri popoludne v Katolis-
Cerknica, , » » (28) , ©9000'— Smartno pri Litiji, T R R
Kandija, o » = s » 2000—  hran. in posojil. (d) = 3200.— ) -
[drija, Jjud. , , », (29) . 780'— Trnovo, PR il 24024 : Dnevni refi:
o W e (A S T 69:63 Polhov gradec, hran. in pos. 15 Porof:lllc; nacelstva in rac¢unskega
St. Jurij pri Kranju, 5) , 1200— pregledovalca, :
Jh[ran. in pos.(30) , 2400'— Idrija, ljudska hran. in (p_(;s. e 3 Eolt_lgenje léetlnet\.ga racuna 1902.
Stara loka, , 4 4 . = 6000 — By 200-— 3. Volitev natelstva.
anraltdec .: w w - » » B8500— Ziri, posojinica w »  87000— 4, Volitev racunskega pregledovalca in
Domzale , , , » » 1000— St Jakob, posojilnica , ,  2000'— njega namestnika.
Srednjavas, » ». » o 31677 Zatitina, e s » 20000— 5. Slucajnosti. .
Cerknica , » , , » 1000— Krizevei, o T ?’*701'_ Na Vrhniki, dne 6. sve¢ana 1903,
Radece kons. drust, (31) , 30— Bloke, hran. in pos. , 3000 — Nadelstvo.
Obresti , 150 — St. Jur pri Kranju, bran. 3
Horjul hran. in pos. (31) , 5000 — ‘in pos. (6) , 1600 —
Kandijja , , , & o, 08000— Trzg, hran. in pos. , , 1000-— VABILO
Struge, , » » .» = 400— St Jur pri Kranju, 111';‘5;1. S50 e
Sorica, g > 990"— in pos. (6) , e a
Kamnik, r‘c;kr.”pcm;. w . » 0000"— Rovte, hran in pos. , , 1300 — OBCNI ZBOR
Pulj, istarska pos. obresti ,  2650'— Bloke, , , (4 0000 — & o rilnica posojilnice za Visnjo goro
Samié¢, hran. in pos. (31) , 3000— Sorica, , , . }157'74 in.okalieo
giélnjngﬂl‘a, " mEE R ?%_‘ gta;aloka,ln‘an.m POS. 5 ' 5 gggg‘“ registrov. zadruge z neomej. zavezo,
DUy L R ey B 350117 n non oy , ki se bo vrsil dne 1. marca 1903 v
Sintavas, , , » w » 20I'— Zagradec, , , ,(10),  8300'—  pocoiinignih prostorih ob 3. uri po-
Idrija, ljud. , .= 5 (1.2) 5 409908 &St Pater, ., 'y , , » 1000-— poludne.
Sintavas , , , (4) , 6000'— Semit, s e TN 1000 — v d:
St.Jur ob juz Zl. , , 30000— Trebelno, , , , , 2000 — : spored:
Skrilje, hran. in pos. obresti , 250:— . Frankoloyo;, sk o s 1000'— 1. Odobritev letnega ra¢una.
Vipava, , ., s w2350 — Opomba: Stevilke v oklepajih ka- 2. Volitev odbora in nadzorstva,
4 s o (4 , 352250 zejo dan, s kojim pri¢ne zaobrestovanje, 3. Slucajnosti. Odbor.
‘Q\ccoli ’ N
® 0 -06- 000 “ @, Nj. svetost paped Lean XIIL
= / ‘ = sporoéili so po svojem zdravuiku prof.
Vse vrste . J dr. Laponiju gospodu lekarnarju Gabr,

slamoreznice

. lahko tekoCe za na
% roko in do najmoc-
f nejsih za na gepelj
ali vodno mo¢ v ve-
Sutae: liki izbiri priporocata
Karol KavSeka nasl.

Schneider & Verovsek

trgovina z Zeleznino na debelo in drobno
in zaloga poljedeljskih strojev

Ljubljana, Dunajska cesta st. 16,
Tudi se dobijo po najniZji ceni vsi drugi
poljedelski stroji kakor: gepeljni, mlatil-
nioe, reporeznice, mlini za Srotati in
mleti, prese za sadjein grozdje, trombe
in cevi za vodovode in sploh vsa Ze-
leznina. (185) —27

Slovenske cenike razposiljamo na zahtevo
brezplaéno,

®-606-0-06-60-0

Piccoliju v Ljubljani prisréno za
hvalo za doposlane Jim steklenitice

finkture za zelodec

in imenovali ,Dvor zaloZnikom N. svetosti¥,
Imenovani zdravnik ter tudi mnogi drugi sloviti pro-
fesorji in doktorji priporotajo holehavim G. Piccolijevo
zelod¢éno tinlkturo
katera krepcéa Zelodec, pospesnje slast, pospeiuje prebav-
144 24—92 ljanje in telesno odprtje.

) Narotila vsprejema proti povzelju in todno izvriuje G
Piccoli, lekarnar ,pri angelu® v Ljubljani, na Dunajski cesti.
: Tinkturo za zelodec posilja izdelovatelj v fkatljah po 12
in ved stekleni¢ic. — Postnino wnora plaéali p. n. narocnik.
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é pred ognjem in tatovi varne |3
| »®% blagajne o
Blvmio kUit 105 i o o
prodaja najceneje dobro znana lovarna blagajnic
§ M. Adlerstliigel :
§ zaloznik Raiffeisnovih posojilnic -
: Duraj, 1, Franz Josephs-Quai §t. 13 :
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9~ Vse tu naznanjene predmete preskrbi tudi =Gosp. Zveza« po orig. cenah. “g
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Svetovnoznana 11! Nad 300.000 v rabi. Nad 500 prvih odlik.!!!

ALFA-LAVAL-Separator-ji

80 najboljsi

posnemavci smetane

je dobiti v 14 razliénih velikostih, posnamejo
od 40—2000 litrov v eni uri.

Popolne oprave za milekarne

na roko in s silo, kakor tudi vse mlekarske stroje
(155) 12—12 in posode.

Popolne naprave za led in ohladitev

za mlekarne, pivovarne, klavnice, mesarje
in prekajevalce, za d&okoladne tovarne. 450
do 300.000 toplin (kalorij).

NajcenejSa in najboljSe delujoia ohladilna naprava.

AKeiiska druzba ALFA-Separator, Dunal

Zaloga za juzne deZele

JWF v Gradcu, Annenstrasse 26. “ZiBj
Podruznice: Budimpesta. Praga.

Ceniki, podu¢ne brozure, proraéuni in naérti za mlekarne na razpolago. Svet se daje v vseh
zadevah mlekarstva. Zahteva naj se nas strokovni list ,Alfa-Mittheilungen® brezpla¢no. I
| e ) o M

¢ Centrala za nakup in prodajo! %

B —

Giospodarska Fveza
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Turbine na par, naprave miekarn,

.
-

Posehnost
‘plum§ 7a1q exojm aluezesdld vz aposod :1S0UGASOY

posreduje svojim clanom

nakup vsakovrstnih kmetijskih potrebs8in, kakor umetnih
gnojil, modre galice, Zvepla; raznih poljedelskih strojev, vsako-
vrstnih semen; koruze, moke, otrobov itd. po najniZjih cenah;

PI‘OdajO vse vrste kmetijskih pridelkov itd. ter ima v zalogi
vae tiskc;vine za raiffeisenske hranilnice in posojilnice, katerim
preskrbi po zniZani ceni tudi Zelezne blagajue, varne proti poZaru in vlomu.

B Zaloga Barthel-ovega klajnega apna, oddaja se od 5 kg naprej. " 0%

Posredovalnica za Zvezine trgovoe I

[ Sgoe= |

Izdajatelj: Gospodarska Zveza v Ljubljani.
Odgovornt urednik dr. Viljom Schweltzer, odhornik Gospoedarske Zveze v Ljubljaui. — Tisek Zadruzne tiskarne v Ljubljani.
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