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Strokovni list za povzdigo gostilnicarskega obrta.

Glasilo ,DeZelne zveze gostilniCarskih zadrug na Kranjskem«,

flane, pa celoletno K 2—.

== —= List izhaja 10. in 25. vsakega meseca. e
Za posamezne &lane v ,DeZelni zvezi* vlanjenih zadrug stane list ceioletno K 4+—,
za ¢lane onih zadrug, ki so v ,Zvezi® in ako so uvedle obvezno narotbo lista za vse
Sicer stane list celoletno K 5—, polletno K 260,
— Cetrtletro K 130 in posamezna Stevilka 25 vinarjev. —

Cena inseratom: !/s strani K 1:50, pri velkratnih objavah popust.

UredniStvo in upravni¥tvo je v Ljubljani, Marije Terezije cesta 3tev. 16.
Strankam je urednitvo na razpolago vsak ponedeljek in petek od 4.—6. popoldne.

Rokopisi se ne vratajo. Rokopise in objave je podiljati do 5. oziroma do 20.
——————— vsakega meseca, s tem dnem se urednidtvo zakljudi. ——

Stev. 16.

V Ljubljani, 10. septembra 1914.

Leto I.

Zvezne objave.

OkroZnica
vsem zadrugam, ¢lanom in sploh tovariSem!

Nasi dobri vojaki stoje pred sovrai-
nikom in se bore s poZrtvovalnostjo svo-
jega Zivijenja za Cast in slavo naSe domo-
vine.

Tudi mi, ki smo ostali doma, imamo
velike svete dolZnosti: NaSa naloga je, da
olajsamo udarce vojne in da predvsem ob-
varujemo rodbine nasih vojakov pred stisko.

Povsod in vsi stanovi stremijo za tem,
da stopajo v sluzbo domovine, da pomagajo
vojakom ali njih svojcem.

Tudi nas gostilnicarjev dolZnost je, da
da stavimo svoje moc¢i domovini na raz-
polago, da se zlasti potrudimo zbirati pri-
spevke za ,Rdedi kriz“ in za rodbine vpo-
klicanih:

To pa storimo zlasii:

z nabiralniki in
s plalilnimi listki.

1. Nabiralniki. Najprej je treba dobiti
od polititne oblasti dovoljenje in sicer za
krajevni obseg nabiranja. Najbolje je, da si
nabiralnike vsakdo sam nabavi. Nabiralniki
se morajo v sporazumu s polititno oblastjo
plombirati in z uradno pentljo ali s trakom
opremiti.

Na traku mora biti napis:

Oficielni nabiralnik za 1) ,Rdeéi kriz*,
2) vojno pomoZno pisarno (podpiranje rod-
bin vpoklicanih), 3) vojni oskrbovalni urad
(za vojake na bojis¢u’in za vdove in sirote
padlih).

2. Pladilni listki. S temi najloZje po-
magamo vzviSeni svrhi, ako uvedemo v
vseh gostilnah, hotelih in kavarnah placilne
listke, ter strogo gledamo nato, da bodo
nasi usluZbenci vedno rabili le pladilne listke
za te namene.

Pla¢ilni listki se dobivajo v nevezanih
zavojih pri ,Zvezi“, torej je narocila naslo-
viti na podpisano ,Zvezo* ali na kako po-
druznico ,Rdetega kriza“. Listki stanejo za
gostilniske obrte po 3 h, za druge obrte v
blokih po 2 h.

Denar iz nabiralnikov se oddaja obcini
ali politi¢ni oblasti, oziroma se dobi postno
poloznico, s katero se odposlje denar.

Za placilne listke je treba denar naprej
poslati in v tem oziru da nasa ,Zveza“
svoje poloZnice na razpolago.

Vsa zadruzna nadcelstva in vse posa-
mezne tovariSe nujno prosimo, da se z vso
poZrtvovalnostjo in najve¢jo vnemo postavijo
v sluzbo teh ¢lovekoljubnih namenov.

Velike in svecane ure doZivljamo. Vsak
malekosten spor moramo zapostaviti in se
posvetiti sluzbi splodnosti. Sila nas klice
skupaj, vsi prepiri, vsa strankarstva morajo
izginiti. Vsak naj bo moZ na svojem mestu,
naj stori svojo doiZnost in tako pokaZe re-
sni¢no ljubezen do domovine,

| Predsedstvo
' Delelne zveze gostilnitarskih zadrug na Hranjskem.

PreskuSanje mosta.

Mos§t preskusamo Vv prvi vrsti na
sladkor, ki je najdragocenejSa njegova
sestavina. Iz sladkorja se pri kipenju tvori

| atkohol ali vinski cvet. Cim vet je zadnjega,
| tem boljde je vino, zato je tudi most tem
boljsi, ¢im veé sladkorja vsebuje.

Sladkor v mo$tu se dolofa najnatanc-

‘ neje kemi¢nim potom, za navadno potrebo

| pa le potom tehtnice (vage). Cim ved vse-
buje most sladkorja, tem gostejSi in teZji
je; liter zelo sladkega moS a bo tedaj veé
tehtal nego liter manj sladkega,

Liter vode tehta fiso€ gramov ali 1 ki-
logram, liter mosta pa navadno 1040 do
1110 gramov.

Ce hotemo s pomo&jo navadne trgovske

‘ tehtnice (vage) izratunati, koliko odstotkov
| sladkorja, to je, koliko kilogramov sladkorja
| v sto litrih moSta vsebuje most, potem na-

pravimo {0 na slededi nain. Natanéno 1 /
‘ 14°R toplega, 3e ne kipefega in Cistega
| modta stehtamo &im bolj natanéno mogode.

Stevilo gramov, kolikor jih tehta most nad
' en kilogram, delimo s 8tiri in od tega od-
‘ Stejemo $e S$tevilo 3, da izvemo odstotke

sladkorja v mostu, Na pr.: 1 / mosta tehta

1080 g, to je 1 kg in 80 g, tedaj 80 g nad
1 kg. Ratun je potem 80 : 4 =20 —3 =
= 17 sladkorja vsebuje most.

Mesto neokretne trgovske vage rabimo
pa za tehtanje mosta nalas¢ v to svrho pri-
rejene moStne tehtnice ali mostne vage.
To so steklene cevke, ki so na spodnjem
koncu, v katerem se nahaja uteZ, razSirjene
v obliki krogle. Utez tvorijo Sibre ali pa
zivo srebro. Ce vtaknemo tehtnico v moit,
plava v njem in se v njem tem bolj glo-
boko pogrezne, ¢im bolj redek, toraj ¢im
manj sladek je most.

Taka mostna tehteica, ki nam n. pr.
kaze, koliko gramov tehta litem'moS$ta nad
1 kg, se imenuje po svojem izumitelju
»Oechsle“-ju (beri Eksle) Oechsle-jeva teht-
nica. To tehtnico rabijo najbolj na Nem8kem.,
Naznanilo Oechslejeve tehtnice moramo tedaj
deliti s §tiri in odsteti 3, da izvemo mnozino
sladkorja v mostu v odstotkih.

Nekdanji ravnatelj klosterneuburske visje
vinarske $ole, baron Babo, je izdelal tehtnico,
ki se po njem imenuje Babova ali pa
klosterneubur$ka mosStna tehtnica.
Ta kaze naravnost odstotke sladkorja, nam-
re¢ koliko kilogramov sladkorja vsebuje sto
litrov mos$ta, Kjer kaZe tedaj Oechslejeva
tehtnica 80, bo kazala Babova tehtnica 17.
Ker kaZe Babova tehtnica narav-
nost odstotke sladkorja v moStu,
je za naSe razmere najbolj pripo-
ro¢ljiva in tudi v vsej Avstriji najbolj raz-
Sirjena.

Dobi se v zanesljivi dobri kvaliteti pri
izdelovalcu H. Kappeller-ju na Dunaju V.,
Franzensgasse 13). Najbolje je, da si kupimo
tako tehtnico, ki ima vdelan toplomer (cena
5 K).

Priporocljivo pa je, da si nabavimo
zraven tudi valjasto stekleno posodo (Senk-
zylinder), v kateri se most tehta (cena 1 do
2 K), ker rabimo potem za tehtanje manjSo
mnoZino mosta kot ¢e tehtamo most v kaki
veliki posodi. Za manj natan¢ne meritve se
dobi pri Kappellerju mala tehtnica brez to-
plomerja, z merilno posodo vred za 2K 40 h.

Mostno tehtnico se rabi na sledei
natin: Most, ki ga tehtamo, ne sme Se nic



kipeti, kajti v kipecem mosiu se je Ze en
del sladkorja spremenil v alkohol, ki je laZji
kot voda in poleg tega pa dvigajo tehtnico
e mehuréki ogljikove kisline, ki se pri ki-
penju razvija. Ce je most gost, ga prece-
dimo vsaj cez dvakrat zlozeno, gosto platno,
da se iz njega odstrani gosca, pelki itd,
Nato primemo moStno tehtnico na zgornjem
koncu v dva prsta desne roke in jo pola-
goma toliko €asa pogrezamo v most, da
¢utimo. da sili tehtnica Ze nazaj, kvisku.
Potem jo spustimo in priblizno odstejemo
odstotke ob povr§ju mosta. Nato tehtnico
nekoliko dvignemo in obrisemo moker del
cevke nad onim mestom, kjer smo odsteli
odstotke, nakar tehtnico zopet do tistega
mesta, kjer smo prvi¢ odsteli, pogreznemo
v most. Ko se je tehtnica pomirila, Sele na-
tanéno odstejemo odstotke sladkorja. Pri
tem drZzimo oko nekoliko visje nego stoji
povr§ina mosta in gledamo, kako visoko
stoji tekotina tik tehtni¢ne cevke, v kateri
se nahaja lestvica, razdeljena na cele, polo-
vice in cet'tinke odstotkov. Odsteje se tam,
kjer vidimo, da stoji na obeh straneh cevke
z lestvico robcek tekocine, katere povriina
se, kakor znano, vsled privlagnosti pri steklu
nekoliko dviguje. Odstejemo torej pri tocki,
do katere se tekoCina na cevki vzpenja,
Potem odstejemo tudi na toplomeru toploto
moé&ta.

Babova ali klosterncuburska mostna
tehnica (Klosterneuburger Mostwage) kaze
prav pri 14°R ali 17'2° C. Ako je most
mrzlej§i kot 17'2° C se za vsaki 2° C od-
steje '10%/, od tega, kar kaZe tehtnica, nad
17'5° C se pa za vsaki 2° C '10"/, pristeje.

Dober most, ki daje namizno vino,
kaze pri 17°5° C, 15"/, do 17", sladkorja,
most za fina in buteljska vina 18 do 24"/,
sladkorja; ako ima mo3t nad 24"/, sladkorja,
ostane vino po kipenju deloma sladko.

Iz enega kg sladkorja se razvije pri
kipenju 0'6 / alkohola. Most, ki kaZe na
klost. modtni tehtnici 20%,, bo imel, kadar
popolnoma pokipi, 12 volumnih odstotkov
alkohola, t.j. 12/ alkohola v 100/ vina.
Tako vino ne postane v sodu ve¢ kanasto
in je, kadar dozori, pripravno za buteljke.
Dobro namizno vino mora imeti vsaj 8 do

v/ alkohola, tedaj kot most vsaj 14—15"/,
sladkorja.

Kislina vina se dolofa kemitnim po-
tom. Znano je namrec, da se kemicno veze

kislina rada z lugom v nevtralno sol. S po-
mocjo pipete natantno odmerjeni mnozini
vina (10 em®) dokapljujemo iz graduirane
(razdeljene) cevke (birete) kalijev lug, ki je
tako sestavljen, da veZe vsak em” luga na-
tan¢no 001 g kisline v vinu. S pomocjo
modrega in rdefega lakmovega papirja
spoznamo, kdaj je lug vso kislino vezal, to
je tedaj, kadar kaplja, napravljena s pomocjo
v zmes vina in luga namocene steklene
palcice na rdeem lakmovem papirju zapusti
majhen svetlomoder obrofek. Na bireti se
potem odSteje mnoZina porabljenega luga.
Kolikor kubi¢nih centimetrov luga se je po-
rabilo, toliko gramov kisline v litru vsebuje
most (ozir. tudi vino, ker se kislina v vinu
in mostu prekusa na enak nacin). MnoZina
kisline v mostu (0z. vinu) se izraza tedaj v
tiso¢inkah ali promilih (pro mille = od ti-
so¢ = %o, pro cento = od sto = "/).

Dober mo$t ne sme imeti prevec ki-
sline. Dasi kislina, ki pride iz mo3ta v vino,
tukaj s¢asoma nazaduje (se deloma) izgubi,
ne sme imeti dober most nad 10—11%0
kisline.

Most, ki ima dati buteljsko vino, ne
sme imeti nad 7—8%w0 kisline. Le zelo
sladki mo&ti imajo lahko vec kisline, ker v
moc¢nem vinu kislina hitreje nazaduje.

Tako pripravo za preskusanje kisline
se dobi pri gori imenovani tvrdki Kappeller
(cena 13 K).

Ta tvrdka izdeluje tudi takozvano Mol-
lenkopfov kislinomer (Mollenkopfs-Sduremes-
ser, cena 8 K. Ta obstoji iz graduirane cevke,
v katero se nalije nekaj modre lakmove
tinkture in 10 ¢m® vina. Lakmova raztopina
vsled vinske kisline zrdeti in da vinu ali
mostu v cevki rdeco barvo. Nato se dokap-
ljuje toliko c¢asa kalijev lug, da rdeca barva
tekocine izgine, nakar se odSteje mnoZina
kisline v mo&tu ali vinu na lestvici cevke.
Ta priprava pa ne kaZe tako sigurno kot
prva in zato je le za pribliZno presojanje
kisline v mostu ali vinu pripravna.

B. Skalicky.

Bolete za prodajo Zganih opojnih
pijac.

Upraviceni ZganjetoCniki se po pravici

pritoZujejo, da izdajajo davini uradi bolete

za prodajo Zganih opojnih pijat vsakemu,

ki prijavi to prodajo. Davéni uradi ni¢ ne
vprasajo, ali ima doti¢ni tako pravico, ali
je nima; da le posebni davek placa za pol
leta, pa dobi boleto.

V tem oziru so se nma obénih zborih
nasSe zveze Ze veckrat slisale pritozbe in
Zveza je. tudi Ze parkrat storila primerne
korake v odpravo tega nedostatka, toda brez
uspeha, kajti proti zakonitim predpisom po-
samezne upravne oblasti ne morejo posto-
pati in bi bilo treba najprej v tem oziru
doti¢ni zakon premeniti,

Tu prideta namre¢ v postev obrtna in
financna oblast, ki imata vsaka svoje pred-
pise. Obrtna oblast podeljuje koncesije in
obrtne pravice za tocenje in prodajo Zganja,
finanéna oblast pa pobira posebno davséino
na zgane opojne pijace in nadzoruje tocenje
in prodajo. Kakor znano se mora posebno
daviino vsakega pol leta pred zaletkom
tega placati pri davénem uradu, ki potem
izstavi placilno boleto. (Glej tozadevni ¢la-
nek v nasem listu 8. 5 in naslednje.) Davc-
nemu uradu pa ni treba paziti nalo, ali ima
stranka pravico, prodajati ali tocili Zgane
opojne pijace, ampak temu zadostuje pri-
java. Ali je potem doti¢ni upraviéen proda-
jati Zgane opojne pijaCe, ali ne, mora pa-
ziti obrtna oblast in pa finanéni strazniki,
zadnji zlasli, v kakem obsegu se vrsi na
podlagi obrine pravice tocenje ali prodaja
Zganja.

Na tozadevno prosnjo in vlogo nase
zveze na c. kr. finanéno ravnateljstvo za
Kranjsko, da bi se s posebnimi odredbami
odpravil nedostatek, da tudi neupraviceni
ljudje izvrSujejo tocenje Zganih opojnih pi-
ja¢, nam je le-to odgovorilo:

»Zahtevanega ukaza na podrejene davéne
urade, da smejo na podlagi prijave tolenja
Zganih opojnih pijac¢, oziroma prodaje tistih
na drobno ali trgovine z istimi izgotavljati
bolete o placani posebni davséini le onim
strankam, ki se o priliki zglasitve izkazejo
s koncesijo obrine oblasti, da so opravicene
izvr§evati doti¢ni obrt, c. kr. finanéno ravna-
teljstvo ne more izdati, ker bi ta ukaz na-
sprotoval veljavnim predpisom, ki davénim
uradom naravnost prepovedujejo, zahtevati,
da se jim predloZi obrtna koncesija.

Sicer je na vsaki placilni boleti tiskano
svarilo izvrSevati obrt brez v to potrebne
koncesije, ker bi se v tem slu¢aju kaznovala
stranka kljub placani posebni davscini po

LISTEK.

Raki v mogtu.

(Iz lastnih doZivljajev priobgil vodja R. Dolenc.)

V St. Petru pri Novem mestu na Do-
lenjskem se je od tega sveta Sele pred ka-
kimi desetimi leti poslovil moz gostilnicar,
obenem pa tudi mesar in velik vinogradnik
Bojanc. Tega postenjaka je poznal skoro
vsak Dolenjec, ne manj pa tudi Belokranjec.
Celo v Ljubljani je bil dobro znan. Kot
mesar je namre¢ obiskoval vse dolenjske in
belokranjske sejmove, v Ljubljano pa je
vozil goveje koZe na prodaj. Sicer je bil
pa moZ Ze po osebi tako markanten, da si
ga je vsakdo v spominu obdrzal, ako ga
je le enkrat videl ter nekoliko opazoval.

Njegova gostilna v St, Petru je bila na
jako dobrem glasu, in kot vinorejca se ga
je pristevalo vobce k najboljsim, kajti nje-
gov vinograd na Rupah je bil jako velik
in zidanica v njem kaj solidno zgrajena, z
vedno izborno kapljico. Pri vsem tem je
bil pa moz, kar se umnega, to je na vedi

temeljeCega kletarstva tiCe, zelo nedolzen,
to je neves¢ in nepoucen. Toda kako naj
bi bilo temu drugace, Ko pa za ¢asa nje-
gove mladosti nikake strokovne $Sole, nika-
kih potovalnih predavanj, da, niti pou¢nega
berila ali ¢tiva ni bilo.

Kako res nedolZen da je bil ofe Bojanc
v znanju umnega Kletarstva, naj dokaze
slededi fakti¢ni dogodek.

Leta 1888. ali 1889. je po Dolenjskem
grozdje prav dobro dozorelo, vsled Cesar
je bil tedanji most prav dober, to je jako
sladak. Dogodilo se je pa to leto, da je Ze
ob trgatvi prvi sneg zapadel. Posledica temu
je bila ta, da je pricel most iz v snegu
branega grozdja, ker je bilo jako mrzlo,
pozno kipeti (vreti), je tudi pocasi kipel, in
zato dolgo &asa ostal sladak. Zlasti se je
to godilo z modtom Vv zidanicah — kakor
se imenujejo po Dolenjskem vinske kleti v
vinogradih — ki so nesolidno zgrajene,
in zato dostopne zunanji nizki temperaturi,
(mrzlemu zraku), ki je kipenje mosta jako
ovirala. In tako ni bilo tisto leto ni¢ nena-
vadnega, ako se je e celo ob sv. Martinu

i

semtertje Se odlo¢no sladak, torej nepokipeli

most dobil.

No in ravno takrat je kupil ofe Bojanc
od nckega Ze jako starega vinogradskega
soseda, ki se je ce se ne motim za Kocevarja
pisal, vino. Kocevar je sod mosta, ki ga je,
ko je Sele komaj kipeti pricel, potoéil ter v
St. Pefer pripeljal. Mot je bil e popolno-
ma sladak, ker je Koevar svoje grozdje
kar iz snega trgal in Ker je bila ravno nje-
gova zidanica zelo defektna, ter vsled tega
vhajanju nizke zunanje temperature jako
pristopna. Ker se je most s pretakanjem in
prepeljavanjem Se bolj ohladil, je ostal Se
do sv. Martina sladak, kajti sladkorju v mo-
stu je nedostajal prvi pogoj alkoholi¢nega
pokipenja, to je prava temperatura., Oce
Bojanec pa tega pogoja ni vposteval tako,
kakor bi to v umnem Kkletarstvu le kolitkaj
podkovani ¢lovek gostilnilni¢ar moral upo-
Stevati. Da, on je pricel sladkobo mosta pri-
pisovati nepostenosti Kocevarja, ce§ — da
je ta svojemu mosStu sladkorja dodal.
In ko sta ga nekega dne obiskala dva pri-
jatelja, istotako vinogradnika ter gostilnicarja,



obrtno postavnih kazenskih dologilih. Vet v
tem pogledu c. kr. finan¢no ravnateljstvo ne
more storiti, ker kaznovmfje prestopkov
obrtnega reda ne spada v njegovo podrogje
in finanéni organi sploh niso poklicani in
upravi¢eni nadzorovati izpolnitev obrtnih
predpisov in zahtevati od strank izkaza, da
so tem predpisom ustregle.

Pa¢ pa imajo finan¢ni organi sirogo
povelje, ki se jim obenem vnovi¢ zabiuje,
skrbno paziti, da posebni davicini podvrzeno
prodajo Zganih opojnih pija¢ izvrsujejo le
one osebe, ki so podjetje pri davénem uradu
pravilno zglasile in se morejo izkazati z do-
ticnimi plac¢ilnimi boletami, kakor tudi gle-
dati na to, da se prodaja vrSi natan¢no v
zmislu podane priglasitve le v takih mno-
Zinah in na tak nacin, kakor dolocuje po-
stava za obdavceno podjetje. C. kr. finantno
ravnateljstvo bo vsako namenoma izvrseno
neobdavcéeno prodajo Zganja od strani obrino
neopravicenih oseb, kakor tudi vsako pre-
koracenje postavno doloc¢enih mej pri izvr-
Sevanju obdaviene prodaje Zganja strogo
kaznovalo, ob takih prestopkih vselej obrino
oblast obvestilo, da pride tudi v ta polozaj,
nastopiti proti obdolZzencem s primernimi
globami zaradi krSenja obrtnega reda.

Kolikor se je torej moglo doseci, se je
storilo, sicer je pa tudi dolZnost vseh tova-
risev, da naznanijo vsako krSenje obrtnega
reda s strani strank, ki niso upravicene iz-
vr§evati bodisi tocenje ali prodajo na drobno
ali trgovino z Zganimi opojnimi pijatami.

Stanovske novice.

Lep vzgled. Za podpiranje uboznih
druzin vojaskih vpoklicancev so ljubljanski
natakarji nabrali med seboj znesek 62 K.
Vsota se je izrocila mestnemu magistratu,
da po svoji prevdarnosti z njo razpolaga.
Gospodje natakarji so s tem dali lep vzgled
pozrtvovalnosti v teh teZkih Casih. Naj jim
sledijo tudi drugi!

Pla¢ilni listki. Opozarjamo na poziv
nZveze' glede podpiranja ,RdeCega kriza“
v danadnjem listu in prosimo posebno gg.
pladilne natakarje in gospodictne natakarice,
da se posluZujejo teh listkov. ,Rdeéi kriz*
potrebuje mnogo in ker je med ranjenci
veliko Stevilo tako gostilni¢arjev, kakor go-
stilnicarskih usluzbencev, se podpira s tem
lastne tovarise!

ZadruZne objave.

Vplacevanje zadruznih prispevkov.
Zadruzna clanarina, ki jo predpiSe obcni
zbor, je zdaj ravnotako placljiva in se je
moratorij prav ni¢ ne dotika. Naj se vsi
Clani naSih organizacij zavedajo, da morajo
v teh tezkih casih tem bolj podpirati orga-
nizacije, ker bodo s podpiranjem ¢loveko-
ljubnih naprav zaradi vojne potrebovale ve
sredstev. Placajte torej dolZne prispevke.

Ljubljana in Si§ka. Vsled zdruzenja
obéine Spodnja Siska z Ljubljano je mestni
magistrat odredil, da morajo gostilnicarji v
Spodnji Siski, ki so bili doslej ¢lani okoli-
Canske zadruge, pristopiti k gostilnicarski
zadrugi v Ljubljani. Isto velja za ¢lane bol-
niske blagajne in pomocniske blagajne, ki
so od 1. septembra t. 1. nadalje vsi v&lanjeni
v ljubljanski bolniski blagajni tako Clanov,
kakor pomoc¢nikov.

Bolniske blagajne. Da ne bodo bol-
niSke blagajne vsled tega, ker so zdravi
placujoci ¢lani odsedsi k vojakom prenehali
biti ¢lani, preveC¢ obremenjene, je politicna
oblast izdala odredbe, kako je postopati v
sedanjih Casih. Opozarjamo bolniske bla-
gajne, naj se ravnajo po teh navodilih in
strozje postopajo pri dajanju podpor oziroma
bolniscin.

Koticek za pogovor.

Ta koticek si je izbralo urednistvo, da
se sempatja pogovori malo z bralci lista in
dotakne bolj vaznih dneynih vprasanj, ki
sicer ne spadajo v strogo strokovni list
kakor je ,Gostilnicar“, toda so za ohranitev
duSevnega stika med urednikom in bralci
velikega pomena. Tudi postane list vsled
tega bolj zanimiv in vez, ki spaja nas go-
stilni¢arje med seboj, se Se bolj utrdi in
ohrani.

S tem Se ni reeno, da bi smel na tem
prostoru le urednik govoriti, ampak na raz-
polago je vsakemu posameznemu tovariSu,
da razvija tukaj svoje misli, daje nasvete
in pove svoje nazore bodisi o stanovskih
vprasanjih ali drugih dogodkih.

Vsled izrednih razmer, v katerih Zivimo
radi vojne, so se vezi v vsakem drustvenem
zivljenju kolikortoliko pretrgale. Tudi v za-
drugah ne bo toliko sej in obénih zborov,

zato moramo biti gostilnicarji veseli, da

imamo svoj list, kjer bomo vsaj potom njega
udejstvovali prijateljske vezi in porodila.
»Gostilnicar® se je splo$no priljubil pri to-
variSih_in ko bi nehal izhajati, bi ga mar-
sikdo tezko pogresal. Zato se moramo pa
tem bolj zdruziti in v prvi vrsti gledati na
to, da list obdrzimo. :

Stanovska zavest nam torej naravnost
veleva, da list podpiramo in da se s posi-
ljatvijo naro¢nine oddolZzimo prvi in najpo-
trebnejsi zahtevi, ki jo stavi vsak list do
bralcev, da ga namre¢ platamo. Na vsem
svetu ni tako cenega strokovnega lista do-
biti kakor je na$ in le ker nas je mnogo,
ker zveza ne if¢e nikakega dobitka, je mo-
goce, dati ga za to ceno. Kdor pa $e dveh
kron noce placati za tako obsiren list, fa
ne pojmi, kaj je organizacija in kaj je sta-
novski ponos. Isto velja za zadruzne od-
bore, ki ne posljejo naro¢nine. Torej le
majhen in rahel opomin, ki naj ga vsakdo
uvazuje.

Stvar, ki danes edino in najbolj vsa-
kega zanima, je vojna. O vojnih dogodkih
sicer ne bomo pisali, ker je to stvar poli-
ticnih Casopisov, lahko pa pisemo o receh,
ki so z njimi v zvezi in zadevajo tudi nas.

Vsak drzavljan je v teh casih dolzan,
biti pozrivovalen za domovino. Mnogo nasih
tovariSev je odSlo v vojno in ti bodo — o
tem smo vsi prepricani — storili svojo
dolznost kot hrabri vojaki v najpolnejsi
meri. Doma ostali imamo druge dolznosti:
prispevati za oskrbo ranjencev in oskrbo
svojcev onih, ki so $li v vojno.

V prvi vrsti je Rde&i kriz, ki je po-
treben vsestranske podpore spri¢o svete in
najclovekoljubnejSe naloge, ki jo ima vr3iti:
nasim ranjencem nuditi vse najudobnejse
Ze na bojnem polju in potem doma v bol-
nical.

V drugi vrsti moramo podpirati rodbi-
ne, ki jim manjka glavna opora: moz ali
oce ali sin. Drzava sama je z zakonom o
podpiranju rodbin vpoklicancev modro ure-
dila to vprasanje, toda velikokrat ne zado-
stuje drzavna podpora, velikokrat so tudi
taki pogoji tukaj, da se podpora ne more
dovoliti v taki meri kakor jo potrebuje rod-
bina. Zato je pri takih dolZnost imovitejsih
zasebnikov, da darujejo v te svrhe ali denar
ali zivila.

Zveza goslilnicarskih zadrug je rade
volje pripravljena, da v listu priobéuje ime-

se je Bojancu domnevanje $e zelo povisalo;

dospelo je kar do gotovosti. Dal jima je dotic-
ni most pokusiti in pri isti priliki je jima
razodel svoje domevanje glede sladkobe
mosta, oziroma postenja Kocevarjevega. Pri-
jatelja sta si dovolila $alo,da sta Bojanca
prav posteno potegnila, to je, pritrdila sta
mu, da je moral bili most res umetno
oslajsan, ker sicer bi ne bil tako pozno, Ze
po sv. Martinu, Se tako sladak.

Oc¢e Bojanc je na to Kocevarja obve-
stil, ter od njega kratkomalo zahteval, da
most nazaj vzame ter njemu denar povrne.
Ako pa tega nole storiti, da ga gre tozZit.
Kocevar, vseskozi poStena stara dusa, pa
tega ni hotel storiti, sklicajo¢ se na svoje
ob¢e znano dobro ime in pa na dejstvo
da za nakup sladkorja niti denarja ni imel,
na ,puf“ pa bi mu ga nihce ne hotel dati.
In tako je prislo res do tozbe.

Kot strokovna izvedenca sva bila po-
zvana od sodi¢a jaz in pa neki drugi no-
vomeski trgovec. Obravnava se je vrdila na
licu mesta v Bojancevi kleti, kjer se je
zbrala vsa komisija. Sod s sumljivo vsebino

je stal tik kletinih vrat. Ko nam je ofe Bo-
janc dal pokusiti njegovo vsebino, smo se
kar zacudeni spogledovali, kajti vsakemu se
je pijaca tako dopadla, da bi se bolj Ze kar
ne mogla. Jaz sem to takoj spoznal, da mora
biti most ravno v najsilnejSem kipenju, zato
sem uho na veho soda nastavil ter prosil
za mir, V sodu je istinito silno Sumelo in
dovolil sem si $alo, da sem rekel: ,Ocka,
raki so v sodu*!

Oca Bojanc me je nato tako srpo po-
gledal, kakor bi me hotel kar z o&mi pre-
bosti, in nahrulil me je v pristno dolenjski
govorici takole: Kiiga hadi¢a se narca
delate! Kak3ni raki so v sodu? Kdo
hadi¢a jih je dal? Se v Krki jih ni ve¢;
povejte po pravici ¢e res kaj razumete, dru-
gate pa moltite! Temu je sledil seveda
splosni smeh, in ko se je ta polegel, sem poja-
snil na zahtevanje gospoda komisijskega
nacelnika — sodnika — stvar takole: ,No
no, ote Bojanc, potolaZite se, stvarje tale:
Na NizZjeavstriskim imajo kmecki vinograd-
niki navado, da pravijo, kadar most v so-
du najbolj kipi, da so raki v njem. Tako

se izrazajo pal zato, ker je Sumenje kipe-
Cega mosta v sodu kolikor toliko podobno
onemu rakov med jelSovim listjem v koSari.
Most pa v tem sodu jako burno kipi, o
¢emer se lahko vsak preprifa, ako nastavi
na njegovo veho uho kakor sem to jaz storil.

Gospod sodnik je bil prvi, ki je sledil
mojemu zgledu ter pri vehi poslusal, vsi
drugi z Bojancem vred so storili isto. In vsi
so tudi konstatirali, da je most v sodu —
kajti vino to Se nikakor ni bilo, dasiravno
je bil dan sv. Martina Ze davno prosel —
ravno kaj burno kipel, in vsled tega Kkaj
glasno Sumenje povzroCil. Na nadaljne
vprasanje gospoda sodnika sem glede
vzroka tako poznega kipenja povedal vse
tu Zze navedene vzroke kakor: branje gro-
zdja iz snega, defektnost Kolevarjeve zida-
nice in pretocenje ter prepeljavanje mosta
v St. Peter ob jako hladnem vremenu. Po-
sebno sem pa Se naglasal, da se mi ne le
neverjetno, ampak kar naravnost nemogo-
gote zdi, da bi postenjak Kocevar, Cigar
premoZenjske razmere niso bile bogve kaj
ugodne, Sele sladkor za drag denar kupo-



na darovalcev iz gostilni¢arskih krogov in
nabira darove tako za ,Rde¢i kriz* kakor
za rodbine vpoklicancev. Te darove bomo
takoj, ko dospejo, izroc¢ili dezelnemu pred-
sednistvu, oziroma nam je ljubSe, Ce se po-
sljejo naravnost tja ali pa na c. kr. okrajna
glavarstva ter nam sporo¢i imena.

V tem Kkoti¢ku smo se namenili e nekaj
govoriti 0o vojni. Mnogo nasih tovarisev bo
v tej vojni ranjenih, morda tudi mrtvih.
Prosimo, da se nam sporodijo njih imena.
Spominjali se jih bomo v listu kot ¢lanov
ene velike rodbine, ki jo tvorimo gostilni-
¢arji. Njih imena bodo lahko 3e poznejsi
tovarisi ¢itali in se jih spominjali. Mnogo
tovari$ev bo tudi odlikovanih in tudi ti bodo
nasli priznanje v nasem listu.

H koncu $e majhno pros$njo. Na vojno
poklicani tovari$i bodo marsikdj zanimivega
doziveli, kar bi bilo 8koda, da se pozabi.
Ti naj skuSajo opisati svoje doZivljaje in
vtiske ter nam jih dajo na razpolago. Pri-
obcevali bomo te za vsakega zanimive do-
godke, ¢e zdaj ne, pa po kontani vojni in
hvalezno ne bo samo uredniStvo za take
prispevke, ampak e bolj bralci.

Za danes konfamo in vabimo vsakega
na sodelovanje v tem koticku.

Vprasanja in odgovori.

St. 11. Vprasanje: ,Kateri aparat je
za skudnjo (meritev) novega vina (mosta)
najsposobnejsi in kje bi se tak aparat mogel
nabaviti.“ BRGNS

Odgovor: Pred vsem si mora vpra-
galec biti na jasnem, kaj Zeli preskusati:
vino ali most,

Moé§t preskusamo, ako hocemo preso-
diti njegovo kakovost, na sladkor in kislino.
Kadar most pokipi, se spremeni njegov
sladkor v alkohol in postane vino. Vino
preskuSamo tedaj na alkohol in kislino in
kvedjemu e na njegov izvleCek (ekstrakt).
Ako se ne motim, Zeli vprasalec izvedeli,
kako se presku3a most in ker je to casovno,
odgovarjam tedaj na prvo vprasanje v da-
nasnjem Clanku. B. Skalicky.

Iz kuhinje.

Kako se shranjuje zelenjava poleti?
Gostilnitarka po mestih potrebuje vedno
vedio zalogo zelenjave, ker ne more vsak

dan nakupovati. V kleti spravljati zelc-
niavo ni priro¢no, ker je nerodno hoditi
vedno po stopnjicah za vsako jed posebei.
Zato se priporocajo za hranitev zelenjave

kamniti lonci ali vréi v vecii ali manjsi
obliki, kakor je wvelika zalenjava, ki se
spravlja. Redkvice, solate in kolerabe se v

teh loncih izborno drze. Treba jih je le za-
vezati in s platnom zakriti, da ne uhaja
zrak. Ce je treba lonce v sveZzem zraku,
recimo mna balkonu, imeti, je to velike
ugodnosti za zelenjavo, Na ta nacin se
lahko, kadar so cene nizke, veliko na-
kupi in potem celo jesen ali zimo shra-
njuje. Zelenjava, ki je vendar postala vela,
se na preprost nacin zopet osvezi, Naj-
prei se osnazi, polozi v velik lonec in po-
polnoma pokriie z gorko vodo. Cetrt ure
se pusti tako stati in potem gorko vodo
odlije in z mrzlo polije. Tako naj stoji pol
ure. Ako se potem vzame zeleniavo iz
lonca, se lahko prepricamo, da izgleda
popolnoma sveze in ¢e se skuha, ima tudi
popolen okus sveZe zelenjave. S tem na-
¢inom shranjevanja zelenjave se lahko pri-
hrani veliko dela in neprijetnosti. Treba je
le na to paziti, da se vedno samo posa-
mezne vrste poloZi v lonec in ne solate z
drugo zelenjavo zmeSa, Kajti potem se
ena vrsta navzame duha od druge in iz-
¢ubi svojega.

Razno.

* Prehranitev nasih vojakov v voini.
Mnogi se bodo gotovo vprasali, kako gre
njthovim dragim v voini in zlasti, ali dobi-
vajo dovolj hrane, ki jo potrebuiejo pri
svoii naporni sluzbi. Prebivalstvo je v tem
oziru lahko pomirjeno, kaijti prehranitev
nasih Cet je izborna. In skoro gotovo tudi
med prodiraniem in med bitkami se ne
bodo pojavile take tezkoce in taki nedo-
statki, ki so v prejsnjih voinah c¢asih tako
slabo u¢inkovale na operaciie, kaiti ne
samo prehranilni zistem je dandanes do
naimanjsih detajlov izdelan in urejen, mar-
ved tudi pripomo¢na sredsiva, ki obstoje
dandanes za transport in za pripravljanje
hrane, so tako raznolicna, da je zajam-
¢eno mnemoteno funkcijoniranje celega
aparata. V voinah preis$njih Casov je teme-
liila prehranitev izkliu¢no na magacinih,
ki so se s Ceto polagoma naprej pomikali,

val in ga pridajal tako po naravi prav dob-
remu to je, sladkemu mostu. Naglasal sem
konéno e to, da bi dodatek sladkorja mo-
§tu nikakor ne Skodoval dobroti vina ampak
nasprotno, $e koristil bi mu, ker bi z na-
ravnim sladkorjem vred pokipel, ter tako
mo¢ (alkohol) vina povisal. Povdarjal sem
tudi, da bi se z dodajanjem sladkorja mo-
$tu po takratni postavi nikaka protipostav-
nost ne vrdila, ker je bilo dovoljeno.

Ko sem izrekel svoje strokovno mnenje,
zaihtel je tudi navzoli startek Kocevar ter
rekel: ,Gospodje, na mojo ¢ast in postenje
vam povem, da si dostikrat niti za kavo
potrebni sladkor ne morem kupiti; kje bom
potem 3ele denar za sladkor vzel, da ga
pridenem mostu, ki je Ze sam po sebi tako
sladak, kakor ste se gospodje sami prepri-
cali.”

Na to izjavo je nastal v kleti kratek
molk, ki ga je ocCe Bojanc s tem prekinil
da je rekel: ,No pa naj bo te neumne ko-
medije konec, jaz odstopim od toZbe ter ob-
drzim vino. Vi, Kocevar, mi pa odpustite,
saj vem, da ste postenjak in da me je sam

hudi¢ premotil, ko sem Vam to tozbo na-
tvezil.“ In moZa sta si segla v roke.

Nato smo &li iz kleti v posebno sobo,
kjer je bil doti¢ni komisijski zapisnik kaj
hitro spisan in podpisan.

Po tako dovrienem teZkem delu smo
se pa §e poSteno okrepcali in pri uzivanju
v procesu se nahajajofega se vina — pray
zaprav Se mosta — marsikatero 3alo izbili.
Osobito ,na rake v sodu“ nismo pri
tem pozabili. “’_

Iz te popolnoma resni¢ne dogodbice
odseva zopet prejasno, kako prepotreben
je nadim gostilnicarjem in krémarjem teore-
tiéni pouk v kletarstvu. Ako ni vedel star
vinorejec in star gostilni¢ar oce Bojanc, za-
kaj ni hotel od Kocevarja kupljeni most
tako dolgo pokipeti ter s tem sladkobo iz-
gubiti, kako naj ve to Sele gostilnicar ali
krémar, ki se z vinogradstvom nikoli ni
ukvarjal, in ki je znabiti vrhutega $e v go-
stilnilni¢arstvo po isti poti prisel, po kateri
je prisel — Poncij v kredo,

kar je povzrocCalo takozvani petpohodni
zistem in vsled Cesar so bile operacije se-
veda zelo neokretne in Casih celo otezko-
gene. Ze pod Napoleonom so v tem oziru
bistveno napredovali. In ker je vodil svo-
je voine izklju¢no v sovraznikovi dezeli,
tedaj je morala predvsem ta skrbeti za
preskrbitev, kar se je vrsilo z rekvizicija-
mi. Isto se dogaja Se danes. Prehranilna
sredstva se dobivajo  predvsem potom
rekvizicii in Sele potem se dovazajo na
operacijsko polie. Dovoz in porazdelitey
med Cete se vrsi s pomocjo Zeleznic ali
ladij, poljskih Zeleznic in etapnimi treni s
konji ali motorji. Pripravlja pa se hrana
skoro izklju¢no na  Kkuhinjskih vozeh, ki
spremljajo cete, tako da mostvu ni treba
kuhati, kar je navadno zelo naporno in
zamudno. Vojaki dobe na ta nacin skuha-
no hrano takoj po konlanem pohodu ali
boju. Moz dobi vsak dan za zaitrk kavo
ali juho, nadalie opoldne meso (400 gra-
mov) in prikuho, zvecer zopet meso in pri-
kuho. Razentega je skrbljeno tudi za moc¢-
nate jedi. Razentega dobi moz vsak dan
400 gramov kruha, nadalje vino, ¢aj in to-
bak. Temelj za prehranitey tvori temelina
dotacija vojaka, ki obstoji iz ene normalne
porcije in dveh rezervnih porcii (konzerv),
ki se je pa sme vojak dotakniti le v skraini
sili. Te porcije vsebujejo vse, kar je po-
trebno za pripravljianje. En del tega nosi
moz sam, do¢im se drugi del, posebno me-
S0, vozi na proviiantnih vozeh. Na ku-
hiniskih vozeh se nahaja tudi ena porcija
za moZa in sladkor ter ¢aj. Nadalje imajo
oskrbovalni zavodi pri ¢etah, ki obstoie
iz infanterijskih oskrbovalnih kolon, kor-
nih magacinov, poljskih pekarij in depotov
klavne zivine, eno petnajstdnevno normal-
no prehranilno porcijo in enc Sestdnevno
rezervno, Poliske pekariie vozijo s seboj
peci na vozeh, slede ¢etam in omogocuje-
jo, da dobi vojak vsak dan svez kruh. Peci
na vozeh se kurijo Ze med voznjo. Ko pri-
dejo na cilj pohoda, se pece kruh., Vsaka
pecC dobiva moko iz oskrbovalnih kolon in
ima razentega za en dan moke v rezervi,
Pri dvanajsturnem obratu napete ena
ped¢ 1500 porcii kruha. Flrana se priprav-
lia na kuhinjskih vozeh na ognjiscu, ki se
nahaja na zadnjem delu voza. Razentega
ima ognjis¢e tri velike kotle po 93 litrov
in en majhen kotel z 20 litri. V obeh veli-
kih kotlih se kuha juha in meso, v tretiem
pa prikuha, do¢im se v malem kotlu kuha
¢aj in kuhano vino. Potrebna Zivila in dru-
¢o se dobiva potom rekviziciie ali pa iz
magacinov na operacijskem polju. Kot
operacijsko  polie  (Operationsbasis) v

oziem zmislu se smatra ves okolis, Kkijer
se  vojastvo zbira, v SirSem  zmislu
pa vse tuzemstvo. — Armada mora

mora biti vsled tega pri napredovaniu v
vedni zvezi z operacijsko bazo. Glavna
zahteva baze je torej, da je popolnoma
varna in da ima mnogo komunikacij. Iz
tega je razvidno, da je v nasi armadi vse
potrebno kar najizbornejSe preskrblieno.
da noben vojak ne more trpeti  pomanj-
kanja.

* Kaj je pravzaprav moratorii. V oble
je v navadi, dar se ob voinem stanju raz-
glasi v prizadetih drzavah moratorij. Bi-
stvo moratorija je dano v tem, da se odloZi
za Cas, ki ga dolo¢i postava, izpolnitev
pravnih obvez, kakor na primer so denarni
dolgovi. Moratorij nima tega ucinka, da bi
prenehala obveznost ali da bi se odpustil
dolg, marved ostaneio vse obveznosti v



veliavi, samo izpolnitey se postavno od-
lozi sprico izrednih razmer, ki v javnem
interesu  zahtevajo preudarno vposte-
vanje nezakrivljenih teZav, nastalih na
strani obvezancev in dolznikov. Mora-
torijveljale vonemobsegu, Ki
a dolocta zakon Namen moratorija
ie dalie, da obvaruje narodno gospodar-
Stvo nepopravljive Skode, ki more nastati,
Ce zbegani ljudje za¢no dvigati brez po-
trebe iz denarnih zavodov svoie priliranke
in naloZbe. Denarni zavodi, ki placuje-
jo vlozZnikom obresti, moraio denar plodo-
nosno nalagati. Posojajo ga na oseben
kredit ter proti vknjizbi. Strasne bi bile
posledice, ¢e bi morali denarni zavodi pri-
Ceti  splosno z odpoveédovaniem dobrih
kreditov vsled tega, ker bi ljiudie vsesplo-
Sno terjali takoi$nje izplacdilo vloZenega
denarja. Moratorii ie uredba za silo ob
tezkih casih, potrebna ie za ob&ni blagor.
Moratorij ni razglaSen sedaj le pri nas,

marvec tudi v Nemciji in Franciji, da o
manjsih drzavah niti ne govorimo. Mora-

ttorij prihaja do veliave na ta nacin. da so-
dis¢a odrekajo toZnikom svojo pomoé ter
ZavracCajo tozbe in izvrSbe. Prostovolino
peravnavanje doteklih racunov ter placilo
zapadlih dolgov je seveda dovolieno, za-
radl ledkuqti guspodarskega prometa je

VERMOUTH-

celo priporocati, da se v obrtih, kier do-
puscajo sredstva, pladujejo dotekle obve-
ze. Moratorij pa ne zabranjuje, da se ob
novih narocilih zahteva za naroceno bla-
go predplacilo ali pa za placilo v
gotovini. — Ce se kdo posluzi mo-
ratorija in se odloZi placilo zapadlih ter-
jatev, teko upniku obresti, Za najems&ino
in za sluzbene prejemke (plade, dnine) ne
velia moratorij,

Za vinogradnike in sadjarje. Vino-
gradniki in sadjarji se s tem opozarjajo, da
se dobe samociste vinske droZi (Cistorejne
kipelne glivice) za pokipenje vinskega in
sadnega mostva tudi letos pri kmetijsko-
kemijskem preskuSali§¢u za Kranj-
sko v Ljubljani. Cevka s samodcistimi
vinskimi droZmi stane z navodilom o upo-
rabi 25 vinarjev, s postnino in zavojem pa
50 vinarjev. Kdor narodi najmanj 5 cevk,
placa za cevko s poStnino in zavojem le
40 vinarjev. Znesek se mora placati naprej,
ker se sicer povzame in se s tem strogki
povetajo. Pri malih narogilih se sprejemajo
tudi poStne znamke v plagilo. Ena cevka s
samocistimi vinskimi drozmi zadostuje za
pokipenje 5 do 10 hektolitrov vinskega ali
pa sadnega mosta. Naroéiti je samociste
drozi vsaj 5 dni pred njihovo uporabo. S
pravilno rabo samodistih vinskih droZ so

zajamCene vinstvu tako velike koristi, da bi
se jih moral posluZevati prav vsak vino-
gradnik v svojem vinogradstvu. Ne le, da
Ciste vinske drozi pospeSujejo ¢Cisto in za-
nesljivo kipenje mosta, ampak s pomoéjo
teh pridelana vina se tudi mnogo hitreje
Cistijo in imajo boljsi ter prijetnejsi vonj in
okus.

* Donos davka na vino in meso leta
1912, Finanéno ministrstvo je izdalo se-
stavo donosa uZitnine 1. 1912, ki znaa pri
vinu 1356 milijonov kron. Od teh odpade
na tarifo za vino, vinski in sadni most 79
milijonov kron, na odkup 453 milijonov
kron in na zakup 1'12 milijonov kron. V
primeri z 1. 1911. znasa ta donos za 72.786
kron ve¢. Davek na meso in klano Zivino
je znasal po farifu 9.83 milijonov kron, po
odkupu 6'32 milijonov kron in po zakupu
2:66 milijonov kron, skupaj 18:81 milijonov
kron ali za 073 milijonov kron ve¢ kot
1. 1911.

(SR (TR e RSN
Narodajte ,,Gostilni¢arja® in

spravljajte Stevilke v zbirko,
ki Vam bo Se pozneje vpouk!
—_—_

Vil najboljie kakuvusn odaja po najnidi cemi trdka
.... Br:. Novakovic¢

wvinska irgovma v Ljubljam.
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Vplacana glavnica

K 1,000.000

priporoca svoje priznano dobro Adria marémo, dvojno maréno in gramnatno pivo
v sodckih in steklenicah po najniZjih cenah.

(Zelezniska postaja Divaca.)

| =< |E

Adria, delniska pivovarna, Trst

Varilnica v Senozeéah.

ll'_ll_..__llﬂ

:+ Ustanovljena ::
1. 1820.

2

— e =

Pozor stavbeniki!

Pozor obcinstvo !

|| = | =

e | | e | | |
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¥ y ™R NajfinejSe, zajamfeno ™ o
l I I. v[ ﬂl .k - (4] 'ﬁ -‘! .-’-. naravno, iz pasterizi- ca “O mas O
Zuu uv ]EHE S 2 I l]l E 2 .2 o g‘ g . rane smetane izdelano y
solidno dmna?c QQlt). prodaja po jako »h .E 0 .-.=:l -
glisd CEAN 'z 1’! = ‘E g pristni, &isti, planinsko m e d 1
Rudolf Geyer, kliucavnicarski .. == Cvetlicni ;
mojster, Ljubljana, Cesta na Ru- > Eon > S
dolfovo Zeleznico 10, e - E'F‘g £l
priporofa tudi vsa v!stroko spadojoda ;m h _‘I .E n '] | F:m(‘"dl_]li‘l\'i‘ Roquefort
dela, vrine, stopniddne in balkonske ograje | - a L] (_l_myskl. T ¥ t P i
rastlinjake itd., ter vsa popravila. & ] © Tilstinski, rmp:s oV slk
T =9 » 5 Edamski, Jorgonsola,
= S 8,2 , e ;
; <) g - Nadalje skuto, jajea, kuhano maslo in maslo za kuhanje, posilja
| |_ ¥ e "g | vsak ¢as po najniZjih dnevnih cenah in poljubnih mnoZinah zveza
""" | | kranjskih mlekarn nMlekarska zveza® v Llnblianl, Kranlsku.
- .- ? z
T M )-0-0-0-0:0-0-0-0-0-0-0-0-0-6-0-0:0-6-0:0-0-0-0:0:0-0-0:0:0:0.0:6-0-0 kL sl
Specerijskim blagom. deZelnimi pridelki.

LJUBLJANA

b
zZa.loso

Velika rraiaraa za kavo in mlin

) ' 9-0:0:0:0-0-
7a diSave 2 elekir. obratom.

priporoZa svojo

A. SARABON 1wsana

novourejeno glavno “Pg

ey o s i s e W — Wl —

Toéna in solidna postrezba!

@@~ Ceniki na zahtevo zastonj in franke! "-I
-190:-0:0-0-0-0-0-

vode.

Na drobno in na dehelo!

347 13—13

Zaloga brinja in sliv
2a Zganjekuho.




IzboljSajte promet v svoji gostilni z najboljSim in najcenejsim

¢eSkim budjejoviskim delniSkim pivom

plzensliegga tipa,

Zahtevajte v gostilnah ljubljanskih, v Grandhotelu Balkan Trst, hotelu Lacroma GradeZ, Palace hrvatske S$tedionice Zagreb, Napredak Sarajevo.
Berdnek Banjaluka itd. to pivo.

52 14—24 Informacije daje Ceska delniska pivovarna v Ceskih Budejovicah, Roza Rohrmann v Ljubljani, Bogumil Poilka v Trstu.
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Mirenski premog kosovnik . . . po K 2:20 per 100

I’vdire‘nski premog orehovec‘. . " -- :gg i Plvovarna v Mengsu

Sentjanski premog kosovnik . .

Sentjanski premog orehovec . . ’ 100 (Julius Stare)
Najfinejsi Ceski premog kosovnik , , 380 , 100 naznanja, da toci 00 15. suca t. . naprej takozvano

¢rno pivo
pkozel (Bockbier)

v soddckih in v stelslenicah.

i1

—11

postavljen franko hiSa v vsaki mnozini priporoca tvrdka

=

Richter & Ko.

Liubljana, Trnovska ulica Stev. 25.
Odjemalci vetjih mnozin primeren popust.

==l

Postreiba toéna in solidnal

Narocila se sprejemajo w pivovarni v MengSu in
15—15

pri vseh njenih zalogah: Ljubljana, Metel-
kova ulica §t. 19, slﬁka, Borownica, Cerklje

e ; : i na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, 1z«
prIStne Rruns e 0hnse lake, Javornik, JeZica, Kamnik, Kranj,
— Lesce, Meduode, Mokronog, Moravbe, =

= == =l

G

razposilia po 38 vinariev komad v poStnih zavojih najmanj Motnik, Rudolfovo slmf]a Loka, Smartno
5 kilogramov po povzetju pri Litiji in St. Vid pri Zatiéni.
Ivan !_(os, mesar in gostilnicar na Vrhniki. 15T = ==l =1 an el
Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombaZ in praSek. — Eponit. — Francosko Zelatino.

& - Lipovo oglje. — Marmornat prgéek. — Modro galico. — Natrijev bisulfit. — Ribji mehur.
LElNOSBHEG_ = Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu, — Zveplo v prahu. — Limonovo kislino.
: | m—— Vinsko kislino. — Soda hik1r110n0 — Strupa proste barve itd.

b

DERBY SEC Drogerua Anton Kanc

| Liuhliana, Zidovska ulica 1.

Winsia deiine vingeka a0 S“I]Ef%:?’éi;e:ﬂfie;;:::za“ sanatorl) Elizabetinm

Vv Llubllanl IUﬂﬂ ﬂ“ﬂﬂﬂmu zdravilis¢e za notranje, kirurgi¢ne in Zenske bolezni.

(dezelni dvorec). sodarski mojster | bolniS8ka oskrba sester krizark. Prosta izbira zdrav-
. | mikov, — Cene zmerne. — Moderno opravljena Ront-
(esta er;z:mﬁudﬂlh}vn t genova soba. — Udobno urejeno kopalisée z vsemi

A 16 zdravilnimi pripomocki,
mamizna in desertna vina _ Poljanska cesta 16. 31521  Telefon §. 141.
in sicer Belokranjec, Dolenjec in Vipavec.

Vina so zajamceno pristna, tako, da jih tudi | a0 5 dﬁ?l”’ 24 Samo § i ¥
Castita duhovi¢ina zanesljivo rabi za sv. masSe. dmo J ani ml
Vina se oddajajo od 56 litrov dalje. Desertna | - Edlnu orl En' SMARDA potovalna pisarna

v buteljkah. Postrezba tocna in solidna, cene nizke,
posebno ker DeZelna vinarska zadruga ne stremi |
po dobic¢ku, ampak da povzdigne promet domacih |
vin kolikor mogoce. 15—24

Opozarjamo sl. ob¢instvo in tiste Se posebno,
ki se interesirajo za prava domaca raznovrstna

v Ljubljani, Dunajska cesta stev. 18
== dobi§ wveljavme vozne liste (Sifkarte) =—=
0 kakovosti vin se lahko vsakdo preprica v

2 francosko lintjo 12 Havre v New York
Unionski kleti v Ljubljani, kjer se to¢ijo samo vina |

Dezelne vinarske zadruge. | B WOTEC | 2 in iz Amerike nazaj v domovino. ::

= | & 77 VINO

A0 Totni uspeR, ' &80 p e

v E Posreawalmca _lelt_oﬁnilt(e,s'l;reggo, ;l(g:no,t p'r(ozaj:
/Zelodéna o 2a sluZbe Zg, kia K 30, tropinoves, slivovka

gustlnitarske zadmuuljuhljanii === K 140 za 100 litrov

ti n ktu ra 4 _| | Marije Terezije ceslil 61 | _' Kra'agna L Pt“’ul
—' | posreduje brezplatno |

[ekarnarja Piccolija v Ljubljani Stampilje 72 vse sluzbo i¥coce ; Vinska trgovina

krepi zelodec, pospesuje pre- | VSehvrsiraurade diustva, |y gostitnicarskem obrtu. s s £ &
bavo in je odvajalna. Aﬁgﬁeaé;nl?jg | Gospgdaryl iz Libljane pladajo Jel‘lle] tOlO v pl SISkl

1 steklenitica velja 20 vin, graver in izdelovatelj kav- | poyaridi gostilniéarjil priporo¢a p. n. gostilnicarjem svojo veliko zalogo
20 15-24 Cukovih Stampilij

jN[‘?:IgEIﬂ:kiE;ea ﬁ' pl[[u"’ l]ﬂlll]ﬂﬂﬂ. ?Iegﬂgx)‘m‘:‘a -I_'_— gf?llﬂ:i:ﬁl?:r “??ET; lﬂl"l“ VI", u"sgn"“ ﬂunikg [Enulg.

Cenik! franko. [ = ]| Za pristnost se jaméil




ialona stekla, nurfulana in svetiljk

Fr. Koimann
"y Sjubljani 5o

dovoli gostilni¢arjem in ka-
varnarjem pri vecji narochi

izdatno zniZane cene. Vv L] ub|jani, 5

. : ajboljSe ogrske salame,
ﬁ. Balec ;") Iirm,Nsr!i‘rm Jﬁuukg (gnjat), kranjske

klobase, prekajeno meso, slanino

Vinska trgovina in restavracija
cvetliéni salon s papriko, najbolj§i pristni emendolski

Peter Stepic
Pod Tranco 2 sir ter sladko éajno surovo maslo

a

2

|

i

priporoca tvrdka 13 1524 i Suuﬂmﬂ s‘gka glml‘ 255

vrinarija B J. B U z z o L I N I u pnpl(\;rm‘:i p. n. gostilniarjem svojo
o b 2 B veliko zalogo zajamdeno naravnih

Trzaska cesta 34= Ljubljana, Stritarjeva ulica. vin iz dolenjskih, goriski, istrskih

Vsakdanje poSiljatve od najmanjse i@

m

in Stajerskih vinskih goric.
do najvecje mnoZine po najniZji ceni. Telefon &t. 262.14 15-24

L B

X \‘ priporocata e,a
@%&\\@\ x&g :;\‘uj:l1 n;jbnlj?m piva, Q”Go‘,,%//' i/yi

\ \@ kakor: l.

W & o o

%\ maréno carsko, vlezano Jb# ° 4
) in bavarsko v sodcih in Y, [ priporota svoje priznano priljubljene izdelke o

@Q'Q © steklenicah, 2 15-21 9
$ %
¢ Specijaliteta Reininghansovo dvojno sladno
pivo ,St. Peter v originalnih steklemicah.

(lavno zastopstvo pivovam Reininghaus in Punfigam

reeton i1 00. V. Ljutbljani, Martinova cesta 28, reieton st 0.

marcna, cesarska, _
viezana, eksportna _
in bavarska piva :

v sodckih in steklenicah.

Zastopnik: Fr. Sitar v Sp. Siski.
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< | Vinska troovina Mljej Zajer v Spod. Siki pri Linblani {( Y Grigar & M ’
i fi. Zankl sinovi : || Vinika Ioovina A ZleC v o0 oKL pr Liobhanl |l Y Gricar & Mejad

4 - i¥ riporofa cenj. gostilnicarjem in zasebnikom syoja priznano najboljSa vina kot : A :

3 fvornica barv, lakov in fimetev i !(Intcnjska, Stajerska, goriska er istrsko belo in &rno po zniZanih cenah, | llﬂllllﬂtll, PreSernova ulica Stev. 9
j . . ¢ PostreZba tofna in zanesljiva. —_— priporodata

5 R — L]Ubljana ‘: Dalje priporoca p. n. obCinstvu hotel ,,Bellevuet! pri I,|lll)|].'ll_'||l ki ima v veliki izberi in po najniZji ceni

3! ie krasno opremljene sobe z vsem komfortom za prenotise tujcev in za leto- obleke za gospode in decke,
‘;f priporoga 21 15 24 i vigdarje. V restavraciji se toéijo n.’ntjfaLI]lujr':;i lst.-ur;li vina. ml)(m\m kushin;'n_ E«IZ.wa povrsnike za gospode in decke,
e} - y : ! vedno na razpolago. Najlepsi razgled na Ljubljano in okolico. SveZ zrak in obleke za ofroke, Zakete za
3 Olinate, suhe, emajlne in fa- ¢ b B izprehodi po Hyolskem gozdu. dame, paleto za dame, plasce
# sadne barve, firneZ kranjski, e Obenem se priporoca cenj. letovidtarjem hotel 4yStol*® na Blejski Dobravi za deklice itd. itd.

::; laki, mavec (Gyps), olje za pode :: poleg postaje Dobrava med Jesenicami in Bledom. Krasno opremljene sobe Nepremocljive pelerine iz lodna
% in stroje, karbolinej, Eopiti itd. ¢ za cele druzine in posameznike. Dobra restavracija s (mu‘ _kulllnjg: in dohruu_m ali " velblodje dlake (Kamelhaar)
B¢ . i | starimi vini ter kegljis¢em in lepim sencnatim vitom. Cene primerne.  Lep 22 v vseh velikostih. 15 24
;‘g Ceniki zaston]. i | izprehod do krasnega Vintgarja !/s ure, 15 1524

PAE S S N | LS
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Hajstarej$a domata ziatarska turdka!
25letni jubi'ej obstoja leta 1914.

-

. —a
= S ﬂvg, ﬁgn OIa Vinska trgovina

b3 ‘
it '
*1-3 b i M- ¢
;Xi% " ﬂ e " v . ,,'_ Razpovrstna zaloga vseh ’I
g 7o inhli i & :zlalarskah predmetov in ur. B
» | 2 - =
45 karii laEtic v 22 l‘]“m]ﬂ“a' “““ﬂJSkﬂ [Esm l] = ﬂ“l. M“lln"ﬂ |‘| Ure z lastno znamko |‘|
.;,3 perarija, siaccicarna m gy Zaloga raznovrstnega namizja v Domzalah i?[ gL ,,Tup“. =24F i"f
A kavarnasi 1524 # | za gostilne, hotele in kavarne. 0| f ‘ I’I
a s | inorod I Popravila in nova deia ter M
§+ - priporoéa @ ! &
b starl trg 21 ph R T S B{| porocne prstane izdelujem )=
4 4} Deset zapovedi za kmetovalca P-4t gostilniCarjem  svojoi vellko I?[ Ul Taofs ot l’l
:_‘_%l se priporoda sl. obCinstvu H" Deset zapovedi za zdravje ;{alﬂg':‘ zajamceno 'n:!ra.\'mll vin iz Py Vv lasini delavnicl s ®
SR posebno z deZele 3 ; ; ia i £ dolenjskih, goriskih, istiskih, hr- !’I zelakiriEnini ohratom. !.|
b5 & #H | dobi zastonj in postnine prosto vaskih in Stajeiskih vinskih goric Dl vaininge: snnn:s Wastun:in itinn gt I
s .‘3 na Zajl.ltl‘k. g’ 4 ;:55:{1\' .[3.'05111““_7?”' m “FE?V("C vV po- ter zagotavlija tofno in solidno |?| sireba. Cenovnikl zaston| m
4.3 e g4s | ljubnem Stevilu za razdelitev med postrezbo po primernih cenah. ¢ c Y
»d EHAe B goste ter odjemalee. 1524 : N Lud. Cerne 3
34 Mestni {rg stev. 6 2% Vino se dostavlja na dom ali I‘l : - I’l
;_F; Kolodvorska ulica stev, 6. E‘l‘ Treba le dopisnice z naslovom: posilja po Zeleznici.29 1524 ]’[ juvelir, frgovec z urami ter zapris. sodni ceniler. I’I
o o S L . 3

K2
K2

Ljubljana, Wolfova ulica 3.

M R R R b, pl Trakoczy, Iekama, Liubljana, a _

, Z vsemi v Specerijsko in delikatesno stroko spadajotimi  potrebS¢inami, kakor

Mihael Kastne" Ljubliana tllt;im;.m\l's\c]1\|:'(r';;.n:l|?1r:ljiz:?in:i{' ;1131;7:::Tjs:iiir::liux‘;:lli pnisttfcénl: gostilnicarjem naj-
y ceneje in najsolidneje tvrdka - - .

« 1. Mencinger, Ljubljana

7 15—24
H H Veleprai. k lektritnim obralom.
M Elﬂ“nﬂ Zﬂmﬂﬂ pudn""8hlh “ﬂdﬂ. m ezegr;;::z;ia;ne:s!l;llnlﬂondr:n;5 24 vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste._

| Pivovarna ,,UNION“ v Ljubljani
| (Spodnja Siska)
priporoc¢a svoje izborne izdelke, kakor:

marcéno, dvojno marcéno in izvozno
pivo v sodckih in steklenicah.

k Dobé se tudi tropime in sladne cime, ki so kot zivinska krma zelo priporoéljive. ° 15> A

- i fn i g posiame ot 01 - BRATA TRANFIG
Dalmatinsko nristmo rdece in Deld VDD sl oomess - B Elkant © " Daiaciis,

40 15



Tovarisi! Tovarisice!

@ Kupuijte le pri tvrdkah, ki podpirajo in oglasajo v ,Gostilni¢arju" v vasem glasilu.

Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

PIVOVARNA MENGES

Julius Stare

priporoéa svoje izborno vleZzano maréno, dvojno
maréno in bavarsko pivo v sod¢ékih in steklenicah.

Narocdila sprejemajo zaloge: =
Ljubljana, Metelkova ulica $t. 19, Borovnica, Cerklje na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, Izlake,

Javornik, JeZica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode, Mokronog, Moravée, Motnik, Rudolfovo,
Skofja Loka, Smartno pri Litiji, St. Vid pri Zatiini ali pivovarna v Mengsu. Pt o

L

=

)

- - i '1“: 2 -.j;.; -‘.-«- e -\;N <Hp u../s.., R 'j".’"‘ ’,,; ":,": u.:-_.._ i ,w,; -.;_‘1— :';",..I-_\,.\.‘. :;_-‘:_~.; :‘:.“_:::" ‘: ’:.:{
O ot oot Tttt tansfatatana bttt fta ottt atatoraata ottt bty s N

| Vs, Y o %'d

1eq % VRq

ukneno blago { . =

| Jzgotovljene obleke |-

za moske in Zenske 3‘% zgo ov )ene o e e e

dobite ﬁ‘é% dobre kakovosti, lepega kroja za odrasle in otroke, v veliki 331

TS - b ' % izbiri v posebnem oddelku konfekcijske in manufakturne |43}

v veliki izbiri in po ugodni ceni v trgovini obfno znane tvrdke (334 trgovine 3;
R. Miklauc 2|  ,PRI SKOFU«¢ |3

e ; A s B2 30

Ljubljana, Stritarjeva ulica sStev. 5. ug Medarska ulica Ljubljana Pred Skofijo 3 g&
Fino belo blago za rjuhe in perilo, cvilh za modroce, AQ = Hg}fahievu se obleka po odbranem blagu po lastnem krojatu izgotovi. ¥4
koltri, koci, lepi namizni prti, servijete itd. v bogati izbiri. S < _,g:

B S S B SR

%
s ol wlio, g alen avos anion alle o9

[ [ | =1 ] I |
28 1524
8 Priporotamo svojim cenjenim :: najvetje slovenske narodne tvrdke: W8

tovariSem gostilnicarjem izborno lv o

] mari':no, Bvojnomari:’no pivovaren Zalec in La3ki trg
termalno in granatno : ——— v Liubljani.

u —_— L
L' I T IB= i _Il__—_IJ

_ﬁustilniifnrill R
Pozor! 15 %21 | |. Kranjska tovarna mineralnih
vodd, sodavice i t. d.

Delniska druZba zdruZenih

2 | =

Predno kje druﬁ]t |
kupite ali narotite |

Je

: Vakuum parna destilacija :
rastlinskih in sadnih cvetov

. ﬂll |
'y Ljubljani, SlomSkova ulica 27 ﬂl'ﬂ[[ll]f o ©

| jubljani, Sl _ | i i qolbeni | = [ Liubljana, SlomSkova ulica 27
| priporoda cvete in kompozicije za iz- all | 2. . i W
[ delavo ruskega kumljevca, rastlinske “ mal. | ()] | priporoca :
,Erenéice, planinskega rastl. sladkega avio '. - sodavico, pokalice, na-
| Zganja, poprovega metovca, ruma za oglejte sl mojo veliko zalogo ——

ravni malinov in citronovw
sok; nadalje izborne sadne pi-
jate v patent. steklenicah: jgg_o:
dovec, nektar, kristalno
citronado, jaholénli hiser.

Gostilnitarji, podpirajte lastno podjetje!

¢aj, vermuta, droznika, tropinovea, hru-

| Sevca, jabolCnika, breskvovca, pelin-

| kovca, vanilije, Zelod¢ne grentice, ja- ‘
neZevea, sadn. groga, ruma-aroma itd.

A. RASBERGER
Soéna ullca §. 5, poleg ¢, kv, den. sednile,
zastopnik avstr. gramofonske druibe
na Dunaju in drugih svetovnih tyrdk.
Najvedja izber gramolonskih plodd |

na Kranjskem. Ugodna zamenjava | §
starih plodd. Blago se odda na po-
Ijubno odplatevanje v malih obrokih.
Edina strokevna delavnica 1a poprave vseh vrst
%muivm in godbenih aviomatov pod garandje.
odbeni avtomat postavim na Zeljo v
vsako gostilno, tako da se sam placuje.

Edna posebnost

Razpodilja se v najmanjsi koli¢ini pet
vrst naenkrat za K 550, iz katerih se
napravi 50 litrov razlitnega likerja.

| Vecdje mnoZine znaino cenejde!3 15- -24i
s

lzdaja in zalaga ,DeZ. zveza gostilnitarskih zadrug na Kranjskem®. — Odgovorni urednik Avgudtin Zajec, — Tisk ,,Narodne tiskarne®,



