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GLASILO NABAVLJALNE ZADRUGE USLUZBENCEV DRZ. ZEL.

ST LJUBLJANA, 20. JULIJA 1935 LETO XI

Ivan Derzic — 50 letnik

Kdo izmed Zeleznicarjev ne pozna
Ivana Derzita! Ni ga bilo pokreta
med narodnimi Zeleznicarji, kjer ne
bi bil odli¢no sodeloval tudi on. Pov-
sod ga najdemo, ¢e Ze ne med osne-
vatelji, gotovo pa med prvimi in vo-
dilnimi borei. Kot dalekoviden zelez-
nicar in navdusen Jugoslovan ni o-
mejil svojega delovanja le na pod-
ro¢je Slovenije, njegovo plodovito
delo je obsegalo vso drzavo. Sirom
prostrane nase domovine je znana
njegova neumorna pridnost in pozr-
tvovalna podjetnost. Ime Ivana Der-
Zica ni priznano in upostevano le v
armadi nacijonalnih ZelezniCarjev,
temve¢ tudi med drugimi stanovi
prebivalstva. Ljubijo in cenijo ga pa
tudi stanovski tovarisi izven drzav-
nih meja, nasi bratje Cehi in Poljaki,
saj je eden ustanoviteljev lige slovanskih ZelezniCarjev.

Vsestransko delovanje za dobrobit in osamosvojitev Zeleznitarjev je
privedlo Ivana DerzZi¢a seveda tudi v vrste zadruznikov, ki so mu izkazali
svoje zaupanje s tem, da so ga postavili v upravo Zveze nabavljalnih za-
drug drzavnih usluZbencev v Beogradu, kjer opravlja Ze vrsto let vaZne
posle upravnega odbornika.

Rodil se je Ivan dne 19. julija 1885 v prijaznih Rigoncih pri Dobovi.
Roditelja kmeta, ofe Josip in mati Ana, sta tuvala nad njegovo zibelko.
Ko je konéal ljudsko 3olo, je odSel 1. 1897 na drZavmo gimnazijo v Mari-
bor, ki jo je zakljuéil z zrelostnim izpitom 1. 1905. Ze kot dijak se je prav
zivahno udeleZeval pokretov slovenske omladine. Po maturi je odsluZil
enoletni vojaski prostovoljski rok, potem pa vstopil 1. 1906 v sluZbo pri
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juzni Zeleznici, ki ga je namestila kot uradniskega pripravnika v Litiji.
Iz Litije je romal 1. 1907 v Zalog in od tu 1. 1908 v Zidani most, kjer se
je odlikoval kot organizator narodno zavednih Zeleznicarjev in je bil steber
sloveskega Zivlja, pobornik jugoslovanske ideje. Njegovo delovanje mu
je nakopalo jezo in sovrastvo takratnih viadodrZcev in ob izbruhu svetov-
ne vojne je bil premesen kot polititno sumljiv in nezanesljiv na varno v
Lieboch. Vendar novega sluzbenega mesta ni nastopil, ker je premestitvi
e tudi sledil vpoklic k vojakom. Od3el je 8. avgusta 1914 na rusko boji-
Ste. Vojna ga je zanesla tudi na jugovzhodno fronto, kjer je vodil v Crni
gori upravo in promet na tamkaj$njih progah, ki so bile pod vojasko ob-
lastjo. Po konéani svetovnj vojni se je vrnil v Slovenijo, kjer je po pre-
hodni dodelitvi stanici Trbovlje nastopil sluzbo dne 26. dec. 1918 pri no-
vo ustanovljenem obratnem nadzornistvu juZne Zeleznice v Ljubljani. Na
tem mestu, ki se je preobrazilo kasneje v direkcijo drZ. Zeleznic v Ljub-
ljani, deluje Se danes v prometno komereijelni stroki. Velika pridnost,
obse7no njegovo strokovno znanje in mnoga praktitna izkustva so ga
usposobila, da je po uradniski lestvici stopal od poloZaja do polozaja. De-
cembra 1. 1930 je postal Sef odseka in od 13. februarja 1931 vodi z vso
vnemo vazni in odgovornosti polni prometno komercijelni oddelek direk-
cije; zatetkoma kot vriilec dolznosti, od 18. 12. 1933 pa kot imenovan in
postavljen nadelnik. Oktobra 1923 si je izbral za Zivljenjsko druZico go. Bo-
gomilo iz ugledne rodbine Caharijev na NabreZini.

Ivan DerZi¢ ne prednja¢i in se ni odlikoval samo kot izredno uporab-
bljiv in marljiv Zelezni3ki usluzbenec ter nagelnik, temve¢ z vso njemu
lastno Zilavostjo posveta skoraj ves svoj prosti ¢as Se Studiju in delu za
zbaljSanje socijalnega, gospodarskega in kulturnega poloZaja svojih sta-
novskih tovariSev. Med svoje ustanovnike ga Steje strokovno UdruZenje
jugosiovanskih nacijonalnih Zeleznitarjev in brodarjev kraljevine Jugo-
slavije, med sotrudnike, pripravljenega vedno in kjerkoli pomagati, na-
rodno Zeleznicarsko glasbeno drudtvo »Sloga¢, Sokol kraljevine Jugosla-
vije, Narodna odbrana in veCina ostalih kulturnih in narodnoobrambnih
drustev. Marljivo se je udejstvoval tudi na politicnem polju in bil je preko
2 let poslanec v svojefasni ustavodajni skupsé¢ini.

Za svoje pozrtvovalno domoljubno delo in za svoje zasluge je prejel
priznanje z najvi§jega mesta: odlikovanje z redom sv. Save in Jugoslovan-
ske krone, a UtruZenje nacijonalnih ZelezniCarjev in brodarjev in glas-
beno drustvo »Sloga¢ sta ga imenovali za svojega ¢asinega clana.

Zadrugarji cenimo tov. DerZi¢a in njegove zasluge za naS pokret.
Mnogokrat nam je v dvomih pokazal pravo pot, poudarjajo¢ ob vsaki pri-
liki zlasti Cistost zadruznih nacel, ki jo moramo zadrugarji varovati vedno
in povsod.

Veliko dela je opravil Ivan DerZié, nesteto no€i je Zrtvoval za dobro
tovariSev in domovine. Usoda ga ni ba§ blagrovala, niso mu bili prizane-
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Seni udarci in pogosto je naletel na nerazumevanje prijateljev in tovari-
Sev, za katere je mnastopal ob vsakem trenutku. A vendar slok in vitek,
mladeniko &l koraka plamtedih o¢i med nami, skomigne z rameni in Ze
je pri novem delu. Ne mores skoro verovati, da je 19. julija t. 1. potrkal
ote Abraham na njegova vrata in mu zaklical: »Ivane, ni¢ ne pomaga,
moj si in v mojo Ceto spadad!«

Tovarisu Derzitu zeleznifarji in zadrugarji ob njegovem jubileju
iskreno ¢estitamo in mu Zelimo Se mnogo let plodonosnega udejstvovanja.

L. P.:
O solidarizmu in zadruzZnistvu

(Razvoj zadruzniSva v Italiji in Rusiji.)
(Konec.)

Prve praktitne zacetke italijanskega konzumnega zadruZnistva naha-
jamo v obliki kratkotrajnih vzajemnih delavskih skladis¢ Ze koncem prve
polovice preteklega stoletja.

Med prvimi najpomembnejsimi ideologi italijanskega zadruZnistva sta
prof. Vigano ter italijanski domoljub Guiseppi Mazzini (1805—1872), ki
je v svojem delu iz 1. 1852. »DolZnosti &loveka« postavil idejne temelje
novega gibanja. Sadovi tega dela se kaZejo v osnovanju konzum. zadrug,
ki so pa bile organizirane po vzorcu ziiriSkega konzum. drustva. To kon-
zumno drustvo namreé svojim ¢lanom ni prodajalo potrebiéin po trznih
cenah kot rotdelski zadruZni pionirji, temve¢ se je uprava tega konzum.
drustva zadovoljila le z neznatnim pribitkom na lastno ceno, kar je bilo
viet ¢lanom, ki so s svojo zadrugo dobili blago po nizkih cenah, na drugi
strani so pa te zadruge tlatile krajevne trine cene in vzbujale nevoljo med!
tamkajsnjimi trgovei in tudi producenti. Konzumne zadruge po ro¢delskem.
vzorcu se razvijejo v Italiji Sele okrog 1. 1860., vendar ta oblika konzum-
nega zadruzniStva zaradi prodaje po trznih cenah in takratne obuboZanosti:
italijanskega prebivalstva ni zavzela pricakovanega obsega.

KasnejSega datuma so italijanske produkcijske zadruge in zadruge za
zemeljska in javna dela, ki so, posebno v zafetku, pokazale prav lepe-
uspehe.

Kreditno zadruzniSvo je propagiral in organiziral znani teoretik na-
rodnega gospodarstva in kasnejsi minister L. Luzzati, vendar je bila prva
kreditna zadruga osnovana Sele 1. 1883.

Posebno vrsto italijanskega zadruZinstva predstavljajo zadruge za vza-
jemni, ozir. kolektivni najem, ozir. obelovanje zemlje, katerih prvi zacetki
so se pojavili okrog 1. 1886. Po nat¢inu zakupa in obdelave zemlje se ta
vrsta zadrug deli: '

a) v zadruge za skupni nakup in skupno obdelavo zemlje ter

b) v zadruge za skupen nakup in individualno obdelavo zemlje. Prvi
tip teh zadrug so zagovarjale levicarske, drugega pa katoliske stranke.
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Kot po drugih drzavah so se tudi v Italiji na Skodo zadruzne ideje
posameznih vrst zadruZniStva polastile razne politicne stranke ter si pod-
rotja razdelile tako, da so italianske katoliske stranke prevladovale v
kreditnem, socialisti pa v vseh drugih vrstah zadruznistva.

Slede¢a zadruzna zakonodaja iz 1. 1890., ki je uredila in uzakonila na-
stala formalno lin materialno pravna vprasanja na podrocju zadruzni-
stva, je pospedila njegov razvoj tako, da je s sodelovanjem pristasev
zadrugarstva dr. E. Bassija, G. Valenttija, dr. Orlanda, F. Nittija, A.
Mattija, A. Verganinija in drugih ob prihodu faSisticnega reZima italijan-
sko zadruZnistvo predstavljalo vazen in mocan ¢initelj v italijanskem go-
spodarskem, socialnem in politicnem Zivljenju. Novi reZim je iz politiénih
razlogov sprva obstojeCemu zadruzZnistvu silno nasprotoval, vendar je mo-
ral kmalu spoznati njegov pomen za italijansko narodno gospodarstvo ter
ga — seveda pod lastno novo firmo — zacel moéno in uspesno podpirati.
Sadovi tega stremljenja so nov porast zadruZne ideje in osnovanje novih,
moc¢nejsih zadrug za skupen nakup.

Rusko zadruZno gibanje je sicer (¢e ne vpostevamo Primitivnih ar-
elov) razmeroma mlajSe kot v drugih evropskih drZavah — prve prave
konzumne zadruge datirajo Sele iz Sestdesetih let preteklega stoletja —
vendar je to gibanje naslo v Srednji in JuZni Rusiji mnogo privriencev
in ustvarilo nove oblike zadrug in zadruZinih zvez ter posebno v zadnjem
¢asu nadkrililo Stevilo zadrug in ¢lanov v drugih drZavah.

Pod vplivom nemskih zadruZnih poizkusov v baltskih pokrajinah
ruske konzumne zadruge niso bile organizirane po vzoreu rocdelskih pio-
nirjev, temve¢ so posnemale prvotno obliko kreditnih in konzumnih za-
drug Schulze - Delitzscha; kreditne zadruge, osnovane po nacelih Reil-
eisena datirajo pa Sele iz 1. 1895. '

Znadilno za rusko zadruznistvo te cobe je zlasti dejstvo, da so se
tega gibanja v zafetku oprijeli najve¢ boljSe situirani sloji prebivalstva
(plemstvo, viSje upravno uradnistvo, veliki posestniki, hiSni posestniki,
bankirji, odvetniki, notarji, zdravniki, inZenirji, duhovi¢ina itd.), vendar
te zadruge zaradi pomanjkanja moralne in socialne discipline ¢lanov veéi-
noma niso uspele. '

Sele v devetdesetih letih se je, posebno v industrijaliziranih pokraji-
nah pojavil motnejsi razvoj zadruznega gibanja. Nove zadruge so opustile
organizacijo tipa Schulze-Dolitzschevih zadrug ter se oprle na organizacijo
rocdelskih pionirjev.

Posebno vidno so se v ruskem zadruznistvu odrazale konzumne za-
druge ZelezniSkih usluzbencev (transbajkalske, uralske in permske Zelez-
nice), ki so Stele med najveéje in najstarejSe oblike ruskega konzumnega
zadruznistva ter so izkazovale v predvojnih letih veémilijonski promet in
znatne Ciste prebitke, katere so vporabljale v korist svojih ¢lanov in V
ob¢no koristne namene,
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Stevilni vseruski zadruznj kongresi so rodili moéne zadruZne zveze,
ki so prav tako pokazale kmalu lepe uspehe. Razen znatnih gmotnih
ugodnosti (povratilo dobitka, padec previsokih trZnih cen) so nudile nove
Stevilne zadruge in zadruZne zveze tudi odliéne Sole za kulturni napredek
posameznikov in prakti¢no razumevanje za socialno Zivljenje, posebno ge
vpostevamo Se takratno razmeroma nizko kulturno stopnjo ruskega prebi-
valstva. Na ta nacin je postalo rusko zadruzniStvo tudi vaZen gospodar-
ski pa tudi vzgojni in izobraZevalnj ¢initelj.

~ Med preteklo svetovno vojno in v prvem obdobju ruske politi¢ne in
socialne revolucije se je rusko zadruZniStvo kljub vsemu pricakovanju
motno dvignilo. KasnejSe polititne, gospodarske in prometne prilike so
pa ta razvoj vsaj za nekaj casa zavrle. Temu padcu je kmalu sledil moé¢-
nejsi podvig, ki je ustvaril celo vrsto novih zadruznih podjetij (mlinov,
mlekarn, pekarij, slas¢i¢arn, tovarn za izdelavo mesnih izdelkov, Zag, ko-
vaéij itd. itd.), tako da je Ze 1. 1918 znasal blagovni promet vseh ruskih
zadrug nad 5 miljjard rubljev. Stevilo zadrug se je kljub vsem neprlikam
dvignilo v dobi od 1. 1915. do 1918. od 35.200 na 54.400.

Sledeca sovjetska zadruZna zakonodaja, ki temelji na konzumnih za-
drugah, je v zacetku — ve€inoma iz politicnih razlogov — zadela v prvi
vrsti zadruge v mestih, podeZelsko zadruznistvo, ki predstavlja jedro vse-
ga danasnjega sovjetskega zadruzniStva, pa je ostalo skoro neprizadeto.

V polpretekli dobi so imeli v Sovjetski Rusiji 3 oblike kolektivnega
poljedelskega obratovanja, ki so se razlikovale po sfopnji kolektiviziranja
individualnega gospodarstva, in sicer:

a) komuno, kjer je bila kolektivizirana ne le produkeija, temve¢ tudi
hisno gospodarstvo ¢lanov komune; :

b) artel, kjer je bila kolektivizirana le obdelava zemlje in ponekod
tudi produkecijska sredstva (stroji in orodje); razdelitev dohodka je bila v
tej obliki poljedelske produkcije razlitno organizirana; ;

c) zadrugo, ki se je omejevala le na skupno oranje in posejanje
zemlje.

Sovjetska zadruZna zakonodaja, ki je podredila zadruZnistvo komisa-
rijatu za prehrano, je zdruZila konzumno zadruzni$tvo s kreditnim, zmanj-
Sala Stevilo zadruznih zvez ter zmanjSala s tem njih medsebojno konku-
renco ter dopustila za vsako mesto le po eno zadrugo. Na dezZeli je pa isto-
¢asno ustvarila takozvane enotne zadruge s teZi3¢em v konzumu in pro-
dukeiji. Nekaterim od teh zadrug je drZava izrotila v izkoriStanje celo ne-
katera nacionalizirana podjetja. Na ta natin so te nove zadruge Postavile
zvezo med prebivalstvom in osrednjo gospodarsko upravo, Z ustanovitvijo
»Centrosojusa« (Osrednja zveza konzumnh drustev) so sovjeli centrali-
zirali vse konzumne zadruge, uvedli novo notranjo organizacijo po poli-
titnih okrajih, nekaksno prisilno €lanstvo in opustili sistem povradila
dobicka ter se s tem oddaljili od vseh dosedaj znanih tipov zadrug. Dasi je

197



sovjetska zunanja trgovina monopolizirana po drzavi, vendar ima ome-
njeni »Centrosojus¢ Ze 1. 1923. pravico neposrednega uvoza in izvoza.

Kasnejse odredbe so vrnile sovjetskemu zadruZnistvu izgubljeno av-
tonomijo ter mu dolotile vaZno mesto v sovjetskem gospodarskem siste-
mu. Pravica prodaje potreb3¢in je pripadla edino le konzumnim zadru-
gam, Vsi produkti, ki preostanejo od produkcije po obveznih oddajah,
pripadajo tem konzumnim, zadrugam za prodajo ozir. zamenjavo. Na ta
nadin so postale zadruge edine in najveéje institucije za razdelitev izdel-
kov drzavne industrije in produktov poljedelstva.

Zaradi nezadovoljivih uspehov so kasneje za mestno prebivalstvo
prav tako razdirili delokrog posameznih. konzumnih zadrug tako, da so
zadruge lahko postale lastnice izdelkov svojih produkeijskih zadrug. Ra-
zen tega so dovolili zadrugam prvenstveno pravico za ban¢ni kredit, jim
dovolili razne davéne in transportne olajsave itd. Na ta nacin so sovjeti
do konca 1. 1927, dvignili stevilo ¢lanov konzumnih zadrug na 15 milijonov
kar predstavlja 62% % vsega ¢lanstva ruskih zadrug.*

Na podro&ju Solstva so uvedli obvezna predavanja, na univerzah pa
posebne stolice za zadruzniStvo ter ga s tem Se mocnejSe Priblizali odlo-
¢ilnim ¢initeljem sovjetskega gospodarstva.

Poudarim naj Se, da je pravo zadruZnistvo politi¢no nevtralno, vendar
idealisti¢no, evolucionarno gibanje, ki je samemu sebi cilj.

ZadruZna organizacija dviga delavno ljudstvo gospodarsko in moralno
ter bistveno izpreminja odnos dela do kapitala. Ta dejstva so tudi vzrok
hitremu razvoju zadruZni$tva v vseh drugih drZavah, tako n. pr. posebno
na Irskem, v Svici, v nordijskih drzavah, v Belgiji, na Poljskem itd.

Nevtralnost zadruZniStva moramo razumeti tako, da se zadruZnistvo
ne vmesava v boje strank ter mora zato zagovarjati le nestrankarska in
nadstrankarska politi¢na nacela.

Zadruznistvo ima pa tudi mnogo nacelnih nasprotnikov, posebno med
nacionalnimi ekonomi-individualistj liberalne Sole, med nekaterimi mo-
ralisti, kakor tudi med socialisti, anarhisti in sindikalisti; nasprotja so ve-
¢inoma posledica razlitnega gledanja na gospodarske in socialne pojave.

* Po podatkih zadrufnega kongresa v Moskvi 1. 1920. je Stelo rusko konzumno za-
druZnistvo 333 zadruZnih zvez z 3 in pol milijoni ¢lanov. ZadruZni kapital je pa zna3al
takrat nad 120 milijonov rubljev. Promet so pa cenili na 8 milijard rubljev, katerega
so v 1. 1926/27 dvignili na 10 milijard (med tem fasom Ze stabiliziranih) rubljev.

Navedeni podatki dokazujejo, da je danasnja Rusija po Stevilu — predvsem polje-
delskih in konzumnih zadrug — in ¢lanstva nadkrilila wse drZave na svetu.

Literatura. Ch. Gide, PotroSake zadruge, Beograd 1923; Principi polititke eko-
nomije, Beograd 1928; Die Geschichte der volkswirtschaftlichen Lehrmeinungen, Jena
1923; Grundsiitze der Volkswirtschaftslehre; V. Totomianz, Osnovi zadrugarstva, Beo-
grad 1931; Istorija ekonomskih i socialnih doktrina, Beograd 1928; Geschichte der Na-
tionalokonomie und des Sozialismus; Einfilhrung in das Genossenschaftswesen; Kon-
sumentenorganisation, Berlin 1929; Archiv fiir Sozialwissenschaften und Sozialpolitik,
Band 56, Tiibingen 1926; Fr. Stampfer, Grundsitze der Politik, Berlin 1931.
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82,07
Delavec v upravi zadrug

Na zadnjem ob&nem zboru Zveze nabavljalnih zadrug v Nisu je bil iz
voljen v upravni odbor tudi preprost delavec, rudar.

Kaj bo delal v upravi Zveze med univerzitetnimi profesorji in visjimi
uradniki, inZenjerji? Ali se bo spoznal v bilanci, knjigovodstvu, v raznih
zakonih in v poslovanju v obte? Kako bo odgovarjal za poslovanje? Tako
vprasanje so si stavili nekateri na kongresu in podobna vprasanja si stav-
ljajo veckrat, kadar se omenja, naj bi prisel v odbor tudi delavec.

Kaj bo delal delavec v zadrugi? V €em obstoji delo odbornika v za-
drugi? O tem bi moral napisati celo knjigo ali vsaj par ¢lankov, da bi to
dobro pojasnil. :

Na vsak natin mora vsak odbornik obvladati celokupno delo v zadrugi
tako dobro, da lahko daje pojasnilo ¢lanom in pred usluzbenci zadruge ne
kaze neorijentiranosti. Glavne pojme mora imeti vsak, v odboru pa se
morajo posamezniki Se specijalizirati za izvrSevanje posebnih poslov.
Kdor nasih ¢lanov se je zanimal in Cital »Zadrugarja¢, ta Ze nekaj zna.
Kdor pa ni ¢ital¢ ali je povrsno cital in je obstojala vsa njegova znanost
v ve¢ ali manj prikupljivem zabavljanju ¢ez zadrugo med ¢lani, ne more
imeti potrebne kvalifikacije za odbornika. Res, da obstoja delo v trgov-
skem podjetju v glavnem v posretenih nakupih, vendar je potrebno tudi
vse ostalo znanje in delo: poznavanje davénih in taksnih predpisov, obrt-
nega zakona, knjigovodstva, blagoznanstva, biti moras ves¢ v organizira-
nju, kontroli itd. Naj manjka v takem obratu samo en kolescek, naj bo le
nekaj zanemarjenega, ura ne bo sla ve¢ dobro.

Podobno velja vse to za delo v kreditni zadrugi. V glavnem postoji
to delo v pribavljanju kapitala, v organizaciji in propagandi stednje. Ven-
dar, denarni zaved, ki ne zna paziti na denar, katerega je prejel, propade.
Tudi so potrebni ljudje, ki se specizalizirajo za propagando, za kontrolo
knjigovodstva itd. Ljudje, ki bi bili ignoranti in navadni statisti, taki so
neuporabni, pa naj bodo delavei ali uradniki.

V zadrugah potrebujes ljudi, ki delajo! Ne zado3¢a ugotovitev: Jaz
sem maturant ali jaz sem univerzitetni profesor, ali pa: jaz sem zastop-
nik delavecev. PokaZi, kaj si se nautil, kako zna$ svoje znanje vporabiti!

Ce se maturant — akademik — sklicuje le na znanje, ki ga je pridobil
v srednji Soli — na univerzi —, pa je v praktitnem Zivljenju samo tu in
tam zabavljal — ne bo donesel haska v zadruzno delo.

V fizicnem delaveu, inteligentnem, poStenem in marljivem, ki je opa-
zoval, se uéil, dobis osebo, ki bo dosti pomagala v zadruznem pokretu, ako
ji odkaZe$ njeni sposobnosti ustrezajote delo.

Tajnik Mednarodne zadruZne zveze, Henry May, je bivii tovarniski
delavec. Castni predsednik, pionir in ustvaritelj Svicarskega zadruZnistva
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je dr. Jaeggi, bivii trgovski pomo¢nik. In takih primerov je mnogo, da
so se delavei povzpeli na odli¢na mesta. Vendar ti delavei so se zavedali,
da je treba gledati in upostevati tudi druge ljudi in njih delo, da se mo-
rajo dosti uciti, preden smejo obstoje¢e kritizirati in misliti na spopolnitev
in izboljsanje.

Pozdravljen delavee, ki si zdruzil teZko Solo trpljenja in zapostavlja-
nja, borbe in bede, z znanjem in sposobnostjo! Tvojega nasveta, ivojega
sodelovanja potrebujemo.

Preglejmo nase vrste! Kdo je pokazal ambicijo in veselje do zadruz-
nistva? Kdo zna povedati, kaj vse je ¢ital v »Zadrugarjuc in zavzeti k
temu kriticno staliSte, da pokaze, ali pozna tvarino ali ne? Kdo se je
zanimal za ¢lanke o manufakturi, o nasih gospodarskih ustanovah? Bilo
bi res pametno in koristno, da se zahteva malo izpita, kot je predlagal na
obénem zboru nek ¢lan. Naj se pokaze, kdo je res s srcem in s svojim
razumom spremljal razvoj zadruge in njeno delo in kdo je torej tudi spo-
soben s srcem in razumom v njeni upravi sodelovafi.

Pravilnik

za »Trajno Stednjoc Kreditne zadruge usluibencey driavnih Zeleznie v Liubljani.’

Clen 1. Kot »Trajno Stednjo< je smatrati redno mesetno vlaganje dolotene denarne
vloge tekom gotove dobe po dolotbah tega pravilnika. Vlagatelj se nepre-
kliecno odpove dvigu dobroimetja iz te Stednje pred potekom te dobe, v ko-
likor to v pravilniku ni drugafe doloZeno.

Clen 2. Vlagatelj lahko postane tudi tisti, ki ni #lan Kreditne zadruge.

Clen 8. Za ¢lane zadruge so glede viSine in trajanja vlaganja na trajno 3tednjo mero-
dajni sklepi obfnega zbora. Netlan-vlagatelj in €lan-vlagatelj. ki hofe vlagati
preko od ob&nih zborov dolofenih zneskov in dobe, poda pismeno izjavo, da
so mu dglotbe tega pravilnika za trajno Stednjo znane ter da na nje pristaja.

Clen 4. NajmanjSa mese¥na vloga znaa Din 10.— Clan vlaga.lahko na svoje ime ali
na ime svojih otrok.

Clen 5. Ob vpladilu prve vloge se izstavi na ime vlagatelja odnosno ofroka (otrotja
Stednja) glase€a se vloZna knjiZica za trajno 3tednjo. Vpis platanih mesetnih
vlog in odpadajoih obresti se izvr§i samo po vsakoletnem zakljutku.

Clen 6. Mesetne vloge se ubirajo redno z odtegovanjem od sluzbenih prejemkov.

Clen 7. Mesetne vloge trajne Stednje se obrestujejo pri meseénih vlogah od Din 10.—
do Din 50.— po 4%. Ko doseZe vloga viSino Din 2.000, pa po 5%. Pri me-
setnih vlogah preko Din 50.— se obrestujejo te vloge po 5%. Obresti se
vkapitalizirajo koncem vsakega koledamskega leta.

Clen 8. Dobroimetje iz te Stednje se more dvigniti razen v primerih, navedenih v
¢lenu 11 in 12, Zele po preteku treh let ali tudi pozneje, ako to odloti obéni
zbor. Rok se raduna od dneva vpladila prve vloge.

Clen 9. Ako se vlagatelj te 3tednje, ki je istofasno tudi €lan zadruge, v Zelezniki
sluZbi smrino ponesrefil, izplata Kreditna zadruga takoj razen vsega mnjego-
vega odosno otrokovega dobroimetja iz Stednje %e kot izredno podporo za ta
nesretni sluaj znesek v enaki vidini do maksimalno Din 5.000.

Clen 10. Kreditna zadruga izplafa za primer naravne smrti vlagatelja takoj vse nje-
govo dobroimetje iz te Ztednje.
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Glen 11. Kreditna zadruga mora zahtevati v slufaju smrinega ponesrefenja v sluibi
(¢l 9) ali nastopa smrti (¢1. 10) potrebna dokazila.

Clen 12. Za primer smrti otroka, za katerega se vlaga (otrofja Stednja) po dolotbi
dlena 4, zamore vlagatelj ali nadaljevati to Stednjo ali pa jo prenesti na ime
drugega otroka. Ce opusti nadaljno vlaganje, ostane vloga, ki se nadalje
obrestuje, v zadrugi do dolofenega Casa.

Clen 18. Kdor ni vplagal zapadlih treh vlog, se smatra, da je opustil nadaljevanje

: trajne itednje in nastopijo za njega posledice dolobe Elena 12. ter nima ved
pravice na ugodnosti iz ¢lena 9.

Clen 14.  Pravica do podpore, navedene v ¢lenu 9 tega pravilnika, ugasne:
a) ako zahteva ni stavljena Kreditni zadrugi v enem letu, odkar je nastala,
ali v primeru dokazanega nezakrivlijenega zadrZka v enem letu, odkar je
prenehal dotiéni zadriek; v poslednjem primeru pa jo je treba staviti naj-
kasneje v treh letih, odkar je nastala;
b) ako upravitenec zahteve ni izroéil sodistu v enmem letu, odkar jo je bila
zadruga odklonila.

Clen 15. Ako preneha Kreditna zadruga s trajno Stednjo, mora to objaviti tri mesece
preje v zadruZnem glasilu. Vlagatelji razpolagajo lahko ob prestanku takoj
s celim svojim dobroimetjem. Vloge, s katerimi se ni razpolagalo, se sma-
trajo od prestanka dalje kot navadne hranilne vloge in veljajo zanje obitajne
tozadevne dolo&be.

Clen 16. Za vlagatelje na trajno Ztednjo, ki so prejeli po starem pravilniku za trajno
Stednjo darilo v viSini Din 100.— oziroma Din 50.—, ostane stari pravilnik
v veljavi.

Gospodinjstvo
“

Hladilnik

Poleti, ko je huda vrotina, se tudi v manjSem gospodinjstvu po-
gresa hladilnik za shranjevanje mleka, mesa, jajec itd. Elektriéni stroj-
¢ki za izdelovanje umetnega ledu so za majhna gospodinjstva Se vedno
predraga ret, pa tudi, da bi kupovali vsak dan led, pride predrago. Vetina
gospodinj si pripravi hladilnico kar v kleti, a kaj, ko pa v novih stavbah,
zlasti v manjsih stanovanjskih hiSah kleti ponavadi niso dovolj hladne.

Star, dober pripomotek v gospodinjstvih brez dobre kleti so hladilni-
ki iz nepolo3tene gline, ki se dobe v raznih primerrih oblikah. Tako so
na primer za sirovo maslo glinasti hladilniki v obliki skodelice s stekle-
nim ali porcelanastim vlozkom, ki se pokrijejo s pokrovom v obliki zvona
Za meso dobite hladilnik v obliki ve&jega zvona, ki se povezne ¢ez kroz-
nik ali skledo, v kateri je meso. Za tekotine, na primer za mleko, so hla-
dilniki v obliki valja, v katerega vtaknemo steklenico, podobno kakor pri
termos steklenici. Vsak tak nov hladilnik je treba dobro prekuhati, zato
da izgubi neprijeten duh, ki bi se ga jed navzela. Pa tudi, e se s Casom
zamaZe ali navzame duha jedi, ga je treba dobro omiti. Pred uporabo na-
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mo¢imo hladilnik v mrzli vodi. Nekateri hladilniki imajo zgoraj malo
vdolbino, v katero se vlije voda, ki potem pocasi izhlapeva. Hladilnike po-
stavimo po moznosti na prepih, zato da voda hitreje izhlapeva, seveda pa
moramo paziti, da je hladilnik vedno dovolj moker, kar poskrbimo na ta
nacin, da ga polivamo ali pa pokrijemo z mokro cunjo. Hlajenje povzro-
¢a namreé izhlapevanje vode, ki jo vsrka vase tak hladilnik iz nepolosce-
ne gline. Voda pocasi izpareva in hladi notranjost hladilnika.

Vetkrat vidimo, da pokrije gospodinja meso ali mleko, ¢ée nima pri
roki hladilnika, kar z lonéeno skledo ali evetlicnim loncem, Cez katerega
VvIZe moKkro cunjo. M.

Fouhinja

Marmelade

Sadje shranimo za zimo na veé¢ nacinov. Tako na Primer ga lahko
posusimo na soncu, v pe¢i ali susilnici, lahko pa naredimo iz njega tudi
sadni zdriz ali sok, razlitne marmelade, mezge (povidle, dZeme, jame).
Marmelada je pretlaceno sadje, ki ga kuhamo s sladkorjem toliko ¢asa, da
se strdi, za mezgo (povidel) se kuha sadje samo brez sladkorja; pri tako
imenovanih dZemih je nekaj sadja pretlatenega, ostalo pa je pridejano
kar celo, véasih celo kar v olupkih in kuhano s sladkorjem.

Nekatere sadeZe, na pr. jagode, ribez, kresno grozdi¢je, maline itd.
pretlatimo kar sirove, druge pa najprej poparimo ali prevremo in 3ele
zmehéane pretlacimo. V vetih gospodinjsvih imajo za tlatenje posebne
strojcke V takem strojcku se na primer lahko pretlaéj ribez kar s peelji
vred, s ¢imer si prihranimo obiranje. Maline pretla¢imo na strojéek ali pa
skozi Zimnato sito, in sicer z leseno Zlico ali pa gobo. Ce nimamo strojéka,
si pri pripavljanju ribeza pomagamo na ta natin, na stresemo prebrani
ribez v vetjo posodo, katero postavimo na stedilnik za toliko Casa, da se
ribez nekoliko spari, zato da se potem lazje pretladi.

Najbolje je, te pretlateno sadje takoj skuhamo. Med kuho ga me3amo.
in sicer ne po kastroli naokrog, marve¢ v obliki osmice, to pa zato, ker se
marmelada prismodi najrajSe v sredini dna. Cim manj ¢asa se bo marme-
lada kuhala, tem boljSi okus in barvo bo imela. Ce se namre¢ marmelada
dolgo kuha, izhlapi iz nje sadni aroma, sladkor pa, ki se spremeni v kara-
mel, povzroti, da postane rjava. Da je torej marmelada hitreje gotova, jo
kuhamo v posodi s Sirokim dnom, pa tudi v takih posodah ¢im manj3e mno-
Zine (3-5kg), da je hitreje kuhana. Po tovarnah ne kuhajo marmelade veé
v velikanskih kotlih, marve¢ v nizkih s Sirokim dnom.

Za kuharje je pa¢ najbolj primerna kamena posoda, ki pa ni nujno
potrebna. Tudi v glinasti in emajlirani posodi se pripravi okusna marme-
Jada.
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Pripravljanje dobre in okusne marmelade, ki se ne bo pokvarila, pa
zahteva poleg dobrih predpisov in skrbi tudi precej izkusenj.

Plesen s kuhanjem nima opravka. Plesnoba je namre¢ v zraku. Gos-
podinja, ki ima plesen v shrambi ali kleti, lahko skuha marmelado koli-
kor hoée skrbno in ji povrhu lahko pridene Se praska za konzerviranje, pa
ji bo marmelada vzlic temu prej ali slej splesnila. Ce postavimo v tak pro-
stor nepokrito steklenico z marmelado samo za ta ¢as, da se shladi, je Ze la-
hko okuzena. Pod mikroskopom je plesnoba taksna, kakor je regratovo se-
me, lucke, ki jih prenasa veter. Podgobje in trosi plesni so pa $e manjsi
in lazji, tako da jih prenaSa tudi najmanjsi prepih. Ker je marmelada
izboren hranivec plesni, se na tej tros ali najmanjsi delec podgebja kaj
hitrio razvija.

Marmelado zavarujemo pred plesnijo na ta nacin, da jo shladimo
v prostoru, kjer ni plesni, ali pa da jo zaveZemo Se toplo, tako da se pa-
pir, ki se prilepi na marmelado, z njo vred sterilizira. Plesen v kleti ali
shrambi preZenemo, ¢e shrambo prebelimo z apnom, ki mu dodamo for-
malina. To beljenje sicer neprijetno disi, toda formalin zamori vso plesen.

Da je marmelada kar najhitreje kuhana, torej da z izparevanjem ne
izgubi sadne arome, in z dolgim kuhanjem lepe barve, so kemiki vrgli na
trg preparate, ki se primegajo marmeladi, da je potem kuhana lahko Ze
v desetih minutah. Ti preparati, ki se dobe v drogerijah in lekarnah poa
raznimi imeni (Fruchtpekta, Koldi-Petosa), so za naSe razmere Se pre-
cej dragi. Na vsakem zavitku je toten predpis, kako naj se preparat upo-
rablja. Ti preparati so pripravljeni iz pektina. Pektin je tista snov v sad-
ju, ki povzroca, da se marmelada strdi. Razlicno sadje vsebuje razlitne
koli¢ine pektina, saj vemo, da se na primer marmelada iz ribeza zgosti
prej, kakor marmelada iz jagod, to pa zato, ker vsebuje ribiz ve¢ prektina
ko pa jagode. Ti preparati so za to, da se pektin, katerega je itak nekaj
v sadju, s pridejanim pektinovim preparatom pomnoZi, in sicer toliko, da
se marmelada strdi Ze po kratkem kuhanju (10 do 20 minut). V tem
kratkem ¢asu ne izhlapi iz sadja sadni aroma. Zato ima na primer marme-
lada iz rdetih jagod, tudi ko je skuhana, okus po svezih jagodah in lepo
rubinasto barvo, ¢e jo pa kuhamo po starem nacinu eno do dve uri, pa iz-
hlapi iz nje aroma in ker se sladkor izpremeni v karamel, izgine tudi lepa
rdeca barva. Kdo nima rad marmelade, ki ni samo okusna, marve¢ tudi
lepa za oko? Marmelado kuhamo poleti. Katera gospodinja ne bo vese-
la, e bo marmelada gotova v desetih minutah? Ko pridenemo pektinov
preparat, ne smemo marmelade ve¢ kuhati, marved samo pustiti, da
prevre. Ce bi marmelado kuhali Se naprej, bi vrofina unitila uéinek pre-
parata.

Jagode so zrele Ze . . .

Marmelada iz rdeéih jagod. Prebrane jagode najprej izplaknemo in
pustimo na situ, da se odteejo, nato jih premetkamo ali pretlaimo in
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stresemo v kastrolo, kjer jih med neprestanim mesanjem kuhamo pet mi-
nut. Nato prisujemo sladkor in pustimo, da vse skupaj deset minut vre.
Potem pridenemo po okusu limonov sok in pektinov preparat, na-
kar pustimo vse Se enkrat prevreti. Nazadnje odstavimo kastrolo in ma-
polnimo z marmelado suhe in pogrete steklenice. Kaj potrebujemo za
tako marmelado?: 75 dkg pretlatenih jagod, 75 dkg sladkorja, sok ene
limone in 10 dkg pektinovega preparata.

DZem iz rdeéih jagod. Prebrane in ofiStene jagode razdelimo na dva
dela. En del jagod pretlatimo in stresemo v kastrolo, nakar prisujemo
polovico sladkorja. Kastrolo pvstavimo k ognju in pustimo, da jagode
zavro. Vro naj pet minut. Ves €as jih moramo neprestano mesati. Ko Ze
pet minut vro, pridenemo 3e ostalo polovico celih jagod in ostali slad-
kor, nakar kuhamo vse skupaj Se deset minut, ne da bi prenehali me-
Sati. Temu pridenemo potem sok ene limone in pektinov preparat in pu-
stimo, da vse dobro prevre. Nato odstavimv kastrolo, dobro vse preme-
Ssamo in zlijemo vsebino v pripravljene suhe in pogrete steklenice.

Za tak dZem potrebujemo: 75 dkg pretlacenih jagod, 75 dkg celih
jagod, 1% kg sladkorja, sok ene limone, 20 dkg pektinovega preparata.
Iz tega dobimo 3 kg dZema.

Torta z rde¢imi jagodami. Deset dkg sladkorja v prahu, 10 dkg siro-
vega masla, 1 jajce in nastrgano limonovo lupino mesano cetrt ure. Naio
prilijemo pet Zlic mrzlega mleka, prisujemo 3 dkg kakava, 12 dkg moke
in nekoliko pecivnega praska, potem pa vse narahlo premesSamo in stre-
semo v majhno, dobro pomazano kastrolo ali tortni model in petemo v
srednje vro¢i pecici tri Cetrt ure. Ko je torta pecena, jo oblijemo z ja-
godno peno in serviramo. Bena iz rde¢ih jagod. Jagode (15 dkg) najprej
pretlatimo ali zmeckamo, potem zmeSamo s sladkorjem (10 dkg) in enim
beljakom, nato pa toléemo ali meSamo toliko ¢asa, da se napravi
trda pena.

Spanski veterci z rdeéimi jagodami. V trd sneg iz Sestih beljakov,
vmeSamo 375 g sladkorja v 'prahu. Iz tako pripravljenega snega na-
redimo z Zlico na povosten pekac srednje velike kupcke, ki jih po-
susimo v mla¢ni peciei, kar traja dve do tri ure. Nato poberemo kuptke
oprezno s pekata ter jih na spodnjem delu, torej tam, kjer so se drzali
pekaca, napolnimo s smetano. Okrasimo jih pa s celimi gozdnimi ali
vrinimi jagodami.

Marmelada iz borovnic. Prebrane in oprane borovnice pustimo naj-
prej, da se na situ dobro odte¢ejo, nakar jih pretladimo in stresemo v ka-
strolo. Nanje stresemo potem sladkor in to vse skupaj meSamo na hu-
dem ognju toliko ¢asa, da zavre. Vre naj deset minut. Nato dodamo pek-
tinovega preparata in limonovega soka, dobro vse premesamo in pustimo
zoPet prevreti. Gotovo marmelado odstavimo in nalijemo v suhe in po-
grete steklenice.
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Za 1% take marmelade potrebujemo: 75 dkg pretlacenih borovme,
75 dkg sladkorja, sok manjSe limone, 10 dkg pektina. 1

Marmelada iz malin. Prebrane maline najprej pretla¢imo in strese-
mo v kastrolo. Nato jim dosujemo sladkorja in jih kuhamo na hudem
ognju tako, da vro deset minut. Ves ¢as moramo dobro mesati, Nato stre-
semo noter Se pektinovega preparata in vlijemo soka od polovice limo-
ne. Vse to pustimo, da Se enkrat prevre, medtem vse dobro premesamc
nato pa odstavimo kastrolo in napolnimo z marmelado suhe, pogrete
steklenice.

Marmelada iz ribeza. Prebran ribez stresemo v kastrolo in pustimo
najprej na Stedilniku, da se nekoliko spari, nakar ga pretlacimo. Take-
mu soku dodamo sladkorja, potem pa pustimo vse skupaj, da vre 12 mi-
nut. Ko je to storjeno, dodamo pektinovega preparata, nakar pustimo po-
sodo na ognju samo toliko Casa, da zmes prevre. Nazadnje stresemo mez-
go v pogrete in suhe steklenice. Mnozine: 1% kg pretlatenega ribeza,
1% kg sladkorja, 10 dkg pektinovega preparata. To da 2% kg marmelade.

Marmelada iz kosmulje. Zrelim kosmuljam najprej potrgamo peclje
in muhe, nato jih operemo in osusimo, potem pa sparimo ali zmeljemo
na strojcku in pretlac¢imo. Pretlacene stresemo v kastrolo, nakar jim do-
damo sladkorja in pustimo vse skupaj vreti deset minut. Ko je to vrelo
deset minut, pridenemo pektinovega preparata in soka od polovice limo-
ne. Nato pa vse skupaj dobro premesamo, n pustimo da prevre, nato pa
odstavimo kastrolo in spravimo marmelado takoj v suhe, pogrete stekle-
nice. Za 2 kg marmelade potrebujemo 1 kg pretlacenih kosmulj, 1 kg
sladkorja, sck od polovice limone in 10 dkg pektinovega preparata.

DZem iz marelic. Za vkuhavanje pripravljene marelice razdelimo na
dva dela Prvo polovico marelic vrZzemo za minuto v vrelo vodo, nakar
jih olupimo in pustimo, da se odtecejo. Nato jim odstranimo kosScice in
jihrazrezemo na majhne koscke. Drugi polovici marelic pa samo odstra-
nimo koséice in jih denemo v kastrolo, nakar jim dodamo polovico slad-
korja in jih pustimo, da vro pet minut na hudem ognju. Nato stresemo
noter Se prvo polovico marelic, ki smo jih olupili in pustili, da so se do-
bro otekle, in pa ostanek odtehtanega sladkorja. Vse skupaj pustimo, da
deset minut dobro vre. Sele nato dodamo po okusu limonovega soka in
pektinovega preparata. Ko vse skupaj dobro prevre, Se enkrat premesa-
mo, potem pa odstawmo Se gorak dZem spravimo v suhe in pogrete
steklenice.

Mnozine: 75 dkg marelic (polovico olupljenih in razrezanih, polovico
celih), 75 dkg sladkorja, 10 dkg pektinovega preparata, sok manjse li-
mone. To da 1¥%kg dZema,
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Pticjereja.

i Mala papiga-tigrica

Vrtne letalnice. Prvi pogoj takega letalis¢a je zastita pred vetrom. S
streho pokrijemo le en del letalis€a, ostalega pa z Zitno mreZo. V zemljo
posejemo travo in posadime razno grmicevje. Razen tega je potrebno, da
nasujemo po tleh mivke, zelo dobro je tudi, da natresemo na drobno zmle-
tega starega zidu. Ceprav papigice redkokedaj pijejo, jim vendar damo
posodice z vodo. Sobe in vrtna letalis¢éa opremljamo z odprtimi napajal-
niki in s kopalnicami, zlasti tekom poletja.

Gnezda. V svoji domovini, daljni Avstraliji, gnezdijo tigrice nairajse
v duplih; temu dejstvu sledeé jim lahko tudi tu napravimo umetna dupla
iz debel listnatega ali iglastega drevja.

Notranja votlina dupla naj ima slede¢e mere: 20 do 24 cm visine in
15 em Sirine. Vhodno luknjo, 4.5 em Siroko, napravimo pribliZzno 13 cni nad
notranjim dnom. Na mesto umetnega dupla vporabimo lahko navaden za-
bojéek, ki ima iste notranje mere. Zato nam sluZijo priblizno 2 em deb=le
destice iz mehkega lesa. Da lahko tak zabojéek éistimo in nadziramo va-
ljenje odnosno mladie, mora bti pokrov zabojcka snemliiv, Se bolje pa je,
ako se da pokrovtek odpirati. Ako hotemo ptickom vstop v gnezdo olaj-
sati, pritrdimo pribliZno 3 em pod vhodno luknjo 1.5 em debelo paléico,
ki naj sega 10 em izven in vsaj 2.3 em v notranjost zabojcka. Na dnu za-
bojcka napravimo primerno vdolbino, v katero zleZe samica jajétka nakup
in jih tako laZje vali. Novejsi tip zaboj¢ka, ki je zelo prakticen, je nekoliko
sirji. Notranja viSina in globina ostane ista, Sirina pa je 26 do 28 em. Vhod-
na luknja in paléica sta na eni polovici, vdolbina za jajéka pa na drugi po-
lovici zabojéka. Dno pod vhodno luknjo naj nalahno visi proti vdolbini.
Tak zabojéek ima to prednost, ker onemogoca, da bi valefa samica ali sa-
mec skakala kar na jajtka, nahajajota se pod vhodno luknjo, oziroma pri
pitanju na neZne mladite. Pa tudi mladi¢i sami imajo v takem zaboj&ku
vet prostora.

Zabojtke namestimo vedno tako, da se dajo lahko snemati, in da je
vhod obrnjen proti svetlobi.

Nabava papigice. Kupujemo jih vedno le pri dnevni svetlobi, nikdar
ne v mraku ali zveger. Paziti moramo na to, da je pti¢, ki ga nameravamo
kupiti, poln v perju, katero mora biti gladko in blestete ter ne sme kazati
golih mest Perutnice morajo biti dolge in 3ilaste, prav tako rep dolg, oko
zZivahno, nozice in krempeljcki brez napak.

Priporoéljivo je kupiti papigice pri gojiteljih samih. Oni dobro po-
znajo svoje ptitke, nudijo veliko izbiro in kaj radi v lastnem interesu po-
strezejo z najbolj$im blagom.
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Paritev. Kdor pari premlade papigice, ta dobi slabe in za nadaljnjo
ploditev nesposobne mladice.

Za paritev namenjene papigice morajo biti vsaj 8 mesecev stare,
mlajSe nikakor ne. Priporo¢ljivo je, da sta samec in samica enake velikosti.
Pri gojitelju teh ptic, kateri ima odrasle, za paritev Ze sposobne papigice v
vetji preletalnici, se takoj spozna, kateri partki spadajo skupaj. Ljubim-
kata in kljuntkata se med seboj, tu dva, tam dva, in tako vidimo, da se Ze
kar sami razdelijo na pare.

Ako nameravamo gojiti ve¢ parov skupaj, jih moramo vse istoCasno
spustiti v letalis¢e ali v sobo. Po tleh prostora, kjer parimo, natrosimo
zmletih jajénih lupin in zmletega starega zidu, polozimo tudi kos krede.
Ko opazimo, da se samica zadrzuje v zaboj¢ku, znaéi to, da bo v nekoliko
dneh valila. Jajtka so popolnoma bela. Vsak drugi dan zleie po eno,
skupno 4—9. Valjenje traja 16 do 18 dni, kar je odvisno precej od tempera-
ture prostora. Navadno se vsak drugi dan izvali po eden miadi¢. Na svet
pridejo goli in slepi, spregledajo Sele po 12 dneh. V teku 30 dni jim zraste
Ze vse perje in ¢rez par dni Ze zapustijo gnezdo Zunaj jih stari pitajo le
Se malo ¢asa, ker pri¢nejo kaj hitro sami jesti.

Samica pa zleZe navadno Ze spet jajcka za novo valitev, ko niso Se
zadnji mladi¢i zapustili gnezde.

Samec je med valjenjem izredno pozrtvovalen. Lusé¢i zrna in si z jedr-
camj polni goljSo, iz katere spusta s svoj slino omehéano hrano v kljune
samice in mladitev. Ima lahko vet samic, ker vse oplodi. Pita in skrbi pa
samo za eno in njen zarod, do¢im morajo druge samice same pitati svoje
mladice.

Enkrat tedensko vzamemo oprezno mladice iz gnezda, otresemo iz za-
bojéka zaganje in vso drugo nesnago, ga dobro potistimo in nabrizgamo
s flitom, nato natrosimo v zabojtek spet sveZega Zaganja. S tem prepre-
¢imo, da mladi¢i ne dobe mrcesa. Med tem opravilom damo mladite v
kosarico in jih pokrijemo z ruto.

Barva mladih papigic je bolj motna. Ko so 3 mesece stare, se skubijo
in dobijo nato izrazitejSo blesteto barvo. Na ¢elu in glavi je perje lepo ru-
meno, pri modrih papigicah pa belo.

Preden odstavimo mladi¢e od starSev, jim radi evidence pritrdimo na
nozice nalas¢ za to pripravljene obrocke.

Krotitev in pouk. Te ljube in Zivahne ptice so posebno inteligentne in
kazejo izredno nadarjenost za priucitev govorjenja, posebno samei brez
izjeme, dotim se samice redkckedaj in zelo tezko priuéijo govorjenja. Ta
sposobnost ne zavisi ni¢ od barve perja.

Prvi in poglavitni pogoj za dober uspeh pri tem trudu je popolna
krotkost ptica. Ko zapusti mladitek gnezdo in Ze sam zoba, ga damo v
majhno kletko in mu pristriZemo par daljsih peres v perutnicah, da ne
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more odleteti. Ze od narave ljubka in prijazna ptica postane Ze v par
dneh popolnoma krotka, ako se mnogo Z njo ukvarjamo, govorimo in igra-
mo, in ¢im vedji stik imam Z njo, tem prej se udomaci in ukroti, ter se nas
tako privadi, da se dolgocasi, ako jo zapustimo kolickaj ¢asa. Ko posta-
vimo mladita, ki ga nameravamo ukrotiti, v kletkico, moramo pobrati iz nje
vse paltice, da mora Cepeti na tleh. To pa ni zanj ni¢ prietnega in bo takoj,
ko mu pomolimo kazalec v kletko, sko¢il nanj. Kleko imamo odprto ves
dan, Hrano mu pustimo v kletki in ko bo laen, bo kar sam Sel vanjo, da
se nazoba. Tako ukroCen ptitek se popolnoma naveZe na svojega gospo-
darja, pozabi na svoje druge in odda vso svojo ljubezen svojemu kroti-
telju. Ves vesel, prezet izredne udanosti in neizmerne zvestobe gleda svo-
jega gospodarja in mu je vseskozi pokoren ubogajo¢ ga vse, kar hoc¢e. Ko
smo s samékom vse to dosegli, lahko pri¢nemo s poukom govorjenja. Vza-
memo ga na kazalee, drzimo prav blizu ust in mu vec¢krat na dan ponav-
ljamo eno in isto besedo. Takoj bomo opazili pri njem izredno zanimanje:
mirno in zvesto bo prisluskoval govorjeni besedi in tako pazljivo sledil
rasemu glasu, da bi najraje zlezel nam kar v usta. Ko se pa od njega od-
daljimo in ga pustimo samega v miru, bo Ze sam zacel nalahko in tiho po-
navljati naso besedo. Cudil se bo samemu sebi in prav z veseljem pokazal
svojo zmoznost in nadarjenost ter ponosno izgovarjal priu¢eno besedo. Ko
smo to dosegli, nadaljujemo pouk s kratkim stavkom. Na ta nacin se bo
samcek v teku enega tedna lahko nauéil do 15 besed, in z rednim sistema-
ticnim Solanjem ga nau¢imo izgovarjati do 200 besed. To so vspehi, ki se
primerijo le pri tigricah, ker so jako nadarjene in inteligentne.

Od narave Ze gibCen in Zivahen, poln zanimana za vse, kar se godi
okoli njega, je sprejemljiv za vsak prizor, ki ga vidi. NaSega krotkega
pticka lahko navadimo tudi raznih umetnih in tezkih akrobacij in lazjih
smesnih vragolij. Ne moremo tu vsega nasteti, kaj ga lahko nauéis, povemo
le toliko, da ga s primernim, vzirajnim in sistemati¢nim Solanjem navadis
vse, kar se izmislis. Seveda ne smeS§ pri tem pretiravati.

Bolezni. Nase tigrice redkokdaj zbole, ¢e skrbimo za izbrano in &isto
hrano ter pazimo, da ne pridejo na prepih.

Bolnega pticka pa takcj spoznamo. S strleéim perjem &epi v kotu na
palcki ali celo na tleh kletke. OtoZen je, ne je in se za ni¢ ne zmeni, ¢eprav
je bil prej tako Zivahen. Ako ga vzames v roko in se Se takrat ne zgane,
vedi, da je zelo in opasno bolan. Kaj tezko je ugotoviti, kaksno bolezen ima
bolnik, zato hotem navesti le nekoliko glavnih bolezni.

Pred vsem moramo bolnega pti¢a odstraniti takoj od drugih in ga po-
staviti v posebno kletko. Hranimo ga samo s prosom in svetlim semenom.
Ce gre za nalezljivo bolezen, moramo vse o¢istiti in razkuZiti z vrelo vodo,
hipermanganskim kalijem, lizolom ali kreolinom (raztopina 1:1000).

Tezko valjenje. Samica sedi mirno na tleh ter se ni¢ ali le malo gib-
lje. Zadek ji je otekel. Do tega pride, ker ji ob &asu paritve nismo dali v
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kletko krede ali zmletih jajénih lupin. Tu pomaga parna kopel, ki jo na-
pravimo na sledeéi natin: bolnico denemo v malo kletko, ki jo postavimo
na lonec vrele vode, in vse to pokrijemo z odejo. Navadno bo po tej kopeli
samica v 15 minutah znesla jajce. Ako to ne pomaga, poloZimo samico
vznak na dlan in spodnji del trebustka previdno pritisnemo na jajce, da
podi lupina. Nato samica sama izlo¢i vsebino.

Driska. Pri tej bolezni je blato belkasto, rumenkasto ali vodeno. Vzrok
driski je nezdrava hrana in mokra zelenjava. Namesto pitne vode damo
bolnemu pticku 4 dni zaporedoma vodo, v kateri smo skuhali oves ali ka-
milce; ta éaj dobro osladimo. Pti¢a drZimo le na toplem.

Katar. Pti¢ kiha in iz nosa se mu cedi rumenkasta teko€ina, o¢i ima
motne in solzne. Pti¢ se je prehladil na prepihu ali pa je nagloma izpreme-
nil temperaturo. Preblajenega in katarja polnega ptitka postavi na topel in
miren prostor. Pridaj mu mlane vode in napravi mu enkrat na dan parno
kopel. Ce je katar v sapniku ali &e je pti¢ bolan v plju¢ah, skoro vedno
podlezZe.

Kap. Ako ptite predobro hranis, ga lahko zadene kap. Ne da bi kazal
predznakov kaksne bolezni, se pti¢ na paltki strese in pade mrtev na tla.
Ako si v tem trenutku pripravljen in ga brZ polijeS z mrzlo vodo ali mu
pa pustas kri tako, da mu odreze$ krempeljtek na nogi in se prikazZe kri,
ga lahko otme3. Take zunanje poSkodbe in ranice se pri pti¢ih kaj hitro za-
celijo in ozdravijo. Naj ob sklepu tega odstavka opozorim Se na sledece
nedostatke pri ptickih.

Pti¢ ima predolge kremplje. Premalo se je gibal in zrastli so mu. Od-
stranimo mu jih na sledeéi natin: Vzamemo ga v roko, drzimo krempeljtek
Proti svetlobi, da bolje vidimo Zivec, ter s Skarjami prestriZemo rozeni
del krempeljtka. Ravno tako prestrizemo tudi predolg ali nepravilno zra-
Sten kljun.

Tudi perje ima svoje bolezni. Gola mesta pri¢ajo, da ima ptiek mrées.
Da ga odstranimo, poberemo hrano iz kletke, nato nabrizgamo celo kletko
s flitom. Gola mesta na ptitevem perju pa namazemo vsak dan z gliceri-
nom.

Potrudil sem se, kratko sicer, toda vse najvaznejSe, kar se tice teh
ljubkih in miénih Zivalic, nazormo povedati in moj trud bo obilo poplacan
s tem, ako bom na podlagi tega vzbudil zanimanje za naSe papigice.

(Konec.)
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Zdravstvo

e ———

Dr. V. Arko, Ljubljana:

Jetika

(Nadtljevanje in konec.)

Nadaljujoé svoj ciklus o jetiki, bomo danes govorili Se v drugih vrstah
jetike, in sicer o jetiki mozZganske mrene, o jetiki ¢rev in o jetiki se¢nega
aparata.

Jetika moZganske mrene, Izmed vseh oblik vnetja moZganske mrene,
je jetiéno vnetje najbolj pogosto. Najceste obole otroei.

Zacetni znaki so povsem nejasni. Pogosto toZijo otroci samo, da jih
boli glava, da so zaprti, da nimajo apetita, da so utrujeni in da se jim ne
ljubi igrati. Vse te znake opaZamo tudi pri drugih, zlasti nalezljivih bo-
leznih in niso torej tipi¢ni. To stanje traja lahko par dni, pa tudi par ted-
nov. Med tem tasom pa se razvija bolezen dalje. Otrok Zdi mirno v kakem
kotu, se ne igra veé, v spanju je silno nemiren. Pogosto otroei v spanju
presunljivo krice. \

Na visku bolezni pa opazamo sledece. Glavobol je vedno hujsi, bol-
nikov se polas¢a vrtoglavica, bruhajo. Zelo vaZen znak je ta, da ne morejo
bolniki. vpogniti tilnika, in sicer niti sami, niti kdo drugi. Vse to je tudi
zelo bolece. V tem stadiju bolniki kmalu izgube zavest, iz katere se sprva
od ¢asa do Casa prebude, ki pa preide s¢asoma v popolno otopelost, kar
traja do konca. Razen tega opazamo Se druge znake, ki so tipi¢ni za vnetje
mozganske mrene. Vsled vnetja moZganske mrene ohrome razni mozgan-
ski Zivei, kar ima za posledico, da za¢no bolnikj Skileti, da ne morejo od-
preti o¢i, ali pa da imajo razvletena usta. Ohrome lahko tudi posamezne
okon¢ine kot pri kapi. Pogosto izgube bolniki tudi govor. Navadno leZe
na hrbtu, z uvletenim trebuhom, pri ¢emer imajo skréene noge v kolenu.
Venomer se grabijo za glavo, hote¢ naznatiti, da jih boli, dasi so vetinoma
popolnoma nezavestni.

Tako stanje traja 8 do 14 dni in se kon¢a ve¢inoma s smrtjo. V zelo
redkih sluéajih ostanejo bolniki pri Zivljenju, vendar ne brez posledic.

V splosnem spadajo vsi tovrsini bolniki v bolnico. Le v bolnici je
mogete do neke meje takemu bolniku pomagati. Ako pa ostane bolnik v
domadti oskrbi, ne moremo za njega storiti drugega, kot da mu dajemo na
glavo led ali pa mrzle obkladke in da skrbimo za primerno hrano in redno
odvajanje.

Od drugih vnetij moZganske mrene se lo¢i jetitno vnetje v glavnem
po tem, da obole vefinoma samo otroci ali pa osebe, ki imajo Ze kie
drugje kako jetiéno ognjisée (pljuca, kosti), in pa, da se zatne primeroma
pocasi, dotim se druga vnetja razvijejo tekom par ur ali dni.
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Jetika trebuSne mrene je slitna, kar se tite nastanka jetike mozgan-
ske mrene. Lo¢i pa se od te po tem, da Se zdaleka nj za Zivijenje tako
nevarna, zakaj priblizno 50% bolnikov ozdravi.

Razlikujemo v glavnem 2 obliki jeti¢nega vnetja trebusne mrene, zato
so tudi znaki razli¢ni.

Pi prvi obliki se tvorijo velike mnoZine (po veé litrov) svetlorume-
nega izcedka. Bolniki imajo vroc¢ino, ki pa ni posebno visoka (do 38").
Lahko so pa tudi po vet tednov brez vsake vrotine. Pri tem jim polagoma
narasta trebuh, v katerem se nahaja Ze omenjeni izcedek. Bole¢in nimajo
posebnih, razen, e pride do vnetja okolice popka, kar dostikrat opa-
zZamo. Pat pa so bolniki zelo shujSani in slabokrvni.

Pri drugi obliki nahajamo poleg malenkostnega izcedka v glavnhem
zarastline med posameznimi Crevesnimi vijugami, ki povzrotajo motnje
pri iztrebljenju. Vsled zarastlin med ¢revesi ni odvajanje redno. Ve¢ dni
trajajotemu zaprtju slede driske. Prav tako je ovirano tudi odhajanje ve-
trov. Trebuh je v celoti napihnjen, oziroma je opaziti povetano gibanje
¢revesa, ker hoce telo s silo spraviti blato in vetrove preko zoZenih mest.
Pri tem trpe bolniki mo¢ne boleéine,

MozZna je pa tudi kombinacija obeh navedenih oblik.

V zdravljenju prihajajo v postev topli obkladki, zlasti pa je uspesno
obsevanje s kremensko lu¢jo (tkzv. umetno viSinsko sonce). V tezkih slu-
cajih, ko je ¢revo tako zoZeno, da se bolnik sploh ne more izrebiti, je ope-
racija seveda neizbezna. Razumljivo pa je, da so uspehi operacije vsled
sploSnega tezkega stanja bolnikov samo zacasni.

Vazna je pri teh bolnikih prehrana, ki mora biti lahka in ne sme vse-
bovati za¢imb (poper, paprika). Ravno tako so prepovedane stvari, ki na-
penjajo (fiZol, grah, svez kuh).

Bolezen traja po veé let in je kot Ze preje omenjeno v 50% ozdrav-
ljiva.

Jetiko ¢rev opazamo najbolj pogosto na prehodu ozkega v debelo ¢re-
vo, to je tam, kjer se nahaja slepi¢. Znaki so v glavnem isti kot preje ome-
njeni. Ako je jetika omejena samo na del ¢revesa, je operacija uspesna in
obstoji v tem, da se oboleli del odstranj ostalo érevo pa nanovo spoji.

Navedenih znakov ne opaZamo samo pri jetiki. Sli¢ne znake opaZamo
tudi pri érevesnem raku, pri zarastlinah, ki nastanejo po vnetju slepica,
in pri drugih vnetjih. Razpoznava teh bolezni je zlasti v zaletku zelo tezka.

Jetika ledvie in sefnega mehurja nastopa med 30. in 40. letom, do-
¢im je pri otrocih in starih ljudeh zelo redka. Skoro vedno je bolezen ome-
jena samo na eno ledvico. Pa& pa oboli v polovici primerov tudi seéni
mehur.

Jetika setnega aparata se zatne, kot vse jetike, zelo pocasi, s povsem
neznatnimi znaki.
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Bolniki morajo pus€ati vodo bolj pogosto kot sicer, posebno ponoci.
Pritisk na vodo je zelo mocan. Kakor hitro bolnik ne pusti takoj vode,
dobi takoj mocne krée v mehurju. Voda je v zacetku Se ¢ista, postane pa
séasoma kalna. Kmalu se pojavijo bole€ine pri uriniranju, in sicer poseb-
no na koncu uriniranja. Mnozina urina se pove¢a in znasa dnevno 3—4
litre, do¢im znasSa normalno priblizno 1 liter. V sesedku urina najdemo
poleg gnoja in krvi vedno tudi bacile jetike.

To so znaki zlasti glede mehurja, do¢im ne opazamo glede ledvic, ra-
zen tu pa tam nastopajocih bole¢in v krizu, nikakih znakov,

Po teh zacetnih znakih preide bolezen v nadaljnji stadij. Tu opazamo
predvsem povecane temperature (38°). Bolniki so zelo shujSani in se po-
¢utijo zelo slabo. Kmalu skoro ne morejo ve¢ drZati vode in morajo urini-
ratj takorekoé not in dan. Vsled tega so tudi za vsako delo in druzbo ne-
sposobni. Vsak pritisk na mehur je zelo bole¢. Celo pri opravljanju velike
potrebe pride do mo¢nih kréev v mehurju, pri ¢emer se izlo¢i z istega
malo krvi,

Bolezen traja 3—5 let, pa tudi vec. Ozdravljenje samo po sebi je zelo
redko. Nasprotno! Bolezen preide Se na drugo ledvico, ali pa se Se po-
javi jetika v drugih organih.

Pri zdravljenju prihaja v poStev samo operacija, ki je uspeSna po-
sebno tam, kjer je bolezen omejena samo na eno ledvico in kjer Se ni
tezkih znakov s strani mehurja. S tem, da odstranimo obolelo ledvico, do-
sezemo v vet kot polovici slucajev trajno ozdravljenje.

Z mnastetimi vrstami pa Stevilo jeti¢nih obolenj Se ni izérpano. Tako
poznamo vet vrst jetike koZe, jetiko sapnika. Sem spada tudi skrofuloza,
o kateri smo Ze tudi govorili. Jetika ne prizanasa niti o¢esu, kjer vodi, ¢e
ne do oslepljenja, pa vsaj do mo¢nega poslabsanja vida. Tako, da ima na-
rod popolnoma prav, ko trdi, da je jetike sto vrst, ker skoraj ni organa ¢lo-
vieSkega telesa, kjer se jetika ne bi mogla naseliti.

Koncujem ciklus ¢lankov o jetiki. Opozarjam pa, da je obramba proti
jetiki vaznejSa kot pa zdravljenje. Da pa bo obramba uspesna, morajo skr-
beti za prosveto, pa tudi za socijalni poloZaj prebivalstva.. Kako pa naj se
to izvrsi, je bilo govora v prvem ¢lanku tega ciklusa.

Jz zivljenja in privode

Janko SotoSek:
Zivljenje prazgodovinskega ¢loveka
(Nadaljevanje.)

Iz neolitika je ohranjenih mnogo sledov v vsej Evropi; Mali Aziji in
Egiptu, odkoder je dobila Evropa mnogo kulturnih elementov. Neolitiku
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pripada najstarejSa naselbina poznejSega slavnega grikega mesta Troje v
Mali Aziji. Nada drZava je Se posebno bogata glede neolitskih najdisé¢, ki
jih je najve¢ v Slavoniji, Sremu in bosenski Posavini, najvaznej$i pa sta
Butmir pri Sarajevu in Ljubljanske barje. Poleg kamenega orodja je zlasti
mnogo keramitnih izdelkov. Posode so Cesto zelo lepo izdelane in okra-
Sene z geometrijskimi figurami. Posebno lepi so butmirski glinasti pred-
meti, ki spadajo med najimenitnejSe v Evropi in kaZejo na razmeroma vi-
soko kulturo neolitskega ¢loveka. V tako velikem Stevilu kot v Butmirn
niso nasli nikjer na svetu glinastih kipcev, takozvanih idolov, ki najbrz
predstavlajo domate bogove. Nekateri so prav umetnisko izdelani. Vecina
teh izkopanin je shranjena v sarajevskem muzeju, ki ima najbogatejsi in
najbolje urejeni prazgodovinski oddelek od vseh muzejev v nasi drzavi.

Na ljubljanskem barju so odkrili prve ostanke iz neolitika Ze 1. 1854.
Sistematsko pa je zatel raziskovati to dobo pri nas Karel Deschmann, ku-
stos ljubljanskega muzeja, ki je 1. 1875. in 1876. naSel pri Igu-Studencu
dvoje mostis¢arskih naselbin; tretjo je pozneje odkril Walter Schmid, pro-
fesor arheologije na univerzi v Grazu, pri Notranjih Goricah, kon¢no pa je
bilo odkritih veé tovrstnih sledov, tako na prostoru sedanjega botani¢nega
vrta ob zacetku Izanske ceste, na Prulah ob Gruberjevem kanalu in ob
Ljubljanici od ustja Malega grabna do izliva Grada3tice. Mostis¢arski
predmeti so se nasli tudi na ozemlju pravega mesta, v sedanji Florijanski
in RoZni ulici ter na Kongresnem trgu. Najdenih predmetov je obilica v
ljubljanskem muzeju, in sicer so tu Colni iz enega samega debla, glinaste
posode, okraSene z ornamenti, roéni mlini ter vsakovrstno orodje in oroZje
iz kresilnika in kosti.

Kateri momenti so vplivali na neolitskega ¢loveka, da je postavil svoja
bivali$¢a na kole v jezero, ki se je takrat razprostiralo na mestu sedanjega
barja? Obitajno so merodajni za napravo mostis¢: laZja obramba, varnost
pred poplavami, nedostajanje odprte zemlje, ribistvo, higienski vzroki itd.
Za naSe stavbe na koleh pa ni niti eden teh razlogov povsem prepric¢evalen.
Najdenine z barja so prav mirnega znacaja in torej ni govora o kaki po-
sebni nevarnosti pred sovraznikom, Obramba pred poplavami ne prihaja v
postev, prav tako ne pomanjkanje odprtega sveta, kajti gozdovi v Srednji
Evropi takrat niso bili tako gosti, da bi se €lovek ne mogel lotiti njihove
kréitve. Tudi ostali vzroki niso dovolj tehtni. V novejSem &asu prevladuje
mnenje, da so nade stavbe na koleh zgrajene z ozirom na trgovinski pro-
met kot prometne postaje za prelaganje tovorov. Blago, ki ie prislo sem po
suhem, so v teh krajih odpravljali dalje vodnim potem proti Italiji in na
robe. Trgovina pa je imela takrat Ze precejSen pomen, saj je prav njej
pripisovati, da se je ljubljanska keramika, ki jo je mogoCe spoznati po
njeni zna&ilni ornamentiki, raz8irila Se severneje od Dunaja in do bliZine
Petuha. Trgovina je prinesla v naSe kraje tudi kresilnik in razne druge
kamenine.
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Bronasta doba.

Z odkritjem kovin se zalne mlajsa prazgodovinska doba. Poznavanje
kovin ¢loveke mnogo olajsa delo pri napravljanju orodja in orozja, kajti
kovine se dajo mnogo lazje oblikovati kot material kamene dobe. Sele z
uporabo kovin so dane velike moZnosti za razvoj kulture kajti nastane
industrija, poveta se trgovina in uvede se denar. V ¢loveski
druzbi se pojavijo novi stanovi, kot n. pr. rudarji, kovadi in livarji poleg
drugih. Z razvojem rudarstva in industrije se pospesuje dvig poljedelstva
in nastanek vetjih naselbin v okolici rudnikov in na mestih industriiske
obdelave kovin.

Prve kovine, ki jih €lovek pozna in izkorisca, sta zlatoin baker.
Zlato vzbudi lovekovo pozornost z barvo, bleskom, tezo, raztegljivostjo in
nespremenljivostjo. Ker pa je premehko in ga ni veliko, je uporabljivo le
za lepoti¢je. Baker je trsi in vec ga je kot zlata. Toda cist je Se vedno pre-
malo trd za izdelavo ostrega in konicastega orodja. Ce se mu pa pridene
le malo kositra ali drugih kovin, kot arzena ali antimona, postane skoro
tako trd kot kovno Zelezo. Tako nastane b ron, ki vsebuje spocetka obi-
cajno 90% bakra in 10% kositra. Najstarejsi nac¢in oblikovanja kovin je
kovanje, vendar v mrzlem stanju, ne da bi se poprej segrele v ognju.
Velik napredek je iznajdba vlivanja, ki je bilo brzkone slucajno odkrito.
Razen veéje trdote se da bron tudi mnogo lepse vlivati kot baker, ima lepo
zlatorumeno barvo in zlat sijaj. Zelezo je sicer enostavna kovina in ga
je mnogo ve¢ kot sestavin brona, ostalo pa je dolgo ¢asa nePoznano zato,
ker se nahaja vecinoma kot ruda in se ga v naravi dobi le malo Cistega.
Peleg tega ima tudi razmeroma visoko talis¢e in ga je tezko obdelovati.

NajstarejSe kovinsko orodje je bodalo, ki se uporablja kot orodje in
kot noZ. Iz bodala se razvije me¢, ki pa je zelo kratek in redko presega
dolZino 70 em. Rezilo je na obeh straneh ostro in lepo izdelano. Ponekod
so nasli celo lesene ali koZnate nozZnice za mece. Tudi sulica se razvije iz
bodala, konice sulic so dolge obitajno 25 do 30 cm. Bron se uporablja dalje
za Celade, stite in drugo vsak dan potrebno orodje. Znani so Ze celo nozi
za britje, ki je bilo takrat v navadi, kar dokazujejo moske figure iz te dobe,
ki imajo skoro vse obrita lica.

OkraSevanje telesa in obleke postane bogateje Sele z odkritjem kovin .
Lepotilni predmeti v bronasti dobi so zelo Stevilni in éesto merodajni za
dologitev kulturne stopnje. To so razne mnogokrat zelo umetniSko izdelane
in bogato okraSene zapestnice, prstani, ovratnice in igle wvseh mogocih
oblik. Materijal je najve¢ bron, zlato, srebro in jantar, to je smola iglastih
dreves iz tercijera. NajvaZnejSe so vsekakor zaponke ali fibule, ki sluZijo
za spenjanje obleke na ramah ali prsih. Na vrhnji strani imajo vedno po-
krov, ki je navadno bogato okrasen in kamor se igla tudi vtakne. Umet-
nost ni ravno na visoki stopnji, vefinoma celo pod neolitsko, viije se
dvigne le na otoku Kreti v Sredozemskem morju in v obmoé&ju Myken, ka-
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snejsega grskega mesta. Poleg pokopavanja mrlicev nastopi v bronasti
dobi, in to predvsem v njenem mlajSem delu, seziganje mrli¢ev. Grobovi
so dostikrat celi gri¢i, ki hranijo v notranjosti Zare s pepelom umrlih.

V gospodarskem oziru pomeni velik napredek uvedba rudarstva in
industrije in poZivitev trgovine, ki je posledica naravnih poreb. LeZiita
bakrenih in kositrnih rud so namreé¢ redka, bron ali posamezne kovine si
je torej treba nabaviti od dalec. Potreben je poseben trgovski stan, ki pa
ne posreduje samo nabave brona temveé tudi zlata, srebra, jantarja, ala-
bastra in soli. Jantar, ki ga v bronasti dobi zelo ¢islajo v Italiji in Gr-
¢iji, dobivajo z jiitlandskega polotoka (celin. del Danske). Steklene bisere
poSilja Egipt. Naravno se vrsi trgovina z izmenjavanjem surovin ali izdel-
kov. V prvi vrsti sluZijo trgovini vodna pota: morja, jezera in reke. Cez
nase ljubljansko barje poteka znamenita jantarska pot iz Italije v Panonijo
in dalje proti severu. Od zitnih vrst se v bronasti dobi uvede oves in z
njim nova domaca zival, kon j, ki koristi ¢loveku kot jezdna in vpreina
zival in mu daje meso. Od takratnih vozov so 3e ohranjena lesena kolesa,
to so okrogle in preluknjane lesene ploste. Vozovi so dvo in Stirikolesni.
Bivalista te dobe se od neolitskih v bistvu ne lo€ijo.

V Egiptu je bronasta doba Ze zgodovinska v Evropi pa Se prazgodo-
vinska. Tu lo¢imo dva velika kulturna kroga, egejskega, ki obsega pokra-
jine ob Egejskem morju in izvenegejskega. kateremu pripada ostala Ev-
ropa, ki kulturno dale¢ zaostaja za prvim. Srediite egejskega kulturnega
kroga je na otoku Kreti, od koder se razsiri na Gréijo. Kretska kultura,
imenovana po mititnem vladarju Krete tudi »minojska¢, je podlaga za
kasnejSo griko in rimsko. Trajala je od koneca 4. do konca 2.tiso¢letja pr.
Kr. Deli se na vet kulturnih stopenj, ki se lo¢ijo med seboj zlasti v po-
gledu barvanja in okrasevanja kerami¢nih izdelkov. Za kretsko in myken-
sko (na kasneje grskih tleh) kulturo so znaéilne velikanske kamnite zgrad-
be, v skale vsekani grobovi in visoko razvita umetnost.

Ostanki prazgodovinske bronaste dobe so se nasli zlasti v Evropi, Sev.
Afriki, Prednji Aziji, Indiji, juzni Sibiriji in Vzhodni Aziji, dalje v Mehiki,
srednji Ameriki in Peruju. Od prometa odmaknjene in na rudah revne po-
krajine pa ostanejo Se dolgo neolitske. V nasi drZavi je ve¢ najdis¢ iz te
dobe, predvsem v osrednjem in vzhodnem delu. Casovno je v nasih krajih
trajala priblizno od 1. 2000 do 1. 1000 pr. Kr. (Dalje prih.)

Po domovini
T R L R e e e e o T D R e A T T ST

Mirko Krageli:  NaSe romanje na Oplenac

e

Ko se vratas po opravljeni poboznosti utrujen in o¢is¢en iz tega veli-
castnega hrama miru, te zunaj spet pozdravi in objame poZivljajote sonce.
Nepregledna mnozica ljudstva se je razvrstila na plosadi pred cerkvijo
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v pri¢akujo¢ Spalir, spoétljivo pozdravljajoé pravkar prihajajoco dvojico vi-
sokih kraljevih namestnikov. Ko sta gosta vstopila Cez prag, se za njima
trumoma zagrne v svetiS¢e vsa pred cerkvijo zbrana pisana in ogromna
ljudska mnoZica. Tudi ¢e bi si pomagal s komolei, ne bi zdaj ve¢ mogel na-
zaj v natrpani hram boZji in le s cerkvenega praga ti je mogoce prisostvo-
vati tam notri pravkar pri¢etemu poboZnemu opravilu. Zvoki orgel zabuce,
glas duhovnikov zadoni in le s kora zazvene ubrani glasovi otoZnoveli-
tastnega psalma. Poje pa zbor k poklonitvi prispelih &eskih uéiteljic.

Cerkveni obred Se ni konéan, a tam doli pred zaduZbinskim hotelom
se Ze iz avtobusov spet izkrcavajo nepregledne mnoZice nenehoma doha-
jajotih romarjev. Daljnogled nam pomaga v obrazih prislecev spozna-
ti drugo skupino nasih Zelezniarskih tovariSev, ki je dopotovala po za-
¢rtanem programu semkaj naravnost iz Arangjelovea. Zdaj so kot novinei
oni na vrsti, da vstopijo v cerkveni hram, ki se medtem polagoma prazni,

in po nasem zgledu v njem opravijo svojo poklonitveno poboznost. A ljub-
ljanski tovarisi se jim kot Ze preizkuSeni vodniki pridruZijo, da jim potol-
macijo in pojasne ob lastnem ponovnem obCudovanju vse one divote, ki
so jih uro poprej sami kakor v sanjah dozivljali

Skupina nasih tovariSev se v ospredju le s teZzavo izluSéi iz gnece
in po stopnicah dviga nas poklonilni dar, jekleno kolo na mramornem
podstavku, simboli¢no povezano s tremi prameni, ki jih v osid¢u ne-
loéljivo spaja zlat kraljevski emblem. Dragoceno rotno delo marljivih
Zelezniarjevih rok predstavlja naSe ujedinjenje in iz ust nepristranskih
opazovalcev sem ¢ul laskavo oceno, da to delo sodi med umetnine prve
vrste. (Glej sliko!)

Pod monumentalnimi oboki leve cerkvene ladje poloZe oznojeni
nosaéi svoj dragoceni tovor med ostala tu nagromadena dragocena darila
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na ftla, da bo nas skromen pomnik s tega svetega in nedotakljivega mesta
v veke vekov pri¢al o neizmerni ljubezni nasSega ponosnega in samoza-
vestnega stanu do svojega nesmrinega vladarja . . :

In nato zadone v svecano tisino pokojnega bleska pomembne, pre-
sunljive zadu$ne besede naSega starejSine — gospoda direktorja Cug-
musa. Tegobne in trpke so, kakor bol in tuga, ki je prevzela ves ta, vase
skruseni navzoCi Zalni zbor. Bolefina smrti je predramila te besede in
jih izvabila kakor svetle solze iz nasih o¢i. Toda iz vsake veje CudezZen
zar k bodremu spros¢enju. K onemu velikemu, notranjemu sproséenju,
ki naj nam ga v podvojenem delu in naporu, v postoterjeni ljubezni in
zvestobi prinese Njegova odreSujota kri

In kakor da se je v resnici zgodil ¢udez! Ko po kontanem pietetnem
obredu zopet izstopamo iz posvetenega hrama, nas zunaj kakor v potrdilo
naSe svete zaobljube in v bodrilo k novemu Zivljenju pozdravi Zarko sonce!
Po trije, stirje foto-objektivi hkrati in ponovno sproZijo svoje nesliine
svetlobne projektile v nas, da obvarujejo nas nepozabni, mogo¢ni, od
sumadinskega solneca in duha zajeti Zeleznicarski zbor pred sahujoco
pozabo.

Komaj utegnemo ustre¢i vsem tem neugnanim fotografskim strelcem,
ze so spet reditelji tu, vljudno nas opominjajo¢, da smo napotu novim,
venomer prihajajoéim in odhajajoim romarskim trumam.

Ker je do dolo¢enega nam odhoda Se tasa na preteg, se porazdelimo v
manjse skupine in jo lagodno mahnemo po oplenskem gri¢u nizdol, raz-
gledovat se po Topoli. Sestorica iz nasega kupeja kar ne more narazen,
pa si zatorej brez besed obljubimo zvestobo tudi Se za ¢as sklenjenega
sprehoda. Podjetnega Franceta predlog ponazoruje diSeto slast »Cevap-
¢iteve, zareci Riko predlaga »tursku¢, a €rnooka in brhka Mira se nav-
duSuje za slastno »bozo«. Kon¢no prodre sintezni Lujev kompromis, pri-
porotujo¢ zakusko »ad libitum¢. In res, predno se zavemo, Ze sedimo
za pogrnjeno mizo prijazne domace ykafane« pri litru Zlahtnega soka, ki
mu nasa iznajdljivost ne ve imena. Riko trdi, da je »prokupsko«, Lujo,
da je smederevsko, France celo, da je enakega pil v prijetni senci Fru-
Ske gore. Sele »¢ika gazda¢ razre§i na$ nacelni spor in poduéi, da je
vino pred nami — »tako mu boga¢ --- iz bliznjega Venceca in pristno, ka-
kor mi pristni Kranjei.

Smehljamo se starcevi horoskopski modrosti, a tovaris France kvitira,
da za Salo odvali od nas »inkriminacijo¢, ¢ikino precizno dijagnozo z be-
sedami: »Pa kakvi Kranjei, ¢iko? Mi smo Bosanci — Serajlije --- eto ---
pa da vidi$, ajd, donesi nam, ako imas, svakome @aSicu naSe turskel« —

»Bosanka?« se tomaZevsko namrdne ¢ika in obrne do nase temnooke
Mire. »A iz kojeg sela?¢

s»Pa nismo iz sela gospod,¢« se zapostavljena dekli¢ja ni¢emurnost
hitro odrezZe, »nego iz mesta, iz Ljubljanel¢ —
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In Ze odhitj starec med splosnim smehom nad nasim izjalovljenim
»izdajstvom« po naroteno kavo za svoje »razkrinkane¢ Bosance.

Tako nam v prijetnem kramljanju ob drugi, tretji in Se ¢etrti »turskic
minevajo urice in bliZa se dolo¢eni ¢as odhoda. Pred zaduzbinskim ho-
telem se Ze zbira vsa nasa cgromna truma in oblega kakor za stavo k po-
vratku pripravljene avtomobile. Dokaj truda in spretnosti je treba, da se
nam posre¢i skupen naskok od vseh strani obleganega orjaskega vozila,
ki Ze trobi k odhodu in se s tezavo premika skozi zgoSteno mnozico. Oko
se Se enkrat ozre proti oplenskemu svetis¢u, Se enkrat se zaleskete nasa
nezaceljiva sréna bol, pa smo se Ze sprostili obdajajotega nas ljudskega
vrveza in hajd z vozilom po beli cesti skozi Topolo nizdol, v petdeset
kilometerskem tempu! Po vinorodnem svetu, nalikujotem nasim dolenj-
skim gri¢em, se zdaj spustamo v serpentinah in ko zavijemo naenkrat
na levo, z zanimanjem pri¢akujemo, kdaj se nam prikaZe vtis novega raz-
gleda: — Arangjelovac! Ze po 25 minutni voznji zdréimo mimo prvih his,
razvrséenih pod hribom Bukuljo, ob eni sami glavni, 3 km dolgi cesti s
svojo znadilno ykaldrmo«. Dve i pol tisoéglavo mestece se nam predstav-
lja kot bogato Sumadinsko vinsko in sadno trsisée, ki mu ¢lovek Se po-
sebej ob nasem nastroju le tezko pripisuje burno zgodovinsko proslost
krvavih prekih sodov izza ¢asa topolskih viharnih vstaj. Kraj, ki je danes
znan tudi kot zdravili¢e, se poleg liénih drugih stavb tudi Se ponasa z
razkoSnim zdraviliSkim domom in s ponosno »Sokolano<.

Zal, nam primanjkuje ¢asa, da bi si mogli ogledati mestece in njegovo
okolico pobliZe. Komaj da utegnemo po izkrcanju iz nasih vozil nagloma
zauZiti teSece kosilo, pa Ze moramo v poldanski soparici hiteti na aran-
gjelovski kolodvor, kjer na vsa pljuéa opominja k odhodu puhajo¢a pri-
tlikava lokomotiva, da nas v idili¢ni voZnji potegne po slikoviti ozkotirnici
— tja, kjer smo bili dali nekako pred 8 urami Zelezni cesti slovo, v ---
Mladenovac . . .

Skozi okno vlaka Se en pogled na panoramo Sumadinskega raja! Se
enkrat se napije oko zlata, razlitega ez slikovite holme in prijazne do-
brave, dokler ne obvisi — poslednji¢ in zadnji¢ --- na labodjem tru-
pelcu Cepete golobice oplenske, ki se kakor ¢udeZzna fatamorgana zdajei
dokonéno izgublja nasim ufrujenim ocem. Niti opazili nismo, kdaj je prav-
zaprav izginila in koliko ¢asa Ze spet sedimo sami s seboj, iskaje zaman
s prisiljeno besedo povratka v povrSno vsakdanjost ... Veke nam
trudno zastrejo o€i in komur se posreéi odoleti neizprosnemu spancu, ga
sele klic sprevodnika ob pristanku vlaka v Mladenoveu opomni, da je
treba prestopiti in poiskati v zori tu ostavljene vozovne prostore z naso
prtljago. In potem gre v ritmi¢nem drdranju koles nasa voZna spet jadrno
dalje, nazaj proti naSemu prestolnemu Beogradu. Mogoéni dvorec dedinj-
ski nas pozdravi, Dunav in Sava nas sprejmeta vnovi¢ v svoje prostrano
razvodje. Na beograjskem osrednjem kolodvoru izstopimo, da razkaZemo
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»novincem« med nami krasote in posebnosti nasega ponosnega kraljev-
skega mesta. Casa je premalo, da bi poleteli s kalimegdana do Top¢i-
derja in Se tja do Avale na grob neznanega junaka ... Komaj da nam
utegne nas pogled zacrtati z nasega stojisca krog po obzorju in le v slutnji
zajeti vso to mogotno in orjasko jugoslovansko metropolo .

V nasi »Nabavljalni zadrugi« nas se gostoljubno pogoste z okusno
skupno veterjo in ko potem Se malo pomotrimo velikomestni vrvez Te-
razij in Avenije kneza Mihajla ob tisoCerem svitu velikomestnih Zarnic,
napo¢i ura konénega, nepreklicnega slovesa

V vzornem in lepem redu, kakor smo prisli, spet vstopamo v nase
vozove, vrata se za nami zaklepajo in Ze zadoni ob naSih nogah but¢na
pesem jeklenih koles, ki je obenem simboli¢na himna nasega, kakor jeklo
v ognju kaljenega Zeleznicarskega stanu. (Konec.)

Zadruzni vestnik
O e ——

Proslava 13. mednarodnega zadruZnega dneva

Kot vsako leto je pozvala tudi letos Mednarodna zadruzna zveza v Lon-
donu zadrugarje vsega sveta, da proslavijo prvo soboto v juliju svoj praz-
nik — mednarodni zadruzni dan.

V Beogradu je proslavila ta dan Glavna zadruZzna zveza kraljevine
Jugoslavije v dvorani Zveze nabavljalnih zadrug drZ. usluZbencev. Po na-
govoru predsednika in notranjega ministra g. dr. A. KoroSca ter referatu
dr. A. Jevremovica o »Ekonomsko socialnem in kulturnem romenu zadruz-
nega pokreta« je bila precitana in sprejeta

resoluecija:

Na 13. mednarodni zadruini dan sto milijonov potresagev, zdruzenih v
Mednarodni zadruZni zvezi, znova izjavlja svojo neomajno vero v natela,
ki so ideal in osnova njihovega pokreta: 1

Svobodno €élanstve za vsakogar, ne glede na raso, narodnost, barvo in
vero, je temeljni pogoj tega pokreta in pravo njegovo obeleZje; neodvisna
uprava in svoboden razvoj njegova Zivljenska vsebina. SluZba skupnosti
mesto osebnega dobitka ni samo poslednji kamen na zadruZni zgradbi,
nego osnova ekonomske organizacije in najvisji eil zadruZnistva.

Zadrugarji izjavljajo, da so prepriéani o nedvomni prednosti svojeg
ekonomskega sistema, kar je jasno pokazala tudi njegova odpornost v kri-
zah, ki so v minulih desetih letih pretresale gospodarsko Zivljenje. Zadru-
garji so uverjeni, da se le s sploSnim izvajanjem zadruZnih nacel lahko
pospesi in trajno zagotovi svetu povratek k blagostanju.
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Mednaredno zadruZno sodelovanje je pogoj za odstranitey mnogostevil-
nih mej, ki so po vejni nastale in ovirale promet med narodi in drZavami,
kar je v svojih posledicah porazno vplivalo na edinstvo in solidarnost med-
narodne druZine.

Zadrugarji vsega sveta se zedinijo, da bi dali izraza svoji miroljubni
volii. Zahtevajo zasiguranje miru kot edino krepke osnove za kulturno Ziv-
lienje in blagostanje €lovestva.«

V Ljubljani je priredila nasa nab. zadruga v Cetrtek, dne 4. julija v
svojih prostorih na Masarykovi c. predavanje za delegate in usluzbence
zadruge, v soboto, 6. julija pa je v prostore »Sloge« povabila mlade zadru-
garje, jih pogostila in obdarovala ter jim s predavanjem in nagovori tolma-
¢ila pomen zadruzne proslave

V Mariboru so tovarisi enako praznovanje zadruZnega dne posvetili
zlasti mladini. Zbrali so jo v nadvse lepem Stevilu ter ji nudili darila in
razvedrila. Mladina se bo tega dne prav gotovo Se dolgo spominjala.

Zadrugarji z Rotovskega trga so zasnovali proslavo kot javmo mani-
festacijo zadruzne ideje in zbudili Se posebno pozornost obé&instva.

Odli¢en rumunski zadrugar med nami.

12. julija je prispel v Ljubljano g. dr. Gromoslav Mladenac, profesor na
visoki Soli za trgovske in indusftriske vede v Bukaresti, ¢lan oZjega odbo-
ra Mednarodne zadruZne zveze v Londonu in voditelj zadruZznega pokreta
v Romuniji. Na svojem potovanju v Basel, kjer je bil dolo¢en kot predava-
telj na zadruzni Soli, se je ustavil v Beogradu, Zagrebu in drugih mestih
Jugoslavije, obiskal Maribor in Ljubljano ter si ogledal zadruZne ustanove’
Povsod se je pohvalno jzrazil o solidnosti in napredku jugoslovanskega
zadruZnistva. G. Mladenac se zavzema za ¢im tesnejSe gospodarsko sode-
lovanje med drzavamij na jugovzhodu Evrope. Preperican je, da morajo te
drzave predstavljati skupno ekonomsko fronto, pri ¢emer bo imelo zadru-
nistvo najvaznejSo vlogo.

Pri tej priliki nekaj podatkov o rumunskem zadruzniStvu. Rumunija
ima okoli 7.000 zadrug z 1.500.000 €lani. Najbolj je razvito kreditno zadru-
Znistvo, ki Steje nad 5.000 zadrug. Ostale zadruge so Sumarske, ribarske
in konzumne. Konzumne zadruge dosedaj niso imele pogojev za Sirsi raz-
mah, toda tudi to vrsto zadruZniStva ¥akajo po izjavi g. Mladenaca v bodo¢i
preobrazbi rumunskega gospodarstva velike naloge.

ZniZane cene za poset Beograda.

Zveza nab. zadrug drzavnih usluzbencev nas obves¢a, da nudi zadru-
garjem, ki hoCejo posetiti naSo prestolico izjemne cene za prenocisée in
hrano, in sicer za 5 dnevno bivanje (v mesecu juliju ali avgustu) Din 180.-
za 10 dnevno a Din 300.-. T'e ugodnosti se morejo posluZiti zadrugarji samo
s ¢lansko legitimacijo svoje zadruge. Prijave je treba poslati Zvezi 1 teden

pred prih. v Beograd, znesek Din 180 oz. 300 pa ob prih. platati vnaprej.
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Peposlovje

Gustv Strnita:  Na tracnicah zivijenja
Dve pismi.
Draga gospodi¢na Pavla!

Preteklo je ze skoraj leto dni, kar sem se nepri¢akovano hitro moral
posloviti od Vas. Le veasih sem se oglasil s kako razglednico, iz Cesar
ste lahko sklepali, da se Vas ¢esto spominjam, Ve¢ si Vam dolgo ¢asa
nisem upal pisati, ¢eprav sem notranje ¢util in spoznal, da sva si dugevno
mnogo bliZja, kakor sva si bila sploh kdaj poprej. In zato sem sklepal,
da je pa¢ tudi v VaSem srcu vzvalovala sila, ki je tajinstvena in globoka,
polna miline in blaZenstva, da je ¢lovek srecen, ¢e zazna njene care, ki
ostanejo vedno novi in sveZi Ceprav se ponavljajo iz dneva v dan, najsi
tudi posega vmes vsakdanjost s svojimj skrbmi in tegobami! Sila, ki
struji v mojem srcu, me je vsega prevzela, In ta sila je ljubezen do Vas,
vsa drugacna kakor tedaj, ko sem Vam prvi¢ ponudil svoje srce, ljubezen,
ki mi poraja tajno blaZzenstvo in mi ne dovoli ¢akati, temve¢ me je pri-
silila, da Vam piSem in se Vam razodenem.

Ko ste me prvié¢ odslovili, sem bil prepri¢an, da je med nama za vedno
vse koncano. Hudo mi je bilo, toda potegnil sem ¢&rto preko tega in hotel
vse pozabiti. Poglobil sem se v delo, ki mi je dalo uteho. Prepri¢an sem
bil, da bom igraje in kmalu vse prebolel ter spet veselo Zivel in pocasi
vzljubil drugo, saj sem smatral vsiljivost in Zalost za cmeravost, ki sem
jo vedno sovrazil, Mojemu znaaju se vsako vsiljevanje protivi, ker sem
preprican, da tudi nasi usodi ne godi, ¢e je ¢lovek preveé siten in ji hoce
Ze na vsak korak preéiti pot, ki mu je usojena, ker je lahko mogode,
da prav tedaj, ko prekorat¢imo strmino, dospemo na ravno cesto, ki nas
privede srec¢i v objem. :

Tedaj Se niti vedel nisem, da Vas takrat sploh nisem notranje spoznal,
da se v svoji povrSnosti nisem niti skuSal poglobiti globlje v Vaso ple-
menito, lepo in skromno duso, ki se mi je Sele kasneje odkrila kot tajin-
stveno gorsko jezerce polno ¢arobne krasote. ;

Sreta mi je bila mila, da sem Se in Se smel v VasSo druzbo, ki mi je
bila vedno draga.

In potem?

Oprostite, da imenujem njega! Potem, ko se je pripetil Kolarjev slutaj
sem postal po svoje Se bolj pozoren na Vas. Opazoval sem Vas in menil,
kako boste enkrat izbruhnili v praviéni jezi nad njim, Toda ostali ste
plemeniti! Nikoli niste rekli o njem niti besedice in vendar ste vedeli
in ga sami videli, da se je pogrezal globlje in globlje. Spotetka sem dom-
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neval, da ste ga tako nesebi¢no in globoko ljubili in ste skrivaj Se celo
trpeli zavoljo njegove propasti, Pa sem kmalu za¢uden spoznal, da niste
bila notranje nikoli tako silno zdruZena, da bi se bila globlje ljubila, in
se ni nobeden od vaju ¢util kot loCeni jaz svojega dragega.

Gospodi¢na Pavla!

Te dni sem dobil imenovanje v visji razred. Rad bi se kmalu porotil.
Ali smem upati na Vas pristanek? Ali se smem smatrati za tako srec¢nega,
da zaspim zveler z zavestjo, da imam nekje bitje, ki me ljubi, ki je moje,
ki misli z menoj in ki Zivi za mene, kakor jaz zanj in ki ga povedem
srec¢en in vesel pred boZji oltar, kjer mu vpri¢o sveta za vetno poklonim
svoje srce.

Ne bi Vam pisal, ¢e ne bi bil v svoji notranjosti popolnoma preprican,
da globoko simpatizirate z menoj in da mi boste povoljno odgovorili.
Slutim, da sva si Ze zdaj duSevno tako blizu, da najini dusi iz daljave
izzarjate skupne misli, ki se spajajo in se zato Cutiva Se bolj zdruZena in
notranje moc¢na. Dozdeva se mi, da ¢utim kadar ste Zalostni, saj postanem
veéasih nemiren in otoZen tudi sam, strmeé v nejasno meglo bolesti, ¢a-
kajo¢, da se razkroji in da zasije sonce. Slutim, da sem vesel, kakor ste
tudi Vi veseli in da prav tako Cutite tudi Vi ter si esto ne morete raz-
loZiti hipne pobitosti ali notranjega skrivnega veselja, ki vznikne brez
pravega vzroka, ker struji iz mene k Vam in prevlada v mili dusi.

Nameraval sem Vam Ze pred meseci pisati, pa sem vendar Se odlasal,
kakor bi bil ¢ul Vas$ tajni ukaz, naj cakam, ker Se ni prava ura, ko me
pokli¢ete sami in me povabite, naj se oglasim.

Cakal sem.

Zdaj sem ¢ul Vas klic. V globokih sanjah sem Vas slisal, ko ste me
zvali po imenu. Vstal sem in dvignil roke v objem ter segel v praznino
no¢i.

Tedaj sem vedel, da je pravi €as, slutil sem, da se moram oglasiti, da
me kli¢ete in pricakujete moje pismo.

Zdaj bom nestrpno koprnel za Vasim odgovorom. Vsaka ura mi bo
dolga ve¢nost, slednji trenutek se mi bo vlekel v brezkon¢nost, dokler ne
dobim VaSega sporoédila. Vendar me bo tolaZila misel, da ste v duhu
¢esto pri meni, misel, da kmalu prejmem Vas list. In Vas odgovor me
bo dvignil, oplemenitil in prerodil, da bom Se laZje vztrajal pri svojem
delu in bom srefen vriil svoje dolZnosti.

Vem, da se ne varam in da mi boste kmalu odpisalj ter razprsili
zadnje otitke dvomov, da bom ponosno zastrmel sre¢i in soncu ljubezni
nasproti.

Poljubljam Vam roko ter Vas iskreno in prisréno pozdravljam

Vas
Andrej Premk.
Pisano avgusta 1934 v Kamnu,
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Dragi gospod Andrej!

Res je, kar ste slutili! Ljubav se je naselila v mojem srcu, prava,
velika, silna ljubezen! Kamor se ozrem, cvete pred menoj Zivljenje in se
bohoti v najbolj pestrih in Zivih barvah, ponujjote mij vse, kar vidijo
moje Zeljne oti.

Kako dolgo je, kar ste se poslovili od mene! Moje hrepenenje je iz
dneva v dan pestajalo silnejSe. Ljubezen se je bolj in bolj oglasala, silila
skozi vse stene srca in me popolnoma obvlada. Ko ste odsli, sem vedno
bolj spoznavala, da je ostalo v meni tajno koprnenje in slutila sem, da
je to ljubav.

Dragi Andrej, res Vas tudi jaz ljubim!

Tudi jaz sem si skuSala v delu krajSati svoje samotne dni. Vrgla sem
se nanj kakor v tolmun, v katerem sem hotela plavati le, da bi ne uto-
nila v lastnj boletini. Vendar je tisto tegobno obtutje kmalu popustilo
in se umaknilo misli, da bo nasla moja ljubezen odmev. Cimbolj sem
delala, tembolj sem ¢utila, da je moja ljubav resnitna in motna, da je
pat Ze odjeknila tudi v VaSem srcu, saj sva oba cutila tesnobo, ko sva
se poslovila.

Dolgo se mi niste razodeli.

Priceli ste se ogladati. Pisali ste mi razglednico. Zaslutila sem, da je
to prvi cvet moje nove pomladi, ki kmalu priklije in zasije v srcu, ki je
samo ljubece ¢akalo.

Kako sretna sem Vam odpisala in se zahvalila za VaSo razglednico,
kajti Ze tedaj sem vedela, da se 3e oglasite.

In postala sem mirna ¢udovito mirna. kakor bi se bila bala, da Cesa
ne pokvarim v tisti skrivnostni, komaj zasluteni uri sre¢e in ljubavi, le-
pote in Zivljenja.

Zadnje tedne se je v meni spet pojavil nemir, toda to ni bil ve¢ strah,
da bi ne bila moja ljubezen uslifana, temvet le nemir iz pri¢akovanja.
ker sem vedela, da stopim slednji hip nekam v kraj miline in poezije,
¢udezni ljubavi nasproti.

In ta nemir se je stopnjeval bolj in bolj. Zbala sem se Ze, da zbolim
od samega pricakovanja.

Tedaj sem Vas poklicala, V tihih urah sem Vas klicala, vabila in pro-
sila, da se oglasite, da je Ze priSel tisti hip, ker moja duSa Zeljno hre-
peni za Vami. '

Potem se je vse v meni spet pomirilo in prelilo v tiho veselje. Cutila
sem da je VaSe pismo na poti. Moja duSa je zavriskala. Zivljenje je v
meni zaplalo, tajinstveno in novo, da bi najraje cbjela ves svet in spro-
Stena ter prerojena zapela.

Pismo je dospelo. Kako mirno so ga moje roke sprejele, kako hladno
so gledale moje o¢i, da nih&e ni mogel opaziti razburjenja, ki je trepetalo
v meni in sililo v izraz. Skrila sem list kakor petnajstletnica, ki dobi
prvo pisemece od Studenta, katerj ji razodene svojo ljubezen.
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Hitela sem s pismom v svojo sobico, saj mi je bilo najdragocenejsi
zaklad. Zaklenila sem se zveter in ga Sele tedaj itala. Vsesala se je
moja duSa v vsako besedo kakor v dehtenje neznanega cvetja, ki Siri
nov, mamec vonj.

Iz vsake Vase besede sem pila ljubezen. Vsa sem bila poleg
Vas, zazivela sem z Vami in podrhtevala srefe in blaZenstva.

Da, to je bilo pismo, ki sem ga pri¢akovala! To so bile besede, ki so
kar cvetele na belem papirju in mi ofarale duso, da se je razigrana in
sprostena dvignila, hotefa v viSave, v vesoljno bleitavo v dehtenje du-
gevne pomladi, v vedno nove daljine in vendarle samo k Vam, ki Vas
silno in neizmerno ljubim!

Ne piSem Vam, kakor plaino dekle, ali kakor Zzenska, ki skriva svojo
ljubav in je ljubosumna na sebe, &e§, da ne sme preve¢ pokazati svojih
¢uvstev in odkriti zaklada ljubavi, ker se mora z njim skopariti, sicer
se marsikdo navelica njegovega bleska in bogastva.

Kak3Sen nesmisel! Kdor to trdi, ne pozna tega zaklada, tega Zivega
vrela, iz katerega vedno Kkipi studenc¢nica, ki okrepfa duSe in jim daje
nove zivljenjske sile!

Zato Vam odgovarjam odkrito in jasno ter z vsem ¢uvstvom svojega
srea!

Kako mu¢no mi je, ker se moram posloviti! Meni je, da je ta drobni
list papirja del VaSega in mojega Zivljenja, kos moje in VaSe duSe, ki se
vedno bolj spoznavata in se spajata v veliki, nesebi¢ni ljubezni!

Kmalu na veselo in srefno svidenje!

Vasa
Pavla.
L., dne 28. avgusta 1934, (Dalje prih.)

T

Pojasnilo! Cenjenemu ¢lanstvu sporocamo, da se je julijska Stevilka
»Zadrugarja¢ ‘zakasnila vsled stavke v tiskarnah, Urednistvo.

Vsebina: Ivan DerZi¢ — 50 letnik str. 193. — O solidarizmu in zadruZnistvu str. 195.
— Delavec v upravi zadrug str. 199. — Pravilnik za »Trajno Stednjoc Kreditne zadruge
usluZzbencev dri Zeleznic v Ljubljani str.200. — Gospodinjstvo: Hladilnik str.201.
— Kuhinja: Marmelade str. 202. — Ptidjereja: Mala papiga - tigrica str. 206.
— Zdravstvo: Jetika str. 210. — Iz Zivljenja in prirode: Zivljenje pra-
zgodovinskega &loveka str. 212, — Po domovini: NaSe romanje na Oplenac str. 215.
— ZadruZni vestnik: Proslava 18. mednarodnega zadruZnega dneva str. 219. —
Leposlovje: Na tragnicah Zivljenja str. 221.

»Zadrugara izhaja mesedno 20tega in stane celoletno 24 Din, posamezna 3tevilka 8 Din.
Naroca in reklamira se pri upravnemu odboru N. Z. U.D. Z.,, Ljubljana, Masarykova cesta, kamor
se pofiljajo tudi dopisi. — Odgovorni urednik: Dr. Benko Leono]d Kolodvorska ulica &t. 89. —
Tisk tiskarne Makso Hrovatin v Ljubljani.

224



“fabavijalna zadruga usluibencev dri. Zeleznic, r. z. z o. z

v Ljubljzmsd

Centrala: Ljubljana, Masarykova cesta 17, telefon st 2241 in 2248,

FProdejsine:

Ljubljana: {

Maribor: {

Prodajamo samo clanom:.

Gor. kol.,

Koroski kol,,
Glavni kol.,

Glav. kol., Masarykova cesta 1
Bleiweisova cesta 33, telefon st. 2641

Frankopanska cesta 34, telefon 3t. 2061.
Alcksandrova cesta 4%,

7, telefon st 2248

5t. 2825

teiefon

CENIK st. 7

veljaven od 20. julija 1935

Zadruga si pridriuje pravico, objavijene cene med mesecem znizati, event zvisati.
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280

420
2'50

2°50
; P

22—
350
? e

2'50
HExs
T

e
2'50
30—

2'50
2'50
2'50
1—
1—
64'—
33—
—50
. 3-—_.
3—
250

PODEY, o= ) 53
Vanilija v Sibkah
Zafran

Tekocine

Kis za vlaganje . ;
Kis, nav., dvojno modni .
v vinsRlee et 0
Olje,-butnd =~ = ..
,» italijansko .
» Damizno
vee. OIIVIIO

Francosko Zganje,
- »  BSrednja
% velika
Brandy, aoi7l.
& » 0361 .
2 ” 0°70 1
Liker, Florijan, grenkl :
-- . sladki .
»  Pelinkovee .
e TATI %
Rum Ia, a 141
e b Sy P

” IIa) " /2 9 -
Rumova esenca .

Zganje, borovnidar, a l/nl

* brln]evec, i) ]?/2 2
= hrusevee, ,, %,,
% slivovka, ,, 1%,,

%3 fropinovec, ,, 1% ,,
Vino, belo, Stajersko .

s SCviceKes :

.. belo, dalmatmsko :

” CI'D.O, "
.. Opolo
. Prodek

»  Vermut
Malinovee, a 14 1

& odprii
Radenska voda */,,1
Rogatka =~ ot 38 fost

2 ,» Donati 11
(Grenka voda Fr. JoZefova
Palma

” 1

mala i

A AL
. Kom,
. Zav.

. stekl,
. kg
stekl.

3

”

"

¥

Mila
Benzit R S e L)
Hubertus, sivo . . . . kg
= navadno "
= terpentin ”
Merima . "
Sunlight . Zav.
Schicht, navadno kg
5 terpentin »
Zlatorog, navadno . %
= terpentin 7

Przinl praiki

»Ena¢, milne luske . kg
sHenko< soda . zav.
Lux . vel. ,,

g
175
—75

3'—
450
10°—
18—
12—

10—

g
48—
o
505
Ll
§7==
36'==
38—

. 34—

58—
20—
8—
22—
18—
18—
18°—
18—
12—
11—
8—
8—
8—
20—
26"
14—
18—
7
77—
6°50
12—
10°—

- Potrebscine za perile

5

9'—
10'—
12—
1 ‘! S

A
11—
13'—
10—
17

28—
3I—
4'50

Porlaw o it i 2V 04150
Porslls =i e A 6 —
Radtofiw e S Fraataisn T
Bnefiake . . 0o on At 450
>Tric, seda . - 33—
Zenska Byale 250
Radost peric A 2'50
Bruge polreh“tine

Hoda ma pravis . g 175
Lug . 5 350
Boraks . . . zav. 250

. ezrski ., ., . , 3katl. 575
Bkrob, rifev . . . . . ,. 5—

” " SR o e T T\ oty Ut ki1,
Piavilo v kockeh . . . 250
Plavilaf papter . . . 2 1'50
Pralal sirell, leseni, mall kom. 13—

e < 1 vel. ,, 14—

o » Plotev. mali , 16'—

W » 2 vel. N 18—
Vrvi sa perfio . . 15m Cene po

’ o < . . 20, |Kkvaliteti

3] »” 21 Bt 25 ”»

WEL et . 30 ,,

" 1] o - 36 »

. 40 ,

Obohlﬂh !l luéen]e pe- \

rils w  200—
Sé&ipalke za perlio : kom. —'50

Toaistn! bredmetl

Milo, Paverlt . . . . . kom. 8—
e Qlyeerin. il oo Ay 4.9
55 m seersrrrmali 1 -

o ’ Fenvwel o, 12—
3 Ideal=— " ¥s 15—
L RREeL s s e 4—
» mendslipovo . . . 6—
y Marlla . . . . . , 10—
w Oltvia . . mali ,, 4—
5, s o e L e 7°50
o) GOMENwAL . o Ly 3—
- Omrig I8R5 i 6 —
= OOBEQ... - T Lo 8 —
o PRIPOKO 5 e e BT 4 50
. Opelek . . . . ., 10—
w eRxbritle Ia. .0 8 —
g ve ] Batail | U CSRESTGE 3 —

Cimean, zobna krema tuba 6 50

Chioredemt, |, B o 6'50

Doromat, % 3 7'50

Halodort = = = 6'50

Odol . . mala stekl. 22—
A, T, .sred T Ll

5 vel. ,, 65—

Olie, orahovo, pristmo-. .. ,, 10—

{Olie z= soinfenfe in ma-

SR e e 8 —

Usina v Cimean:s s aes 8
¥ s ORGS0

Kolopska voda, malaz<, =53

& s velika ,, 24—

Esens sa kolonsko vodo . ,, 16—

Kreme g2 ko¥o Cimean ., doza 10—
X o BlIda. s, Aubac12'—




Nivea krema . . . .,
Uran 5 T R
Pariam g
Puder Elida .

Vazelined o =it

SHNPONSEGE.. oo e v

Potrebsiine za

doza 10—
doza 10—
olekl 16—

: Skail. 10—

doza 6 —
ZRY, A—

Krema, ¢rna . . maig Zkatl, 5--
» s .sred, 7o
arheT vel. =, i2—
g THjavassE e 5
o rumena & 5'—
& bela . . 5t

Mast za cevlje, crna e 4

R ,  rujava 5 A

BEIDE s, np s e ZAV e

Olje za mazanje podpiztes stekl. 8&'—

Krtade za blato . . . , kom. 4—
¥ , mmazanje . . .« 1°50
i . 8vetlenjo . . , 12—

Vezalke, ¢rne, kratke . . par 125
= ,, srednjz g 1125
%, .o cdolgetT 5 T, 150
3 rujave, kratke + Li=s
" , srednje . 125
- fednigs S T 150
.,  usnjene, ¥rne « G
" " mj*’-‘-". £E Qi

Razno

Brusa¥i £ i e b b sakonm 13—

Celofan, papir . . . . zav. 350

(istilo za parkete . maia doza 12—
555 = . vels 24—

Ornilo . Jis; . g g Stekl, 3—

Flit . malg doza 16—

W e i N A —
., 8 Bkropilko . . . . kart. 51'—
, Skropilka. . . . & kem. 22—

Grafit =200 vt xSkt =50

Hobby, praSek . . . . zav. 5-—-

Hranilnikiai .. o il . kom, 40—

Kadiloa#iy amars sigos « k& aadl==

Kladiva za meso . . . ¢ kani, i2'—-

Kolesa, »Sampion¢-. . . . 1400'—
Ty s>Westac ., 1500 —
& yZenite . oy 15005
g Zenska, po narod. ,, —'—

Krtace za obleko ., 16-20'-
T nATkCIe . 2T~
o ,,» Tibanje - 4
e me pOK Gy ot ey 2'549
e e VORIES & 5t
w4 ZObe, male . 5 g-—
b e swtvelike w 12—

sMali sadjar¢ . . . « kujiga 53—

»>Mali vrinare - 5 wen

Metle, male " 8 —
,» velike . o 1150

Hetlice, otroske . . kem. 5°50
- 7 OhleKo St ch a0
5 ,» Pposodo . o 1'50
Morska trava Ia . kg 4—
Nagrobne lucke . kart. 11—
Noéne lucke Zkatl. 2'—
Obesalniki, mali . kom. 250
= veliki s 1y
Olje za Sivalne stroje . . stekl. 4'—
Omela, bombazna kom. 32—
, mala st P
2 za parkete . G
Omipol . " 2°50
Pasovi, usnjeni 7 8—
Pasta za pedi . skatl. 37—
Peharii, mali . kom. 4'—
5 srednji . ¥ 5—
N veliki i 7—
Peresniki ¥ 1°50
Pergament papir palas ==
Pesek za email posodo . zav. 1 —
59 ” " ” " 1.50
1 ” s 3 e 1 s
LE] ” alum' 2 3] 3-25
Pile, trioglate, male kom. 4°'50
o = srednje T 5—
= = velike . o 550
. plodnate, male . A 950
2 - srednje 11—
% ¥ velike . R L
Platnene vredice, male . 6—7
1} " 3rednie ] 12—
) ”» velike . ,, 16°'—
Prajek za CiStenje oblek zav. 10—
59 ” It zlata
Inssrebric s o et 3:25
Prazne pusice . kom. 5, 10
Predprazniki Ia ,, 1450do60
- Ha: a8ty 107
& I11a (slama) ,, 4—
Prljatelj gospodinj (za Ste-
dil]].ik) P s 300 PP, N | 170—
Rﬁhliaéi, brez rOEai " 1=
+ 7 Tocajem Senlbtos
Bidol . , doza 550
Byitol e 480
Holnice, lesene . kom. 9'—
Strufnice, male . 3 6 —
% srednie . £ 7
i velike T 8'—
Fukanee, bel, ¢rn
it 10—12 valj. 450
., 16—36 5 3'50
., 40—60 3 2'75
Bvece, dolge . zav. 71—
5 ’ kom. 1°20
s RTAIKE:; zav. 71—
= s RNt it Rome=—70)
Bvinéniki, navadni . g 150
3 tintni . el 50
&ivanke . zav. 1'50

Smirkovo platno, belo. . pcia 150
- < BIvOe: 5 2'—
Sparklet steklenice . . kom. 150'-
o patroni, polni . ,, 4.
o . PrazZnr oo 2'50
Sted Regulator obro?i:
160—220 mm : 80—
230—270 ,, ,  100—
280—300 ,, o 120'—
Sted Regulator plosce:
18120 T R e a5
P e M e e o T
2412 , o 170—
Tepadi, mali A 8—
- prednjis o= oo 13—
& veliki b 18
Thermid stekl. in viozki . ,, po vel.
Umetno gnojilo . kg 20—
Vim FRE LR T R TR
Vozicki za prevoz zivil . kom. 320-
Vzigalice . zav, 10—
S C A% Skatl, 1°—
Zobotrebei . . S oyerre Oh)
Zlice, navadne, jedilne . kom 3,6 50
” ,, kavne . ,, 2—
» Aalpaka, jedilne . RS CEA,
5 s deserime . - 12—
v A RRVIIC o 77—
1t 3 jed-s krom- i3} 14—
kil » kav-s 1 ” 7'25
Vilice, navadne . »w 9—13
» alpaka g0
3 o kromirane , 14—
Nozi, navadni . e 10—13
o alpakaga s e s i ne 2310
" s Kromirani . . 23, 2F
Kurivo
Drva, bukova, cela . “E"
v »  Zagana . oa
,» mehka, v kolob. 5 8
Premog, trboveljski, kosovee £

Dovoz se pri kurivu posebej zaratuna.

Vsak cetrtek ali petek sveZe
morske ribel

Velika izbira manufakture, perila,
nogavie, rokavic, galanterijskega bla-
ga, deznikov, klobukov in preprog.
Emajlirana kuhinjska posoda, vse
vrste porcelana, stekla i. t. d.

Vpeljali smo prodajo disav v lidnih,

plotevinastih dozah (vsipainikih) po

Din 3.— za komad. Pri bodoem na-

rofilu popra, paprike sladke ali ci-

meta Vas bomo postregli z omenje-
nimj dozami.




