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POZORI Gostilničarski vestnik se dostavlja vsem članom brezplačno.

M. K.

Pomagajmo si sami!
Na tem m estu se je že mnogo­

kra t povdarjalo, da ne izvirajo 
naše brige in težave od drugod, 
odnosno samo ipo drugih, temveč 
da smo si mnogo sami krivi tega. 
Poznamo dosti tarnačev, češ, daj­
te nam  to in ono, misleč, da smo 
v resnici oni, okoli katerih  se su­
če celi svet in da bodemo dobili s 
takim  tarnan jem  vse kar si želi­
mo. Ti nezadovoljneži pa  gotovo 
niso premislili, da  bi sam i sebi 
mnogo dobrega storili, če bi ne 
tarnali samo, temveč mislili, r a ­
čunali in delali. Naravno je, da 
razm išlja sleherni, ki pride v za­
gato, o možnostih, kako bi se z 
lastno močjo izvlekel iz te sliske. 
Toda žalibog, da so taki zelo red­
ki. Dajmo križem roke, pa  čakaj­
mo, kaj nam  prinese usoda, reši­
tev ali p a  konec. Tak način živ­
ljenja pa je spravil že m arsikate­
rega in celo m arsikatere narode 
n a  kant.

Če potujem o po deželi ravno se­
daj, ko je tujski promet v poletni 
sezoni v razm ahu, in ko pridemo 
s to ali ono osebnostjo v stik, p ri­
hajam o pač do prepričanja, da se 
ne zavedamo našega položaja, ker 
ne občutimo še prehudo težkih ča­
sov. Govorimo in  pišemo o tu js­
kem prometu, nekatere tujsko- 
prometne organizacije izdajajo le­
take, brošure, knjige — naše go­
stilne pa ostajajo take, kakoršne 
nam  je izročil prejšn ji rod. Sedaj, 
ko so naše ceste polne osebnih av­
tomobilov, opažamo, da se neka­
tere obcestne gostilne popolnoma 
zanem arjene in zapuščene; tedaj 
jako malo priporočljive gostom. 
Izgovor, da se tu  in tam  ne ostav- 
ljajo tujci, je jalov, dolžnost vsa­
kega gostilničarja je vendar ta, da 
se potrudi privabiti in p ridržati 
gosta. Z eno besedo, njegova go­
stilna m ora biti poznana po dobri 
kuhinji, dobri pijači, po čistoči in 
postrežbi. Gostilna m ora dobiti 
ime. Gostilne, k i nočejo nuditi go­
stu, kar pričakuje od njih, so le 
strašilo. Ali je m orda tak gostil­
ničar že vzel svinčnik in papir v 
roke, te r  izračunal svoj dohodek? 
Vsakdo, ki zna računati, bi tako  
gostilno takoj zaprl. Človeka za­
zebe v srce, ko sliši različne p ri­
tožbe, češ, še opoldan nismo do­
bili za jesti in tudi n. pr. ja jčnika 
niso mogli narediti, ker niso ime­
li jajc, ter so nam  priporočali, da 
vprašam o trgovca nasproti, če 
im a m orda on jajca n a  prodaj. Mi 
govorimo popolnoma odkrito, ker 
hočemo, da se zbriše tak  madež 
raz našega stanu. Če se kaj take­
ga zgodi'našem u vaščanu, mo, te­
daj še n i bilo mnogo škode, pač pa 
je druga, stvar, če zapusti tujec 
tvojo gostilno lačen, žejen in ne- 
izpočit.

Kdo je temu kriv? V prvi vrsti 
oni, ki so im eli moč in  sposobnost 
urediti naše gostilne, potem  pa  
takoj mi, k i nismo razum eti časa 
in ki smo m islili, da je lahko vsa­
kdo gostilničar. Zmota, ki kriči 
po odpornoči!

Mnogo zlega, mnogo skrbi bi bi­
lo m anj, če bi iskali rešitev v nas 
samih. Pomagajmo si sami! Kdor 
bo ta  klic razumel, bo zmagal in 
storil mnogo dobrega naši sloven­
ski gostilni.

(Opomba uredništva: Ta dopis, 
katerega smo prejeli iz kroga n a ­
ših članov, radevolje priobčujemo, 
ker sm atram o, d a  je treba pogle­
dati resnici v oči in odpraviti 
napake.)

Oset Andrej:

Vflsi
s poučnega potovanja 
gostilničarjev iz Dravske 
banovine po SoinograS- 
kem, Tirolskem, Predarl- 
skem, Sviti in Nemčiji.
Drugi dan ismo se z lokalno že­

leznico odpeljali v lepo Zillersko 
dolino do postaje Mayerhofen — 
625 m nad morjem — kjer so n a j­
modernejše podeželske gostilne 
in hoteli. Vsaka gostilna im a svo­
jo lastno hladilnico in  sesalko za 
pivo na  električni pogon. Vsaka 
stavba napravi pester vtis, stene 
so lepo pobeljene, okna bela, ok­
nice zelene in podaljški streh zo­
pet v kaki d rug i barvi prepleska­
ni tako, da prevladuje m odra ze­
lena in rum ena barva ki dajejo 
izredno snažnim  zgradbam  še po­
seben čar. Na vsaki hiši opaziš 
m ali zvonik z zvoncem. Gostilni­
ške hotelske sobe so okusno ure­
jene v kmečkem tirolskem  slogu, 
kjer se letoviščar res lahko čuti 
domačega. Stropi in stene večino- 
mo iz lesa, lepo izrezljane v razne 
figure. Gostilničar in osobje je za 
sprejem tu jca  dobro »podkovano«. 
Z veseljem in neko m irnostjo da­
jejo odgovor in razkazujejo svoje 
prostore in naprave. O razm erah 
in zanim ivostih v k ra ju  ter pro­
m etnih zvezah zveš takoj vse po­
trebne podatke. Vse to pa  izveš 
ravno tako  od gostilničarja, K a ­
kor od sina — hčerke, kakor od 
plačilnega na tak arja  ali n a tak a ­
rice, nikoli pa se nobeden ne »od­
reže«: ne vem! Pri razgovoru z 
gostilničarskim  osobjem že takoj 
spoznaš, da imajo vedno opraviti 
s tujci. Iz M ayerhofena smo se 
peljali do postaje iZetl am Ziller 
(579 m), k i je podeželska vas z le­
pimi hoteli, k i večinoma obratu­
jejo čez poletje v sezoni. Tam ima 
neki gostilničar — ki tud i sam 
dela v gostilni — svojo pivovarno, 
ki je po obsegu skoraj tako veli­
ka, kot Tscheligijeva. v Mariboru.
V Zillerski dolini je že 400 let obi­
čaj, da vsako leto v mesecu maju 
slavijo tri dni narodni praznik. 
Vse tr i  dni isrra na  vasi 30 godbe­
nikov v narodni noši z visokimi 
peresi za klobuki. Ob zvokih god­
be pa se na tra ti sredi vasi od­
igrava med kmečkimi fanti roko­
borba, kar opazuje p a r tisoč lju­
di. V gostilnah pa spodbujajo po­
samezni »mehovci« kmečke fante 
in dekleta k plesu, ki ga plešejo 
po svoje. Povsod je vstopnina 1 
Schilling in  tudi drugi predm eti 
se prodajajo. Vse pa v korist Tuj- 
sko-prometnega društva, ki dela 
propagando za dotok tujcev, kateri 
prinesejo v deželo ogromno de­
narja.

Pripom nim  pa ob tej priliki, 
da z noži na  teh km ečkih veseli­
cah ne operirajo, dasi sem tudi 
videl več fantov »v rož c ah«. Seve­
da smo si ogledali tudi gospodar­
ska poslopja in se zanim ali za ži­
vinorejo. Povsod smo opazili k ra­
ve montafonske pasme. V enem

hlevu smo našteli čez 100 krav — 
krasni eksemplarji.

Za letoviščarje so na  razpolago 
sobe z balkoni, vrti, telefon, park, 
tekoča topla in m rzla voda, čital­
nice in plesna soba, lovišča in r i­
bolov, tenis, avto vozovi in konji 
za ježo. Na razpolago so tud i bi­
ljardi, klavirji, kopalnice in cen­
tra ln a  kurjava. Penzijon v seziiji 
za eno osebo: soba, zajutrek, ko­
silo in večerja 12 do 14 Š, to je 
96 do 112 Din, sam o postelja pa 
4 do 6 Š, to je 32—49 Din. Za po­
strežbo z napitnino se 10% prira- 
čuna. Iz Zillerske doline srno se 
peljali v Inomost (Innsbruck), 
k je r je središče sedajnosti in pre­
teklosti tirolskega življenja. Me­
sto šteje 73.000 prebivalcev. Na 
vsak korak kaj zanimivega. Gro­
bovi cesarja M aksim ilijana, An­
dreas Hoferja, Speckbauerja, sre­
brna kapela, dvorni grad iz leta 
1776, b itka na hribu tsel. Na spo­
menik Andreas Hofertfa smo po­
ložili venec z napisom: »Sudtiro! 
ter Gorica, Trst, Istra« v državnih 
jugoslovanskih barvah s florom. 
Pri tej p rilik i je zvezni tajn ik , vo­
dja izleta g. Peteln imel ognjevit 
spominski govor, v katerem  je ob 
spominu na tirolskega junaka — 
gostilničarja A ndreja Hoferja - 
opozarjal ,na skupno bol, ki nav­
daja ob imenih, naznačenih na 
vencu, naš in tirolski narod. Svoj 
počastitveni govor je ponovil v 
nemščini, ob kateri priliki so se 
navzoči Tirolci solzili . . .

Ker sem v odboru zadruge za 
železnico na Pohorje, me je zelo 
zanim ala vožnja z žično železnico 
na Patscherkoffel, k i je bila v na­
šem potovalnem  program u. Kraj 
Igel, k|j(er je dolinska postaja  že­
leznice Igls—Patscherkoffel, leži 
ca. 7 km od m esta Inomost, ter 
redni celoletni promet vzdržujejo 
državni poštni avtomobili. Vožnja 
tra ja  pol u re  te r stane avto-vož­
nja, 12 Din. Žična železnica pelje 
najprej do vmesne postaje Heilig- 
wasser, k i leži 1150 m visoko. Tu 
smo (prestopili v drugi viseči voz, 
ki nas je zavlekel navrh Patscher- 
koffelna (1960 m). Vožnja tra ja  
20 m inut. Ko nas je vozila viseča, 
na trpana  kabina (22 oseb) med 
nebom in zemljo, dobi človek pri­
bližno iste občutke kot pri vožnji 
z zrakoplovom, ki pa  seveda »gre« 
bolj gladko. Ker je bil blizu vrha 
hud vihar, nas je p a rk ra t pošte­
no zazibalo, k a r  smo vzeli na  zna­
nje z raznim i občutki. Nekaj' na­
ših junakov je že povpraševalo, 
kje je pešpot nazaj . . . P ri teh 
oholnoistih se mi je še bolj utrdilo 
prepričanje, da imamo mi Mari­
borčani prav, ker bomo napravili 
Pohorsko gorsko železnico po 
zemlji. Na vrhu Patscherkoffel 
smo našli k rasen  hotel, opremljen 
z vsem komfortom, ki je celo leto 
v obratu. Hotel im a 30 sob s 50 
posteljam i za tujce, centralno 
kurjavo, električno razsvetljavo 
in štedilnik, tekočo toplo in m rz­
lo vodo, kopalnice in dobro du­
najsko kuhinjo in lastno h ladil­
nico na električni pogon. Pension 
stane za eno osebo 112 do 128 Din, 
sicer pa zajutrek 16 Din, kosilo 
32 Din, večerja 32 Din in soba od 
24 Din naprej1. Od hotela 10 m inut 
stran  je lepo urejena planinska 
koča, last Avstrijskega planinske­
ga društva, ki im a sicer električ­
no razsvetljavo in telefon, vendar 
ni komforta. Krasen razgled po

zgornji in spodnji Innski dolini, 
Zillertaler VVetterstein, na  Stu- 
baier, Alpeiner planine, Karwen- 
del, Mieminger Kette, Kaiserge- 
birge do Zugspitze, Lanser See, 
Kalkkogel Glaugerer Nordkette, 
Rosenjoch Brenner v daljavi 60 
km. Vožnja z žično železnico gori 
in nazaj stane 80 J)in. Samo gori 
56 Din, doli pa  40 Din. Vozna k a r­
ta  za turiste, k a te ra  velja zjutraj 
do 9. ure in zvečer po 5. uri, stane 
za obojestransko vožnjo 40 Din. S 
poštnim  avtomobilom vred stane 
vožnja iz Inom osta in z žično že­
leznico vred nazaj do Inom osta le 
56 Din. Žična železnica na P a­
tscherkoffel je bila zidana pred 3 
leti in je s ta la  12 milijonov Din. 
ter je sedaj last družbe, k i jo pod­
p ira  mesto in država. Obrestuje 
se s 4%, vendar vpliva izvanredno 
na ostalo gospodarstvo vsled moč­
nega dotoka tujcev. Kaj se vse 
lahko ogleda v Inomostu, ne bom 
razlagal, ker .bi se s tvar zavlekla 
predolgo. Pripom nim  le, da »Inns- 
brucker Wegeweiser fiir Fremde« 
om enja vse zanimivosti, urade in 
hotele te r naznačuje tu d i natanč­
no čas, ob kateri u ri se vršijo v 
vseh cerkvah v Inomostu sv. m a­
še. P ri izletnih točkah in  poštno- 
avtomobilskih prom etnik razda­
ljah najdeš ceno in čas, ne najdeš 
pa daljave v kilom etrih . . .

Na Tirolskem in Predarlskem  
so večinoma gostilne v drugem  in 
tretjem  nadstropju, k a r  se pri nas 
ne vidi, razven pri kavarnah. V 
gostilniškem  muzeju sem videl 
napis:
»Der Wirtsnatz hat sein Wein ge-

taaft,
Dos haben die Gbscht net glitten, 
Im  oberen Sttibl haben sie graaft. 
Im untern  liaben s i gestritten.« ..

Iz Inom osta smo se peljali z 
dvotirno železnico' na  električni 
pogon te r izstopili na  postaji Sv. 
Anton na Arlskem, k i leži 1300 m 
visoko nad morjem (brzovozna 
postaja na  progi Dunaj—Pariš). 
Kraj je najstarejši v zimsko-sport- 
nem oziru na  Tirolskem te r ima 
nad 30 različnih idealnih sm učar­
skih stez. Tam je znano športno 
vežbališče najboljšega svetovnega 
športn ika Skischule Hans Schnei- 
der, k i s tav lja  v športnih tečajih 
vsled svojega različnega terena 
še tako  razvajenem u športniku 
vedno nove naloge. Sv. Anton je 
radi tega na glasu in zavzema 
prvo športno mesto. Omeniti je še 
tudi treba 4 km dolgo sankališče. 
Kraj šteje 1400 prebivalcev. V tej 
gorski vasi so hoteli, k i imajo n a j­
razkošnejši kom fort in lastne h la ­
dilnice. Videli smo velikansko 
krasno plesno dvorano v podze­
m eljskih prostorih s svojevrstno 
ventilacijo in razsvetljavo.

Iz tega k ra ja  vozijo še v mesecu 
m aju državni poštni avtomobilski 
tank i v više ležeče hribe in izlet­
ne točke. Radi snežnih zametov 
smo m orali izlet v hrib Sv. Krištof 
v takim  avto-tankom opustiti.

Večji hoteli so odprti v zimski 
sezoni od 15. decembra do 31. m ar­
ca, v poletni sezoni pa  od 15. jun. 
do 15. septem bra. V predsezoni 
stane soba z 1 posteljo in kopal­
nico brez hrane dnevno od 96 do 
136 Din, pension pa 177 do 216 D.
V visoki sezijii p a  soba z 1 poste­
ljo 120 do 168 Din, pension za 1 
osebo 208 do 256 Din dnevno. Te 
cene veljajo torej za prenočišče,



Stran. 2. GOSTILNIČARSKI VESTNIK Št. 6. — 1. VII. 1931.

zajutrk, kosilo in  večerjo. Z po­
poldansko kavo se poviša cena za 
16 Din. Za postrežbo se posebej 
računa 10%, za prom etno društvo 
in  zavarovanje pa  zopet .posebej 

4 Din za osebo na dan. Ker sem 
radi »primernih« cen strm el, so 
mi tam ošnji hotelirji povedali, da 
imajo v seziji še prem alo sob, ker 
prihajajo tja  večinoma le bogati 
Amerikanci, Angleži, Francozi, 
Španci, Cehi, nekaj tudi Jugoslo­
vanov. V navadnih  gostilnah brez 
tekoče vode stane soba z 1 poste­
ljo na  dan 32 do 48 Din. Moram 
omeniti, da sem  edino v največ­
jem in najelegantneijišem hotelu 
»Post« našel prospekte tiskane ra ­
zen v nem škem  tudi v francoskem  
in  angleškem jeziku. Ta tu jsko- 
športna vas, k i leži 1300 m visoko, 
im a v hotelih, gostilnah, pensio- 
nih nad 1000 postelj. Cene jedi­
lom in pijačam  so 30 do 60% višje 
nego p ri nas. V teh hotelih je za 
po tn ika na razpolago p isarna  ter 
telefon. Sobe imajo lesene stene, 
kakor p ri nas planinske koče. In 
skoro vsaka soba im a ložo n a  hod­
nik ali svoj bajjkon, kakor Zemlji­
čev hotel v M ariboru. Postelje in 
divani v sobah so zelo nizki, sko­
raj popolnoma na tleh. Stoli in  
klopi te r  naslonjači v boljših ho­
telih so prevlečeni z m ehkim i 
blazinam i. V hotelih vidiš napise: 
»Sperrstunde 12 U hr — Gemeimde- 
am t St. Anton« in »Bitte, Rasier- 
m esser m it Papier reinigen, nicht 
m it Handtuch« te r  »Bitte auf den 
Gangen absolute Ruhe zu bewah- 
ren.« Kateri gostilničar želi po­
daljšanje policijske ure, m ora p la ­
čati od 12. do 2. tire ponoči 24 Šil., 
to je 192 Din. Od 2. do 4. ure zju­
traj m ora p lačati nadaljn ih  27 Šil. 
to je 216 Din.

4. dan. Naprej v Predarlsko — 
Bregenz.

Pri postaji Langen smo preko­
račili Tirolsko in vstopili v Pred- 
arlsko ter zvečer ob 17. u ri konč­
no dospeli do glavnega m esta 
Predarlske — Bregenz. Ko smo 
prišli v nam  določene gostilne, 
smo bili razočarani. V gostilnah 
so stopnice in hodniki oizki, na  
nočnih om aricah n i svetilk, sobe 
pa slabo razsvetljene. Ker n i bilo 
ponekodi zvonca v sobah, nisi za- 
mogel n iti pozvoniti postrežnemu 
osobju.

Resnici na  ljubo pa  moramo po­
vedati, da smo videli tud i v Bre­
genzu nekaj velikih ,iin n a  zunaj 
lepih hotelskih stavb, ki so zno­
tra j tud i najm odernejše oprem lje­
ne. Tisti dan je bilo v Bregenzu 
zborovanje Državne zveze gostil­
n ičarskih  zadrug iz cele Avstrije. 
Ker nas niso tako  slovesno spre­
jeli, kakor delamo mi ob vsaki 
priliki, ako pride k  nam  kdo, ka ­
terega sm o povabili, sem  se neho­
te spomnil govora rajnega ljuds­
kega narodnega boritelja  dr. Kre­
ka, k i je n a  Koroškem ob prilik i 
ljudskega tabora  govoril: »Na ju ­
gu toplo solnce sije, na  severu pa 
mrzel veter brije.« Naši tam ošnji 
sprem ljevalci so n am  hoteli raz­
lagati, da je ljudstvo na Predarl- 
skem  jako hladno in m rtvo in  da 
se čuti m eja Švice in Nemčije, 
k jer tud i ne poznajo slavnostnih 
in prisrčn ih  sprejemov. V Bregen­
zu najdeš v vseh hotelskih sobah 
slike nem ških vladarjev in pre­
stolonaslednikov. Meja je pač ja ­
ko blizu . . . Mesto Bregenz je 
staro rim sko obmejno mesto, leži 
ob Bodenskem jezeru, (ki meji na  
Avstrijo, Švico in Nemčijo. Na po­
zdravnem  večeru avstrijske Zveze 
gostilničarskih zadrug smo slišali 
poročilo, da je posetilo lansko le­
to Avstrijo 4 m ilijone tu/j-cev in da 
so oddali 20 m ilijonov prenočišč 
in da so pustili tu jc i v Avstriji 
najm anj 400 milijonov Šilingov v 
denarju. Koliko je to v naših  di­
narjih?! Predsednik avstrijske 
Zveze gostilničarskih zadrug je 
opozarjal, d a  'je gospodarska k ri­
za velika, in da se m anjšajo do­
hodi od leta do leta, dočim se 
vedno večajo izdatki. Dolžnost 
vsakega državljana je tedaj, da 
skrbi slehern i za tu jsk i promet. 
Priporočal je gostilničarjem , da 
naj skrbijo za dobra prom etna

sredstva, da naj gostilne opremijo 
s kom fortom  ter nudijo  tujcem  
'prijetno bivanje.

Pravkar, ko to pišem, čitam  v 
»Slovencu« od 23. 5. poročilo »Eno 
leto tu jskega prom eta« o seziji, v 
katerem  trd i pisec, 'da smo imeli 
lani v Jugoslaviji približno 200 
hotelov in penzij z 800 sobam i in 
13.000 posteljam i, kar je vsekakor 
premalo, ker je samo leta 1929 ob­
iskalo Jugoslavijo nad 300.000 tu j­
cev in da je bilo oddanih nad tri 
milijone prenočišč. Poročilo pravi 
čisto pravilno, da še nimamo p ri­
m ernih hotelov, vstrezajočih so­
dobnim zahtevam, d a  bi našli tu j­
ci ono, k a r iščejo in potrebujejo. 
Glede Maribora, k i je sedaj s ho­
teli dobro oskrbljen, p a  bo treba 
prim erne reklame, da ne bodo — 
prazni, kakor so danes.

P rim erjava o razvitem  tujskem  
prom etu v A vstriji in Jugoslaviji 
z ozirom na naše lepe kraje  pa je 
za nas jako podučna . . .
5. dan. Z žično železnico na goro

(Pfander.
Žična železnica na  Pfander je 

bila otvorjena dne 20. m arca 1927 
ter leži zgornja postaja 1022 m vi­
soko (kakor bodoča naša Pohor­
ska železnica). Leta 1928. se je 
prevozilo 203.048 oseb in leta 1929. 
pa 206.996. Žična vzpenjača je 
dolga 2075 m in visi na 4 stebrih, 
ki so  8.5, 15, 16 in 27 m visoki. Ta 
vzpenjača nese družbi 15% obre­
sti. Iz krasne steklene verande v 
hotelu pri postaji na  vrhu hriba 
se vidi na  celo Bodensko jezero 
(ki je 64 km  dolgo), Rensko doli­
no in švicarske hribe. Železnica 
in hotel so otvorjeni poleti in po­
zimi. Gostilničarji, trgovci in obrt­
n ik i trdijo, da  imajo veliko večji 
promet, odkar vozi žična železni­
ca na bližnjjo goro Pfander. Ta žič 
n a  vzpenjača je izpeljana taiko, da 
odpeljeta vagona istočasno iz gor­
nje in spodnje postaje. Vožnja pa 
tra ja  9 m inut in  vozi norm alno 
vsako uro, po potrebi p a  tudi vsa­
kih 10 m inut. Vožnja v hrib stane 
24 Din in nazaj 16 Din. Vožnja gor 
z povratno karto  pa le 36 D. Zni­
žane cene so za bloke, to je deset 
obojesm ernih voznih kart, 160 D. 
Kombinirane karte: 1 dan pension 
v gorskem  hotelu z napitnino ter 
davki vred, z vožnjo gor in nazaj, 
stane 147 Din. Večje družbe, šo­
le, d ruštva dobijo pri pravočasni 
p rijav i znižano vožnjo. Hotel |je 
najm odernejše opremljen in ima 
hladilnico na električni pogon ter 
razna igrišča za športnike. Seveda 
ne m anjka telefon, angleško s tra ­
nišče, centralna kurjava, tekoča 
m rzla in topla voda ter v vsakem 
stran išču  lizol in  brisača. Zelo so 
se čudili, da nimamo v Jugoslaviji 
še nobene gorske železnice, oziro­
ma vzpenjače.

Gostilne v Bregenzu so na dva 
»Štoka«. P ri nekaterih  gostilnah 
so v p ritlič ju  trgovine, v prvem in 
drugem  nadstrop ju  pa gostilniški 
lokali. P ri nas v vinskih krajih  bi 
bilo ob poznih u rah  »spravljanje« 
iz tak ih  gostiln večkrat jako opas- 
no. — Omembe vreden /je najkras- 
nejše urejeni Vinski hram , oprem ­
ljen v staronem škem  slogu v ho­
telu »Kolodvor«, k jer so nam  z ve­
liko prijaznostjo razkazali zanim i­
vo urejene električne naprave itd.

Na pozdravnem  večeru smo z 
užitkom  opazovali različne narod­
ne plese, kjer so se vrteli plesalci 
v krajevnih narodnih nošah iz: 
»Welfertal«, »Bregemzer Wald«, iz 
»Montafon« in v narodnih nošah 
starega Bregenza.
6. dan. Z avtobusi okrog Boden­
skega jezera po Švici in Nemčiji.

Ker je večina udeležencev izra­
zila željo, d a  bi se z avtobusi pe­
ljali v Švico, (je naš potni m aršal 
vsled sprem em be potnega p rogra­
ma sklical n a  predvečer sejo, ki je 
sklenila, da se peljemo okrog Bo­
denskega jezera v Švico do Schaff- 
hausen in  reke Rene te r po Nem­
čiji mimo Friedrichshafen nazaj v 
Bregenz. Drugo ju tro  so tr ije  avto­
busi naložili našo arm ado in haj- 
di na  skoro 300 km  dolgo vožnjo. 
Kmalu sm o prekoračili avstrijsko- 
š vi carsko mejo ob lepem Bodens­

kem  jezeru, k i je vedno nemirno. 
Dan pred našim  prihodom  je u to ­
nilo 10 oseb, k i so se vozili s  čolni 
po jezeru. Kmalu smo bili na švi- 
carsko-nemški meji v mestu 
Kreuzlingen-Konstanz (33.000 pre­
bivalcev). Tam smo imeli eno uro 
postanka te r  preiskusili kontrolo 
švicarskih in nem ških obmejnih 
organov. Dobil sem utis, da tujcev 
sploh drugače ne motijo, kot da 
podpišejo potne listine, k a r  pa  se 
zgodi v p a r m inutah . Na golaš 
smo šli v Nemčiji in ker se nam  je 
zdelo vse strašno drago, smo si za 
žejo k golašu privoščili pivo par 
korakov proč v Švici. D raginja pa  
je povsod mnogo večja nego v Ju ­
goslaviji'. Tu smo naenkrat imeli 
denar od š tirih  držav, k a r je nam  
seveda m ešalo glave, draginja pa 
žepe. Povsod p ri izplačilu si slišal 
pripombo: »Noch nicht eingerech- 
net«, če tudi nisem  plačilnega po­
vprašal; so pač vzgojeni za tujski 
promet.

Po ogledu m esta im po okrepčilu 
smo nadaljevali pot po Švici, k i je 
lepa zelena in košata. Povsod se 
čuti nekak m iren božanstveni red 
in čistoča. Ceste so asfaltirane, le 
tu  in tam  je bilo kak  kilom eter — 
»naših cest«. Peljali smo se skozi 
Schaffhausen do g radu  VVorth, 
k jer smo si ogledali znam enite 
renske slapove. Ogromna reka 
večja ko t Drava) se vali čez 50 m e­
trov globoke pečine z mogočnim 
drvenjem, šum enjem  te r dela veli­
častne oblake in  megle, k i samo 
poveličujejo to naravno čudežno 
igro. Peljali smo se z motornim  
čolnom čez reko do velikega sk a­
lovja, k i štrli v sredi tega jeza še 
kakih  20 m  visoko nad  vodo. Po 
vijugastih m alih železnih stopni­
cah smo zlezli na  vrh te pečine. — 
Omamljeni od tega šum a in divote 
smo zam aknjeni zrli v globino.

(Nadaljevanje sledi.)

Kletarstvo.
Imejmo večjo skrb za vinsko po­

sodo.
Prvo načela um nega k letarstva  

je snaga, snaga in še enkrat sna­
ga. Brez snage ni moči pridelati 
dobrega, čistega, stanovitnega vi­
na brez napak in tu jega okusa.

Mnogo se p ri nas vina pokvari 
vsled slabe posode. Mnogo vina, 
osobito po deželi, dobi duh po za­
tohlem  ali plesnivem  sodu. Hujše 
so pa  še bolezni vina, ki nastane­
jo vsled tega, k er je vino ležalo v 
posodi, okuženi po škodljivih mi­
kroorganizmih. In tako se rado 
zgodi, da se vino v posodi skali, 
scika ali zavre. Močno vino v vro­
čem poletju, zlasti če sodov ved­
no ne zapolnjujemo, rado  scika. 
Šibko vino, če ga pravočasno ali 
sploh ne pretočimo, p a  rado za­
vre.

V posodo, v kateri jie bilo prej 
skvarjeno vino, se ne sme n ikdar 
drugega vina poprej napolniti, 
dokler se te temeljito ne osnaži 
in ne razkuži, sicer je skoraj go­
tovo, da se bo v njej tudi nasled­
nje vino pokvarilo.

Zato priporočamo zlasti našim  
gostilničarjem , da svojo posodo 
držijo v redu, da jo  dobro negu­
jejo. Le tako  se bomo povzpeli na 
viš/jo stopnjo v kletarstvu. Zares 
škoda je vsakega vina ali mošta, 
ki se spravi v slabo posodo.

Kanaste (bersnate), cikaste so­
de ali sode od zavrelke najpoprej 
znotraj dobro postrgajm o, potem 
temeljito izdrgnimo s krtačo in z 
vodo. Vodi, s k a tero  sod pomiva­
mo, dodamo nekaj žveplenokisle- 
ga apna. Nato sod zakuham o z 
vrelo vodo, ki ji pridenemo 2—5% 
sode. Zakuho moramo p a  še to­
plo izliti iz soda, drugače ne ko­
risti nič. Bolj ko je sod po slabih 
m ikroorganizm ih okužen, večkrat 
ga je treba zakuhati tako, da se 
doge in dna pregrejejo in  mikro- 
organizm i v luknjicah lesa, iz k a ­
terega je sod izdelan, zamorijo. 
Nazadnje izperemo sod še s čisto 
vročo in nato z mrzlo vodo in ga 
pustim o posušiti. Ce ga v k ra t­
kem  ne rabimo, ga moramo po­
tem, 'ko je suh, zažveplati, zabiti 
in spraviti v shram bi ali kleti, ki 
ni prevlažna. Tudi zunaj kaže so­

de z isto tekočino, to je z vročim 
sodovim lugom, in nato z razto­
pino žveplenokislega apna pomi­
ti. Sod se tako ne le bolje ohrani 
od gnilobe, temveč je tudi za h ra ­
njenje vina bolj pripraven nego 
zunaj um azan ali plesniv sod.

Ce imajo sodi slab duh, jih mo­
ramo ravno tako dobro zakuhati. 
Ako so pa sodi znotraj plesnivi, 
jih  jie treba najprej suho postrga­
ti, da pride vsa plesniva p last do 
zdravega lesa vun iz soda. Ples- 
noiba se najbolj drži v razpokah, 
špranjah  ali za odpokano skorjo 
vinskega kam na; zato moramo to 
vse pred zakuhavanjem  jako sk r­
bno in temeljito iz soda postrgati. 
Potem  smemo šele sod zakuhati, 
n ikdar pa  ne poprej! Nazadnje še 
izplahnemo sod s čisto vrelo in 
potem  še s čisto hladno vodo.

Da se prazen sod ne pokvari — 
ne splesni — ga je vselej takoj po 
izpraznjenju dobro pomiti, povez­
niti, da se osuši in nato zažvep­
lati in zaliti. Pred uporabo se sod 
dobro zopet pomije. Le tako se 
ohrani posoda zdrava in le tako 
je mogoče, ohran iti vino zdravo 
in brez slabega okusa.

Ponavljam o: Prvo načelo um ­
nega k le tarstva  je snaga. Brez 
snage ni moči pridelati dobrega, 
čistega, stanovitnega vina brez 
napak in tu jega  okusa.

Vprašanje: I. S. v Ž. v S. d. — 
V Ljutom erskih goricah sem n a ­
kupil večje količine vina. Bojim 
se, da bi poletna vročina pri pre­
vozu vina škodovala.
Kedaj je najprimernejši čas za 

pošiljanje vina v sodih?
Odgovor: P ri pošiljanju vina v 

sodih je predvsem  upoštevati vre­
menske razm ere z ozirom na tem ­
peraturo , potem  za odpremo do­
ločeno vino in  pa razdaljo. N aj­
ugodnejši čas za pošiljanje vina 
je tak ra t, k ad ar je zunanja  tem ­
p era tu ra  enaka a li vsaj bližnja 
tem peraturi kleti. Tedaj imajo to ­
plotne razm ere n a  vino najm anje 
ali pa  nič upliva in  vino dospe na 
naslovno mesto v dobrem stanju .

Visoka toplota im a za posledi­
co, da lahko postanejo obroči 
ohlapni, da sodi puščajo in to še 
tembolj, čim topleje je. Sodi niso 
več polni, n asta ja  nevarnost cika 
in to  tim  bolj, čim dalje  časa na 
potu je vino.

Ce pa  pošiljamo vina v zelo m r­
zlem času, tedaj vino največkrat 
postane motno in  sicer vsled izlo­
čen jia vinskega kam na in  drugih 
snovi v vinu. Na daljšem  potu  po­
zimi lahko celo zmrzne v vinu n a ­
hajajoča se voda. Vsled tega lah­
ko nastanejo -neprijetnosti, med 
kupcem  in prodajalcem .

Za daljše transporte so žlahtna 
in dozorela vina bolj občutljiva 
kot m lajša vina, k i še niso po­
vsem razvita.

Z ozirom na  vse to se naj večje 
količine vina in n a  večje razdalje 
pošiljajo spom ladi ali v jeseni, ko 
so toplotne razm ere najugodneje.

Poleti in  pozimi pa  pošiljamo 
vina na večje razdalje samo izje­
moma, p ri čemer je podvzeti vse 
varnostne mere. Te obstoje v tem, 
da obdamo sod s  slabim i preva­
jalci toplote, kakor n. pr., da ga 
vsestransko pokrijem o s slamo, z 
lesno volno a li s  senom in  obšije- 
mo s tkan ino  (vrečevino), a li da 
ga  postavim o v večji sod in ves 
prazen prostor zamašimo s prej 
navedenim i snovm i ali z šoto. Ta­
ko napraviti je priporočljivo tud i 
tam , k jer se večkrat dogaja k ra ja  
vina iz sodov.

Vprašanje. F. V. iz P. pri P. Ali 
mi lahko priporočate najboljši kit 
za vinsko posodo?

Odgovor: Da sodi ne držijo, da 
puščajo vino, so lahko najrazlič­
nejši vzroki.

V lažjem slučaju  puščajoče me­
sto osušim o in močno vribamo 
loj. V težjih slučatjih rabim o kit iz 
loja in lesnega pepela in zam aza­
no mesto s  kladivom še nekoliko 
natolčemo. Včasih zamažemo tu ­
di s cementom.

Kit, iki dalje časa d rži in je ta ­
koj p r i roki, k ad a r ga raibimo, p ri­
pravim o takole: V k ak i posodi na
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ognju raztopimo 25 g svežega loja, 
20 g belega voska in 40 g svinjske 
masti. Potem  pa  vzamemo posodo 
od ognja in ko se ta  zmes toliko 
ohladi, d a  se začne že trditi, p ri­
mešamo 25 g na finem situ  prese­
janega lesnega pepela. To mažo 
ali k it ispravimo potem v ikalki po­
sodi a li škatlji v kleti na suhem 
kraju. K adar kit rabimo, tedaj 
razpoki ino v sodu dobro posnaži- 
mo, nato segrejemo nekaj tega k i­
ta  nad svečo, da postane mehak, 
in ž ngiim z nožem, k i im a zaokro­
ženo špico, dotično mesto čvrsto 
zamažemo (zakitamo).

Vprašanje. I. N. v K. Im am  vi­
no, k i je v jeseni povrelo, bilo v 
decem bru in v m arcu pretočeno, 
a se n ikakor noče čistiti. Kaj je 
vzrok trajne kalnosti vina in ka­
ko to odpraviti?

Odgovor: Večkrat je vino trajno 
motno ali postane motno in se no­
če čistiti. Vzroki te motnosti so 
lahko zelo različni.

Največkrat postane vino motno 
vsled delovanja kipelnh glivic — 
kvasnic, ki v mladem, nezadostno 
pokipelem vinu se ob toplem vre­
menu pričnejo razvijati. Vino se 
skali in  začne šumeti. To je n a ra ­
ven pojav, k i se ga  ni treba u s tra ­
šiti, k a jti kvasnice porabijo v 
glavnem kipenijiu zaostali sladkor, 
se zopet usedejo n a  dno in  vino se 
sčisti. Da pa se vse to čimprej zgo­
di,^ pretočimo vino, k i vsebuje še 
večjo množino sladkorja in ga do­
bro prezračim o; žveplati ga pa ne 
■smemo. Po končanem  kipenju, ko 
se je vino sčistilo, ga  zopet preto­
čimo in pri tem  nekoliko zažvep- 
lamo (na 3 hi eno azbestno žvep­
leno trščico).

H ujša je motnost, povzročena 
po škodljivih m ikroorganizm ih 
kana, cika, zavrelike itd. Tukaj je 
predvsem  skrbeti za to, da se na- 
daljno delovanje teh m ikroorga­
nizmov prepreči. V tem slučaju 
vino pretočimo in močno zažvep- 
lamo (na 1 hi eno azbestno žvep­
leno trščico). Ko smo ustavili raz­
voj teh škodljivih m ikroorganiz­
mov, jih skušam o sprav iti iz v ina 
in sicer s  čiščenjem ali še bolje s 
filtriranjem . Od m ikroorganiz­
mov očiščeno vino po možnosti 
zrežemo z boljšim zdravim vinom 
in ga čimprej porabimo.

D aljnji vzrok, d a  se vino zmoti, 
so lahko snovi, k i so v vinu raz­
topljene in se iz njega izločujejo. 
Poleg vinskega kam na so to prav 
posebno beljakovine, k i postanejo 
v m ladih vinih pod vplivom zra­
ka, toplote, čreslovine itd. neraz- 
topne in se iz vina izločujejo. Če 
se izločijo v zelo drobnih kosmu- 
Ijicah, k i so prelahke, da bi še po­
legle, se vino noče očistiti. Tu je 
treba, da  čiščenje umetno pospe­
šimo bodisi s filtriran jem  ali čiš­
čenjem. Tudi lahko talko vino na 
novo prevremo, ker se fini delci, 
ki vino kalijo, oprimejo sluznate 
kožice kvasnic, ki po vrenju po­
padajo na  dno.

N adaljnji vzroki motnosti so še 
lahko počrnenje v ina ali mlečno- 
belkasto vino ali motnost, k i na ­
stane  vsled delovanja bakterij, ki 
se redijo n a  odm rlih drožeh ali pa 
vsled lastnega razk ra jan ja  drož.

Vzroki motnosti so tedaj lahko 
najrazličnejši.

Najprej treba dognati vzrok 
motnosti in še le po tej ugotovitvi 
se more uikreniti vse nadaljn je za 
čiščenje vina.

Vprašanje. A. K. v M. n. Imam 
600 litrov vina, ki je začelo cikati. 
Kaj je vzrok, da vino cika in kako 
zabranim nadaljnji razvoj cika- 
nja?

Odgovor: Cikanje je ena najibolj 
razširjenih  vinskih bolezni. To bo­
lezen povzročujejo ocetne glivce, 
k i pretvarjajo  alkohol v vinu v 
ocetno kislino in vodo. Te glivice 
pričnejo takoj delovati, čim pride 
vino z zrakom v dotiiko, zlasti če 
sod n i dobro zam ašen ter se v vi­
n u  posebno p ri višji toploti močno 
razmnožujejo. Radi tega je treba
v prvi vrsti vino pro ti zralku za­
varovati, t. uL držati sode vedno 
zapolnjene in vino v hladni kleti 
hraniti.

Močno skisano vino je zdravju 
škodljivo in za prodajo po zakonu 
o vinu prepovedano. Tako vino se 
tu d i ne da zdraviti; kvečjem u se 
da p ri vinu, ki še n i močno cika- 
«to, nadaljn ji razvoj cikanja za- 
braniti. V ta  nam en je v p rv i vrsti 
priporočljivo pasteriziranje vina, 
t. j. segrevanje vina na 62—65° C. 
Za pakteriziranje je pa potreben 
aparat; zaradi tega je to delo pri 
m anjših  k le tarjih  neizpeljivo.

Enostavneje je pretakanje ciku 
podvrženega vina v močno zažve- 
p lan  sod skoz posebno razpršilno 
cev. P a  tud i to je samo tam  izved­
ljivo, k je r je vinska pum pa na 
razpolago.

Najenostavneje zabranjenje raz- 
šinjlenja ocetnih glivic je čiščenje 
vina s kalijevim  m etabisulfitom  
(pirosulfit), ki ga dobite v vsaki 
drogeriji. Prej običajno rabljeni 
natrijev  bisulfit je po novem  za­
konu o v inu  zabranjen. Skisane­
m u vinu dodajte 8 do 10 gramov 
kalijevega m etabisulfita na  hek­
to liter ter ga dobro pomešajte. Ta 
prašek se v vinu raztopi in  se raz­
kroji v žveplov dvokis, ki uniči 
vse ocetne in  druge glivice. Tako 
popravljeno vino je treba čimprej 
porabiti.

Ako pa  vsebuje vino že preveč 
ocetne kisline, tedaj je najboljše, 
da naredite iz n jega vinski ocet, 
k i se tudi, pravilno napravljen, 
prav dobro proda.. Za žganjekuho 
premočno cikasto vino tudi mi p ri­
pravno, ker im a vsled delovanja 
ocetnih glivic premalo alkohola 
in k e r ocetna k islina  kot h lap lji­
va k sl in a prehaja  tud i v destilat.

F. V.

Nauk o serviranju.
Ferdo Jelenc, strokovni učitelj 

Zveze.
(Nadaljevanje.) •

Čista, juha  je prekuhek mesa 
na vodi, k i se več ali m anj začini. 
Po naravi porabljenega mesa do­
bimo govejo juho- (die Rindsup- 
pe), kurjo juho (die Huhnersup- 
pe), želvino juho (die Schildkro- 
temsuppe) itd. Čisto juho im enu­
jemo s francoskim  izrazom bouil- 
lon (izg. bujon), zelo močno čisto 
juho pa. consomme (izg. komso- 
mč).

Gosto juho dobimo, če čisto ju ­
ho ali vodo s kako snovjo zgosti­
mo, ali, kaikor pravim o s  kuhar­
skim  izrazom »vežemo« (binden). 
Zaradi tega se zovejo goste juhe 
tudi vezane juhe (gebundene 
Supnen), čiste juhe pa nevezane 
juhe (ungebundene Suppen). Kot 
vezava služi kak pire (das Puree), 
sm etana (die Sahne, die Creme), 
rum enjak (das Eigelb) ali pa  mo­
ka, te r dobimo na ta  način puree- 
juhe, creme-juhe, veloutč-juhe in  
urižganko (die Einbrennsuppe). 
Nekatere juhe imajo po dve ve­
zavi.

Vsaka juha  im a lahko zakuho 
(die Einlage). Ako imenujemo ju ­
ho, moramo navesti tu d i zakuho. 
Juha, v ka teri je zakuhano soči­
vje, se zove julienne (izg. žil jen). 
Im enu juhe ali drugih jedi je pri-

Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

ROGAŠKO SLATINO
vrelec „TEMPEL“

ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino 
ter nadomestuje sodo-bikarbonato v prašku 

Je osvežujoča in ima dober okus.
" —— Dobi se v vseh boljših trgovinah. -----
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stavljeno navadno še a la z ime­
nom kake dežele, m esta ali odlič­
ne osebe ali kuharja.

Pri. nas se juha  servira na ta  
način, d a  se prinese porcija za 
vsakega gosta v kovinski skode­
lici te r  se m u  izlije v krožnik. Na 
zapadu servirajo juho že nalito v 
krožnik, k a r je tud i p ri nas pri 
skupnih obedih pravilo. V tem 
slučaju se n a lija  juha  iz jušnika 
(der Suppentopf) n a  servirni mi­
zi v jedilnici sami. P ri domačih 
obedih se postavi jušnik  in jušne 
krožnike pred gospodinjo, da n a­
liva orna, pomočnik pa  nalite kro­
žnike eventuelno raznaša. Je se 
juha  z veliko žlico. Jušni krož­
niki morajo biti vroči.

Na zapadu in mednarodno se 
zavživa consomme tud i mrzel ter 
se v tem  slučaju  postavi v porce­
lanasti skodelici pred gosta, iz 
katere ga ta  je, oziroma pije, ka­
kor se pije kava. P ri mrzlem 
consomme-ju  se rabi srednja a li 
desertna žlica te r se n ikdar ne 
streže p ri diner-ju.

Na sporedu bogatih obedov sta 
večkrat dve juhi, ena čista in ena 
gosta. Vsakega gosta se vpraša, 
katero želi te r se m u postreže s t i­
sto, ki si jo izbere.

(Dalje prihodnjič.)

sesaseesis

MALINOVEC
pripravljen iz arom atičnih gorskih 
malin vkuhan z  čistim sladkorjem 

Z a h te v a jte  p o n u d b o  
in  b r e z p la tn i  vzorec

Stara lekarna „Pri orlu“ Mr Ph. IVO TONČIČ 
CELJE, Glavni trg - A leksandrova ul. v,

Skerlep Janko, Ljubljana.
Obremenitev 

hotelske industrije p« 
javnih daialvah.

(Iz referata o javnih dajatvah na Tuj- 
skcnprometnem zboru banske uprave v 
Ljubljani dne 19. in 20. februarja 1930.)

Javne dajatve, ki obrem enjuje­
jo tujsko-prom etno industrijo, ali 
kratko rečeno, hotelsko industri­
jo, so v splošnem sledeče:

I. Državni neposredni davki, 
vrsta 1—24.

II. Drugi državni davki in ta ­
kse, vrsta  1—24.

III. Državna trošarina, v rsta  25.
IV. Banovinske davščine in ta ­

kse, v rsta  26—34.
V. Občinske davščine, trošari­

ne in takse, vrsta. 35—45.
VI. Zbornična doklada, v rsta  46. 

VII. Soc. dajatve, v rsta  47—50. 
VIII. Vse ostale dajatve vrsta  51.

I. in II.
Nobeno obrt ali industrijo ne 

obremenjujejo ijavne dajatve toli­
ko, kakor pa  ravno hotelsko indu­

strijo. To industrijo  oibremenjuje­
jo nič manj kakor p a  51 vrst raz­
nih davkov, davščin, taks, pristoj­
bin itd., in  sicer med tem i 24 vrst 
državnih neposrednih davkov in 
taks, ki imajo obliko davkov in to 
so:

1. Zemljarina,
2. Zgradarina, 12% osnovnega 

in dopolnilnega davka po višini 
prvega, ki znaša pri večjih pod­
jetjih 8—10%, skupno torej 20 do 
22%. Industriyiski obrati, med ka­
tere pa  se ne šteje hotelska indu­
strija , ne plačujejo zgradarine in 
seveda tud i ne banovinske in ob­
činske doklade k tej zgradarini, 
k i je v tej sikupni izm eri zelo vi- 
loka, zato bi bilo želeti, d a  se ho­
telsko industrijo uvrsti med osta­
lo industrijo ter se jo oprosti tega 
neposrednega davka.

3. Pridoibnina, oziroma družbe­
n i davek, ki se računa od poprav­
ljene napovedi, oziroma bilance in 
znaša pri delniških družbah 12% 
in dopolnilni davek, p ri drugih pa 
10% in  dopolnilni davek. Tudi tu  
ibi bilo želeti, d a  se delniške druž­
be, ki se bavijo s hotelsko indu­
strijo, uvrsti v nižji razred.

4. Uslužbeni davek.
5. Davek na poslovni promet, 

k i znaša 1% celokupnega prome­
ta, oziroma dohodka.

6. Pavšal n a  računske listke, 
(20 p a ra  od vsakega gosta).

7. Dopolnilna donosna taksa 
ki znaša 0.2% od prom etne vred­
nosti. Ker plačuje industriija sa­
mo polovico te izmere, torej 0.1% 
in  je ta  davek precej občuten, bi 
bilo želeti, da se hotelstka indu­
strija  tudi tukaj uvrsti med osta­
lo industrijo.

8. Reklam na taksa.
9. Točilna taksa.

10. Taksa za biljarde.
11. Taksa n a  igralne karte  po 

Din 50.— za vsaiko igro.
12. Davek n a  samce.
13. Kuluk, katerega pa  se more 

prav za prav prištevati n a  polovi­
co banovinskim davščinam, osta­
lo ostalo polovico pa  občinskim 
davščinam.

14. Taksa na vstopnice, 20% od 
vrednosti vstopnic.

15. Taksa n a  godbo in finančno 
kontrolna taksa, 20% od vstopnic.

16. Pristojbina za zglasitev tu j­
cev, 1 Din, oziroma 1.50 od gosta.

17. Državno nadzorstvo.
18. %% tak sa  od plač nameščen­

cev.
19. Gostilniška koncesija.
20. Osebna pravica.
21. Davek na nočne lokale, 20% 

od celokupnega dohodka.
22. Taksa n a  uradniške pogod­

be.
23. Taksa na dividendo in  tanti- 

jeme.
24. Pristojbina na državni tele­

fon, ki znaša za hotelsko industri­
jo po Din 3800— letno za vsako
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Najstarejša Juvančičeva klet v Spodnji Šiški, Celovška c. št. 81, sedaj

i  Osrednja vinarska zadruga Jugoslavijo
v Ljubljani

ima na zalogi prvovrslna vina: 

haloško, orm oško, ljutomersko, cviček, dalmatinsko belo in črno vino po najnižjih cenah.
Pisarna: Kongresni trg št. 2, v veži desno.
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številko, je torej v najvišjem  raz­
redu, a z ozirom na pospeševanje 
tu jskega prom eta bi m oral biti v 
najnižjem  razredu, k ak o r so n. pr. 
advokati in zdravniki.

Od teh  tu  navedenih dajatev je 
le par, k i se plačujejo samo en­
k ra t in to so one pod štev. 19 in
20, le po nasta lih  sprem em bah se 
plačuje pod tek. štev. 22 navedena 
taksa, vse druge dajatve p a  se p la ­
čujejo ali periodično ali po dose­
ženem uspehu, ali pa tudi če tega 
ni. Davki in takse, navedene pod 
štev. 8, 10, 11, 12, 14, 15, 21 in 24, 
pa  se plačujejo le, če obstoja dav­
čni objekt, k a r  pa je gotovo p ri 
vseh večjih obratih, vsaj v obratih, 
ki so urejeni po zahtevi današnje­
ga komforta.

Kakor že zgoraj navedeno, vse 
te javne dajatve močno obreme­
njujejo hotelsko industrijo. Mogo­
če bo kdo menil, da so tu  navede­
ne tudi nekatere vrste davkov in 
taks, ki se dajo prevaliti n a  usluž­
bence, na goste ali pa  na kak d ru ­
gi račun. To je sicer res, a  vpošte- 
vati je treba, da, ako se to prevali 
na  druge, m ora podjetje dati n jim  
možnost, da to tud i m orejo nositi, 
n. pr. uslužbencem dati take p la ­
če, da morejo sam i nositi usluž- 
benski davek, k u lu k  ter penzijsko 
zavarovanje. Pavšal na računske 
listke se v p raksi ne da prevaliti 
na  gosta, ker ni mogoče rad i p rak ­
tičnosti za 20 p ar povišati na  p ri­
m er skodelico kave ali kozarec p i­
va. Gotovo so tud i druge takse, 
kakor takse n a  biljarde, na  karte, 
vstopnice, godbo, zglasnice, davek 
na nočne lokale itd., k i se morejo 
p revaliti na  druge, a  vendar m ora 
vsakdo priznati, da se m orajo itak  
vsi davki in takse prevaliti račun ­
skim  potom na razne račune pod­
je tja  po sistem u knjigovodstva 
ker pač spadajo vse te javne da­
jatve na račun  izgube in  dobička 
n a  s tran  izgube. Dejstvo ;je, čim 
večja števila stoje n a  levi stran i 
tega računa, tem  večji m orajo biti 
donosi, t. j. desna s tran  računa  iz­
gube in dobička, če hoče podjetje 
doseči čisti dobiček. Dogodi pa  se 
lahko, da je desna s tran , t. j. do­
nos m anjši od leve, torej stroški 
večji in  posledica tega  je: izguba 
podjetja. Vsak izdatek m ora najti 
pokritje, ozirom a pokritje m ora 
presegati izdatek, če hoče podjet­
nik, d a  zasluži in  da doseže čisti 
dobiček. Če pa ni možnosti dohod­
ke povečati, kar je danes rad i n a ­
stale in rastoče krize že komaj več 
možno in ta  možnost radi poveča­
n ja  javnih  dajatev skoraj že odpa­
de, drugih stroškov p a  tudi ni m o­
goče zm anjšati, m ora podjetje ra ­
di neuspeha propadati in  končno 
sploh ustav iti obratovanje.

Iz tega je razvidno, da oni, ki 
trdijo, da se dajo javne dajatve 
prevaliti na  druge, nim ajo prav.

Vse tu  navedene dajatve obre­
m enjujejo podjetja  hotelske indu­
strije  v visoki procentni meri, ki 
pa  se da izraziti v različnih viši­
nah. Omeniti je nam reč treba, da  
sestavi podjetje bilanco po trgov­
skem  načelu, dočim pregleda ter 
sestavi bilanco, ozir. donos davčna 
uprava na podlagi davčnega siste­
m a določitve čistega dobička. Dav­
čna uprava nam reč prišteva k do­
bičku podjetja  tud i take  izdatke, 
katere m ora trgovec po trgovskih 
običajih šteti med izdatke, torej k 
izgubi, dočim jih  davčna uprava 
šteije med dobičke, torej med do­
hodke. N. pr.: plačani družbeni 
davek z dokladam i, dopolnilna in 
prenosna tak sa  itd. Na ta  način je 
po davčni upravi izračunana do­
nosnost in seveda tudi dobiček — 
vedno višji od onega, katerega iz­
računa podjetje, akoravno je svojo 
bilanco sestavilo popolnoma p ra­
vilno in resnično. Ta razlika med 
obema svotam a pa  je lahko zelo 
velika, dostikrat znaša 100% ali še 
več. Seveda se potem odstotna me­
ra  javnih  dajatev v prim erjavi do­
nosa spremeni, k a r  je treba vedno 
ločiti, ker to dostik ra t moti k a lk u ­
lacijo ali sestavo tak ih  prim erjav. 
Splošni odstotek obremenitve ni 
mogoče določiti, k e r  je vsako pod­
jetje konstrukcij,sko drugačno in 
tud i p rim erjava  drugačna.

III.
K državnim  dajatvam  pa m ora­

mo p rištevati še kot 25. vrsto tudi 
državno trošarino na potrošnjo 
blaga in sicer na alkoholne pijače, 
na sladkor, kavo, žarnice, p lin  in 
bencin itd. Del teh dajatev m ora 
podjetnik p lačati p ri prejem u bla­
ga posebej, oziroma niso v ceni 
blaga upoštevane, nekatere p a  so 
vpoštevane v nakupni ceni, v vseh 
slučajih pa se je nakupna cena 
m aterija la  za višino teh  dajatev 
povišala. Skupna vsota teh  daja­
tev je pač odvisna od obsega pod­
jetja , oziroma velikosti potrošnje 
in se tudi ne d a izraziti v splošno 
veljavni odstotni meri v p rim erja­
vi z dobičkom, izkazanem  po pod­
jetju. Gotovo pa je, da  so te d a ja t­
ve visoke in tudi nekatere take, ki 
se v n ikaki obliki ne dajo p revaliti 
d irektnim  potom na konzum enta, 
kakor n. pr. državna trošarina  na 
žarnice in  bencin.

Tudi vodenje reg istra  za potroš­
njo alkoholnih pijač bi m orali p ri­
števati k  javnim  dajatvam , ker se 
m ora voditi ta  register dnevno in 
zelo točno, k a r  dela podjetnikom  
veliko sitnosti in  stroškov, katere 
pa  vsako podjetje prišteva računu  
režije. V mestih, k je r je kontrola 
dohoda alkoholnih' pijač v mesto 
itak  stroga, bi prav lahko odpadlo 
vodenje registra, ker dela ta  res 
dosti preglavic in to  ravno zaradi 
dnevnega vpisovanja.

IV.
Javne dajatve so tud i banovin­

ske davščine in takse. Te so:
26. Doklada na državne nepo­

sredne davke.
27. T rošarina na premog 5 do 1Q 

Din za tono, po kakovosti prem o­
ga.

28. T rošarina n a  elektriko, 2 oz. 
1% za luč, oz. motorje.

29. T rošarina n a  alkoholne p i­
jače.
30. T rošarina na bencin, 1 D za kg.

31. Davščina na  avtomobile.
32. Banovinska tak sa  na  plesne 

prireditve.
33. Banovinska taksa  na  poli­

cijsko uro.
34. 50%na banovinska taksa  na 

vstopnice, od katerih  se pobira 
20% na državna tale s a.

Banovinska doklada na državne 
davke, k i se odm erja od državnih 
neposrednih davkov, je znašala v 
pretečenem  letu za prve tri mesce 
25%, za  ostalih  9 mesecev p a  40%, 
za leto 1931 p a  je določena s 35% 
in znaša efektivno v tekočem letu 
ravno toliko, kakor pa  v pretek­
lem letu. Trošarine se plačujejo od 
porabe m aterijala  in so torej od­
visne od višine porabe. Polovico 
ku luka  bi se moralo -tudi računati 
med banovinske davščine in bi se 
po tem vpoštevanju odstotna viši­
na državnih dajatev  sorazmerno 
znižala, a  odstotek banovinskih 
davščin v isti meri povišal. V splo­
šnem tudi tu ni mogoče navesti 
povprečnega odstotka vseh bano­
vinskih davščin in tro šarin  te r 
taks z ozirom na  dobiček, izkazan 
po podjetniku.

V.
K javnim  dajatvam  moramo da­

lje p rištevati tudi občinske davšči­
ne, takse, trošarine itd. Te so:

35. Občinska doklada na  držav­
ne neposredne davke, ki je znaša­
la leta 1930 — 60%.

36. Vodarina 9%.
37. Gostaščina 6%. ■
38. K analizacijska pristojbina je 

2%, — skupno torej te tri vrste 
17%, ki se raču n a  od državnega 
davka, zgradarine, katero  je ugo­
tovila davčna oblast na  podlagi 
napovedi podjetnika.

39. Sanitarno-obrtna kontrolna 
taksa, k i se raču n a  po množini od- 
prodanega vina in  je precej občut­
na, k e r se m ora n. pr. plačati, ako 
podjetnik proda n a  leto 200 hi vi­
na, dnevno po 10 D ali letno 3650 
Din, pri 400 hi pa znaša n a  leto že 
10.950 Din.

40. Veselični davek n a  vstopnice 
za razne prireditve znaša do 20% 
vrednosti vstopnic. Veselični da­
vek na policijsko uro po 12.50 Din 
za uro, veselični davek na godbo 
brez plesa po 25 Din, veselični da­
vek na ples po 75 Din in 2 Din za

vsakega godca, dalje veselični da­
vek na nočne lokale (bar), 10% od 
brutto  dohodkov ali pa  celo 20% 
od brutto  dohodkov.

41. Davščina na prenočišča, ki 
znaša sedaj 20% v Ljubljani od 
brutto  dohodka iz hotelskih sob. 
Ta davščina je grobokop hotelske 
industrije.

42. N ajem nina k le tn ih  oken, ki 
segajo- v trotoir.

43. Občinska trošarina na alko­
holne pijače, na  okrepčila, mesne 
izdelke, moko, milo, kavo, čaj, p re­
mog, drva, žarnice itd. itd.

44. Previsoka cena elektrike se 
m ora prištevati tud i k  občinskim 
davščinam, ker bi m orala biti pa 
take obrate, torej velekonzumen- 
te, najm anj tako nizka, kakor za 
obrt ali še celo nižja.

45. Previsoka cena vode iz iste­
ga razloga, nam reč veleporabe.

Višina vseh teh davščin je veli­
kanska. Občinske dajatve so z ozi­
rom  n a  to, da  im a -mesto od čim 
večjega obiska tujcev, oziroma 
čim boljšega uspev-anja tujsko- 
m etnih podjetij, temveč direk tn ih  
in tudi indirektnih  dohodkov, ob­
čutno previsoke. Pom isliti je nam ­
reč treba, da  od denarja, k i ga p ri­
nese tuij-ec k  nam , zaslužijo vsi 
drugi v eč, -kakor pa  hotelska in­
dustrija, ker m ora hotelska indu­
strija  nabavljati vse potrebščine 
za te  tujce zopet od kmetovalca, 
obrtnika, industrije, velik del de­
narja  pa  potrošijo tu jc i tud i z 
uporabo državnih, občinskih in 
banovinskih prom etnih  sredstev, 
ter ostane od brutto  dohodka de­
narja  hotelski industriji- n a  podla­
gi m ednarodne statistike največ 8 
od sto.

Posebno davščina n a  prenočišča 
močno ovira napredovanje tu jske­
ga prom eta, ker se rad i te visoke 
in v tej višini edinstvene v celi 
državi skoraj ne izplača več hotel­
ska obrt. Mest-na občina bo m ora­
la  na vsak način  uvideti, da tako 
ne more iti dalje, ako noče to obrt 
popolnoma ugonobiti. Dokler 
m estna občina ne č rta  v celoti te 
davščine, sm atram o, da m est­
na občina ne želi povečanega tu js ­
kega prom eta, kar p a  bo v škodo 
ne samo hotelski industriji, tem ­
več tudi m estni -občini in tud i na­
šemu državnem u gospodarstvu.

Celokupne občinske dajatve se 
tudi ne dajo izraziti v -splošnem v 
eni za vse veljavni višini odstotka 
z o-ziro rnna uspeh podjetja. K ob­
činskim  davščinam  bi se moralo 
p rištevati še polovico kuluka, 
om enjenega med državnim i davki.

VI.
Kot 46. vrsta  javnih  dajatev se 

m ora sm atra ti tu d i zbornična do­
klada, k i je znašala v le tu  1930 
13% o-d državnih  neposrednih dav­
kov. Za leto 1931 je predvidena z 
10%.

(Dalje prihodnjič.)

NatnovejSi 
In na|prihladne|$i način 

hlalenia.
P ri nas se splošno rab i in  velja 

tudi za najboljše hlajenje z ledom
— je p a  še d rug i način hlajenja, 
in  sicer m ehanično hlajenje, po 
katerem  se z m ehaničnim  delom 
ali silo v prostorih, k a tere  m isli­
mo ohladiti, znižuje tem peratura, 
da se ne m ore izenačiti s  tempe­
raturo, ki vlada zunaj. P ri tem  
h lajen ju  -se takoreko-č -sila spre­
m inja v mraz.

Tehnika si je dolgo prizadevala, 
da bi našla  dobro hladilno sred­
stvo, ki ne  bi kemično -delovalo na 
konstrukcijo, ter b i se dalo upo­
rab lja ti z ne prevelikim  pritis­
kom. Za močan p ritisk  je potre­
ben dražji in težji m aterijal in  bi 
bili zato taki hladilni aparati ja ­
ko težki, porabili bi dosti prosto­
ra  in tud i (Stroški transporta  bi 
bili veliki. Hladilni apara ti »Sem- 
perfrigide« pa predstavljajo  v pol 
ni meri velik uspeh tehnike. Upo­
rabljajo se v industriji, posebno 
velikega pomena pa  so za živilsko 
stroko ter služi(jo najodličnejše in 
zlasti v hotelih. Te novo vrstne 
električne, popolnom a avtom atič­
ne hladilne om are so rad i svoje

vzorne, praktične uporabljivosti 
neobhodno potrebne povsod, k jer 
se skrbi za res dobro kuhinjo ter 
shrambo.

»Semperfrigide« hladilne om a­
re bodo razstavljene n a  jesenskem 
velesejmu v Ljubljani. Tukaj se 
lahko naši gospodje hotelirji, re- 
stavraterji, gostilničarji in  kavar- 
narji prepričajo, da so vse druge 
hladilne naprave daleč za to p rak ­
tično iznajdbo, k i je vredna naj- 
vedjega priporočila. Opozarjamo 
še na oglas v današnji številki. 
Zastopstvo za Ljubljano im a Ele-k- 
trofonska družba z o. z.

Kategorizacija našega 
oslnzbenstva pri bolni­

škem zavarovanju.
Poznano je, da se je sv-oječasno 

naše uslužbenstvo uvrstilo pri 
bolniškem  zavarovanju v oni 
mezdni razred, k i je odgovarjal 
dejanskem u zaslužku posamezne­
ga uslužbenca. S 1. junijem  lan ­
skega leta pa smo doživeli veliko 
razočaranje. Okrožni urad  za za­
varovanje delavcev v Ljubljani je 
izdal 1. ju lija  1930 opozorilo delo­
dajalcem, iz katerega -smo -posne­
li, da se -b-odo natakarji, n a tak a ri­
ce in sobarice v hotelih, restav ra­
cijah, gostilnah in kavarnah  uvr­
stili v XII. mezdni razred. Isto 
osobje v vinotočih, javnih k u h i­
njah, m enzah itd. pa v X. mezdni 
razred. Vse -drugo osobje v hote­
lih, restavracijah, n. pr. kuharji, 
v ra ta rji in sluge v hotelih, točaji, 
sluge v restavracijah  itd. pa  v 
mezdne razrede po dejanskem u 
zaslužku. Na podlagi te kategori­
zacije so bili naši natakarji, od­
nosno natakarice, posebno na de­
želi, odnosno v m anjših  obratih, 
prestav-ljlene iz VII. razreda  v XII. 
mezdni razred. Seveda se je tudi 
zavarovalna prem ija bistveno po­
večala in sicer je naenk rat n asta ­
la občutna razlika v škodo hote­
lirjev in gostilničarjev, ker znaša 
pri eni osebi povišanje na  mesec 
kar 45 Din 36 par. Gostilničarske 
organizacije -so nem udom a prote­
stirale  proti tak i kategorizaciji pri 
M inistrstvu za soccijalno politiko, 
p ri Okrožnem uradu  za zavarova­
nje delavcev in pa-pri Središnjem 
uradu  za zavarovanje delavcev v 
iZagrebu. Poleg tega so se izvršile 
različne ustm ene intervencije v 
Zagrebu. Obrnili smo se tudi na  
Zbornico TOI, -katera je vsaj to 
dosegla, da sm-o dobili odgovor. 
Ta odgovor Središnijlega u rada  za 
zavarovanje delavcev pa -nas n i­
kakor n i zadovoljil. Sicer je Sre- 
d išn ji urad  v Zagrebu pripravljen 
uvrstiti o-sobje v vinotočih, javnih 
kuhin jah  in m enzah v Ljubljani 
in v M ariboru v V. mezdni raz­
red, v ostalih  k ra jih  p a  v IV. mez­
dni razred, vendar pa  pušča n a ­
takarje, natakarice  v gostilnah, 
hotelih in kavarnah  še nadalje v 
XH. m ezdnem  razredu.

Povdariti moramo, da je ta ka­
tegorizacija nepravična, ker zade­
ne v isti m eri našega podeželske­
ga gostilničarijia, k i im a nekaj po- 
seta samo v nedeljah in praznikih
— kakor m estnega gostilničarja 
in hotelirja. Ne ozira se tedaj n iti 
na  kraj, n iti na  velikost obrato­
vanja, ker zadene vse enako. Če 
-omenimo še to, da m arsikatera 
gostilna, posebno na deželi, v ted­
nu  ne izkupi n iti za višino te pre­
mije, potem  mislimo, da  smo do­
volj dokazali nevzdržnost te k a te ­
gorizacije. Napitnina, k i  je bila 
glavni del dohodkov, je -danes vsaj 
n a  deželi v Sloveniji popolnoma 
nepoznana, dočim -znaša v mestih 
povprečno 50 para, k a te ra  svota 
pa se m ora še razdeliti po običaj­
nem razm erju na vse v lokalu za­
posleno osobj-e. Iz tega je obenem 
razvidno, da osobje ne prejema, 
če vpoštevamo tudi popolno oskr­
bo, mesečno 1200 Din, k a tera  svo­
ta  tvori podlago pri bolniškem za­
varovanju za uvrstitev v XII. 
mezdni -razred. Ne zanikamo, da 
je m orda v ostalih predelih d rža­
ve bolje, k jer je uvedena 10% na­
p itn ina na  brutoiznesek in k jer 
je trgovina dobro razvita, Slove­
nija pa je popolnom a v gospodar-
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sikem zastoju. Iz teh ozirov smo 
bili prim orani odkloniti predlog 
Središnjega u rada  in zaprositi 
Zbornico za TOI za posredovanje, 
da naj vendar Središnji urad  iz- 
prem eni svoje naziranje in da se 
uvrščajo n aši uslužbenci, odnosno 
uslužbenke v one mezdne razrede, 
kateri odgovarjajo njihovem u de­
janskem u zaslužku.

Ali spadal« hlapci, 
vratarji, sluge Itd. pod 

zakon o zaščiti delavcev?
M inister za socijalno politiko in 

narodno zdravje je izdal pod štev. 
23565 od 19. m aja 1931 (Službeni 
list štev. 36 z dne 18. junija) slede­
če rešenje:

»Na podlagi 3. odstavka § 3 Za­
kona o zaščiti delavcev in z ozi­
rom na  nastale  sporne primere, 
ali je sm atra ti vratarje, čuvaje, 
sluge, kočijaže, hlapce, strežnke in 
kuharje, ki so zaposleni p ri obrt­
nih, industrijskih , trgovskih, pro­
m etnih in  njih .sličnih podjetjih, 
kot pomožno osobje v sm islu Za­
kona o zaščiti delavcev, 

odločam, 
da vratarji, čuvaji, sluge, kočijaži 
in hlapci, strežniki, kuharji, ki so 
najeti za opravljanje pomožnih po­
slov pri obrtnih, industrijskih, 
trgovskih, prometnih in njih slič­
nih podjetjih, niso smatrati glede 
odredb o delovnem času kot po­
možno osobje po Zakonu o zaščiti 
delavcev, ker te osebe niso v nepo­
sredni zvezi z organiziranim de­
lom podjetja, kakor to predvideva 
§ 2 omenjenega zakona.«

Za te osebe ne velja tedaj delov­
ni čas, k i ga predvideva člen 6 Za­
kona o zaščiti delavcev.

Plačevanje davka na poslovni 
promet. V ptujskem  okraju je po­
b irala  finančna kontro la 3% d a ­
vek n a  poslovni prom et od prodaj­
ne cene vina, ne pa od kupne ce­
ne, po kateri je gostilničar vino 
kupi!. Zveza je nem udom a in ter­
venirala, n ak a r je izdal finančni 
inšpektorat v M ariboru davčnim 
upravam  brzojavno navodilo, k a ­
ko im ajo postopati in odredil tudi 
uradom a povrnitev preveč p lača­
nega davka.

Novi grobovi.
V Zgornjih Zrečah štev. 36 je 

um rla gostilničarka gospa Kra­
čun Marija v 67. le tu  ter je bila 
pokopana v Zrečah dne 11. jun. 
1931. Pokojnica je bila znana d a ­
leč n a  okoli kot izvrstna gostil­
n ičarka in skrbna gospodinja ter 
je svoje otroke vzorno vzgojila. 
Kako je b ila priljubljena, y1e p ri­
čala velikanska udeležba p ri po­
grebu. Naj počiva v miru!

Dne 6. jun ija  1931 je prerezala 
sm rtna kosa nit življenja našemu 
nepozabljenem u članu Francu 
Amer, gostilničarju  v Sv. M artinu 
pri Vurperku. Naj mu bo lahka 
zemljica! Prizadetim  naše iskre­
no sožalje!

Se enkrat Delniška pivo­
varna d. d., laško.

Od gostilničarske pivovarne d. d. 
smo prejeli sledeči dopis.

»Ustanovni občni zbor Gostilni­
čarske pivovarne d. d. Laško je 
pokazal predvsem, da živi v naših 
srcih zavest. Tejj; solidarnosti gre 
predvsem  zasluga, da  se bliža za­
pečeta akcija  konečnemu uresni­
čenju.

Tega se zavedajo tudi kartelira- 
ne pivovarne ter poskušajo z vse­
mi sredstvi ovirati našo podjetje.

Ravno te dni smo prjeli od ene­
ga naših delničarjev poročilo, da 
razpošilja pivovarna Union gostil­
ničarjem , katerim  postavlja h la­
dilnike tiskovino, (katero m ora do- 
tičniik izpolniti, z a v e z u j o č  se s  tem, 
da bo za dobo pet let jemal samo 
njihovo pivo.

Vse to pa nam  ne more škodo­
vati, k e r sm o prepričani, da  imajo 
gostilničarji toliko stanovske za­
vesti, da se ne bodo vezali na  ta

način posebno še ne, ker bomo va­
rili prihodnjo pom lad že lastno 
pivo in Ijim postavili boljše h lad il­
nike. nego konkureca.«

Občni zbori.
Občni zbor zadruge za Maribor 

okolico, Pobrežje.
Letošnji redni letni občni zbor 

oiznačene zadruge se je vršil dne
8. aprila  t. 1. v prostorih  zadruž­
nega načelnika g. Holca na  Po­
brežju p ri M ariboru. Občnega zbo­
ra  se je udeležilo 82 članov. Po 
enournem  č ak a n ji je ugotovil g. 
Holc sklpečnost zborovanja, po­
zdravil prisotne in se takoj uvo­
doma spominjal Umrlih tovari­
šev, katerih  spomin so počastili 
navzoči s tem, da so vstali raz se­
dežev. Iz poročil predsednika, ta j­
nika in b lagajnika posnemamo, 
da je zadruga štela 280 članov, po­
močnikov je imela vpisanih 94, 
vajencev pa 7. Zadružni odbor se 
je sestal sedem krat k  seji. I. go­
stilničarskega gospodinjskega te­
čaja so se udeležile 4 gojenke, v
II. tečaj pa (je poslala zadruga 6 
gojenk svojih članov in je neka­
terim  prispevala k vzdrževalnim 
stroškom. Zadruga je rešila 397 
spisov te r vložila 23 ovadb zaradi 
prestopka obrtnega reda in ne­
upravičenega točenja alkoholnih 
pijač. Iz obračuna za leto 1930 vi­
dimo, da je zadruga prejela 
49.608 Din 78 par in imela 23.982 
Din 43 p a r prebitka. P roračun za 
leto 1931 pa predvideva 56.652 Din 
43 par, izdatkov pa 32.990 Din. Na 
predlog g. Tončiča se je povišala 
nagrada načelniku in tajniku. Pri 
volitvah so bili izvoljeni sledeči 
gg.: Holc Matija, zadružni načel­
nik; Kučer Franc, zadružni pod- 
načelnik; Posti Herman, odbor­
nik; Trinko Peter, odbornik; Ke­
tiš Josip, odbornik; Lebe Josip, 
odbornik; Škof Josip, odbornik; 
Vavpotič Štefan, odbornik in Ko­
vačič Miha, odbornik. Odborniš- 
kim nam estnikom  pa ti le gg.: 
Kerenčič Anton, Brus Josip, Ko- 
stajnšek Janko in Osvald Ana. — 
Računska preglednika ostaneta 
gg. (Klemenšak Franc in Gračič 
Jakob.

Po obširnem  poročilu navzoče­
ga zveznega ta jn ika  se je vnela 
debata, kyler so se oglašali k  bese­
di govorniki in stav ili n a  zadruž­
no načelstvo razna vprašanja, na 
katera  je dajal zadružni načelnik 
pojasnila. Tako se je vršil občni 
zibor ene izmed naj večjih zadrug 
cele Dravske banovine v popol­
nem soglasju, za k a r  iskreno ča- 
stitam o zadružnem u odboru in 
vsemu članstvu.
Občni zbor zadruge Murska So­

bota.
Dne 23. aprila  1931. se je vršil 

občni zbor v prostorih  gostilne g. 
Faflik v Murski Soboti. Posebno 
je treba ugotoviti, da se je razven 
10 članov udeležilo 'zborovanja ce­
lotno članstvo, tako da je bila ob­
širna dvorana gostilne popolnoma 
zasedena. »Zadružni načelnik g. 
Geza Vezer je taikoj p ri otvoritvi 
pozdravil g. obrtnozadružnega 
nadzornika g. Založnika, g. dr. 
Bratina kot zastopnika obrtne ob­
lasti te r zveznega ta jn ika. P ri 2 
točki dnevnega reda om enja na­
čelnik, da je ustanovitev gostilni 
čarske pivovarne v Laškem že za- 
sigurana in upa, d a .se  bodo go 
stiln ičarji zavedali svoje odgovor­
nosti in se konečno osamosvojili 
ter prenehali biti sluge pivovarni 
škega kartela. Zanimivo je bilo 
poročilo zadružnega načelnika, v 
katerem  je povdarjal, da je vlada­
joča gospodarska kriza  prizadela 
najhujše udarce gostilničarski 
obrti. Na eni strani velikanska 
Obremenitev z davki, s  trošarina­
mi in z raznim i taksam i, a  na 
drugi s tran i omejitev poklicne 
svobode. Vsa ta  deijlstva zahteva 
jo, da se vse članstvo oklene edi­
ne svoje ustanove, k a te ra  š® raz­
umeva našo bol. Z veseljem ugo­
tavlja, da se je zadružna misel 
med članstvom globoko ukoreni 
nila, če se prim erja  današnja  ude­
ležba z udeležbo iz leta 1929, ko 
se je občnega zbora udeležilo sa
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K onsum

Radenske zdravilne vnde
stalno raste. To je zadosten  

dokaz, da ljudje to mineralno 
vodo izredno čislajo.

V Vašem interesu je, da svojim 
gostom ustrežete ter jim servirate

Radensho 
zdravilno vodo,

ki ima to prednost, da paralizira 
vinsko kislino ter napravi tako 

vsako tudi najbolj kislo vino 
prijetno pitno.

mo 22 članov. Ta m alom arnost v 
preteklih časih je žal prizadjala  
veliko • gmotno škodo, ‘ker so bili 
vsi p rih rank i takorekoč izgublje­
ni. Zadružna uprava se je udele­
žila dveh širših sej Zveze v M ari­
boru in enega zborovanja vseh 
gostilničarjev Dravske banovine v 
Celju. Nadalje je sodelovala pri 
vseh razpravah gospodarskega 
značaja in pri sprejem u g. bana 
in g. podbana, katerim a je izroči­
la obširno spomenico.

Po tem poročilu načelnika je 
podal poročilo zadružni tajnik, iz 
katerega, posnemamo, da je štela 
zadruga 188 članov, vajencev pa 
je bilo vpisanih 31. Načelstvo je 
imelo 4 redne in 5 izrednih sej. Iz 
blagajniškega poročila p a  sledi, 
da je im ela zadruga 41.352 Din 28 
par dohodkov in da  je prebitek 
znašal 6106 Din 86 par.

Po teh poročilih je povzel bese­
do g- obrtnozadružni nadzornik, 
kateri je izvajal, da z veseljem 
ugotavlja solidarnost članstva in 
delavnost odbora. Priznava, da 
vrši gostilničarstvo z ozirom na  
tujsko-prom etno propagando ve­
liko kulturno  delo in  da je gostil­
ničar najboljši pionir v državi. 
Priporoča članstvu, da se tesno 
oklene svoje zvezne organizacije 
v M ariboru in da sodeluje pri te­
čajih v največjem številu, k a jti to 
akcijo /kr. banska uprava vedno 
radevolje podpira. — Po tem na­
govoru je podal zvezni taoinik te­
meljito poročilo o delovanju zvez­
ne uprave, katero je vzelo navzo­
če članstvo z največjim  odobra­
vanjem  n a  znanje. Na koncu svo­
jega poročila se je dotaknil še bor­
be za ločene, odnosno skupne 
zbornice, ka tera  se je razvnela 
med obrtniki v bivši ljubljanski 
oblasti. Navzoči so z ogorčenjem 
protestirali pro ti nakani, d a  bi se 
rušila  naša  Zbornica, ki predstav­
lja  središče gospodarstva v Slove­
niji in se \j!e vsi e d tega sklenilo, 
poslati Zbornici v Ljubljano pri­
merno sestavljen brzojav. Za zelo 
obširno poročilo zveznega ta jn i­
ka, k i je trajalo  skoraj eno uro, se 
je načelnik zadruge najlepše za­
hvalil, priznal agilnost zveznega 
delovanja in veliko važnost zapo- 
četih tečajev. Proračun, kateri iz­
kazuje 20.000 Din dohodkov in ra ­
vno toliko izdatkov, je bil v celoti 
sprejet. Ker je g. Geza Vezer od­
ložil mesto načelnika, češ, da je 
zadržan po svojih privatn ih  pos­
lih, je na prigovor g. obrtnozadru­
žnega nadzornika, g. sreskega 
podnačelnika in zveznega ta jn ika 
ter vsega navzočega članstva od­
stopil od svoje namere, k ar so vsi 
udeleženci z navdušenjem  in plo­
skanjem  vzeli na znanje.

Ta zbor je dokazal, kako tesno 
strn jena  s ta  članstvo in načelstvo 
te zadruge, k i dela čast in ponos 
svoji zvezi. Posebno zahvalo za 
tako delo gre neum ornem u zadru­
žnemu delavcu g. Vezer Gezi.
Občni zbor zadruge gostilničarjev 

Ormož.
Označena zadruga je  obdržala 

dne 27. ap rila  t. 1. ob 8. uri v go­
s tiln i gospe Ju lijane Slkorčič v 
Ormožu svoj redni letni občni 
zbor. Po preteku pol ure otvori g. 
načelnik Anton Golenko zborova­
nje, pozdravi udeležence in  zvez­
nega ta jn ika  te r poda o zadruž­
nem delovanju obširno poročilo,

bodisi glede sodelovanja z zvezo 
in n a  zborovanjih, bodisi pri reše­
vanju  vseh perečih vprašanj. Iz 
tajniškega poročila posnemamo, 
da se je upravni odbor pogosto 
shajal k  sejam , podajal svoja 
m nenja in predloge na različna 
vprašanja zveze. Tudi zadružno 
gospodarstvo se je jako lepo raz-, 
vihalo, ker je imela zadruga na 
dan zborovanja 13.628 Din 25 par 
prebitka. Občni zbor je odobril 
obračun in proračun za letošnje 
leto. Po teh poročilih je podal zve­
zni ta jn ik  obširen referat o delo­
vanju  Zveze in  dajal članstvu 
vsestranska pojasnila, zakar se 
m u je načelnik v imenu članstva 
posebno zahvalil za njegovo iz- 
vanredno agilno delovanje. Na 
koncu se je občni zbor n a  predlog 
g. Ivana Veseliča izjavil odločno 
za skupne zbornice.

Občni zbor zadruge v Novem 
mestu.

Na dan 2. m aja t. 1. se je vršil 
popoldne v prostorih  načelnika g. 
Josipa Windischer v Kandiji ob­
čni zbor. Po enournem  čakanju 
je ugotovil g. načelnik sklepčnost 
zborovanja in ugotovil, da  se zbo­
rovanja ni udeležil odposlanec 
obrtne oblasti in da je Zveza vsled 
službenega zadržka svojega ta jn i­
k a  opravičila neudeležbo. Iz po­
ročila načelnika povzamemo, da 
se od zadnjega občnega zbora dne
22. 11. 1930. niso izvršile nikake 
bistvene spremembe, pač pa  so se 
napravile in odposlale na  mero­
dajna m esta razne prošnje in  p ri­
tožbe glede gostilničarskih teženj, 
katere prošnje in pritožbe pa se 
n a  žalost niso še rešile, odnosno 
vpoštevale. Tako postopanje daje 
tud i povod za m alodušnost član­
stva, k i je seglo tako daleč, da  se 
niti nekateri odborniki ne udele- 
žujlejo sej, odnosno občnih zborov. 
Kako malo zanim anja kaže član­
stvo, sledi m enda dovolj jasno iz 
tega, da  se je izmed 254 članov 
udeležilo le 50 članov in  še to le 
iz bližnje okolice. V tem  poročilu 
se je g. načelnik spomnil tud i ka- 
varnarja  g. Franja Splichala iz 
Novega mesta, kateri je ravno sla­
vil 501etnico svojega stanovskega 
poslovanja, zakar se m u je izrekla 
pism ena častitka. Iz računskega 
zaključka za leto 1930 posnem a­
mo, da so znašali dohodki v letu 
1930 skupno z gotovino iz 1. 1929 
40.922 D 87 p, izdatki pa  25.526 D 
50 p in se je prebitek v znesku 
15.396 Din plodonosno naložil v 
H ranilnici in posojilnici v Kandip. 
K tem u pa se m ora prišteti še na­
dalje 30 delnic gostilničarske pi­
vovarne v Laškem, t. j. 15.000 D, 
tako da  znaša cela imovina 30.396 
Din 37 p.

Ker je zadružnem u odboru pre­
tek la  poslovna doba, so se z vzkli­
kom izvolili sledeči gg.: Josip 
Windischer ml. za načelnika in 
Gašper Pelko za njegovega na­
m estnika; odbornikom pa gg.: 
Anton Kušljan iz Kandije, Josip 
Zurc iz Kandije, Miha Žagar iz 
Stopič, Rudolf Smola iz Novega 
mesta, Alojz Drenik iz Bršljina, 
Josip Brdavs, Vautavas, Ivan Ko­
šak, Novo mesto, Ivan Koklič, No­
vo mesto, Francc Kastelic, Novo 
mesto, Florjan Grmovšek, Ponik­
ve, Ivan Kulovec, Vautavas, Jer­
nej Fabjan, Novo mesto. Za n a ­
mestnike pa  gg.: Ivan Kastelic,
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Žabjavas, Josip Benkovič, Rum a­
n ja  vas, Alojz Košir, Brod, Franc 
Taborski, Sela, Ludvik Novljan, 
Mirnapeč, Franc Žagar, Kartelje- 
vo, Gustav Murn, Novo mesto, Jo­
sip Matko, Gotnavas, Kos Ivan, 
Ločna, Karl Hasel, Kronovo, Hu­
doklin Andrej, Brusnice in Anton 
Fink, M eniška vas. Vsi izvoljeni 
člani so sprejeli izvolitev. G. n a ­
čelnik p reč ita  in obrazloži dopis 
o pavša liran ju  banovinske takse 
na godbo in prekoračenje policij­
ske ure. P ri tem razm otrivanju  
se je sklenilo poslati tričlansko 
clep u taci j o k banski upravi, da 
uredi zadevo. G. Koklič predlaga, 
da se ponovno napravi prošnja za 
odpravo registrov. G. Brovet pa 
predlaga enotno ceno za nealko­
holne pijače, n ak ar se sklene, da 
se v tej zadevi p repusti vsakem u 
gostiln ičarju  v prostovoljni pre- 
vdarek, ker si pač vsak sam  n a j­
lažje izračuna svoje režijske s tro ­
ške. Po obširnih pojasnilih  na  vsa 
s tav ljena vprašan ja  je zaključil 
g. načelnik ob 16^ u ri zborova­
nje.

Pojasnilol
Radi m nogoštevilnih vprašanj, 

če bomo tudi drugo leto p rired ili 
podučen izlet, sporočamo, da raz­
m išljam o načrte o potovanju v 
Salzburg, Miinchen, Reims (ogled 
šampanljsikih kleti), Pariš, Zurich, 
odnosno v Salzburg, pivovarne v 
Plznu, Praga, Karlove vari, Ma­
rijine  Lažne itd. In teresenti se že 
danes lahko priglasijo in začnejo 
vplačevati v potno blagajno, s ka­
terim  denarjem  lahko raztpolaga- 
jo z poprejšnjo obrestitvijo vsak 
čas, vendar zapade v takem  slu­
čaju za k ritje  stroškov 150 Din.

Gostilniško-gospodinjski 
letal.

V »vrha strokovne izobrazbe go­
stiln ičarsk ih  hčerk p rired i p ri za­
dostnem  številu Zveza gostiln ičar­
skih zadrug v M ariboru III. go- 
stilniško-gospodinjski tečaj in si­
cer od 15. septem bra 1931 do 15. 
decem bra 1932, kakor tud i IV. go­
stiln ičarsk i gospodinjski tečaj, ki 
pa  se bo vršil od 15. jan. 1932 do 
15 ap rila  1932. V ta  tečaj se spre­
jem ajo samo hčere gostilničarjev, 
ki so najm anj 16 let stare te r du ­
ševno in telesno popolnoma zdra­
ve. Gojenke m orajo v svrho tra j­
nega strokovnega nadzorstva s ta­
novati v in ternatu .

V tečaju  se bo poučevalo: Kuha 
dobre meščanske hrane, servira­
nje in  lepo obnašanje, telesna in 
stanovanjska higijena, negovanje 
in n o tran ja  oprem a sploh kuhinj 
itd., ustroj podeželske gostilne v 
gradbenem  oziru, nauk  o živilih, 
vrtnartsvo, kletarstvo, pomen tu j­
skega prom eta za narodno gospo­
darstvo, specijelno za gostiln ičar­
sko obrt, zgodovina gostilne ter 
zadevne trošarinske in upravne 
predpise. Na koncu tečaja  se po- 
dele gojenkam  diplome.

V III. in IV. tečaj se sprejm e 
največ 20 gojenk. P rijavam , ka­
terim  je priložiti zdravniško spri­
čevalo, obvezo starišev, da  nosijo 
vse in ternatske stroške in pripo­
ročilo pristo jne gostilničarske za­
druge je vlagati za III. tečaj n a j­
kasneje do 1. septem bra 1931, za 
IV. 'tečaj: p a  najkasneje do 6. jan u ­
a rja  1932. E n k ra tn a  šolnina in 
vpisnina znaša za tečaj 300 Din. 
Da omogočimo takojšnjo  in  p ra ­
vočasno delno vplačevanje in te r­
n atsk ih  stroškov, lahko n ak azu ­
jejo posam ezne zneske posam ezni 
reflek tanti za svoje hčerke pod 
im enom  gostilniški tečaj n a  po­
družnico Ljubljanske kred. ban­
ke v Mariboru. V to svrho jim  na  
zahtevo pošlje zvezna p isarna  po­
trebno število položnic. Le samo v 
izjem nih in ozira vrednih sluča­
jih  lahko oprosti zvezni ožji od­
bor plačevanje šolnine, dočim se 
vpisnina m ora plačati.

Pozivamo vse gg. člane, da  p ra­
vočasno prijavijo svoje hčerke,

ker je povpraševanje za te  tečaje 
vrlo živahno in ker bomo spreje­
m ali gojenke le po vrstnem  redu. 
Vse zakasnele prijave bi morali, 
kakor p ri prejšnjih  tečajih  — za­
vračati.

Načelstvo zveze.

Opomin!
P ri pregledu svojih knjig  smo 

ugotovili, da večje število zadruž­
nih članov ni poravnalo č lanari­
ne, mnogo jih je, ki dolgujejo čla­
narino  za leto 1930, 1929 in  celo 
še za leto 1928.

Ker nujno potrebujemo denarja  
za poravnavo zvezne članarine in 
za k ritje  drugih zadružnie izdat­
kov, opominjamo cenjene zadruž­
nike, ka teri do sedaj članarine še 
niso poravnali, da to storijo čim 
prej, najdalje pa do 1. ju lija  1931, 
sicer bomo žal prim orani izročiti 
terjatev  v smislu zadružnih p ra ­
vil politični upravni oblasti v svr­
ho adm inistrativnega izterjanja. 
Obenem opozarjam o tud i tiste za­
družnike, k i se  niso udeležili obč­
nega zbora in  niso opravičili svo- 
fj.e odsotnosti, da poravnajo  dolo­
čeno globo 20 Din.
G ostilničarska obrtna zadruga v 
M ariboru za m ariborsko okolico.

Razglasi.
Okrožno sodišče v Celju razg la­

ša, da je z razsodbo Kzp. VII 501/ 
31 z dne 31. 4. 1931 prepovedalo 
Flos F rancu, rojen. 26. 9. 1901 v 
Brnci, zahajati v krčme od 17- 7. 
1931 do 18. 7. 1932.

Sresko načelstvo v Laškem raz­
glaša s svojim odlokom št. 3970/31 
z dne 23. m aja 1931, d a  je okrajno 
sodišče v Laškem prepovedalo Iv. 
Roškarju, roj. 31. 10. 1905 v H rast­
n iku  zahajati v krčm e od 29. ma- 
Ula 1931 do 28. m aja 1932.

Sresko načelstvo v Laškem raz­
glaša s svojim odlokom 3091/1/31 
z dne 30. m aja 1931, da  je okrožno 
sodišče v Celju prepovedalo Flis 
Francu, rojenem u 26. 9. 1905 na 
Brnci, zahajati v krčm e od 18. ju ­
lija 1931 do 18. ju lija  1932.

Sresko načelstvo v Murski So­
boti razglaša, da je okrožno sodi­
šče v M ariboru nrepovedalo Vre­
čič F rancu, roji. 17. 8. 1897 v Sodi- 
šincih, srez Ljutom re, zahajati v 
krčm e od 4. 6. 1931 do 4. 6. 1932.

Sresko načelstvo v Murski So­
boti razglaša s svojim odlokom 
št. 4323/1, d a  je Resch Dragotinu, 
fotografu v M urski Soboti, Sodna 
uli acšt. 3, prepovedalo zahajati v

samoprodaja 
najboljšega pisalnega stroja

IVAN LEGAT
gpecljallst za pisarniške stroje

MARIBOR
Vetrinjska ul. 30 - Tel. Interurb. 2434

LJUBLJANA
Prešernova ul. 44 - Tel. Interurb. 2«s«

krčm e za dobo 1^ leta, počenši 
od 19. m aja 1931.

Sresko načelstvo v Gornjem- 
gradu razglaša s  svojim odlokom 
U. No. 2078/1 z dne 19. m aja 1931, 
da je Ž unter Francu, roj. 30. 8. 
1857 v Varpolju, prepovedano za­
haja ti v krčm e od 28. 4. 1931 do 
28. 4. 1932.

Sresko načelstvo v Gornjem- 
gradu razglaša s svooim odlokom 
U. No. 2079/1 z dne 18. 5. 1931, da 
je Krebs Antonu, roj. 30. 5. 1884 v 
Železni kapli, prepovedano zaha­
ja ti v krčme od 1. m aja 1931 do 1. 
m aja 1932.

Sresko načelstvo v Ptuju raz­
glaša s svojim odlokom št. 6583/2 
-31 z dne 6. 6. 1931, da je Zupanič 
Štefanu, roj. 17. 12. 1908 v Hajdo- 
šah, prepovedano zahajati v k rč­
me in  vinotoče za dobo dveh let, 
počenši od 19. 7. 1931.

Sresko načelstvo v Ptuju raz­
glaša s  svojim odlokom 6650/1/31 
z dne 6. 6. 1931, da je Heleni Ber­
ger, roj. 1879 v Doklecah, ženi po­
strešček a v Ptuijlu, prepovedano 
zahajati v krčm e za dobo 2 let.

Čuvajte značaj naše domače 
gostilne!

o o o o o o o o o o o o o c G  
Pozor lovci I Y

Lovske puške, 0 
flobei t in zračne puške, browning v 
piito le , p išto le za strašenje, lovske 0  
in ribiške potrebščine v

Y ima vedno v zalogi vl F. K. KAISER, puškar $
A Ljubljana, Kongresni’trg 9 a
( S O O O O O O O O O O O O O O  O"C0

CENTRALNA IINARNA D. D.
.. I !, 11,11,, u', ,L ,WWIIW
Telef. št. 2573 V L JU B LJA N I Telef. št. 2573

Sp. Šiška, Frankopanova ulica št. 11

priporoča svojo veliko zalogo 
zajamčeno pristnih prvovrstnih domačih ljutomerskih, 

haloških, bizeljskih in dolenjskih vin.
Na zalogi ima tudi 

zajamčeno pristna dalmatinska vina lastne preše.
*

Pridite in pokusite! Niste obvezani, da tudi naročite!

MARTIN PERNOVSEK
strolno mizarstvo

CeUe, GledallSha ulica 51. 5
(Dravska banovina)

Naprava najmodernejših  
hladilnikov (Eiskasten) in lesen ih  rolet (Holzrollbalken). 

Prevzema tudi vsa mizarska dela po najniijih dnevnih cenah.

Pivovarna in žganjarna

Jos. Tscheligi v M ariboru
Koroška c. 2

♦
Telefon 2335 

priporoča svoje izborno

marčno pivo in črno pivo 
¥

isti kvaliteti kakor pred volno
ter îzvrstno slivovko, rum, pivsko dro- 
ženko, vinsko droženko, likere i. t. d.

Sanatorij v Mariboru
Gosposka ulica št. 49 -  Telefon št. 2358
Lastnik in vodja: primarij dr. ČERNIČ  

s p e c i j a l i s t  za  k ir u r g ijo

■
Sanatorij je najmodernejše urejen za operacije in opremljen 
z zdravilnimi aparati: višinskim solncem za obsevanje ran, 
kostnih in sklepnih vnetij; tonizatorjem za elektriziranje po 
poškodbah in pri ohlapelostl čreves; diatermijo za električno 
pregrevanje in električno izžiganje; žarnico „hala“ za rev­
matična in druga boleča vnetja; „enterocleaner“jem za 
notranje črevesne kopeli pri zapeki, napihovanju In za 

splošni telesni podvig.
Dnevna oskrba: I. razred Din 120*—; II. razred Din 80.— ;

III. razred Din 60v—.

<XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
B U J A R D N E  P O T R E B Š Č IN E  I

Krogle, palice, žoge, guma za mantinele, krede in kožice, kon­
trolne ure, šah-domino, krogle in kegle, domači izdelek.

Solidne cene. — Pošiljam franko postaja naročila.
Cene za „lignum sanctum * krogle za keglanje:

U  I 12 | 13 | 14 £  15 cm
| 110-— Din

SOMBOR
5 0 -- | 70'— I 8 0 '-  | 100-—

EHRLICH JOSIP,
Dunavska banovina

Proizvod biljardskih potrebščin 
<xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx>
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D e v iz a :  Najboljše blago po najnižji ceni. Ugodni plačilni pogoji

»ŠTAJERSKA VINARSKA ZADRUGA" r z z o . z
v MARIBORU, Meljska cesta 101 Stev. ček. računa v Ljubljani 

13.238 Telefon interurb. št. 2930

|  nudi kot organizacija producentov vse vrste garantirano pristnega belega vina, tako ljutom erčana, haložana in pekrčana
po najugodnejših cenah — Prvovrstna sortirana vina vedno v zalogi

o ) : o : o o o : : o :  o & : : o i o i o o o : o o .  0 :0:0 o o ' - o ) 0'Q ^

Šampanjec

„B ouvier“
Bouvier Demi sec  (bela glavica) 
B o u v ie r  s e c  (z la ta  g la v ic a )  
Bouvier Cuvee Reservee (rdeča 
glavica)

Kletarstvo: G ornja Radgona

Originalna

V I N A
v s te k le n ic a h

tvrdke
V e le p o s e s tv o  v in o g r a d o v

Cloter Bouvier
Gornja Radgona 

Zastopstvo za Slovenijo:

Karel Favai,  Ljubljana
Cenik gratis in franko Cenik gratis in franko

»n̂ ininmlTnlTTIllInilTTTWllrnilWinW!illnninŴPIttlmliin!lliniinWrî TOtWlltni1î WliraMiWinHBttmlltnin̂ Wjiffm

1 AVGUST AGNOLA
|  LJUBLJANA

DUNAJSKA CESTA 13

1 ZALOGA RAZNOVRSTNEGA 
NAMIZJA ZA GOSTILNE 

|  H OT E L E  IN KAVARNE

lillllllllliliiillllllilllllllllllliilillillilllilllillllll

Nabirajte oglase in podpi­
rajte Vaše strokovno glasilo!'W«K>

s a m i

j e d i l n e  l i s t e I

Vsi hoteli in večje gostilne imajo stalno je­

dilne liste na razpolago. Vse te vsaki dan na 

novo velikokrat napisati je zelo počasno delo. 

Zato so si hoteli in večje gostilne omislile 

najnovejši aparat za razmnoževanje: f f ORMIG€ €

Pišite po ponudbo na prodajalno

TISKARNE S?. CIRILA f  MARIBORU

priporoča svoie prvovrstno dvotno marčno Bino, eksportm Idah 
ib temno piro, varjeno po bavarskem slsfemu ..HEBKlllES“. |  
..POBIEB“ in ..B0 CK“ rscin ceni, dostiimcartcm in Poslom £$
Z odličnim spoštovanjem

Delniška pivovarna »UNION* i
L|ubl|ana, Laško In Maribor — — |

Podpirajte tvrdke, ki oglašujejo v vašem lista!
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99 SEMPERFRIGIDE"
ELEKTRIČNE POPOLNOMA AVTOMATIČNE HLADILNE OMARE

Dobivajo se: Model Prostor­
nina

N o t r a n a Z u n a n j a C e n a

Širina Globina Višina Širina Globina Višina Din

za mala gospodinjstva . . . 10 165 lit. 57 cm > 42 cm 69 cm 70-5 cm 53 cm 140 cm 12.900 —

za srednja gospodinjstva . 15 190 „ 56 n 40 „ 85 n 70 99 51-5 99 145 99 13.980 —

za večja gospodinjstva . . . 20 260 „ 66 n 42 „ 94 99 81 99 53 99 160 99 16.820 —

za naj večja gospodinjstva . 25 400 „ 88 n 51 „ 90 v 102 99 62 99 160 99 27.680 —

za trgovine z živili in mesnimi 
izdelki, mesarije, delikatese, ho­

31 870 „ 102 n 61 „ 139 99 122 99 75 99 165 99 38.980-—

tele, gostilne, letovišča, restav­
racije in bolnice.

32 1660 „ 130 n 72 „ 174 n 150 99 88 99 200 99 4 9 .9 6 0 -

IZDELAVA pri modelih 10, 15, 20 in 25: Izolacija iz 6 cm debele plute (Ekspanzit-kork). 3 pocinjene žične mreže.
2 posodi za led v kockah.

AGREGAT ZA HLAJENJE pri modelih 10, 15 in 20: „A1“ kompresor s hladilnikom na zrak 1/6 HP. Pri modelu 
25 hladilnik na zrak 1/4 HP. Pri modelu 31 R. W. l a  kompresor, kondezator s hlajenjem na zrak in 1/4 HP elektro­

motorjem. Pri modelu 32 R. W. 2 kompresor, kondezator s hlajenjem na zrak in 1/3 HP elektromotorjem.
NOTRANJA OPREMA modelov 31 in 32: Police iz mreže, ki se lahko vzamejo ven. Garnitura kavljev, ki ne zarjave.

IZOLACIJA pri modelih 31 in 32: iz 80 mm debele plute (Ekspanzit, kork).
ZUNANJOST pri vseh modelih: Jeklo, DUKO-belo lakirano, z dvojnimi robovi.

Sprejem ajo se tudi naročila za om are večjih izmer
SEMPERFRIGIDE 
hladilna omara je v vsaki hi­
ši nujno, napredni gospodinji 
pa celo neobhodno potrebna. 
Zdravje družine ni več v ne­
varnosti, ker se ima v hiši 
vedno sveže, bakterij prosto 
hrano, katera se drugače pri 
vsaki višji temperaturi v naj­
krajšem času pokvari. Poleg 
tega ima vsaka gospodinja v 
vsakem času na razpolago 
gotovo število bakterij prostih 
ledenih kock in more pred­
vsem v poletnem času sama 
pripraviti mrzla jedila.

Varčna gospodinja gre 
lahko kupovat samo enkrat 
tedensko, pa ima vendar v 
hiši stalno sveži živež.

SEMPERFRIGIDE 
hladilna omara se more brez 
vsake inštalacije priključiti na 
poljuben kontakt električnega 
toka (treba je samo navesti 
vrsto toka).

SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare ne potrebu­
jejo nikake posluge, ker same 
sklepajo in prekinjajo tok.

m

SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare so najcenejše 
od vseh sličnih izdelkov in 
si jo vsled tega lahko nabavi 
vsaka gospodinja.
SEMPERFRIGIDE 
hladilna omara deluje vedno 
zanesljivo, popolnoma avto­
matično in tiho, brez vsakega 
nadzorstva.
SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare ne zahtevajo 
priključka k vodovodom. 
SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare so zelo var­
čne v porabi toka. 
SEMPERFRIGIDE 
hladilna omara je kras vsake­
ga modernega gospodinjstva.
SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare so brezkon- 
kurenčne, ker so vsled izde­
lave skoro za polovico cenej­
še, kakor vse druge hladilne 
omare, ki se uporabljajo v 
gospodinstvu. 
SEMPERFRIGIDE 
hladilne omare omogočujejo 
udobno čiščenje in prepre­
čujejo razvijanje bakterij.

Bližje informacije daje, kakor tudi sprejema in izvršuje naročila, samoprodaja
hladilnih strojev „SEMPERFRIGIDE“

DOllCnl zavod .MRItATOR
klenburgova ul. 1 L JU B L JA N A

u blagovni odd.
klenburgova ni. ?
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Za uredništvo: Aniton Peteln, Maribor. Za lastn ika: Zveza g o st zadrug L jubljana in  M aribor: Franc Zemljič, Maribor. Tisk Tiskarne sv. Cirila v Mariboru.
Za tiskarno: Albin H rovatin v Mariboru.
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nc kupujte več vina!
Od nas ga  dobite  
brez  
s v o j e g a  d en a r ja ! C

T o  n i  n o b e n a  p r e v a r a !  

Tudi ni nobe na  prazna reklama!  

P a č  p a  j e  r e s n i c a !

O
Prosimo, da  dobro prečitate

n a v o d i l a
k a k o  p o s l u j e m  z v i n o m  
b r e z  s v o j e g a  d e n a r j a .



O b r a t n i  k a p i t a l .

M a rs ik a te r i  gos ti ln ičar  ima svoj 
d e n a r  v poslu  z  vinom. O b re s t i  
mu g r e d o  v iz g u b o ,  d e n a r  bi r a d  
d r u g o d  u p o ra b i l ,  p a  g a  n e  more. 

S o  p a  tudi, ki si m o ra jo  d e n a r  
z a  pose l  z  vinom izposoditi .  Za 
to  p o so j i lo  im ajo  n ep r i je tn a  p o ta ,  
p ro š n je  in še  velike stroške, k a ­
kor tudi v i s o k e  o b r e s t i .

Mi  V a m  n u d i m o  o b r a t n i  k a p i t a l

b r e z  v s a k i h  o b r e s t i  i n s t r o š k o v .

Z a n e s e m o  se  n a  Vas in Vam h o ­
č e m o  p o m a g a t i ,  Vi b o s te  p a  g o ­
to v o  tudi naš  p r e d lo g  v celo ti  p r e ­
brali,  premislili, odob ril i  in sprejeli.

Z a l o g a  b l a g a .

Niti z a r a d i  p r o s to r a  v kleti, niti 
z a r a d i  vina, ki se  suši, ni d o b r o ,  
a k o  ima gos t i ln iča r  p reve liko  vin­
sko z a lo g o .  Tudi m o ra  s ta ln o  p a ­
ziti, k a k o  je z  vinom, m o ra  zn a t i  
z  njim ravnati ,  g a  m o ra  p r e t a k a t i ' 
i. t. d. Z a  vse vino, ki g a  ima v 
svoji kleti, m ora  takoj p la ča t i  
c e lo tn o  t ro šar ino ,  ki ni m a jhna .  

Z a to  so  vsi p a m e tn i  gostilničarji 
ž e  uvedli p ra k so :

Zaloga vina ne sme več znašati ka­

kor g a  stočim v treh do štirih mesecih!



N e potrebujete več obratnega kapitala

za  promet
--------------------

z vinom!

Mi Vam d o s ta v im o  v z o r c e  in p o  
teh  Vam d o b a v i m o  vino, kak o r  
si g a  že li te  in kolikor g a  p o t r e ­
b u je te  z a  d o b o  treh  m esecev .  
Z a  to  vino n e  z a h te v a m o  o d  Vas 
n o b e n e g a  d e n a r j a  v teku treh 
m esecev .  Po p re te k u  treh  m e se ­
ce v  Vam z o p e t  d o b a v i m o  vina, 
kolikor g a  p o t r e b u je te .  M e d  tem 
s te  dobili  z a  n a š e  vino, ki s te  g a  
ž e  stočili, d e n a r ,  s katerim  o b r a ­
tu je te  d a l je .  Prvo d o b a v k o  nam  
p l a č a t e  še le  p o  treh  mesecih .

ji
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Torej Vam dam o brezobrestnega denarja

toliko, kolikor ga  potrebujete za promet

t e k o m  č e t r t  l e t a .

Ako se ta obrat vrši naprej, imate tako c e ­

loten kapital, ki ga  potrebujete za  promet z

vinom skozi celo leto.

Kljub tej u g o d n o s t i  d o b i t e  vino 
p o  t a k o  nizkih c e n a h  kak o r  pri 

v in o g r a d n ik u !

Z a h t e v a j t e  v z o r c e  i n c e n i k

od Štajerske vinarske zadruge Maribor!



G o s t i l n i č a r
• • 

M
I

skrb za denar je rešena!
J

N e  uporabljajte več svojega
denarja za promet z vinom!

N e  i z p o s o j u j t e  si več d e ­
narja, da bi kupili vino!

Sprejmite našo ponudbo, ko
Vam dajem o obratni kapital 1

za četrt, pol, ali če  hočete
za celo  leto na razpolago!

Pošljite po priloženi dopisnici svoj pri­

stanek in naš zastopnik Vas bo o b is k a l!

Vsa štajerska vina, kakor jih

želite, Vam dobavi na ta način

Štaj. vinarska zadruga Maribor


