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L 166a)  V Trstu, dné 15. novembra 1901. fegaj 1.

Il

List izhaja okoli 15. vsakega meseca in stane 1 krono na leto. Udje kmetijske
druzbe ga dobivajo brezplacno. Naro¢nina in dopisi naj se posiljajo na naslov:
Slovenska kmetijska druzba v Trstu, Via Geppa & 14.

i 2% PR TNOLE. S

V pomislek predno zacnemo razdelavati zemljo
za nov vinograd.

Vinska trta ne traja samo nekoliko &asa, kakor vecina polj-
skih rastlin, marveé leta in leta. Predno jo torej zasajamo, prev-
dariti je treba mnogo stvarij, ki vplivajo pozneje na njen razvoj.
Pogreski, ki smo jih naredili v nasadu, se jako teZzko popravijo in
véasih se tudi prav hudo mascéujejo. Cestokrat je moral vinograd-
nik, ki ni o pravem ¢asu presodil, kar zahteva vinska trta za svoj
razvoj, vse trte poriti in zemljisée na novo zasaditi. Posebne opre-
znosti je treba pa osobito sedaj, ko nas sili trtna ug k drugacnemu,
nam & novemu nacinu vinogradnigtva.

Amerikanska trta, s katero edino zamoremo resiti nase vinar-
stvo pretedega ji propada, je mnogo bolj izbiréna nego nasa domadéa
vinska trta. Posebno zemlja in lega ji ne prija vsaka. Tudi zahteva
amerikanska trta drugaéno oskrbo, ker ima nekatera od domade
trte drugacna svojstva. Ker se pri nas v tem pogledu mnogo gresi,
miglim, da pride vsakomur, ki se hode baviti z amerikansko trto,
prav, ¢e mu napifem tu par vrstic in mu povem, na kaj naj pazi,
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predno zacne razdelavati zemljo z namenom, da bi napravil nov
vinograd na amerikanski podlagi.

Ce hotemo, da nam bo prinasala amerikanska trta dolgo Casa
in mnogo pridelka, dati ji moramo pravo mesto. Ako trti zemlja
ne ugaja, zastonj je ves nad trud. Kakor stara domaca trta ljubi
tudi amerikanska globoko, peséenoilovnato, svezo, rahlo in toplo
zemljo, ki ni ne presuha, pa tudi ne premokra in ima dovolj re-
divaih snovij. Za trto najslabsa tla so mokrotna, svitla, glinasta, ki
nimajo dovolj zraka in zadosti gorkote. V takih tleh plesnijo trtne
korenike jako rade, pa tudi vino je navadno manj vredno, sibko in
kislo. Najboljsi pridelek dobimo v kamenitih subih tleh, najvec
pridelka pa v rodovitni, rahli zemlji.

V zemlji, ki ima mnogo vapna, amerikanske trte rade zble«
dijo in obolé. Posebno, ¢e je zemlja vlazna ali pa vreme mokrotno,
vidi se v takih zemlji&¢ih vse polno trsov, ki so pobledeli. Ker ne
more bledo listje pretvarjati redilnih snovij, ki jih trta potrebuje,
zato je bledica osobito v severvih dezelah, cestokrat jako nevarna
bolezen. Najslabse se sponagajo v vapneni zemlji riparijine vrste,
zato naj se nikdar ne sadé v take zemlje. LiaZej pa prenasajo vapno :
berlandieri, ki se pa prav tezko vkoreni¢i in se zato ne priporoca,
berlandierijevi krizaneci, ki so najboljsi, rupestris monticola, aramon
rupestris itd. Kot sredstvo proti tej bolezni se je priporocala Zelezna
galica, ki se potrosi po zemlji. Ali v resniei kaj izdd, se ne more
ge natanko dokazati,

Na mesto, kjer se je nahajal prej vinograd, naj se ne zasaja
koj trtij, ampak caka naj se vsaj tri ali &tiri leta, da se v tem
casu zemlja nekoliko odpocije in da stare trtne korenine sprhnejo.
Med tem ¢asom zasajajo pa se lahko na zemljigfe druge poljske
rastline. Vzlasti je dobro posejati ga z deteljo meteljko, ki obogati
zemljo na dusiko, najbolj dragim gnojilom. Kedar pafnamo tako
zemljiscée, kopati je nekoliko bolj globoko nego se je kopalo pred
Gasom za #e vni¢eno treje. Stare trtne korenike, ki se dobijo fe v
zemlji, naj se pri tem delu iztrebijo, ker bi lahko prouzrocile, da
se poloti korenin amerikanskega trsja plesnivee, ki je tudi precej
huda trtna bolezen.

Boljse nego za starim trsjem sponafa se amarikanska trta v
novini, ker je tu zemlja najbolj spocita. Posebno prekopani travniki
in pasniki ji jako ugajajo.

Kakor na zemljo, paziti moramo tudi na lego, kamor hotemo
zasajati trsje. Zelimo imeti fina vina, zasajajmo trte v solnéne go-
rice, zelimo pa imeti mnogo vina, sadimo jih v ravaino. V bregovih
imeli bodemo vedno ved stroskov z nasadom pa tudi z obdelova-
njem vinogradov mnego v ravni zemlji, kjer se lahko tudi oboje
opravlja z Zivalsko silo. Tudi nam je treba v strminah destokrat
visokih zidov, razliénih potij in vodnih jarkov, kar napravlja seveda
mnogo strogkov, ki odpadejo v ravnini. Kje naj se toraj sadi, mora
v tem pogledu vsak gospodar sam prerac¢uniti. Navadno se poslu-
zujemo goric bolj na severu, kjer so nizave za trto Ze premrzle,



s (Y

potem pa tudi tam, kjer so teZaki eeni in se debro vino tudi dobro
proda. Kjer se pa cena med vinom iz brd in iz ravnine le malo
razloénje, tam nam pokaZejo racuni iz ravninsgkih vinogradov vece
dobic¢ke, In na dobicek morame gledati tudi  vinograduiki, ako
hocemo napredovati. Kaj ti pomaga Ze tako lepo vrejen vinograd,
¢e imad z njim le zgubo.

Ko smo si odbrali prave zemljisée, moramo ga za trto pri-
merno pripraviti. Ker poganja trta globoko korenine zrahljati je
zemljo vsaj za 70 em, a pri tem delu naj se zemlja, Ce mogode,
tako obrne, da pride vrhnja zemlja v globodino in nasprotno spod-
nja zemlja na vrh. Navadno se napravi za to delo na spodnjem
kraju jarek, katerega se zasuje s sosedno zemljo, kjer se napravi
drugi jarek. Na ta nacin prerahlja in preoberne se vsa zemlja.
Celin naj se nikdar ne puséa, ker bi trte v takem vinogradu pov-
sodi drugaéno rastle in vinograd bi bil vedno nejednak. Posebno
pa fe svarim, da se ne puséajo v sredi prekopane zemlje boljsi
domaci trsi, katerih ni trtna uf fe popolnoma vnicila, kakor se pri
nas prav pogosto dogaja. S tako krparijo ne pridemo nikdar do
uspeha.

V lIstri imajo % vedno staro navado, da napravljajo jarke,
mesto da bi zemljo popolnoma prepasnali. V take jarke steka se
voda, ki trtam seveda Skoduje. Tudi tu bi se morali slednjic  po-
prijeti pravilnega dela. Jarki so opraviéeni samo v jako kamenitem
zemljisén, kjer se ne more najti dovolj zemlje, da bi se trta za-
grebla. Popolnoma pa odsvetujem Istranom in Kraseveem, da tudi
amerikansko trto sadijo v takozvane plante ali redove, med katere
sejejo potem vsakovrstno poljséino. Ta trta noce imeti poleg sebe
drugih rastlin. Pa tudi se ne morejo v plantah pokondevati trtne
bolezni, kakor peronospora, grozdna plesnoba in razlicni Zivalski
skodljivei. Pa ne samo to! Tudi vino iz plant je mnogo manj
vredno nego iz vinogradov, kamor dohaja prav lahko zrak in sve-
tloba. Prec¢ torej s takimi redovi in pravilo nam bodi v prihodnje:
poleg trsa samo trs! 8

t.

A

O brezobrestnih posojilih za obnovitev uni-
cenih vinogradov.

Nobena trtna bolezen in noben trtni skodljivee ni naSega
i i : in LR
vinogradnika tako hudo prizadel, kakor trtna ungiea. Nepricakovano
prikrade se mu ta zajedalka v vinograd, katerega v kratkem &asu
popolnoma vnic¢i. Koliko gospodarjev spravila je Ze trtna ug v naj-
veco revicino ! Koliko jih je Ze radi tega mréesa propalo!
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Vladina dolZznost je, da pomaga ponesredenim. Zato se je ze
leta 1891, izdal zakon, ki dovoljuje ofkodovanim vinogradnikom v
namen, da si obnovijo svoj po trtni uii vnicen vinograd, posojila,
za katera se ne tirja nobenih obrestij, in se vracajo se le potem,
ko. daje amerikanska trta Ze dohodke. S zakonom z dné 25, marea
1802, leta se je prejEnji zakon deloma spremenil in bolj natanko
dolocil.

Ta zakon ima prilicno sledeco vsebino @ Brezobrestna posojila
se dajajo, Ce se je pokazala v kaki ob¢ini trtna ug in so prisli
posestniki radi nje v zacasno gospodarsko stisko, Ta posojila  dobi
lahko vsak posamezen gospodar, potem pa tudi prizadeta obéina,
zadruga ali drustvo. Prvemu se zavaruje posojilo s vknjizbo in le
redkokrat, v posebno obziravrednih  slucajih tudi ne, v koliko pa
morajo poslednje korporacije jaméiti, dolo¢i kmetijsko ministerstvo.
Posojila se vradajo po 10 letih v obrokih, kijih doloci ministerstyo.
Ti obroki =0 navadno desetletni.

Brezobrestna posojila dovoljujejo se pa vedno samo  tedaj, ce
dovoli tudi dezela v ta namen jednak prispevek, kakor drzava. %
zalostjo pa moram povedati, da se niso delila na Primorskem fe v
nobeni treh dezel ta posojila in sicer zato ne, ker so bili vsi trije
dezelni zbori vedno proti temu prispevku. Le gorigki dezelni zbor
je privolil lanjsko leto v ta namen svotico 20,000 kron, ki je pa
tako majhna, da se je niti ne more deliti med ogromno mnoZico
prosileev. Ali je ta zbor letos kaj dovolil in koliko nam ni znano.
Vsaj citalo se ni nikjer. Istrski dezelni zbor je odklonil vladin
predlog in se izjavil, da je voljen prispevati samo od sluéaja do
sluéaja. Do sedaj je dobil brezobrestno posojilo en sam — gospod.
Zato pa poje v ti dezeli, kjer se trtna u& neznansko hitro Sirvi,
veak dan bericev boben. Gorje ti nesrecen trpin, dokler bodo tvaji
zastopniki na takov nac¢in  skrbeli za te! V trzaskem deZelnem
zborn ni gospoda neki niti slisati hotela o tasnem predlogu.

Toliko sem hotel povedati vsem. Sedaj pa samo onim gorigkim
vinogradnikom, ki hocejo prositi posojila. Cas za vlaganje prodenj
je e vedno in prosi lahko tudi vsakdo. Ali kaj dobi, odvisno je v
prvi vrsti od tega, vkoliko je njegova prosnja opravicena, potem
od tega, koliko denarja bo prispeval v ta namen nov dezelni zbor,
¢e bo sploh kaj prispeval. Namen naslednjih vrstie je, da povém
prositeljem, kako naj napravljajo prosnje, da se iz njih lahko raz-
vidi ali je in v koliko je vsakdo do posojila opravicen. Pri sestav-
ljanju teh prosenj gresilo se je zadnjikrat jako mnogo in dosti njih,
ki bi posojilo morebiti dobili, ga ne dobé ravno radi pomankljive
prosnje.  Pa  tudi se  stvar radi  pomankljivih  prosenj jako
ravladuje.

Brezobrestna posojila se dajajo samo takim gospodarjem, kojim
je trtna us okuzila ali pa wnicila vinograd in sicer za obnovitev
istega ali pa drogega zemljiséa, ki se pa mora nahajati v okuozeni
ob¢ini. Da je vinograd v istini okuzen ali pa vni¢en, mora potrditi
znpanstvo n. pr. na sledeci nacin
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Potrdilo.
Potrduje se, da je vinograd pare. 8t. . . katastralne obline
, velik . ha a m, laatmnq
17 hit. oknZen po trtni usi, kar se je po luLa_]-
gnjil izvedencib dognalo.
Zupunst\'u v : , dné £
(Obcinski pecat.) ,']' J.
Fupan.

Osobito tedaj, ¢e hofemo zasaditi vinograd na drugem zem-
ljiztu nego je bil do sedaj, je tako potrdilo neizogilmo potrebno.
V' nasprotnem sluc¢aju se ne zna ali je doticnik v resniei poskodo-
an po trtni udi in koliko posojila mu pritice.

Nadaljna potrebna priloga k prodnji je proracun strodkov, ki
ga naredi prosilee in potrdi Zupanstvo. Ta ima prilicne slededo

obliko :

Proracun stroskov

za napravo novega vinograda na zemljiSéu pare. St kata-
stalne obcine , ki je lastnina .J. .J. iz
hat, in sicer za povriino m?
' PR b
1’.1-1\.m|e' zemljisca na 70 em uluhnlm Rl TS 1
{ Sajenje trtij (1503120 em)'= trtij a h za| 3
, ht(ltlll(l..................\
| Nabava sajenic i hstoting - o oie by i A 3
Cepljenje a D BtORINA . Ciliva v s ksl i v \
' Nabava koleev a Bomlotipe. i ciniein il abosg wi ;
I Trikratno okopavanje v prvih treh letih a K. | i
| h. . =9 X K. Dstompritin e wt o sl ‘
| Poletno delo v drngem in tretjem letn (privezava- | ‘
nje, mandanje, fkropljenje, Zveplanje itd. . . .|
Ginojenje v tretjem letu ( kodev gnoja a K.) ;
hknp.u i '

Da je ta proracnn kraju primeren, potrjuje
Zupanstvo v , (né

4
zupau.

Za vsak m? novega nasada se je sklenilo, da se bo davalo na
Gorigkem v bolj trdih  zemljis¢ih, kakor so po Vipavskem in po
Krasu po 20 h, kar je enako 90 h za kft [[]. Koliko posojila se
bo davalo za m* novega nasada v furlanski ravani, kjer so stroski
mnogo manjsi, ni fe znano.

Kot tretjo prilogo dobro je priloziti tudi waért, po katerem
s¢ bo vinograd delal; ki obstoji v majhni, priprosti skiei. V' njem
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se zaznamuje tudi, kaj in kako se bo sadilo. Vzlasti je oznaditi
daljavo med posameznimi redovi in posameznimi trsi. Za nove na-
sade v plantah, potem za nasade, kjer se zemlja razkopa samo v
grabnih (grapah), se navadno ne dajajo posojila. Kot primer podam
naglednji :

Nadért

novega vinograda na zemljiscu pare. &t Lastnina J. J. iz

Rupestris montie., pozl. v Rupestris montie., pozl.

zeleno z belim burgundeneem. zeleno z laskim razlingom.
. |

Rupestris montie., pozl. z = | Riparia portalis, pozl. z

mejino. ' merlotom.

Prekopano na 70 em globoko, sajeno 1.50 m > 1.20 m.
Podpisani se zavezuje, da napravi, ako se mu dovoli brez-

obrestno posojilo, vinograd v povriini m® po gornjem nacrti,
'S , né 1901.
Juads

Da se posojilo lahko zavaruje, priloziti je nadalje prosnji
prepis posestne pole in prepis iz zemljidéne knjige. Tu opozarjam
one posestnike, ki imajo vpisanega kaj dolga, naj prilagajo oba
prepisa popolna in ne samo izpis onth parcel, ki so v prosuji
navedene. D‘n'km_]n in \'odlt(l| zemljisénih  knjig sta dolzna po
zakonu z dné 6. oktobra 1891. l. vsakomur napraviti take prepise
brezplaéno in brez koleka, ¢e se rabijo v gornji namen.

Ker sestavljajo goriski posestniki tudi svoje prosnje jako slabo
in so tudi dotiéne tiskanice za nase razmere jako pomankljive, po-
dam tu tudi vzgled prognji, ki se podlje po Zupanstvu na e. kr.
vlavarstvo.

Slavnemu c¢. kr. okrajnemu glavarstvu
L 8

"
Udano podpisani 17 hat.
yrosim na podlagi zakona z dné 28. area 1892, L kron

Lrezol)rostuega posojila v n:nnen, da si nap ravim na pare. st

katastralne ob¢ine ...V povrsini. m? nov vinograd na
amerikanski podlagi, ker mi Je nl\uzlla trtna us mn| star vnmgrml
pare. St katastralne obcine lm\l'-qm m*

in sem prigel radi tega v gospodarsko stisko. h\'u]u prognjo opiram :
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1. Na zupanstveno potrdilo, da je moj vinograd v resniei
okuZen po trtni usi.

2. Na prora¢un stroskov, ki jih bom imel z nasadom in na
nacrt, po katerem se bom ravnal.

3. Na prepis posestne pole, iz katere se lahko razvidi velikost
in pribliznja vrednost mojega zemljigéa ter velikost in sedanja kul-
tura v prosnji navedenih pareel.

4. Na izpis iz zemljiséne knjige, ki svedodi, da so dotiéna
zemljiséa v resniei moja last in kaze tudi koliko so Ze ta z dol-
govi obremenjena,

v : e v : 51801

T
Na zunanji prelomljeni strani se zapise :
Slavnemu e. kr. okrajnemu glavarstvw
v
JoJodzo ... prosi brezobrestno po-
sojilo za obnovitev opustodenih vinogradowv.
H tej prodnji je dolzno zupanstvo izdati poseben poizvedova-
len list, ki ima lahko naslednjo obliko :
Proizvedovalni list
k prognji J. J. iz . hat. za  brezobrestno posojilo
za obnovitev po trtni usi opustosenih vinogradov.

Opustosene parcele in njih po- ‘

vrsina

Parecele, ki se imajo na novo

Koliko bi bil vreden gornji nov
| nasad, .kedar trte popolnoma

l

PR E I |
nasaditi in velikost nasada " [
|

|

| obrodé ? |

| Prosiléeve druzinske in premo- ’ '
|

zenjske razmere

|
|

| prosilee zaproseni mesck v ohno-
vitev opustofenih vinogradov ?

]
Ali se sme pricakovati, da obrne ;
|
]
|
|

Zupsnstvo v . wiiigy



— 152 —

Prognjo s poizvedovainim listom vred, poslje nato Zupanstvo
nemudoma ec. kr. okrajnemu glavarstvu, katero poizveduje lahko Se
v razlinih oblikah o vrednosti prosilea za brezobrestno posojilo a
nato doposlje vse profnje na e. kr. namestnistvo. Tu se profnje
regijo in predlozijo dezelnemu odboru, da se o njih izrece, a nato
se posljejo e. kr. kmetijskemu ministerstvu v potrdilo.
Predno se posojila izpladujejo, mora dotiénik pasnanje izgoto-
viti in le v jako obzirnih slucajih se izpladujejo Ze prej. Vsakomur
se posojilo brezplacno vknjizi in sicer na samo dotiéni vlozek, &e
ni vknjiZzenega Se nobenega dolga, v nasprotnem slucaju pa navadno
na celo premoZenje.
H koneu naj omenim #e, da prosijo lahko tudi oni vinograd-
niki brezobrestna posojila, ki so imeli do sedaj svoje trte v plantah
(redovih) med poljscino, vendar mora Zupanstvo izdati o tem po-
sebno- potrdilo, v katerem je tudi oznaditi koliko in kako dolgih
cvedov je okuzenih. Posojila se dajajo pa potem samo za napravo
- cigth xinogradov,

it AR St.
‘ijﬁl'r’ y I

- el ¥ Y

v -9

e e

Zakaj je treba vino pretakati?

»Ne, ne! pretakal pa 7ze ne bom! H temu pa me ne premo-
tite. Droije dd vinu mo&, rekel je moj stari ofe in on je imel
zmiraj polno klet vina.« Tako je govoril trdovratni Miho, ko sem
ga nagovarjal, da bi dobro storil, & bi svoje vino pretodil. Ni se
hotel udati. V mojo Zalost pa se je po dveh mesecih kesal, hudo
kesal, kajti mesto, da bi nosil rujno vino na teiek trgoveev voz,
nosil je v bliZznji Sumed potok — smrdljivo birso.

In tadnih gospodarjev, kakoe je bil stari Miho je pri nas de
mnogo, mnogoe. DroZje di vinu mo&, pravite. lmate prav. DroZje
pretvarja grozdni sladkor, ki nima mo&i, v vinski evet alj alkohol,
ki vrze lahko uajbolj jakega moza v jarek ali grapo. DroZje pa
dela ta Sudez samo toliko &asa, dokler ima sladkor na razpolago.
(‘e pa tega nema, zapre svojo tvornico. V mostu se nahaja dovolj
sladkorja, zato se kaj &vrsto napravlja v njem tudi alkohol ali
vinska mod. Ko pa je most povrel, recimo o sv. Martinu, kaj mi-
slié koliko sladkorja ima Se vsebi? No saj znam, da ne znad, zato
ti povem, da ga ima borme malo. V celem litru ga ni niti, da bi
gi # njim jezik oslinil. Od tega sladkorja pa zostonj priakujes modi.
Te majhne mnoZine droZje niti me more pretvoriti ved v alkobol,
zato drozja po sv. Martinu tudi v vinu ve ne potrebujemo. Svoje
delo je opravilo in zdaj lahko gré, rekel bi Nemee.

In prav je, da ga obslovimo Se za &asa, dokler nam ne bi
pridelo nadlegovati. DroZje ima namred v sebi mnogo beljakovine,
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to je takSna stvar, kakorina se nahaja v jajeah. Kakor se jajdja
beljakovina rada izpridi, tako se tudi ona v drozju. Te beljukovine
lotijo se namreé druge glivice, ki so same podobne drozju, ter jo-
pretvarjajo v razlidne tvarine, vzlasti pa tudi v takov zrak, kakor-
suega gotovo poznad &e imas kolitkaj z jujei oproviti, Tu mishim
na goila jajea, kakorSanih nikjer ne manjka. Saj se lahko tudi v
najboljsi druzini pripeti, da te % njimi postrezejo. Torej takov duh,
kakorsen ti prihaja iz omenjenih jajee, zadobi lahko tvoje vino, e
ga predolgo ne pretodi§ in ¢e pustig, da zaéne droZje v vinu gniti.

Radi tega ueprijetuega saroma« pa bi te niti ne svaril mliko,
saj se did —- seveda e ni prehud — odpraviti, & pretodis vino
skozi kotlovinast lij, katerega med pretakanjem vetkrat obrises.
(Ce nimas takénega lija, rabis lahko tudi lesenega, de denes v njega
kaj kotlovine.) Na drozju redijo se tudi druge nesrede, vzlasti pa
tista, ki vino zbirsi. Birsa je tudi gliviea ali kvas, ki igra pa za
nas jako zalostno ulogo s tem, da pretvarja vinski ekswakt v
smradljiv zrak in v tvarine, ki napravljajo vino zdravemu éloveku
nepitno in celo Skodljivo. Najrajsi se zbirsijo ibka ¢rna vina, zato
je treba za te posebno poskrbeti, da se jih pretodi % ob pravem
dasu od drozja in na ta nadin odstrani hudemu sovrazniku. Pa ni
gamo birsa, ki se valja po vinskih drozjah in prezi, kedaj bi vni-
¢ila vinsko kapljico, marved tam se nahaja $e mnogo drugih podob-
nih sovraznikov. Vzlasti ona bolezen, ki vino zgreni in pa ona, ki
napravi, da se vino vlete, imajo na drozju svoje domovanje. Drozje
ne korvisti torej povretemu vinu nikdar, pad pa mu lahko Gestokrat
prav hudo &kodi.

To pa ni de ves uzrok, zakaj moramo vino pretakati! S pre-
takanjem, hoemo tndi, da se lldllojl mlado vino s zrakom. Vino
na zrak! mislil si bo ta in oni. Cemu se pa vedno pise, da je zrak
vinu gkodljiv in da ga 8e celo lahko skisa. Da, prijatelj, &e stoji
vino dlje éasa na zraku, napravijo se na povrdini ocetne glive in
te ga BL.ISHJO Cle pa p: nle vino samo za hip na zrak, se ne skvari,
marved zrak se spoji v tem sludaju z beljakovino, ki je v vinu
'artopljenn in jd strdi. Strjena beljakovina kar naenkrat vino zmradi.
Prej je bilo vino &isto, sedaj po pretakanju je kar naenkrat motno.
Ta strjena beljakovina pa ne ostane dolgo v vinu. Kmalu zadne
pa lati proti dna vinske posode in s seboj povlede tudi mnogo
drugih tvarin, ki vino motijo. S |u'et.a|“m_]cm dosezemo torej bolj
disto vino in ker ima beljakovina v vinu vedno le slabe lastnosti,
jo s pretakanjem odstranimo, zato se vino po pretakanju tudi
zboljga. Vedkrat pretoteno vino postane tudi prej zrelo. S tem, da
se spojijo 8 zrakom, kedar vino pretnkamo tudi neki »klorofilni
derivatic, to so take tvarine ki so prigle v vino iz jagodne lupine ;
ker ta spojina porumeni in se v vinu raztopi, vidimo, da dobiva
belo vino s pretakanjem vedno bolj zZuto barvo.

H koneu povém naj %e, kolikokrat in kedaj se vino navadno
pretaka.

Mlado vino pretoditi je prvo leto vsaj Stirikrat in sicer: prvi-
krat meseca oktobra ali novembra, ko je prejenjalo vreti, dase mu
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odstrani drozje. V dmgi( ga je treba pretoditi meseca marea ali
aprila, predno se zane klet razgrevati. Ce bi zakasnili z drugim
pretakanjem, se bi lahko droi_]e vzdignilo ter vino zblodilo. V tretje
naj se pretodi meseca junija ali julija a v &etrto meseca oktobra,
ko se zadne klet razhlajati. V drugem letu je pretoditi vino vsaj
dvakrat in sicer splomladi in v jeseni a bolj pozno zadostuje tudi
enkratno letno pretakanje. Pretakanje nikdar ne Skodi. Cim vedékrat
vino pretodimo, tem bolje. Vendar moramo pri tem pomisliti, da
izgubimo z vedkratnim pretakanjem mnogo vina.

Pretaka naj se, & le mogode v lepem vremenu (ko stoji ba-
rometer visoko), ker se v nasprotnem sludaju (radi majhnega zra-
dnega tlaka) drozje lahko vzdigne. Mlado vino naj se odtodi iz soda
najprvo v aizko, Siroko posodo in Se le od tukaj polniti je drugi
sod. Staro vino ni treba, da se druzi s zrakom in zato je boljse,
da se pretaka naravnost v sod, v katerega je namenjeno. Vsikdar
pa, kedar pretakamo, pazimo, da rabimo le zdravo posodo, kaijti v
trenotku napravimo si lahko s slabo, izprijeno posodo — veliko Skodo.

St.
~

Jesenska opravila okoli sadnega drevja.

(‘e hotemo, da nzm bo prinasalo sadno drevje mnogo lepega
in okusnega sadja, ne smemo opustiti onega malega opravila, ki ga
to zahteva. Kdor za sadno drevje nidesar ne stori, ne sme prida-
kovati mnogo od njega. Ker padejo pogjavitna opravila okoli sad-
nega drevia v sedanji &as, oglejmo si jih nekoliko!

Ko je pobrala mrzla siana drevju =zeleno odejo, pri¢nemo
lahko drevje obrezovati. Kakor smo v nadem listu Ze pisali, obre-
zuje se sadno drevje toliko &asa, da zadobi zaZeljeno obliko, staro
drevje pa se navadno ne obrezuje. Vendar se ne sme tudi tega
drevja pustiti, da raste kakor mu ljubo in drago. Tudi njemu mora
vzdrzati ¢loveska roka pravo obliko. Vzlasti je treba odstraniti na
drevesu vse posufene veje in pa one veje, ki se krizajo. Ce se Je
kje kaka veja pofkodovala ali pa morebiti prelomila, treba jo je
primerno prikrajdati. Ce bi izgubilo drevo s tem delom ravnotezje
in obliko, treba je isto storiti tudi z drugimi vejami. Paziti je pri
tem, da se onega vejinega dela, ki ostane na drevesu ne pokvari.
Zato je treba veée veje, ki jih mislimo odstraniti, najprej za kakih
30 em bolj proti vrhu prese¢i in Sele nato je odZzagati ostali strkelj
na pravem mestu. Da pa tudi ta ne oddesne spodnjega vejinega
dela, nazagati je vejo najprej od zdolaj in Sele potem jo je od zgo-

. raj prezagati. Rezati in Zagati je vedno navpino na vejo.

Vsako rano, ki jo pouzrodimo na sadnem drevesu treba je

najprej z nozem ogladiti in potem zamazati s kotranom, katerega
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se dobi po nizki ceni v mirodilnieah in tudi drugih prodajalnieah.
Kotran varuje les mokrote in gailobe. Dobro pa je predno maZemo,
pustiti rano vsaj dva aii tri dni, da se nekoliko osusi. Drevesnega
lubada se s kotranom ne sme pomazati, ker bi ga oZgal in rana se
ne bi mogla radi tega zaceliti.

Jako vaZno jesensko opravilo je nadalje vapuena belez Dre-
vesno deblo in vse vede veje namazati je v jeseni z vapnom, ki se
je sele pred porabo ugasilo. Vapno brani drevo zajeev in dragih
podobnih glodaleev, pokon¢nje drevesni lisaj, mah in drevesne
gobe, potem seme ali trosje takih zajedavih rastlin a varuje nadalje
sadno drevje ozeblin. Vsakomur, ki se je udil malo fizike, je znano,
da se bele stvari bolj poasi razgrevajo, pa tudi razhlajajo nego
temne. Zato pa gkodi mraz le redkokrat pobeljenemu drevju. Tudi
krvavo in listno us, vsem znani sovraznici sadnega drevja, zatremo
najlazje z vapneno belezjo. Da de#z vapna tako lahko ne spere, pa
tudi da se vapno drevja lazej prime, dodati je belezi, kedar se
rabi, nekoliko sveze Zivalske krvi. Tundi sveZe mleko mislim, da bi
ne bilo slabo. Predno belimo staro drevje, ostrgati mu je na pol
odpali lubad, pod kateremn se skrivajo razliéni zivalski skodljivei
in tfakajo vrotih dni, da se bodo mogli gostiti z drevesnim listjem
in cvetjem.

Ce se nahaja sadno drevje na travnikih, prekopati je zemljo
okoli njega vsaj 1 m v kolobarju. Ker se nahaja ravno tam mnogo
drevesnih in sadnih malopriduezev, ki spijo svoje zimsko spanje,
vrzemo jih & tem delom prav lahko na mraz, kjer se potem zamorijo.

No ko govorimo o skodljivelh sadnega drevja ne smemo po-
zabiti na jednega. najhujSega med huadimi, ki ga je treba ravno
sedaj prijeti »za frak.« Ta je mati one gosenice, ki meri spomladi
po drevju in ji pravimo mali pedic ali mali zmrzlikar. (Cheimato-
bia brumata.) Lansko in tudi predlansko leto napravila nam je ta
gosenica neznansko Skodo, posebno na &refnjah. Okoli Trsta in
v sosedni Istri vnidila je golazen gotovo nad polovieo pridelka. Pa
tudi po Goriskem napravlja zadnja leta straanskega kvara, ne znam
pa kako se sponasa po Stajerskem in Kranjskem. Najbrze ne bo
tudi tam ni¢ bolja.

Pediceva mati je metulj, kaker so vsi goseni®ni staridi metu-
lji. Ta metulj pa se vendarle razloduje od drugih in celo od svo-
jega soproga, to pa v tem, da ji ni dal Bog popolnih kril. Reyica
se zato ne more dvigati po zraku, kakor njen krilati moz, ampak
meriti mora zemljo po gestih, &e hode kam dospeti. Toda kar Bog
stori, modro stori in tako je tudi tuksj, zakaj, me boste &uli.

Ta mamieca prikaze se v jeseni meseca novembra in decembra
izpod zemlje, kamor se je zavila meseca junija kot gosenica. Po 4
do 5 meseénem domovanju v &rni zemlji zagledala je zopet beli
dan in sedaj se poti in trudi, da bi dospela na sadno drevo. Tu
bi se rada om.zila in odloZila po vejah in vejicab, najrajsi blizu
popkov svoja sivkasta jajtka, okolu 250 po Stevilo, Ce zleze 10
takih gospd na drevo, dajo nam lahko nad dva tisod mladih poZe-
ruhov. Da poje to Stevilo prav lahko kmalu vse &reinjice in-le je
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zlezla pa slivo tudi slivice itd., ni mi treba praviti, Kako obvaro-
vati toraj drevje teh gostov ?

Ker pelje cesta 1z zemlje doslo samico po deblu na drevo, je
najboljse &e je podakamo na deblu. Pa ne da bi jo vedno &akalil
Ne, prebrisani ljudje so si izmislili nekaj bolj umnega. Namazali
so pa jednem mestu deblo v podobi kolobarja s take smolo, ki
ostane vedoo mehka in ker more Zivalska nebodigatreba preko
smole, ¢e hode na drevo, pa se v smoli vjame. Ker ni dobro ma-
zati debla naravnost s smolo, zato je bolje, ¢e ga ovijemo z 10 cm
girokim papirnatim trakom, katerega z vrvico priveZemo in tega na-
maZemo s smolo. Seveda ne sme biti pod papirjem lukenj, skosi ka-
tere bi Zivalica lahko usla na drevo. Ce je deblo raskave zamazati
ga je na dotitnem mesto z ilovico. Mesto smole rabimo labko ko-
tran, ki ostane precej dolgo &asa mehek in je tudi mnogo bolj po
ceni nego so druga mazila. Paziti pa je, da se ne omaZe Z njim
drevesnega lubada, zato naj se vzame bolj &irok trak, ki pa mora
biti iz debelega papirja, da ga kotran ne premo¢i. Najboljsi je n.
pr. oni, v katerega se zavija sladkor. Ce se je mazilo toliko posu-
gilo, da se prsta ve® ne prime, treba ga je obnoviti. Najbolj pri-
prosto mazilo si naredimo, Je vzamemo %, kg Smira, kakor se rabi
za mazanje kol in !/, gostega terpentina ter zmes raztopimo.

Dasi je letos Ze nekoliko pozno to delo, vendar ga ne bi smel
nikdo opustiti, kajti de vjame samo eno samico, redi lahko 30 in
ved kg sadja. S takimi limanicami pa se vjamejo tudi drugi skod-
ljivei, ki lezejo na drevo. Poskusite torej koj!

Dasi smo zasli nekoliko daled z opisovanjem malega zmrzli-
karja in o njega pokonlevanju, vendar nam ni prav ni¢ Zal, kajti
ravno ta mrées nam je vzel zadnja leta tisode in tisofe goldinarjev,
ki bi jih dobili za sadje.

Predno ddm svoji besedi konee, izpregovoriti moram 3e dve,
tri o gnojenju sadovnjakov, ki ga je treba tudi sedaj vrditi. Naj-
bolje storis, &e rabi§ tudi za sadno drevje hlevski gnoj, ki ga
zakopljed pod skrajoi konee vrhs. Ce raste v sadovnjaku trava,
moras pa gnej raztrositi in ga pustiti do pomladi pod dreviem.
Spomladi pograbi ga in pelji zopet na gnojiste ali va na polje,
kjer pa ti ne izda mnogo. Ce nimas zadosti hlevskega gnoja, pri-
poroam ti pepel, katerega potrosi in &e mogode podkopaj pod
sadno drevc): Po pepelu polij Se nekoliko gnojnice in sadja  bos
imel dosti. Ce si prijatel’ umetnih gnojil, rabis lahko tudi ta in
sicer je treba sadnemu drevju kakor trti vseh treh glavnih rediv-
nih snovij, ki so dudik, fosfor in kalij. Po dusiku, ki se nabaja v

solitru, bo drevje modno rastlo, po fosforju -— nahaja se v super-
fosfatu in Thomasovi zlindri — in pa po kaliju, ki ga kapid v

kajnitu, bo drevje bolj rodilo. Umetnega gnojila je rabiti prili¢no
iste mnozine, kakor za vinograd, kar izves lahko, e bered &tev. 2.
nasega lista.

St.

o o
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Nekoliko o vrtnicah.

Vrtnico imenujemo kraljico evetlie. In po vsi praviei! Njena
<arobna lepota in njen omamljiv duh sta skoraj nedosezna, Zato
pa se tudi vrtnice povsod najbolj éislajo. Z njimi kin¢amo svoj
vrt in svoje stanovanje a one se dado tudi dobro prodati. Neka-
terim trzaskim okolicanom prinasajo vrtnice prav lepe dohodke.
Saj se prodajo prve evetlice tudi po 20 novéicev in Se bolj drago.
Poznam okolic¢ana, ki je prijel za vrinice samo iz enega drevesea
mad 5 gld. in to samo v enem letu. Bodimo torej praktiéni go-
spodarji in zdruzimo lepoto z dobroto! V. spomladnem Casu se po-
silja iz sosedne Italije strafanske mnozine vrtnie v svet in tudi
avstrijska mesta dajajo tisoée in tisote Italijanom za te evetlice.
Vprasam, ali ne bi mogli mi Primorei, ki zime skoraj niti ne po-
snamo, odvzeti Italjanom te dohodke ? Jaz mislim, da bi! Posebuo
na& okolicani in oni Istrani, ki imajo boljge obnebje, kakor je
okoli Kopra, zamogli bi dobivati z vrtnicami lepe in lahke dohodke.
Samo ganiti se treba in priceti!

Lepe evetlice dobimo, Ge cepimo vrtnico na srbevko ali divjo
rozo, ki da krepko podlago. Najlepse pa tndi najboljse podlage so
iz serbevkinega semena. Ker pa seme tezko kali, postavi se ze v
jeseni v zabojcek med moker pesek in sicer tako, da  denemo eno
vrsto pesko, eno vrsto semena. Mesto zabojéka rabi se lahko tudi
star lonee. Zabojcek s peskom in s semenem vred zakopati je nato
v zavetnem kraju v zemljo, kjer ostane do spomladi. Kadar zaéne
seme kaliti, posejati ga je s peskom vred v dobro prekopane in
pognojene gredice. Sejati je najboljge v vrste, ki se potem pogrnejo
za e na debelo s érno prstjo ali pa & kompostom. Ce smo  deli
seme prepozno v pesek, treba je lahko tudi dveh let, da seme kali.

Ko zrastejo male rastlinice kakih 5 em  visoko. zvedéiti jih
Je. Lzritih rastlinie pa naj se ne zameta, marved presaditi jih je v
nove gredice. Pred saditvijo pa jim je prikreajSati korenike, na kar
se te bolj razkosatijo. Mladim rastlinicam dati je dovolj prostora,
da se lepge razvijajo. V drugem letn se divjaki lahko Ze eepijo na
spece oko, Ce hocemo pa imeti lepa debelea, cakati moramo | vsaj
tri leta. Na ta nacin vzgojene vrtnice nimajo one slabe lastnosti,
kakor jo imajo divje serbevke, da poganjajo poleg sebe vedno nove
poganke, ki glavno deblo seveda Sibijo.

Da dobimo vrtnice jako rvano, zasajati jih je v zavetje, na
Jnzno stran pod zidove, kakorsnih se nahaja v nadi okoliei wvse
polno. Muogokrat se izplaca celo napraviti v jeseni zgoraj njih
slamnato streho, ki jih varaje mraza. Na ta nac¢in dobimo evetlice
f¢ v pozni jeseni in Ze v prvi pomladi. Da je treba tudi zemljo
wkolu vrtnie veckrat pognojiti in okopati, ni mi treba praviti. Cim
holj bomo zato skrbeli, tem prej dobimo evetlice in tem krasnige bodo.

St.
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Prvi istrski vinogradniski shod.

Kakor smo Ze zadnji¢ porocali, sklenilo se je, da se priredi
koncem novembra ali v zacetku decembra v Pazinu vinsko razstavo.
Kakor doznajemo sedaj bo pa zdruzen s to razstavo prvi isteski
vinogradnigki shod. To je Ze bolj pametna ideja. Kje trpijo  vino-
eradniki toliko kakor v Istri. In naj ti & nadalje spijo. Ne! sled-
nji C¢as je, da se zaéne tudi istrski kmetovalee probujati iz spanja,
v katerem ga tla¢i mora ze iz Casov nekdanjih mogodnih Benecanov.
7 veseljem toraj pozdravljamo prvi istrski vinogradnigki shod!

Na shodu razpravljalo' se bo o potrebah nadih vinogradnikov,
vzlasti gledé tega, kako bi se jim pomagalo, da bi prislo njih vino
do Iazje in boljse prodaje. Saj mora isteski kmet propasti, & bo
cena njegovemu vinskemu pridelku taksna, kakorina je sedaj. In
niti po sramotni ceni ga ne more prodati, ker ni kupeev v dezelo.
Zadnji ¢as je, da se temu odpomore. Strokovnjaki govorili bodo
tudi o zbo'jianju kletarstva v Istri.

Isti den kakor shod — &e doznajemo prav, vriil se bo 27.
novembra — otvori se tudi vinska razstava zdruZena z vinsko

pokugevalnico. Kdor ho¢e razstaviti svoj pridelek, prijaviti se mora
pistmeno ali ustmeno pri Gospodarskem drudiva v Paziou. Od vsa-
kega vina poslati mora vsaj 3 steklenice (po ¥/, 1) vina in sieer
najmanj tri «Ini pred razstavo. Na steklenieah je zapisati samo vrsto
vina in leto. Posebej pa je treba naznaniti, koliko vina ima  raz-
stavljalec dotiéne vrste in po koji ceni bi ga prodal. Tudi naj
opige ali ustmeno pové, kako je vino pripravil, vzlasti koliko ¢asa
in kako ga je kuhal. Vina se bodo rvazstavljala brez imen razstav-
ljaleev in nosila bodo stevilo kataloga, pod katerim je razstavljalee
vpisan. Vendar se razstavijo vina  wvsake obc¢ine posebej. Vino in
steklenice se razstavljaleem ne vraéajo. Posebna komisija, ki bo
obstojala iz ved vinskih .vesdakov, podeljevala bo vrednim castna
prisnanja in ¢astoe nagrade.

V vinski pokusevalniei mogel bo vsakdo proti mali odskodnini
vino razliénih vrst poknfati ter se o dobroti prepriéati.

Priprave za razstavo in za shod se ze vrgijo. Kakor se govori
vtegne biti stvar jako veli¢astna. Opozarjamo tu v prvi vesti istrske
vinogradnike, da poslje ysakdo, ki ima vino na prodaj, na razstavo,
kamor pridejo vinski wgovei iz razliénih avstrijskih dezel vino po-
kufevat in kupovat. V dragi vrsti se jih prav uljudno opominja,
da se —vdeleze vinogradniikega shoda, kjer bodo lahko razkrili
svoje teznje in Zelje a slidali bodo tudi razlitne nauka kako se
jim j¢ ravnati, da vridejo do boljfega stanja. Slednji¢ se vabijo
tudi vinogradniki, vzlasti vinotrzei in Frémarvji iz dragih  dezel za
ta dan v Pazin — v sree lepe, toda tuzne Istre. da pokusijo tuo
izhorno istrsko kapljico in resjo nnfega istrskega trpina nadleine

misgli, kam bo vino prodal.
ﬁé’ﬂ
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Gospodarske drobtinice.

Vinska letina na Primorskem bila je jako dobra glede mno-
zine, nekoliko slabsa gledé vinske dobrote. Najbolj bogato je obro-
dila trta v Istri. Celd stare trte, ki so skoraj na pol umrle, bile
so tako oblozene, da bi se clovek ¢udil. Pa tadi po Vipavskem in
po Krasu so ljudje jako zadovoljni. V spodnji Istri niso imeli
ljudje niti posode, kamor bi stavili vino. V. mnogih krajih viselo je
grozdje do 20. oktobra na trti, da Se celo v novembrn sem ga
videl e v vinogradu. Grozdje se je placevalo jako poceni in sicer
povprecno po tri in pol gld. kvintal. Vendar je padla cena v Ro-
vinju eelo tudi na en sam gld. Nekateri kmetje davali so tu svoje
grozdje na polovieo onemu, ki bi ga hotel trgati. Ta vidimo, kako
potrebna bi bila zadruga, o kateri smo v nasem listu Ze pisali ter
bi regevala kmetovalea razlicnih pijavk, kojim mora dati kmet svoje
grozdje po isti eeni, kakorsno ti hodejo. Tu vidimo pa tudi, da bi
bil slednji ¢as, da se odpravi vvazanje italijanskih vin v naso drzavo
ako se noce pustiti, da umrje nase Ljudstvo — glada.

Sedaj so vinski pridelki spravljeni. Strasansko mnogo vina je
ze radi primitivnega nagega kletarstva pokvarjeno. V zadnjem casu
pokusil sem jako mmogo istrskih vin a re¢i moram, da jih je bilo
nad cetrtinko Ze sedaj ni¢vrvednih. Nekatero vino disi po  posodi,
drugo po lesu, tretje je kislo itd. Kolika skoda! Ce je pridelalan,
pr. Istea 400,000 hl vina in racunimo po 8 gld. hl, bilo bi vredno
to vino nad tri milijone gld. Ako je pa cetrtinka pokvarjenega
vidimo koliko skodo trpe vinogradniki samo po krivdi onih, ki ne
skrbe, da se ljudstvo primerno poudi.

Cena vinu je v razlicnih krajih razlicna. Povprecna cena je za
istrsko vino okoli Pazina 10 gld., okoli Buzeta 11 gld., v Zminju,
v Vodnjanu in v Rovinju pa 8 gld. za hl. Vipavsko vino prodava
se po 9 do 13 gld. Povsod pa je kupéija jako mrtva in  trgoveev
noc¢e biti od nikoder,

Belo vino, ki se ni kubalo na tropinah, prodaja se povsod za
2 do 3 gld. drazje nego ono vino. ki se je napravljalo po staremn
domacem nacinu. Isto velja tudi za ¢rno vino, éegar grozdje se je
robkalo in potem mascéa vrela pod preluknjanim pokrovom. Priznati
moramo, da so ravno nadi citatelji mnogo pripomogli k temu  na-
predkn na poljn umnega kletarstva. lie tako naprej!

Okus po plesnu (mufi) prikazal se je pri nas v jako mnogih
kleteh. Uzrok lezi v tem, da se je rabila radi obile letine in v sili
tndi taka posoda, v kateri ni bilo Ze leta in leta vina in je bila
deloma Ze plesniva. Neznansko mnogo vina se je pokvarilo na ta
nacin. Da se obvarujemo tega vinskega pogrefka, paziti moramo
na vinsko posodo ze prej nego stavimo v njo vino, kajti potem,
ko je zadobilo vino neprijeten okus, je vedinoma Zze prepozno. Ples-
nivo posodo ostrgati je najprej s prav ojstro Scetjo (fkrtaco) ali pa
s strguljo a nato izprati z mrzlo vedo. Se le potem. ko je
posoda dovolj Cista, sme se izpirati z vrelo vodo, kateri se je pri-
dalo nekoliko sode. Ce bi rabili odmah gorko vodo, zarila bi se
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plesnoba z vodo v les a od tod bilo bi jo prav teZavno odstraniti.
Izpirati je treba torej najprej z mrzlo vodo, ki ne rine tako v les,
in gele potem z gorko. Ko smo posodo dobro izprali, jo je zaviniti
(oprati z vrelo vodo, na kateri se je kuhalo nekoliko tropin ali pa
z vrelo domaco pijaco). Ce hofemo biti bolj gotovi, dobro je tudi,
¢e malijemo posodo, predno jo zavinimo, z vodo, katero pustimo v
nji nekoliko dni. &

Vino, ki je dobilo okus po plesnu je skoraj neuzitno. Ce je
ta okus majhen, ga sicer vino z veckratnim pretakanjem s¢asoma
izgubi, posebno ¢e se ga Cisti z jajéjo beljakovino, ¢e je pa okus
#e hud, ga bo le tezko odpraviti. Precej se ga zmanjia, ce
vino vnovi¢ povre na svezih tropinah. Kjer ni ved to mogoce, pri-
poroca se ¢isto oljkino olje, katero je vinu dobro primesati a nato
pustiti da se vzdigne : vino je potem pretociti. Tudi prah lesnega
ali pa koiGenega oglia neki dobro pobere ta okus, vendar vzame
z njim tudi mnogo prijetnih vinskih duhov. Prah je deti v posodo
a nato s koleem v vinu dobro zmesati. Ko se je vsedel na dno, je
vino pretociti. Popolnema ne odstrani okusa po plesnu  nobeno
sredstvo, ¢ se pa potem vino zmesa s zdravim, se mu okus lahko
deloma prekrije. Posebno zdravo, trpko &rno vino sluzi dobro v
ta namen. Vselej pa je prej poskusiti v steklenici, da ne bi pokva-
rili z bolnim vsega vina. :

Zakaj je sod izhokan? Cudno vpraganje, katero pa ne zoa Je
mnogo, muogo njib, ki se pedajo vsak dan z vinsko posodo, odgo-
voriti. Cemu ni sod v katerem vino hranimo valjast kakor n. pr.
sirniea ali pa plodnat kakor n. pr. zaboj ali pa bednju podoben ?
No da ne bodete mnogo premisljevali, rajéi odgovorimo sami. Radi
zraka, katerega iz izbokanega soda najlazej izpravimo. Saj smo e
mnogokrat pisali, da je zrak vinu skodljiv in da vino lahko skisa
pa tudi drugade izpridé, &e dohaja k njemu. V obokanem sodu se
nahaja veha na najbolj visokem mestu, zato uhaja skozi to luknjo
prav labko ves zrak, kar pa se ne more trditi o vsaki drugi po-
sodi, posebno pa ne, & je gornje pokrivalo ravno. Ako premanjka
v taki posodi koli¢kaj vina, koj je vsa povrdina na zraku in vino
se zatne kvariti. V izbokanem sodu pa je povriina. % se vino
prehitro shlapi, le majhna in tudi 3koda ni tako izdatoa. Take
postranske stvari pa nisem hotel razlagati brez namena. V Istri je
narare¢ skoraj sploSna navada, da prave izbokane sode postavljajo
z vinom vred na dno, mesto da bi jih polegali ob desko, kakor
delajo menda po vsem svetn. Zato pa se pije v Istri toliko vinske
kislice. In kako bi se ne! Vino le redkokedaj zalijejo a to se na-
haja v vsej povrsini na zraku. Ljudje bozji! kedaj boste vendar
spoznali namen vasSega sodarja! Prazni so vad izgovori, da vam
jemljejo lezedi sodi preveé prostora ! Tako se mora vino Franiti in
ne stojete, pa konee besedij!

Belo vino, ki ne vre na tropinah ima od podetka nekako bolj
neharmoniden okus in tudi bolj bledo barvo nego ono, ki se je
kuhalo na njih. To prihaja od tod, ker ima na tropinah povreto
vino ved éreslovine, ki se spoji deloma z vinsko beljakovino a ta



— 161 —

spojina vino prej véisti, Zato se tako povreto vino tudi prej zreja.
Nasprotno je z vinom, ki se je koj odtisnilo od tropin, kakor je
dandanes pravilno. To se &isti in zreja bolj podasi, radi tega dobiva
tudi le polagoma harmouifen okus. Pravo vrednost pravilnega ku-
hanja in polasnega zrejanja pokaZe vino Sele po drugem pretakanju.

Zakaj se vino po pretakanju zmoti? Vsakdo je 7ze opazil, da
mu je postalo mlado vino po pretakanju bolj motno in manj okusno
nego je bilo prej. Nasi ljudje pravijo temu: vino se je vbilo. S &im
se je pa vbilo? S zrakom! Vino se pri pretakanju navzame zraka
a ta zrak strdi v vinu beljakovino, ki je v tem raztopljena. Strjena
beljakovina zane v vinu plavati in podasi podati na doo posode.
Pri tem podanju povlede s seboj pa tudi drage snovi, ki vino mo-
tijo in zato vidimo, da je vino po mnekoliko dneh zopet &isto in
sicer mnogo bolj nego je bilo pred pretakanjem. .

Kako se posiljajo vinski vzorci? Nadi kmetovalei poznajo Se
prav malo vinsko tigovino. Ce mu refe kr¥mardek, da bi rad fo-
kugal njegovo kapljico, pa mu prihiti nad kmetid, v nadi da bo
vino prodal, v&asih tudi po &tiri in ve¢ ur daled s steklenico vina.
Koliko poti in denarja bi si prav mnogokrat prihvanil, &e bi posdi-
ljal svoje vino po podti v malih steklenicah kot »vzorec.« Malo
steklenko napolni se z vinom ter zama& s &istim zamaskom a vse
skupaj se vtakne v leseno Skatljico, katero se zabije. Na njo se
zapi$e paslov ter pristavi %e opazko svzorec< in de treba tudi po-
Siljaléevo ime. Drugih pismenih oznanil ne sme biti ne zunaj ne v
dkatljici. Take podiljatve ne smejo tehtati pad 350 g in tadi re
smejo biti nad 30 em dolge, 20 em &iroke in 10 em visoke. Na
vzoree, ki tebtajo manj od 200 g ('/, kg) prileniti je znamko za
10 vinarjev, &e pa tehtajo ve® vendar ne nad 350 g, 20 vin.

Ce vinska posoda pus$éa, spravi nas lahko v najvedo zadrego.
V sili si moramo znati pomagati in s'cer brz, Kako zamasiti ? Naj-
bolj navadno masilo za sode je loj, katerega se poriva med lukajo.
‘Ce je razpoka majhna vdasih zadostuje, &e je pa veda, treba po-
magati tudi 8 predivom, kojega se pritisne z noZem v rano. Predivo
zagrniti je z lojenim mazilom. Da se loj rane prime, treba j jo je plBJ
dobro obrisati. Za velike luknje priporodajo tundi zmes iz loja in
voska, kateri zmesi se dod:d Se toliko drobno zmletegn mramorovega
praha. Zmes se lahko pred rabo raztopi ali pa vsaj omehda. Tudi
cement neki dobro madi velike rane.

Deset kletnih zapovedi. 1. Drzi se v kleti snage, ki je prvi
pogoj zdravemu vinu.

%. Klet vedkrat prezraduj in sicer po letu v hladnih noteh,
po zimi v gorkih dnevih.

3. Imej v kleti vedno kolikor mogode jednako toploto.

4. Ne spravljaj k vinu diSedih stvarij, da se vino njih duha
ne navzame,

5. Vinsko posodo napolnuj vsakin 8 dni in sicer s zdravim
in dobrim vinom. :

G. Mlada vina pretodi najmanj trikrat, stara pa vsaj enkrat
v letu.
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Ne mesaj pokvarjenega vina z zdravim, da se tudi to ne-
pokvari.

8. Vino devaj le v zdravo in &isto posodo.

9. Sod, ki si ga odrabil, operi in zapuhaj z Zveplom.

10. Ne prodajaj petijota za pristno vino.

Okus po lesu zadobi vino, &e ga denemo v nov sod, ki se
ni popolnoma zavinil. Po wrsti lesa, iz katerega je sod narejen, je
tudi okus razlien. Posebno neprijeten je v belem vinu, manj pa v
¢rnem, v katerem ga vinska &reslovina deloma prekrije. Nujboljie
se zavarujemo tega vinskega pogreika, &e novo posodo najprej
nekolikokrat z vrelo vodo, kateri smo dodali nekoliko sode, ope-
remo, potem s &sto mrzlo vodo napolnime a po nekoliko daeh to
vodo odtodimo ter z vrelo domado pijado spet izperemo (zavinimo).
V tako posodn naj se stavi vedno najslabie viny ali pa domaca
pijada. Ce se je okus po lesu pritihotapil ze v vino, ga je jako
tezavno odpraviti. Cidéenje vina z Zelatino ali pa z jaj&jo beljako-
vino nejved izdd. Tudi z vedkratnim pretakanjem se deloma zmanja.

Trte se sadijo lahko v jeseni n tudi spomladi. Ze v ieseni
sadé tree navadno bolj na jugu (v Istri), na Kranjskem, Stajerskem
itd. pa imajo navado, da jih zasajajo spomladi, Kdo ima prav?
Nasi poskusi so pekazali, da so se v jeseni sajene trte boljse spo-
nasale nego pomladi. Kdor ima torej trte na razpolago in si je
zemljo za vinograd Ze pripravil stori boljge, da sadi v jeseni, ker
se ohrani trta v zemlji najbolj sveZa in se zemlja do pomladi okolo
trie vleze, ta zalne zato rano poganjati korenike,

Drobno amerikansko rozje vriejo navadno nadi vinogradaiki
na ogenj. To pa ni pravo gospodarstvo. Vsaka rozgiea in naj bo
ge tako drobna, dd se uporabiti, samo &e je zadosti dozorela. Naj-
boljge je porabiti tako roZje za okorenidenke. Ako je zemlja dobra,
zrastejo iz takega voZja prst debele ckorenidenke (bilfe), ki se dajo
naslednje leto presaditi v vinograd ali pa cepiti v les. Tudi se da
porabiti tako roZje za naprave potaknjencev. Potaknjenci so kakih
10 do 15 em dolge reznice, ki se posadijo v dobro prekopano in
pognojeno zemljo tako globoko, di se gornje oko 8e s zem'jo po-
groe. V vrsti se sadé potaknjence kakih 15 em razsebe, daljava vrst
pase menja s 40 in 70 em. V &irfem prostoru se lahko hodi. Take
trte rastejo prav lepo in se dajo naslednje leto kakih 35 em nad
zemljo v zeleno precepiti. Na ta nadin si najlazej pripravimo dobrih
cepljenk. V 3. Stev. nafega lista najdes bolj natanko, kako se to
delo opravlja.

Kako je hraniti trte preko zime? Ako ni prehuda zima ohra-
nijo se trtne sadike in cepljenke najbolje v zemlji, kjer so rastle.
V nekaterih krajth pa ni varno puséati takih stvarij, ker bi jih
lahko nepovabljeni gosti odnesli. Pa tudi smo dostikrat spomladi v
zadregi radi izkopavanja, ker je v tem letnem &asu vse polno dru-
gih opravil. Zato smo prav mnogokrat prisiljeni izkopati trte Ze v
jeseni in jih hraniti tako dolgo, dokler jih labko sadimo. Pri nas
se prav dostikrat dogaja, da se take trte radi malomarnosti popol-
noma pokvarijo. Da ohranid trte sveie, je najboljse &e jih poveZed
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v majhne snopide in jih zakopss v pesek. (e se nahaja ta pesek v
hramu, varujed trte zime in tatov. Pesek pa ne sme biti presuh in
tudi hram (klet) ne pregorek. Ce nimad peska in kleti zakopati
smef trte tudi v rahlo zemljo v vrt. Pri tem paz, da pride zemlja
tudi med trtne snopife. V mahua trte splesnijo in se véasih tudi
vigejo.

Kako dolge naj bodo reznice? V razliénih krajih rabijo jako
razli¢no dolge trte. Na Vezuvu, kjer se pridela najboljse italijan-
eko vino, kjer pa je poleti huda suda, sadijo v zemljo nad 1 m
dolge trte. Na fiancozkem pa se vedinoma ne rabijo daljse trte
nego 30 em. Kjer se je bati hudih zimskih mrazov, treba je daljiin
trtij, da se vsaj spodnje korenike zavarujejo. Pri nas se rabijo sedaj
45 do 50 em dolge trte. Nase mnenje je, da je to povsod zadosti
in v mnogih krajib, vzlasti v ravninabh, kjer se ni bati sude, Ze
celo preved. Posebno de je zemlja mokrotna, zadostovale bi tudi
pri nas 30 em dolge trte. Pri vrhu se korenike radi zraka in gor-
kote bolje razvijajo nego v globodini in &e so korenike Igrepl\o
raste tudi trta dobro. Pravilo badi toraj: V' suhih legah zasajajmo
do D0 em dolge trte, v bolj mokrotnih pa krajse.

Kako zasa]atl divjake, ki jih mislimo cepiti na mestu v zeleno.
73y v 2. atev. nafega lista smo |)I‘-.ll| da dobimo na;lc @i vinograd,
¢e ga zasajamo s cepljenimi trtami. Ker je pa pri nas le ‘malo
takih gospodarjev, ki si jih tudi v resnici pridelajo, zato se zasa-
jajo naSi vinogradi 8e vedno skoraj splodno le z divjaki. No &e se
nam cepljenje dobro sponese, zamoremo dobiti tudi na ta nadin lep
vinograd, kar lahko vidimo ponekod na Vipavskem, kjer se cepijo
trte v drugem letu na zeleno. To cepljenje opraviti se mora koli-
kor mogode blizu tal, da se divjak preved ne vzdigne. Divji po-
ganki napravljali nam bi v nasprotnem sluéaju preved dela in tudi
trta se ne bi mogla po volji prikrajéati. Cepljenje bliza tal si lahko
olajéamo = tem, de pogreznemo trto, ko jo =adimo, bolj globoko (10
do 15 em) v zemljo. Da se pa trta v zem]ii ne zamori, napravi se
lahko vrhu nje klobuku pedobna jamica. Ce je zemlja teika in bi
v ti jami voda zastajala, potegnemo lahko pad trtno vrsto brazdi
podoben jarek. Mladike na pogreznjenih trtah, katere poslednje so
lahko tudi bolj kratke nego navadne, zamoremo ecepiti prihodnje
leto bolj visoko od debla negs na trtah, ki jih sadimo do vrhu tal.
Tudi dobijo take trte ravno deblo in ker nima to nobenih butie,
ne poganja tliviih pogankov. Jamice morajo ostati prvo leto odprte
a zagrebsti jih je Se-le po konfanem cepljenju.

Okoreni¢enke ali reznice ? Se vedno j je pri nas mnogo takih
vinogradnikov, ki trdé, da trta ne traja, e se ni vzgojila v vino-
gradu iz reznice (koldi). Jaz jim ne dim pravo. Res je sicer, da
trta z vedkratnim presajanjem trpi, da bi jo pa samo enkratno tako
delo take odibilo, kakor oni mislijo. temu ne morem pritrditi., Na-
sprotno ! Joaz mislim, da trti Se celo vgodimo, & jo izkopamo iz
trtnice, ji obrezemo korenike, kakor je ngodno za njih nadaljni
razvoj in te v zemlji tudi tako poleZemo. S tem zamoremo dati
veaki korenini pravo smér, v katero uaj se vbodole razvija, pa
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tudi dolodimo lahko vsaki, kako mo&no naj raste. Pa ni samo to,
ki govori za sajenje okorenitenk. Okorenidenke se Ze v prvem letu
krepko razvijajo, med tem ko porabijo reznice v tem letu mnogo
mod¢i za napravo korenin. Dostikrat si pridobimo z okorenidenki eno
celo leto. Ako ne zasajamo v vinogradu poleg teh trtij nobenih
drugih rastlin, gotovo se da vsaka v drugem letu cepiti. Tudi s
skoraj vsaka okorenifena trta sprime, nasprotno ostane véasih do
polovice posajenib reznie v vinogradu mrtvih, kar prouzroZuje jako
nadlezno in e bolj neuspedno podsajanje. Kdor le more, sadi naj
toraj v prihodnje le okorenidenke v vinograd.

Koliko trtij potrebujes za svoj vinograd? Du se izognes ne.
potrebnemu radunstvu, sestavil sem ti wu tabelo iz katere prav
lahko izves, ne da bi ti treba dolgo premisljevati, koliko trtij bos
potreboval za svoj vinograd. Na strani tabele vidis Stevilke, ki
pomenjajo daljavo trte od trte v redu in sicer v centimetrih. Ste-
vilke od zgoraj pa pomenjajo &irjavo med redovi tudi v em. Ste-
vilke v sredini tabele pa povejo &tevilo trtij. ki jih potrebujes za
1 ar ali pa, kar je enako, za 100 m? (27.8 kft []) vinograda.
Pravo stevilo dobis tam. kjer se kriZa stranska vrsia z navpidno.
Ce si izvolid daljavo tltl] v vrsti n. pr. 120 em in Sirjavo vrste
od vrate 150 em, pois¢i na strani Stev. 120 in ono stevilo na desno,
ki pade v isti vrsti pod stevilo 150, to je DG, pomenja Stevilo trtij.

II |
{ Cle Badid trt,o|f,7, in vrsto od vrste v ilrja.vlfi I

| od trte v 100] 110 190'100 110 150 160 170 180 1uu|°(m

| daljavi em potrsbujed trts) 52 1 as ?
i ! | { | | | | '
; 90 110100 95 su1 80, T4 T0 66| 62 HO| 56|
; 100 100/ 90| 84| 77| 72| 67| 63, 60/ 56| 53! 50|
i 105 95 87| 80| 73| 68| 641 60 HG| 53| HO 48
| 110 90| 83| 76| T0| 65| 61| HT| H4| Dl 48| 46/
i 115 87| 79| 13| 67| 62| B8 DHDH| H1| 48| 46| 44
| 120 84| 76| 70| 64| 60| H6,| 52| 49| 46| 44| 42/
| 125 80| 73| 67| 62| BT| H3| DO| 47| 44| 42/ 40

1530 77| 70| 64| D8| Hh| H1| 48| 45 43| 40| 38/

135 i 74| 67! 62| HT| D3| 49 46| 43 41| 39| 37

140 72| 65| 60! DO| H1| 48] 45| 42| 40| 38| 361

Kedaj naj se trte obrezujejo? Lansko leto pokazalo nam je
v mnogih vinogradih, da ni ni¢ prav varno, rezati trtij sred zime.
Ce je rana Se sveia in pritisne kolitkaj mraz, pa gré rozga rakom
Zvizgat. Pa& pa se priporoda jesenska reZnja, ta pa tudi samo tam,
kjer se ni bati hude zime. Znano je, da zalne pwebati trta od
vrha vavzdol. Cim bolj je torej ta oddaljen, tem manjia je nevar-
nost. Ker je vrh na obrezani trti mnogo blize nego na neobrezani,
zato prva tudi mnogo laZe] pozebe. Jesensko reZnjo opravljati je
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od ¢asa, ko pade listje 8 trte pa tje do konca novembra. Dobro je,
Ge se rana Se pred mrazom deloma zaceli. Po zimi ne hi svetoval
nikdar obrezovati. Letos smo imeli priliko. opazovati amerikanske
trte, ki smo jih rezali sredi zime. Se-le meseca maja so pricele po-
ganjati a mladje je ostalo do junija popolnoma kratko, Osobito med
Rupestris monticolo je bilo jako mnogo takih pritlikavih trsov..
Nage mneaje je, da je bila zims<ka reznja in slede¢ mraz temu kriv.
Trte wvaj se toraj obrezujejo ali meseca novembra ali pa v
maret.

Zalevajte vinsko posodo! Ze mnogokrat smo opominjali nage
ditatelje na to opravilo. Ker smo se pa v mnoglh kleteh prepridali,
da nas #itatelji premdlo ubogajo, ni odved, & opominjamo tudi
danes. (e se nahaja vino na zraku, napade ga ali cvet (kan) ali
pa oeet. Obe bolezni so vinu jako skodljivi.

Odp:site se davkov. Komur je trtna uf wvnidila vinograd in
pa oni, ki je napravil nov vinograd, naznani naj to v davkariji
evidenénemu zemljemercu in prosi naj, da bi se mu odpisa! za taka
zemljis¢a davek po zakonv z dné 26. julija 1894, 1. Kako je treba
to storiti izve’ bolj natanko v 6. &tev. naSega lista.

Naroéniki, ki jim manjka kaka &tevilka nadega lista, bodisi

da jo niso dobuli radi podtne krivde — kar se na trzaski posti
jako dostikrat dogaja — ali pa po pogredku upravnistva, dohé jo.

ge vedno lahko, ako reklamirajo. Za taka sporodila ni treba niti
znamke, e se zapiSe vrhu naslova »Novinska reklamacija.< V no-
tranji strani lista, ki mora biti otlplb ne sme biti druogih oznanil,
kakor samo Stev., ki se reklimira in naslov reklamantov. Ce je
komu kaka Stevilka lista zmanjkala in bi dobil rad drugo, poslje
naj za list znamko za 12 stot.

Udom trzaske kmetijske druzbe. I.eto bo kmalu pri kraju in
elednji @as bi bil, da se udje nase druzbe spomnijo na svojo dol-
7nost s tem, da pladajo letnino. Mi mislimo, da sta 2 kroni pad
tako malo, da bi jih zamogel pldc.m vsak' in &e tako majhen go-
.upod.u. Toda ne! Od nikoder ni nobenega, da bi poravnal svoj
dolg. Kako hoéete, da bo drustvo delovalo, ako ne dobiva denarja
od svojih udov, od drugod tako ni nidesar. Posebno je treba po-
misliti. da dobivajo druga enaka drudtva visoke podpore od vlade,
nase druitvo pa ne viiva te milosti in zapusfeno je od te strani
popolnoma, &e tudi je Ze mnogo prispelo h gospodarskemu napredku
nage okolice pa tudi jzven nje. Ali naj pusté nadi gospodarji in
njih prijatelji, da drustvo zaspi!? To bi bila sramota za nage oko-
lidane. Zato pozivljamo svoje ude, da poravnajo, kar so drnitvu
dolzni, kajei drustvena blagajna je sedaj popolnoma prazna a pro-
simo tudi one naSe prijatelje, ki zmorejo, da dajo tudi ved nego je
njih dolznost, saj gre vse le v prid nasemu zatiranemu kmetu.

Oproséanja moramo prositi vnovié Gitatelje radi zamude, ki
jo ima nad list. Zamudi je sevedn najved¢ urednik kriv. Zadnja dva
meseca pregledoval je namre¢ amerikanske vinograde po trzaski
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okoliei ter po Istri, za katere se je prosilo nagrade in ker je bilo
to delo sino in ogromno, mu ni preostajalo radi pomanjkanja Gasa
ni¢ drugega nego izdsti 10. in 11. stev. lista skupno. Toliko v
pojasnilo, da bi se nam ne predbacivala nemarnost.

= a

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 27. A. C. v St. Jurju ob Scavniei : kako je pri-
praviti sod, v katerem je bila prejénje leto jaboléniea, za belo vino
ali izabelo?

Odgovor. Ce je sod nepokvarjen, ni |mtu1wun pt)h(‘l)ﬂ(‘“’lll!‘l-
pravljanja, ampak zadostuje, da se ga opere in nato z vroéim vi-
nom ali pa tudi z vodo, katera se je kuhala nckoliko ¢asa ne tro-
pinah, zavini. Kadar se opravlja poslednje delo, naj se veha “in
druge odprtine z veho zataknejo da para tako lahko ne nhaja. Sod
je nato treba obracati in pretresevati, da opere vino ozir. tropinska
voda tudi skrite dele v sodu. l’na‘lvlluiu pustiti je v sodu, dokler
se shladita. Delo se l.lhl\u tluh _ponovi.

Vprasanje. 28, A. v St ]m|u ob  Seavniei. Katero -
stilo je za izabelo lld‘]‘lul‘;sl'. najbolj priprosto in najeeneje, da bi
ga zamogel lahko vsak kmet z uspehom rabiti, ker se izabela zelo
dolgo noce véistiti.

Odgovor. Najbolj priprosto, |.1.m ceno in jako uspegno  Ci-
stilo, katerega se povsod lahko dobi je jajéja l)('l].l]\u\ll!.l. Za 1 hl
vina zadostujejo dva ali trije beljaki, ki se najprej. dobro  stoléejo
a na to skozi platno precedijo. Precejena beljakovina primesa se v
Skafu yinu, ki se nato preleva iz Skafa v Skaf, da se vino mocno
peni. Ce postavljate v spodnji skaf malo, toda cisto metlieo iz olu-
pljenih Sibie, na katero vino pri prelevanju pada, se to Se bolj
mesa in }wni. Penece vino vlije se nato k ostalemu v sod a v sodu
se 8 Imll.m jo kola dobro premecia. Sod se nato mpnlni in ||u-'ti
pri mirn da se cistilo vieze. [’n 14 dneh je vino pretociti. Vinam,
ki se niso kuhala na tropinah in imajo ]Il'(mdlu éreslovine, dati je

glucaju, da prvo éistilo ni pnnm;:uln. ge drugo, prej pa jim je
dodati nekoliko tanina (okoli 10—20 ¢. na 1 hl)

Vprasanje 29. J. G. v Levpi. Posiljam vam mladiko ame-
rikanske trte. Prosim naznanite mi, koje vrste je. I'rta raste v na-
sem 450 m visoko lezedem svetu dobro, vendar riparija 3e boljse.

Odgovor. Poslana trta je rupestris monticola. Tudi nage mnenje
je, da bo za vas kraj bolj pripravna riparija portalis, ki ne zahteva
toliko gorkote kakor rupestris monticola. Slednja trta vspeva Ze na
Kr miwkvm slabSe nego pryva in tudi Stajerei so hul} zadovoljni  #
riparijos Kakor sem se sam preprical raste rupestris monticola okolo
Dunaja jako slabo in les ne dozori dovolj. Rup. monticola zahteva

torej holj vroce uimoh_]o in gorko zemljo nego riparija.
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Naroénikom.

Ker se bliza konee leta, prosimo one gospode, ki so
st list naro¢ili a ga niso Se pldc ali, da bi v kratkem po-
ravnali ta dolg. Malo je, kar tirjamo, a e niti tega ne
dobimo, bo list tezko irthtj iti. Poizrtvovalni smo menda
zadosti, ¢e povemo, da imamo do sedaj z listom nad 400
K. izgube. Tu pa ne racunimo ne uredniskega dela in ne
dela, ki ga imamo z razposiljatvijo lista. Da se list vadrii,
odvisno je od naro¢nikov. Mi radi delamo v blagor kmeta
in tudi ne zuhtevamo za delo nobene odikodnine a mnogo
stroskov ne moremo prenafati, ker se moramo boriti sami
za Zivljenje.
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Najboljse stiskalnice za grozdje :

in OLJKE so
"(lhl' ‘\tl.‘h]\(ll"

nice BRTKUL"

4
najnovejsega in naj-
boljSega sestava z & ; :
dvojno in nepretr- > ; ; .
gano pritiskalno . b
mocjo: zajamceno _ M o e
najboljse delovanje, N ey |
ki prekasa vse druge g - g
stiskalnice. . : ezeid
Nn‘ilml.i.iﬂ auto- Automatiéna Ekropil-
matiéne pa- ,
tentovane Skropilnice §YPH() NIA®
ki delujejo same od sebe, ne da jih bilo treba

OO0

goniti. Mlini za grozdje sadje in oljke s zdru-

zenv robkalnico za grozdje, stroji za susenje

Stiskalnica za grozdje.  sadja in drugih vegetalnih, Zzivljenskih in
mineralnih pridelkov.

Stiskainice za seno, slamo it na roko. Mlatilnice za Zito, &istilnice,

refetalnice. 3 Slameoreznica. rocni mlini za zito v razuih velikostih

in vsi drugi stroji za poljedelstvo. Izdeluje in pofiljajo edino le tovarnarji

PH MAYFARTH & Co
¢. in kr. izklj. privilegovana tovarna za poljedelske in vinske stroje. 6
2% Dunaj Il./1. Taborstrasse §t. 71. ¥
Odlikovani v vseh drzavah svetd z nad 450 zlatimi in srebrnimi kolajnami 8
O

in pohvalnimi pismi. Ceniki z mnogostevilnimi pohvalnimi pismi breplaéno.
Razprodajalei in zastopniki se iséejo povsodi, kjer $e nismo zastopani.
g%~ Cuvati se pred ponarejanjem. “Tg
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Doktorja pl. TRNEOCZYJA

Ze muogo let izvrstno preskuc¢ema zdravila, redilna in dietetiéna
sredstva, priporofena v stotinah zahvalunie, priporeéa in razpoiilja

lekarna Trnkoczy v Ljubljani, Xranjsko.

Najeeneje se dobivajo, ée se naroca po poiti v tej lekarni, odkoder se

ta zdravila vsak dau takoj poSiljajo na vse strani sveta s povratno

poSto s poltnim povzetjem. tudi ¢elo samo en komad z natanénim
rabilnim navodilom.

Za Stedilne gospodinje, dejencke, nervozne, okrevajofe, otroke, slabotnede, malokevne,
bledi¢ne, za vsakega bolnika

sploh za vsakega se pamesto brezmoéne, razdrazujode kave
tuja Doktorja pl. Trnkéeczyjev

3 3 Ppriporoéa kot te¢no, krepilno zdravilo in najeeneje hra-
Kakao SIadnl éag nilno sredstvo. Bolje kot sladua kava. Zavojéek (Y,
kile vsebine) 40 h, 14 zavojékov samo 5 K.

in rusk

Dalje se priporoca: Doktorja pl. Trukéezyja
zelodeéne kapljice. Izborno sredstvo za zelodee. Deluje |mm|r_iu e, krepilno,

holest utelujoce, ter vzbujajote, ¢isti Zelodec in pospeSnje prebave.
Steklenico 40 h, pol tucata 2 K

Krog‘lice odvajalne, zelodec &istilne. Odvajajo hlato brez vseh boledin, kakor
J se to Cestokrat pripeti pri drugih kroglicah, Ubranjujoée je to sredstvo
zoper bolezni, ki morejo nastati vsled zapehe, n.llnn]lhjl itd, Skatla 42 h, Sest

fkatlic 2 K 10 h, — Pocukrene kroglice. Skatla 50 h, tri Skatle 2 K.

Prsni pljuéni in kasljev sok ali zeliSdni sirup. prirejen z lahko raztvar-
_.1 ljivim apnenim zelezom, utefuje kaZelj, raztvarja sliz, lajsa bol in kas 1j,
vzbuja tek in tvori kri. Stekleica 1 K 12 h, pal tucata 5 K.
Dr nllnl ali ndov evet (Gichtgeist) priporudljiv je kot boli utedujode, lajsajoce
drgnenje v krizu, rokah in nogah, kot novo pozivljajode drznenje po
(lni- sem hodu in tezkem delu. Steklenica 1 K, Sest steklenic 4 K 50 h.

Tinktura za kurja odesa, ;-

sredstvo proti bolestnim Kurjim  ocesom, b
ro ici, zZuljem in ozeblinam. Ima to veliko prednost,
da je treba s prilozenim copi¢em bolno mesto zgolj na-
nuizati. Steklenica 80 h, fest steklenie 3 K. 50 h.

skuseno

4 Ker je vedna skeb p. n. ekonomov,
poljedel ‘ev, zivinorejeev itd. obrnjena
Varstvena znamka. na vzdrzevanje sdrave in krepke zi-

vine, opozarjamo iste posebue na doktorja pl. Trnkdczyja redilne

pripravke za Zivine.

Doktorja pl. Trnkoczyja

redilni praSek zu notranjo rabo pri
E&Eﬁ?j kravah, volih in konjih. Ze blizu 50

let z ua t]hnl]nln uspehom uporabljevan, kadar
krave notejo Zreti, in da se zboljduje mleko. Za-
vojéek z navodilom glede uporabe 1 K, 5 zavojckoy

samo | k.
v &
PI'EI-SIC]I redlum in krmilni prasek. V arstveno
in dieteticno sredstvo za prafice. o=
1r:m1-- rabo, sluzi za tvorbo mesa in told¢e. Za-
vojtek 50 h, pet zavojckov samo 2 K. Vurstvena znamka.
§BE Pozor! Ta prasicji prafek in kakao sladni ¢aj, dobite tudi v vseh

prodajalnicah, ¢e pa ne, potem po posti.

Tiska in izdaja: ,Tiskarna Edinost* v Trstu.




