KAVCNIKOVA DOMACIJA V ZAVODNJAH

JOZE HUDALES

Po vet kot desetletje trajajoli sanaciji smo 19. junija 1993 otvorili za javnost
Kavénikovo domagijo v Zavodnjah nad Sostanjem. S tem je bila, vsaj v glavnem,
konZana dolgotrajna obnova enega najpomembnej$ih spomenikov kmeéke ar-
hitekture na Slovenskem, ki jo vodil konservator Vito Hazler s celjskega zavoda za
varstvo naravne in kulturne dedidCine. Muzejska prezentacija domacdije, ki jo smo
pripravili v Muzeju Velenje, je najbolj intenzivno potekala v letu 1992, ko smo uredili
oba bivalna prostora domacije, dimnico in hi$o, v leto$njem letu pa smo gumno
preuredili v neke vrste video koti¢ek, dokoné&ali muzejsko trgovinico, rekonstruirali
vrt ob domaciji in majhen zeli§¢ni in zadimbni "gartic" ob juZni steni domadiji ter
uredili okalico in pe3pot.

Kavénikova domacija (foto: zloZenka, ki je na voljo obiskovalcem domadije).

Muzejska prezentacija bivalnih prostorov, ki se je ravnala po geslu "bistvo je v
podrobnostih" je sku3ala ujeti in ohraniti vse usedline &asa, ki so jih varovali tudi
njeni posledniji prebivalci. Pustili smo, da stara lupina stavbe iz 17. stoletja govori
sama zase, oprema obeh bivalnih prostorov pa je v kronoloskem pogledu
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vecCplastna in sega v posameznih primerih (skrinje, miza,) skoraj dve stoletji nazaj,
sicer pa so zastopani tudi predmeti, ki so k hi3i prisli pred dobrim desetletjem ali
dvema. Oba bivalna prostora, dimnica in hi$a sta spet taka, kot $e pred dobrim
desetletjem, ko so v dimni€nem prostoru spali, kuhali in jedli, delali, v dimnici so
imeli koko$i, ob toplem ognjis€u pa se je zmeraj grel kak ducat mack. Tako se v
tem prostoru sre¢ujemo z zgodovino in naginom bivanja, ki sega dale¢ nazaj v
pretekla stoletja, in spet s potro$niskim duhom poslednjih dveh desetletij, kolikor
so mu hisni gospodarji pa¢ lahko sledili s skromno pla¢o in nato pokojnino.

Z nacinom postavitve in ureditve inventarja hise smo se Zeleli izogniti tudi es-
tetiziranju in idealiziranju podobe nacina Zivijenja, ki je v muzeolo$kih postavitvah
v podobnih objektih zelo pogosto. Zato smo zelo zavestno predmete in celoten
ambient domadije predstavili z vsemi podrobnostmi, tudi s higienskimi znagil-
nostmi tega nacina bivanja. S tem smo skusali doseci, da muzejska predstavitev
domatije nudi, razen informacijskih potencialov o stavbarstvu in predmetih, ki so
jih uporabljali v preteklosti, tudi podatke o nacinu in kulturi bivanja, higienskih
razmerah na najbolj neposreden in nazoren nacin. Po drugi strani pa takega
koncepta "dinamiénega varovanja" kulturne dedi$¢ine nismo izvedli do konca na
nacin t.i. "living historical farms", ki v€asih u€inkuje nekoliko teatralno.

Drugo komponento koncepta varovanja ali “integriranega muzeja" pa skusamo
doseci z razvijanjem funkcij tega muzeja, ki vklju€ujejo neposredno sodelovanje
kmeéke sosestine Kavénikove domacije pri ponudbi muzejskih spominkov, ki je
zelo bogata in sega od klasiéne ponudbe (plakat, brosure, razglednice) do prodaje
lon&enih in lesenih izdelkov, ki so kopije uporabnih predmetov z domacije in
prodaje domacega kruha, prekajenega mesa, domacega Zganja z zdravilnimi
zelisci itd.

V sodelovanju z domacini so v pripravi tudi t.i. "popoldnevi na Kavénikovi domaciji",
kjier obiskovalcem ponujamo moZnost seznanjanja z vrsto skoraj pozabljenih
spretnosti in znanj (npr. kuhanje in peenje v krusni peci, izdelava papirnatih roz,
obdelovanju lesa in gline, opravijanje razli¢nih kmeckih del, Zganjekuhe, ko3nje,
kolin itd.). V pripravi je tudi projekt "Leto na Kav&nikovi domaciji* po katerem naj bi
s sodelovanjem domatinov obiskovalcem predstavili znacilne navade in Sege t.i.
"letnega cikla".

Ta prizadevanja so Ze pripeljala do prvih uspehov; s posredovanjem dr. Janeza
Bogataja je bila domagija nominirana za naslov Muzeja Evrope za leto 1994,
predsednik komiteja EMYA, ki podeljuje ta visoka priznanja, dr. Kenneth Hudson
Pa si je domacijo ogledal prav na dan otvoritve.
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V Zavodnjah se Kavénikove
domacije Se danes drdi sloves neke
starodavne tradicije in celo skmvnost.
Nekoliko tudi zato, ker se je lu
rodila zadnja zavodenjska zeliSCarka
Ancka Samec, ki je poznala
marsikatero 2dravilno zel, znala pa je
tuhi zagovoriti bolezni - *ureke dou
modlif. Bila je majhna, Cokata
Jenica v kosato nagubanem kily, s
katerim je med zdravfjenjem veckrat
obdrsala bolede mesto in pri tem
mmala skrivnosine molitve, Po njeni
zaslugi se Je verjeino na Kavénikovi
domadiii tudi v 20. stoletju, ko so fih
drugod opuscali, obdrZal zaéimbni in
zeliscni wit - ‘gartf, z ve¢ kot 60
vrstami rastiin.

Iodal K centr hana Napoka Ve, 1990

Kot zacimbo so na Kavénikov
domacifi uporabljali fudi lustrek.
Zelene fiste rastiine so dodajali
juham namesto peterSifia, ki
dozori kasneje. Votlo steblo
lutreka pa je Ana Samec
uporabljala proti bolecinam v
usesu in sicer tako, da je deblo
na enem koncu zaZgala in nato
dim pihala v razbolelo uho.
Menda je pomagalo.

Levisticum officinalis, huftrek, justrk

"CUKER"
- "NOGAT KRAPF

Sladic Kavénikova kuhinja skoraj
ni poznala, saj so § stadkorfern
nekdaj zelo varGevali. Po zadolni
knjigi trgovea iz Zavodenj so npr.
leta 1924 celo bogatejsi zavodenjski
kmetje le nekajirat na leto kupili
Catrtinko (25 dag) sladkorja, kofikor
50 ga porabili za kavo. Kavo in Caj
50 sladkali tudi s saharinom, ki so
ga pod roko kupovali od krosnjarjey.
Sicer pa so kilogram ali dva
sladkorfa kupili le Se ob boZicu al
veliki noci. Ob bodicu so pekl

potico, ob veliki noi pa so v
velikem lonéensm modelu spekii
Sarkelf za drudino, ob njem pa male
poticke, ki so jih delii 22 pisanke.

Ob pustu so pekli nogate krape
pravokotng oblike in prerezane na
sredini, Ob delavnikh, predvsem pa
ob velikih kmeckih defih (npr. ob
Fetvi in miaévi), pa so veckral pekli
presne krape iz krhkega testa brez
fvasa.

Liéno izdelane zloZzenke, ki spremljajo predstavitev Kavénikove domadije (avtor:
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J. Hudales).




