ZAVAS

SEGEDIN GOLAZ

Cebulo in meso praZzimo 10 minut, dodamo
narezano glavo kislega zelja, ki jo posebej
prepraZzimo in zlagamo eno vrsto mesa eno
vrsto zelja in eno vrsto klobasic, Zafinimo z
vegeto, papriko, poprom. Solimo po okusu.
Kislo smetano razredéimo z juho in prelijemo
segedin, damo v peéico za 1 uro.

BELA JUHA

Kuhaj pol kg kurjih ledviék, malo soli in
dodaj lovor, Ko se skuha, odcedi, zreZi ledvié-
ke na listiée, daj nazaj v juho. Posebej zmesaj
3 del kisle smetane z malo moke in dodaj to
preden juha zavre. MeSaj stalno in dodaj ve-
geto in malo soka limone.

ERPICE 8§ SUNKO

400 gr moke, 2 jajei in malo vode zgneti
v testo, nareZi krpice in jih skuhaj v slani
vodi, Narezi Sunko in jo prepraZi ma masti,
pomesaj s kislo smetano, zmegaj s krpicami in
zapedj v peéici.

PREPROSTA TORTA

Penasto zmeSaj 4 jajea, dodaj 25 dkg slad-
korja, 25 dkg zdroba, 2,51 kislega mleka, 25
dkg orehov, 1 praSek za pecive in limonine
lupino, Vse zmesaj in peéi v zmerno vroéi pe-
tici, ko se ohladi prelij vse s 30 gr sladkorja,
stopljenega v skodelici vode.

KOKOSOVI KIFELJCKI

Dobre zmeSaj 25dkg margarine, 50 dkg
moke, dodaj 2 rumenjaka, 25dkg sladkorja,
25 dkg kokosove moke, 1 pecilni prasSek, sko-
delico mleka. MeSaj, dokler ne gre masa od
posode, Oblikuj kifeljéke in jih peci v zmerni
pecici. Posuj s sladkorjem in vanilijo.

PAPRIKAS :

Preprazi 2—3 glavice éebule, dodaj papri-
ko in kurjo drobovino, zalij z malo veode in
kuhaj. Mediem olupi kolerabo, jo narezi, pre-
prazi na malo olja, prepraZzeno in soljeno ko-
lerabo prelijemo na meso, dedamo kislo sme-
tano, po potrebi Se vegeto in kuhamo Se pol
ure.

ITALIJANSKE ROLADE

Zreii na kocke 4 trdo kuhana jajca, 1 ¢e-
bule, 30 gr masla, 10 gr naribanega sira, 3 zli-
ce kuhanega riza, solimo — vse dobro zme-
Samo in pustimo stati nekaj ¢asa, Nato 8 re-
zin mortadele napelnimo s tem nadevom, zvi-
jemo in prelijemo z majonezo,

SGP ,,GORICA“ Nova Gorica

TOZD GO LJUBLJANA

Spretnost in voljo vipavskih in kraskih zidarjev, ki so
znali Ze od nekdaj imenitno polagati kamen na ka-
men in opeko na opeko, njihovo temeljito in dale¢
po Evropi hvaljeno delo, smo si postavili za vzgled
in postali gradbeno podjetje, ki je znano po tem, da
je nekatere sodobne gradbene postopke uvedlo prvo
v Jugoslaviji. S ponosom lahko pokaZzemo na vrsto
zahtevnih zgradb, ki smo jih gradili po svojih naértih.
Ni nakljucje, da je prav vrsta nasih gradenj prejela
najviSja republiSka in zvezna priznanja. Pri naSi
osnovni usmeritvi v stanovanjsko in industrijsko

Vrstne hise na kompleksih »TRZIN« in »ZGORNJI
KASELJ« v Ljubljani, ki jih gradi TOZD LJUBLJANA
na primestnih soseskah. Predstavljeni objekti so v
prodaji v tretji, Cetrti in dokonCni gradbeni fazi. S
svojo arhitektonsko zasnovo nudijo humanejsi nacin
bivanja.

Predstavnistvo »ABK« Ljubljana, Celovika 149 b
tel.: 55-148, 59-583

gradnjo smo imeli pred seboj jasne cilje in stremlje-
nja za pocenitvijo gradnje, vendar ob izboljSanju ka-
kovostne vrednosti. Po svetu smo hodili odprtih o€i
in se ugili tam, kjer so v gradbenistvu najbolj napre-
dovali. Osvojili smo sisteme montazne ter prefabri-
cirane izgradnje stanovanj, tovarniskih objektov, te-
lovadnic, Sol, vrtcev itd., katere smo postavili po ce-
lotni Jugoslaviji. izgradnja teh objektov se odlikuje
po hitrosti, cenenosti ter kakovosti konstrukcij.
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»Armirano-betonske

Program proizvodnje TOZD
konstrukcije« obsega tovarni§ko izdelavo montaz-
nih betonskih elementov, ki lahko sluzijo razliénim
namenom za izgradnjo tovarniskih hal, telovadnic,
Solskih programov, stanovanj itd.
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