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Slovenske sorte pokrivajo kar 98 % slovenskih
hmeljiS¢. Zavedamo se, da je poleg njihovih
pridelovalnih lastnosti kljutnega pomena pivovarska
vrednost, saj se nad 98 % hmelja uporabi v
pivovarstvu. Tako smo v zadnjih letih s pridobitvijo
dodatnih sredstev intenzivirali delo na podrocju
dolocCanja pivovarske vrednosti novih sort hmelja. V
tem prispevku predstavljamo prve rezultate tega
dela.

Povrsine in prostori, namenjeni Zlahtnjenju hmelja

V letoSnjem letu smo oskrbovali 5,71 ha nasadov
hmelja, namenjenih izvajanju programa zlahtnjenja
ter sortnih poskusov, od tega je 4,6 ha posajenih s
krizanci in kolekcijami izbranih krizancev. Posadili
smo nove kolekcijske nasade (133 krizancev z dvema
ali s petimi ponovitvami rastlin istega krizanca ter 11
krizancev s tridesetimi enakimi rastlinami), nad 2800
zenskih rastlin ter ve¢ kot 100 novih moskih rastlin, ki
rastejo na lokaciji izven hmeljis¢. Spol krizancev pred
sajenjem Ze vrsto let rutinsko dolo¢amo z
molekulskimi markerji.

Karantenski objekt: Raziskovalna postaja za varstvo rastlin
IHPS v Migojnicah, kjer testiramo odpornost hmeljnih
genotipov na verticilijsko uvelost in viroid CBCVd. (Foto: S.
Radisek)

Porocali smo Ze, da smo v letu 2023 postavili eno
krilo steklenjaka za namen vzgoje sejanckov, s tremi
predeljenimi prostori. Investicijo v steklenjak — drugo
krilo steklenjaka z dodatno opremo za ucinkovitejSe
izvajanje selekcij na bolezni (hmeljevo pepelovko in
hmeljevo peronosporo na nivoju sejanckov) — pa
nadaljujemo z oddajo vloge na razpis za nalozbe v
kmetijska gospodarstva IRP 02, ki se je zakljuCil v
avgustu. PriCakujemo pozitivnho odobritev vloge, da
bomo lahko nadaljevali investicije v posodobitve
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prostorov in opreme za ucinkovitejSe delo na
podrocju vzgoje novih sort hmelja.

Popis in odbira krizancev v sredini avgusta (Foto: L. Luskar)

Selekcije in dolocanja odpornosti sort hmelja na
bolezni

Namen selekcij je izloGevanje bolezensko obcutljivih
genotipov iz procesa nadaljnjega zlahtnjenja hmelja.
Selekcija na bolezni se vsako leto pricne v rastlinjaku
v spomladanskem Casu z umetnim okuzevanjem
sejanckov s sporami hmeljeve pepelovke. Vir okuzbe
pri tem predstavljajo rastline, na katerih preko zime
izolati pepelovke iz razlicnih hmeljarskih obmocij
Slovenije prezivijo v okuzenih brstih. Po selekciji na
pepelovko sledi umetno okuzevanje s sporami
hmeljeve peronospore, ki jih pripravimo iz plesnivih
oblog obolelih poganjkov hmelja, kusStravcev. Po
inkubacijah se vse obcutljive rastline zavrzejo,
prezivele rastline pa nadaljujejo svojo pot v proces
utrjevanja in kasnejSega prenosa na polje, kjer so
izpostavljene ocenjevanju poljske odpornosti. V letu
2025 so bili v selekcijo vkljuceni sejancki iz 94 druzin
krizanj. Po izlo¢anju najbolj obcutljivih jih je bilo v
opazovanja in nadaljnje selekcijske postopke na polju
vkljucenih priblizno 3500.
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Testni nasad na nizki opori za nadzorovano testiranje

poljske odpornosti hmeljnih genotipov na hmeljevo
peronosporo, hmeljevo pepelovko ter druge foliarne bolezni
(Foto: S. Radisek)

Raziskovalna postaja za varstvo rastlin

Na prostorsko izolirani Raziskovalni postaji za
varstvo rastlin v Migojnicah, ki omogoca karantenske
razmere, smo izvedli tudi testiranje odziva izbranih
krizancev na verticilijsko uvelost v obsegu 25
genotipov, ter testiranje 10 genotipov na viroid
CBCVvd. Opazovanja odziva pri posameznem
genotipu trajajo 2-3 leta z obnavljanjem okuzbe, s
¢imer lahko pridobimo dovolj zanesljive ugotovitve o
obcutljivosti genotipov na ti dve bolezni. Opazovanja
bodocih sort in sort v preskusanju izvajamo tudi v
posebnem testnem nasadu na nizki opori, v katerem
izvajamo minimalno uporabo FFS, kar omogoca
ocenjevanje poljske odpornosti na hmeljevo
pepelovko in hmeljevo peronosporo ter v kasnejsih
fazah vegetacije (nasad se ne obira) tudi pojav
razlicnih povzrocCiteljev pegavosti (Cercospora,
Phoma, Alternaria..), ki bi lahko v bodoc¢e zaradi
spremenjenih podnebnih razmer pricele ogrozZati
hmeljarsko proizvodnjo. Opazovanje posameznih
sort poskuSamo izvajati vsaj 3-4 leta, da lahko
ocenimo odziv in pojav bolezni v razli¢nih vremenskih
razmerah posameznih let.

Nova krizanja in odbira superiornih krizancev

Krizanja smo izvajali od druge polovice junija do
sredine julija in v tem ¢asu izvedli 103 kombinacije
med 41 izbranimi Zenskimi in 36 moskimi rastlinami.
Za prihodnjo sezono smo shranili cvetni prah 60
moskih rastlin. Ob obiranju smo podrobno popisali
vec¢ kot 500 rastlin, med njimi pa smo 358 rastlin
izbrali za vzorCenje z namenom nadaljnjega
dolocanja vsebnosti hmeljnih smol in eteri¢nega olja.
Vse vzorce smo senzoricno ovrednotili (ocenili
intenzivnost in tip arome), ve¢ najbolj obetavnih pa
vakuumsko zaprli in pripravili za nadaljnje senzori¢no
testiranje v pivu.

Po programu smo nadaljevali z vzgojo brezviroidnih
rastlin novih sort 90A263 in 109B27, pri katerih smo
uspesno eliminirali HLVd (hmeljev latentni viroid, ki
povzroCa gospodarsko Skodo, saj bistveno znizuje
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koli¢ino in kakovost pridelka). Rastline kandidatke za
izvorne maticne rastline teh dveh sort bodo
predvidoma v naslednji razmnozevalni sezoni
vkljucene v certifikacijsko shemo sadilnega
materiala.

Vrednotenje pivovarske vrednosti novih sort hmelja
Sorta 31B26

V letosnjem letu smo poleg fizikalno-kemicénih
parametrov  storzkov hmelja primerjali  tudi
senzoricne lastnosti piva, varjenega z novimi sortami
90A263, 31B26 in 109B27, s pivom, varjenim s sorto
Magnum. Kot potencialno najprimernejSa se je
izkazala sorta 31B26. Ugotovljeno je bilo, da ima visjo
vsebnost alfa-kislin kot sorta Magnum, kar pomeni
vecji teoreticni potencial za grencico. Sorta 31B26
ima tudi precej visje razmerje alfa/beta kislin, kar
obiCajno nakazuje CistejSo, manj trpko grencico ter
manj “rustikalnih” tonov pri staranju. Zaradi visoke
vsebnosti ksantohumola lahko pri¢akujemo tudi bolj
kompleksno grencico.

Opazili smo, da je pri pivu s sorto 31B26 vecina alfa-
kislin izomerizirala v izo-alfa-kisline. Visji delez
izomeriziranih alfa-kislin pozitivno prispeva k obcutku
fine grencice, ¢eprav sta izmerjeni grenéici obeh piv
primerljivi. To potrjujejo tudi ocene senzoriCnega
panela, ki je pivo 31B26 opisal kot moc¢no, a prijetno
grenko, brez zaostanka in grobosti. Stopnja

izomerizacije je bila pri sorti Magnum nizja, kar se
odraza v bolj grobi grencici.

Prvoletni nasad sorte 31B26 (Foto: M. Oset Luskar)
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Aromatski profil hmelja 31B26 je zelen, svez in
smolnat. V primerjavi s sorto Magnum je bolj cvetli¢ni
in manj lesno-za¢imben. Glede na aromatski profil ter
vsebnost alfa- in beta-kislin bi lahko bil 31B26
zanimiva sorta za lager piva, za IPA z nizjo aromo ter
za svetla ale piva brez izrazite sadno-cvetlicne
arome. Aroma piva 31B26 je bila prijetna in
uravnotezena; senzoriCni panel je zaznal tudi note
mandljev oziroma marcipana. Pri sorti Magnum panel
ni zaznal specifi¢nih arom, je bila pa aroma ¢ista in
brez negativnih privonjev.

Sodelovanje s tujimi pivovarnami

V preteklih letih smo vzpostavili sodelovanje s
pivovarno Carlsberg na podroCju senzorichega
ocenjevanja krizancev hmelja in ocene pivovarske
vrednosti. Po veC meseCnem ocenjevanju senzorike
storzkov hmelja ve¢ sto vzorcev, so v zadnjih
mesecih v njihovi eksperimentalni pivovarni zvarili in
senzoricno ocenili pet razlicnih piv iz kandidatnih
krizancev, ki smo jih poslali na preskusanje. Zvarili so
dve pivi spodnjega in tri piva zgornjega vrenja. V

prvem pivy, v katerem je bil izbrani krizanec
uporabljen v fazi ohlajanja in sedimentacije
(whirlpool), je senzori¢ni panel zaznal aromo

tropskega sadja, zelenega jabolka ter nezno hmeljno
aromo. V drugem pivu, kjer je bil drugi krizanec dodan
v fazi med zorenjem kot hladno hmeljenje, je panel
zaznal citrusne, sadne in cvetli¢ne note ter izrazitejSo
hmeljno aromo. To pivo je bilo kljub primerljivi stopnji
izmerjene grencice bolj grenko kot prvo. Splosno je
bilo ocenjeno kot pivo dobrega in harmoni¢nega
okusa.

—

Analiza aromati¢nega profila piva s plinsko kromatografijo
z masno selektivnim detektorjem (Foto: arhiv IHPS)

Pri pivih zgornjega vrenja so bile aromatsko moc¢no
izrazene note tropskega sadja, jagodicevja, hruske in
breskve, poleg njih pa Se karamelne in zaCimbne
note. V naslednjem pivu je bil uporabljen cetrti hmelj
v fazi hladnega hmeljenja, kjer je panel zaznal aromo
bergamotke, zeliS¢ne, znacilno hmeljne ter rahlo
citrusne note. Zadnje pivo zgornjega vrenja je bilo
pripravljeno s kombinacijo vseh Stirih krizancev v fazi
hladnega hmeljenja. Panel ga je ocenil kot zelo
zanimivega, s kompleksno tropsko aromo, ki se s

Hmeljar, 87

C¢asom razvije v prijetno zelis¢no. Na splosno so bila
vsa piva po mnenju danskih strokovnjakov ocenjena
kot kakovostna, harmonic¢na ter izrazito sadno-
hmeljna, brez zaznanih nezelenih privonjev.

Dolocanje senzoricnih lastnosti slovenskih sort
hmelja

V nasi eksperimentalni pivovarni smo tudi letos

nadaljevali z varjenjem piva iz razlicnih sort za t. i.

banko podatkov, in sicer s sortami Styrian Cardinal,

Styrian Dragon, Styrian Fox, Styrian Kolibri in

Hallertauer Magnum. 1z omenjenih petih genotipov

smo zvarili piva in za vsak genotip pripravili Sest

razli¢ic v naslednjih kombinacijah:

- toplo hmeljenje 60 min, kvas zgornjega in
spodnjega vrenja,

- toplo hmeljenje 10 min, kvas zgornjega in
spodnjega vrenja,

- hladno hmeljenje, kvas zgornjega in spodnjega
vrenja.

Vsem vzorcem piva smo dolocili vsebnost alkohola,
ekstrakta, stopnjo prevrelosti in grencico. Vsa piva
bodo tudi senzori¢no ocenjena, pridobljeni podatki pa
bodo sluzili za primerjavo in oceno ustreznosti
posamezne sorte glede na tip piva. Omenjene analize
bomo primerjali z rezultati analiz predhodnega leta,
ko smo vrednotili tri nove sorte 31B26, 109B27,
90A263 v primerjavi s Styrian Wolfom in Auroro, kot
predstavnikoma dveh razlicnih skupin sort hmelja.
Rezultati ocenjevanja bodo podani v bliznji
prihodnosti.
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