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Urha poleg Mosern ali pri Hodinji (an der Goding), | yreti, tako pa pod se mete, ko vre. Vendar se
¢) sv. Lorenca v Germersdorfu in d) sv. Sebast- | je tc.ga bolj drZati v prvem pretakanji, ktero se

jana v Sibendingn, — 3. Cerkev sv. Urbana v
Radebnu — 4. ﬁupm;n sv. Jurja pod Kam-
nom (sub lapide). 5. Zupnija sv. Martina v
Gradnici (in der Graenitz) s pudruimen Matere
Bozje v Bistrici (in Pustritz). — 6. :Supm_]a. Ma-
tere BoZje v Laboti (Lavamind) in nje pod-
druZnice: a) sv. Janeza Krst v trgu, b) sv. Jako-
ba pod Vranjoj pe&jo (sub Rabenstein), ¢) sv. Lam-
berta, d) sv. Magdalene, e)sv. Marka v Etendorfu,
) sv. Lovrenca, g) sv. KriZa v Amersdorfa, h) sv,
OZbalda poleg Sent Pavla, i) sv. Neie v Podgorji
in k) sv. Pongraca v Wunderstitten. —; ProStija
sv. Janeza Ev. v spodnjem Dravbergu s
podruZnicami: a) pri sv. Janezu Krst. na Ojstrici
tin Kyenberg)., b) sv. Duha na Ojstrici, e} sv. Le-
narta v Bigji (in Witsch), d) sv. Vida v trgu, e)
sv. Sebastjana pod Drswhatgom in f) sv. Helene
v Veliki. — 8. Zupnija sv. Janeza Krst za
Goréico ali pod mosti¢em, vdruZena Drav-
berski prodtiji, in nje podruinice: a) sv. Mihaela
v Jezeri (in Gessering), b) sv. Jere v Beli (Poe-
ling), ¢) sv. Dioniza v Zeleznem (in Seelissen),
d) sv. Magdalene v Breslici (in Friesslizen), o) sv.
Lorenca nad Sent-Janiem, f) sv. Urbana na dent-
Jandki gori, g) sv. Jurja za Krko in h) sv. Petra.
(Dalje prih.)

Gospodarske stvari.

O vinstvi,
ali kako se vino v kleti oskrbuje.
(Spisal Franjo Janéar)

Kako se sodi nalivajo?

Ze iz zgoraj povedanega je razlitnost mosta
otividna. Ni torej prav, ako bi se sodi zapore-
doma napolnjevali z mostom, ko zafenja po eevi
v kad te@i. Po takem bi tudi vino bilo v vsakem
godn jako razliéno, in ni ga lehko med ljndi spra-

viti; saj knpee bi veliko ugovarjal. — Ker se po |

priliki itak %e vé, koliko bo sodov napolujenih od
grozdja, kterega se je do poldne do neke Stevilke
natrgalo, se zamorejo torej tudi sodi Ze iz zafetka
nalivati, ako je kad premajhna; in sicer se vlije
v viak sod kakih 10 do 12 skafov od prvega
moita; od drugega modta pa, ki pritefe po zgo-
tovljenem drugem kofu v kad, se vlijejo v vsak
sod le 4 Skafi, Tako je sedajv vsakem sodu 14
do 16 Skafov modta; mora se pa vselej od prvega

soda zaporedoma nalivati, a ne zdaj v tega zdaj
v unega; inafe spet ne bi bilo v vsakem sodu

Jeduako vino. Od tretjega koia se pusti ves modt

v kadi, kakor tadi tisti, ki ima Se od ostalih trell
koSov pritefi; potem Ee le se napolnijo sodi po-

redoma do dva palea pod piliko; drugade bi modt | daj spoznana tirja.

izmetaval, in ga wveliko v zgnhu ilo, ko zafne |

godi prihodnjo no& ali drago jutro. Tako pri sodih,
ki dr#ijo 5 avstr. veder; fkafi pa naj so urednja
velikosti, kteri se tudi loZe vzdigujejo.

Rudete vino.

Govorili smo #e o sladinu, in ob kratkem
povedali, kako se dela; naj se torej tudi rudeée
vino v misel vzame in pové, kako se doZene.
Rudefe vino se naredi, ako se rudele grozdje ali
tudi modro in &rno pusti nekaj fasa stladeno
na tladilnieci; 8e bolie pa je stlaeno grozdje
v kadi ali kakem razdnitem sodu stati pustiti, in
ga veckrat dobro pomedati, ter vselej sod ali kad
dobre pokriti, inate bi se izhlapilo. Ako je za to
posebna kad ali sod, ki ima nad stlafenim groz-
djem za se luknjast kolobar, skozi kterega samo
modt vstaja, je tim bolj¥e. Zgoraj se sod, v kte-
rem se rudete vino dela, s posebnim pokrivalom
pokriva. Kedar se modt #e dovelj rndeé kaZe, se
v drug sod pretoéi; ostalo pa navadno stladi in
porabi.

Crno vino.

Crno vino se na isti nafin nareja kakor
rudede; treba pa je stlateno grozdje dalje pu-
gtiti v sodu in ga tadi vedkrat pomedati. Od
modrega in ¢roega grozdja se &rno vino najbni_ie
naredi. Le od mehulj dobi vino rudedo ali érno
barvo; sicer pa tudi to le belo ali nekaj bolj vi-
soke barve vino di, kedar se navadoo stladi. —
Véasi se €rno vino 14 dni do 3 tedne kuba in
meda. Od zgol &rnega grozdja pa se tudi v 8
doeh #e s¥rni. Toda trpefe ni ne rndede niti &rno
vino, in ga je skrbno pretakati, ali v kraj-
Sem tasn poviiti.

Difele vino,

Tako vino se pridela samo od malega rivéeka,
od mufkatnega grozdja in difefega traminca; to-
da kakih 48 ur je treba stlafeno grozdje na tla-
Cilniei pustiti, Se bolj pa v zgoraj omenjeni kadi
ali sodu. Oskrbuje se na isti nafin, le take dolgo
ne. Od mehulj, ki imajo difavo v sebi, se je
modt navzame. Zdrunzgano grozdje se potem stladi
in sod nalije. 20 bokalov je zadosti od tega di-
Sefega mofta ali vina drogemn nediSefemn vinu
priliti, ktero je v sodu peterih veder, pa bo vse
difete,

Opazka. O drugih umetnih vinih ne bo-
mo govorili, ker ne spadajo v nad predmet, in ne
v navadno kletarstvo, o kterem tnknj govorimo.
Tudi o popravljanju pokvarjenih vin ne moremo
obfirno govoriti, kakor tudi ne o prenarejanji vin;
ravno take preskoimo vse umetne pripomolke,
ker nam jih ni treba, ¢e tako vino oskrbojemo,
| kakor mas skuinje ufijo, in vinska narava dose-

Zato se podamo Kk naj
[trebnejfemn in najgotovejSemu pumoﬁ‘it



ey

ki vse druge prekosi. Kdor se po tem skrbno
ravod, kar smo dozdaj povedali, be gotove vselej
zadovoljen z domadim vinom, naj Ze je kakor-
Snega koli leta: dobro ali slabo; inta pripomofek
je: pretakanje.

Krompir po Gillihevem nadinu saditi.

Ze lani smo o tem pisali, pa tudi nekaj po-
skusili, le da je @lovek, ki nam je pri sajenji po-
magal, na jesen potem Cisto pozabil posebej iz-
kopati ta krompir, da se vidi razlofek med tem
in onim, po starem kopitn sajenem. Taka je, te
ni vrednik gospodarskega lista sam kmetovalee,
marved se mora le na druge zanadati.

eravno pa lastne skndnje prikazati ne mo-
remo, hoéemo vendar zopet zdaj, ko se bliza fas
krompir saditi, to stvar svojim rojakom Zivo pri-
poroditi. Sklicujemo se na izvrstne skninje,
ki jih je lani g. Lovro Mencinger Golski
v ,Novicah® list 38 razglasil ter ob enim poduk
v ,pratiki“ popravil, da ga zdaj res vsak kmeto-
valee lebko ume in dela po njem. On sam je
krompir po tem nadinn sadil in saditi svoje sosede
u&il, in vsi so dosegli lansko leto izvrsten pridelek.
j podamo pred vsem poduk, kako po
Gilihovem nadinu krompir sadit1? Posnet
je poduk iz lunske ,pratike”, kakor ga g. L. M.
v ,Novieah® pnpmvi:in.. Natin je ta-le:

1. Sadi se naj samo cel krompir in to s
popkom na kvidko;

2. gnoj se naj tako poloZi, da ga (poznejse)
korenine krompirjeve doseZejo, pa tudi tako, da
mladi krompiréeki ne pridejo Z njim v do-
tiko (po tem takem se nasuje fez in ez na gnoj
barem =a prst na debelo rable prsti. Vredu.);

3. ako se sadi debel krompir, mora vsak
imeti 2 do 2'/, &evlja na dolgo in ravno toliko
na diroko; pri drobnejsem krompirju pa zado-
staje po 1 do 17/, Cevlja saksehi;

4. sadi se naj tako, da krompirjeve korenine
ne pridejo v dotike z vodo v globini, ampak ne-
koliko vide kakor je duno razora;

b. kadar se st:bla doli okrenejo, naj se
pazi na to, da vsako steblo ima svoj lastni pro-
Blor;

6. bolni krompir naj se nadomesti brz ko je
mogode 8§ krompirjem, ki se je pridelal iz semena.

Ugovarja ~e temu sajenju posebno to, da
preved zemlje in prevel truda potrebuje.
— Na prvi pogled se Cloveku res dozdeva, da
21/, tevlja mna dilgo in 2', Sevlja na Siroke je
res sila veliko, in da gospodar, ki ima malo zem-
lie, e tega sajeuja kar poprijeti ne more. — G
lieh pa pravi, da ta ogovor je le zmota. Kdor
je #e krompir sadil, vé, da od 4 do 6'/, Stirjaskib
éevljev prostora za debel krowmpir nikakor ni pre-
ved prostors, skor bi se sm-lo rei, da ga je Se
premalo, da se stebla s perjem morejo razraSati
An rasti, kakor je treba, ne pa steblo v steblo

tis¢ati Poglejte le Zito, kako klavreno raste, Ce je
preved gosto sejano. Zato so Belgijanei — maoj-
stri kmetijstva — Ze davno sprevideli, da je bolje
ito tako saditi, da se zrno za zrnom v luknjico
primerno saksebi sadi, kakor pa da ga po na-
vadni Segi sejemo.

«Z drogimi besedami bi se reklo® (pravi
g. L. Mencinger): ,Sidimo celi zdravi krom-
pir (dober je tudi droben) tako plitvo, da ga
defevna ali motvirna voda nikdar ne doseie;
tako redko, da se dobi zadosti prsti za nasi-
panje, pri nasipanji se pa naj med delom krom-
pirjevee (stebla) razprostuje navzdoel fez grob, da
deZevje v razore odteka, ne pa po steblih na seme
v zemlji. Po tem ravoanji ima krompir zadosti
rodovitne prsti pod seboj in nad seboj, ter ostane
v vlaini zemlji vedno na snhem®.

Dopisi.

Iz Vozenice. (Konee.) — Ono drnitvo je po-
snema nemskega drustva sekovske Skofije, se vé,
da le v majhnem okvirn in dosedaj se e ob mar-
sikterem napotkn spodtika. Nekteri trdé in to
po praviei, da denar nabirati na kupe, hranjevati
v denarnici ali izposojevatli, ter Sele obresti obra-
Cati v pomoé, je to ref, ki se pri malem Steviln
duhovnih nafe skofije v primeri grafke ne bo dala
tako brZ izvrditi, da bi se bilo nadejati v kratkem
izdatne pomodi. Naj bi se pa tudi v pekterih
letih potrebnega denarja nabralo, odpadlo bo mar-
sikaj na dao, in kdo nam je porok, da ga de-
nes ali jutre ne pograbijo, ker posebno duhovniftva
premaZenje varno ni nasilstva. Drugo, kar name-
njeno poéetje zavira, je, da pogresamo potrebne
sloZnosti in zaopa, ki sta se pri dohovnistva, v
marsikteribh sitnih slucajib samemu sebi prepusée-
nem, nekoliko zmajala. To je resnica, ki se ne
di ve& prikrivati, ktere pa tukaj obfirneje razkla-
dali ne bodemo.

Bolj naravna in hitreja bi bila pomoé, ako
se na podlagi vzajemne ljubezni in kritanskega
usmiljenja osnuje drudtve, kterega udje bi vsako
leto po svoji zmoinosti plafevali nekoliko gol-
dinarjev (500 duhovnikev poprek vsak deset ali
vsaj pet goldinarjev na leto bila bi lepa pomod®).
Ta letni donesek unaj bi se koj razdelil med naj-
potrebnejie; po takem bi bili vei dobovni skupej
ziv zavod brez vaakterih stroskov ali da&, in po-
mo¢ bi bila lehka, hitra in zdatna. Slovenec
sploh je dobrega srea, kar ima rad dd, pomagati
svojemn bratn; toliko veé bi se to spodobilo slo-
venski dubovs€ini, da si kot bratje med seboj po-
magajo in kazejo ljubezen v djanju.

#) To bi dalo na leto 2600, k ve&jemu, ko bi vsak
10 gld, placal, kar pa nikdar ne doseZemo, bilo bi 5000 gl,
Pri splodni razdelitvi bi paé¢ malo prifle na véliko stevilo
potrebnih, Vredn.




