Primorsk Gospopar

List za povspesevanje kmetijstva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske 3ole v Gorici v p.
[zdaja Goriske kmetijsko druidtvo.

Stev. 3.V @orici, dné 15, februarja 1910.  Fecaj VI,

Obseg: |. Kako se popravi porujavelo vino; 2. Ali je prav, & se brejo kravo
molze?; 3. O u€inku umetnih gnojil v vinogradih drugo leto po gno-
jenjus; &, O hranenju in uporabi umetnil gnojil; 5. Zveplo v kletar-
stvu: 6. Gospodarske drobtinice; 7. Poroila: 8. Vprasanja in od-
govori; 9. Razglas: 10. Na novo priglaseni udje sGor. kmetijskemu
drudtvue.

Kako se popravi porujavelo vino.

O zadnji trgatvi je mocno in dolgo deZevalo. Ker je
grozdje poprej radi sule trpelo, se je pozneje prehitro vode
napilo, vsled Cesar je precej jagod popokalo in segnilo. Po-
sebno moéno so gnili taki grozdi, ki imajo goste jagode s
tanko lupino. Nekateri vinogradniki so potrgali Ze pred de-
Zevjem drugi pa Sele potem. Kdor je potrgal poprej, ima sicer
nekoliko kislo, vendar pa zdravo vino. BoljSe pa- zdravo vino
ima tudi vinogradnik, ki je za dezjem potrgal, a poskibel zato,
da so delavci gnile jagode skrbno odbirali ter zdravo in gnilo
grozdje vsako zase zmastili in spravili. Kdor je pa zdravo in
gnilo grozdje skupaj deval, ta ima prav gotovo vino, katero
priSedsi na zrak, porujavi ali nategne. Ako vtoti§ to vino v ko-
zarec iz soda, kjer lezi 3e na droZeh in ga dene§ v kak gorak
prostor, zatne vino rujaveti z vrha proti dnu. Tudi &e sod, v
katerem je vino na droZeh, ni poln ali pa ¢e se je vino pre-
totilo z droZz v nezaZveplan sod, vino nategne in se zgosti.
Prav grdo in neokusno postane posebno ono vino, ki je bilo
napravljeno iz vecCidel gnilega grozdja, Se grie pa postane vino
iz gnilega grozdja, ki se je v posodi ugrelo in se je potem $e
most kuhal na tropinah. Ko pride tako vino na zrak, postane
tak$no kakor kak gost in rujav 3t_in dobi obenem nek zo-
pern okus.




Ako vino iz gnilega grozdja Se ni pretoceno z droZ in ni
$e porujavelo, lahko zabrani§ rujavenje, ako ga pretoli§ v
moc¢no zaZveplan sod ali pa ce vrZze§ v sod, v katerega pre-
taka$, natronov bisuifit. Kakor hitro pa je vino porujavelo ali
nategnilo, potem mu Zvepleni dim in natronov bisulfit ni¢ ne
pomagata. Takino vino moras na vsak nacin Cistiti. Ce Se ni
pretoeno, pretoli ga tako, da se med pretakanjem prezradi.
Pametno ravnas, e ga sproti filtrira$ v zaZveplan sod. Ce pa
filtra nimas, potem mu mora§ po pretakanju dodati primerno
Cistilo. NajhitrejSe se popravi sicer porujavelo vino s filtrom.
Ker je pa malokateri tako srefen, da bi imel filter na razpo-
polago, posebno pa krémar, ki ne biva v vinorodnem kraju,
zato hocem v sledeCem opisati, kako se popravi porujavelo
vino lzhko tudi brez filtra.

Kakor sem Ze poprej omenil, ulistijo se gosta vina tudi
z raznimi Cistili 'V tem slu¢aju pa gre za to, da se vino ne le
ucisti, ampak da se odpravi iz njega, Ce Ze ne popolnoma, pa
vsa; deloma oni zoperni okus, ki ga ima taks$no vino. To se
doseZe najlaze z Zelatino in sicer s takozvano ,Laine*. V kup-
¢iji se nahaja ta Zelatina v obliki cveterokotnih ploscic z utis-
njenim svojim imenom. Ker se pa to &istilo zje v vinu in pade
na dno, le ¢e doda$ vinu obenem tanina ali d&reslovine, zato
mora§ dodati vinu, ki ga z njo d<isti§, tudi tanina. Za malo
motina vina zadoS¢a manjSa munozZina obeh cistil. Ker je pa po-
rujavelo vino Ze moéno gosto in radi tega male muooZine ¢i-
stila ne padejo na dno, zato morad dodati takemu vinu nad-
navadno munozino obeh ¢istil. Vzemi toraj za vsak bl vina po
10—-15 gr tanina in po 15—20 gr Zelatine. En dan ali vsaj
kake tri ure poprej, preden doda$ vinu Zelatino, vsuj skozi
veho v sod, v katerega si vino pretocil, tanin in nato s kakim
snaznim drogom vino v sodu dobro premesaj. Da bo pa zeie-
tina vino &istila, mora$ jo na primeren nacin pripraviti. Zelatino
zavij v kak trd papir in udari veCkrat po njej, da se zdrobi na
majhne kosSteke. Vrzi jo nato v kak$no lonceno ali pa v Ze-
lezno z emajlom prevleteno kozico ali lonec in nalij na njo
nekoliko mrzle vode. V tej vodi naj se pusti kakih 24 do 36
ur, da se namoci. Ko se je zZelatina namocila, vodo polagoma
odcedi in nalij nekoliko vina, deni kozico ali lonec nad Zrja-
vico (ne nad ogenj) in ogrej — pa ne da bo vrelo. Med raz-
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tapijanjem pridno meSaj, da se ne prismodi. Ko se je Zelatina
popolnoma raztopila, vzemi posodo iznad Zerjavice in zlij raz-
topino v brentac ali 3kaf in pusti da se pohladi, oziroma ne-
koliko zgosti. Nato vtoli iz onega soda, v katerega hoce$ Ze-
latino vliti, dva brentaca ali $kafa vina. V enega teh zlij Zela
tino in vse skupaj pretepaj s kak$no metlico iz vejevja in sicer
tako dolgo, da se prav mocno speni. Ko si dovrsil, zlij to vino
pocasi v sod in ga s kakim drogom v sodu dobro premesaj.
Za tem zlij v sod, da ga napoluis, $e ono vino, ki je v drugem
brentatu in sod zavehaj. Da pa na vinu plavajota pena ne ob-
visi na dogah krog vehe, potolci po dogah krog vehe veckrat
z lesenim batom in pusti potem vino popolnoma v miru.

Vcasih se ucisti vino Ze po enem, viasih pa $ele po 2—4
tednihi. Ne bodi pa nepotrpezljiv in pocakaj raji dalj casa, ker
Ce po vinu mesa$, preden se je vleglo Cistilo na dno, pokvari§
vse skupaj.

HitrejSe se vino ucisti, ako zdrobi¥ nekoliko grampe ali
vinskega kamna v prah. Vrzi potem prah v oni brenta¢ vina,
v katerem ui Zelatine, vse skupaj dobro premesaj in zlij v sod.
Namesto vinskega kamna vzame$ lahko nekoliko kaolina.

Ko se vino ucisti, preto¢i ga na ¢isto v nekoliko za-
Zveplan sod.

A

Ali je prav, &e se brejo kravo molze?

Preden krava stori, zatece ji véasih vime tako moéno, da
sesci Strle od njega. Ker se vime moc¢no napne, Zival vcasih
zelo trpi, ne more le¢i in brca z zadujimi nogami pod se, ka-
kor bi imela v trebuhu vjed. V takem slu¢aju je pal najbolje,
da kravo pomolzes, ker e jo pomolzes, ji to ne Skoduje, ako
jo pa ne pomolzes, dobi lahko porodno mrzlico. Pos:buo
pred prvim teletom vime motno otee, ker je naval krvi proti
vimenu velik, a vime ni dovolj raztegnjeno. Navadno preide
oteklina sama ob sebi, posebno pa tedaj, ¢e se ravna s takim

vimenom pravilno. Paziti morad, da se vime z blatom in scal-
nico ne umaze, da pociva vime, ko krava lezi, na mehki in

suhi stelji, da ne sto,i krava na prepihu i. t. d. Kravo, ki ima
oteklo vime, treba veckrat do cistega pomolzti. Pred molZo
namazi si prste s kako mastjo in stiskaj sesce na rahlo, ker
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drugace zival boli. Dobro je tudi, e pomolZe$ mleko, ki pri-
haja zadnje iz vimena, na prste in otekline potem s prsti ne-
koliko riba&. Ko konéa§ molzti, pa vime z mehko ruto na rah-
lem dobro osudi. Ce vime tako ne drgnes ali masira§, se ofe-
kline lahko strdijo. V&asih namazi vime nekoliko s sveZim raz-
topljenim a mlaénim maslom ali pa z oljem. Preden ga znova
namaze$, umij ga na hitrem z mla¢no vodo in osusi ga takoj
nato dobro z mehko ruto ali cunjo. Ce je vime prav moéno
oteklo, tezi navzdol in provzrota Zivini Se hujSe boleCine. Da
ji breme olaj8as, vzemi kako platneno ruto, napravi v njo luknje
tako, da pojdejo sesci skozi. Na voglu rufe privezi konce traku
in sicer teko dolge, da sezejo zivini ¢ez kriz. Nato deni ruto
pod vime, trakove pa zveZi na krizu Zivali skupaj.
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O uginku umetnih gnojil v _vinogradih drugo
ieto po gnojenju,

Dodatek k porocilu: ,O poskusih z umetnimi gnojili v vino-

gradih v pokneZeni grofovini goriSko-gradis¢anski* — Ponatis ¥)

iz poroc¢ila od leta 1909, siran 601 do 626. Spisal nadzornik
Fr.Gvozdenovid

Na koncu zgoraj omenjenega porocila smo rekli naslednje:
»10 so kratki podatki o uspehih, ki se jih je doseglo pri pri-
rejenih demonstrativnih gnojilnih poskusih v vinogradih v to-
liko, kolikor se jih lahko izrazi s $tevili. Resni¢no pa ima gno-
jenje z umetnimi gnojili Se drugo dobro, kar se pa, vsaj sedaj
e, ne da izraziti s Stevili, dasiravno ni to posleduje za trtorejca
malega pomena.”

»Skoro vsi poskuSevalci so se strinjali v svojih porocilih
glede tega, da niso z umeinimi gnojili pognojene parcele tako
mocno irpele o sudi, kakor nepognojene in da so trte na prvih
dalj casa ohranile listje, kakor na drugih parcelah. Posebno
razlo¢no se je videlo 10 po nekaterih krajih v vipavski in bra-
niski dolini, kjer so bile videti trte Ze iz daljine lepo zeleno-
rumene. Mogoce, da je k temu pripomogla krepko rastla trava,

_;) &;l—xaj teh broduric ima 8e na razpolago c. kr. kmel.-kemiéno posku-
savalisée v Gorici in jih odstopi brezplaéno onemu, ki se za to stvar zanima,
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s katero so bile obraStene gnojene parcele in se jo je veli-
noma podoralo. Vsled tega je postala ona zemlja rahlejsa, bolj
gnojna in se je laze deZevnice napila.”

»Opazilo se je dalje, da so trte na pognojenih parcelah,
ker so imele ve¢ hrane, bujnejSe rastle in da so tudi poganjki
popolnejSe dozoreli. Trte, rastofe na pognojenih parcelah, so
se po to¢i tudi hitrejSe opomogle in popravile nego one na
nepognojenih.*

w1z prej navedenih vzrokov se lahko sprevidi (posebno pa
vsled sude in v nekaterih sluéajih, ker se je z umetnimi gnojili
— Kkalijevo soljo in superfosfatom — nekoliko prekrasno gno-
jilo), zakaj niso umetna gnojila u¢inkovala tako, kakor bi bila
morala. Vsled tega je pricakovati, da bodo $e prihodnje leto
vplivala na rast trt, dasiravno v manjsi meri,*

»Z ozirom na prej navedeno se je ukrenilo potrebno, da
se doZene, ali bodo umetna gnojila tudi prihodnje leto
Se uCinkovala ali ne. Doslej nam je obljubilo 53 poskuSevalcev,
da bodo nadaljevali s poskusi. O izidu teh bomo porocali
svojecasno.*

To obljubo ho¢emo tudi izpolniti in porocati o tem na
kratko naslednje:

Narotilo se je poskudevalcem S§e pravocasno, da naj po-
skusnih parcel, tako one z umetnimi gnojili pognojene kakor
tudi kontrolne parcele, v drugem letu po poskusu ali v 1. 1909
prav ni¢ ue pognoje, da naj grozdje z vsake parcele zase po-
trgajo, stehtajo in sporo¢e o tem poskuSevaliscu.

Od 53 poskuSevalcev, ki so obljubili, da bodo nadaljevali
s poskusi, smo prejeli 43 poro¢il o trgatvi. Izkaz poskuSevalcev
se nahaja v priloZeni tabeli. Da bo pa moZno primerjati po-
datke v tej tabeli z uspehi predlanskih gnojilnih poskusov, do-
dali smo zaporedni S$tevilki poskusa, tudi $tevilko, pod katero
je bil izkazan poskus v lanski tabeli. Nadalje smo dodali onemu
Stevilu, ki izkazuje mnoZino vet pridelanega grozdja v drugem
letu tudi Stevilo, ki izkazuje mnozZino vel pridelanega grozdja
v prvem letu na vsakem hektaru vinograda. Od pridelanega
grozdja smo odbili 14 kv grozdja za kritje stro§kov za umetna
guojila (168 K pri vsakem h), ter dostavili obenem Stevilo, ki
izkazuje, koliko se je pridelalo ve¢ grozdja v obeh slutajih.

(Nadaljevanje sledi)
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Pregledna tabela o uspehih gnojenja z umetnimi gnojili v

z vinogradih v drugem letu po gnojenju.
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gnojenju z umetnimi gnojili (— 168 K na vsak Aa).
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Pregledna tabela o uspehih gnojenja z umetnimi gnojili v
vinogradih v drugem letu po gnojenju.
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O hranenju in uporabi umetnih gnojil.

Kdor hoce rabiti za gnojenje umetna gnojila, naj si jih
nabavi rajsi prej nego kasneje. Takih gnojil, ki pri daljem le-
zanju ne trpe, si kmetovalec lahko ve¢ nabavi, nego jih v
kratkem Casu porabi, nasproino pa naj si takih gnojil, ki pri
daljSem leZzanju trpe, nabavi le toliko, kolikor jih v kratkem
Casu porabi. Ako umetna gnojila takoj po nakupu ne porabi,
shrani naj jih na subhem.

Nekateri vecji posestniki in trgovei z umetnimi guojili si
nabavijo v¢asih tako mnozino raznih umetnih gnojil, posebuo
pa takrat, kadar jih dobe po razmeroma nizki ceni, da jim leze
potem cestokrat po vec let v shrambi. Tako ravnanje ni raci-
jonelno, kajti dolgo hranjena umetna guojila trpe bodisi na en
ali drug nacin. Nekatera gnojila se namre¢ po dolgem lezanju
sprimejo v kepe, druga se deloma ali celo popolunoma raztope,
pri nekaterih se pa pokvarijo vrece ali spremeni se celo redilna
snov v gnojilu. Izmed navadnih umetnih gnojil trpe vsled dol-
gega hranenja najbolj Tomazeva Zlindra, superfosfat, kajnit in
Cilski solitar. Kak$na Skoda nastane v tem sluCaju pri guojilih,
ni mogoce redi natan¢no, kajti to odvisi od podnebja, vremena
in od prostora, v katerem se gunojila hranijo, kakor tudi od
sestave gnojila,

Ako lezi Tomazeva zlindra dalj ¢asa v shrambi, se stasom
vieZe in vrele tako napne, da iste popokajo, obenem pa se
sprime Zlindra v kepe. V tem sluaju nastane dvojna $koda: na
popokanih vre¢ah in na Zlindri, ker take Zlindre v kepah ni
mogoce pravilno raztrositi. Marsikateri kmet, ki tako TomaZevo
Zlindro kupi, meni, da je zmeSana s cestuim prahom in za-
bavlja potem na Skodo prodajalca.

Superfosfat vsebuje vedno nekoliko proste Zveplene kisline.
Ako dalj Casa lezi v shrambi, vrece vsled proste Zveplene ki-
sline preperijo in se raztrgajo, vsled Cesar se ga mora presuti
v druge vrece. Vrece pa stanejo precej. Z dolgim leZanjem v
shrambi se tudi mnozina raztopne fosiorove kisline v superios-
falu zmanjsa. Ce pa je shramba nekoliko vlaZna, se navzame
superfosfat polagoma mokrote, ter se sprime v gosto kepo, ko
ga vzamemo v roko. Tak superfosiat se pa ne da pravilno
razirositi.
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Kajnit se sCasoma navzame mokrote iz ozracja, na kar se
sprime v kepe. Ker se sme pa raztrositi le zdrobljen kajnit,
zato se mora kepe najpoprej zdrobiti. Ce je takega kajnita le
par vre¢, je to malenkostno delo, e ga je pa mnogo, rabiti je
treba za drobenje mlin za mletev umetnih gnojil. Ako se hocle
hraniti kajnit dalj ¢asa, naj se mu primeSa Sotinega drobirja,
kajti le z njim se prepreci, da se ne sprime v kepe.

Cilski solitar je gnojilo, katero vlete vlago iz ozra¢ja nase.
Ako se ga hrani v vlaZznem prostoru ali ¢e dolgo dezuje, po-
stane tako moker, da se véasih popolnoma raztopi. Iz prejna-
vedenega vzroka, se vsakomur priporo¢a, naj kupi le toliko
solitra, kolikor ga v kratkem porabi.

Iz vsega tega je toraj natanfno razvidno, da ima oni, ki
hrani gnojila dolgo c¢asa, vetjo ali manjSo zgubo. Ako dobi
toraj kmetovalec narofena umetna gnojila Sele potem, ko je Ze
njivo preoral in obsejal, ter nima za hranenje gnojila primerne
shrambe, stori najpametneje, Ce raztrosi gnojila po Ze obdelani
njivi, kakor pa da jih slabo shrani. Po obdelani njivi raztroSena
umetna gnojila ne bodo sicer tako ucinkovala, kakor ¢e bi jih
bil podoral ali podkopal, vendar pa bodo tam bolj na mestu,
kakor v slabi shrambi. Kajti fosforovo Kkislino, ki se nahaja v
Tomazevi zlindri in kali, ki ga vsebuje kajnit, zemlja v sebi
tako zveZe, da jih voda ne more izluziti. Fosforova kislina v
zlindri je teZje raztopna, kakor ona v superfosfatu, zato pa
pride prva vefinoma Sele drugemu, poslednja pa Ze prvemu
pridelku v prid. Prav tako kakor fosf. kislina v Zlindri, tako
prihaja tudi kali v kajnitu veCinoma Sele drugemu pridelku v
prid. NajhitrejSe ulinkuje pa solitar, nekoliko bolj polagoma
fosf. kislina v superfosfatu. Ce se hoce toraj dose¢i da se rast-
line hitro okrepe, pognoji naj se jim s solitrom in superfosfatom.

Ko se hoce pognojiti z umetnimi gnojili, raztrosi naj se
toraj najpoprej TomaZevo Zlindro, potem Kkajnit in najkasneje
kak$no dule¢nato gnojilo. TomaZeva Zlindra in kajnit se lahko
med seboj pomesSa, sicer se pa sme to storiti le tik pred troSenjem,
ker drugaCe se zmes strdi. Drugih gnojil se ne sme mesati s
Tomazevo Zlindro, Zivim apnom in pepelom. Kajti ¢e se prej-
navedena gnojila primeSa duSecnatim, izhlapi iz njih precej
dusca, pri fosfornatih gnojilih pa se spremeni raztopna fosfo-
rova kislina v neraztopno. ’
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Ko se trosijo umetna gnojila, razirosijo naj se povsod
enakomerno. Kdaj naj se gnoji s tem ali onim gunojilom in
kako globoko naj se jih spravi v zemljo, ni mogoce povedati
natan¢no. S takimi gnojili, kakor s TomaZevo Zlindro in kaj-
nitom, katerih voda ne izluZi, se gnoji lahko Ze v jeseni ali pa
pozimi za pomiadanske setve. Kako globoko naj se gnojilo
podorje ali podkoplje, je odvisno od kakovosti zemlje. V tezkih
zemljah je najboljSe, da se gnojilo razen Cilskega solitra pod-
orje, v lahkih pa zado3¢a, Ce se gnojila po preorani zemlji

raztrosi in z brano povlele.
=l

Zveplo v kletarstvu.

Za Zveplanje sodov in vina se rabijo navadno Zveplene
tr§Cice s platneno ali pa z viogo iz navadnega debelega pa-
pirja, na kateri je debela plast Zvepla. Take triCice pa imajo
razne napake. Ko gore, ne zgori le Zveplo, ampak tudi platnena
ali papirna vloga. Dim tleCega platna in papirja pa smrdi in s
takim Zveplom zazveplano vino tudi. S takih tr8Cic se pri
lomljenju in nabadanju na Zico muogo Zvepla odius¢i. Ko
v sodu gore, odkaplja mnogo Zvepla na dolnje doge soda,
mnogo Zvepla pa tudi izpari ali sublimira in se vleZe na stra-
nice soda, kar je Cestokrat vzrok, da smrdi novo vino po gui-
lih jajcih. Vsled poslednje napake Zvepla se ne da natantno
odmeriti mnoZina Zveplene sokisline ali dima, ki se ga Zeli
spraviti v vino. Razumen kletar se toraj takih triCic ne bo po-
sluzeval, ampak bo rabil za Zveplanje sodov, posebno pa vina,
le tr&tice s tanko pivnikovo ali $e boljSe z azbestovo vlogo.
Te poslednje triice imajo namre¢ to dobro, da zgori le Zveplo,
ne pa vloga, zato dospe v sod le Cista Zveplena sokislina ali
dim. S takih tr§¢ic pa tudi Zveplo ne odkapa in ne izpari ter
se ne seseda na stranice soda v obliki zrnc. Ker vemo pri fa-
kih triCicah natantno. koliko je Zvepla na njih, zato tudi po
Stevilu ti18¢ic, ki jih v sodu sezgemo, lahko natan¢no odmerimo,
koliko naj jih seZgemo. da dospe v vino neka dolofena mno-
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Zina zveplene sokisline. Ce rabimo za Zveplanje sodov ali vina
take triCice, ni potreba kupovati dragih Zveplavnikov. Ker imajo
te azbestove Zveplene triCice vse dobre lastnosti in ker so v
primeri s slabimi triCicami tudi precej po ceni, zato jih toplo
priporotamo posebno onim, ki vina Zveplajo. Svarimo pa vsa-
kega posebno pred rabo onih Zveplenih tri¢ic, ki so posute z
raznimi diSeCinami. Kajti kdor rabi te poslednje pride v nav-
skrizje s § 6. vinske postave !

Azbestove Zveplene tr3¢ice ima v zalogi ,Gorisko kmet.
druStvo® in vsak komad stane le 1 vinar. K.

GOSPGDARSKE DROBTINICE.

Kako se dela brinjevee. — Alkohol ali &pirit je ona se-
stavina Zganja, ki mu daje moé&. Alkohol pa nastane iz slad-
. korja pri alkoholicnem vrenju. Ako hoce§ dobiti iz brinjevih
jagod Zganje ali takozvani briujevec, mora$ skrbeti, da se spre-
meni sladkor, ki se nahaja v jagodah, najpoprej v alkohol. Da
se pa to zgodi, namocCiti mora8 jagode v vodi, oziroma napra-
viti iz njih zdrozgalico. Voda izluZi sladkor iz jagod tem bolj,
¢im bolj jih zdrobis ali zmasti§ in Sele nato v vodi namakas.
Za alkoholitni vrveZ je treba kakih 18 C. Ker pa alkohol, ki
nastane med vrenjem zdrozgalice, Ze pri tej toplini hlapi in ker
brinjeve, nekoliko povrete in na povrdju zdrozgalice se naha-
jajoCe jagode kaj rade splesne in ciknejo zato spravi to zdroz-
galico v zaprte posode in postavi v gorak prostor.

Koliko Zganja se dobi iz 100 kg suhih brinjevih jagod,
nam ui znano natan¢no, a naslednji ra¢un utegne biti priblizno
resnicen. Kvintal suhih brinjevih jagod vsebuje kakih 14 kg
sladkorja. Ce ta sladkor popolnoma povre, da priblizno nad 7 1
Cistega alkohola ali 21 1 moénega brinjevca. Ker pa ves sladkor
ne povre in ker se zlasti pri navadnih, slabih kmeckih kotlih
ne dobi iz zdrozgalice pri kuhanju vsega Zganja, zato se lahko
vzame, da se dobi iz kvintala brinjevih jagod priblizno le po-
lovico prejnavedene mnozine Zganja f. j. kakih 10 litrov.
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Skrbi, da dobe pres$i¢ki pozimi dovolj rudninske tvari.
Ako je svinja vrgla mlade pozimi, ko jih toraj ne more§ spu-
§¢ati na prosto, mora$ skrbeti, da dobe preSi¢ki v hleva pri-
merno mnozino rudninske hrane. Kajti ako jim take hrane pri-
manjkuje, se Cestokrat slabo razvijajo. Vrzi jim toraj v hlev ne-
koliko malte od starega zidovja, prhke opeke, in ¢e drugega
nima$§, deni jim v kak kot hleva od ¢asa do casa nekoliko
tiste zemlje. O toplih dneh, ko se zemlja odpudca, spusti jih
po eno ali dve uri na prosto, glej pa, da bo toplina v hlevu
vsaj 14" C in da bo tam, kamor se vleZejo, na debelem post-
lano z zdravo in suho steljo.

Ce ti je zajec oglodal sadno drevje, ne pogladi ran z
nozem, ampak pusti jih, kakor so, kajti z izrezovanjem rane,
odstrani§ z debla ono lubadovo plast, katere ni zajec popolnoma
oglodal. Vse rane, ki jih je napravil zajec, zamaZi takoj z me-
Sanico, obstojeco iz 1 delaila in 1 dela govejeka in obvezZi nato
s kako cunjo. Ker pa potrebuje ranjeno drevo za celenje ran
mnogo hrane, zato pognoji mu s hlevskim, razkrojenim gnojem
ali pa z umetnimi gnojili, ker drugace drevo opesa ali celo
usahne.

Kako se napravi mrzlotekoéi cepilni vosek. — Tak
cepilni vosek ali smola, katere ni potreba ogreti, da postane
tekota, se napravi lahko na vel nacinov in sicer: 1) Ako razto-
pi§ na Zerjavici v kak3ni stari kozici 1 kg otis¢ene smrekove
smole. Ko se je smola raztopila, odmakni jo dale¢ od ognja
in dolij nekaj ve¢ nego 'g | navadnega 3Spirita in 2 Zlici lane-
nega olja. 2) Vzemi 830 gr ocis¢ene smrekove in 15 gr &rne
smole in 30 gr ovljega loja, na kar raztopi vse skupaj. Ko se
je raztopilo, primeSaj 35 gr. presejanega pepela in vse dobro
premesaj. Nato nesi od ognja, dolij 90 gr Spirita in zopet dobro
premesaj. 3) Vzemi ] kg kolofonije, pol kg terpentinove smole
in 125 gr. Cebelnega voska, ter raztopi vse skupaj v kozici nad
ognjem kje na prostem. Med kuhanjem pazi, da se ti raztopina
ne uzge, ako se pa uzge, pokrij kozico takoj s pokrivaco, ka-
imej vedno pri rokah. Ko se je vse raztopilo dolij 125 gr rici-
novega olja. Nato nesi kozico dalet od ognja in dodaj, ko se
je nekoliko ohladilo, priblizno ', | navadnega 3pirita. 4) Vzemi
2 uteZnih delov smrekove smole, in 1 utezni del loja, raztopi
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oboje na Zerjavici, nesi od ognja in dodaj | uteZni del $pirita.
Ako se mrzlo tekoéi cepilni vosek scasom prevet stirdi, ogrej
ga nekoliko na Zerjavici, deni nato pro¢ od ognja in dolij ne-
koliko $pirita.
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Kmetijski shod. V nedeljo 6. t. m. ob 3. popoldue se je
vrSil v vipavski dolini ,Pri Rebku* shod vinogradnikov. Shod
je sklicalo ,Gor. kmet, druStvo in predsedoval mu je pred-
sednik istega g. A Jakon¢i¢. Udelezba je bila obilna in med
udelezenci je bil tudi velezasluzni drZ. posl. g. Alojzij Strekelj.

Na shodu je govoril bivdi ravnatelj kmet. $ole V. Dominko
0 porujavenju nekaterih leto3njih vin in kako se jih lahko po-
pravi, pot. ucitelj E. Klavzar je pa podrobno razlagal nekatere
paragrafe vinske postave. Za tem je predsednik Jakonéi¢ na-
tancno pojasnil namen novega davka na vino in navedel zle
posledice, ki bi nastale za vinogradnike, ako bi stopil ta zakon
v veljavo. Nato se je razvila o tem Zivahna debata, v katero so
posegli razni gospodje. G drZ. poslanec je povedal navzocim,
da je bil svojecasno pri Nj. ekscel. ministru Bilinskem v tej
zadevi in o tej priliki poudarjal, kaksne slabe posledice bi imel
tak zakon, ako stopi v veljavo, ter mu toplo priporoc¢al, naj ne
stavi zbornici predloga za uvedbo novega davka na vino.
Konéno je precital predsednik tozadevno resolucijo, ki je bila
nato soglasno sprejeta. Zaprosil je obenem navzofega g. po-
slanca, naj bi blagovolil izrotiti osebno to resolucijo na pri-
stojnem mestu in jo obenem toplo zagovarjal. G. poslanec je
obljubil, da to stori.

Ko je bil dnevni red izérpan, so se pretresovala razna
vazna gospodarska vpraSanja, kar je trajalo kake pol ure, na
kar je predsednik shod zakljucil.

Z Brji na Vipavskem, (Cudna naravna prikazen.)
Da rodi smokva pri nas dvakrat v letu, je znano in navadno,
a bolj nenavadno in ¢udno je to pri drugih sadnih drevesih, ki
navadno, ¢e niso bolje oskrbovana, rode le vsako drugo leto.
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Toda tu pri nas ima posestnik in mizar Josip Kodri¢ v svojem
vinogradu mlado hrusdko, ki odkar rodi — Ze Cetrto leto — pri-
nasa letno dvakrat sad. Hru$ka — neka jesenska maslenka —
zarodi ob prvem cvetju primerno gost sed. Kencem pomladi
ko drugi¢ poganja, razcveto se na poganjkth novi popki, ki
zarode nov sad; tako da ima drevesce na sebi dvojno sadje
Prve hruSke, ki so debelejSe — prav lepe, debele — zore je-
seni; zadnje, ki ostanejo drobnejSe, zore pa koncem jeseni
oziroma pozimi; tudi te so dobre in okusne.

Podoben slucaj se je pripelil $e par drugim posestniko m
na hruskah, toda le po enkrat.

Mnogo bolj ¢udno in omembe vredno pa je, kar se je
pripetilo na jablani tuk. posestnika Ivana Li¢na h Stev. 40. Ta
ima jablan, ki je preteklo leto prvi¢ rodila in sicer skoro S$ti-
rikrat v enem letu, Prve so zorele — jako lepe in debele —
koncem poletja. Mej tem c¢asom je jablan cvela drugi¢ in ta
zarod je zorel meseca novembra. Ob zoritvi drugega zaroda je
jablan cvela fretji¢, tako da je jablan zdaj zopet polua drob-
nega sadu. Precej na to se je zdaj meseca decembra priprav
ljala, ker je mila zima — na cetrti cvet. Jablan je po starosti
lepo razvita, krepka in Cvrste rasti ter ne kaZe nikakih znamenj
hiranja,

Dasi v proslem letu vsled slabe kuptije ni imel sadjerejec
dobicka s sadjem, Cetudi bi je kakor gori omenjeni posestnik
Licen dvakrat z enega drevesa prodajal, vendar je zanimivo in
vredno, da se ta slutaj otme pozabi. —Z—

Zveza vinarskih zadrug. V Cetriek dne 3.t m. se je
vrsila v Gorici na povabilo ,Gor. kmet. drustva* enketa vinar-
skih zadrug. Enkete se je udeleZilo 13 zastopnikov goriskih
vinarskili zadrug. Gre namred v glavnem za to, da bi se usla-
novilo nekako osrednje vodsivo vinarskih zadrug, katero naj bi
skrbelo, da bi njemu podrejene zadruge enotio in dogovorno
ravnale, kar se ti¢e pripravljanja vina za kupcijo navzven. Ob-
enem pa bi imelo fo osrednje vodstvo nalogo, pospesiti pro-
dajo grozdja, goriskih vin, kakor fudi drugih vinskih izdelkov.
Po daljSem razgovoru se je soglasno sklenilo, da se ustanovi
zveza goriSkih vinarskih zadrug.

Izvoz primorskih vin v daljne kraje. Trzaski trgovski
muzej je sklical za 27. t. m. enketo, na kateri se bo razprav-
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ljalo o izvozu vina v prekmorske deZele, posebno pa v severno
in juzno Ameriko.

Avstrijski vinarski kongres. Letos se bo vrdil od 5. do
10. septembra na Dunaju VIL vinarski konores. Istofasno se
otvori tudi mednarodna razstava, na kateri bode razstavljeno
vinogradsko in kletarsko orodje, stroji, uéila in drugi v ti
stroki spadajo¢i predmeti. Razstava bo v prostorih ,Vrtnar-
skega drustva“.

Kongres in razstava bo isto¢asno, ko bo otvorjena na Du-
naju tudi lovska razstava, Nadejati se je toraj, da bo vsled tega
udelezba obilna, zato priporotamo prav toplo vsem onim, ki
se pelajo z izdelovanjem vinogradskega in kietarskega orodja
in strojev in raznih vinogradskih potreb&¢in, naj se udeleze na
vsak nacin te razstave. Ker je bila Ze lansko leto drzavna vin-
ska pokuSnja in ker ni bila zadnja trgatev ni¢ posebnega zato
se vinske pokudnje ne priredi. Kdor misli kaj poslati na to
razstavo, naj se zglasi pri ,,Odboru za VIII. vinarski kongres
na Dunaju 1910%,

VPRASANJA IN ODGOVORI.

VpraSanje: Kje se dobi dobro in zanesljivo svilodno
seme ? (Raznim popraSevalcem).

Odgovor: Na tozadevna vprasanja smo se obrnili na
razne zavode, ki pridelujejo svilodno seme po celitnem zistemu.
Izmed onih tvrdk, ki so se nam ne le prijavile, ampak so nam
predloZile fudi razne vzorce svilodnih mesickov, naj navedemo
odlikovano tvrdko ,,G. Dott. Pasqualis v Vittoria Veneta (ltalija).”
Iz poro¢il smo posneli, da prodaja ta tvrdka popolnoma zdravo
in v mrzlih krajih prezimljeno seme naslednjih vrst: Rmen-
kasto vrstio (Poligiallo ekstra) po 13 K, kriZzano, rmeno,
kitajsko (Incrocio giallo chinese) po 12 K in rmeno do-
mace (Giallo nostrano) po 10 K onéo (33 g). Goriomenjene
vrste svilodunega semena, katere prideluje ta zavod, so popol-
noma preskufene na sposobnost za tukajsnje kraje. Rmen-
kasta vrsta se sponaSa dobro v ravani in v gorah ter do-



nasa bogat pridelek, kitajska vrsia se obnese povsod
dobro, da lepo svilo in se platuje drazje, kakor navadna vrsia,
domadca vrsta da najteZje meSicke.

St. 11—A2[1—10.
Razelas

zastran nakupovanja deZelnih Zrebcev zasebne prireje.

C. kr. ministrstvo za poljedelstvo vabi vse konjerejce in
posestnike konj, da naznauijo svoje Zrebce, ki jih imajo na
prodaj, najkasueje do zvrSetka meseca aprila t | pismeno in
neposredno c¢. kr, ministrstvu za poljedelstvo.

NatancnejSe pogoje poizvedo labko prodajalci pri pristojnih
okrajnih glavarstvih, c. kr. namestniStvem svetniku v Trstu, pri
pristojnem mestnem magistratu in tudi pri c. kr. namestnistvu.

Trst dne 18. januvarja 1910.

Za c¢. kr. namestnika:
Schaffgotsch I. r.

Na novo priglaseni udje ,Goriskemu kmet. drustvu®.
1. Rustja Kiistjan — Sv. To- 13, Crnigoj Janez — Sv. To-

maz 59. maz 66.

2. Batagelj Edvard — Sv. To- 14, Bratina Ignacij — Sv. To-
maZ 95. maz 36.

3. Rovtar Anton — Skrilje 1. 15, Klemen¢i¢ Ivan — Sv. To-

4 Zgonik Viktor, uditelj — Sv. maz 15.
Tomaz. 16. Vouk Ivan — Sv. Tomaz

5. Bratina Ivan — Sv. Tomaz 1. 12.

6. Makovec Ivan — Sv. To- 17. Bratina Janez — Sv. To-
maz 8. maz 26.

7. Cernigoj Anton — Sv. To- 18, Zigon Frauc — Rence 274.
maz 34. 19. Kogevar Josip — Stanjel 55.

8. Bratina Karol — Sv. To- 20, Berginc Ivan — Serpenica
maz 65. 18.

9. Kompara Anton — Sv. To- 2], Belinger Stefan — Kron-
maz 81. berg 38.

10. Rst;stia Josip — Sv. Tomaz 22, 2Jakonéié Janez — Medana

2 4,

11. Zgonik Josip — Sv. Tomaz 23. Canéar Luka — Rutarji 3.

46. Volce.

12, Batagelj Ivan — Sv. TomaZz 24. Trojer Franc — Rence 211.
62.



