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Zadnji opomini 
Že večkrat in do dobra je bilo dopo-

vedano, da ima veljavo za kupčijo samo 
prvovrstno namizno sadje, ki j e popo l -
noma razvito, brez vsakega notranjega 
in zunanjega madeža in o pravem času 
spravljeno. Plodovi, pa najsibodo kakor-
šnjegakoli plemena ali sorte, morajo 
torej imeti dotični sorti lastno obliko, 
primerno debelost in čim živejšo in izra-
zitejšo barvo; na koži, niti v svoji no-
tranjosti ne smejo imeti nikake napake 
ali nakaze; in kcmčno morajo biti sprav-
ljeni z drevesa, ko so dosegli svoj po-
polni razvoj, torej zreli. To so tiste naj-
važnejše lastnosti, ki odločajo, ali je sad 
sposoben za trg, zlasti za svetovno trgo-
vino v inozemstvu ali ne. Poleg sorte 
odloča v prvi vrsti njegova znnanjost aili 
more tekmovati s pridelkom drugih držav 
in delov sveta, ali bo pa kot manj vredna 
roba potisnjen v stran. Torej še enkrat: 
kakovost in zapet kakovost! 

Razni so v naravi činitelji, ki vplivajo 
na kakovost sadnega pridelka. Vendar 
imata vobče največji vpliv vreme in sad-
ni zajedavci. Pred vsem je vreme tisti 
činitelj, ki dela kakovost pri vseh kme-
tijskih pridelkih, zlasti pa pri sadju. 
Njegov vpliv je neposreden in posreden. 
Neposredno vpliva na razvoj in potek 
cvetja in nadaljnega razvoja plodov. Po-
sredno pa je vpliv vremena na razvoj in 
š-irjenje sadnih zajedaleev prav tako od-
ločilnega pomena. Ugodno vreme pospe-
šuje delovanje vseh drevesnih organov 
in nam zagotavlja količino (množino) in 
primerno kakovost pridelka. Nasproten 
pa je učinek neugodnega, zlasti čez mero 
mokrotnega vremena, kakor ga imamo ža-
libog pri nas največkrat. Tako vreme 
ne le, da neposredno, že samo na sebi, 
ovira rast drevesa in moti delovanje vseh 
njegovih organov, ampak tudi neznansko 
pospešuje razvoj in tako pogubno širje-
nje neštetih zajedavcev, ki jim je zlasti 
toplo pa mokro vreme tako pogodu. 

Vreme ni v naši oblasti in tudi nikdar 
ne bo. Pač pa je veda našla pota in sred-

stva za b o j s sadnimi za jedavci . Mnogo-
le tne s k u š n j e iz vsega sveta so pokaza le , 
k a k o r j e bilo to na tem mestu že v e č k r a t 
obrazloženo, da j e moči s p ravočasn im ia 
p rav i ln im obde lovan jem sadnega d r e v j a 
s p r i m e r n i m i škropiv i v s a j de loma p r e -
preči t i škodl j ivo d e l o v a n j e za jeda leev in 
t a k o doseči v s a j p r ib l ižno dobro kako-
vost sadnega p r ide lka . In u p r a v doba, ko 
j e sadno d r e v j e ocvelo, j e v t em oz i r a 
posebno važna. Kdor za i z b o l j š a n j e k a -
kovost i dos le j še ni nič storil , j e polovico 
že zamudi l . N e k a j j e p a v e n d a r l e še m o -
goče doseči, a k o ne zamudi dobe t a k o j 
po cve t ju in pa dobe 3 in 6 t ednov po 
cve t ju . 

D o b a t a k o j po cve t ju j e povečini t u d i 
že p r i k r a j u . K j e r pa se j e j abo lčn i cvet 
r a v n o k a r osul, j e še vedno čas, da p r e -
p reč imo črvivost in šk r lup , ako šk rop imo 
z 2% žvepleno apneno brozgo, ki j i d o -
d a m o 300 g ramov arezina. Škropivo se 
p r i p r av i t ako le : V 100 l i t rov vode z l i j 
2 l i t ra žveplane apnene t e m e l j n e brozge, 
dobro z m e š a j in d o d a j 300 g ramov a r e -
zina v p ra šku , k i si ga p r e j razmoči l in 
vmešal v p a r l i t r ih vode. Med škrop l j e -
n j e m t r e b a škropivo večkra t p remeša t i , 
k e r se areain r ad vsede na dno. Kdor j e 
ali bo zamudi l š k r o p l j e n j e t a k o j po cve t -
ju , n a j p a šk rop i z istim škropivom v s a j 
čez 3 tedne k a s n e j e in po tem še e n k r a t 
zopet 3 t edne za p r e j š n j i m š k r o p l j e n j e m . 
Za l a ž j e u m e v a n j e n a j s ledi ta le p r imer , 
iz k a t e r e g a vsakdo lahko za svoje p r i -
l ike določi dobo za š k r o p l j e n j e : 1. T a k o j , 
ko se c v e t j e o s u j e ; to bi bilo povprečno 
od 15. do 25. m a j a ; 2. 3 t edne k a s n e j e ; 
to b i bilo povprečno 10. do 20. j u n i j a ; 
3. zopet 3 t edne pozneje , to bi bilo pa 
n e k a k o v dobi od 5. do 10. j u l i j a — vse -
l e j z enakim, gori navedenim škropivom, 
šk rop imo, če le k a k o mogoče, ob lepem, 
m i r n e m v remenu . Če začne deževati , 
p reden se j e škropivo na d r e v j u posušilo, 
t r eba delo ponovit i . Škropivo j e p r i p r a -
viti p r av na tančno, k a k o r opisano. N i k -
d a r n a j se ne vzame več, nego j e n a v e -
deno. 



Žveplano apnena b rozga j e zelo poceni . 
Ponekod jo k u h a j o doma. T u d i če j o 
kup imo, s t ane 100 l i t rov škropiva k o m a j 
z arzeni ja toan v red 13 Din . Če se brozga 
k n h a doma, pa 100 Litrov škrop iva ne 
p r i d e čez 5—6 Din. 

Važno j e končno tud i to, da šk rop imo 
ko l ikor mogoče z močnim pr i t i skom, da 
s e šk rop ivo razprš i v čim d r o b n e j š e 
k a p l j i c e (meglico), k i p o k r i j e j o čim b o l j 
n a gosto vse de le drevesa, z las t i pa od 
yseh s t r a n i l is te in plodove. 

Kdor p o t r e b u j e mnogo škropiva , p a 
žvep lenoapnene t e m e l j n e b rozge ne m o -
r e kupi t i , n a j si j o s k u h a sam po temle 
navod i lu : Vzemi 20 kg žveplenega p r a -
h u (žveplenega cveta) in 27 kg čistega, 
gašenega apna . To zmes r az redč i s 100 
l i t r i vode t e r j o k u h a j t r i če t r t u r e v 
že leznem ko t lu in m e d k u h a n j e m n e p r e -

s tano meša j . (Kotel mora drža t i v s a j 120 
litrov, da se m o r e tekočina med k u h a -
n j e m mešati .) N e k a j vode med k u h a n j e m 
se povre (izhlapi). Ta p r i m a n j k l j a j t r eba 
nadomest i t i med k u h a n j e m . Kuhamo 
brozgo p reced imo skozi vrečevino, j o 
na l i j emo v lesene, železne ali s t ek lene 
posode in dobro zamašimo. Čez zimo mo-
ra biti s p r a v l j e n a v t a k e m pros toru , k j e r 
n e z m r z u j e . 

Tako k u h a n o brozgo i m e n u j e m o t e -
m e l j n o brozgo. Za p r e j opisano 2% š k r o -
pivo vzamemo takd p r i p r a v l j e n e t e m e l j -
n e brozge 2 l i t ra na 100 l i trov vode. Iz 
100 l i trov t e m e l j n e b rozge 6e da p r i p r a -
viti t o r e j 5000 l i t rov 2% škropiva . L a h k o 
k u h a m o tud i m a n j š o količino, n. p r . 50 
l i trov. Po tem vzamemo samo 10 kg žve-
p la in 13>ž kg apna- H. 

Predenica — nevarna zajedalka 
Predenica je zelo nevarna zajedalka de-

tel je in lucerne in povzroča ogromno škodo. 
Kako žalostno je pogledati na okuženih nji-
vah rumene ploskve, ki zavzemajo od dne 
do dne večji obseg. Kjer se je ta škodljivka 
enkrat naselila, tam jo je treba z vsemi si-
lami zatirati, ke r drugače nam lahko po-
vzroči velikansko škodo. Da se bomo znali 
proti n j e j uspešno boriti, moramo najprvo 
dobro poznati njen razvoj. 

Razločujemo več vrst predenic, ki žive 
kot zajedalke na najrazličnejših rast l inah; 
posamezne vrste predenic so si med seboj 
zelo podobne ter se razvijajo na isti način. 

Deteljna predenica je zajedalka, ki ne 
vsebuje skoraj nobenega rastlinskega zele-
nila. Zaradi tega predenica tudi ni sposobna 
za samostojno življenje; ona si potrebne 
h rane ne more sama pripravljati , temveč je 
navezana na č rpanje hranilnih snovi iz dru-
gih zelenih rastlin, kot iz detelje in lucerne. 
Tem svojim hranitelj icam izsesava sok v 
taki meri, da se prav kmalu posuše. 
Predenica je rastlina brez talne korenine 
in njeno listje je okrnjeno v brezbarvne 
luskinice, ki jih s prostim očesom niti ne 
opazimo. Najbolj je razvito steblo, ki je nit-
kasto, zelo tanko in se more izredno podalj-
šati. Steblo je navadno rumeno-zelenkaste 
ali rdečkaste barve in se ovija v vijugastih 
krogih okoli detelj inega stebla. Steblo pre-
denice požene posebne sesalne bradavice, 
ki se zajedo globoko v steblo detelje in se-
sajo iz njega potrebno hrano. 

Tekom poletja se na tem nitkastem ste-
blu razvijejo številni drobni cveti, ki so 
bele, bledo - zelene ali pa bledo - rdečkaste 
barve. Iz teh cvetov nastanejo do konca po-
letja plodovi. 

Seme predenice je zelo drobno in pokrito 
s posebno plevo. Značilno za semensko ple-
vo je to, da je zelo trpežna; ta trpežnost pa 
omogoča zrnu, da vzdrži razne nepril ike in 
ohrani zaradi tega svojo kalivost več let. 
Zrno gre lahko nemoteno skozi živalske 
prebavne organe, ne da bi pri tem izgubilo 
svojo kal ivost 

Predenica se razmnožuje na več načinov, 
in sicer: 

1. s semenjem, 
2. s steblovjem, 
3. s posebnimi trajnimi poganjki, ki se 

jeseni razvijejo na zemlji ter tam pre-
žim i jo. 

Ako se za časa košnje steblo predenice 
razseče ali pa raztrga ter taznese po dete-
Ijišču, tedaj se vsak še tako majhen del, ki 
pride v dotiko z deteljo, kmalu podaljša. 

Predenica se širi najbolj s semenom, ki 
se ne da tako lahko izločiti iz deteljnega 
semena, ker je seme od predenice nekoliko 
drobnejše kot pa seme detelje ali pa lu-
cerne. Da se predenica ne zanese med de-
teljo, moramo gledati predvsem na to, da 
sejemo samo čisto deteljno seme. 

Ta način okuževanja potom nečistega se-
mena je zelo nevaren, ker se predenica s 
semenom že takoj v začetku močno razširi. 



Zato moramo vedno paziti na čistofo semena. 
Na to se je kmetovalce že veliko opozar-
jalo, toda kljub temu nečejo nekateri tega 
zadostno upoštevati. 

Seme mora biti vedno Cisto, bodisi da ga 
pridelujemo sami, ali pa kupujemo od trgov-
ca. Ako smo se odločili, da bomo sami pri-
delovali seme, tedaj ga moramo vzeti vedno 
samo z dotične njive, k je r se predenica ni 
še nikoli pojavila. Kdor nima lastne mlatil-
nice, na j omlati svoje seme ročno na podu. 
Ne uporabljajmo nikdar takih mlatilnic, ki 
jih v nekaterih kraj ih podjetniki izposojajo 
pridelovalcem semena, ker so take mlatil-
nice le redkokdaj čiste. Nekateri pridelo-
valci mlat i jo na teh mlatilniach z predenico 
okuženo tedeljo in tako se potem tudi vse 
čisto seme ostalih posestnikov hitro okuži. 

Tudi ono seme, ki ga kupuje jo kmeto-
valci od trgovcev, ni vedno brez predenice. 
Večkrat se namreč dogodi, da zmešajo tr-
govci semena od raznih pridelovalcev sku-
pa j in potem to zmes takoj prodajajo dalje. 
Če je seme samo od enega pridelovalca one-
čiščeno s predenico, že popolnoma zadostuje, 
da se s tem onečisti celotna množina se-
mena. Zato imamo zakon, ki predpisuje 
trgovcem, da smejo prodajat i samo prede-
nice prosto seme. Kljub temu pa pr ide vča-
sih še vseeno onečiščeno seme v promet. 
Glavna obramba proti predenici obstoji 
torej v tem, da sejemo samo čisto deteljno 
seme. 

Kmetijske poskusne in kontrolne postaje 
morajo vsako seme, preden pride v promet 
dobro preiskati . Zato n a j vsak kmetovalec 

pri nakupu deteljnega semena vedno za-
hteva od trgovca, da mu pokaže izpričevalo 
ene izmed državnih kontrolnih postaj, in 
certifikat, s katerim se potrjuje, da je seme, 
ki ga ima trgovec naprodaj , očiščeno in pre-
denice prosto. 

Da se predenica preveč hi tro ne razširi, 
je treba vedeti in upoštevati tudi sledeče: 

Marsikatera njiva lucerne ali detelje je 
lahko onečiščena z zrnjem predenice, ki ja 
ostalo v zemlji še od prej , pa zaradi ne-
ugodnih razmer ni moglo vzkaliti. Na teh 
zemljiščih moramo vsaj kakih 5 let gojiti 
take rastline, na katerih se predenica ne 
more naselit i ; sem spadajo okopavine in 
razna žita. Za deteljo in lucerno pa moramo 
izbrati druge njive. 

Seme predenice pr ide na njivo tudi z 
gnojem, ki ga dobivamo od živine, k rml jene 
s senom, ki je vsebovalo seme te zajedalke. 
Zato ne smemo živini nikdar pokladati od 
predenice napadenega sena, še manj pa vo-
ziti sumljivega gnoja na njivo, k je r hočemo 
pridelovati deteljo ali pa lucerno. 

Ob priliki košnje se predenica prav tako 
lahko razširi z delci svojega stebla; če do-
sežejo stebelca deteljno steblo, takoj nanovo 
poženejo. Zato ne smemo prenašati detelje, 
ki je napadena po predenici, iz njive, am-
pak jo moramo takoj na mestu uničiti. 

Vse kmetijsko napredne države so pod-
vzele proti zatiranju predenice najstrožje 
mere. Zato se moramo tudi mi točno držati 
vsaj teh naredb, ki so za enkrat v veljavi, 
da preprečimo s tem veliko gospodarsko 
škodo. 

Coprmce" 
Naš narod je dober in veren. A povsod, 

k j e r je svetloba, so tudi sence. Če hodi člo-
vek po svetu, vidi in sliši marsikaj . Tako 
sem zadnjič naletel na ljudi, ki so verovali 
v prave pravcate coprnice, ki na j bi povzro-
čale, da so krave prišle ob mleko. Seveda 
sem našel tudi ženske, ki so znale »zagovar-
jati« in so na ta način živino — namišljeno 
seveda — »ozdravile« te in še marsikatere 
druge nadloge. 

Saj bi se človek smejal praznovercem, ki 
se razbur ja jo radi takih puhlosti, ako ne bi 
vedel, koliko prepira, sovraštva, gorja in 
koliko gospodarske škode često povzroča 
prazna vera. 

Če opaziš, da je živina zbolela, je treba 
iskati pravi vzrok za bolezen in potem še 
pravo zdravilo. Vse drugo je nespametno. 

Recimo na primer, 3a ima krava naen« 
krat brez pravega vidnega vzroka manj mle-
ka. Kaj je to povzročilo? Možnosti je dovolj f 

Najpreje se bomo vprašali, kako je bilo 
s krmo v zadnjem času? Morda smo napra-
vili kakšno napako pri krmljenju. Morda 
smo prenaglo prenehali z močno krmo, ki 
smo jo doslej pokladali ali pa ne moremo 
več dajati dovolj pese. Morda smo dajali se-
no od drugega, slabšega travnika ali seno, 
ki je bilo blatno ali smo krmili celo neko-
liko pokvarjeno krmo. Morda nismo dovolj 
počasi in postopoma prešli od enega načina 
krmljenja na drugega. Vsaka nagla spre-
memba krme vpliva lahko neugodno na 
mlečnost, posebno pa zniža količino mleka 
s l a b a krma ali krma, v kateri so gotove 
rastline, kakor na pr imer razne vrste zlatic, 



jesenski podlesek, vel. praprot, kislica, moč-
virska preslica, kristavec in druge. 

Na mlečnost vpliva lahko tudi vreme, po-
sebno če je viharno ter so nagle spremembe 
v zračnem tlaku. Izločevanje mleka je go-
tovo v zvezi z živčevjem ter zato vpliva ne-
ugodno vsaka stvar, ki more žival vznemir-
jati. Tu sem spada tudi slaba nega, slab 
hlev, sirovo postopanje ali celo pretepanje 
živali, č e kravo udariš, ne bo dala v e č 
mleka, a k l jub temy so krave, ki mleko »za-
držujejo«, često deležne prav nemilih »opo-
minov«. Ljudje se pač ne zavedajo, da krave 
mleka ne »zadržujejo« iz zlobe, temveč, da 
ga kratkomalo nimajo in da tiči vzrok zato 
drugje. 

Neugodno vpliva na mlečnost lahko tudi 
slaba molža. Posebno, ako ne molze živali 
vedno ena in ista oseba ali pa, kadar pre-
vzame molžo druga oseba na novo (n. pr. 
nova dekla). 

Zelo pogosta pa je napaka, ki nastopa 
zlasti v sedanjem letnem času, torej spo-
mladi ali pa tudi jeseni, in radi ka tere 
na j ra je dolžijo »ooprnice«, ker izgubi krava 
precej mleka kar »čez noč«, ne da bi bilo 
mogoče najt i vidnega vzroka za to. Na vi-
menu ni poznati sečesar. Pri krmi se ni 
spremenilo nič, a vendar je mleka manj. 
Mleko je na prvi pogled zdravo, toda, če bi 
ga bolj natančno preiskali , bi lahko ugoto-
vili, da ima napako. Če par kapljic namol-
ženega mleka razmažemo med dlanmi, se 
zlahka prepričamo, da ima mleko čuden žal-
tav vonj. Bolno mleko ima žaltavo-grenek 
okus in napravi poleg tega vtis, kakor da bi 
bilo soljeno Takoj po molži se sicer na-
vadno ne čuti dosti tega okusa ter je treba 
za to že kar finega jezika. Če pa pustimo 
nekuhano mleko na hladnem stati 12—24 ur, 
se napaka stopnjuje }er postaja prav očitna. 
Odtod pojav, da se včasih odjemalci pritožu-
jejo nad slabim, neokusnim mlekom, dočim 
kmet ne more ugotoviti nobene napake. Ta 
se namreč stopnjuje z vsako uro. Pri tem 
lahko povzroči le majhna količina mleka 
ene same bolne krave, da je pokvarjeno 
mleko vseh krav v skupnem vrču. 

Opisano napako mleka povzroča največ-
kra t neko lahko vnet je vimena, ki je na-
stalo radi prehlada. Zato se napaka na j ra je 
pojavlja v onih letnih časih, ko je zunanja 
toplota še nestalna, hlevi pa topli in vlažni; 
tedaj ka j lahko pride do prehlajenja vimena, 
posebno če se hlev nepravilno ali pa sploh 
ne zrači. 

Živali s to napako je treba štiri- do pet-
krat na dan dobro in temeljito izmolzti ter 

pri tem vime nekoliko masirati. Kravi dajmo 
lahko prebavljivo krmo in kakšno odvajalno 
sredstvo, na pr imer Glauberjevo sol. Da se 
bolezen ne prenaša še na ostale krave, mol-
zimo bolno kravo zadnjo in si po molžii roke 
dobro očistimo. Tudi hlev je treba dobro 
snažiti in pobeliti ter skrbeti, da je vedno 
dovolj sveže, čiste stelje na razpolago. Če 
tako postopamo, se bo napaka izgubila v 
2—3 tednih. V nesnažnem hlevu se pa udo-
mači, prehaja od ene krave na drugo in se 
je je kar težko iznebiti. V nekaterih zane-
marjenih hlevih je stalen gost. 

Seveda se pojavljajo včasih tudi mnogo 
hujša vnetja na vimenu, ki povzročajo očitne 
bolezenske spremembe na samem vimenu 
in mleku. V takih slučajih je treba izvež-
bane strokovne pomoči. 

Končno na j še omenim, da vpliva seveda 
tudi vsaka druga bolezen neugodno na koli-
čino mleka. Pri nastopajočih boleznih je na-
vadno prvi znak obolelosti ta, da krava iz-
gubi na mleku. Stvar skrbnega gospodarja 
je, da poišče vzrok in zdravila, toda ne tam, 
kjer jih prav gotovo ni in biti ne more, v 
nekih nadnaravnih sovražnih silah namreč, 
ki bi se naj preganjale s čarobnimi beseda-
mi ali znaki. ok. 

Dobre knjige 
Janša Anton, N a u k o č e b e l a r -

s t v u . III. i z d a j o pr i red i l Fr . Ro j ina . V 
doda tku A l b e r t i j e v - Žnidaršičev (A . -Ž . ) 
p a n j in kako v n j e m f e b e l a r i m o pr i red i l 
IL Humek . L j u b l j a n a 1922 — Knj i ž i co 
p r iporočamo vsakemu naprednemu č e b e -
l a r j u , ki s t r e m i za uspehom. Posebno za-
četnikom bo kn j i ž i ca s svoj imi p r a k t i č -
nimi navodi l i dobrodošla . C e n a Din 24. 

Slivnik A., P e r o t n i n a r s t v o . K a -
ko vzga jamo, go j imo in n e g u j e m o d o m a -
bo pero tn ino . Pr i nas j e pe ro tn ina r s tvo še 
vedno p r e c e j z a n e m a r j e n a panoga naše -
ga gospodarstva. Pri umni r e j i teh živali 
bi imeli naši g o s p o d a r j i lepe dobičke. 
K n j i g a o p i s u j e r azne pasmo pero tn ine , 
bolezni — v n a n j e in no t ran je , razvade 
kokoši te r d a j e p r a k t i č n a navodila za do-
bičkanosno re jo . K n j i g a s tane nevezana 
Din 40, vezana Din 50. Kn j igo dobi te v 
Jugoslovanski k n j i g a r n i v L j u b l j a n i . 

Beg Anton, N a š e g o b e . Navodi lo za 
spoznavan je uži tnih in s t rupenih gob s 
75 ba rvan imi sl ikami. L jubl jana, 1923, ve-
zano, 50 din. Kn j igo dobi te v Jugos lovan-
ski k n j i g a r n i . 



V KRALJESTVU GOSPODINJE 
Kako pripravimo 

tujsko sobo 
T u j s k a soba n a j bi bila čim b o l j sve-

tla in zračna, z lepim razgledom in ne 
p r e m a j h n a . Van jo postavimo sicer samo 
n a j p o t r e b n e j š e pohištvo, vendar mora v 
sobi ostati še toliko praznega prostora, 
da se stanovalec lahko po n j e j gibl je . 
Nat rpanih , s t i snjenih prostorov nihče ne 
mara , zato j e t reba u re jeva t i p remiš l jeno , 
in to tem bol j , čim m a n j š i j e prostor . 

Četudi j e s t anovan je v poletnem času 
ponajveč le za p renočevanje , mora bi t i 
vseeno pr i jazno. Računat i moramo s tem, 
da so med lepimi dnevi tudi deževni, ob 
kater ih so le toviščar j i pr imorani , da 
os tanejo med štirimi s t e n a m i Sonce in 
zrak pa sta tista čiinitelja, ki delata sobo 
vabl j ivo in pr i jazno. Zato j e na okno, 
posebno če j e eno samo, obračat i čim 
večjo pozornos t Kolikor m a n j š e j e okno 
(v s tarejš ih kmečkih hišah so okna na-
vadno p r e m a j h n a ) toliko m a n j ga smemo 
p reg r in j a t i z zastori ali zas tav l ja t i s cve-
tlicami, ka r oboje j e m l j e svetlobo in 
ovira dostop z raku . Preden se t o r e j lo-
t imo drugega dela, spraznimo okno, cve-
tice pa znosimo kam drugam. Pozaneje 
umi jemo o k v i r j e in šipe, nato pa n a t a k -
nemo samo prepros t zastorček, ki z ag r in j a 
okno zvečer, ko j e soba razsvet l jena. Čez 
dan n a j bo ta zastor o d m a k n j e n , da po 
nepot rebnem ne z a t e m o j u j e sobe in da 
se okno lahko odpira. Tudi nobeno po-
hištvo n a j ne stoji tainikaj. 

Nada l jno delo u ravnamo n a j b o l j e tako, 
da vso sobo čisto izpraznemo, na to otme-
temo strop in stene. Po pot rebi s tene 
pobelimo. Pobe l j ene stene so vedno ka r 
čedne, le v prostor ih , ki so o b r n j e n i prot i 
severu, j e p r ik l adne j ša rumena ali druga 
topla barva (oranžna, rožnata) . Nato pre-
gledamo vra ta , če se dobro zap i ra jo . 
Tudi k l jučavnica mora bit i v redu, da se 
soba lahko zaklene od z n o t r a j in od zu -
naj . Ravno tako j e pregledat i v ra ta od 
omare. Taka malenkos tna popravi la se 
opravi jo doma in brez posebnih stroškov, 
s i anovan je pa j e v redu. Mnogo bo l j e 
je, da pregledamo in popravimo vse 
vnapre j , nego pa da nas pozneje nadle-
g u j e j o stanovalci in nas opoizarjajo na 
razne pomankl j ivost i . 

N a z a d n j e n a j se pregleda še pod, če 
je v redu ali če j e pot reben popravila. 
Miši n a j n i m a j o dostopa, sicer j e z zado-
vol jnos t jo v s t anovan ju t a k o j pr i k r a j u . 
Obrobn i r emel j i m o r a j o biti celi, pa tudi 
med posameznimi deskami ta l ne sme 
biti prevel ikih šp ran j , sicer zaos ta ja v 
n j ih nesnaga in se redi nep r i j e tna poletna 
nadloga, bolhe. N a z a d n j e tla do čistega 
poriibamo in šele potem j e soba p r i p r a v -
ljena, da postavimo v a n j o kar je t reba . 

Š. H. 

KUHSNJA 
Vampi na juhi. Kos vampov skuham do 

mehkega. Potem jih zrežem na tanke re-
zance. V kožici razbelim drobno sesekljano 
suho slanino, pridenem precej čebule, ze-
lenega peteršilja in strok strtega česna. Ko 
čebula malo zarumeni, denem v zabelo eno 
v vodi namočeno in ožeto žemljico. Dobro 
premešam in pridenem vampe. Ko se vse 
skupaj nekaj časa praži, zalijem z juho ali 
s krompirjevko, primerno osolim in kuham 
še nekaj minut Nazadnje dara še ščep po-
pra v juho. Ako hočem to juho še zbolj-
šati, narežem vanjo kuhano, na kocke zre-
zano suho slanino. 

Drobnjakora omaka. Prežganje napra-
vim iz žlice masti in žlice moke. Ko je 
moka zarumenjena, pridenem pest prav na-
drobno sesekljanega drobnjaka. Potem za-
lijem z juho. Nazadnje okisam s kisom in 
primešam žlico kisle smetane. Na mizo dam 
s pire krompirjem k govedini. 

Krompirjeva solata t jajci in drobnja-
kom. V oblicah skuhan krompir olupim in 
zrežem na rezine. Gorak krompir zabelim 
z oljem. Krompir potresem s pestjo drob-
njaka in pridenem na tanke rezine zrezana 
kuhana jaca. Za tri osebe rabim 2 jajca. 
Solato okieam šele tedaj, ko jo dam na mizo. 
Solata mora biti dobro zmešana. 

Obložena ka r f i jo l a . Kar f i jo lo skuham 
v slani vodi. Ko j e kuhana , jo previdno 
vzamem iz vode in jo dam na plitev 
krožnik in zabelim s surovim maslom in 
drobt inami. Okrog j o okrasim s k ruhki , 
ki sem j ih takole napravi la : Kruh ali 
žemlj ice narežem na p rav m a j h n e tamke 
rezine. Rezine opečem ali ocvrem na 
masti ter vsako posamezno namažem s 
sledečim mazilom: V ponvici r azgre jem 



s u r o v o m a s l o a l i mas t . V n j e j z a r u m e n i m 
d r o b n o s e s e k l j a n o č e b u l o in ze len p e t e r -
š i l j . Ko j e č e b u l a z a r u m e n e l a , p r i d e n e m 
i z t r g a n o t e l e č j o a l i g o v e j o v r an i co . K o 
s e ta opraž i , p r i l i j e m tol iko j u h e , da m a -
zilo u g l a d i m in to l iko r a z r e d č i m , da ga 
l a h k o n a m a ž e m n a r ez ine . Na mizo dam 
p o j u h i a l i p a ko t s a m o s t o j n o j e d . 

Telet ina na laški način. Pol kg telečjega 
s tegna operem, nasolim, potresem s ščepom 
popra in denem v kožico. Meso polijem z 
dobrim mrzlim oljem, mu pr idenem tr i bol j 
drobne cele čebule, t r i s redn jedebe le pa ra -
dižnike ali dve žlici paradižnikove mezge. 
Vse s k u p a j pražim toliko časa, da se čebula 
dobro opraži in meso zmehča. Meso potem 
zrežem na koščke in precedim omako po 
n jem. Na mizo dam gorko, pa tudi lahko 
mrzlo. 

P e č e n a k a r f i j o l a . C e l o k a r f i j o l o s k u -
h a m v s lani vodi, a n e s m e b i t i p r e m e h -
ka . K o j e k a r f i j o l a k u h a n a , j o d e n e m v 
p o m a z a n o sk l edo in p o l i j e m s s l edeč im 
p o l i v k o m : Žlico s u r o v e g a m a s l a m e š a m 
z d v e m a r u m e n j a k o m a . Mešan ic i p r i d e -
n e m žlico k i s l e s m e t a n e , sneg dveh be-
l j a k o v in to l iko d r o b t i n , da se po l iv m a -
lo zgosti . Po l i to k a r f i j o l o p e č e m v peč ic i 
po l u r e . 

P e č e n j e iz p l j u č n e p e č e n k e . K a s 
p l j u č n e p e č e n k e z m e l j e m ali p r a v d r o b -
n o s e s e k l j a m . S e k l a n j e zabe l im z r a z -
g r e t o d r o b n o s e s e k l j a n o suho sJanino. V 
s lan in i z a r u m e n i m d r o b n o s e s e k l j a n o č e -
bulo . P o t e m p r i m e š a m žlico a l i dve k i s le 
s m e t a n e , ščep p o p r a , p r i m e r n o soli, dva 
r u m e n j a k a in ma lo na k o c k e z r e z a n e 
s u h e s lan ine . D o b r o z m e š a n o s t l a č i m v 
obl iko , k a t e r o sem obloži la s t a n k i m i r e -
z i n a m i s u h e s lan ine . V peč ic i n a j se p o -
čas i speče . P e č e n o d a m g o r k o a l i m r z l o 
n a mizo. 

Z d r o b o v o p e č e n j e . Pe t po ln ih žlic b e -
lega z d r o b a s k u h a m v m l e k u gosto in 
m e h k o . Ko j e z d r o b k u h a n im m a l o o h l a -
j e n , m u p r i m e š a m 4 d k g s u r o v e g a m a s l a 
a l i mas t i , š t i r i r u m e n j a k e , t r i ž l ice s l a d -
k o r j u , m a l o l imon in ih lupin ic , iz š t i r ih 
b e l j a k o v sneg in m a l o žilico m o k e . S k l e -
do n a m a ž e m z mas lom, p o t r e s e m z m o k o 
in p r e t r e s e m m e š a n i c o v a n j o . V peč ic i 
p e č e m d o b r e pol u r e . A k o h o č e m pe-
č e n j e zbo l j š a t i , p o t r e s e m n a m a z a n o s k l e -
do z z r i b a n o č o k o l a d o ali n a m a ž e m z 
v k u h a n i m s a d j e m . — Zdrobovo m e š a -
nico l a h k o s k u h a m tud i v sopar i . V s o -
p a r i k u h a m n a r a s t e k , l ahko p o l i j e m z 
ma l inovce iu a l i k u h a n i m v inom. 

DOMAČA LEKARNA 
D a se ubraniš mrtvouda: P r e v r i na št ir ih 

l i tr ih kropa 4 pesti betonike, dve pesti ža j -
belja in dve pesti rožmarina. Odstav i in pre-
cedi. Potem stresi v tisti odcedek liter br i -
njevih jagod in kuhaj pol ure. Precedi zopet 
in stresi v odcedek ki lo r javega kandisa in 
mešaj in kuhaj, dokler se ne zgosti . Odstav i 
in primešaj dve ž l i c i v prah 6toIčenega^ ko-
renčka. T e g a jemlji z jutraj in zvečer po ž l ic i . 

Volč j i g lad napade včasih človeka. Z d i se 
mu, da se ne more najesti, pojč nenavadno 
dosti in potem mu je slabo. Temu prav imo 
tudi lačna bolezen. K d o r ima take napade, n i 
zdrav. O b napadu je najbolje, da se v z d r ž i š 
jedi. Navadno čutijo tak g lad opešani ljudje. 
T r e b a je urediti zdravje, da se ne i zc imi kaj 
hudega. 

Z a prisadne rane. Razstopi košček stare-
g a sala, prideni prav tol iko neosoljenega ma-
sla, v to v r z i dve pesti brš l j inovega l istja in 
bradavičnika. K u h a j , dokler se ne skrč i jo l isti, 
izt isni mast, namaži na platno in naveži. 
Menjaj obvezo vsak i dve uri , 6taro v r z i v 
ogenj. 

Kmetijski nasveti 
Kako vzgajamo dobro pesino seme. Pr i -

delovanje pes inega semena bi se za naše 
r azmere zelo izplačalo, ke r so dani za 
uspešno pr ide lovanje vsi predpogoj i . Škoda 
pa, da ni p r i nas za to še vedno p ravega 
zanimanja in tako moramo to p repo t rebno 
seme drago kupovat i . P r i pr ide lovanju pe-
sinega semena postopamo na sledeči nač in : 
Že v pozni jeseni moramo odbrat i na nj ivi 
t iste pese, k i so na jbo l j p r ik ladne za pr i -
delovanje s e m e n a ; biti mora jo popolnoma 
zdrave in s r edn je debele. Kake^ 4 do 5 cm 
nad v rhn j im delom jim odrežemo listke. 
V zimskem času jih sh ran imo v p r i m e r n o 
topli sh rambi in to na jbo l je v suhem pesku, 
da ne zmrznejo, pa tudi prezgodaj ne po-
ženejo. Koncem apr i la ali pa v začetku 
m a j a to peso posadimo. Zemlja v te sv rhe 
mora biti zelo dobro p r ip rav l jena in močno 
gnojena. Dotično zemljišče, na ka te ro po-
sadimo peso, na j se n a h a j a bolj v zavet ju. 
Rastl ine n a j bodo oddal jene vsaj 50 do 60 
centimetrov ena od druge. Zelo priporoč-
ljivo je, da pognojimo pesi s superloslatom, 
k i v veliki mer i vpliva na dober razvoj 
zrna. Tako gnojenje se vedno dobro izplača. 
Za časa rast i moramo peso pr idno pleti . 
Kakor hi tro požene stebla, jih povežemo 
na količke, da jih ne polomi veter . Ko je 
seme na večini ras t l inah začelo r javet i , po-
režemo stebla in jih posušimo na soncu 
Pes ine klobčiče omanemo z rokami in jih 
spravimo na p r imerno suhem prostoru. Z 
rezan jem stebel n ikda r ne smemo predolgo 
čakati , ker sicer p reveč semena po nepo-
t rebnem odpade. 



GOSPODARSKE VESTI 
DENAR 

g D e n a r n i t rg. P rome t na l j u b l j a n s k i 
denarn i borzi j e znašal v p r e t ek l em ted-
nu 6 mi l i jonov 316.000 din v p r i m e r i z 
10 mi l i jonov 388.000 din v p r e j š n e m t e d -
nu. T e č a j i za n e k a t e r e va lu te na l j u b -
l j a n s k i borz i so bili s ledeči : ho landsk i 
go ld inar 23.98—24.12 din, be lg i j sk i be lg 
7.34—7.40 din, švicarski f r a n k 9.96—10.03 
din, angleški f u n t 215—217 din, amer i šk i 
do la r 43.26—43.62 din, f r ancosk i f r a n k 
1.94—1.95 din .češka k rona 1.52—1.53 din, 
i t a l i j anska l i ra 2.28—2.31 din. 

CENE 
g C e n e lesa 60 p r i nas od leta 1930 

d a l j e n e p r e s t a n o pada le . N a j n i ž j e s t a n j e 
so dosegle lani za časa s a n k c i j p ro t i I t a -
l i j i . T e d a j j e bil u s t a v l j e n ves izvoz lesa 
v I ta l i jo , ki j e bi la glavni od j ema lec n a -
še lesne i n d u s t r i j e . Z nas topom s a n k c i j 
se j e s icer povečalo p o v p r a š e v a n j e po 
našem lesu v Angl i j i , v e n d a r naša r az -
meroma m a j h n a in slabo o rgan iz i rana 
lesna i ndus t r i j a ni mogla h i t ro ugodi t i 
ž e l j am anglešk ih tržišč. P r o t i koncu leta 
1936 pa se j e povečalo p o v p r a š e v a n j e iz 
N e m č i j e in ker j e bila končana v o j n a v 
Abesini j i , so se začele cene lesa dvigati . 

ŽIVINA 
g Živinski s e j e m v K r a n j u 18. m a j a . 

Cen eživine na tem se jmu so bile s l e -
deče: voli I. v r s te 6 din, voli II. v r s te 
5.50 din, voli III. v rs te 5 din za 1 kg žive 
teže; tel ice I. v r s t e 6 din, tel ice II. v r s te 
5.50 din, te l ice III. v rs te 5 din za 1 kg 
žive teže; k r a v e I. v rs te 5.50 din, k r a v e 
II. v rs te 5 din, k r a v e III. vrste 4.50 din, 
za 1 kg žive teže; teleta I. v r s te 7.50 din, 
te le ta II. v rs te 6.50 din za 1 kg žive teže. 
Prašiči š p e h a r j i 9 din. praš ič i p r š u t a r j i 
8 din za 1 kg žive teže. P u j s k i za p leme, 
8 tednov s tar i 160—200 din komad. 

g L j u b l j a n s k i živinski s e j e m 19. m a j a . 
Dogon na ta s e j e m j e znašal 689 k o m a -
dov in s icer : 53 volov, 24 krav, 10 telet , 
111 k o n j in 491 praš ičev za re jo . Ker j e 
bil t a se jem že d rug i v mesecu, ni bi l 
dogon posebno velik. P rodan ih j e bi lo 
skupno 305 glav živine in s icer : 15 volov, 
10 krav , 8 telet, 30 k o n j in 242 praš ičev 
za re jo . Cene živine so bile s ledeče: voli 
I. vrs te 5—5.50 din, voli II. vrs te 4.50—5 

din, voli III. v r s te 4—4.50 din za 1 kg žive 
teže; k r a v e debele 3.50—5 din za 1 k g 
žive teže ; te le ta 6.50—7.50 din za 1 kg 
žive teže; p raš i čk i za r e j o 6—12 tednov 
s tar i 140—230 din k o m a d ; k o n j i 400— 
3.500 din komad. 

g Živinski s e j e m v P t u j u d n e 18. m a j a . 
Skupno j e bilo p r ignan ih 641 glav živinei, 
p r o d a n i h pa 264 komadov. Cene so b i l» 
s ledeče: voli 4—5 din, k rave 2—4.50 diu» 
biki 3.25—5 din, j u n c i 3.50—4.75 din, teli« 
ce 3.25—4.50 din za 1 kg žive teže. K o -
n j e so p r o d a j a l i od 800—5.000 din, ž r e -
be t a p a 1.000—2.000 din komad. 

g Sv in j sk i s e j e m v P t u j u 19. m a j a . 
Praš ičk i 6—12 tednov star i 60—160 din 
komad, p r š u t a r j i 6.75—7 din, debele sv i -
n j e 7—7.50 din, p l e m e n s k e sv in j e 5.75—< 
6.50 din za 1 kg žive teže. 

RAZNO 
g Izvoz koruze . V apr i lu l e tošn jega 

leta j e dosegel izvoz ko ruze 71.737 ton v 
vrednos t i 68 mi l i jonov 340.000 din. Od 
1. ok tob ra pa do konca leta lani j e znaša l 
izvoz 5.532 vagonov v vrednost i 52 mi l i -
jonov 500.000 din, v p rv ih 4 mesecih le-
to šn j ega le ta pa j e izvoz na ras te l na 
17.068 vagonov v vrednos t i 157 mi l i jonov 
500.000 din. Od 1. o k t o b r a l anskega leta, 
pa letos do 30. apr i la znaša ce lokupen 
izvoz k o r u z e iz naše d ržave 22.600 vago-
nov v v rednos t i 210 mi l i jonov 100.000 
din. Da j e ta izvoz miš l j en samo za j u ž -
ne, m e n d a ni t r e b a p o s e b e j p o v d a r j a t i . 

g Največji producent umetne svile — 
Japonska. Japonska je bila lani največji 

.producent umetne svile na svetu. Prekosila 
je celo severnoameriške Zedinjene države. 
Japonska produkcija pa še nadal je hitro na-
rašča in je Japonska proizvedla v februar ju 
za 25 milijonov 580.000 angleških funtov 
umetne svile. 

Nov zad ružn i zakon se n a m obeta . K a -
kor p o r o č a j o iz Belgrada, j e imela G l a v -
na zad ružna zveza te dn i s v o j e s e j e v 
Belgradu, na k a t e r i h j e zlast i r a z p r a v -
l j a l a o novem zad ružnem zakonu . Na 
teh s e j ah j e bilo z zadovol js tvom ugo-
tovl jeno, da j e k m e t i j s k o min is t r s tvo 
sp re j e lo skoro vse pr ipombe, ki j ih j e 
glede zadružnega zakona stavila Glavna 
zad ružna zveza. 

V VSAKO HIŠO »DOMOLJUBA«! ; 



PRAVNI NASVETI 
Prikra jšan v korist najmlajšega. A. I. S. 

Mati je izročila posestvo najmlajšemu sinu. 
Vam pa, ki ste skozi več let pošiljali materi 
pr ihranke, ki jih je tudi nalagala na vaše 
ime v hranilnico potem pa porabila za po-
pravila in zboljšanja na posestvu, ni še nič 
zapisala. Vprašate, če lahko to izročilno po-
godbo ovržete. — To, kar ste materi po-
šiljali denar ja , lahko zahtevate nazaj od ma-
tere, če niste morda ta denar mater i sproti 
podarili, č e je mati ta denar nalagala v 
hranilnico na vaše ime, precej kaže na to, 
da ste pač denar pošiljali materi , da ga 
hrani za vas. Izročilne pogodbe med ma-
terjo in najmlajšim sinom ne boste mogli 
ovreči. Šele ob smrti matere boste smeli 
od brata-prejemnika zahtevati nujni delež 
po materi, ali pa, če bi vam mati premalo 
zapustila, dopolnitev nujnega deleža. Nujni 
delež se določi po vrednosti premoženja v 
tistem času, ko ga je mati izročila sinu, ne 
pa po času smrti matere . 

Kater i kmet ni zaščiten. J. M. — Zadol-
žili ste se leta 1928. Upniki zahtevajo ta-
kojšnje plačilo dolga, češ da ste v boljšem 
gmotnem položaju kakor oni. Radi bi ve-
deli, kako bi dosegli zaščito. — Dollniki-
kmet je ne uživajo zaščite, če so v boljšem 
gmotnem položaju od svojih upnikov. Ob 
sporu odloči za dolžnika krajevno pristojno 
okrajno sodišče. Mi vam ne moremo pove-
dati, kako bo sodišče odločilo, ker ne po-
znamo vaših in vaših upnikov gmotnih raz-
mer. Če hočete doseči zaščito, morate pač 
sodišču dokazati, da niste v boljšem gmot-
nem položaju kakor vaši upniki. 

Skrajšan rok. J . J . G. — Ne moremo 
točno odgovoriti, če ima vaš drugi sin pra-
vico do skrajšanega roka, ker niste navedli 
rojstnih podatkov obeh sinov. 

Zgradarina. P. K. — Ker vaša hiša ne 
služi izključno kmetovalcem in nj ih delav-
cem za stanovanje, ste obvezani plačevati 
zgradarino. Zgradarina se odmerja na pod-
lagi čiste davčne osnove. Ta se dobi, ako se 
od kosmate davčne osnove odbijejo stroški 
za vzdrževanje, za upravo in za amortiza-
cijo zgradbe. Kosmata davčna osnova je pr i 
zgradbah, ki so oddane v najem, letna na-
jemnina, prištevši vrednost vseh obveznosti, 
ki jih mora najemnik nuditi najemodajalcu. 
Pr i zgradbah, ki niso dane v naiem je ko-
smata davčna osnova vrednost letne naje-
mnine, ki se plačuje za najbližje podobno 
stanovanje. — Ako mislite, da obračun o 
davkih ni pravilen, se obrnite na davčno 
upravo, k j e r vam bodo že stvar pojasnili. 

Prodaja gozda zaradi plačila dolga. J . O. 
Ker imate neka j dolga, ki ga morate zaradi 
zaščite odplačati v 12 letih, bi radi prodali 
gozd sosedu, ki je pripravljen odplačevati 
vaš dolg. Vprašate, če to kupčijo lahko na-
pravite. — Ako je dolg prevzela Priviligi-

rana agrarna banka, kar se je gotovo zgo-
dilo, če ste dolžni v posojilnici, je dobila 
pravico vknjižiti se na vse dolžnikove ne-
premičnine. Zato se morate pač zmeniti z 
navedeno banko, če hočete gozd prodati. Če 
dolžnik-kmet proda svojo imovino v nameri , 
da oškoduje svojega upnika, se kaznuje z 
zaporom do šestih mesecev in v denar ju do 
10.000 dinarjev, razen tega izgubi vse olaj-
šave po uredbi o likvidaciji kmetskih dol-
gov. 

Znižanje dolga. J. P. Leta 1926 ste najeli 
posojilo za zidanje hleva, nekaj v posojil-
nici, neka j pa pri kmetu. Sedaj zahteva 
kmet obresti po 7%. Vprašate, če se vam 
mora dolg k a j znižati in kako visoke obre-
sti ste dolžni plačati. — Če ste kmet po 
uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov, veljajo 
za vas predpisi te uredbe. O teh smo že 
precej pisali. Dolg pri privatniku se v tem 
pr imeru zniža za polovico, ostanek pa mo-
rate odplačati v 12 letih z 3% obrestmi. V 
denarnem zavodu pa se zniža dolg, ki ne 
presega 25.000 din, za polovico; če pa pre-
sega 25.000 Din, se zniža za največ 30%. 
Dolžnik, čigar neznižani dolg znaša več ko 
50% vrednosti njega imovine, sme zahte-
vati znižbo dolga do 50%. Za znižbo dolga, 
ki znaša nad 25.000 Din, morate vložiti 
prošnjo na okrajno sodišče. Če tega še niste 
storili, storite takoj. — Ako pa niste za-
ščiten kmet, morate vrniti ves dolg in pla-
čevati, ako ni drugače dogovorjeno, 5% za-
konite obresti. 

Dolg iz leta 1923. K. M. Leta 1923 ste 
posodili kmetu večjo vsoto denar ja , ki ga 
vam še do danes ni vrnil. Leta 1936 ste se 
z dolžnikom pred sodiščem dogovorili, da 
vam bo poravnal dolg v štirih letih. Sedaj 
pa dolžnik tega dogovora ne prizna in pravi, 
da bo odplačeval dolg po uredbi o zaščiti. 
Ali je dolžnik dolžan plačati dolg po po-
godbi, ki je bila sklenjena pred sodiščem. — 
Za dolžnika, ki je kmet, je obvezna le 
uredba o likvidaciji kmetskih dolgov. Po-
godbe, ki spreminjajo predpise uredbe v 
dolžnikovo škodo, niso za dolžnika obvezne. 

Popravljanje občinske ceste II. reda. 
B. J. S. Občinske ceste drugega reda se 
redno popravljajo s prispevki davčnih za-
vezancev v onih kraj ih , ki so jim te ceste 
poglavitno namenjene. Porazdelitev teh pri-
spevkov določa občinski odbor po neposred-
nem davku zavezancev. 

Posojilo pri jatelju. A. F. Vprašale, kako 
bi postopali, da bi čimprej prišli do po-
vračila denar ja , ki ste ga za pri jatelja pla-
čevali v posojilnici, ker on ni mogel od-
plačevati svojega dolga. — Če je pr i ja tel j 
kmet po uredbi o likvidaciji kmetskih dol-
gov, je glede dolga, ki je nastal do 20. aprila 
1932 zaščiten. Za ta dolg morate pri jatel ju 
poslati obračun in obveznico po predpisa-
nem obrazcu. Dolg se zniža za polovico, 
ostanek pa bo moral dolžnik odplačati v 
12 letih s 3 % obrestmi. 


