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Leta 1981 smo v Sloveniji
prodali 9400 t perutninskega
mesa, lani samo Se 6000 ton.
Drugi, Jata na primer, so prodali
veliko veé. Tako se sprasujemo,
ali smo v taksni situaciji zaradi
slabih rezultatov v proizvodnji
ali zaradi slabega dela v pro-
daji?

Taksnih in podobnih trditev
ter vprasanj je ni¢ koliko in
vsakdo ima nanje svoj odgo-
vor. Kritizerstvo in odgovori
pa nam na Zalost ne bodo dosti
pomagali, zalo je treba resnici
pogledati v o¢i in oceniti, ali,
taksni kot smo, lahko stvari iz-
boljsamo toliko, da bomo pre-
ziveli,

Preziveli bomo lahko le, ¢e
bomo imeli trg. Imeti trg, pa je
danes postalo precej bolj zah-
tevno kot pred leti, ko je bila v
Jugoslaviji Perutnina Ptuj —
najveéji in posebej cenjeni
proizvajalec perutnine, Se ved-
no pa je proizvajala manj, kot
so kupei Zeleli kupiti, in so za-
to bili pripravljeni v vrstah, tu-
di ure dolgo cakalti, da bo pri-
spel nas kamion in bodo razde-
lili, kar je pripeljal.

To so bili ¢asi, ko je Perutni-
na rasla na racun 20-milijon-
skega jugotrga, in ¢e ga ne bi
bilo, tudi Perutnina ne bi bila
taksna, kot je danes.

Ze res da je za rast podjetja
bilo potrebno Se znotraj pod-
jetja marsikaj postoriti in da
brez sposobnih in pridnih ljudi
uspesnosti ne bi bilo. Vendar
nam danasnja kriza dokazuje,
da se moramo najprej obrniti k
trgu, tam najti svoje mesto in
vse aktivnosti podjetja prilago-
diti moznostim, ki jih imamo
na prostorih, kjer prodajamo.

Eden od trgov, ki ima ned-
vomno svoje poscbnosti in je
najbolj nas je domaci 2-mili-
jonski slovenski trg. Vse to,
kar velja zanj, pa velja tudi za
druge (zapadnoevropske, biv-
se jugoslovanske ipd.). Ravno
toliko, kot je domacéi trg velik,
toliko moZnosti nam ({l]( za
prezivetje. Na njem imamo
25%-ni delez, kar je, gledano z
o¢mi perutninarskega proizva-
jalca sicer malo, gledano z
o¢mi trznika, pa je taksen trzni
delez cilj, ki bi si ga zelela
marsikatera firma.

Obdrzati omenjeni trZzni de-
lez in ga razumno povecati po-
meni v Sloveniji prodati 8000
t piscanc¢jega mesa in 15001
izdelkov. To je cilj, ki nam bo
zopet povrnil polozaj vodilne-
ga proizvajalca in ponudnika
na domacem trziscéu.

Ce je do danes v Perutnini
imela odloc¢ilno besedo proiz-

vodnja, mora od danes naprej
to veljati za prodajo. Za takSno
prodajo, ki bo obvladovala tr-
zisce, zaznavala zelje potros-
nika,in ki bo vedno zraven, da
bo ponudila kupcem tisto, kar
si zelijo.

Taksne in podobne deklara-
tivhe opredelitve smo do da-
nes velikokrat zapisali v nase
dolgoroéne plane. Tako smo
govorili, ko smo imeli kaksen
praznik, in takShe opredelitve
tudi predstavljali novinarjem,
ki so pisali o preobrazbi Perut-
nine iz proizvodnega v marke-
tinsko podjetje. V resnici pa
smo ostajali proizvodno in
tehnolosko sposobno, a na zu-
naj okorno padjetje.

Tudi zato, ker nismo v ko-
merciali, kaj Sele v proizvod-
nji, prevzeli marketinske filo-
zofije. Delali smo po starem in
prodajali tisto, kar smo znali
proizvesti, in ¢e nam Lo ni slo
ali pa nam ne gre, imamo pac
slabe komercialiste.

Skoda, da moramo spremin-
jati misclnost in organizira-
nost prav danes, ko so nam
trzne razmere najmanj naklon-
jene, ker pa¢ nismo storili tega
veeraj, ko smo imeli denar,
proizvodni potencial in ugo-
den polozaj na trziscu.

Torej, kaj nameravamo sto-
riti v Sloveniji?

1. Prodajati najkvalitetnej-
Se blago po sprejemljivih ce-
nah

2. Uvajati nove proizvode,
ki so prilagojeni zeljam po-
trosnika in razvitosti sloven-
skega trga.

3. Krepiti odnose s sloven-
sko trgovino, saj dolgorocno
pelje pot do potrosnika le pre-
ko razvite trgovine.

4. Sindikalne in akviziter-
ske prodaje se bomo posluze-
vali na podroc¢jih, kjer si ne
bomo rusili obstojeéih odno-
sov s trgovino, razvijali pa bo-
mo nove oblike prodajnih in
distribucijskih poti.

5. V stikih z javnostjo in s ko-
municiranjem s trziséem hoéemo
Perutnini Ptuj zopet povrniti do-
bro ime, in uveljaviti blagovne
znambke, ki jih proizvajamo.

Z namenom, da bi dosegli
postavljene cilje, smo reorga-
nizirali prodajo. Pri tem upa-
mo, da bomo z dosti volje in
energije zaposlenih, s profe-
sionalnim odnosom do dela in
pogoji za delo tudi res zaceli
spreminjati Perutnino v trzno
usmerjeno podjetje.

Edi Stropnik
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Perutninsko meso in izdelki v prehrani

Prehrana je skupaj z zrakom
oshova Zivljenja in zdravja. Iz
hranc érpa organizem energi-
Jo, gradbene elemente in ‘bie-
losko aktivne snovi, potrebne
za normalno potekanje fizio-
logkih funkeij, kot so vzdrze-
vanje Zivljenja, razvoj, repro-
dukeija ter telesno in dusevno
delo. Polnovredna je seveda
samo prehrana, ki popolnoma
pokriva potrcbe po vseh hra-
nilnih snoveh. Ce potrebe z
zauzito hrano niso zadovoljive
ali ¢e je prehrana preobilna,
lahko pride do motenj v pre-
snovi, kar pomeni zdravstvene
motnje in motnje v telesni ter
dusevni storilnosti. Organizem
Jje zelo obéutljiv za presezek
energije, medtem ko je do pre-
obilja posameznih hranilnih
snovi zelo toleranten in prila-
godljiv.

Kot rezultat stevilnih razi-
skav so danes potrebe zdravih
ljudi po veéini hranilnih snovi
razmeroma dobro znanhe, za
nekatere pa vsaj priblizno
ocenjene. Bistvene smernice
racionalne in zdrave prehrane
je mogoée povzeti z nekaj pri-
poroc¢ili, ki so splosno znana,
toda Se vedno ne do konca ra-
ziskana in so zato predmet in-
tenzivnih raziskav. Osnhovne
smernice so naslednje:

1. Zadovoljiti je treba po-
trebe po energiji in po vsch po-
sameznih hranilnih snoveh,
kot jih priporo¢ajo normativi.

2. Oskrba z energijo naj bo
odmerjena ha dejanske potre-
be in usmerjena k vzpostavitvi
normalne teze. Energijsko pre-
obilna hrana ima za posledico
nalaganje energijskih viskov,
to je telesnih mascob. Dolgo-
ro¢no  konstanten  pribitek
energije lahko privede do veli-
kega porasta teze (npr. 400 kJ
oziroma 95 kcal na dan pre-
veé, kar da v | letu priblizno za
3 kg visjo telesho tezo oziro-
ma 30 kg v 10 letih).

3. Skrbeti je potrebno za
ugodna razmerja hranilnih
snovi. Priporoéljiva so nasled-
nja razmerja izrazena v %
energije od skupnih dnevnih
potreb:

— beljakovine 10-12%,
— mascobe 25-35%,

— obljikovi hidrati 45-60,
—alkohol 0.

Pri beljakovinah je pomem-
bna kvaliteta A, aminokislin-
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ska sestava, kjer v povprec-
nem dnevnem obroku priporo-
¢ajo 30 g zivalskih beljakovin.

Pri smotrni prehrani je po-
trebno uposdtevati tudi pope-
stritev izbire zivil. Da se s ¢im
vecjo gotovostjo pokrivajo po-
trebe po vsch esencielnih hra-
nilnih snoveh, mora biti pre-
hrana &im bolj pestra, pri tem
pa nekateri priporocajo “Cim
manj od ¢im ve¢” oziroma
manjSe obroke ¢im vecjega
Stevila zivil.

HRANILNA VREDNOST
MESA

Meso je odlicen vir kakovo-
stnih beljakovin, vitaminoy,
zlasti iz B kompleksa in ncka-
terih anorganskih snovi. Ce je
v enodnevhem obroku 100 g
pustega mesa, je organizem
oskrbljen s polovico biolosko
potrebnih beljakovin.

Sestava mesa oziroma mi-
Sicnine je kvalitativno soraz-
merno konstantna, kvantitativ-
no pa zelo spremenljiva. Na
koli¢ino posameznih hranilnih
snovi v mesu signifikantno
vpliva zamascenost oziroma
kolicina inter in intramusku-
larne mastnine, debelina pod-
kozne mastnine in mastnine v
telesnih votlinah.

V nadaljevanju so prikazani
podatki o energetski sestavi
presnega piS¢ancjega, goveje-
ga in svinjskega mesa:

BIOLOSKA VREDNOST
HRANILNIH SESTAVIN
MESA

Beljakovine

V razli¢énih kosih mesa ena-
ke vrste so variacije odstotka
posameznih aminokislin v bel-
jakovinah majhne, medtem ko
so razlike pri razlicnh vrstah
mesa nckoliko veéje. Razmer-
je med esencialnimi aminoki-
slinami oz. aminokislinami, ki
jih organizem ne more sam
sintetizirati, so pa za Zivljenje
nujno potrebne, in med esen-
cialnimi aminokislinami je ze-
lo konstantno, izjema je meso
z mnogo vezivnega tkiva. Za
piscancje meso je znano, da
vsebuje malo veziva, kar je
verjetno razlog, da je lo meso
izredno bogato z esencialnimi
aminokislinami.

$ kuhanjem oz. s toplotno
obdelavo bistveno ne spreme-
nimo aminokislinske sestave,
Mesne masti

V zadnjih letih se je zani-
manje znanosti za koli¢ine
specifiénih mascobnih kislin v
hrani mo¢no poveéalo. Podat-
ki kazcjo, da je piséanéje meso
zanimivo tudi s te plati, saj
vsebuje sorazmerno malo mi-
ristinove in palmitinove ma-
Scobne kisline oziroma nasi-
éenih maséobnih kislin, ki zvi-
Sujejo holesterol v krvi. Veé-
krat nenasiéenih maséobnih

% Energija
Vrsta mesa e bcl};:ﬁ 5 ma::l)_ i s
Pis¢an¢je meso s koZo 66,3 | 15,6 | 17,0 | 916,5 | 218,0
Pis¢anéje meso brez koze | 75,3 | 18,4 48 |494,0 ] 116,0
Pusta govedina 74,0 | 20,3 46 |517,0123,0
Pusta svinjina Fi5 120 7,1 | 615,0 | 147,0

Vir: Plestenjak A. (1979), Biotehniska fakulteta Ljubljana

Koli¢ina posameznih hranilnih snovi ni enaka v vseh kosih
mesa, razlike so opazne predvsem pri pis¢anéjem mesu.

Vrsta mesa voda % | pepel % | mast % |beljak. %
belo meso - prsi 73,28 o 1,71 23,89
temno meso 71,15 1,0 8,37 19,51

Vir: Kralin G. (1985), Osijek

1z tabele je razvidno, da vsebuje belo meso veé vode, beljako-
vin in pepela kot temno meso ter manj masti.

kislin, ki so esencialne, pa je
sorazmerno vec.

Mascoba v obroku je tudi
nosilec v mastch topnih vita-
minov (A, D, E in K), zato je s
tega staliSéa navzocnost masti
v prebavnem traktu nujna za
zadovoljivo absorbeijo in iz-
koriS¢anje v masti topnih vita-
minov.

KUHANO ALI KAKO
DRUGACE ZA UZIVANJE
PRIPRAVLIJENO MESO

Sestava in energetska vred-
nost presnega mesa se med
pripravo za uZivanje spreme-
nita, Izguba teze zaradi izpare-
vanja vode in iztaljanja masti
je zelo razli¢na, povpreéno iz-
gubi meso med pripravo 15 -
35 % teze. Zaradi zmanjSanja
koli¢ine vode se zviajo vseb-
nosti proteinov, masti in anor-
ganskih  snovi. Energijska
vrednost se pri enaki tezi pre-
snega in pripravljencga mesa
torej poveca.

RAZVOJNA USMERITEV
PREDELAVE
PISCANCIJEGA MESA

V podroéje perutninarstva se
je vkljucevalo vse veé znanosti,
ki je v mnogoem pripomogla k
izjemno hitremu razvoju. Na
izrazito rast perutninarstva in
njegove proizvodnje je vplivalo
tudi izjemno povprasevanje po
perutninskem mesu. Izrazitejsa
absolutna rast potrosnje pi-
S¢ancjega mesa v Sloveniji je
odraz kulture prehranjevanja
(teznja po zdravi, kvalitetni in
pestri prehrani) na eni in ela-
sticnosti proizvajalcev s kvali-
tetno in vedno $irSo ponudbo iz-
delkov iz piscanéjega mesa na
drugi strani.

Pis¢anéje meso s svojo spe-
cifi¢no hranilno vrednostjo za-
dovoljuje vse zahteve najso-
dobnejse prehrane in omogoéa
tudi pripravo, dietnih, z ma-
s¢obo revnih obrokov. Na tujih
trgih se pojavlja cela vrsta Ze
pripravljenih jedi iz piséanc-
jega mesa, od paniranih kosov
mesa do pripravljenih obrokov
s prilogami, kjer so vkljudeni
posamezni kosi mesa z razlic-
nimi omakami.

Na podrocju predelave pe-
rutninskega mesa sledi Perut-
nina Ptuj najsodobnej§im sve-
tovnim trendom v smislu vse
vecje finalizacije konénega iz-
delka. Rezultat taksnih priza-
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devanj je program MARINE.
Pidéanéji kosi (bedra in krila)
v omaki, pakirani v aluminija-
sto posodico s pokrovom, ki jo
uporabimo kot posodo pri pe-
¢enju, ne zahtevajo pred pe-
¢enjem nobene dodatne obde-
lave in priprave in s tem resu-
jejo iz casovne stiske prezapo-
slene gospodinje.

S &tirimi razliénimi okusi
marinad oziroma omak smo
zeleli ustredi éim vedjemu Ste-
vilu potrosnikov. Moéneje za-
¢injena PISCANCJA KRILA
IN BEDRA ¥V MARINADI
BUDAPEST bomo ponudili
predvsem tistim, ki ob jedi ra-
di popijejo tudi kozarec vina,
PISCANCJA KRILA IN BE-
DRA V SVICARSKI MARI-
NADI pa bodo prav gotovo za-
dovoljila vsakega gurmana, ki
uziva ob polni, specifiéni aro-
mi, cunyja, &esna in &ebule.
Znaéilnost PISCANCIIH KRIL
V KITAJSKI MARINADI je
blag, sladkast okus, pis¢ancja
krila so razrezana na posamez-
ne dele in Se posebej primerna
za prehrano otrok. Ze dolgo
preizkusen recept piscanca po
ptujsko pa smo ponudili kot
PISCANCJA BEDRA V MA-
RINADI PO PTUJSKO.

Marinirani izdelki predsta-
vljajo del programa zamrznje-
nih izdelkov, ki pa se po neka-
terih raziskavah na domacem
trziscu sele uveljavljajo. Z an-
keto med slovenskimi gospo-
dinjami so ugotovili, da pre-
vladuje pri izbiri zivil zelo
nezaupljiv odnos do zam-
rznjene, Se posebej pa Ze pri-
pravljene hrane. Tak3no
misljenje izvira iz slabe ob-
veséenosti potrosnikov o de-
janskih  prednostih  hitro
zamrznjene hrane. Sodobna
tehnologija zamrzovanja, ki
jo uporabljamo tudi v Perut-
nini Ptuj, omogoéa hitro
zamrzovanje in s lem proiz-
vodnjo visoko kvalitetnih iz-
delkov. Pri hitrem zamrzo-
vanju se jedilna kakovost iz-
delka skorajda ne spremeni.
Izdelki, ki so uskladiséeni ob
primerni temperaturi (od
~18 do -20°C), se po svoji ka-
kovosti bistveno ne razliku-
jejo od svezih.

Proizvajalci zamrznjene hra-
ne se vsekakor zavedamo, da
kvalitetno proizveden in zam
rznjen izdelek Se ne pomeni
garancije, da bo taksen tudi
prispel do kupca. Predvsem je
potrebno spremeniti odnos do
ze pripravljene, zamrznjene
hrane in se zavedati posledic
prekinjene hladilne verige v
vsch segmentih od distribucije

do prodaje. Vera Peklar
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Udelezba na sejmih —

da ali ne

Ta dilema se postavlja ved-
no tedaj, ko se odlocamo o ne-
kaj tiso¢ tolarjih, ki jih je po-
trebno odsteti za stroske naje-
tega sejemskega prostora, in
stroSkih ki z udelezbo na scj-
mih nastanejo.

Prav je, da smo skrbni. To-
da, Se preden se za sejem od-
lo¢imo, moramo imeti v po
slovni politiki jasen cilj, kaj ze-
limo s sejmom doseci. Ciljev je
lahko veg¢, vsekakor pa je najpo-
membnejsi  po mojem  raz-
misljanju naslednji: nenchna
prisotnost in stik s kupei, ki jih
je potrebno kar naprej opozarja
ti nase, na naso ponudbo, nase
novosti in seveda kvalitcto.

Zato je razmisljanje, da so
sejmi ali kaksne druge propa-
gandne akcije nepotreben stro-
sck, popolnoma odveé. Kupee
moramo stalno opozarjati nase
in ne samo takrat, ko so razme-
re ha trziséu zaostrene in kup-
na mo¢ sibka, pa¢ pa tudi ta-
krat, ko nam gre dobro. Zato bi
v hidi morali uveljaviti strate-
gijo  poslovnopropagandnih
aktivnosti ter zanje nameniti
vec sredstev,

Medtem, ko smo letos po-
polnoma opustili televizijske
in radijske reklame, smo le z
delckom od tega uspeli v ¢aso-

Predsednik dr. Roman Glaser med pogovorom z ministrom za
trgovino g. Jerajem in direktorjem radgonskega sejma g. Kovacem

pisju. To pa je vsekakor pre-
malo.

V casu od 31. marca do 4.
aprila smo sodelovali na rad-
gonskem potroéniskem sejmu
POMLAD '92. Ceprav je bila
sejemska prireditev v taksni
zasnovi letos prvi¢ je videti,
da se ji obeta v prihodnje us-
pesen razvoj. S prodajno-re-
klamnim avtomobilom smo po
sejemskih cenah prodajali na-
se izdelke, obenem pa prite-

Mladina je posegala po zlatih piséanéjih medaljonih

gnili pozornost obiskovaleev
na nas proizvodni program.
Mislim, da je bila to dobra po-
teza, saj hotemo, da bo nasa
ponudba v Pomurju v tem letu
uspesnejsa kot prejsnja leta. V
soboto, 25. aprila, so zaprli
spomladanski zagrebski vele-
sejem. Bil je skromnejsi kot
lanski, toda hrvasgko trzisée je
za Perutnino se kako pomem-
bno in bilo je prav, da smo bili
tudi na njem. L.S.

AR
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Srecanje “najmlajsih”

upokojencey

Vsakoletnemu sre¢anju na-
§ih upokojencev se je pri-
druzila nova oblika. Predsed-
nik Perutnine dr. Glaser, je po-
vabil na srcéanje vse upoko-
jence, ki so se upokojili v mi-
nulem in tem letu, na katerem
se jim je zahvalil za njihovo
delo in njih pomemben delez
pti razvoju podjetja. Res pri-
jazna gesta predsednika, ki bo
poslej stalna oblika skupinske
poslovitve od sodelaveev, ki
se upokojijo. Doslej so se po-
samezniki poslovili od sode-
laveev v svojih enotah, nekate-
ri tiho, neopazno, drugi so pri-
pravili prava druzabna sreca-
nja. O nekaterih so sodelavei v
lepi besedi opisali cas, prezi-
veti v kolektivu, za nekatere
pa je poleg kadrovske sluzbe,
ki jim je urcjala dokumentaci-
jo, vedel le redko kdo, da so se
upokoijili.

Res je, da je prispevek posa-
meznikov k razvoju podjetja
razliéen, res pa je tudi, da so
vsi veé desetletij soustvarjali.
Nekateri so v Perutnini napol-
nili celotho delovno dobo za
upokojitev. V teh letih so se
razkropili po vseh proizvodnih
in delovnih enotah in mnogi so
se po dolgem ¢asu spet srecali
na tej prireditvi.

Veliko so si imeli povedati,
mnogi spomini so se obudili,
zalo so za povabilo predseniku
in voddstvu podjetja zelo hva-
lezni. Med prijetnim kramlja-
njem je ¢as hitro tekel in raz-
polozeni so se razsli, meni pa
so nalozili, da zapisem, kako
prijetno so bili preseneéeni, da
jih je predsednik povabil, za

kar se mu s temi vrsticami zah-
valjujejo. Besede zahvale je
zbral Janko Kosi.

Vsako slovo je tezko. Slovo
ob upokojitvi je Se toliko tezje,
saj je clovek do upokojitve
prezivel dobrsen del Zivljenja
v kolektivu. Tega, da nas je
sprejel predsednik in nam izre-
kel zahvalo za opravljeno de-
lo, ne more odtchtati nobeno
darilo, noben lepi govor. Vsi
smo bili prijetno presencéeni.
Gesta ni le simpati¢na za po-
vabljene. Je priznanje za oprav-
ljeno delo, za vsa odrekanja v
teh desetletjih, saj vsi vemo,
da smo v Perutnini velikokrat
zategovali pas zato, da smo
vlagali v razvoj. Je tudi spod-
buda za vse delavce, ki Se de-
lajo, da je njihovo delo cenje-
no in da si prizadevajo za na-
daljnje uspehe podjetja.

To srecanje in nekatere dru-
ge aktivnosti, ki potekajo v
podjetju zlasti na socialnem
podrocju kazZejo na spremem-
bo v odnosih do ljudi, kazejo
na to, da vodstvu ni vseeno ka-
ko Zivijo in kaksne so njihove
stiske. To je Se toliko bolj po-
membno v teh ¢asih, ki so brez
dvoma zelo tezki. Ob tem pa
se moramo zavedati, da z nuj-
nim izvozom zavoljo razpada
prejsnjega jugoslovanskega tr-
ga vseh problemov ni mozno
razresiti, ker so cene na tujih
trgih niZje od cen na domacem
trgu. Prepricani pa smo, da bo
kolektiv Perutnine zmogel tudi
to tezavo, kot jih je v preteklo-
sti ze toliko, ni¢ manj hudih.

Kakorkoli, tisti, ki odhaja-
mo zelimo kolektivu, da pre-

ZAJSEK TEREZIJA
GREGOREC IVANA
BRUNCIC MAKS
SESTAN MARIJA
BEZJAK OTILIJA

MARIN ELIZABETA
CIHAL STANKO
MIHACINOVIC MATILDA
PAVLINIC JULIJANA
RIJAVEC MARIJA
CONDIC ANTE
GOJKOVIC MILICA
SAUER STANISLAV
POPLATNIK TEREZIJA
POZZECCO BRUNA
VEISBAHER MARIJA
MILETIC ANKICA
POZAR SLAVICA
SILAK KATARINA
JUDEZ FRANC
SUBOTIC ERNA
VUK TEREZIJA
MAIJCEN ANTON
KUHAR HEDVIKA
KOZEL IDA
TURNSEK TEREZIJA
TURKUS ANA
ZUPANIC ANTON
VIDOVIC IVAN
GLASER ANTON
POLANEC FRANC
KRAMAR IVAN
KOROTAJ ANA

KOSI JANKO

GAVEZ IVAN

ROJIC MARIIA
VRABEC DRAGUTIN
SUBOTIC ANASTAZIJA
FUREK MARIJA

.

PE TRGOVINA

PE STARSI

PE PTUJSKA TISKARNA
PE TRGOVINA (REKA)
PE STARSI

PE PERUT. KLAVNICA
PE TRGOVINA

PE PTUJSKA TISKARNA
PE STARSI

DIREKCIJA

PE PROMET

PE PTUJSKA TISKARNA
PE PERUT. KLAVNICA
PE PREDELAVA

PE TRGOVINA (REKA)
PE PREDELAVA

PE TRGOVINA (ZAGREB)
PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA
PE TRGOVINA
DIREKCIA

PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA
DIREKCIJA

PE STARSI

PE STARSI

PE PREDELAVA

PE TRGOVINA

PE PREDELAVA

PE SERVIS

PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA
DIREKCUA

PE TOVARNA KRMIL
PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA
PE TRGOVINA (ZAGREB)
PE PERUT. KLAVNICA

J

brodi tezave in nadaljnih uspe-
hov, kakrsnih smo bili vajeni.
Preprican sem, da lega sreca-
nja ne bo nihée od nas pozabil,
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zato hvala predsedniku in vod-
stvu podjetja. Odsli smo v
penzijo, vendar z mislimi osta-
jamo s kolektivom!

Obvestilo

Zaradi spremembe
zakononodaje vse de-
lavce Perutnine Pruj,
ki imajo ugotovijeno
spremenjeno delovno
zmoZnost ali nepo-
sredno nevarnost za
nasranek invalidnosti
obveséam, da se ogla-
sijo v socialni sluzbi
Perutnine Ptuj, pri-
tlicje, soba 43, zaradi
moZnosti uveljavitve
priznanja invalidnosti
po novi zakonodaji.
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Jakob Vaupotic¢ - devetdesetletnik

Nas upokojenec Jakob Vau-
poti¢ je 27. marca dopolnil 90
let zivljenja. Ob tej priliki sva
ga s socialno delavko obiskala
v imenu Perutnine.

Bil je zelo preseneéen. “Kaj
s Perutnine da sta? Le kdo se
je v Perutnini spomnil na me-
nc, saj sem tam delal le pet let?
In predsednik mi posilja Gestit-
ko? Saj me niti ne pozna, ko
pa je novi. Ja, tebe se spom-
nim. Slikal si nas, ko smo upo-
kojenci bili na izletu v Catezu
in Kumrovcu, zveéer pa smo
se ustavili pri kooperantu v
Majsperku. Imam shranjeno
sliko,” je hitel razlagati.

Jaka, kot smo ga vsi klicali,
je zacel delati na farmi Breg,
ko je ta bila $¢ v gradnji. Bil
je noéni cuvaj, kasneje pa je,
po prometni nesreéi bil pre-
meséen za Cuvaja na upravo,

in nastajajoci transport z de-
lavnicami. “Gospa To-
maziceva je bila takrat direk-
torica na farmi,” se spominja
Jaka,” Sef pa Slavko Brglez.
Jaz sem mu stric, pa me je
drzal tako ostro, da me je kar
jezilo. Nasploh je bilo v Perut-
nini zelo strogo.

“Bil sem precej Zivahen,
¢eprav sem imel ze 60 let, pa
me je poklical na raport Buto-
len, ki je bil takrat sckretar
podjetja in me ostel, da se za
mozaka v takih letih taksno
vedenje ne spodobi. Ja, morali
smo biti resni v sluzbi”, se
spominja Jaka.

Da je bil zivahen, se vidi tu-
di sedaj. Do pred kratkim je
kar Sest let Zivel sam na do-
maciji v Jabloveu pri Podleh-
niku, sedaj pa zivi pri sinu v
Kozmincih. Zdrav bi lahko re-

“Vidim slabo, éujem pa 3e do-
bro. Tu pa tam pa moram vzeti
kakSen aspirin, ¢e se ne
po¢utim dobro. Perutninarja
dobim, éeprav je naslov na Ja-
blovec, precita pa mi ga sin ali
snaha, ker jaz ne vidim. Tako
malo le vem, kako je v podjet-
ju”. Tudi o upojencih predita,
pa Se na kakSen izlet bi bil pri-
pravljen iti,

Nas jubilant se ne da. Se
vedno kaj postori v hisi: zluséi
fizolo, koruzo, ¢e se dobro
pocuti celo naseka drv. Do lani
je se kosil in pomagal pri vseh
delih, Sreéen je, da je dobil
dobro snaho. “Ne veste, kako
dobra je do mene. Lepo mi
skuha, pa opere, pospravi so-
bo. Tudi, ¢e ni¢ ne delam do-
bim jesti in ni¢ ne vpije na-
me”.

talikéna leta. “Ne

docakati
vem. Vse Zivljenje sem skrom-
no zivel in delal. Mogoce je

£ 1R

Posnemajmo ga torej in mu
zaZelimo tudi v prihodnje veli-
ko razumevanja v druzini ter
naj mu zdravje sluzi, da se bo-

kjer je takrat bila Se klavnica  kli, kljub castitljivim letom.

Vprasali smo ga tudi za re- Mo srecali zopet ob 100-letni-
cept, kako tako krepak ¢ LE

( &

KAMENSEK ALBIN
LEPEJ ERIKA
VRABEC KRISTINA
ZAIC MARIJA
KOROSEC MARIJA
KOVACIC MARTIN

PE PROMET

PE PTUJSKA TISKARNA
PE STARI STARSI

PE STARSI

PE PERUT. KLAVNICA
PE PERUT. KLAVNICA

INTIHAR JOZICA PE BROJLERIJI
TEMENT MARTIN PE SERVIS
SERUGA LUDVIK PE SERVIS
ROGINA SILVA PE PTUJSKA TISKARNA
LESJAK GRETA DIREKCIJA
SEGULA MARTINA DIREKCIJA
PLAVEC BRIGITA DIREKCUA
TURK STEFKA DIREKCIJA
KAMPL LIUDMILA DIREKCIJA
BRGLEZ SLAVKO DIREKCUIA

DR. FETTICH DANILO DIREKCIJA
KOLARIC JOZEFA PE PREDELAVA
ZAKELSEK JOZE PE PROMET
VOGRINEC JOZE PE PROMET

Med pripravo tiska te stevilke Perutninarja je bilo v
podjetju veé zanimivih dogodkov, o katerih vas bomo
obsirneje obvestili v naslednji Stevilki. Gostili smo
strokovno komisijo, ki je ocenjevala mesne izdelke za
razstavo "Dobrote slovenskih kmetij”, podjetje so
obiskali Studentje Visje agronomske Sole Maribor,
kjer imamo testno postajo, pedontologom Slovenije

TALABER STEFAN PE TRGOVINA (LJUBJANA))

.

Martina §egula (s Sopkom v naroéju) je pomagala urejati doku-
mentacijo za upokojitev vsem navedenim in Se mnogim drugim,
na koncu pa se je se sama odloéila, da se jim pridrufi
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smo predstavili nase proizvode zdrave hrane.

Krvodajalska akcija bo
12. maja 1992.

Ne pozabite se prijaviti.

RECEPT ZA VAS

Svecani perutninski ragu

Z:a 4 osebe potrebujemo:

| kg piScancevega mesa brez
kosti, 6 dkg olja, 10 dkg cebu-
le, 4 dkg paradiznikove mez-
ge, 2 dkg moke, 1 liter juhe iz
koncentrata, | del dobrega be-
lega vina, 4 jajca, 4 rezine kru-
ha in 10 dkg Sampinjonov.

Meso zrezemo na poljubne
kose, ga osolimo in rumeno
opecemo. Prelozimo ga v dru-
go posodo, na preostali ma-
$¢obi pa preprazimo ¢ebulo, jo
oprasimo z moko, dodamo pa-

radiznikovo mezgo, zalijemo z
juho in vinom.

Omako kuhamo pol ure in jo
nalo pretlaéimo na meso. Do-
damo Sampinjone, po potrebi
e solimo in jed dusimo, da po-
stane meso mehko. V globoki
mascobi ocvremo jajea, kruho-
ve rezine in ¢ebulne kolobarje.
Ragu stresemo v keramiéno
posodo, nanj polozimo kruho-
ve rezine, na katerih so pedena
Jjajea in jih obloZimo s éebulni-
mi kolobatji, te lahko povalja-
mo v mleti papriki ali sescklja-
ncm petersilju.
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SEST MEDALJ ZA 1ZDELKE PP

Na zagrebskem wvelesejmu
smo za nase izdelke prejeli 3
zlate in 3 bronastc medalje. V
¢asu sejma je bilo tudi stro-
kovno predavanje in okrogla
miza z naslovom “Kvaliteta in
predpisi za meso in ostala Zivi-
la v EGS in Hrvaski”. Na tem
pomembnem sre¢anju je sode-
loval dr., Ciril Varga, ¢igar po-
ro¢ilo povzemam,

Razvila se je polemiéna di-
skusija, kot navaja dr. Varga, v
kateri je prislo do stalisca, da
morajo izdelki, ki se proizva-
jajo ali uvazajo v Hrvasko,
ustrezati  vsem  evropskim
predpisom v zvezi s kvaliteto.
Posebej je bilo poudarjeno, da
bodo z ozirom na manjso kup-
no moé¢ morali uporabljati tudi
cencjse vrste surovin, vendar
bodo tudi ti izdelki morali

imeti ustrezno in sprejemljivo
kvaliteto. Vsi predpisi se bodo
v leku letosnjega in prihodnje-
ga leta uskladili s predpisi
EGS. Za nase podjetje je
vazno, da ze sedaj podvzame-
mo niz ukrepov s katerimi bo-
mo zagotovili ustrezno kvali-
teto mesa in izdelkov v proiz-
vodnji, prometu in prodaji.

Dr. Varga se je udelezil tudi
svecane podelilve medalj in
priznanj Zagrebskega velesej-
ma za razliéne vrste Zivil. Iz-
delke je ocenjevala Sest ¢lan-
ska komisija po kriterijih, ki
veljajo za ocenjevanje zivil v
EGS. Prav tako so vsa ocenje-
na 7zivila bila kemiéno in bak-
teriolosko preiskana. Ocenje-
vanje je bilo na visoki strokov-
ni ravni. Sest ocenjevaleev je
lahko skupaj podelilo izdelku

najve¢ 100 tock. Z bronasto
medaljo je bil ocenjen izdelek,
ki je prejel od 90 do 95 tock, s
srebrno izdelek s 95 do 97
tockami in z zlato izdelck s 97
do 100 tock. Najve¢ zlatih in
ostalih medalj je dobila MIP
Nova Gorica. Perutnina je
imela na ocenjevanju Sest iz-
delkov, ki so bili nakljuéno iz-
brani v zagrebskih poslovalni-
cah. Vsi so bili nagrajeni. Do-
bili smo tri zlate medalje (SE-
MI, CORDON BLUE in ME-
DALIJONI) in tri bronaste me-
dalje (MARINIRANO MESO
V SVICARSKI OMAKI, BE-
DRA V MARINADI BUDA-
PEST in KLOBASA PIKA).
Med izdelki KOKE je recimo
prejel zlato medaljo le izdelek
panirani pis¢anéji file, s sre-
brno pa so bila nagrajena pani-

rana bedra brez kosti. Posebej
preseneca dejstvo, da je dobila
srcbrno kolajno Podravka za
sicer visoko kvaliteten izdelek
HASE Z GOBAMI.

Na osnovi diskusije po
ocenjevanju ter beznega ogle-
da velesejma je dr. Varga pre-
pri¢an, da imajo perspektivo le
proizvajalei, ki bodo lahko
trzis¢u nudili ustrezno kva-
liteto.

Krepko se bo torej potrebno
Se potruditi, z novostmi pa vas
moramo sprotno seznanjati. V
oktobrski stevilki Perutninarja
smo podrobno  predstavili
mnoge nase izdelke, med nji-
mi: medaljone, cordon blue in
klobaso pika. Kokete Zze dobro
poznamo, z drugimi nagrajeni-
mi in novimi izdelki pa vas bo-
mo seznanili v prihodnjih Ste-
vilkah, tako kot smo vas z D-
safalado v prejsnji.

Urednik

Poslovalnica v kateri dobite skoraj vse za vrt in kmelijstvo,
pa Se marsikaj, kot zatrjuje poslovodja Janez Gajser

Tudi radiatoriji
za bone

Prodajalna z reprodukcij-
skim materialom na Trgu svo-
bode brez dvoma sodi med ti-
ste poslovalnice, ki povecujejo
ponudbo iz dneva v dan. Sc
bolj bi jo popestrili, ée bi imeli
ve¢ prodajnega pr?stora‘ Na
voljo imajo le 21 m” prodajne-
ga prostora, poslovodja pa za
svoje delo pisarno s 3m".
Skladisnega prostora imajo si-
cer dovolj ob Potréevi cesti,
vendar vecina le-tega ni pokrita.

In kaj vse lahko tu kupite?

Ce ste vrtiékar, dobite seme-
na vseh vrst vrtnin in bogato
izbiro semen cvetja. Gnojila in
zascitna sredstva, v majhnih
prodajnih enotah. Malo in ve-
liko vrtno orodje vse do moto-
kultivatorja.

Za kmetovalce imajo na vol-
jo  najrazlicnejSa  semena
poljscin, sredstva za zascito
rastlin, mineralna in bio gnoji-
la ter bogat izbor kmetijske
mechanizacije, da o traktorjih
sploh ne govorimo. To pa Se ni
vse. Ker vsega ne morejo imeti
na zalogi, so pripravljeni kup-
cu nabaviti karkoli od kmetij-
ske mechanizacije, kar je
mozno dobiti na naSem trgu.

Poleg naStetega imajo na
voljo tudi opremo za vinograd-
nike od malo litraznih skropil-
nic do stiskalnic.

Nemalokrat so tezave z na-
bavo premoga in vendar ga je
bilo v tej poslovalnici vedno
mozno dobiti. Trenutno pa so
na voljo celo radiatorji LOPA-
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RE 300, 600 in 800 mm, ki jih
dobite z 10 % popustom. Da je
vse mozno placati z boni PP, je
pa itak vsem Ze znano.

Tudi gospodinje bodo nasle
kaj za sebe. Zlasli raznovrstna
¢istila, sredstva za zatiranje

nadleznega mréesa in Sko-
dljiveev, pa Se kaj. Prepricajte
s¢ sami v prodajalni na Trgu
svobode, kjer vas bodo veseli,
saj so vam na ljubo ob sredah
in petkih celo podaljsali delov-
ni ¢as do 17. ure. Ob sredah pa
je do 16.30 ure odprto tudi
skladisée ob parkiris¢u na
Potréevi cesti.

Nekateri sprasujejo zakaj ne
prodajajo tudi piscancev in
krmil. Zavoljo prostorske sti-
ske v prodajalni, skladisce pa
za lo vrsto blaga ni primerno.
Oboje dobite v PP poslovalni-
cah Turnisée in Hajdina.

EC.

Priznanje drustva za zdravje srca

in ozilja

ok

iz Ptuja

DRUSTVO ZA ZDRAVIE SRCA IN OZILJA SLOVENUE

PRIZNOANJIE

Komisija za podeljevanie prehrambens blagovne zInamke,
vana pri Druftvu za srce podeljuje podjetiu PERUTNINA PTLT

pravico uporabe prehrambene blagovne znamke za:

pifcansie belo meso v izdelku, ki j= brez dodane maficEche

ORCE

Liubljana, 23.04.17%2/mo

(= lg =0

Prahrambens blagovno znacko podeljujeme Zavilom in Fivilskim
izcelkom ter pijacam, Ki so priporcdljiva za zdravie arca in
ofilja.

0O tehniZnih podrobnostih glede ornaXevania vafih izdelkov z
znamko se izvolite dbrniti na predsednika komisije prof.dr.
Drazidosta Pokorna, Indtitut za higieno Medicirske fakultete
v Ljublijani, ZaloSka 4, tel.: 117-148.

Cestitamo Vam za vaSe dosecanie prizadevanie za prooirvednio
kvalitetnih in zdravih ¥ivil.

Ielimo Vam Ze veliko poslovnih uspehov in Vas lepo pozdrav]-
jamo.

Predsednik komisije za
podel jevanje blagovie zrnamke

Precaecnik DruStva za zoravie
sroa in ofilja Slovenije
Pokarn

prof..dr. DraZicos prof.dr. Josip Turk

-
Bolezni so mascevanje narave za nerazumni
nacin Zivljenja. B. Lesiere

.

~

=
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Mladi radovednezi na obisku

9. aprila smo imeli v podjet-
ju zanimiv obisk. Za svojo ra-
ziskovalno nalogo so si ucenci
Osnovne Sole Franca Osojnika
s svojo mentorico Petro Kosi-
jevo izbrali temo “Od proiz-
vodnje do potrosnika™,

Po tem, ko smo jim predsta-
vili celotno organizacijo pod-
jetja in po ogledu filmov o Pe-
rutnini in popolarnega Koka,
so mladi sprozili plaz zelo
tehtnih vprasanj. Zelo zanimi-
vo! Zanimala jih je priprava
piséancev in izdelkov, emba-
laza, transport do potrosnikov,
organizacija prodaje, prodajna
mesta, domaca in tuja trzisca,
formiranje cen, stevilo zapo-
slenih in Stevilo kooperantov
in §e in Se.

Kdo bi si mislil, da je v gla-
vicah osnovnosolcev toliksno
zanimanje za Zzivljenje po-
membnih vprasanj. Kako tudi
ne, saj je pred njimi bodoénost
in na mladih svet stoji.

. V prejsnji Stevilki Perutninarja smo vas seznanili, da je Koko
KURNIK PRESS osvojil 3. mesto na svetovnem festivalu videofilma. Je simbol za
3 y XV, festival nakljuéje ali je prinesel idejo Koko, oziroma Tinéek
KONEC ODTUJEVANJA NEVARNO JE, CE ZENA  Ivanusa?
—Ve§, da se bo v podjetju  POSLUSA
koncalo z odtujevanjem? Francelj te Zena kaj po
Le kako? slusa?
— Varnostniki morajo pregle- —Zal, ja. 9
dati vsem torbice in vrecke! — Kako Zal, sre¢en moras biti!
—Ja, to ze, kdo pa bo kontroli- — Vraga, poslusa me samo ka-
ral tiste, ki gredo cez ogra- dar govorim v sanjah.
jo, pa tiste, ki sc prevazajo s
sluzbenimi avtomobili? CE NI USTREZNO STUDI-
RAL
NE VEDO ZAKAJ — Natakar! kaj je to, kar plava
— Eni ne vedo, za kaj Se sploh v juhi?
delajo; drugi pa e vednone  — Res ne vem. Nisem Studiral
vedo, zakaj sploh dobijo biologije.
placo. Kana
s N

Clovek je zival, ki se bavi s politiko.
(Aristotel)

Resnica je laZ z dobrimi zvezami.
V plitiki so samo solisti ozvoZeni.
Sen sleherne izjeme je: postari pravilo.

(Zarko Petan)
Ljudje, ki nasedajo najcenejsi demagogiji, plac¢ajo
najvisjo ceno.
Najbolj trdoZivi so tisti z najmehkejsimi hrbtenicami.
Na zeleno vejo je prisel sele, ko se je obesil.
V zakonu je lahko veliko ljubeznivosti, pa prav nic

ljubezni. \ o :
Leporice ponavadi niso vesce peke potice. = '
Fredi b Intemationaler Video-
flr Amateure und Profis
. -
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PTUJSKI PERUTNINAR, glasilo delovnega kolektiva in koop tov druzt ga podjetja Perutnina Ptuj, izdaja delavski svet podjetja. Glasilo ureja uredniski
odbor: Alenka Brglez, Lojze Cajnko — predsednik, Milivo] Cimerman, Stanko Lepej, Janja Toplak, Bojan Vilénik. Glavni urednik Lojze Cajnko, odgovorni
urednik Jovo Tarbuk. Naklada 2500 izvodov, urednidtvo in uprava Ptuj, Potréeva 8. Rokopi in fotografij ne vraé Glasilo je oprosé pr tnega davka
na podlagi mnenja Sekretariata za informacije pri IS SR Slovenije, stevilka 421-1/72, z dne 5. 12. 1977, Tiska PP PE Ptujska tiskarna.




