Posinina plaéana v golovini.

Slavensk® -
hmeliar

Prvi strokovni list za hmeljarsivo * Glasilo
Hmeljarske zadruge, z o, j. * List izhaja
redno vsak drugi pelek * Narocnina letno
20 din,

Stevilka stane 2 din *

za inozemslvo 40 din, posamezna

Urednisivo in uprava:

Celje, Cankarjeva ulica 4. — Telefon $1. 196 PV

Celje, 23. februarja 1940 Stev. 4 I

Kako zanapre]j

Znano je, da je bil zadnja leta le Se ZateSki
hmelj res tezka in nepremagljiva konkurenca na
svetovnem hmeljskem trgu. Nesporno prvovrsina
kakovost ZateSkega hmelja, uspeh desetletja In
desetletja trajajoc¢e propagande, znana konzerva-
tivhost pivovarske indusirije in Se nekatere druge
okolnosti so povzroéile, da je bila konkurenca za~
teSkega hmelja mnogo tezja kakor konkurenca
vsake druge provenience in da se na mednarod-

Ne bomo irdili, da Zate5ki hmelj ni bil ze pred
vojno dobro znan, toda Sele po vojni ‘sije zalel
res uspesno osvojevati inozemska trzis¢a, kmalu
nadkrilil hmel; vseh drugih provenienc in Zatec
Je postal sploSno znana vodilna znamka v pivo-
varski industriji Sirom sveta. Dobro razvita hmelj-
ska trgovina, ki se je osredotocila v Zalcu, je, se-
veda predvsem v svojem lastnem interesu, nudila
zmamko Zatec vedno kot nekaj posebnega, naj-
boljSega, nenadkriljivega in nenadomestljivega.
Dobro urejeno znamkovanje ZateSkega hmelja in pa
okolnost, da se je prideloval izklju¢no le v enotni
ceSkoslovaski drzavi, je ta zmagoviti pohod znam-~
ke Zatec mocno olajSala, prav tako kakor okol-
nost, da so v mnogih pivovarnah Sirom sveta me-
rodajni ¢initelji zato, katere provenience hmelj naj
se uporablja, izhajali iz ¢eSke 3ole. Sicer se letina
zaleSkega hmelja ni vedno obnesla, in ¢e je iz-
padla slabo, so Ze pridobili hmelji raznih drugih
provenienc na svoji vrednosti, toda Zatec je ostal
Zatec in pri prvi boljsi letini potisnil vse ostale
provenience takoj zopet nazaj.

Predlani pa je znamka Zalec dobila prvo
tezko rano. Vedji del zateSkega okoliSa je namrec
pripadel Nem¢iji, doc¢im je drugi, sicer manjsi, ven~
dar boljsi, ostal na CeSkoslovaskem. Enoinosti
znamke Zatec ni bilo veé¢, dobro vpeljano irgovino
so razprsili in dozdevalo se je, da bo ceski Zatec

nadvladal, docim bo nemski polagoma zatemnel.
Toda prisla je druga rana; iz Ceskoslovaske re-
publike je nastal Ce3komoravski protekiorat kot
setavni del nemske drzave in je tako bilo konec
tudi samostojne ceSke hmeljske znamke Zatec.
Lani pa je prisla Se frefja rana; Nemciya se je spu-~
stila v vojno, sledila je vedno osirejsa blokada, ki
je izvoz hmelja znamke Zatec v prekomorske kraje,

kamor se izvaZa najve¢ hmelja, silno otezkocila,

da ne re¢emo, skoro popolnoma onemogodila.
Pa bi mislil kdo, da zateSki hmel; vendarle
vkiju femu ostane zateski hmelj. Res je to. Toda
narodno gospodarsivo sploh in tudi hmelj silno
zavisi od polilicnega seslava, v kateremn se nahaja,
in celé od trenuinega politicnega polozaja. In za~
enkrat se hmelj znamke Zatec nahaja v takem po-
liticnem sestavu in polozaju, da je njegova zvezda
nesporno Ze pricela temneti. Seveda bo, zopet za~
svetila, ¢e bo politicni poloZza; zopet qgo-dneiéi,
vendar le v tem primeru, ¢e ne bo tedaj Ze pre-
pozno, Zvezda namred, ki je Ze zablestela v svo-
jem polnem sijaju in potem za dalj ¢asa zatemni,
navadno ne zasveti ve¢ tako lahko, pa¢ pa na-
meslo nje kaka nova. Dokler bo trajal sedanji po~
loZaj, hmeljska trgovina nima prav nobenega ra-
cuna ve¢ na inozemskih trzisc¢ih priporoc¢ati hmelj
znamke Zatec, ¢e ga ne more dobaviti. In o tem,
kako zelo zavisi pivovarska indusirija od hmeljske
trgovine, smo Ze ponovno obsirno razpravljali. Pri
vsem tem pa je treba upostevali tudi okolnost, da
je stara in vpeljana hmeljska irgovina, ki se je
usidrala v Zalcu in zalo prvenstveno delovala za
znamko Zatec, bila razkropljena na vse 5tiri strani
sveta. Toda mirovala verjeino ne bo, femved se
skuSala uveljaviti v kaki drugi provenienci hmelja.
Prvoino jo bo paé¢ vpeljavala kot najbolj5i nado-
mestek za znamko Zatee, pozneje kot enakovredno
in kon¢no morda celd kot boljSo, ki je Zal bila
prej v pivovarski -industriji vse premalo znana in
vpeljana. Seveda je pogoj, da pridelovalci hmelja
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doti¢ne provenience tudi ne bodo drzali krizem
rok, temve¢ ukrenili tudi sami vse polrebno za
&im izdalnejSo in smoireno propagando svoje
znamke in za napredek svojega hmeljarstva ter
storili vse, da postavijo vsako leto na frg c¢im
boljse in v vsakem oziru ¢imbolj brezhibno blago;
seveda pa bodo morali svojo znamko tudi pravo-
¢asnop zascitihi in jo trajno Sc¢ititi pred vsako zlo-
rabo.

Tak je torej dandanes polozaj. Kakovost hme-
lja vsekakor zavisi prvenstveno od podnebja, zem-
lie in bolj ali manj skrbnega pridelovanja, toda
njegov glas in vrednost njegove znamke tudi od
mnogith raznih drugih okolnosti. In velika vecina,
‘¢e ne vse te okolnosh, ki so vsa leta po svetovni
vojni bile v prid hmelju znamke Zatec, so sedaj
proti tej znamki in so pripravljene obrniti se v prid
drugi, novi, in sicer tisti, ki jih bo znala pravocasno
in prav izkoristiti. Pa kateri hmelj naj bo to? Ka-
kor kaze polozaj, v katerem se trenutno nahajamo,
je brez dvoma prav nas hmelj tisti, ki ima najlazje
staliS¢e in zato lahko tudi najvec izgleda.

Na$ hmelj se je zadnja leta mnogo in uspesno
boril ter si osvajal eno meste za drugim na sve-
tovnem {rzi5¢u in odrival ter prekasal polagoma
eno provenienco za drugo. Trd, teZak in neizprosen
je bil ta boj, vendar tudi uspesen. In v sedanjem
poloZaju so se brez dvoma obrnile vse merodajne
okolnosti v njegov prid. Seveda je vprasanje, kako
se bo polozaj Se dalje razvijal, toda zaenkrat se
nam vsekakor nudi tako ugodna prilika, kakor Se
nikoli, da na$ hmelj temeljito vpelijemo in zasidra-
mo v svetovni pivovarski industriji. Zato pa mora-
mo to edinstveno priliko zgrabiti z obema rokama
m izkoristiti v.polnem obsegu, ¢e hocemo dobro
samim sebi in zajamc¢iti nasemu hmeljarsivu za-
nesliiv obstoj za daliSo bodo&nost. Zelo dvomljivo
je namrec, da bi se nam 3e kdaj v bliznji bodoc-
nosti nudila tako ugodna prilika v ta namen, kakor
‘je prav sedanja.

‘Zlahtni gnoj
(Nadaljevanje.}

2. Vroce zorenje ali naprava Zlahinega gnoja.

Da nastane Zlahtni gnoj, mora zoreti pri visji
loploti. V ta namen zloZimo plast gnoja prav na-
rahlo do visine 80—100 em in jo pokrijemo nato
z lesenim pokrovom. Zaradi dostopa zraka se v
teku dveh do treh dni gnoj ogreje na 60° C. Toplino
v kupu treba s toplomerom stalno nadzorovati. Ker
anoramo pri tej viSini nalaganje gnoja na kup pre-

Poravnajte narocnino!

kiniti, da dosezemo doloceno toploto, zlagamo vec¢
kupov hkrati. Ko je na rahlo zlozeni kup dosegel
60" C, ga temeljito stla¢imo in naloZimo nanj zopet
enako visoko plast. Tako pride na kup plast za
plastjo 3—4 m visoko. Da dosezemo to viSino, je
veckrat potrebno do 10 plasti, kar je odvisno od
vrste gnoja in stelje. Vsako plast moramo takoj
pokriti z lesenim pokrovom, da se hitreje ugreje.
Zunanje strani kupa je najbolje obdati z deskami;
ce teh ni, jih dobro stlac¢imo z blatom.

S tem, da se je gnoj moéno ugrel in bil v tej
vro¢ini moc¢no stla¢en, je tako reko¢ pasieriziran,
ker so bile v njem z vro¢ino unic¢ene Skodljive
bakterije. Tak gnoj se na gnojis¢u ohrani po vee
mesecev, ne da bi zgubil na svoji vrednosti; tudi
nima neprijelnega vonja in je zelo ucinkovit.

Na vecjih posestvih so si za ta nac¢in zgradili
posebna pokrita gnojis¢a z oddelki, ki so pa za
kmecka posestva predraga. Vzlic mnogim pred-
nostim se je ta postopek le malokje mogel uvelja-
viti. Zahteva namre¢ razen drage stavbe ludi Se
izvezbanega gnojarja, ki pazi, da gnoj ni vlazen
in ne plesni, pa tudi ne suh, ker tedaj postane vro¢
in tako izgubi mnogo hranilnih snovi.

To sta dva glavna naCina umnega ravnanja s
hlevskim gnojem, ki dasta oba visoko vreden
hlevski gnoj. Oba pa lahko 3e izpopolnimo s po-
stopki, ki vrednost gnoja Se poveéajo. To je na-
makanje po dr. Kassererju in pokrivanje z ilovico
po c¢eskem nacdinu.

al Namakanje.

Ce je v gnoju preveé¢ stelje, mora biti dobro
ovlazen, preden ga za¢nemo nakladati na kupe za
zorenje. Namakanje gnoja se izvaja na ta nacin,
da napravimo v bliZzini gnojiS3¢a cementno jamo ali
korito za gnojnico ali gnojno vodo. V njej namo-~
¢imo slamnat gnoj, preden ga naloZzimo na kupe,
da preprecimo prehitro ugretie in omogoc¢imo
enakomerno zorenje. Ta pripomocek izbolj3a torej
ravnanje z gnojem, pospesuje pravilno kipenje in
preprec¢i izgubo hranilnih snovi. Tako namocent
gnoj pridobi-prav znaino na svoji vrednosti.

b) Pokrivanje z ilovico.

V kupe ali stebre zlozeni gnoj se zavaruje Se
bolje, ¢e ga pokrijemo s tekoco ilovico ali ilovnato
kaso, ki jo s posebno brizgalno nabrizgamo po
vrhu in ob strani kupa. Tako je ves kup obdan s
plastio mokre ilovice, ki prepre¢i dostop zraka in
izpuhtevanje amonijaka. Prakti¢no se to izvaja na
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ta nacin, da se blizu gnojis¢a za napravo ilovnate
kaSe izkoplje jama, v katero navozimo vode in
ilovice. Ko je kup gnoja gotov, ga obrizgamo z
ilovico. Ko se ta osudi in razpoka, ponovimo to
delo, da ostane gnoj vedno zavarovan pred. zu-
nanjimi vplivi. Za tako ravnanje z gnojem je pa po-
trebna posebna brizgalna, ki enakomerno obda
gnoj s tanko plastjo ilovice. Na podoben nacin
postopajo Kitajei s svojimi komposinimi kupi, ki
jih pa ne obrizgajo, temve& obmed&ejo z ilovico.

Tudi ta postopek znatno izboljsa kakovost
gnoja pri zorenju. Da si prihranimo brizgalno, lahko
ilovnato kaSo tudi kar namecemo na gnojni kup
podobno kakor omet na zid.

To so torej postopki, ki se dandanes uporab-
liajo v modernem kmetijstvu v svrho ¢im boljse
ohranitve gnojilne vrednosti hlevskega gnoja. Ka~
teri izmed njih je za praktiécno uporabo v nasih
kmetijskih razmerah najprikladnejsi, pa je odvisno

od polozaja in stanja kmetije. (Dalje prih.)

Razno

Piva v Jugoslaviji pijemo razmeroma zelo malo. Pi-
vovaren imamo sicer menda 25, vendar jih je obratovalo
lani le 16, ostalih 9 pa je poéivalo. Navarile pa so te
pivovarne lani skupno 370.000 hl piva proti 347.000 hl
predlani in 209.000 hl v letu 1933, ko je bila produkcija
najmanj$a. Pivo pri nas torej vsekakor ni narodna pijaca,
saj se ga popije povpreéno letno na osebo le kake 4 litre,
dogim n. pr.v Belgiji, kjer je konsum piva najveéji, po
189 litrov.

Na Norveskem so navarili po zadnjih statistiénih po-
datkih predlani 479.000 hl piva proti 477.000 hl v letu
1937 in 443.000 hl v letu 1936 ter 746.000 hl v letu 1925,
ko je bil konsum piva najvisji. Kakor razvidno, je konsum
piva na Norveskem od leta 1925 dalje stalno nazadoval
do leta 1933, ko je znaSal le 400.000 hl, poslej pa se po-
lagoma stalno zopet dviga.

Hmelj v Spaniji skusajo saditi v vedno ve&em ob-
segu. V letu 1937 je bilo zasajenih skupno le 4000 rastlin,
lani pa Ze 24.000, letos pa ga bodo menda nasadili Se
veé. Na ta nadin nameravajo hmeljarstvo tako razsiriti,
da bo po desetih letih Spanija veéino za svojo pivovarsko
industrijo potrebnega hmelja pridelala doma. Tudi Spanija
namreé zasleduje to nesreéno politiko gospodarske avt-
arkije,. ki povzroéa vedno veéjo hromost svetovnega go-
spodarstva. Toda strokovni krogi .v Spaniji za Sirjenje
hmeljarstva niso nié¢ kaj navduSeni. Do sedaj se je nam-
re¢ vedno izkazalo, da je kakovost na Spanskem pri-
delanega hmelja tako slaba, da ga pivovarska industrija
skoro ne more porabiti; aroma tega hmelja je namre¢ na-
ravnost nemogoéa. Vkljub temu pa drZava pospesuje
Sirjenje hmeljarstva dalje in' hmeljarji. dobijo za vsako
rastlino, ki jo posadijo in oskrbujejo, letno premijo
0,50 peset. Letos upajo, da bo znasal pridelek domacega
hmelja Ze kakih 60 stotov, ki ga bodo dodelili raznim
pivovarnam in pladali hmeljarjem le nekaj izpod cene
hmelja priznanih provenienc na svetovnem trgu.

Hmeljarska porocila

Savinjska dolina: Kupéija miruje, kajti tistih nekaj
stotov $e neprodanega lanskega pridelka je v &vrstih
rokah, drugega pa tudi ni na razpolago. — Hmelj pod.
debelo sneZno odejo dobro prezimuje, hmeljarji pa si
predvsem nabavljajo potrebne hmeljevke ter radunajo z
dobro letino, ki navadno sledi ostri zimi.

Vojvodina: RazpoloZenje v hmeljski kupéiji je slej
ko prej zelo mirno, ker so Se neprodane zaloge lanskega
hmelja, ki so Ze prav piéle, le Se v &vrstih rokah in za-
enkrat skoro sploh niso naprodaj.

Neméija: Na hmeljskem trZi§éu prevladuje nadalje
zelo mirno razpoloZenje. Cene so ostale v glavnem ne-
spremenjene, vendar so le bolj nominalne. Sicer pa je
lanski pridelek, ki je znasal nekaj nad 200.000 stotov, iz
prve roke v glavnem razprodan; zadnje $e preostalo
blago je namre¢ ve&inoma prevzela Nemska hmeljska
prometna druZba.

Ceskomoravska: Polozaj na hmeljskem trziséu je
ostal nespremenjen in prav tako so ostale nespremenjene
tudi cene. Sicer pa bo sedaj, ko so konéno odstranjene
tudi carinske meje med Neméijo in Ceikomoravskim pro-
tektoratom, verjetno reSeno bolj ugodno tudi vprasanje
Se neprodanih zalog lanskega ceskega Zateskega hmelja
in se bo menda v bodode sploh izenadilo vnovéevanije
nemskega in éeSkega hmelja.

Belgija: Razpolozenje v hmeljski kupéiji je zelo
mirno in trZi¢e skoro brez zakljuékov, ker so nepro-
dane zaloge lanskega pridelka tako iz prve kakor tudi
iz druge roke Ze skoro popolnoma izérpane. Zato pa je
tudi zaklju¢na tendenca zelo &vrsta ter so se prav tako
cene uévrstile in lanski pridelek notira sedaj Poperinghe
do 4,50 blg, to je do 33 din za kg.
cer pa je na razpolago le Se kakih 9000 bal in je to
blago v zelo évrstih rokah ter zaenkrat skoro ni na-
prodaj, ker radunajo 3e na viSje cene, zato je tudi na
trziséu le malo prometa. Paé pa se Ze precej zivahno
trguje letos$nji pridelek v predprodaji in placuje po 0,46
do 0,50 dol., to je 25—27 din za kg. Postavno New York
iz druge ali tretje roke pa notira domaéi pridelek lanski
0,60—0,80 dol., to je 33—44 din, in predlanski 0,52 do
0,60 dol., to je 29—33 din, do&im se Ze zacarinjen (ca-
rina znaSa 0,48 dol., to je 26 din za kg) in signiran ino-
zemski hmelj, ki pa ga je le malo ve¢ na razpolago, drZi
&vrsto na 2—2,40 dol., to je 110—132 din za kg,

Splosno: Iz ostalih okolisev, drZav in trZi§¢ ni no-
benih izérpnejsih poroéil. :

. Za dobro voljo

Milo za drago.

Dva soseda si nista bila dobra. Vendar pride prvi
k drugemu, naj mu posodi knjigo.

»Zelo mi je Zal,« mu odvrne drugi, »knjig ne po-
sojujem. Ce hocete &itati, pridite k meni na dom in tu
lahko citate ves dan.«

Kmalu pa pride drugi sosed k prvemu po lopato.

»Zelo mi je Zal,« de prvi sosed, »lopate ne po-
sojujem. Ce hoéete kopati, pridite k meni na dom in
tu na vrtu boste lahko ves dan kopali.«
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Vzajemna zavarovalnica v Ljubljani

sprejema
vse vrste zavarovanj proti po-
zaru: poslopja,vse premi¢nine,
hmelj, zvonove, steklo, nezgo-
de, vlom, jamstvo, avto-kasko,
Ll\el]cn]f;ka 7avar0vanjavvseh
kombinacijah in posmrininska
zavarovanja »Karitas<.
Zastopniki v vsaki Zupniji.
PodruZnica: Celje, Vodnikova ulica 2

Hranilnica Dravske banovine

Celje == Ljublijana == Maribor

Pupilarno varen zavco.

Obrestovanje najugoodnejse.
R 2R R s R A R R R TR S

Za vloge in obresti jaméi Dravska banovina

z vsem premozienjem in vso davéno moéjo.

|zrocajte denar

.v zaupanja vredne domace denarne za-
vode, da se omogoc¢i z ozZivilvijo denar-
nega obtoka delavoljnim nasSim ljudem
zopet delo in kruh.

CELJSKA MESTNA
HRANILNICA

(v lasini pala¢i pri kolodvoru)

Vas vabi, da ji zaupate tudi Vi svoje
prihranke, ker Vam nudi zanje s svojim
premozZenjem popolno varnost. Mesto Celje
jo je ustanovilo Ze pred 72 leti in tudi Se
samo jamé&i zanjo z vsem svojim imeljem
in z vso svojo davéno mocjo.

Denarju, ki ga vlozite, je vsakocasna,
nemudna izplacljivost sitrogo zajaméena.

N prejema
hranilne vloge in
jih obrestuje
najbolje. Denar
je prinjejnalozen
popolnoma varno.
Za hranilne vloge
jam¢i poleg re-
zery in  hi§ nad
4000 ¢lanov - po-
sestnikov

Z vsem Ssvojim
premozenjem

Liudska
posojilnica v Celju

registrovana zadruga z neomejeno zavezo

v novi, lastni pala¢i na voglu
Kralja Petra ceste in Vodnikove ulice

HMELJARSKA ZADRUGA z o.].

nudi svojim ¢lanom po najugodnejsih cenah pri-
snano preovrsine Holderjeve Skropilnice wseh
vrst, traktorje sa oranje in okopavanje, razna

Sk|adi§Ee zalec sredstva za zatiranje bolesni in Skodljivcev itd.

izdaia konzorcij »Slovenskega hmeljarjas, predstavnik Al MihelZi&, Odgovorni urednik dipl. ing. Janko Dolinar. Tiska Mohorjeva tiskarna (Fr. Milavec). Vsi vCelju




