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Zadrugarji — kvisku glave!

Razumljivo je, ¢e se polasfa mnogih malodusje sprico teikih gmot-
nih skrbi, s katerimi se moramo dandanes vsi borili. Ni lahka ta borba. Se
teze pa obCufimo njeno pezo, ako se ozremo v bodocnost, ki je nejasna,
negotova. Vendar pa ne smemo pozabljali: bolnik si ne lajSa svojih boleéin,
¢e vedno o njih razmisljuje in se neprestano vznemirja. Upali in zaupati
je treba! Naj bodo razmere Se tako tezke, kloniti ne smemo. Brodolomci
se oklepajo vsake bilke, da se spasijo. Z nami Se ni tako dale¢. Mi imamo
realnejSo oporo — svoje zadruznistvo, v katerem vidimo resitev iz danas-
njega zalostnega gospodarskega stanja v boljSo in lepSo bodoc¢nost.

Konsument mora in bo odlo¢al v bodoe v produkciji in razdelilvi
dobrin. Kapitalizem je odpovedal, nezmozen je, da regulira ravnovesje med
koli¢ino proizvodov in njih porabo. Ze dejstvo samo, da se preracunjeno
unicujejo Zivljenske polreb3¢ine, medtem ko Zive mnozice v bedi in po-
manjkanju, spricuje dovolj jasno, da je ta gospodarski sistem nemogoc.
Volja konsumentov, izraZena v zadruZni ideji ne bo pripuscala ve&, da bi
se izzemalo ljudstvo od profitarskih Spekulantov. Dale¢ je Se sicer do po-
polnega uresnienja zadruinega gospodarskega reda, toda cilj je jasen in
Pot so nam zacrtali Ze rodcalski pionirji. Toda je treba pravega, resni¢nega
zadruZnega misljenja, odlo¢ne in trdne zadruZne zavesti! V zadrugah ne
smemo iskali frenuinih uspehov in koristi, ireba je gledafi nekoliko dalje-
Tudi malenkosine Zrive so viasih pofrebne, saj obrode prej ali slej sadove
in uspehe. Biti moramo neizprosni, natelni zedrugarji, prezeli z ljubeznijo
in vdanostjo do svojih zadruznih ustanov.

Naso Nabavljalno zadrugo vodijo natela zadruznih pionirjev. Clovesko
delo je — zato ne more bili brez napak. Ce se pojavijo, jih smemo in
moramo obsoditi in skrbefi, da se odpravijo. Ne pljuvajmo pa takoreko¢
Zgolj iz navade na fo svojo ustanovo, ki mora bili na$ ponos. Saj ni
mogoce, da bi bil kdo lako slep, da bi ne videl prevaznih uspehov, na ka-
tere lahko pokaze ta ustanova. Njen blagodejen vpliv na naSe gospodarsko
Zivljenje prizna vsak in marsikdo, ki ne more bili deleZen njenih dobrot,
Nas zavida, Za 47 milijonov dinarjev je prodala naSa zadruga v zadnjem
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poslovnem letu. Priznajmo odkrito, da so vsaj gromadni predmeti, kakor
moka, sladkor, mast ild. ¢e ne vsepovsod, pa vsaj povpreéno izdatno ce-
nej$i kot v privatni trgovini. Razen teh prihrankov pa bode zadruga zopet
izplacala svojemu clanstvu kot povracilo nad dva milijona
dinarjev. Znatno bodemo okrepili tudi svoj rezervni, podporni in posmri-
ninski fond.

Na lanskem obénem zboru je bila dana upravnemu odboru smernica,
da naj se kalkulirajo cene toko, da dobi vse ¢lanstvo najmanj 5%, povraéil.
To nalogo je upravni odbor toc¢no izvrsil. Dne 9. aprila se bo vrsil obéni
zbor, 10. aprila pa bodo clani lahko dvignili na isti nacin, kot v prej-
3njih letih svoja povracila!

Tisti, ki so zlohotno ali zapeljani po drugih trosili o nasi zadrugi ne-
ugodne vesli, ki so izpodkopavali njen ugled, ugled tiste ustanove, ki je
tekom leta lajSala neSltetim ubogim delavskim druzinam gorje — bodo mo-
rali sedaj priznati, da so bili krivi preroki. Z neosnovano kritiko in z od-
vracanjem ZelezniCarjev od nase zadruge so Skodovali sebi in svojim tova-
riSem in ne morejo biti na to svoje delo ponosni.

.Zadruga naj prodaja svoje blago le za gotovino“ je
bil temeljni nauk rocdalskih tkalcev. Tudi nam mora biti ta princip cilj in
ga je treba vsaj glede zivil polagoma izvesti. Ni pa pravila brez izjeme.
To vedd prav dobro oni, ki so bili primorani, zaprositi v sliski za razne
olajsave pri platevanju kupljene robe. Tudi v bodote bo zadruga v uva-
zevanja vrednih primerih nudila svojim ¢lanom v tem pogledu vso pomog.
Lahkomiselno zadolZevanje pa se mora nehati! Tako zadolze-
vanje je v gospodarsko pogubo prizadetega ¢lana, ograza pa tudi razvoj
in obstoj naSe in vsake slicne ustanove.

Na lanskem obcCnem zboru je bil postavljen mejnik prekomernemu
zadolzevanju. Nekateri so mislili, da tozadevni ukrepi ne bodo imeli ugod-
nih posledic za zadrugo. Pokazalo pa se je tekom leta, da njena nofranja
jakost nikakor ni padla, temvec se je celo znatno okrepila.

Kvisku glave — zadrugarji! Ponosni moramo biti na svojo zadruzno
ustanovo, ki nam je in bo ostala frdna opora v borbi za nas gospodarski
obstanek in napredek. VrSimo napram njej vestno svoje dolznosti, da bo
mogla tudi ona uspevali in napredovati. Toda dolinost zadrugarja se ne
neha Ze s tem, da kupuje svoje pofrebs¢ine le v zadruznih frgovinah, da
brani zadruzno idejo, ¢e jo napadajo zlobnezi ali nevednezi. Treba je tudi
aklivno med svojimi tovarisi delati na to, da postanejo fisti, ki 3e niso v
nasih vrstah, ¢lani in ojacijo fronto konsumentov, ki se zZe borijo pod
zastavo zadruzniS$iva. V obmocju ljubljanske zel. direkcije je 15.000 Zelez-
ni¢arskih rodbin, nasa zadruga pa S3teje danes samo 7.600 ¢lanov. Pomi-
slimo — pa tudi vsi, ki Se manjkajo v nasih vrstah, naj pomislijo — kaj
bi zmogla podvojena sila! Nerazumljivo je, da more sprico gospodarske
nujnosti, ki jo narekuje Cas, ostali toliko ZelezniCarjev izven skupne fronte
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proli skupnemu sovrazniku. Manj kot kedaj preje je dandanes umesino,
da bi gospodarski napredek naSega stanu ovirale kakrSnekoli idejne razlike.

Kot zadrugarji sluZimo samo eni ideji — in fo je zadruzna ideja! In
na osnovi resniéne zadruine idejo je slozno in resno delo lahko.

Produktivne in konsumne zadruge.

Zadnji cas smo si Zeleznicarji ustanovili dve zadrugi, ki sta na prvi
pogled za nas nekaj novega, dve produklivni zadrugi: ¢ebelarsko in perut-
ninarsko. Obe naj pospesujeta proizvodnjo, {o je, naj ¢lanom omogocata,
da vsak v svojem malem &ebelarstvu ali perufninarstvu &im vec producira
s ¢im manj$imi stroski. Nadaljnja naloga obeh zadrug je, da posredujela
svojim ¢lanom ¢im ugodnejSo prodajo pridelanega medu, jajec, kapunov itd.,
kar je po mnenju nekaterih poglavitna njuna naloga. Minister dr. Franges
je na pr. poudarjal, da bi bile te poslovne, le irgovsko organizirane zveze
peruininarskih zadrug mocne dovolj, da bi mogle napraviti perutninarsivo
renlabilnejSe kakor je danes. Podértan je v teh zadrugah interes producenta,
ki se kaZe v stremljenju za visjimi cenami,

Vse zadruzniStvo stremi za praviéno ceno, ki jo namerava doseli s
tem, da odvzema kapitalu dobi¢ek. Pri presoji, komu fa odvzeti dobicek
prav za prav pripada, pa nastajajo diference.

Produktivne zadruge zastopajo stalie, da je praviéna tista cena, ki
jo je placal konsument. Razliko med to ceno in pa ono, ki jo je podjetnik,
posestnik produkcijskih sredstev platal delavcu, sije obdrzal podjetnik kot
dobitek na Zkodo delavca. Dobigek je del vrednosti dofinega produkta
in gre vsekakor onemu, ki je 1o vrednoto ustvaril.

Razumljivo je, da so se francoski in nemski socialisti navdusevali za
idejo produktivnih zadrug, ki naj bi resila delavce mezdnega sistema in
uredila gospodarstvo tako, da bi bila vsa proizvajalna sredstva last delavcev.
Spri¢o nepovoljnih uspehov produkcijskih zadrug in sijajnih zmag konsum-
nih zadrug pa se je navduSenje socialistov obrnilo v prilog zadnjim. Splosna
zahteva vseh kolektivisti¢no usmerjenih pokrelov je socializacija kapitala,
o se pravi prenos produkcijskih sredstev v lastnistvo druibe. Ta zahleva
je domala uresni¢ena na vrhuncu sistema, ki ga uvaja nabavljalna zadruga.
Vso proizvodnjo zdruzuje v rokah zdruzenih konsumentov. Proizvajati bi
ledaj pomenilo, biti v sluzbi druibe.

Zadruge konsumentov pa so na povsem drugacénem stalis¢u kakor
one producentov, kadar gre za delitev kapitalu odvzetega dobitka. Priso-
Jjajo ga konsumentu-kupcu, &e$ producent-delavec je svoje Ze po pravici
Prejel. Kapital, da je vzel svoj dobick iz Zepa konsumenta, ki je moral
Placali za robo, kakor je resni¢no vredna.

Cudno nasprotje, ki postavlja vprasanje, se zdi Gideju eno najtezjih
Problemov zadruZnistva. Kot izhod predlaga kompromis: kapitalu odvzet
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dobicek-naj se deli, pol producentu, pol konsumenfu. V tej smeri, pravi, naj
bi stremele ene in druge zadruge. Nabavljalne naj delijo dobitek svojih
produkcijskih podjetij na polovico: ena polovica naj se razdeli delavcem..
ki so v podjetju delali-proizvajali, druga polovica zadrugarjem, ki so pro-
izvode kupovali. Tudi produkcijske zadruge naj svoj dobicek delijo na dve
polovici: ena naj se razdeli zadrugarjem-producentom, druga polovica pa
odjemalcem-kupcem. Res, tedaj bi ne bilo ve¢ razlike med produkcijskimi
in konsumnimi zadrugami.

Tako nadvse resen pa konflikt zares ni kakor ga je Gideju pokazala
njegova teorija o dobi¢ku. Drugi narodno-gospodarski ucenjaki gledajo na
stvar ¢isto drugace. Werner Sombarth na pr. poudarja nezrusljivo enotnost
vsega zadruZnisiva in kaZe na temelj, ki je vsem zadrugam skupen in moc-
nejsi od vseh nasprolstev. Ko razmislja o razmerju med kapitalizmom in
zadruznidtvom, deli zadruge po njih pomenu in najde, da so produktivne
zadruge prehodne tvorbe, poirebne pri prevedbi kapitalisticnega gospodar-
skega reda v zadruznega, enako kakor kreditne zadruge. Te so nemogoce
v dovrSenem zadruznem gospodarskem redu, ki odpravlja kredit — mogoc-
nika med povzroéitelji gospodarskih kriz. Produkfivnim in kreditnim zad-
rugam je predpogoj obstoj mocnega kapitalizma, s katerim so v ostrem
boju. Njihov namen je, podpirati male produkeijske subjekte v konkurenénem
boju s kapitalizmom. Tu so produkcijske zadruge krepka pomoc kosum--
nemu zadruzni$tvu, ki tudi bojuje boj s kapitalizmom, a silnejsi in vedji,
ker hoce ukiniti kepitalisticni sistem in priceti novo, visjo obliko gospo-
darstva, ki naj izklju¢i dobitek kot temeljni princip in mesto njega uvede
prvolni’ prncip gospodarstva: proizvaja naj se samo foliko, da bo krila
potreba. S tem bi bil uni€en prvi vzrok vseh gospodarskih kriz, anarhija
v produkciji. ‘

V vlogi pomoine akcije gleda produklivne zadruge fudi Gide, ko si
postavlja vpraSanje; produktivne ali nabavljalne zadruge? pa si nanj eno-
stavno odgovarja: produktivne in nabavljalne zadruge. Prepustimo oboje,
pravi, naj se vsaka oblika svchodno razvija zase in to tudi tedaj, ¢e bi se
zdelo, da obe obliki prehajata ena v drugo; pri tem se bosta kon¢no strnili
v eno samo celolo. Proizvajalne zadruge v nekaterih ozirih nadkriljujejo
nabavljalne. Zakaj se tedaj ne bi morale, saj se bodo, ko pride cas, pre-
tvorile v organe nabavljalnih zvez.

Skupen boj zahteva skupno fronto, medsebojno podporo. Videli smo,
da so presli socislisti od produktivne k moénejsi nabavljalni zadrugi, ker so
bili uspehi prve premajhni. Na vzroke neuspehov produktivnih zadrug je
pokazal Oppenheimer: pomanjkanje kapitala, trga in discipline. Tu mora
konsumno zadruzniSivo podpreli svojega sobojevnika. Angleske nabavljalne
zadruge dajejo produkcijskim poireben kapital in so njihovi stalni, najsi-
gurnejsi odjemalci. Znacilan je francoski primer, ko je ve¢ nabavljalnih
zadrug skupro podrplo sleklarsko produktivno zadrugo tsko, da so ji pla-
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Zevale sleklenice 207/, draZje kot ie bila tedanja irzna cena na debelo.
Seveda morajo bili lake Zrtve poplacane z uspehom.

Gledamo po svelu in pozabimo nase. Svoje zeleznicarske produktivne
zadruge smo osnovali v popolnem umevanju situacije kot pomozne samo
slojne edinice, v kalerih naj se udejsivuje v polni meri vsak, ki se culi
strokovno poklicanega. Kot ¢lanice ,Saveza“ so te zadruge v najlesnejsi
zvezi z nabavljalnimi zadrugami. Kakor inozemsivo svoje, bo tudi na$
,Savez“ podprl brez dvoma te zadruge s kapitalom in s tem, da bo njihov.
siguren odjemalec. Za kapilal in trg je torej preskrbljeno, za disciplino pa
skrbi nas ,Zakon o zadrugah drzavnih usluzbeucov®, po kalerem smo
dolzni ustvarjati skupen, nedeljiv in nedotakljiv rezervni fond. Pogoji so
nam dani kakor v inozemstvu, ‘uspeh je odvisen torej le 3e od zadrugar-
jev samih.

Fr. Gorse:

Gospodarske krize.
(Konec.)

Naloga kapilalisti¢ne produkcije, proizvajati velike mnoZine robe za
nizke cene, je dobila drugacen znacaj. Javil se je nov zakon, ki je zahteval
najbolj$o, najcenejSo in najuspe$nejSo produkcijo z uporabo najpopolnejse
tehnike. Torej principi racionalizacije! Amerika je prva nastopila to pol
F.W. Taylor je s pomo&jo merjenja ¢asa in hifrosti ter fotografi¢nih in ki-
nemafograficnih posnetkov dospel do najnatanénejsih ugotovitev delovnega
uspeha — komisionelno je bilo ugotovljeno, da so se proizvodni siroski
po uvedbi taylorisma v indutciji znizali za 30—65°/, ali za okoli 15 mili-
jard dolarjev. Racionalizacija je porast tehnike dvignila do neslisane visine.

Radi splosne zmesnjave na evropejskem denarnem trgu Evropa ni
mogla sledili Ameriki takoj, temve¢ je Cakala, da preboli inflacije. Sele ko
je vrednost denarja prenchaja padati, je nastopila doba racionalizacije. V
vseh panogah indusirije se je zalelo Zivahno razpoloZenja, ki je dalo pc-
vod mislili na veéni prccvit. Produciralo se je brez naérta in cilja. Med
tem ko je konsum stalno padal, je produkcija stalno in hitro rasla. Med
produkcijo in frziS¢em je nastal ogromen prepad, ki je povzrocil zastoj.
Pojavila se je kriza. Ce bi se racionalizacija izvajala enotno ia smolreno,
bi se njeni skodljivi vplivi pravotasno paralizirali, ker se je pa produciralo
%ar na slepo, je postala Zrtev konkurence — anarhije. Racionalizacija je
povzrodila ogromen porast brezposelnih delavcev, ki nimajo denarja, da bi
kupili proizvode. Velikanske mnoZine robe lezjo v skladii¢ih neprodane,
25—30 milijonov brezposelnih nima sredstev za golo Zivljenje. Uspehi ra-
cionalizacije so bili kupljeri z odpustom delavcev, z znizenjem cen in Ste-
denjem delavskih moéi vseh vrst. Ne samo brezposelni ne kupujejo pro-
ducirane robe, temve& tudi ostali se vidriujejo kupovanja. Spomini na
vojno in inflacijo so Se tako zivi, da vsakdo skrbi, kako bi spasil denar
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na varno, pa ¢e ni drugace tudi v inozemsivo. Brez denarja ni razpeca-
vanja robe, ni poslovanja, radi tega tudi ni dobiCka za kapital. Ker delavci
ne zasluzijo poirebnega denarja za Zivlijenje, jim mora drZava priskoéiti
na pomocC. Ti izdatki se prenesejo na davkopladevalce, radi tega se iz-
datki zniZujejo na polju higijene, 3ol, kulture itd. Povsod se Stedi. Nadste-
vilne delavne moci se odpusiajo, nove nabave izostajajo. Meje kullurnibt
zahtev se znizujejo bolj in bolj. Ta zniZanja poireb povzroajo popusiitey
" Sevanje razpecavanja. ZmanjSana konsumpcija vpliva na produkcije, ki
povzroca brezposelnost. Vse, kar se podvzame v svrho zniZanja brezposel-
nosti, vpliva direkino ali indirektno zopet na porast brezposelnosti. Opu-
slitvi obrata sledi poCasna opustitev javnih organov, razpadu gospodarsiva
sledi razpad drzavnih financ in ekonomski katasirofi politi¢en bankrot. Cir-
culus viliosus!

Tudi na denarnem trziS¢u so se po vojni izvidile velike spremembe.
Sev. amerikanske driave so dolgovale do predvojne dobe evropejskim dr-
zavam velike vsole in so bile od njih finan¢no odvisne. Vojna je fo raz-
merje popolnoma spremenila. Dezela dolinikov U. S. A. je postala dezela
upnikov. Amerika ni samo radi ogromnih vojnih dobitkov placala do L
1919 Evropi samo vsega dolga, temveé je nagromadila v svojih fresorih
okoli 2'/, miljardi zlatih dolarjev. Vsled vojne obubozana Evropa je po-
trebovala silne mnozine sirovin, kolonialnih produktov in prekomorske robe.
To je izpodbudilo Ameriko, da je vlozila v produkcijo ves razpolozljivi
kapital. Za finansiranje gospodarskega procvita je bila ustanovljena po-
sebna centralna banka. V industriji in poljedelsivu je racionalizacija imela
ogromne uspehe. Kredilne potrebe so stalno naraScale in so prekoracile
meje in sposobnosti lasine driave. Povprasevanje za kapltalom je bilo ve-
liko. Prilika, koristno nalozili svoj kapilal, je privabila evropske kapilaliste.
Posli so sijajno napredovali. Radi visokih mezd, katere so delavcem plate-
vali, je bilo frziS¢e Zivahno, razpelavanje robe nadvse povoljno. Prohibi-
cija je ugodno vplivala na varCevanje in omogocila pojaceno nakupovanje
industrijskih produktov in tudi luksuznih predmetov. Produkcija se je po-
vecala za 40", delnice so od 1921—1929 porasle za 350%, Zgledalo je,
da je stabilnost industrijskega in finan¢nega kapitala nerazrusljiva.

Toda v Londonu je vzbudil odtok zluta upraviceno bojazan, ker je
fudi Francoska istoéasno zacela s politliko tezavracije kapitala. Denarno
irziS¢e je prenehalo biti likvidno. Razpecavanje je bilo oteiko€eno in trini
promet je zastal. Ker je tudi angleSska banka zviSala svoj diskont od 5'.
na 6Y,, je dotok kredita v Ameriko naenkrat prenehal. Evropski kapilal je
spremenil smer in se obrnil v domovno. V Ameriki je nenadoma zmanj-
kalo kapitala. Rasloc¢i obrali niso dobili hrane, ekspanzija indusirije je za-
stala. Ker iz drugih delov sveta ni bilo pri¢akovali kapitala in je bil ves
porabljen, je razvoj nenadoma prenehal. Posledice so bile straSne. Njujorski
banéni krah ni porudil samo visoko amerikansko konjunkturo, temvet je
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pokolebal temelje kapilalizma vsega sveta. Nastopila je vsepovsod kriza v
skladis¢nih zalog, placilne lezkoCe. Tem krizam se je pridruzila agrarna
kriza, povzro¢ena vsled padca cen sirovin, zita, Zivine, sadja, jajec, mleka
itd. Ravno agrarna produkcija je racunala z velikim sprejemljivim trziS¢em.
Obdelovanje polja se je vrsilo s stroji, razsirili so se obdelani prostori,
uspehi gnojenja z dusikom so se pokazali v ogromni produkciji, ki je ra-
cunala z mnozinsko razprodajo. Radi tehnike je bilo reducirano 3Stevilo de-
lovne zivine skoraj za 50°, vsled cesar se je poraba krmilnih sredstev
mocno znizala in povzrocila porast zitne produkcije. Poljedelsivo je potre-
bovalo veliko kapitala, ki se je obrestoval le pri razpecavanju v velikih
mnoZinah. Ko je naslal zastoj radi krize, je padla rentabilnost. Presezek
letin je prifisnil na cene, ki so Se naprej padale in obrestovanje kapitala
preprecile. Ker igra gospodarsko Zivljenje Sev. amerikanskih drzav v sve-
fovnem gospodarstvu odlicno vlogo, je amerikanska kriza silno vplivala na
agrarna podroc¢ja ostalih drzav. Agrarna kriza se je razSirila z neverjetno
hitrostjo po vsem svelu, {udi v Evropo. Depresija, ki je dospela iz Ame-
rike, je ustvarila siluacijo skrajne napelosti. Ko je bila racionalizacija iz-
vedena s pomoc¢jo amerikanskega kapitsla v evropskih industrijskih drzavah
in je bila produkcija ravno z vso paro na delu, je nastopila kriza. V mo-
mentu, ko so evropska firzisCa iskala nov kapital, je naslopila v Ameriki
globoka depresija. Dotok kapitala na evropska trzis¢a je izoslal, kralkoro¢ni
krediti so bili odpovedani in so se morali vrniti, na finanénem trgu je na-
stopila panika. PrestraSeni kapilalisti so spravili premoZenje ¢rez mejo v
varnejSe kraje in s tem odtegnili produkciji temelje obstanka. Visoko ca-
rinsko obzidje je preprecevalo uvoz tuje 10be, ki se je blizala iz Amerike.
To je bilo sicer prepreéeno, a je imelo za posledico, da so domade cene
ostale visoke, vsled Cesar je oslal trg nepremi¢en. Konsum je popolnoma
prenehal. 100 tiso¢ bankroterjev je vpraSevelo, ali sme kapitalisti¢ni sistem
sploh Se obstojati; milijoni brezposelnih je vpraSevalo, ali ima druzba, ki
svojih suznjev ne more vzdrZevati, Se p-avo obstanka.

V slicnem polozaju se je nahajal pred 500 leti feudalizem, ki se je
moral vsled nesposobnosti, prehraniti clovesko druzbo, umakniti kapitalizmu.
No, ni dolinost kapitalizma samo, da producira, glavna njegova doiZnost
Jje, da proizvode razpeca. Ako v teh temeljnih nacelih odpove, zgubi pravo
obstanka.

V prejsnjih krizah opazamo, da je pocenitev robe povzroéila hitra
razprodaja. V sedanji pa vidimo, da ostane cena robi ista in da ima celo
lendenco rasii, dasiravno povprasevanje pada. Cena najvainejSemu pre-
hranjevalnemu sredstvu, kruhu, je navzlic dobrim letinam in nepreglednim
tezervam zila narasla. Zila je doveolj na vseh trzis¢ih. Toda radi zasé&ite
lastne agrarne produkcije so uvedle vse driave visoke carine, ki ne do-
puscajo uvoza cenejega inozemskega zila. Na fa nadin ima Zilo v drzavi
visoko ceno. Domadéi producenti prodajajo Zito po ceni, ki je enaka sve-
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fovni ceni plus carina; ravno tako je z drugimi Zzivljenskimi poirebs¢inami.
Cene najnujnejsih predmetov so stalne in se ne ganejo, ker je kriza po-
plavila vse panoge gospodarskega zZivljenja. Dohodki vseh podjetij nazadujejo.
Zeleznice, poSta obculijo posebno nazadovanje v industriji, trgovini in obriu.
Vsi javni budZeii se borijo z deficili. Pojaten davini prilisk se izraza v
nazadovanju produkcije, v odpustu delavcev, v podrazevanju in olezavanju
eksistence. Najve¢ pri tem trpi mali ¢lovek — proletarec, ki je navezan
samo na svojo delovno mo¢, brez rezerv, brez vsake zaslombe. Ako bi
izrecunali, za koliko se je Zivljenjski slandard povecal radi podrazitve, bi
pridli do neverjeinih milijardnih vsot. Za vse te vsole se je morala kupnja
1obe zmanj3ali. Kriza se 8iri vedno bolj in sega vse globlje v druzabno
zivljenje. Posledica krize, ki se javlja v konsumpciji, se vraca k produk-
ciji, ki se znizuje. Po Waytinskem se je produkcija v Nemdciji zniZala v
prvih 15 mesecih krize za okoli 11 milijard mark. ZmanjSana konsumpcija,
zmanjSa produkcijo in ta zopet izvoz. Zgube vseh deZel evropejsko-ame-
rikanske kulture ceni Waylinski do konca 1931 na okoli 150 milijard mark.

Pogled v svelovno gospodarstvo nudi Zalostno sliko. Vsevpovsod
znaki nazadovanja, raslofega unievanja, zmanjSanje kupne sile prebival-
stva, kréenje {rziS¢, progresivna agonija razpelavanja, zmanjSanje prcduk-
cije po obsegu in intenzivnosti. Stroski za edinice proizvodov narascajo.
Clovestvo je obuboZano in sproletarizirano do najvisje s'opnje.

Prvotno vpraSanje, kako naj se s produkcijo zadovolji konsum, je re-
Seno. Nastalo je drugo vpraSanje, kako naj ogromne producirane mase
spravimo med polro3ace. To je problem, ki se mora resiti v najblizji bo-
docnosti, ker v nesproinem slu¢aju gospodarski organizem ne bode pre-
nasal dolgo straSnih prelresljajev in ruSenja raznotezja med produkcijo in
konsumpcijo. Z resitvijo tega problema bode Cloveska druzba dospela v
stanje, v katerem bodo materialne skrbi odsiranjene in obstanek ljudi
bode zagotovljen.

Porocilo upravnega odbora Kreditne zadruge
usluzbencev drz. zeleznic v Ljubljani.*)

Bilanca Kreditne zadruge se ne razlikuje mnogo od bilance prej3nih
let. Sicer ni posebnega porasta v glavnih postavkah, vendar pomeni Ze
dejstvo, da nism»> nazadovali, dandanes velik uspeh in napredek.

Danes ne dobe vlagatelji v drugih denarnih zavodih zlepa izplacanih
svojih vlog. Od vloge na pr. 20.000 Din dobe mese¢no po 200 Din. Zalo
tudi ne vlagajo ve¢ in ne dobi§ drugod posojila. NaSa hranilnica pa je
izplacevala vloge, kakor so vlagatelji odpovedovali in v poljubni viSini. In
vendar niso vloge manj$e kot prejSnja leta, kljub vsej paniki drugod in
svobodnemu razpolaganju z denarjem pri nas.

*) Vabilo na obéni zbor glej 2. stran ovitka.
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Nasprotno, zadruga je izplacevala posojila v enaki meri kot preje. Samo
radi splosnega poslabSanja poloZaja Zeleznicarjev in njih prejemkov je me-
rala postopali Se bolj previdno pri izdajanju posojil. Tako ni prisla nasa
Kreditna zadruga do tega, da bi imela kaka dubioza (dvomljivo terjatev).

Upravni odbor je imel med letom 26 rednih sej, 3 izredne in ene
skupno z nadzorstvom. Dospela in obravnavala se je ravno 1001 prosnja,
od katerih so se 806 resile ugodno. Posojila so se izdala v sledece svrhe:

62: bolezen, zobje, 32: Zenitev, selitev, pogreb, 150: obleka, kurivo,
zivila, 95: nakupi pohistva, 141: adaptacije slanovanja in hise, 32: za na-
kup hi$ in zemljis¢a, 170: za razne gospodarske svrhe, 43: za 3olo in
Solske polrebscine, 66: ranzirnih posojil ter 415 raznih posojil.

Po visini pa so se izdala posojila: do 1000 Din 124, do 2000 Din
247, do 3000 Din 165, do 5000 Din 135, do 10.000 Din 92, do 20.000 Din
32, preko tega pa 18-tim ¢lanom.

Izdana posojila se odplacujejo redno.

Za vso dobo, kar smo vclanjeni pri Savezu nab. zadrug, je revidiral
naso zadrugo revizor Saveza ter je nasSel poslovanje v najlepSem redu.
O tem bo podal svoje porocilo Savez morda $e na letoSnjem ob&énem zboru.

Koliko je bilo izdanih posojil, koliko se je vlozilo in dvignilo denarja,
je razvidno podrobneje iz bilance. Iz te in iz celega naSega poslovanja
pa bo tudi razvidno, da zasluzi nasSa Kreditna zadruga med Zeleznicarji
ve¢ zaupanja; ne samo takrat, kadar je treba denarja ter iSCejo ljudje po-
sojila, temvec tudi takraf, kadar se zbira denar.

Zakljucek III. gospodinjskega in kuharskega
teCaja za ZelezniCarske Zene in dekleta
v Ljubljani.

Dne 28. januarja i. I. se je zakljucil Ill. gospodinjski in kuharski te-
Caj, kalerega je obiskovalo 24 gojenk. Tefaj je vodila, kakor vse ostale
teCaje, nasa neumorna ravnateljica ga. Jerica Zemljanova, poducevale pa
so ucileljice: ga. Komelijeva, gd¢. Vidmarjeva, gd¢ Humekova, g. Seher
in g. Strekelj. Zakljuéku teCaja so prisosivovali med drugimi Se: zastop-
nika prosveinega oddelka kr. banske uprave gg. Ribi¢i¢ in Solski nadzornik
Grum, zaslopnik Zeleznidke direkcije g. dr. Fatur, zastopnik Saveza nab.
zadrug g. Derzi¢ in zastopnik nase Nabavljaine zadruge g. Punduh.

Iz lepih besed, ki so jih zaslopniki naslovili na poslavljajoce se te-
Cajnice, se vidi, kako globok pomen imajo ti na$i tecaji. Vsesfranska iz-
obrazba naSih Zend, osobilo pa gospodinjska izobrazba, ki jo moramo
priStevati k najvainej$i, mora dovesti tudi v danih teZkih gospodarskih
razmerah ¢e Ze ne do celotnega pa vsaj delnega zboljSanja nasega stanu
in naSega naroda. Dobra gospodinja napravi zadovoljno druzino, zado-
voljna in sre¢na druZina pa je zdrava celica naSega drZavnega organizma.
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, Drage tecajnice! Ohranile poslovilne besede v svojem srcu in rav-
najte se po njih. Tezki so sicer dana3nji <&asi, toda tezkote, na ka-
tere boste naletele, niso nepremostljive. V tecaju so Vam polozili v Vasa
srca naSe uciteljice zdrav temelj prave gospodinjske izobrazbe. Delajte v
tem pravcu dalje in Sirite si Se naprej pridobljeno obzorje, ker to bo v
Vaso sreco in sreco Vase druzine.

Ill. gospodinjski in kuharski fe¢aj so obiskovale naslednje gojenke:
Bajec Milica, Bervar Vida, BoStjané¢i¢ Alojzija, Bren&i¢ por. LuZar Ivanka,
Bufon Ana, Bufon Gizela, Crvinec Josipina, Cernja¢ Marija, Furlan Olga,
Hafner Pavla, Jerausch Leopoldina, Kiferle Maléi, Kumer Marija, Kusar
Angela, Novak Roza, Luknzi¢ Ida, Pavlica Betka, Petri¢ Danica, Pozni¢
Pavla, Steska Vanda, Stern Marija, Verbi¢ Mara, Vidmar Jela in Zadel Fani.

IV. gospodinjski in kuharski tecaj se je pricel 3.IL t. I. ter bo trajal de
meseca maja. Obiskuje ga 19 gojenk.

{f—--{.‘-
)Y

 PoGoRolJoTooJoRVo RoRosS

J. Seher: Umetna kOklja.

Umeino kokljo imenujemo vsako pripravo, s katero se pisceta grejejo,
ako nimajo koklje, ki jih je izvalila ali pa kapuna, ki jih greje in vodi.
Take umetne koklje lahko napravimo sami z vrocCimi kamni, z izkoriSca-
njem vrele vode (tozadevni ¢lanek smo objavili na strani 123 v 5. Stevilki
»Zadrugarja z dne 30. maja 1931), petroleja, elekirike, centralne kurjave
itd., ali pa tudi brez kurjave, samo z izkoriSCanjem lasine toplole piscet.
Imamo umeline koklje za 20 do 1000 in veC piscel. S sStevilom piscet se
sicer poveCa nevarnost infekcije, razvijanje prahu, pisCela se odrivajo med
seboj od krme itd. Dela pa je pri obralovanju z umetno kokljo veliko manj.

Umetne koklje morajo biti pred vsem ¢isle. V splosnem velja pravilo,
da ima umetna koklja prvih 5 dni 35°% koncem prvega tedna 329 drugega
tedna 30 tretjega tedna 28° petega 22° tako da se s 7. do 9. tednom, ko se
pisCeta skubijo in dobivajo perje, ogrevanje neha. Najbolje se pozna pra-
vilna temperatura na pi$celih samih. Ako lezijo mirno in razdeljeno, je
foplota prava, ako se prerivajo in silijo k toploti, je temperaturo prenizka,
¢e pa odpirajo kljuncek in se prerivajo na zunaj, je toplota previsoka.
Bolje pa je vel toplole kakor premalo, ker se lahko toploti izognejo, Ce
se odstranijo od izvora toplote. Pri umetni koklji moramo paziti tudi na
zadostno vlago. Ogrevanje s peirolejko, elekiriko itd. povzroca suh zrak.
Radi tega odda telesce, posebno pa dihalni organi mnogo vode (vlage),
katero moramo nadomesliti. Vlaga v zraku naj bo priblizno 50°/,. Za na-
tancno merjenje rabimo vlagomer (Hygrometfer). V sploSnem pa nadomes-
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¢imo manjkajot¢o vlago s lem, da poskropimo tla z gorko vodo ali pa po-
stavimo gorko vodo v kakr3nokoli posodo, da izhlapeva.

Pravilna toplota, ventilacija in {zadosina vlaga je pofrebna za izgojo
aimetno izvaljenih piscet.

Prva prehrana izvaljenih piScet.

Pis¢etom — mahovcem pokladamo krmo, ko pri¢nejo kljuvati po tleh.
'V principu je sestava krme ista kakor pri odrasli perutnini. Razlika je le
v tem, da prve ledne veckral na dan krmimo in zrnje zdrobimo, kakor
pac zahteva velikost piS¢ancev. PiSCeta naj se ne nasitijo prevec; krmimo
jih le toliko, kolikor zivalce tekom 15 minut s tekom pouzijejo. Vec pi--
S¢ancev pogine vsled prenasi¢enja kot radi premalo pokladane krme. Prvi
teden dobivajo le suho krmo, kakor koruzni in pSeniéni fino zmlet zdrob,
kaso, posusene drobtine, bel kruh, zdrobljen riz, oves in pesek, piti pa
jim dajemo mla¢ne vode z 1—29, zelezne galice, posneto mleko ali ma-
sleno mleko. Polrebna je vedno sprememba v krmi. — Krmljenje 6 krat na
dan. — Drugi teden pokladamo, razen Ze nasletega mesanico razne vrste
moke, suho in vleZno v obliki Zgancev, priporocljivo je dodali Se 3 g ribje
ali krvne moke na dan za vsako pisce, seseklano zelenjavo, malo oglja,
zribano korenje. Krmimo 5 krat na dan. — V 3. in 4. tednu krmimo iste
kakor v 2. tednu; krmo pomnozimo posebno z ribjo moko, priporocamo
pokladanje 5%/, cele krme s kosino ali krvno moko. Namesto fino zdrob-
lienega zita lahko Ze pokladamo ofrobe, pSeniéni in koruzni zdrob, male
kamencke in mnogo zelenjave. Krmimo 4 krat dnevno. — 5. in 6. teden
preidemo na krmo odraslih kokoS$i in pokladamo zrno, krompir in razne
kuhinjske odpadke, meSane z otrobi in napravljene v obliki Zgancev 3 krat
dnevno.

Prva enosiavna hrana za izvaljena pisCela je drobno zdrobljena p3e-
nica ali zribana stara Zemlja; pokladamo vsaki 2 uri, pa samo toliko, ko-
likor v 10 minutah zauZijejo.

Trdo kuhana in sesekljana jajca pisceta prav rada pouzijejo in je te
gotovo dobra krma, toda je tezko prebavljiva; pisceta rabijo prve dni prav
malo beljakovine, 2 frdo kuhani jajci za 100 piScet zadostuje. Surovo, sveze
jajce pokladati je bolj priporocljivo. Ne moremo pa priporocati krmljenja
od valjenja izloCenih jajc, ki so zamrla ali so bila neoplojena, posebno
ne v surovem stanju, ker so se lahko v jsjcu razvile pri valjenju razne
bakterije. — Glede vzgoje piscet glej tudi siran 91 ,Zadrugarja® z dne
20. aprila 1931.

Obvestilo: Jerebicaste pritlikovce, pefelin in kokos, proda ¢élan zadruge. Vprasajte
pri perutninarski selek. zadrugi drz. Zelezniarjev v Ljubljani.
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I. redni obéni zbor.

Dne 15. januarja t. L. se je vrdil prvi redni ob&ni zbor Cebelarske
zadruge. UdeleZilo se ga je lepo Stevilo ZelezniCarjev-Cebelarjev, ki so
clani naSe zadruge. Vsi navzoCi so z zanimanjem sledili poroéilu funk-
cijonarjev odbora, ki je bilo kljub-kratkemu obsioju zadruge zelo zadovoljivo.

Po svojem porocilu je nadzorni odbor predlagal upravnemu odboru
razresnico, ki je bila soglasno sprejeia.

Pri sledecih volitvah sta bila v upravni odbor soglasno izvoljena tov.
Skof Franc, vis. kontrolor Ljubljana gl. kol. .in Kolar Ivan, Zel. upokojenec,
v nadzorni odbor pa tov. Dr. Melliwa, kateri je radi sluzbene prezaposle-
nosti odlozil predsednisko mesio v upravnem odboru.

Pri slucajnostih je tov. Borstnar Franc, vis. ¢inovnik v pokoju, podal
direktive za uspesno delo v nasi zadrugi in svetoval, kako bi se povecal’
konsum medu v nabavljalni zadrugi. Izvajal je, da ne sme &Ceb. zadruga
sfremeli samo za kvantitativno, ampak tu za kvalitativno pridelavo medu po
svojih ¢lanih in iskali irg, da bodo ¢lani te zadruge spravili svoj pridelek
po primerni ceni v denar, katerega so si s svojim irudom zasluzili.

K besedi se je prijavilo ve¢ clanov, ki so svojimi stvarnimi izvajaniji
in nasveti pokazali odboru smernice za bodoce delo nase zadruge.

NajveC zanimanja so ¢lani pokazali za vprasanja primernih oziroma
dobro urejenih pasiS¢, ki so sedaj zelo pomanjkljiva, posebno na Zelez-
niskih zemlj $cih.

Tudi o najnujnejSih Cebelarskih pofrebi¢inah smo razpravljali. Za
sedaj jih bo nasSa zadruga nabavila samo tolike, kolikor ji bodo dopuscala
denarna sredstva.

Na ob¢énem zboru so c¢lani narocili fudi sladkor, ki ga bodo poire-
bovali za pitanje ¢ebel. Obéni zbor je bil zakljuéen ob 12. uri.

Izvlecek
iz zapisnika prve seje upravnega odbora Cebelarske zadruge
dne 23. I, 1933.

Navzodi: tov. Skof Franc, Sluga Anton, Kolar Ivan, Borsinik Bruno,
Perkavec Albin in Cvetko Franc.

Prva tocka dnevnega reda je bila konstiluiranje odbora, ki se je
konstituiral sledete: predsednik lov. Skof Franc, vi§' kontrolor, podpred-
sednik tov. Sluga Anlon, admin. &inovnik, tajnik Cvetko Franc, oficijal,
blagajnik Perkavec Albin, prometnik Ljubljana gl. kol, odbornika Borsinik
Bruno in Kolar Ivan.

44



Zapisnik zadnje seje je bil soglasno odobren. :

Odbor je sklenil, pismeno zaprositi nekatere mizarje na dezeli, da mu
posljejo kompletne A. Z. panje za vzorce in cene, po katerih bi panje
dobavili.

Zeleznicarski &ebeliGarski zadrugi v Sarajevu in Zagrebu naj se pis-
meno naprosita da stavita ponudbe, ¢e imata na prodaj vosek in voscine.

Odbor je razpravljal o ajdovih pasii¢ih ob progi Pragersko — Cako-
vec, katera bodo morala bili pravilno razdeljena. Vsa ZelezniSka zemljisca
ob progah naSe direkcije smejo biti na razpolago za postavljanje Cebel-
njakov in panjev samo ¢lanom naSe zadruge in drugim ZelezniCarjem-Ce-
belarjem. Vsi ¢lami se naprosajo, da nam s svojimi nasveli in izkustvi, ki
so si jih bili pridobili z veileino prakso, pomagajo pri ureditvi pasisc.

Clane opozarjamo, da bomo v drugi polovici meseca februarja pri-
Celi z izdelovanjem umetnih satnic. Satnice bomo iudl zamenjavali za
vosek, ako bodo ¢lani to Zeleli.

QOdbor.

Iz kuharskega tecaja Nabavljalne zadruge za
pust in pepelnico.

Spehovka. Najprej naredimo kvadeno testo, kakrino se pripravlja
za navadne potice (Zadrugar 12—1932). Ko je dovolj shajano, ga razva-
ljamo na prlu, ki smo ga poprej polresli z moko, nakar ga pomazemo s
sveze precvrio masljo in pofresemo s sladkorjem, cimetom in sveZimi
ocvirki. Nalo ga zavijemo, denemo v pomazan in z drobtinicami potresen
model, postavimo na toplo, da shaja potem pa spefemc. Ko je potica
lepo rumeno zapedena, jo poiresemo s sladkorjem in takoj, ko je Se topla
serviramo. Spehovko labko pripravimo fudi brez sladkorja.

Za testo je treba: ', kg moke, 3 dkg kvasa, 2 zlici mleka, 2 Zlici
moke, pol Zlicke sladkorja, 3 dcl mleks, 2 rumenjaka 2 jajci, sol, limonova
fupina, 6 dkg sirovega masla; za nadev pa: !/, kg sveie slanine, 30 dkg
sladkorja in nekoliko cimela.

Pustni krofi. V posodi slepamo nad soparo !5 | smetane ali
mleka, 8 rumenjakov, 10 dkg sladkorja z vanilijo, !/, zlitke soli in nekoli-
ko nastrgane limonove lupinice tako dolgo, da se zmes primerno segreje,
nakar ji dodamo e dve zlici ruma in sok ene pomarance. To vse vlijemo
Potem na !/, kg presejane in pogrele moke, ¢emur pridenemo Se 10 dkg
raztopljenega masla in dobro shajanega kvasa, ki ga pripravimo iz 4 dkg
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svezega kvasa, 4 Zlic toplega mleka, ¥/, Zlicke sladkorja in dveh zlic moke.
Nato stepamo naprej, da zacne teslo delali mehurcke in da se lo¢i od
sklede in kuhalnice. Tako festo potresemo potem spodaj in ob straneh z
moko, da se ne prime sklede, nakar ga pokrijemo s pogretim prticem in
postavimo na toplo, da shaja. Ko je dovolj shajano, ga stresemo na desko,
potreseno z moko, kjer ga razvaljamo za pol prsta na debelo, nakar izre-
Zemo iz njega z obodcem za krofe okrogle kolacke. Polovico kolackov
pomazemo nato s segreto marmelado, in sicer vsak kolacéek v sredini. Na-
mazane kolacke pckrijemo potem z nenamazanimi.

Da se taki dvojni kolacki lepo sprimejo, jim stisnemo robove, nakar
jih obrezemo z nekoliko manj$im obodcem, polagamo sproti za dva prsta
vsaksebi na prti¢, ki smo ga prej potresli z moko, in jih sproti pokrivamo
s prtitem. Odrezke testa pregnetemo in pustimo shajati, polem pa jib
razvaljamo. Iz tega festa rezemo kolacke kakor prej iz celega.

Ko so krofi shajani, pripravimo v Siroki kastroli za tri prste visoko
masti, v katero spuS¢amo potem krof za krofom, in sicer z zgornjo siranjo
navzdol. Pri tem moramo paziti, da mast ni prevroca, da se krofi cvro forej
pocasi in da se dobro prepecejo. Sprva jih cvremo pokrite, ko so pa na
spodnji strani Ze svetlorumeni, jih obrnemo in cvremo Se nepokrite po
drugi strani. Preve¢ naenkrat jih ne sme biti v kastroli, zato da imajo
dovolj prostora za naraScanje.

Ko jemljemo krofe iz masti, jih polagamo na cedilnik, in ko se mast
odtece, jih sluzZimo na papir in potresemo z vanilnim sladkorjem. Servira-
mo jih takoj, ko so Se topli.

Krhki flancati. Iz masla napravimo najprej kocko, nato pa nare-
dimo na deski vleceno testo iz moke, soli, sladkorja, smetane, rumenjakoyv,
ruma in vina. Ko testo nekoliko pocije, ga razvaljamo. Na sredo polozimo
masleno kocko, ki jo v testo zavijemo, nakar vse skupaj razvaljamo. Ko je
to storjeno, lesto zloZimo, ga zopet razvaljamo, zopet zloZimo in zopet raz-
valjamo. Nato pustimo testo pocivali, nakar ga zadnjikrat razvaljamo za 2
mm na debelo, potem pa razrezemo s kolescem na kvadratne krpice, katere
po sredi parkrat prereZemo, nato pa na razbeljeni masti ocvremo. Lepe
rumene flancale Se pocukramo in postavimo na mizo.

Za krhke flancate pofrebujemo: 14 dkg presnega masla, 28 dkg moke,
soli, 10 dkg sladkorja, zlico smetane, 4 rumenjake, zlico ruma, Zlico vine
in !/, kg masti.

Navadni flancati. Iz masla, ki ga zdrobimo z moko, iz soli, slad-
korja, smetane, rumenjakov, limonove lupinice, vina ali ruma napravimo
testo, ki ga parkrat razvaljamo in zlozimo, slednji¢ pa pognetemo v hleb-
&ek. Tak hleb&ek postavimo pol ure na hladno pocivat, nakar ga razvalja-
mo za nozev rob na debelo. Iz takega testa izrezemo nato s petelinckom
flancate, ki jih ccvremo na razbeljeni masli. Tudi take flancate pocukramo.
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Za navadne flancate je freba: 6 dkg presnega masla, 30 dkg moke,
soli, 6 dkg sladkorja, 2 dcl kisle smetane, 4 rumenjake, limonove lupinice,
zlico vina, '/; kg masti in sladkorja za polresanje.

Ocvrte roze. Za roze naredimo ravno tako testo kakor za flancate.
S tremi rzli¢nimi obodci urezemo nato iz njega manjse in vedje kolacke.
Po sredi vsakega kolacka vrezemo po Stiri enakomerno dolge zareze. Nato
pomazemo z beljakom sredino najve¢jega kolacka. Na tega pritisnemo
potem srednjega, nakar prilepimo na vrh najmanj3i kolacek. Vse iri kolac-
ke potem v sredini rahlo stisnemo in denemo na razbeljeno mast. Kastrolo
med fem nekoliko stresemo, da se roza lepSe razcvete. Ko so roZe na
eni sfrani bledo ocvrle, jih obrnemo in opetemo 3e na drugi strani. Ko
jih vzamemo iz masli, pocakamo, da se mast odcedi. V sredino vsakega
cveta kanemo potem nekoliko marmelade, vso kozo pa pocukramo.

Za roze je treba: 18 dkg moke, 5 rumenjakov, 53 dkg sladkorja, 3 Zlice
smetane, zlico ruma, par zrn soli, 15 dkg marmelade, sladkorja in 1/,
kg masti.

Jaboléna pena. V trd sneg, ki smo ga stepli iz baljakov, vmeSamo
sladkorja in marelcne marmelade To meSamo potem toliko Casa, da se
vse skupaj dobro zgosti, nakar pridenemo Se pecenih in skozi sito pretla-
¢enih jabolk. Tako pripravljeno jed postavimo do serviranja na hladno.

Za jabol¢no peno poftrebujemo: 5 beljakov, 25 dkg sladkorja, 15 dkg
mareléne marmelade in 'l; kg jabolk.

Ribji guljas. Ocisceno ribo zrezemo na primerno velike kose, ka-
tere potem posolimo in pokapamo z limono ali kisom in pusiimo nekaj
casa stali. V kastroli preprazimo (za sladkovodno ribo na 10 dkg masti,
za morsko pa na celrt litru olja) 5 dkg slanine in eno sesekljano cebulo,
nakar denemo noter kose ribe, katere pofresemo z zlicko paprike. Ko je
meso dovolj preprazeno, ga poiresemo s 3 dkga moke in ko se preprazi
fudi moka, zalijemo vse skupaj z juho ali vodo in zaCinimo s par kaplji-
cami kisa, lovorovim listom, strokom sirtega ¢esna, vrS§iCkom roZmarina in
zlico paradiznika. To vse skupaj mora dobro prevreti. Ribe iz severnega
morja (losos, polenovka, trska) pustimo eno uro v mleku, nakar jih obri-
Semo, pokapamo z limonovem sokom in pripravimo.

Polenovka s krompirjem. Namoceno polenovko skuhamo v pre-
cej slani vodi, nakar ji odstranimo kosS¢ice in koZo in jo razrezemo na
primerno velike kose. V kozico nalozimo najprej plast polenovke, ki jo
poiresemo s poprom, nato plast prevretega in na rezine zrezanega krom-
pirja, vrth plasti zopet popoprane polenovke in naposled zopet plast krom-
pirja. Vse skupaj polijemo po vrhu z oljem, na katerem smo preprazili
¢ebulo, zelen petersilj in ¢esen in kar smo zalili juho ali vodo. Ko je to
slorjeno, pokrijemo kastrolo, jo postavimo v pecico in pustimo, da se jed
dusi. Tako polenovko serviramo s kislim zeljem.
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Marinirane ribice. Male ribice, morske ali sladkovodne, ogistimo,
posolimo, povaljamo v moki in ocvremo na razbeljenem olju. Ce so ribe
velje, jih razrezemo na primerno velike kose. Olju, ki nam ostane ed
cvrlja, pridenemo kisa, sesekljane Cebule, petersilja, strok cesna, celega
popra, lovorov list in vrii¢ek rozmarina. To kvaSo pustimo &efrt ure vreti,
nakar jo odstavimo in ohladimo. Ocvrte ribice ali kose veéje ribe zlozimo
v porcelanasto ali glinasto posodo, polijemo z ohlajeno marinado in po-
stavimo na hladno. Tako marinirane ribe ostanejo dobre 8 do 14 dni, a
biti morajo res vedno pokrite z marinado. K pecCenim ribicam lahko ser-
viramo {fudi toplo marinado.

Ribji puding. Osnaieno in izirebljeno ribo sesekljamo ali jo pa
pretladimo skozi sito z dvema v vodi namocenima Zemljama. Temu pride-
nemo najprej 3 rumenjake, 3 Zlice naslrganega parmezana, soli, popra,
zlico moke, 10 dkg raztopljenega masla, nazadnje pa primeSamo prav na-
rahlo Se frd sneg 3 beljakov. Drugo ribo, katero smo tudi osnazili in iz-
trebili, pa zrezemo na kocke, nakar jo posolimo in popopramo. Nato vza-
memo pudingov obod, kalerega dobro namazemo in poiresemo z drobtini-
cami. Vanj denemo plast zmesi iz prve ribe, vth te plasti pride plast mesa
iz druge ribe, vrh vsega pa zopet plast zmesi. Nazadnje obod dobro za-
premo. Puding kuhamo eno uro v pari. Ko je kuhan, ga zvrnemo v plitvo
skledo in oblijemo z omako.

Omaka: V kastroli razbelimo 8 dkg masla, na katerega vrzemo 3 dkg
moke in napravimo prezganje. To razred¢imo z juho in zacinimo z lovo-
rovim listom, ko3¢kom c¢ebule, 4 Zlicami belega vina in par kapljicami
limonovega soka, pa ne preve¢, ker omaka ne sme biti kisla. Nazadnje
stresemo noter e 4 osnaiene sesekljane sardele in pustimo, da vre vse
skupaj &etrt ure. Omako po potrebi zalijemo, nakar jo Se precedimo in
legiramo z dvema rumenjakoma.

Ribja majoneza. 5 rumenjakov posolimo in enakomerno mesamo.
Ob meSanju pridevamo olje po kapljicah 'l; litra. Ko so rumenjaki ze
spenjeni, jih moramo kar naprej mesati in Sele polem, ko vidimo, da je
vse dovolj spenjeno, jim dodenemo belega popra, kavno Zlicko gorcice,
limonovega soka ali kisa in 3 pretlacene sardele. Tako omako postavimo
na hladno in jo serviramo k mrzli ribi.

Kuhana riba. O¢iS¢eno ribo skuhamo v slanem in okisanem kropu,
kateremu pridenemo vso juSno zelenjavo, hkrati pa Se lovorov list, cel po-
per in vr§i¢ek timeza. Ribo kuhaino prav pocasi nekako cetrt ure, zato da
ne razpade, potem jo pa vzamemo previdno iz vode, nakar jo ohladimo
in serviramo celo z majonezo. Lahko ji pa tudi odstranimo koZo in kosti,
in zrezano na primerno velike kose in zme$ano z majonezo postavimo
na mizo.
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Koliko blaga naj kuplm'v’

Koliko blaga morate kupiti za bluzo, krilo, obleko itd, je odvisno od
postave, ako je velika ali majhna, mocna ali Sibks, od Sirine blaga, s poijo
pa tudi od tega, ali je blago gladko ali vzorcasto, kakor tudi od nacina,
kako bo obleka sesita.

Blago za zenske obleke se dobi v Sirini 70 do 140 cm; za boljse
kostume in plas¢e kupimo vcéasih tudi moSko blago, ki je Siroko do 150
cm. N napacno, ako si Ze prej preden kupimo blago izberemo vzorec za
obleko, kakrSno ho¢emo imeti. Po njem lahko to¢no izraGunamo, koliko
blaga potrebujemo, zato da nam ga ne bo ne primanjkovalo ne ostajalo.
Ce pa imamo za kroj obleko, ga lahko premerimo in izra¢unamo io¢no,
koliko blaga moramo kupili. Ce kroja nimamo, potem moramo fo izmerili
na osebi sami.

Bluza: Navadno bombazasto blago za bluze (cefir, turing, popelin),
cenejse vrste svilenega in nekatere vrste volnenega blaga (vosl, delen), so
siroke 70 do 80 cm. Zato se rabi za bluzo iz teh vrst blaga dvakrat toliko,
kolikor je bluza dolga (od rame do pasu ali pod pas) in dvakratna dolZi-
na rokava (od rame do zapesinika po zunanji sitrani roke). Vsemu temu
se pristeje Se 25 do 30 cm za ovralnik in naSitke, za zapesinike pa ostane
pri hrbtu, ki je ozji kakor prednji del in pa pri rokavih. K dolzini prednje-
ga dela rokava in hrbta moramo pristeli Se za robove in za Sive, in sicer
pri pralnem blagu po 2 cm, pri volnenem pa po 3 cm. Ako je blago si-
toko 80 cm in bluza dolga od rame do pasu 50 cm, rokav pa od rame
do zapestnika 54 cm, si izratunamo, koliko potrebujemo blaga, takole:

za sprednji del 50 cm -~ 4 cm za $ivinrob . =
za hrbet 50 cm -+ 4 cm za rob in Siv . ==aihixem
za rokave 2 <54 cm -~ 2 cm za Siv =11 0kcm
za ovralnike 30 cm == o05cm

Skupaj 248 cm.

Ce je blago Siroko 95 do 100 cm (lo je Sirina boliSega svilenega
in volnenega blaga), potem zadostuje dvakratna dolZina bluze in enkratna
dolzina rokava. Ovratnik in zapestnike prikrojimo iz odrezkov, ki nam
Oslanejo, ¢e Stedljivo prikrojujemo. Kadar kupimo za bluzo 120 ali 140 cm
siroko blago, tedaj ga potrebujemo samo toliko, kolikor znasa enkratna
dolzina bluze in rokava z dodatkom za robove in Sive. Pri fako Sirokem
blagu ostane toliko odrezkov, da iz njih lahko prikrojimo ovrainik in
Zapestnike.
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Krilo: Sirino krila dolo¢&imo po vzorcu. Gladka krila so pri sedanji
modi Siroka navadno 140 do 150 cm, zvoncasta pa do 3m. Za gladke
krilo ali za krilo z eno gubo je dovolj ena dolzina 140 cm Sirokega blaga..
Dolzina se meri vselej od pasu navzdcl, kakor dolgo krilo hotemo pac
imefi. Za Siv, rob in za zravnanje delov dodamo tej dozini Se 12 cm. Sirse:
krilo krojimo seveda iz dveh dolzin, ostanejo pa nam veliki odrezki. Pri-
porocljivo je torej kupiti za tako krilo oZje blago. Ako je blago Siroko
90 do 120 cm, ga kupimo torej dvakrat toliko, kolikor je dolgo krilo z
dodatkom za Siv in rob. Za krila, polozena v gube, se rabi trikratna Sirina
bokov. Po sirini blaga in po 3irini bokov izracunamo, koliko dolzin je treba.
odrezali.

Koliko 80 cm Sirokega blaga boste kupili za nagubano krilo, ce mora
biti dolgo 72 cm, v bokih pa Siroko 100 cm? Ako je Sirina bokov 100 cm,
moramo imeto 300 cm blaga po Sirini. 480 je 320. Prikrojimo si torej
stiri kose blaga, ki so dolgi po 72 cm (lo je dolzina krila) z dodatkom:
12 cm za Siv in rob, skupaj torej 84 cm. 84 <4 je 336. Rabimo lorej
3.36 m blaga. Ker so pa ti Stirje deli seSili po dolzini, vSijemo od vsake-
ga na vsaki strani po 1 cm v Siv, to je skupaj 8 cm, in ¢e to odstejeme
od cele sirine blaga (320 cm), vidimo da nam od Sirine vsega skupaj
ostane samo 12 cm Sirok odrezek. Bolje je, ako se vzame za nagubanc-
krilo SirSe blago, in sicer zato, da se izognemo Sivom, ki kaj radi naga-
jajo pri polaganju gub. Za zvonéasta krila kupimo priblizno toliko blage
kakor za nagubana.

Domaca obleka: Preprosio domaco obleko seSijemo navadno iz
pralnega blaga (baihenta, pralnega Zameta, flanele), ki je Siroko 70 do 80«
cm. Zato moramo vzeli trikraino dolzino obleke z dodatkom za Siv in za
rob in enkratno dolzino rokava. Ako je pa blago Siroko 100 cm, zadostuje
trikraina dolzina obleke, ker se rokavi prikroje iz odrezkov, ki oslanejo
pri sprednjih delih.

Obleka v celem: Tu racunamo porabo blaga kakor za bluzo do
pasu in za krilo. Ce je blago Siroko ali pa viorec obleke preprosi, kjer
lahko prikrojimo rokave iz odrezkov, ki ostanejo pri krilu, odracunamo
dolzino rokavov.

Plas¢: Blago za plesce je Siroko ponajvec 140 cm. Zato si nabavimo
za gladek plas¢ samo dvakratno dolzino plas¢a z dodatkom za Siv in rob
in 15 do 20 cm za zapesinike, Zepe in druge drobnarije. Za bolj komplici-
rane plasCe pa je potrebna dvakratna dolzina plasta z dodatkom za siv
in rob in pa dolzina rokava.

Kostum: Pri blagy, ki je Siroko 140 cm, ra¢unamo dvakralno dolzino
krila in eno dolzino jopica. Rokave krojimo iz odrezkov, Ki ostanejo pri
krilu. Pri kompliciranejSem kostumu ali pa ée je blago Siroko samo 12
cm, vzamemo dvakraino dolzino krila, enkratno dolzino jopica in enkratno
dolzino rokava. Pri blagu z dlakasto povrSino (zZamet, sukno) ali pri blagu.
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z vzorcem, ki se ponavlja v eni smeri, moramo Stedljivo prikrojevati, ker
je ftreba paziti na smer in na vzorec, vendar pa porabimo takega blaga
nekaj ve¢ kakor gladkega.

Na enak nacin kakor za obleke se izracuna tudi poraba blaga za
lelesno in posteljno perilo. Opozarjam vas pa na to, da pralno blago,
zlasti platno, pri pranju precej vskoci.
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(.lporaba kovin v gospodinjstvu.

N zadnji stevilki ,Zadrugarja“ smo pod gornjim naslovom navedli
nekoliko najvaznejsih lasinosti Zeleza, kolikor jih je treba poznati v gospo-
dinjstvu. V zadnjih iridesetih letih je produkcija zlasti Zlahinega jekla tako
napredovala, da je nastalo nebroj vrst, ki imajo zelo razlicne, ¢udovite
lastnosti, in ki se rabijo za specielne svrhe. Te lastnosti ima jeklo vsled
raznih primesi drugih kovin, ki same na sebi skoro niso uporabljive, kot
dodatek pa kvaliteto Zeleza popolnoma predrugacijo. Tako na pr. se izdeluje:
jeklo, ki ne rjavi. To lastnost mu daje poleg drugih primesi nikl in krom.
Napaka je samo ta, da so take zlitine predraga. V zadnjih letih se mnogo
prodaja jedilni pribor, ki ne rjavi. Tu gre vetinoma 2a jekleno orodje, ki
je prevleteno s kromom. Prevlaka je irajna, ne sme se pa orodje c&isliti
Z ostrimi predmeti, tudi ne brusiti.

Velike vaznosti so v gospodinjstvu zlitine raznih drugih kovin, ki bi

po kvantiteti dobile priblizno sledec¢i vrsini red: baker, cink, cin, aluminij
nikl, svinec.
‘ Baker, ki je med najboljSimi prevodniki toplote, se je veliko upo-
rabljal za razno kuhirjsko posodo, za kotle itd. Ako naj bakreno posodo
brez skrbi rabimo za kuhanje, mora bili znotraj pocinjena. Razne soli in
masli baker pocasi razlopijo. Oclova kislina pretvori baker v bazi¢no ocet-
nokisli baker, ki ga imenujemo ,zelenec* (Griinspan). Na povr&ini bakra
tvori zelene lise, ki so zelo slrupene. Zato se jedi ne smejo shranjevati v
bakrenih posodah, femveé& se mora posoda takoj po uporabi dobro umili
in_ osusiti.

Cink se sam danes zelo malo rabi v gospodinjstvu, ve¢ v industriji.
Za pocinkovanje plocevine, Zice, Zebljev ild. Isto velja o cinu, ki ga
Najdemo dandanes po hiSah le $e predelanega v igrace (cinovi vojaki) in
kot staniol. Cin je zelo odporen proli organskim kislinam, ostane dolgo
Cist in svetel. Ofroske igrate iz cina lahko postanejo zelo nevarne, ker
vsebuje tak cin pogosto precej sirupenega svinca. Zato je freba take igrate
Prej vedno preizkusili, predno jih damo ofroku v roke. Cisti cin ali le z.
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‘malo primesjo svinca (do 10°/,svinca ni nevarno) se lahko spozna na ta
nacin, da se predmet z roko ob usesu upogiba. Cin pri tem na poseben
naCin prasketa (trenje atomov drug ob drugega), ako je pa primes svinca
vecja, prasketanje izostane.

Aluminij je kovina, ki ima neprecenljive lasinosti in je zelo raz-
sirjena, saj se nahaja vezana skoro v vsaki zemlji. Pridobivanje je pa Se
drago, zalo je tudi cena kovine Se precej visoka. ]Je pa nesporno, da ima
veliko in vazno bodoénost, zlasti ako se posreci, njene lastnosti z raznimi
primesmi Se zboljsati. Odporen ni dovolj proti slani vodi, pa tudi razred-
cene organske kisline ga pocasi razkrajajo. Posodo je treba torej takoj
po uporabi dobro pomili in osusiti. Ze danes so v uporabi zlitine alumi-
nija z drugimi kovinami, ki imajo vse drugacne sposobnosti kakor ¢isti
aluminij (Duraluminij vsebuje 907/, aluminija in 10°/; bakra, magnezija in
mangana — rabi se za sftroje).

Nikl se &ist radi previsoke cene malo uporablja, zelo mnogo se pa
rabi za prevlako drugih kovin, zlasti Zeleza, da preprei rjavenje. Poniklano
posodo je treba Cuvati pred kisom, ker octova kislina nikl pocasi raztopi.
Nevarna mu je tudi solna kislina (na pr. od potne roke).

Svinec v gospodinjstvu nima pomena, ker bi se radi strupenosti
sploh ne smel rabiti. Strupene so tudi vse njegove spojine z drugimi
snovmi (lorej tudi vse svincene barve!).

Posamezne zgoraj navedenih kovin za gospodinjstvo nimajo poseb-
nega pomena. Navedli smo pa glavne njihove lastnostl radi tega, ker pri-
dejo deloma do izraza fudi v raznih spojinah z drugimi kovinami. Take
zmesi se imenujejo zlitine.

Najvaznejsa zlitina je pac baker ia cink, ki se imenuje medenina,
po domage ,mesing. Cimve& je v zlitini bakra, tem bolj je rdeca, podobna
zlatu, Ciste zlate barve seveda ne drii, postane temna, razen ¢e se da
pozlatiti (na pr. sveéniki, razni okraski). Ako vsebuje zlitina nekoliko vec
cinka (¢ez 20 do najvec¢ 50°/), poslaja svetlorumena. Ta zmes se najvec
uporablja za kljuke pri vratih in oknih, za razno posodo itd. Kar skoduje
bakru in cinku, $koduje tudi zmesi. Medene stvari je treba pogosto Cistiti,
da ohranijo lep izgled in barvo. S posebnimi laki se da izgled medenine
dobro varovati, vendar samo toliko ¢asa, dokler se lak ne odrgne. Mede-
nina je obiCajno krhka, ne da se kovati, pa¢ pa se dobro vliva. Malen-
kosina primes cina in svince spremeni popolnoma njene lastnosti. Da se
valjati v ploCevino in vledi v Zico.

Zlitina bakra in cina da bronovino. Tudi tu je veliko moznosti me-
sanja. Vsaka meSanica ima nekoliko druge lastnosti. V gospodinjstvu naj-
demo bronovino bolj redko. Iz nje se delajo moznarji, razni okraski itd.

Omenili bi trebalo 3e nekatere zlitine, ki se pogosto rabijo kot kon-
kurenca srebru, na pr. alpaka, pakfong (ki se imenuje tudi kitajsko srebro,
ker je bilo pri Kitajcih Ze davno v rabi — odtod tudi kitajska beseda
pakfong), novo srebro itd. Glavna primes je pri teh zlitinah nikl, ki
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daje mesanici obstojnost proti zunanjim vplivom, ostalo je baker in cink..
Fakih kovin je velika vrsta, njihova vrednost je pogosto dvomljiva, ker to-
varne z niklom, ki je razmeroma drag, $tedijo. Vrednost zlitin se pa zelo
poveca, ako se predmeti posrebrijo, kar ni posebno drago in se da vedno-
obnoviti. Z

Kuhalni vstavek za stedilnik.

Kako se izkoristi toplota Stedilnika za hitro ogrevanje kuhinje, nam
je ,Zadrugar® Ze povedal. To je bila novica za marsikoga, ki si je ogrevni
nastavek nabavil in se pri njem ogrel. Za kuhalne odprtine pa imamo tudi
vstavke, ki jim je namen, da Cuvajo posodo pred sajami. —

Ce postavi§ posodo na zaprt Stedilnik (slika 1), ga ogrevas od spodaj.
Vsa toplofa skoraj gre mimo njega neizkori¢ena. Kadar spustimo lonec,
da se pogrezne v odprlino (slika 2), ga zadevajo toplotni Zarki in vroéi
plini z vseh streni direktno, vro¢ino sprejema torej v vecji meri, izkori3¢a
jo popolnejse. Ena nerodnost pa je pri tem, da namreé lonci od saj po-
¢rnijo in da je odsiranjevanje te sajaste nasedline naporno in neprijeino

__

delo. Zato marsikatera gospodinja prav
pogosto prezira kuhalne odpriine v
Stedilniku in rajSe izgublja foplotne
energije, samo da si ohrani lonce in
kozice ¢edne in ciste. Tu lahko po-
maga preprosta naprava, ploCevinast
vslavek z robom, ki je umerjen v ku-
halno odprtino. Pogrezne se v njo in
se upre na svoj rob kakor Siedilni-
kov obro¢. Vanj vstavimo lonec ali ko-
zico prav nizko k ognju, ki oddaja
tako svojo vro¢ino po vstavku posodi
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-z vseh sitrani, ne da bi jo onesnazil (slika 3). Vse saje presireza vstavek,
ki ga ni nikdar potrebno ocistiti saj tako temeljito kot lonec in kozice.

Taki vstavki se lahko izdelajo iz raznih kovin, saj so skoraj vse prav
izborni prevodniki toplote. Zelezo na pr. prevaja toploto desetkrat bolje
kot voda, cink, baker in aluminij Se bolje, Zivo srebro pa odli¢no (trideset-
krat bolje kot voda).

V trgovini lahko kupi$ tak nastavek, ki v najkrajSem Casu zazari in
oddaja vstavljeni posodi takoj vrocino z vseh strani. Morda jih bo imela
na prodaj tudi nasa Nabavljalna zadruga. Konéno — zeleznicar je vse-
stranski — pa si tak vstavek napravi brez nadaljnjega lahko sam. Tk

M. U. Dr. R. Vidmar :
Srce, krvni obtok in-kri.

Vsemogoce govorijo ljudje o srcu, ¢eprav nevejo navadno, kaj je v
resnici ta orgen in kak3no opravilo ima. Pravijo: blago srce, ubogo, krute
srce. Pesniki in idealni ljudje ga imenujejo zlalo srce, celo biser mu pra-
vijo. Drugi zopet govoré, da nekateri ljudje sploh nimajo srca, utenjaki
pa Irdijo, da ima ¢lovek celo dvoje src!

Kaj pa zdravnik? Ko trka na prsa bolnika, poslusa, zmajuje Cesto z
glavo in si misli sam pri sebi: ,stara skatla, polomljena pumpal“

Oglejmo si torej srce in njegovo delovanje!

V zarodku sta najpreje dve cevki, ki se polagoma strneta skupaj in
se zraslets. Pozneje se nekoliko zavijeta in srce, kot ga ima odrasel ¢lo-
vek, je gotovo. V poznejSem zivljenju se loCi to srce le po svojem opra-
vilu, kar se jasno vidi ze v debelosli sten. Leva polovica ima jacje stene
kakor desna, saj opravlja tudi fezje delo: posilja namre¢ kri po celem te-
lesu, desna pa le v pljuca.

Da bodemo razumeli delovanje srca, poglejmo si njegovo obliko in
njegov ustroj.

Po obliki je podobno srce narobe postavljeni hruski, ki je pri peclju
nekoliko stisnjena. Veliko je priblizno tako kot cloveSka pest in lezi ne-
koliko vsitran od sredine prsnice proti levi strani. Na levi, ¢isto zunaj in
spodaj med 5. in 6. rebrom ¢utimo utrip srca, to je udar sréne konice ob
prsno steno.

Srce samo se deli na Stiri dele: na levi zgoraj je levi predvor, na
desni zgoraj desni predvor, na levi spodaj levi prekat, na desni spodaj
desni prekat. Skozi te volline teCe kri, in sicer: iz levega prekata pozene
srce kri po zilah odvodnicah po celem telesu, do vsakega najmanjSega or-
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gana. Ta kri je Cisto sveza, ima polno kisika in je svellordece barve. Ko
porabijo organi kisik, postane kri ¢rna oz. bolj temna. Ta kri se zbere
zopet v zilah dovodnicah in pride po njih v desni predvor. Od tu jo po-
Zene srce skozi zaklopke, ki se odprejo v momentu, ko se srce stisne, v
desni prekal. Od tu pa pride ta kri v pljuca, kjer se napolni zopet s ki-
sikom. Iz plju¢ gre kri v levi predvor in nato v levi prekat. Na ta nacin
je krvni obtok sklenjen. Ce pa naj deluje fa obtok v redu, mora pritedi
v srce ravno toliko krvi kolikor je odtece. Ako se na pr. pokvarijo vsled
vnetja zaklopke, udarja kri zopet nazaj v srce. Pri vsakem ulripu srca se
‘mora zaklopka zapreli oziroma odpreli: Ce pa se zgodi, da se zaklopka ne
odpre dovolj, zastane kri v srcu, recimo v levem prekatu. Kaj se zgodi?
Iz levega predvora, kamor je pognalo desno srce kri iz plju¢, torej rdeco
kri, napojeno s kisikom, sili kri v prekat. PrejSnja kri, ki je bila v prekatu,
ni mogla odteCi popolnoma, nekoliko jo je Se ostalo v njem. Da sprejme
zopet novo kri, se mora levi prekat raztegnili, razSiriti. Vsled te razsiritve
se srce, kakor pravimo, poveca. Ce bi se srce vsakikrat, kadar utripne, po-
vecalo, bi mu kmalu zmanjkalo prostora v prsnem ko3u. Srce si pomaga
fedaj na ta nacin, da se mu pojacijo miSice. Stene srca odebelijo in po-
stanejo moénejse. Sedaj pozene lahko srce vso kri iz levega prekata.

Drugace pa je, ¢e se srce ne more prilagoditi razmeram, ki so na-
slale vsled bolezni. Tedaj zane peSati, se vedno bolj Siri in nima ved
moci, ki bi jo potrebovslo. Najprej zastaja kri na pr. v levem prekatu, nato
v pljutah in desnem prekatu. Pri¢ne se zastoj krvi in vsled tega splosna
Vodenica. Noge otekajo, v trebuhu se nabira voda — pri nekaterih slu-
<ajih do 20 1! Tudi v plju¢ah je polno vode, tako da se ne morejo vet
Siriti in kréiti, t. j. dihati. Clovek strasno trpi, dokler ga ne resi smrt.

Vnetje srca oz. zaklopk povzrocajo razlicne bolezni. Najveckrat je
vzrok angina, tifusi. t. d. Clovek, ki zboli za angino, polaga nanjo navadno
bremalo paznje. V zac¢etku ga malo praska po grlu. Pozneje nastopi vro-
Cina in gnojenje bezgavk Zrelnic, mandelnov. Iz mandelnov gredo nato
bakierije v kri in pridejo s krvjo v srce. V srcu se kri drgne ob zaklopke
in pusti tam patogene klice, ki povzrotajo vnelje. Vsako vnetje pa napravi
brazgotine in stisne prizadeti del organa. Isto se zgodi v srcu. V&asih se
zaklopke stisnejo, vZasih pa jih odgnije en del in tako se ne zapirajo vec
dovolj tesno. Posledica tega je preje imenovana vodenica.

Je pa mogo¢ Se drug slucaj. Zaklopke gnijejo. Ob vnetem mestu,
kamor se je bilo vnelje presadilo, se nabira tudi strjena kri. Del te strjene
krvi, v kojega sredini se nabirajo klice, se odirga od zaklopk in gre po
krvnih Zilah dalje, recimo v desno nogo. Dokler so zile tako velike, da
more ta kosScek strjene krvi — erubolus imenovan — dalje, je vse v redu.
Ker se pa zile proti periferiji zoZujejo, je naravno, da se mora erubolus
Ustaviti, Na ta nacin se zamaSi v nogi glavna Zila, ki prehranja nogo s
krvjo. Posledica je, da zatno polagoma odmirati prsti in nato tudi noga
Sama vedno bolj in bolj proti kolku. Treba je nogo odstranili, drugace na-
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stopi smrt, ker so se glavne Zile zamasile in je bil s fem onemogocen dolok
krvi k zivljensko vainim organom. Zgodi se fudi, da se kos¢ek krvi od-
tfrga od srca in gre v plju¢a ali celo v moigene. V zadnjem slu¢aju na-
stane mozganska kap. Ce se pa zamasi ena izmed glavnih Zil srca,
naslopi sréna kap. MoZne so Se druge vrste kapi in boste o njih slisals
pozneje. (Dalje prihodnjié.)

T =
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Dr. L. Benko:
Nekaj o slovenskem pravopisu in slovnici.

Nasi ¢itatelji so izrazili zeljo, da prinaSaj ,Zadrugar navodila k pra-
vilni pisavi slovenskega jezika. Hvalevredna je ta Zelja. Saj bi moral biti
slovenski Zelezni¢ar ne samo ,pismen“, temve¢ bi bilo zelo lepo, ¢e b¥
znal to, kar piSe, tudi jezikovno pravilno napisati. )

Poudarjati pa moramo, da slovenska slovnica ni lahka, in je kajpada
nemogoce, da bi jo mogli obravnavali iz¢rpno in za vsakega umljivo na
piclih straneh, ki jih more v to svrho dali na razpolago na$ ,Zadrugar®.
Tudi slovenski pravopis sam ni bas$ tako enostaven, kakor bi kdo mislil,
¢eprav ima foneticno podlago, t. j. Ceprav piSemo besede v splosnem lako,
kakor jih izgovarjamo.

Mislimo pa, da bo le koristilo in bo mnogim usirezeno, ¢e bomo v
naslednjih kratkih razpravicah opozorili vsaj na najbolj pogoste pravopisne
in jezikovne napake, ki jih cilamo dan za dnem v zapiskih, viogah, dopisih
in okroznicah. Usirezeno bo najprvo starejsim, ki niso imeli prilike, izo-
braziti se v pravilni pisavi svojega jezika; tudi nasi mladini ne bo odvec,
¢e se spopolni in utrdi v tem pogledu; in Zeleznicarsko razumnistvo na-

posled bo sprevidelo — ¢&e se mu bo vredno zdelo Ccitati te nase pri-
spevke — da svojemu znanju slov. pismenega jezika Se lahko marsikaj doda®).
Pravopis.

Pisava lasinih imen.

Da je treba pisali lastna imena, 1. j. imena dolocenih oseb, krajev,
rek i.t. d. z veliko zacetnico, vemo vsi. Ce pa je tako ime sestav-
ljeno, so prav mnogi v zadregi, kako naj ga piSejo. Tako citamo na pr.
prav pogosto: Zidanimost, Novomesto, Kranjskagora, Skofjaloka; ali tudi:
Zidani Most, Novo Mesio, Kranjska Gora, Skofja loka.

Pravilna pisava teh krajevnih imen je: Zidani mosi, Novo mesto,
Krenjska gora, Skofja Loka.

*) Uporabljam razen ,jezikovnih resel® in ,brusov* predvsem Breznikovo Slovensko
slovnico in njegov Slovenski pravoris. Po moznosli se oziram na poirebe Zel. uradovanja. B.
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Pravilo. Ako je jlastno ime seslavljeno, piSemo obe imeni nara-
zen, in sicer prvo ime z veliko zacetnico, drugo pa tako le tedaj, Ce je
samo tudi lastno ime; Ce je pa to drugo ime obé&no (mosl, jezero, cer-
kev, vas, gora i f. d.), ga piSemo z malo.

Pisi torej: Cerknisko jezero, Stara cerkev, Gorenja vas, ViSnja gora.
‘Toda: Slovenska Bistrica, Srednja Evropa, Mala Azije.

Opomba. Z veliko zacetnico piSsemo tudi naslove knjig, lislov, kor-
poracij, druslev, ker se nanaSajo na dolocene predmele, na pr.: Brezni-
kova Slovenska slovnica, Hribarjevi Spomini, Nabavljalna zadruga; pa& pa:
nabavljalna zadruga, ¢e imamo v mislilih splo$no zadruge te vrste.

Opomba. Sestavljena lasina imena se morajo sklanjali z obema
deloma, torej: Zidanega mosla, v Kranjski gori; to velja tudi, ako gre za
sestavljenke, kjer oznaCuje vsako imz2 zase krajevno ime (na pr. nekalere
nase postaje!). Torej: v Vidmu-Krskem, iz Gorenje vasi-Rete¢ i i. d.

Pravilo., Pridevnike, ki so izvedeni iz lastnih imen, piSemo z veliko
zatelnico, ¢e se kontujejo na ov, ova, ovo, ev, eva, evo in in, ina,
ino; ¢e se pa konlujejo na ski, ska, sko, jih piSemo z malo.

Primeri: Vodnikov trg, Valvazorjeva knjiga, Jerina obleka; mariborske
ulice, slovenski pisatelji, celjska postaja.

Opomba. Imena za praznike piSemo z malo, na pr.: boZzi¢, svelnica,
Cvetna nedelja, binkosli. Le Novo lelo, Velika no€ in dr. piSemo tudi z
veliko zacelnico, da se izognemo event. nesporazumu.

Raba lj in nj.

Glede rabe teh dveh soglasniSkih skupin se ne moremo baviti s po-
drobnimi slovnikimi izvajanji. Navajamo le nekalere primre za pravilno
Disavo.

Z 1j pisemo: brisaljka, Caplja, CeSplja, datelj, godlja, kavelj, kljug,
%ljuka, koklja, koleselj, nevodljiv, oljka, pecelj, pentlje, pljuca, pljuvali,
Pozdravljati, priljaga, rabelj, sablja, sesaljka, Skoljka, 3kriljak, uslavljati (se).

Samo z |l piSemo: angel, bakla, bilka, cokla, ¢rpalka, kopel, krogle,
orgle, plug, pozelenje, prekla, rasilina, svelilka, Skaila, vplivati.

Z nj pisemo: daljnji, nadaljnji (pri nasSlevanju), manjkati nagnjen,
fapolnjen, naslelnji, poslednji, opravljati, varljiv, nocojsnji, pojasnjevati,

Samo z n piSi: daljni (prostorna ali ¢asovna razdalja: v daljne
Xraje, v daljni bodo&nosti), laZniv, ljubezniv, povodni, prehodni (preh. irac-
fNical), stopnice. — O pisavi lj in nj bomo 3e govorili pri deleznikih.

Raba uin v v zacetku besede.

Pisemo: ubog, ucakati, udariti (poudarjati), udelezili se, ugesnili,
“Wjeti, uloviti, upogniti, upokojiti, uporabljati, upreli se, uresnigiti, usmiliti se,
Uslaviti (kaj), uslavljatiese, uslvariti, uziti, zauziti.

Toda: vbogajme dati, vdati se, vdova, vdreti (v kaj), vhod, vloga, vpi-
sali, vpiti, vpliv, vpogled, vprasati, vstaviti (v kaj), vzdihovati. vznemiriti se,
Vzirajati, vigati.



Samoglasniski r.

Soglasnik r lahko tvori zlog (samoglasniski r) in ne stoji tedaf
poleg njega noben samoglasnik. Zalo je nepravilna takale pisava: kakerSen,
mojsterski, ministerski, ogerski, isterski, Sentpeterski, jedernat, jetern, klavern..
kvatern, vetern, zanikern, temvec¢ je prav: kakrSen, mojsirski, ministrski..
ogrski, istrski, Sentpeirski, jedrnat, jetrn, klavrn, kvatrn, vetrn, zanikrn.

Predlog z in s.

Ta dva predloga nasi ,pisatelji“ kaj radi zamenjavajo. Zato pomni
pravilo:

Predlog z nam rabi pred samoglasniki (a, e, i, o, u,) in pa pred zve-
necimi soglasniki (b, d, g, j, I, m, n, r, v, z, Z); pred ostalimi soglasniki
stoji s.

Fadi boljSega pregleda uporabljaj sledeco razpredelnico:

Bl _dogitiliant . TIov, 23798, ‘e, 4,70, 1 Z
Pred - 5 stoji
G, ol sho ke, ss s, s

Torej: Z Bogom, z doto, z gospodom, z jabolkom, z lopato, z motiko,
z nogo, z roko, z verigo, z zobmi, z Zago, z angelom, z eno, z iglo, 7
omotom, z uredbo; s cevjo, s ¢ebelami, s fantom, s hudi¢em, s koncem,.
s polo, s seboj, s Sivanjem, s tablo.

Se laze bos morda pisal pravilno, ¢e si zapomnis stavek: Bode gea
ze zunaj mlinar javil. Pred vsemi besedami namrec¢, ki se zacenjajo-
z eno ali z drugo &ko, ki jo najdes v lem stavku, se piSe z, pred vsemi
drugimi pa s.

(Se bo nadaljevalo.)

/‘-.;f-r

Meksim Gorkij:

Na postap.
(Prevel Rad. Peterlin-Petrutka — Nadaljevanje.)

Gomozov je pa odgovarjal na vojakova sumnicenja z vzdihi in se
zmedeno opraviceval.

— Kaj hote$ napraviti s tem? Nifesar ne naredis . . . Res je ..
to so noréavosti . . . vendar, odkrito bodi povedano: ne sodi, da ne bos
sojen . .

Nekoé mu je vojak smeje odgovoril:

— Zapela je sraka Jakova eno za vsakega‘ Ne sodi, ne sodi . .
¢e bi pa ljudje drugih ne sodili, bi ne imeli kai govorili . . .

Razun nzlelnikove Zene je bila na postaji $e ena Zenska, njegova
kuharica. Ime ji je bilo Arina, stara je bila skoraj Siritrideset let in zelo
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grda: Cokata, z viselimi prsi, vedno umazana in razirgana. Pri hoji je
racala, na kozavem obrazu pa so se ji svellile ozke, preplasene in z gu-
bami obdane o¢i. Nekaj suzenjskega, zabitega je bilo v njeni neskladni
postavi, njene debele usinice so se vedno stisnile tako, kakor da bi hotela
prositi vse ljudi za odpuscanje, se jim valjali pod nogami in bojece jokali.
Gomozov je prezivel na postaji osem mesecev, ne da bi se dosti brigat
za Arino; pri srecanjih ji je govoril ,zdravol“ ona mu je odzdravila ravno
tako, pregovorila sla par besed, polem pa $la narazen, vsak na svojo.
stran. No, nekega dne je prisel Gomozov k posiajenacelniku v kuhinjo in
predlozil Arini , naj mu seSije par srajc. Ona je bila zadovoljna in ko je
napravila srajce, mu jih je, ne vem zakaj, prinesla na dom.

— Prav lepa hvala! — je dejal Gomozov. — Tri srajce po griveniku,
to je ftrideset kopejk sem ti dolzen . .. Ali je prav?

— Bo ze tako .. . je odgovorila Arina.

Gomozov se je zamislil in dolgo moléal.

— Iz katere gubernije pa si? je nazadnje vprasal zensko, ki ga je
ves Cas gledala v brado.

— Iz Rjazanske . . . mu je odgovorila.

— Od dalec si! Kako si pa prisla semkaj?

Kar tako . . . sama sem . .. &isto zapuscéena . . .

— Radi kaj takega pride ¢lovek lahko se dalje...je vzdihnil Gomozov.

In zopet sta dolgo molcala.

—— Tudi jaz sem od dalec. Nizegorodec sem, iz SergaCevskega sreza...
je zagovoril Gomozov. Tudi jaz sem sam, kakor me vidi§ tukaj. A sem
imel svoje gospodarstvo, in ludi Zeno . . . pa dva otroka. Zena mi je umrla,
ko e bila kolera, otroka pa kar tako . .. je Ze prisel ¢as smrli za nju,
pa sta umrla... Jaz sam sem se pa od gorja Cisto izgubil. Da-a ... Potem
sem skusSal zopet vse popraviti, pa ni $lo, stroj se je pokvaril, pa ne dela
ve¢. No, pa sem zavil stiran s svoje poti ... zdaj se pa tako-le peham
ze fretje leto . ;

-— Slaba je, ¢e nima ¢lovek svojega gnezde, je dejala Arina tiho.

— Tako je! . . Ali si mogoce vdova?

— Dekle . .

— Pojdi no, ali res!? — je odkritosréno podvomil Gomozov.

— Bog mi je prita, da sem dekle, je zagolavljala Arina.

— Zakaj se pa nisi omozila?

— Kdo bo pa mene vzel? Brez vsega sem . .. kdo bo imel kaj od
fega . . . zraven sem pa Se grdega obraza . ..

— Da-a je je zamisljeno zategnil Gomozov, si gladil brado in si
radovedno ogledaval kuhsrico. Nalo jo je vpra3al, kaksno plato ima.

— Dva rublja in pol na mesec .

— Teko. No . . . torej, trideset kopejk sem ti dolzan? Ves kaj . . .
pridi po nje zvecer. .. takole okrog desete ure, a? Tedaj ti jih bom oddal. . .
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«¢aj bova pila pa kaj pomenila se bova, od dolgega ¢asa . . . Saj sva tako
sama . . . le pidi!

— Pridem . . . je rekla ona samo in je odsla.

Zvecer je re res prisla toéno ob deselih, od3ila pa od njega, ko se
je ze danilo.

Gomozov je ni ni¢ vel klical k sebi, irideset kopejk ji pa tudi ni dal.
‘Sama je hodila k njemu, topa in pokorna, prila je in se mole postavila
predenj. Lezel je na postelji, pogledal nanjo, se pomaknil k steni in rekel:

— Sedi!
Ko je pa sedla, ji je povedal to le:
— Ti, ve$ kaj — obdrzi to sivar Cislo za-se Da mi ne izve nihce

niti trohice od vsega fegal! Diugace to zame ne bo dobro ... saj ves,
da nisem veC mlad, ii pa tudi ne . .. Ali si me razumela?

Pokimala je prilrjujoce z glavo.

Ko jo je spremil, ji je dal svojo obleko, da jo zasije in ji zabicil
Se enkrat:

— Da mi ne izve Ziva dusa!

Tako sta torej zivela in skrivala pred vsemi svoje razmerje.

Arina se je vselej prikradla k njemu ponoé¢i skoraj po vseh Slirih.
Sprejemal jo je milostljivo kakor kakSen mogocnez in ji vcasih zabrusil
naravnost v obraz:’

— Presneto si res grda?

Ona se mu je pa vselej nasmehnila mol¢e z bledim nasmehom, pol-
nim samoolloibe, kedar je pa $la od njegas, je pa skoraj vedno nesla s
seboj kako delo, ki ga ji je dal on.

Videla sta se redko. Toda vcasih, ko sta se srecala kje na postaji,
ji je rekel polglasno Gomozov.

— Pa pridi danes! .

In prisla je ponizno in s tako resnim izrazom na svojem kozavem
obrazu, kakor da je prisla izpolnit kako dolinost, katere se zaveda po-
polnoma.

Ko je pa sla domav, so prevzele njen obraz zopet njemu lasine po-
teze krivde in strahu.

Vcasih se je ustavila kje v kakem kotu ali za drevesom ter dolgo
gledala v step. Tam je vladala no¢ in od njenega surovega molka ji je
postajalo pri srcu tesno . ..

Nekega dne po odhodu vedernega vlaka je druiba postajenacelnika
priredila v vrtu pred ckni Matvjeja Jegorovica v gosti senci topolov cajanke.

V vrocih poletnih dneh so delali velkrat tako: to je prineslo v nji-
-hovo encli¢no Zivljenje vselej vsaj malo spremembe.

Pili so ¢aj in molgali, ker so Ze iz¢rpali vse vlise, ki jih jim je za-
pustil vlak.

— Danes je 3e bolj vro¢e kot pa vieraj, je rekel Matvjej Jegorovié
‘ter pomolil z eno prazni kozarec Zeni, z drugo si je pa brisal pot z obraza.
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Zena je vzela kozarec in pojasnila:

— To se cloveku iz dolgega Casa samo zdi, da je bolj vroce . . .

— Hm? Bo Ze tako ... v resnici . . . Zivljenje je dolgocasno! Za
tak sluCaj so dobre karte . .. toda k&j, ko smo pa samo trije . . .

Nikolaj Petrovi¢ je skomizgnil z ramami, pogledal mezavo in sprego-
voril razlo¢no, s poudarkom:

Kartanje je, kakor se izrazava Schopenhauer, bankerot vsake misli.

— Imenitno ! je Matvjej JegoroviC ves ginjen.

- — Kako je t0? . . bankerot misli . . . daa! Kdo je rekel tako?

— Schopenhauer, Nemec, filozof . .

—Filozof? Mm . .

— Kaj pa je s temi filozofi — ali sluzijo na vseucilis¢ih? — je vpra--
Sala radovedno Sofja Ivanovna.

— To je ... kako bi vam rekel? To ni poklic, ampak . . . tako re-
ko¢ prirojena sposobnost . . . Filozof je lahko vsak clovek ...ki je rojen
z navado, premisljevati in iskati v vsaki stvari zaCetek in konec. Seveda so
filozofi tudi na vseucilis¢ih . . . so pa lahko tudi kar tako ... celo pri
Zeleznici lahko sluzijo.

— Ali dobivajo tisti, ki so na vseudilis¢ih, veliko plade?

— Kakor je kdo pac¢ razumen .

— Ah, ¢e bi imeli Se cetrtega, kako lepo bi lahko igrali vint! — je
vzdihnil Matvjej Jegorovic.

Razgovor se je prefrgal.

Pod sinjim nebom pojo skrjancki, po topolih skaéejo z veje na VEJO
penice in fiho Zvrgole. V sobi joka otrok.

— Ali je Arina tam? — vpraSa Matvjej Jegorovic.

— Seveda je ... mu kratko odgovori Zena.

— Originalna baba je tale Arina; pazite na to , Nikolaj Petrovi¢!

— Originalnost je prvi odtick banalnosti, — rece kakor sam zase
Nikolaj Petrovi¢ z obrazom globokega misleca.

— Kako? — ozivi nacelnik.

In ko mu Nikolaj Petrovic s poudarkom ponovi izrek, mezika sladko
z ocmi, Sofja Ivanovna pa pravi z neznim glasom:

— Kako si vse dobro zapomnite, kar ste &itali . . . jaz pa kar pre-
berem, drugi dan, ¢e me tudi ubijete, ni¢esar ve¢ ne vem . .. Tako sem
pred kratkim citala v ,Nivi“ nekaj tako zanimivega, fako zabavnega, — a
kaj? niti besedice se ne spomnim!

— Navada! . . pojasni Nikolaj Pelrovit.

— Ne 1o je pa Se bolje od onega ... kako se Ze imenuje? Scho-
penhauerja . . . da-a — govori smehljaje Matvjej Jegorovi¢. Tako se pravi,

da vse novo zaslari!

— In narobe, ker neki pesnik je rekel: ,da, modrost bitja je ekono-
micna — vse novo v nji je seSito iz starega“.

— Ah ti vrag! Kako pa to delate . .. kekor da bi iz reSeta sipal:
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Matvjej Jegorovi¢ se zadovoljno hahlja, njegova Zena se milo smehlja,
a Nikolaj Petrovi¢ sku$a zaman skrili, kako mu laska njihovo priznanje.

— Kdo je rekel ono o banalnosti?

— Darjatinskij, pesnik.

-— A ono drugo?

— Tudi pesnik Fofanov.

— To so ti¢i! — pohvali Matvjej Jegorovic pesnike in zategnjeno,
kakor bi pel, z zadovoljnim nasmehom na obrazu ponovi oba verza.

Zdi se, kakor da se dolgas igra Z njimi, za trenotek jih izpusti iz
svojega tesnega objema, nato pa zopet stisne k sebi. In tedej zopet molce,
sopihajo¢ od vrocine, ki jo Caj Se veca.

Na postaji vlada tiSina. Na stepi je pa samo solnce.

(Dealje prihodnjic).

,,Bajtar“, stavbena in kreditna zadruga

je imela svoj ob¢ni zbor dne 19. Il. 1933. ter slopa v deseto leto
svojega poslovanja.

Po devetletnem obsloju je z njeno pomocjo gradilo svoje hise 345
¢lanov v razliénih krajih dravske banovine.

,Bajtar“ je predvsem informacijska pisarna, ki izposluje svojim ¢lanom
brezplaten prevoz stavbenega materiala. Dalje daje stavbeno strokovne
nasvete, pomaga in daje nasvete pri sklepanju pogodb, pri oddaji grad-
benih del (revizija naértov in obracunov).

Posreduje nadalje pri nabavi gradbenega materiala ter je lani pro-
dajala strojno zidno opeko po 28 do 32 par za komad, belo apno v
kosih po 22 do 25, portland cement ,Titan“ po 32 par vstevsi prometni
davek in vrete. Isto tako ima svoje skusnje in daje nasvete pri oddaji po-
sameznih del, kot so na pr. fesarska in mizarska dela.

»Bajtar“ daje kratkoro¢na posojila ter prodaja tudi parcele proti od-
plaéilu v obrokih. Na razpolago ima Se nekaj parcel ob periferiji Ljubljane
ter namerava zgradili nekaj enostanovanjskih hisic.

Informacije se dobe v njeni pisarni (Kolodvorska ulica 26, dvorisce)
-ysak ponedeljek in petek od 18. do 19. ure in v sredah od 14. do 15. ure.

Bilanco in porotilo o delovanju te zadruge so dobili ¢lani posebe;j.




Uradne ure Narodnega Zeleznilarskega glasbenega
drustva , Sloga*“.

Nar. zZelezn. glasbeno drustvo Sloga v Ljubljani je v svrho olajsanja
administracije in da dobe drustveni ¢lani, osobilo star$i gojencev nase glas-
bene 3ole laze polrebne informacije, poverilo posle zaupnika tovarisu Mo-
zeticu Petru, ki uraduje — izvzemsi nedelj in praznikov — dnevno od 9.
«do 12. ure ter od 14. do 18. ure v drusStveni pisarni, Solska soba st 2
Poleg drustvene glasbene dvorane v Ljubljanskem dvoru (PraZakova ulica).

V vseh drustvenih zadevah se obracunajte torej na njega! Sprejema
tudi placila drusStvene Clanarine, Solske ukovine fer vrsi vpisovanje gojen-
cev v glasbeno Solo.

V bodocée naj se vrie vsa vplacila za ukovino, ¢lanarino, itd., kolikor
Se ne ubira uradno pri mese¢nem izplacilu, le s Ceki ali v roke zgoraj
mavedenega zaupnika.

Odbor.

Operni repertoir.

(L. R)
Opera (opereta) Red
_ Carmen D s
Gorenjski slavcek AL
Poljska kri ] o
1557 Te3. w1 inE oslerh ,,,A |
4571 ot i S Mt
B i) 5.9. | Gorenjski slavéek B
FADN[LUSTIHIK|ENAIPOS|SGLI LIC | AJT
e Crkovna skrivalica , Zbor“.
AR R TS [M5s[EVR| VO [ETTA (L. R)

Eik dz bksdz pkizhi hz cpsic,
z§ nz hz tizi cEhspus rpsfc.
Resitev ugank v 1. Stev, ,Zadrugarja*“.

1) Za novo leio: Slabo pozabi, upaj na bolje!

2) Crkovn podobnica: Preko mere grad podere.

3) Crkovna skrivalica: Vol ima rog, ce natan¢no pomislimo — dva, sune fe Z
9jim a nanj trobili ne zna.

Prejeli smo 23 resitev. Samo 4 so bile prave, in sicer so jih poslali: Otilija in
Nada Pav'ovéié, Moste pri Ljubljani; Zoro Zivic, Ljubljana, in Marko Osredkar, Ljubljana.
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Termini.

Cenjeno ¢&lanstvo ponovno opozarjamo, da se sirogo drZi
nakupovalnih terminov.

Clanom, ki naroe Zivila po terminu, sporofamo, da smo pri-
morani ¢akati z odpremo do naslednjega termina, ker smemo po
dolo&bah, ki jih predpisuje Saobradajno fransporino uputsivo za
vozni red 1932/33, posiljati blago na vsako postajo le enkrat v
mesecu. Urgence v tej zadevi bodo torej brezuspesne.

Iz urednistva.

Z veseljem ugotavljamo, da se naSi ¢lani vedno bolj zanimajo za
vsebino ,Zadrugarja“. Ustmeno in pismeno se obracajo na urednistvo z
zeljami, predlogi in nasveti. Za sedaj smo mogli usireci tem Zeljam v to-
liko, da smo zadeli priobCevali razen cClankov iz domace tehnike rubriko
»Zdravstvo“ in navodila za.sloverski pravopis, v prihodnji stevilki pa bodo
prisli na svoj racun tudi tisti, ki se zanimajo za radio. — Na ostale do-
pise, ki smo jih prejeli od zadruinikov in ¢italeljev, bodemo odgovorili
posebej.

Vsebina: Zsdrugarji kvisku glave (str. 33). — Produklivne in konsumne zadruge
(str. 35.) — Gospodarske krize (str. 37). — Porocilo upravnega odbora Kreditne zadruge
usluzbencev drz. Zeleznic v Ljubljani (3tr. 40). — Zakljuéek llI. gospodinjskega in kuhar-
skega teaja za Zeleznicarske Zene in deklela v Ljubljani (sir. 41). Umelna koklja (sir.
42). — I. redni obéni zbor (3ir. 44). — Iz kuharskega tecaja Nabavljalne zadruge za pust
in pepelnico (sir. 45). — Koliko blaga naj kupim? (sir. 49). — Uporaba kovin v gospo-
dinjstve (str. 51). — Kuhalni vstavek za stedilnik (str. 53) — Srce, krvni oblok in kri
(str. 54). — Nekaj o slovenskem pravopisu in slovaici (slr. 56'. — Na postaji (str. 58).
,Bajtar“, stavbena in kreditna zadruga (str. 62). — Uradne ure Narodnega Zeleznicerskega
glasbenega drustva ,Sloga“ (str. 63.) — Za naSe male (sir. 63). — Termini (sti. 64). —
Iz urednistva (str. 64).

»Zadrugar® izhaja meseéno 20tega in stane celoletno 24 Din, posamezna Stevilka
3 Din. Naroca in reklamira se pri upravnem odboru N. Z. U. D. Z,, Ljubljana, Masarykova
cesla, kamor se pofiliajo tudi dopisi. — Odgovorni urednik: Dr. Benko Leopold, Kolo-
dvorska ulica 39. — Tiskarna ,Sava® d. d. v Kranju. (Odgovarja Nikola Stokanovié, Kranj.)
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Juhan

je najboljdi dodatek k
juhi, ki jo napravi
teéno in okusno.

Juhan je domadi
izdelek. Juhan
dobite v vsaki
boljsi spe-
cerijski
proda-
jalni

Z

uporablja na milijone
ljudi v mestu in
na deZeli

terpentinsko kremo
za Cevlje

SMOL-pasta

masl za usnje

za cevlje

73 SPOIinza SIPGPAC

napravi usnje
prozno in

ee

nepremociivo

Ako Zelite dobro pecivo,
potem uporabite za pri-
reditev istega

Dr. Oetkerjev

pecilni prasek

in DI, Oetkerjev

vanilni sladkor

Kako priredIs Dr.
OETKERJEV
gartel)?

Zme3aj 14 dkg surovega
masla s 3 rumenjaki, do-
daj 1 zavoj Dr. OETKER-
JEVE zmesi za S3artelj,
1, litra mleka in &vrst
sneg 3 beljakov. Testo
naj gosto tefe z zlice.
Peci ga v dobro name-
$¢enem modlu pri srednji
vro&ini.

Lahtevajte, da se
Vas brije le z
,Merimamilom!“

»-Merima dedje“

milo ni samo

nezno, nego tudi
antisepti¢no!

proizvode!

,Merima“ je Cisto
domade podjetje.
Kupuj domacde

Zika je samo ena.
Ce hotete piti res dobro
in ne predrago kav,
zahtevajte izre¢no ZIKO.

Ali prejemate mesecnik
SLIKA“?

I b o ea
CERNJEI I GRUN

AGENTURA | KOMISIONALNA RADNJA,
ZITARICA, MLINSKIH PROIZVODA,
STOCNE HRANE | SEMENA

NOVISAD

KRALJA ALEKSANDRA 14.

TELEFON : 22-42, 2486, 25.62
TELEGRAMI: CERNJEI NOVISAD
BANKOVNIRACUN KOD:
OPSTE JUGOSLAVENSKO DRUSTVO A. D.
POSTANSK!I CEKOVNI RACUN BEOGRAD BR. 51643

Ker stremi zadruga za tem, da posireza svojim
&lanom z dobrim cenenim in domadim ble-

gom, priporoéamo vsem clanicam, nej kupujejo

HUBERTUS-0VO0 MILO

celjske milarne z zgoraj razvidno zascitno znamko.

BRAZILSKI CA}J

MATE

kot vsakdanja in jutranja in vederna

pijaa ohrani druZino zdravo in ne

pomeni nobenih izdatkov, ker je cena

spri¢o njegovih odli¢nih lastnosti, nje-

govega aroma, kakor tudi njegove raz-

sirjenosti kot prave ljudske pijace
zelo nizka.

Vsaka gospodinja nzj se preprica, da j= milo
enakovredno drugemu, éetudi draijemu blagu.

Cena navedenemu milu je Din 6'— kos pe! kg,

terpentinovemu pa Din 7'—.

BERIK

Cistilni pesek

¢isti in polira aluminijasto posodo, ce-

RAZSIRJA PRIJETEN VONJ PO mentne, kamenite in lesene predmete, ko-

JELKIl ,JELKA* HRANI CAS,
DENAR IN TRUD! ,JELKA"®* DA
TRAJEN IN POPOLEN LESK!

palne banje, mramor, jedilni pribor in razne

kovine.

BERIK pesek se uporablja na mokri krpi.

Zadruga je prifela v Ljubljani, Masarykova cesta 17 z izdelovanjem perila.
Perilo izdelujemo po meri v najkraj§em &asu. Izdelujemo pa tudi konfekcijsko perile, ki nas

ne stane ni¢ vel kot &e bi kupovali iz tovarne. Nadejamo pa se razen tega, da bomo delavce,
ki so s konfekcijo zaposleni, lahko bolje pla¥evali, — Krej je prvovrsten.

Svetovna
sO preizkusena in najboljsa

Nabavljalna zadruga usluZb. drZ. Zel. Ljubljana
ima na zalogi semena veletrgovine s semeni

Josip Urbanic, Ljubljana

Miklo#iteva cesta 8 (nasproti hotela ,Union“) — Cenik vseh vrst semen ze vrt travnik,
in polje je prezplatno na razpolago, le piSite ponj.

it )

sSemena

1) Zelenjadna semena —
vretice po 1 Din:

Stev,

2

9
12
14
18
22
28
34
36
38
39
4
42

45
47

49

53

58

62

64
68

70

71

72

75

75

76

Karfijola Erfuriska, zgodnja
Glavnato zelje, belo, zgodnje
Glavnato zelje, belo, pozno
Edete zelje

Chrovt ali kelj, zgodnji
Ohrovt ali kelj, pozni
Kolerabice vrhovne, bele,
angleske

Kolerabice vrhovne, bele,
dunajske

Koleraba podzemeljska, ru-
mena

Korenjéek za juho, rdedi,
kratki

Korenjcek za juho, rdeéi
srednjedolgi

Petersilj, dolgi, gladki
Petersilj, kratki, zgodnji
Zelena ali celer, erfurtska
Zgodnja ali majska repa,
bela

Solatna pesa, rdeca, egip-
tovska

Meseéna redkvica, rdeéa,
okrogla
Mesecna redkvica, bels,
dolga
Redkev ali povrinica, &rna,

okrogla

Por ali poriluk

Glavnata solata, Kraljica
majnika, zgodnja

Glavnata solata, Ljubljanska
ajsarca

Glavnata solata, Cyrius, ve-
lika, rumena

Glavnata solata, Braziljska,
kodrasta

Glavnata solata, Parizarca,
rjavordeca pikasta
Glavnata solata, Trdoglavka
(Trotzkopf), rjava

Glavnata solats, Trdoglavka

(Trotzkopf), rumena

Stev. 77 Glavnata solate, Zimska ru-

mena

79 Solaia za rezanje ali be-
rivka (Schnittsalat)

80 Vezana solata ali Strucarca

81 Cikorija ali radié, rdeéi

82 Cikorija ali radi¢, zeleni

85 Endivija, rumena, Sirokolist-
nala

86 Endivija, zelena, Sirokolist-
nata

90 Motovilec, domaéi, veliki

91 épinaéa, Sirokolistnata

96 Kumare, dolge, zelene

97 Kumare, srednjedolge, ze-
lene

98 Kumare, kratke za v kla-
danje

108 Jedilne bucte, dolge

127 Majaron, grmicasti

129 Paprika, velika, sladka

135 Paradiznik, veliki, rdeéi

139 Cebulno seme, za rdedo
¢ebulo

2.) Cyetli¢na semena —

vreCice po 1 Din:
Stev. 243 Antirrhinum majus, zajcki
(Lowenmaul)
228 Astre Straussenfeder, v naj-
lepsih barvah mesane
231 Astre razne vrste, meSane
235 Balzamine, polnjene mesane
269 Poletne levkoje ali fajgelj-
¢ki, mesane
277 Zlati Seboj (Goldlack), zim-

ski
280 Chrysanthemum carinatum,

enoletne kresnice

285 Clarkia elegans, krasne pol-
njene vrste

290 Dalija ali georgina, polno-
cveina, meSana

299 Vrini nageljni, zgodaj cve-
to¢i za prihodnje leto

302 Margareini nageljni, svetejo

prvo leto

T ATRACT IR L I WO S ARCTNGTAT 7 o PR

Stev. 310 Kineski nageljni, krasno me-
Sani
331 Helichrysum ali sohe roze
(Strohblumen)

383 Peiunia hybrida, krasne bar-
ve mesane

386 Phlox ali plamenica, mesani

397 Reseda odorata, diSeéa re- I
sedica

421 Tagetes ali turSki nagelj
(Studentenblume)

427 Tropaeolum ali kapucinarji,
nizki

430 Verbena hybrida I vrste, v
najlepsis barvah me3ana

436 Macehe (Stiefmiitterchen),
velikocvetne, meSane

454 Zinnia elegans, najlepse vrs-
te mesane

460 Poletne cvetlice, raane vrste
mesane

498 Bellis perennis, marjetice,

577 Ipomea purpurea, vrini slak
ki se ovija

3.) Grahi in fiZoli — to so
velike vredice po 2 Din:

Stev. 145 Grah sladkorni (Zucker-

erbse), srednjevisoki

146 Grah sladkorni (Zucker-
erbse), visoki

148 Grah za lud&enje, najzgod.
neji, majnikovi

149 Grah za lusCenje, pozni, vi-
soki, zelo rodoviini

152 Grah strienasti, Telefon, vi-
soki

153 Grah strzenasti, cudez ame-
riski, nizki

154 Fizol nizki, fini, zelenostro¢-
ni, brez niti

158 FiZol nizki, fini zelenostroé-
ni, brez nifi

165 Fizol visoki, fini, rumeno-
stroéni, brez niti

Pri naroCilu naj se napise samo
Stevilko semena in Stevilo zavitkov!

Na reklamacije se oziramo le takoj Zrnje . Din
ob prejemu blaga! Din | Kava, surovalla . . . . . kg 48—
Riz, Carolina . . . . .. kg1t— | » Zgama. . . . . S g
MLEVSKI IZDELKI 43 U T N i » | Igana .Special®. | i L 80—
Din A NEE -0 Sain e el ¥ BAN s Dzdana Mla . 00w » 58—
B D . e kg 425 | Koruze, debela . . . . . . 145 sVHag vel... . i8R0 zav. 27—
U T N SRR v 425 g P N - Batghus, ~SHag mall. . . . ;! » 14—
g T R (o pr TR RERRARR RE - (T B e S il BRRRIY i s
AT SR »BIS M eagbngt . ;. B BB L4050
bR » 525 | Jesprenjéek . . . . . . NG . KAVNE PRIMESI
TR v s w s PO Glille . o . o R . 95— - Din
S kEpruzne. . L b el Shadesl “« prepelitar . . .. , 4— | Keava, sladna Dr. Pir€eva. kg 12—
& o Rrmiing s g and 408 oo C Opbandan o o . 250 , Kneipp £giel s o R
Zdrob, psenicmy . . . . . sgdd ol ) LCCe T oy R o I T T
P Rl ., oS i L o s 8 R R . 14—
Bt Ginkvanlin. | .. 50, 3= MCrah 98len . o L0 » 13— sRflgan s R e
Otrobi, péeniéni drobni . b SO EDiEs zablire Y 12— e B £ Ty o e N N » 20—
» DpSeniéni debeli . - , 1'50 S5 Aol Promidl: ;I8 gl » Enmilo o . Skatl. 16—
ek ckamzni . o AN » 110 | Ptidja hrena . . .~ . . i R » redilna . kg 20—
R G A Cikorija, Franck . . . . . » 16—
ot v R By SLADKOR . kolingka™ .o SRS A G
g o i P Din sl b
b R T AR | Sladkor v kockah . . . . kg 1575 A
» sipa drobna . . . . 14—
g g BB , sipa debela . . . , 1410 i
T i g o rvenpRhn e e B g MAST
PORBRAT T » 24— Din
i g, DOMGERE N 10y e RO AR e kg 15—
Din » » Hao Lo » 30— | Masl v dozah po 5 kg doza 75—
Makaroni v kartonih . . . kg 4450 | Kandis . . . . . . . . . » 23— 1 Ceres, bel, rumen . . kg 24—
Spageti v kartonth . . . , 4150 | Margo sled . . . . . . . » 44— | Cojnomaslola . . . . . . 36—
Makaroni, jajéni . . . . . » 1050 | Bonbonjere . . . skatl. 12— do 48'— i I | P , 32—
= damael A e E R Sumega limonada . . . . kom. 1— Kuhano maslo . . . . . » 30—
Polzi dadbnl - oy » 10°50
S &y IBOTEBICT i » 8 SOL mi RIS R
Rezanci, domaéi Siroki . , 8— | Sol, fina . . . . . . . LB e e e e e e e e VTR
Spageti, domagi ook SR e L R . R v B i e e
Pt domals ) SoRee H s KEERER LS RSy L B ¢ R e () .
Bleki, domaéi . . . . . e W ERECURCTRT
Zvezdice, domace . . . . , 8&— KAVA
BFidelind, E. B... . . 0 w20 Din MESNI IZDELKI
Rezancl. E.B. 0oy s Ry R Pap] s e e kg 74— Din
Rroice cBOB. v a0t ek » 22— L Potoren U el » 74'— | Slaning, soljena. . . . . kg 17—
L T AR R e » 17— posurovalasic - u L » 60— 3 Hralcka o o o » 19—

Nabavljalna zadruga usluzbencev drZz. Zeleznic r. z. z 0. z. v Ljubljani

Centrala: Ljubljana, Masarykova cesta 17, telefon §t. 2241 in 2248,

Glav. kol. Masarykova cesta 17, telefon 3t. 2248,
Gor. kol. Bleiweisova cesta 35, telefon $t. 2641.
Koroski kol. Frankopanska cesta 34, telefon 2061.
Glavni kol. Aleksandrova 49.

Ljubljana: |
Prodajalne:

Maribor: {

Prodajamo samo ¢élanom.

CENIK st. 2

veljaven od 20. februarja 1933.
Zadruga sl pridr2uje pravico, objavijene cene med mesecem zniZati, event. zvisati.




Din

Slanina krusna . . . . kg 15—
4 ohamburika“ . . » 19—

t prekajena debela , 19—

o papricirana . . » 16—
Salame, ogrske . . . . . , 60—
5 milanske . . . . » 60—
3 HOIALE. |- e i
" krakovske . . . » 24—
» fetnes e i iy » 20—
S navadne » 13—
A liralsker: . bl » 22—
¥ -Mortadela . . . , 24—
» POSEHNe. 0. fa i o —
& Jeteme: i v » 24—
- parigie « & ok » 200—
- jezikove . . . . , 24—
- T SR e S e kom. 2'—
Hroapyke, i of o ol » 22—
Klobase, kranjske . . . . p A=
b sube ', Ataliang, -
Meso, prekajeno kg 18—
Sk bres koZe . - ) » 20—
Narhis ofo oL O » 18—
Sunke, dalmatin. v narezu , 60—
2 . cele . » 36—
2 domage . . . . . , 20—
- . kuhane » 43—
& Py L e LMY » 20—
Reberca brez koie » 17—
Carsko meso .~ » 17—
BISIHEVISCL . . vt o e » 14—
Pletela cela . . . . . . » 18—
BEgEe . v A » 11—
Jedikl goveli -, 0L 26—
I T L LA » 20—
Repi, svinjski . . . . . . » 11—
Sviniski parklli . . oliaiag. 3
Svinjske glave brez kosti . , 12—
Tlacetilca s g sl » 14—
Ocvirki, nepreSani . ., . . , 8—
DELIKATESE
Din
Sardine '/; kg . Skat.12'—
5o bvelike 2/ kg o o » P—
i srednje B Rgo GOSN gealh
S imale . kg ay » —

Sardelni obr. s kaper. vellka » 10—
mala , 5—

Sardele, v slani vodi kg 12—
Sardele, ociSéene . . . kom, —"50
TRV RS R Rk kA g
SShntl s » 21—
2T e SRl A R L
Polenovka, suha . . . . . kg 20—
Mad; afdov-. & Sl 5 -
wvievellionn o et el . 18—
= ot vel. kozarec 20—
2 5 mahst s 12—
. 2 veliki loncek 7—
% “ mali 1+75

Din
Sir, Chaletla. . . . . . kom. 3~
» METE AR Ll e 2
» trapistovski . . kg 20—
Frigel | S i s B v 26°—
e | 7 R el Rl A » 16—
» n»Eidamer® b
» n»Gorgonzola“ 4
» wpParmezan® » 90—
Kuvargelnt -0 L kom
Maggi, vellke. . . . . . stekl. 28'50
» Aocretinje . GEe A » 17—
HEiamale . . 8 W N » 11—
» ha drobno . dkg 150
» juha gobova . . . zav. 4'—
» » grahova =50
Juhan, velike . stekl. 12—
Sriomaled nfaredl s 6—
na drobno . . . . dkg 1—
Kocke za juho ,Graf*. . kom. 1'—
AT T g |
Guljas, ekstrakt . . . zav. 4'—
Goréica (zenf) koz. 9—
e R LR O TN kg 24—
Keksi v zavitkih . . . . . zav. 34—
» » » & 1 kg’ kg 24."‘—‘
o - NAINBGO L, . » 24—
» Vv aeroplanih . . . kom. 24—
» v plotev. dozah . . doza24'—
Oftroski piskoti . . . . . zaw. 15—
Napolitanke, dolge . kom. 1'—
» » zav. 15—
Dezert 3nite kom. 2—
Oblati ... zav. 15—
Guljas, goveji . . doze 8&—
Jetrna pasteta . » b—
Sardelna pasteta A L
Caj v dozah . v.d 26—
o Fvn e, g er R LG (1 . m.d. 14—
Caj v zavitkih . zav. 350
Lt Rl R S At 1
S i SS90
Wi M, » Sl L » 14'—'
Brazilski Mate Caj . . v a0
Caj na vago . . kg 96—
Kakagola oot o » 44—
e | TR L i S » 34—
Cokolada &l oK tabl. 10—
» » 1o » 450
» T d e e P i |,
= z leSniki 1/, kg » 20—
» » ]fs » » 20—
» » l/i » » 10—
» » 1/24 » A T
g, mlena v/;, , Lot}
» » 1/1’ ” » 11"'_
Paradizniki '/; kg . doza 550
» 1/2 » » 13._“"
Marmelada Ila kg 20—
. jabol¢na doza a 1 , 22—
3 marelna » 30—
marel. doza (s 515

Din
Ovomaltine vel. . . . . . doza 56—
A T
SAlIyAleT L » 16—
Citronat by e A
IR, e o g 40—
Soda bicarbonat . . . . . p 12—
Kruh, &mn in bel . . ", §tr. 2—
A AR S . kg 32—
Jeed o o . kom. 110
SADJE
Din
Jabolka ®apslid sinin .. kg ¥—
Ceépl}e, R e A
. | stlieidoms 1215 5
Fasulie bl o » 6'—
Hruske, suhe . . 66—
il eypde . Lo =
Breskve, sveie it
Marelice, sveie . . . . . %
Grozdje S »
QOrehiicelic 0 e 680
Orehova jedrea . . 22—
L0 (o 0 o | RS e w  3—
RoZiteva moka . . . . . » O
Mandelind, la"'. .. . iy » 32—
o Ila : » 40—
RozineIa . . .iioshiinis p 220
Eovlm L a0 L aindal jenss » 16—
Grozdiéi-Vamperli . . . . , 45—
pdhe Dot onc Uit » 13—
T U IS S S
éebuljéek SNEES il S S
o TR TR ol » O—
Limone . ot kom. 0°50
Pomarante. | [« i ol » 1—
& SIS b o L
Mandarine - -0 » 1—
& AMranTEHT. e
Dateljni, novi . . . kart, 10—
Fige v vencih kg 10—
» dalmatinske . . . . », A—
RREpIGNT R » 20—
Lesmikl. "tolcents . bt » 260—
& el | TR R e 5
Zehotwyiglavah ol 10y (o se g
B8 L AP TR e I
REQIpHE" ¢ o e ot Rt T e
Kostanf, doma®h’. . .. 5 . '
o e RN » 60—

Kumarce mes. z gublcarm koz. 2250

TEROCINE

Kis za vlaganje

» yvinski .

» dvojno mo€an . . . .

Olje, namizno

Srabnenos
» olivno .
Brandy 0.35 1

Brandy 7/, 1

§ Rum, Ila & ¥/, |
sodn a1}

A B % R

| Zganje, borovnidar a , |

5 hrulevec a '/,1
i tropinovec a /; | .
. brinjevec a /,1 .
i slivovka a '/,1 .
mareli¢no a /,1.
Vino Vermut . ;
» belo Stajersko .

. rdee cvidek
» Dalmatinsko belo
Dalmatinsko &rno

Francosko FIT
, RERRLE ¢ i
h Zganje . . LIES

Rum, esenca . .
Malinovec a 1,1

Malinovec na

vago

{ Rogaska voda & 1/, 1

Rog. Donati a 1 1. . . .
Radenska voda 1 1/; 1

Sisatka voda

Aisy ] spislo

Grenka voda Fr. JoZefova

Medica . .
Most sadni .
Chabeso . .

ProSek . . .

Poper, cel in
)

CERL A e

i Sok, limonaden .

.....

DISAVE

zmlet vel.

» »n

Klin¢ki (zbice)

Piment, cel in mlet vel.

Lavorjevo zrnje (lorber) .
Lavorjevo listfe . . . . .
e . . . .

Kumna . . .

Muskatovi orehi
Muskatova cvet .
Vanilija v Sibkah

Zafran . .

......

Paprika, huda . .

» sladka
Ingver .
Korjander
Majoran . .
Kamilce

.....

Din
I¥ 3%
g
w380
» 14—
» 11—
» 16—
stekl, 30—
o o
» 20—
» P+
» 30—
» 26—
» 22—
» 22—
» 22—
» 22'—
» 22—
I 24—
8—
On
88—
w A
g B
i ikl
Ll 14—
asul 8—
stekl. 8'—
» 15—
kg 19—
stekl. 6°50
- 650
2% 650
. 12—
|
. stekl. 2—
: 1 18—
stek, 32—
Din
zav. 33—
s
A
oy 2150
Pl &
e e
wi 250
W
kom. 050
zav. 3—
kom. 1'—
zav. 075
PSS s
R
i
250
kg 60—

POTREBSCINE ZA PERILO

Din
Milo, Benzit kos 5—
» Zlatorog nav. kg 1150
» . g ot = 5.0 JRI0
Milo Hubertus sivo . . . , 950
i 3y T A .50
o o 5y e » 1350
£ OySclitchiangys & . B4 PE AR50
e SRR T i SRS » 1450
o Metim@ ™% 1 £ 00 T 3N~
» Sunlight . . kom. 2—
o doteoflD . f%ieeitned . 88—
» loaletno Apollo vel » 12—
- i R 1 L TS0
NS AT R R » 15—
5 Bl ey » B—
» Speick vel » 10—
a T RO R %
b CINCeRIT s s g
pagin L 1 1 R G
st vel s o e R
SCTPRIE L . 10—
» tloaletno karbel . . . , #—
» mandelfnovo . . . M
o 2Bcroke A0 ka0 ASD
Jiize brijecl siwaielt 05 - 53—
o sEmtalonlns  asaeie » 8
Soda za pranje . . . . . kg 175
BOG: v iomaine v < ek . A
Plavilo v kockah . . . . zav. 250
Plavilnt paplriisid . osanind 56 150
Beorake: 7o o0 Sgius o At
» carakl - Hiud il Skeatl. 475
Skrob rizev . . . . . . B
o gle Ballay JBaligals ey 1'50
Henkoiisoda iy it g -
Zenska hvala . . . . . . ar 250
“Ari® soda -0 -0 olgs »  3—
sadion® . o o cnloaedg » + 950
s BapBH S et e i » G—
shux® e . zav. 450

Vrvi za perilo, vehke kom 20— do 40—
male kom. 8'—do15—
male , 16—~do19'—

» » n

» » »

POTREBSCINE ZA CEVL)E

Din

Globin, ¢érn Wi 12—
SRR RN R L

4 o L mhl 5—

" EJRV i uienailnspdl skatl. 5—

e ramen: o 4saialos PR

- . [N A N T 55—
Albion, bel . . stekl, 6'—
ok ShVine s By hitla s 00—
Mast za Cevije . . Skatl. 4—
Krtade za blato . . . . . kom. 4—
» @A mageniey g% o 130

» 2a svetlenje . . . » 12—

Vrvice za ¢evlje, érne dolge par 150

Din

Vrviee za Cevlje, ¢rne kratke par 1'25
rjave kratke , 1'—
o kg NG dalger 450
Vezalke, usnjene . . . . » &—
Olje za mazanje podplatov siekl. 8—

» » »

DRUGE POTREBSCINE

Din

Kalodont . a gt e e hibe6:50
Chlorodaonkes F. o arisiisiy 650
Poramag 0 e » 630
Qdol e .. Ll 65—
» SR e e e et O R
Pt ol il Gy S
Ustna voda . . . . . . . stekl20—
Parfeny <0 il s 16'—
Kolonska voda . . Bl 12—
o SO e e, %
Esenc za kolonske vedo . stekl. 16—
Krema za koio . . tuba 12—
Vazelin, Elida . . . . Skeil. 6—
Puder, EBRdS .. /L. . cauei e e
Krtate za zobe, velike . . kom 12'—
r o e THENE INTEN » B

i yisioke lahisoann, Al |

L » oblekgnpaingeyy - | 46—
- SiyibBnje gig, . R
- - parkete . .. . » 27—
Omela za parkete . . . . , 24—
¥ mala’ U siabon, » 12—
Metle; vellke " . . -0l » 10—
o5 omaler. fehg . satalo w050
Metlice otroske . R B
. za obleko . . . . , O

» Za posodo dignso ' o 125
Cistilo za parkele . L 24—
z ,, o el iy —
Sidol solakeroyg Jie 7oeps N uba ‘550
Svitol ; * . .. . fuba 480
Nimyis o 0 g s 70d kom, 250
Hobby ].msol\ BRIV ERG B B
Ominol  siibens .03 { L
Pesek za email posodo . zav. 1"—
£ < . »Biisprenp. , 130
» 5 » » kY ey
a » alum. 5 ! - DS
Peidano milo za roke . . i
PraSek za srebro in zlalo R e
Smirkovo platno . . . . pola 225
Tepati, veliki . . . kom. 18—
3 stednjiiios slupvnly » 13—

£ malirsls. JiGodstaniy. o, 8
Syedevveltke nlgz pianuall pak. 7—

Din
Svece, male pak. 7’— | Morska frava . kg 4— | Drobilnice . . . . . . . » 38%=~
R .« . . . . kom. 070 § Hrenilniki . . kom. 40'— | Mesoreznice . . . . . . x T
» %a boZi¢no dreve  kart Peharfi veltki . . . . . . 3 T [ Zlice, nave. . . . .. . . w390
Svelke Cudeine . . . . . &katl o ielRll O, B ,  5— | Zlice, alpaka . . . kom, 1350
Nagrobne lutke . . . . . kart. 10°25 Sl v s e R s  A— » kavne nav. HATLY ¥—
Noéne ludice . . . . Skatl. 2'— | Strunice, velike n 8— » » - alpaka . . . g T
Viigalice . . . pak. 10— |} Struénice, srednje . . . oK Nce nazadne . ... . . v O
. b . Skatl, 1"— g male . . B~ LU alpakmg. R, | . » 1350
Zobotrebei . . . zv. @50 } Solnice, lesene . . 9— | Noii, navadni . s 13
Sdille - i - Bltvanke . . . (b zav, 1'30 » alpaka ' » MN—
Svinéniki, navadni . . . . kom. 123 | Sukanec, bel, é&rn 5. 10-16 valj, 5— Kolesa, ,Waffearad® kom. 1850'—
PR gl S , I e o T L S » . pKosmos* kom. 1400'—
Peresniki . . . o e G o . s & 4060 , 35— | Vozitki zo prev. Zivil . . ,350—
Predprainiki iz mor, lreve » 44— | Flit, mela doza 16— | Prazne pudice .
» sk » s 30— - BTN . . O St R » 10—
" > o » » 36~ { , s Bkropilke | Umetno gnoj:lo. i kg 22—
Slama za predsobe, Ia . . , 12— | Skropilke . . .. . . . kom.22— | Semens, mall . . . , . . zay, 1'—
. ¥ ylae. ., 4— § Obe3alniki, veliki . 4 48 } Oreh In fidol vel. .. . @ 4 e
Muholovcl by R LT n mali o A0
Prah za &i3Cenje obleke e 3T e SOl R » 13— K}IRI e
Sempon . . . . . : » A— % A S A , 14— | Drva, bukova cela . ’E
Pergament papir pola 1— 5 S R G - e o £ Zagana . gvg
Celofan papir pola 4— do 6'— - A AR Ry » mehka v kolobarjih e
Pasovi, usnjeni . kom. 8— | Pile, tioglate . . . . . . , 5-— | Premog, trtboveljski kosovec . &
Barva za piruhe - zav, 050 | Pile trioglate . . . . . . » 530 | Dovoz se pri kurivu posebej zara&una,
g:;gﬁrta Pﬂ?lr & 35 £ ko”m. 0'50 : ﬁ:?,gg:::: ..... : 13‘? Vsak pelek sveie morske ribe!l
Pasta za pEéj ..... skatl. 3— » ploﬁc‘.nufe ..... » 13— Vellka izbira manufﬂk]urej perﬂa' no-
Platnene vredice, male 8- do10- | Rahljall, brez roleja » 12— ¥ gavic, rokavic, galanterijskega blaga,
; » srednje  11-do13- »  zrotajem . . . , 15— | dejnikov, kiobukov in preprog. Emaj-
» » velike 14-do16~ | Brusadi . . . . . » 15— | lirana kuhinjska posodas, vse vrste
Olje za Sivalne siroje . . stekl. 4— | Kladive za meso » 12— porcelan itd.

KATHREINER KNEIPP-ova
SLADNA KAVA

PRAVIFRANCK

sta nerazdrufljiva prijatelja.
Vpradajte veSega zdravnika, on
Vam bo rekel, kako zdrava je ta
pijacal — 100% domadi izdelek.

1

Cur Hioo et

l 11 b"l”ll‘

UJ'DIII I:l (’()(O\\é

lll’ V(l( l'(
J‘GZ{O d. d(S J %

ubolica

il

¢okolada

bonboni

karameli

A ——

A-B-C
RAZTOPI
Radion v mrzli

vodi
HKUHAJ

a

perilo najprej v gorld,
potem v mrzli vodi ‘

v raztopini perilo
20-30 minut

IZPIRAJ

T

UPORABLIAITE SAMO

Cistilo za Eevl]e
odli¢ne kvalitete!

Znamka ,FOX*® Vam garantira
fabrikate iz najplemenitejih se-
stavin in na temelju dolgoleinih
pazljivik in premliljen!h izkuZenj,

Tvornica
gokolade

Adolf
Zavrtanik

Lesce - Bled

Zshievajte mojo specijali-
teto ,NOISETTE® ¢okolado
z ledniki, ki je po kvalifeti
in okusu nedosegljiva. Do-
biva se povsod kekor iudi
vse vrste &okolade od naj-
obitajnejie do najfinejde

KEKSI
VAFELJNI
BISKVITI

najbolj8i pri
TOVARNA

Vsak poznavalec kupi
STEYR kolesa.

LJUBLJANA
MikioSi&eva 36.

KEKSOV IN
VYAFELJNOV

B. Pauer

drufba z o. z

Ljubljana

,,SIDOL“

priznano najboljSe sredstvo za ciSenje
in poliranje vseh kovin.

Zlato
nasih
hranil

JAJNINE

makaroni, spa-
geti, juhine
zakuhe




