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V Ljubljani v sredo 22. marca 1876.

Obseg: Iz porofila o delovanji in koneCnem raCunu prve Kranjske sirarske druZbe ,,Bitnje‘‘ v Bohinju. — Kmetijski zgo-
dovinski spomini vsega sveta vredjeni po mesecih. (Dal.) — Navod za pridelovanje lant in prediva po Belgi¥kem
nacinu. (Dalje.) — Zapisnik odborove skupi¢ine Matice slovenske 16. sveCana 1876, — Slovansko slovstvo, —
Kako se Slovanom godi v liberalni Avstriji, — DeZelni zbori. -— Mati ga izda. (Dalje.)Nasi dopisi. — Novicar.

Gospodarske stvari.

Iz porocila

o delovanji in konecnem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje”“ v Bohinju

gledé na sirarsko dobo od 25. maja do 6. okt. 1875.%)

Ta druzba je &isto planinska, kajti ona ne deluje
v dolini, ampak edino le v planini, in zdaj samo na
Bitenjski planini. Odvzet namreé jej je priljubljeni
Govnjaé Po njegovih glavicah in dolincah ni¢ veé
ne raste trava za Bitenjska in Lepenika goveda,
ki so preteklo poletje, ko je prisel navadni &as prese-
litve na-nj, milo pogledovala po njegovih masleno-trav-
natih dninab, ki jih obrtoijska druzba menda iz neke
malenkostne kljubljivosti tudi za visok denar tem go-
spodarjem veé prodala ni. In Bog vedi, kaj bo ¢ez ne-
koliko @Gasa pa %e s samo Bitenjsko planino, za-
stran katere se v pravdi z Blejsko graj&€ino razsodba
- glasi na to, da samo ,Poljana® je lastnina kmetov,
vsa njena okolica pa lastnina graji¢inska. Poljana
pa meri le 21 oralov in 780 seZnjev, je tedaj prav maj-
hen planinsk kos, ki ga druzbini trop v dobrih treh
dneh skoraj popase. Okoli lezeéi paSni prostori so pa
po tej razsodbi grajidini za lastnino pripoznani, in je
zavolj paSe, katero se od nekdaj brez ovire kmetje
tukaj vizivali, redeno, da bo v svojem Casu vredjena ali
regulirana. Kmetje pripovedujejo, da, ko so hodili v
Radoljico k obravnavam zarag razloCenja gozdov, so
jim gospodje komisarji vedno zagotovljali, da pada po
gozdih ostane pri starem, kakor je od nekdaj bila. Al,
kakor se dandanes ravnid, to ni po starem, to je éisto
nova pesem Zzalostinka za Zivinorejce Bohinjske.

Pri tacih Zalostnih prizorih pa — se ve da — ne
kaZe tej druzbi kar brez premislika postavljati na pla-
nini novega sirarskega stanu, dasiravno ga Zivo
potrebuje in #e nad 500 gold. v ta namen nabranega
denarja ima. Zato si za zdaj pomaga le z navadnim
planinskim stanom, ki je nekoliko za sirarijo pripravno

predelan.

*) To porotilo je gospod Zupnik Mesar, kot voditel]
sirarske dru¥be, poslal centralnemu odboru druZbe kmetijske
v razgled, ki ga je, ker je jako zanimivo, a tudi poduéno,

sl. odbor izro€il vredniftvu ,,Novic* s profnjo, naj ga natisne,
Vred.

Pripognimo se pri njegovih nizkih vratih, stopimo
va-n], da pregledamo in nekoliko prevdarimo druzbino
podelovanje mleka v sir in njega vspeh z ozirom na
preteklo poletje.

Druzba obstojeda iz 14 gospodarjev je planovala in
sirila od 25. maja do 6. oktobra, tedaj skozi 135 dni.
Molzne Zivine je imela vse vkup 110 krav in 52 k 6 z.

Vsak plangar je mleko, potem, ko si ga je neko-
liko za svoj povizitek odlil, koj po molzi zjutraj in
zve&er nosil v sirarijo, kjer se mu je od vsake molZe
posebej po bokalih in maselcih zapisalo v tedenski
zapisnik, ki z okvirom obrobljen oéitno visi na steni
vsakemu v poljubni pregled in prepri¢anje, da je prav
zapisano. Ako kdo zahteva, se mu mleko ravno tako
na drobno po vsaki molzi Se posebej tudi v lastno knji-
zico zapisuje , katero z mlekom vred vselej v sirarijo
prinese in spet odnese ter o priliki mnoZino nanofenega
mleka iz nje doma lahko posteva. ;

Skupni tedenski zapisnik se v nedeljo prinese iz
planine prednikun ter gori drug priéne. 1z njega prednik
vse mleko ravno tako na drobno in posebej prepise se
v velike mleéne bukve, pri njemu hranjene, v katerih
vsak ud svojo stran v ta namen ima.

Veseli napredek je, da ta druzba, ki je pri svoji
prvi ustanovi celo sirarsko dobo le tri molZe (v zaéetku,
sredi in na koncu planovanja) mleko tehtala, ga zdaj
tako natanko meri in zapisuje v nala8¢ za to vravnane
zapisnike. Brez tega bile bi marsikatere nenatanénosti
in iz njih izvirajo¢i prepiri neizogibljivi, kakor se je
pokazalo prvo leto druzbinega obstanka. Kozarji so se
pritoZevali, da se je tak dan za tehtanje odloéil, ko
koze niso bile pri najboljiem mleku; enako kravarjem
ni bil vsaki dan za to po volji. Ali bi ne bilo mogle
katerega tudi mikati, zveéer Zivine ne do Cistega po-
molsti, da bi zjutranja za tehtanje odloéena molza obil-
nisa bila? In ¢e tudi ni sam tega storil, je morebiti
druzega sumniéil in tako vznemirjen bil. Ko je bilo
mleko merodajuno za delez vsacega uda iztehtano, manj
vesten deleZnik ni ved toliko skrbel, da bi bila Zivina
njegova kolikor mogode veliko mleka Se dalje pridobi-
vala, ne misled, da je s tem sam in vsa druzba posko-
dovana. Ali se je po takem &uditi, da so previdnisi in
vestni§i se o tem pritoZevali? In kdo vé, ali ni kate-
rega lakomnost premotila, da je od tiste molZe, ki je
imela tehtana biti, manj mleka, kakor sicer navadno,
za 8vojo potrebo odbil? Sumnidenju, prepiru in nevolji
sploh so pri takem povrinem delovanji na Siroko vrata
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odprta. In kakor je neutajljiv veliko bolj&i vspeh skup-
mega sirarstva kakor posamesnega maslarstva,
bi bila veodar gotovo Bitenjska druzba %e razruSena,
ako bi se vsakdanje natanéno merjenje in zapisovanje
ne bilo vpeljalo, pri katerem je vsak le tega delezen,
kar res prinese, a s tem spodbujen, kar najves mogoée
mleka nanositi, tedaj nié zanemariti, ni& potratiti po
peposteni misli, da ne bo sam, ampak vsa druzba trpela.

(Dalje prihodnji.)

Kmetijski zgodovinski spomini vsega Sveta
vredjeni po mesecih.
Po ,,Oesterr. Landw. Wochenblatt.‘

(Dalje.)

Meseca marcija.
Dné Leta
11. 1857. se je ustanovila v Bischofswerdi druzba za
rejo lant in umno pridelovanje pre-
diva na Saksonskem.
se je zadelo na cesarski grajidini Mercopalji
poleg Reke prvo izrejevanje ovac zlah-
nega plemena s 400 ovcami deloma Spanj-
skimi (Merinogkimi), deloma pa s Padovan-
skimi, in pa s 30 ovni izvirne &iste Meri-
noske krvi.
Razglas ukaza proti razdirjevanju kuge smr-
kovih in érvivib kénj na Pruskem.
Prva poskusnja s plugom, ki ga sopir goni,
iznajdenem po lordu Willoughby in Osborne
v Grinstorpu na Angleskem.
Kmet Kristof Schneider v Podebulsu pri
Zeitza je po nasvetu Schubartovem prvi sejal
rdedo deteljo, ki jo je iz Stajarskega
dobil; in je s tem postal zadetnik deteljne
setve v sreduoji Nemdéiji.
so se zaCele prve poskuinje gnojenja s ko-
sCeno moko po Frideriku Kroppu v So-
lingenu na Nemikem.
se je odprava suznosti na Ruskem s
prizonic oklicevala.

(Dalje prihodnjié.)
Navod

za pridelovanje lanu in prediva po Belgiskem
nacinu.

12. 1772.

12. 1844.
15. 1846.

16. 1776.

16. 1802.

17. 1861.

Spisal Andrej Piskar.

Dela po setvi, pletev, zoritev za predivo in za seme,
spravilo.
(Dalje.)

Na ravno ta naéin kakor tukaj, se godi lan tudi v
drugih stojec¢ih ali teko¢'h vodah, v jezerih in rekah.
Ako se lan v jezerih in rekah godi, treba je plave k
bregu privezati, da jih voda ne odnese.

Pri plavih se napravi spodnji in zgornji okrog iz
remeljnov, ter se oba s steberci in vezmi dobro zveZeta
tako visoko, kakor je lan visok. Po dnu in po stranéh
se obijejo late tako gosto, da je med njimi po 3 do 4

alce prostora. Pripravno je, Ge se ena stran odpreti
a4, da se lahko od strani vlaga in se zapre, kedar je
plav poln.

Ko je ¢as lan vliagati, se ta, kakor je v snopih
povezan, k godilnici spravi, da se lahko vlaga. Pri go-
dilnicah, kjer se voda iz njih izpuida, gre ena oseba v
godilnico in zaéne vlagati snope po konci v godilnico.
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Snopi se stavijo trdo drug k drugemu, da se prostor
Eorabi kolikor se dd. Tudi zato je boljse trdo vlagati,
a voda skozi ne tede in raztopljenega %lezca ne od-
nada, ker je to slabfe za lan. Ob stranéh in po dnu se
mora vloZiti slama, ako godilnica ni posebno ¢ista. Lan
se mora vselej tako vlagati, da so korenine na tla obr-
njene, ne pa narobe, kajti steblo se pri koreninah prej
zgodi kakor pri vrii¢ih. Vsled solnéne in zradne toplote je
pa ravno voda pri vrhu topleja kot pri dnu, in tako se
steblo povsod enako godi. Ce bi se pa lan nasprotno
vlagal, je to ravno narobe; korenine bi se pri vrhu Ze
pregodile, predno bi bili vriigi godni. Iz tega vzroka
tudi ni dobro lanenih snopov polagati, ker bi se ravno
tako zgorenji hitreje godili kot spodnji, a Se ti pri ko-
reninah prej, kot pri vrii&ih.

Ko je lan vloZen, ali ko je godilnica polna, se po
vrhu zopet s slamo pokrije, z diljami ali krajniki
obloZi in po teh diljah se denejo zopet krzajniki ali dilje
pocez, in te se potem s kamni oblozé, da se lan ne
vzdigne, in se voda na-nj spusti. ObloZiti se pa mora
toliko, da ga voda ne vzdigne in da voda Gez deske
stoji, kajti iz vode ne sme lant nié gledati, ker ée bi
vil dalje 8asa iz vode, bi ga toliko odgnjilo, kar ga
ben moli. Izprva, ko jelan suh, moéuno sili na vrh; ko
je pa enkrat moker in se goditi zaéne, ga voda manj
vzdiguje. :

V plave se lan ravno tako vlaga, kakor smo zdaj
videli, snope po konci in trdo. Plav se mora pri vla-
ganji tako postaviti na pripravljene rante ali drugo tako
pripravo, da se potem, ko je poln, lahko v vodo potisne.
Plavi v napravljenih godilnicah se samo obtezé s ka-
menjem, da se potopé do dna. Ce se pa plavi v sto-
je€ih vodah ali pa v rekah godé, je pa treba plave k
bregu privezati, da jih voda ne odnese. Tudi se mora
tukaj paziti, da se s kamni ravno prav obteZe, da}. ne
pridejo pregloboko v vodo in se ne potopé v globoéino.
Ko se lan zadne goditi, se tudi za¢ne bolj potapljati in
treba je kamenje odjemati. _

V godilnicah s stoje&o vodo je dobro, da voda
kakih 6 palcev &ez lan stoji, ker se posebno ob vroéini
voda na povrsji zelé zgreje tako, da bi se lan po vrhu
prehitro godil in na 8kodo Sel, predno bi bil spodnji

oden.

: Cez nekoliko dni potem, ko je lan vloZen, se zacne
voda rumeneti, peniti, mehurje delati in po kislem disati.
To je neko kipenje ali prav za prav predgojenje.

Pri gojenji je treba paziti na mnogo okoliséin.
Suh lan se polasneje godi, kot zelen;: .deb'evla in hod-
neja stebla so hitreje godna, kot tanka in liéna. Zato
je treba lan izbirati in vsako sorto posebej goditi. TI‘J'I
lan se podasneje godi kot manj zrel. Lan, ki je rastel
na razliénih tleh, s» tudi ne godi enako. V slabem in
de’evnem vremenu se poGasneje godi, kot v lepem in
toplem. Ako je lan sploh lepo rastel in je vreme srednje
toplo. se lan godi 12—14 dni. Ce je pa vreme topleje,
poleti, je lan tudi v 8—10 dnevih goden. V mrzlejem
vremenu, pozno jeseni se lan tudi po 3 tedne godi.
V zelé6 mrzli vodi pozno jeseni se lan zel6 pocasi godi,
da, pri nizki gorkoti se gojenje cel6 vstavi, da ne gré
naprej, in zato ni dobro lanu pozno v jeseni vlagati,
kedar se je bati mraza ali zime, ker bi se moral lan v
takem primerljeji negoden iz vode vzeti in shrarzltl.

Kolikor je topleje vreme, toliko hitreje zaéne }an
kipeti, pri tem se pa tudi moéno vzdiguje in kvisko
sili. Ce je vreme toplo, je kipenje Ze v 4 ali 5 doevih
na vrhuncu svoje delavnosti in takrat se priéne pravo
gojenje. Ko se priéne pravo gojenje, postane lan teiji,
zadne zopet padati in se v vodo potapljati. Zdaj se
zaéne Zlezec razvezovati in krojiti. Zdaj nastopi tudi
ona doba, ki ima najve¢ v sebi, da je lan ravno prav,
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V Ljubljani v sredo 29. marca 1876.

Obseg: Shod izvedencev Zivinorejskih pri c. k. ministerstvu kmetijstva na Dunaji. — Iz poro€ila o delovanji in koneénem

M

radunu prve Kranjske sirarske druZbe ,,Bitnje‘ v Bohinju. (Dalje.) — Kmetijski zgodovinski spomini vsega sveta
vredjeni po mesecih. (Dal.) — Navod za pridelovanje lani in prediva po Belgifkem nadinu. (Dalje.) — Recenzija
,,Latinske slovnice‘’. (Konec.) — Nemdurske demonstracije grofu Antonu Auerspergu. — Mnogovrstne novice. —-
Mati ga izda. (Dalje.) — DeZelni zbori. — Nasi dopisi. — Novicar,

Gospodarske stvari.

Shod izvedencev zivinorejskih
pri ¢. k. ministerstva kmetijstva na Dunaji.

C. kr. ministerstvo kmetijstva ima resno voljo po
vseh «dezelah povzdigniti rejo goveje Zivine, ki je v
mnozih dezelah Avstrije mo¢en steber blagostanju.

Da pa doseze ta cilj'in konec gotovo, lotilo se je
tega dela pri korenini, to je, izvedeti hoCe pred
vsem: kakoSna goveda ima dandanes vsaka dezela,
Eaj se pogrefa ti in tam, in kako bi se dalo po-
treb8¢inam na pomod¢ priti?

Izvedeti vse to, je poklicalo na Dunaj 21., 22. ia
23. dne t. m. iz razliénih deZel nasega cesarstva v go-
vedoreji izvedenih mé%, do katerih ima po njibovem do-
sedanjem delovanji popolno zaupanje, da morejo v gori
navedenib vpraSanjih pravo poroéati in dano jim nalogo
tudi dobro izvrsiti.

Gotovo je ta pot prava pot, ki more peljati do za-
Zelenega - cilja. :

Prvo je tedaj, da ministerstvo toéno izvé, kakosna
goveja plemena imajo dandanes razliéne deZele. Ta
pozvedba bo podlaga, da se refijo druga vpraSanja,
kako v vsaki deZeli stanovitno ohraniti, kar je pravo
in dobro, in kako polagoma odstraniti, kar je napaéno,
in slabo nadomestiti z boljim.

Vse to pa, se vé da se ne did doseéi brez dejan-
ske pomodi; treba, da ministerstvo z denarno podporo
na pomoé¢ pride, kjer dezele same ne morejo si po-
- magati.

In tako bodo Ze letoSnje leto potovali izvedenci,
katerim ministerstvo zaupd, da so kos svoji nalogi, po
razliénih deZelah, da preis€ejo v vsakem Kkraji krajne
razmere in ogledajo njegova goveda, in da potem na te
preiskave naslonjeni svoje nasvete stavijo.

Izvolilo si je pa ministerstvo za vse nase Avstrijske
deZele 5 porocevalcev (referentov), katerih nekateri
bodo po veé deZel v svoj ogled in svojo preiskavo
vzeli. Tako je nal Castiti rojak gosp. Pov&e, profesor
kmetijstva na deZelni kmetijski Soli Goriski, ki je v
svojem predavanji in svojih spisih kazal, da je moZ
zato in da zasluZzi zaupanje ministerstva, izvoljen za
referenta za Kranjsko, Gorisko, Istersko in en
del Dalmacije, Koroske in Stajarske. — Prof.
pl. Kalteneger in Se drugi trije strokovnjaki pre-
vzem( ostale deZele Avstrijske.

Po tej poti bode ministerstvo dobilo zanesljiv ma-
terijal , da na tej podlagi se povzdigne govedoreja Av-
strijska na viso in kmetovalcem koristnejo stopinjo, vsaj

je Be zmirom resniéna beseda ta, ki pravi, da ,Zivina

je najveée bogastvo kmetovo.

Iz porocila

o dslovanji in koneénem racunu prve Kranjske sirarske
' druzbe ,,Bitnje“ v Bohinju

gledé na sirarsko débo od 25. maja do 6. okt, 1875.
(Dalje.)

Tukajsnje druzbe se prav za prav Se le pri kotlu
zaCnejo, kajti pafo in molzo svojih krav in kéz Se vsak
gospodar kakor mu drago sam oskrbuje. To ravno pa
je gledé umnega planinskega gospodarstva pomanjkljivo.
Pa8a, molZa in oskrbovanje planinskega osebstva bi
se imelo opravljati vse na druzbini raéun. Polovico &vr-
stih planSaric bi se tako lahko vtrpelo; njih roké bi v
dolini na plevelnih njivah, pri grabljah in srpu veé za-
legle, kakor pa na planini, vzlasti zdaj, ko z mlekom
druzega opraviti nimajo, kakor to, da pomolZeno na-
ravnost v sirarijo nosijo. Ali Bog vedi, kedaj pridemo
Se le do tega, ker zdaj le Se slabo ra¢unati znamo in
pravimo: ,cée gré pafa, molZza, sploh vse oskrbovanje
zivine in osebstva na druzbini radun, se druibi namno-
zijo stroski, ki bodo v primeri tudi mene zadeli; ako
pa dam na planino svojo héer, svojega fanta in ga Zivim
s svojo moko, svojim mlekom, me vse to ni¢ ne stane.*
Tedaj svoje hdere, svojega sina modi in dela, domade
moke itd. ni¢ v poStev ne jemljes? ali ni tudi vse to
denarja vredno, ako bi ti vse to drugod bolje ne za-
leglo, in morebiti polovico veé vrednosti dajalo, kakor
bi se ti za pafo, molZ%o itd. na druzbini racun oprav-
ljeno strofkov zateklo?

Kakor bi se brez dobro vredjenega zapisovanja
ne bilo ogniti druzbi 8kodljivih prepirov, tako ne bi
bilo mogode, ne pri sklepnem radunu, ne Ze koj sproti
vsak dan ali vsaj vsak teden se prepricati, ali se na-
reja mlednib izdelkov v pravi primeri z mnoZino pode-
lanega mleka, — ni¢ zanesljivega ne bi se dalo skle-
pati o sirarjevi spretnosti itd., ¢e pa se vse to ne vé,
tedaj tudi ni spodbude ne za zasledovanje in odvrnitev
kakih neugodnih vzrokov, ne spodbude za kake po-
trebne zboljsave.

|
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Na podlagi prav vravnanih zapisnikov je pa vse to
hitro razvidno, in se je preteklo dobo pri Bitenjski
druzbi naslednje pokazalo:

Mleka je sirar skozi 135 dni vsega vkup prejel
33.893%/, bokalov.

Iz teh 33.893%, bokalov mleka je naredil:

a) Mastnega sira 7890", funta. Vagan je bil po
2, 3 do 4 mesece star, sploh takrat, kedar se je
odpoiiljal po svetu na kupéijo, tedaj Ze precej
osusen ;

b) kuhanega masla 37%, funta. Pri najboljsi molzi
je bil namreé enekrati kotel za vse mleko pre-
majhen; zato se je ostalo mleko na izvrZenje sme-
tane postavilo, in od tod to maslo;

¢) skute, prav dobre, skoraj presilno maslene, ki
dobro polovico veé redivne moéi memo puste pri
maslarstvu pridelane ima 4128 funtov. Ostala si-
ratka se ni zapisovala, ampak koj sproti gospo-
darjem po primeri mleka za rejo presSi¢ev razde-
ljevala. :
Kako se je tedaj druzZbino delovanje ob-
neslo? ali je dosti spretno delal sirar in
druznike zadovolil? ’
Ker je namen te sirarije izdelovati le mastuni sir
in skuto, in se je povedana mrvica masla le izjemno
naredila, hodemo sirarja tudi edino le po pridelku sira
in skute soditi, pri tem pa ne pozabiti, da manjSega
izdelka ni vselej on sam kriv in je nedvomljivo to, da
po razliénosti mle¢ne dobrote mora tudiizdelek razliéen
biti po dobroti in mnoZini. Zato se pridobitev sira in
skute iz enake mnozine mleka tudi le s splo&nimi (po-
¢eznimi) Stevilkami naznaniti da, ter se sploh &teje na
40 bokalov ali 100 funtov mleka :

a) 8 do 11, tedaj podez 9, funtov tolstega sira tell-
tanega koj, ko je tiskalnice regen;

b) 4 do 5'/,, tedaj pocez 43, funtov tolste, to je z
maslenim zapenkom pomesane, kaj tecne skute.
Ce se ta zapenek pred kuhanjem skute po-
sebej za maslo odloé¢i, se samo po sebi razumeva,
da se potem skute manj vlovi.

Da-si tudi se je nag§ sir, ne koj po tiskalpici, am-
pak Ze precej osusen po 2—4 mesece star tehtal, in se
je delal iz mleka le bolj na senénati in gozdni padi na-
branega, vendar navedene &tevilke nedvomno kazejo, da
~ je hvalevredni sirar izdelal podez iz vsacih 40 bokalov
- ali 100 funtov mleka: dobrih 9:3% funtov mastnega sira
in dobrih 4'57 funtov tolste skute.

Pri tej priliki opozorujemo na knjizico ,,Plansarstvo‘
~izdano od c. kr. kmetijske druzbe Goriske. Ondi na
strani 31. beremo to-le: ,,Po naznanilib iz Svice se na-
redi iz 100 funtov mleka poprek: 8 funtov in 26 lotov
tolstega sira, 22—24 lotov masla iz zapenka, 2 funta in
16 lotov Zvarnice (skute).

Tedaj je Svicar naredil le toliko, na8 sirar pa
precej veé. Ali je tedaj na§ spretni§i memo unega? ali
mi bolj§e shajamo memo Svicarjev? -- Vsakako mogli
bi to trditi, ako bi bil na§ sir enako dobrega okusa
ter enake veljave in cene v svetni trgovini s tistim Svi-
carskim, ki je tukaj v pretresu, namreé¢ Emental-
skim. Da nas kaj ne zapelje tako napeto misliti, ne
smemo pozabiti veée dobrote in vige cene te vrste Svi-
sarskega sira, ki se po 5 -8—10 kr. draZze memo na-
Sega prodaja, in ker je ponos dobre sirarije poslednjié
koneéno le vedi denarni dohodek, nam kratek racun
pojasni, da Svicar iz 100 funtov mleka, ¢e svojih 8
fantov 26 lotov, postavimo, po 40 kr. funt proda, 44
krajc. ve¢ dobi, kakor mi, ¢e svojih 9:32 funtov po 33
krajc. speGamo. Tedaj bi se tako Svicarju 1 bokal mleka

za dober krajcar vise splacal. In krajcardek ved za to-
liko bokalov, kolikor jih je za velike Ementalske hlebe
treba, naredi koneéno zdaten znesek.

(Dalje prihodnjic.)

Kmetijski zgodovinski Spomini vsega Sveta
vredjeni po mesecih.
Po ,,Oesterr. Landw. Wochenblatt.*
(Dalje.)
Meseca marcija.

Dné Leta

19. 1781. so prvikrat prisle Spanjske Merinoske
ovce po Heurtantu de Lamerville na Fran-
cosko.

19. 1849, je bil prvi kmetijski shod na Dunaji,
eklican po ministru poljedelstva pl. Thinn-
feldu. Obravnavale so se v tem kongresu
sledeée reéi: nauk o kmetijstvu, vodno pravo,
razkosevanje in zlozba zemlji&é in pa gozdna
postava.

21. 1782. se je rodil J. G. Kope, sin revnih kmeé-
kih stariSev, v Besdavi pri Lukavi v spod-
njih LuZicah, eden pajimenitnisih nemskih
kmetovalcev; umrl 1. prosenca 1863.

22. 1594. slovesni vhod kralja Henrika IV. v Pariz.
Ta imenitni kralj, rojen leta 1553, umorjen
1610, je posebmno veliko skrb obracal na po-
vzdigo kmetijstva; obCe znane so njegove
besede, s katerimi je svojo toplo skrb za
kmeta razodeval, tako-le se glasede: ,,v
mojem kraljestva mora ob nedeljah
vsak kmet pi§éanca v loncu imeti.*

22. 1824. se je Aleksander pl. Humboldt sosel =z
Justom Liebigom v akademiji znanosti
Parizki; od tega shoda bilo je odvisno vse
dalje vedenje Liebigovoe na znanstvenem
olji.

22. 1873. ﬁe grlada razpustila starodavno kmetijsko-
patriotiéno druzbo v Pragi, in namesti
uje ustanovila ,,Landeskulturrath®.

23. 1786. Cesarski patent dopuséa Avstrijskim kmeto-
valcem colnine in cestnine prosto vpe-
ljavanje Italijanskih in Spanjskih
ovac v povzdigo ovéjereje Avstrijske.

24. 1762. se je na Bavarskem dovolilo razkoseva-
nje zemlji&¢, vendar ne na manj kakor
na osmi del velikega posestva.

24. 1868. Vodstvo konjerejskih zadev, ki je v
Avstriji bilo dosihmal v roki c. k. vojnega
ministerstva, se izro¢i kmetijskemu mini-

sterstvu. (Dal. prih.)

Navod

za pridelovanje lanu in prediva po Belgiskem
nacinu.

Spisal Andrej Piskar.

Dela po setvi, pletev, zoritev za predivo in za seme,
spravilo.

(Dalje.)

Lan je treba ob tem déasu, kedar bi imel kmalu
ugoden biti, zjutraj in zveder pogledati in opazovati,
proti koncu ne dene, ¢e prav trikrat na dan, ker pri-

meri se véasi, da se lan prav kmalu pregodi, véasi pa
gre gojenje bolj pocasi tako, da se mu v dveh dnevih
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Dné
SY.

Leta

1546. so mescani v Heilbronu cecsarju Karola V.
poklonili prvi sodec vina, ki so ga iz
Traminske trte pridelali v Stocksbergu.

31. 1849. Konec prvega shoda Avstrijskih kmeto-

valcev na Dunaji.

(Dalje prihodnjié.)

Iz porocila

0 delovanji in konecnem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje*“ v Bohinju

gledé na sirarsko débo od 25. maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

Pa je po drugi strani spet res, da tiste Svicarske
sirarije, Ki toliko ¢islanega Ementalca delati ne morejo,
po letoSnjih poroéilih svoje blago po niZi ceni proda-
jajo, kakor se je nasi druzbi posreéilo. ,,Tedaj vsaj
memo %eh smo na boljSem* — bi utegnil kdo misliti.
Le pocasi, da kaj ne prezremo!

Svicar, ako nima toliko mleka v kotlu, da bi
naredil vsaj 90 in viSe funtov tefki Ementalski hleb,
dela vcéidel raji Grojerski sir, dokler vsaj toliko
mlekka ima, da so hlebi najmanj 40—45 in Se veé funtov
tezki.

Ako je pa 8¢ manj mleka, delajo nekateri naprej
Se Grojerja, ki je pa 8e nekoliko niZe vrste in cene,
nekateri jo pa zasuGejo na pusto sirarijo, da namreé
mleko na hladno ali pa prav v vodo z ledom pomeSano
na hitro ohlajenje postavijo, da smetano izvrze, posneto
mleko pa v pusti sir podelajo.

Grojerski sir je tedaj memo Ementalskega
ze po svojem rodu zavolj manjse velikosti hlebov manj

imeniten in manj cenjen v veliki kupdéiji, katera manjia -

velikost Ze sama po sebi tudi njegovo dobroto zmanj-
Suje; zato ga brihtni Svicar in Predarlec prav njego-
vemu niZemu stanu primerno, tudi manj imenitno in
bogato obdarovanega posilja po svetu. Nedimurna po-
trata se mu zdi, Ze sicer manj ¢islanemu hlebu puséati
vso masdobo, zato postavlja veferno mleko, da dez nod
izvrze nekoliko smetane, katero mu zjutraj, predno ga v
kotel vlije in z zjutraujim pomeSa, odvzame ter zmede
— tega tudi nikar ne prezrimo — s tistim masle-
nim zapenkom vred, katerega po odvzetem siru iz
ostale mleéne pred kuhanjem skute vselej 8¢ posebej
poiice, kar se pa v nafi sirariji ni godilo.

Pri takem izdelovanji Grojerja vrze tedaj Ze to
iz smetane in skutnera zapenka pridobljeno maslo ve-
liko denarja, in je za mlekarijo manj obé&atljivo in gledé
na svoto strzenega denarja gotovo memo naSega vedno
Se boljsi vapeh, &e tudi se sir po niZi ceni v prodaj
spusti, kar bi bilo pa za pase drazbe koj bolj obéut-
ljivo, ker redno edino le iz sira denar delajo.

Kdor je vse, kar je tukaj od podelovanja mleka v

razliéne izdelke oziroma od razliénega vspeha enega ali
druzega nacina povedano, pazljivo s svojimi mislimi
zasledoval, lahko bi, ako Bohinjskih razmer &e prav na
drobno ne poznd ali ne prevdari, z nekim dozdevno
opravi¢enim ocitanjem vprasal: 1. Zakaj Bitenjska
druzba ne dela Ementalskega sira? 2. Ce dela ze
le Grojerskega, zakaj vedernega mleka ne postavi,
da bi se mu zjutraj pred podelovanjem v sir ¢ez noé
izvrZzena smetana odvzela? 3. Zakaj skutnega za-
penka posebej ne lo¢i iz kotla in ne obrne za maslo,
ampak dobro in drago stvar med skuto pomesa?

Hvala lepa za taka vprasanja!

Naj je na podlagi dejanskib tukajSnjih razmer na
ta vpraSanja ta-le odgovor:

1. Na Ementalske po 90 do 180 in veé funtov
tezke hlebe.ne le pri tej druzbi, ampak sploh v Bo-
hinji Se misliti ni, dokler nimamo vec¢ih druzeb. Ce se
pa za¢ne mleko zdruZevati po prijaznih planinskih ¢soj-
nicah prave Kranjske Svice, prekrasne zgornje Bohinj-
ske doline, po katerih se v pitniéi pasi dobro polaijo
vimena mnogostevilnih, sicer majhoih, a prav dobrih
mlekarie, bi njih mleko, vse v en kotel izlito, bilo pod-
laga za ob8irniso mlekarijo, in nje glavni izdelek bil bi
Ementalec Podtriglavski.

Tudi bise na pridelovanje Ementalskega sira v
Bohinji misliti moglo, ako bi zdaj obstojede druzbe vse
v eno ali vsaj dve in dve v eno se zdruzile, kar pa
zdaj zavolj oddaljenosti zadevnih planin nikakor ni 1z-
peljivo, in bi se moglo le vprihodnje zgoditi — pa Bog
varuj, da bi treba ne bilo — d&e bi res, kakor se bo-
jimo, osodni §. 10. gozdne postavé planinsko paso tako
skréil in stisnil, da bi se teZnja mlekarije s planine
preselila v dolino, kjer bi morali potem g:spodarji, ako
bi hoteli Zivinorejo in mlekarijo kot glavni vir blago-
stanja v sedanjem stanu obdrzati, bolj in poglavitno za
pridelovanje Zivinske klaje svoja polid vravnati. Tako
bi bilo mleko v dolini ter bi se labko po gladki cesti
iz ved vasi vkup nanalalo ali dovaZevalo v en sam
velik kotel, iz katerega bi se potem lepo rumeni Emen-
talec valil, katerega velikosti in dobrote pa zdaj po
manjsih druzbah nikakor ne doseZemo, nam tedaj vsa
skrb mora biti le to, da se nam vsaj Grojer dobro
posredi.

To ti je idealnost ali po domade reéeno, to so prazne
mohe! — bo kdo rekel — Nomenec bo kdaj celo
uro daleé na Bitnje ali na~Bistrico mleko vozil! — Res
ni zdaj §e prav nié podobe za to, in nikakor si ne do-
miéljujem, da bi jez kdaj s takim opravkom ga tukaj
videl, velikove& se bojim, da bi mrzel in samsvoj, kakor
je, Se planinske druzbe Ze 2 leti obstojece prej ali potle]
ne opustil. In prav zelé predrzen bi bil, ako bi zdaj
svoje le memogredé izrciene ideje hotel kaj drugade
opravidevati, kakor tako, da po eni strani zagotovljam,
da to, kar nam je za Bohinj zdaj Se idealnost, je po
ved krajih, katere enako le bolj mlekarija Zivi, Ze dolgo
dejanska resnica; po drugi strani pa prijazmo opomnim
na to, kar sploh éatimo vsi, da razmere Casov kakor v
druzih razdelkih Zivljenja, tako tudi v kmetijstvu mocno
priganjajo k vedrno ve¢emu zdruZevanju, kateremu gouanju
se kraji, ki ponaturno opravidenje za to imajo, ée tadi
le podasi in z dolgimi prestanki, nazadoje pa vendar le

vetidel vdajo. (Dal. prih.)

Slovstvene stvari.

Mrvice slovniSke in siovarske.

Pred dvajsetimi leti je gosp. Navratil na svetlo
dal svojo tehtno razpravo o glagolu, v kateri dostav-
koma tudi udi, kakdé je po slovenski pravilno pisati v
takih slu¢ajih, v kakorsnih Nemcu sluzi konstrukcija z
,obpe dass‘* in ,,ohne zu*.

Njegov glavni namen js bil tedaj pregnati iz slo-
venske knjige grdi ,brez da bi“. Sme se re¢i, da mu
je to Se precej obveljalo. AT jedro njegovega uka je
zdaj vendar e nekako pozabljeno, namred: da so slu-
¢aji, v katerih ima Nemec svoj ,,o0hne dass“ in ,ohne
zu, jako razliéni, da zahtevajo torej v sioven-
§¢ini tudi razliédnegaizraza, kakor kje sama
stvar nanese, zdaj zgerundijem, zdaj z ime-
nom samostavnim in predlogom, zdaj zopet s
stavki tu zdruzZno, tam podruZno zvezauniml.
Podoba je, pravim, da je ta nauk Ze zopet pozabljen
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zhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold, za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold.; poSiljane
po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr.. za Fetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 5. aprila 1876.

- -

Obseg:

Crni %itni ZuZek velika nadloga Zitnicam, in kaj zoper njega pocleti. — Iz porocila o delovanji in konefnem ra-

dunu prve Kranjske ‘sirarske druzbe ,Bitnje‘ v Bohinju. (Dalje.) — Kmetijski zgodovinski spomini vsega sveta
vredjeni po mesecih. (Dalje.) — Navod za pridelovanje lanti in prediva po Belgitkem nadinu. (Dalje.) — Za do-
mace potrebe marsikaj. — ,,Srpska Zora'. -— Hudi vetrovi po deZelnih zborih. — DeZelni zbori. — Mati ga izdA.

(Dalje.) — Nasi dopisi. — Novicar,

Gospodarske stvari.

Crni Zitni ZuZek velika nadloga Zitnicam, in
kaj zoper njega poceti.

Kmetijski druzbi je dosla od nekega castitega uda
prosnja, naj mu svetuje, kako bi se znebil velike nad-
loge, ki mu jo v Zitnici njegovi prizadeva érni Zuzek
(schwarzer Kornwurm) Ze veé¢ let pokondéevaje mu pse-
nico. Ker se enaka. pritozba tndi veCkrat od druge
strani slifi, mislil je odbor druzbe kmetijske, da ne bi
bilo napaéno, ako to, kar se pové gori imenovanemu
gospodu udu, razglasi po ,,Novicah*.

Pred vsem je treba naturo tega Skodljivega mr-
desa poznati, ker potem Se le se more ceniti, kaj je
med sto in sto nasvetovanimi sredstvi najbolje zoper to
nadlogo.

Crni ZuZek spada med rivékaste hroiée; je komaj
dve drtici dolg, temno-rjav; s tenkim rivékom zvrta
luknjico v Zitno zrno bodi p&enice, rzi ali turSice in po-
loZi va-nje eno jajce, iz katerega se izvali brez-noga,
bledo-rumena liéinka (&érv). Lic¢inke izjed6 vso moko,
da ostane le prazen meh, v katerem se potem li¢inka
zabubi konec junija; meseca julija predere zrno in
pride kot ZuZzek na dan. ZuZek je tem bolj skodljiv,
ker se neznansko hitro razploduje (en sam par zaplodi
v enem letu 6000 hro¥dev). ZuZek zrno za zrnom na-
vrta, da Zitno moko povZije; ob enem pa poklada zopet
jajca na druga zrna in septembra meseca se izvali
drugi rod, ki do zime naprej Zre in se potem po &pra-
njah Zitnice poskrije in éez zimo otrpnjen biva.

Zuzek se d4 iz Zita izredetati, lidinka in
pa buba (&rv) pa ne, kajti ZuZek je od zunaj, li¢inka
in buba pa sta v zrnu zita.

Iz vsega tega je razvidno, da z enim sredstvom
se ne more v okom priti temu mréesu, ki je Skodljiv
v podobi ¢érva in v podobi ZuZeka.

Glavna pomoé je ta, da se Zitnica vedkrat
odpira, da jo zrak prepihava; da se zito vedkrat
premede, zlasti spomladi in meseca julija; treba je tudi
Spranje lesenih opaZ v Zitnici, kjer se ZuZek skriva, s
katranom namazati, lesena tla v Zitnici pa s kropom
veCkrat politi. Nikoli se ne sme prav staro Zito in pa
Zito v malih kupcih v kotih imeti.

Drugi pripomocki pa so tile:

Naj se Zito po Zetvi hitro izmlati, zlasti de snopje
ni popolnoma zrelo bilo, poleg tega pa taudi vlazno.

Znano je, da je temu Zuzku konopno zrnje zel6
priljubljeno, zato priporoéajo nekateri, naj se konopne-
nega semena polozi na Zitni kup, ali pa le kakosen prt,
ki je bil namoden v vodi, v kateri se je konopno seme
kuhalo. Na ta prt ali pa na konopno seme zleze koj
veliko tega mrdesa, ki se potem lahko pokonéa. To se
ponavlja, dokler kaj teh Zuzkov zleze na konopnino.

Drugi hvalijo poikropiti tako Zito s salmiakom
sli potaseljem, v vodi raztopljenim. :

Se drugi priporo¢ajo, kakor pravijo po gotovih
skugnjah, poloziti frisno nakodene trave okoli Zita v
Zitnici. Na to travo zlezejo ZuZki in se potem lahko po-
kondajo. Tudi to pokladanje trave se mora tako dolgo
ponavljati, dokler tega mréesa kaj zleze na travo.

Se druzih sredstev se priporo¢a veliko, pomaga jih
pa malo, &e je ta mrdes zel6 vgnjezden v zitnicab.
Treba je v tacih sludajih s&istiti do dobrega vse, po-
sebno kar je lesenega v skednjih, in potem zracno
jih drzati. |

Samo po sebi se pa razume, da vsa ta sredstva
morejo pomagati le takrat zoper ta mrces, kedar je Ze
kukec. Dokler je lidinka (érv), ne pomagajo omen-
jeni pripomocki zato nié, ker !1élnka varno gkrita v
zrou tiéi; tudi jajca, ki se Zitnega zrna drZé, se ne
odpravijo po navedenih sredstvih.

Iz porocila
koneénem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje“ v Bohinju
gledé na sirarsko ddbo od 25, maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

2. Odgovor na drugo vprafanje: zaka) vecer-
neoa mleka Gez noé na pridobitev smetane ne postav-
ljamo in tako kaj ved denarja iz mleka ne izbijemo?
nas pa bolj v zadrego spravlja in bo tezko tako ga
dati, da bi se na nasi strani kaka neizrajtljivost in po-
manjkljivost ne pokazala. e i

Jéé] namred l?eéemo, da ni prostora v sirarijl, da
bi se toliko mleka Gez nod stavilo — ker to ’ da 33
vsak druznik v svojem hramu posebej ga stavil, tudi
ne kaze — se nam bo zavoljo marsikaterih neprili¢nost
sicer potrdilo, da tako posamesno postavljanje res ne

o delovanji in
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ugaja, ker mleko mora biti od molze naprej vedno pod
nadzorstvom sirarja, a vendar izgovor zavolj pomanj-
kanja prostora v sirariji se nam bo pa hitro po-
bil s popolooma opraviéeno besedo: ,pridelajte k seda-
‘mjemu sirarskemu stanu prostoren skupni mleéni hram;
vsaj to morete vzlasti, ker ste, hvala sl. c. k. kmetgskn
druzbi, za svojo mlekarijo ze jako zdatno podporo pre-
jeli; taka naprava se vam bo ze v enem letu dobro iz-
placdala. To so besede, proti katerim, kakor koli bi
jo tudi vili, bi ne nasli praviénega izgovora, Ce bl za-
stran planinske pade gotovost imeli, da nam vsaj kaka
leta 8e tako ostane, da bo vredno tako mlekarijo gnati.

Rekel sem, da ne bi imeli izgovora. Al le poslu-
Sajte, kako hitro ga najde ¢mernez, ki se ustavlja vsa-
kemu papredku, o se ze boji, da bl za mlec¢ni hram
kacega kamna prinesti ali za police kake dilje dati ne
moral. V popolni zavesti, da ga nibe zavrniti ni v
stanu, mi z glavo majaje dokazuje in pravi: ,Ce tudi
mleéul hram naredlmo, kaj pomaga, vsa] nimamo kotla
tako velikega, da bi vecerno in Jutmn]o molzo vkup za
podelovanje v manj mastui sir povzeli.“ Ce na ta ugo-
vor po vsi pravici reCem, da stari pregloboko vmerjeni
kotel lahko prodamo ali pa ga obdrzimo za tisti Gas,
dokler zadostuje njegzova velikost; za ¢ase pa, v Katerib
je ved wleia, novega, vecega in ' tudi po obliki dostoj-
niSega kupimo, ki bi se nam v cnem ali saj v 2 letih
tudi E:pld.td.l in nam zaston] prisel, mu z vsem tem Se
menda ne bom nié¢ kaj do zivega seﬂ'ol ker mu nika-
kor ne gré v glavo, kako bi moglo to ptavo gospodar-
8tV biti, da bi se kako orodje, ¢e tudi je nesposobno,
popre) z novim padomestovalo, predno po popolnoma
1zrabi samo v nié ne pride. ,,(::osnoda ki ima novcev
dovolj, naj tako gospodari — me bo zavrnil.  Ce mu
pa razlozim, da prav ta stari kotel, za katerega se to:
liko poganja, 1n bi ga,
nikakor ne pustil iz vora (po bobxnjsko cigana), na
katerem se poljubno na ogenj pe lje in odpelJach snetl,
bi bil v tistem planinskem &asu, ko Zivina Ze dokaj
manj molze, tudi za obe molzi dOVOI'] velik, in bi teda]
lahko precej Gasa s stavljenjem mleka éez noé, ako bi
za to prostor imeli, nekaj mas¢obe siru jemali ter jo
posebej v maslo podelbvah vsaj tako dolgo, dokler obe
molZi toliko mleka daste, da se morejo delati e hlebi
najmanj po 40 fantov ali Se ved tezki. Ce mu vse to —
pravim — razloZim, mi bo moral pritrditi, da tako bi
se, ako bl mlecni hram bil, lahko delalo Ze koj v sta-
rem kotlu, in je graje v1edno ¢e se ne dela, ako se
tako veci dobidek kaze.

Zakaj pa za ta ¢as, ko bi kotel za obe molii Se
dovolj vehk bil, zdaj meje stavim In pravim, da bi
siru mascobo Jemati kazalo le do tega ¢asa, dokler je
vsaj toliko Se mleka od obeb molz, da bi se najmanj
po 40 funtov tezki hlebi mogli se delati ?

Zato — pravim — ker bi se pri manjsih hlebih
tako odvzeta smetana Ze koj na videz in tudi po ckusu
bolj zaéutno pogresala, bil bi sir znatno bolj pust, ker
pri tej re¢i je tako, da manj8a mnoZina sama pa sebi
! 7e tudi dobroto izdelka zmanjsuje, ter sta, na primer,
50 ali pa 30 funtov tezka hleba, ako bi bila tudi iz
enako dobrega mleka, ako bi se bilo v primeri tudi do
zadnje pi¢ice obema enako maséobe odvzelo, nazadnje
. veundar-le ne samo po velikosti, ampak tudi po dobroti
Ze nekoliko razliéna.

Tega je ze tudi vsaka gospodinja maslarica do do-
brega prepricana in vesela tistega casa, ko molze Ze
ves kravji trop, ker takrat ne le veliko vcéo ampak —
kar tukaj posebno povdarjam — znatno bol_]so grebo
vmede, kakor v tistem ¢éasu, ko Se le kaki dve kravi
molzete. Zdaj jo pa pomislite, kako udna je taka
hisna mati! Onpa sama dobro spoznava, da se mleka-
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dokler ni popolnoma za nig,

rija boljSe obnasa ter se dosezajo ne le vedi, ampak
primeroma tudi znatno lepsi in vrednisi izdelki, kedar
je Ze od ve& krav mleko zdruZeno, na moZd se pa
jezi, ée je v planini k mlekarski drazbi pristopil iz
ravno tistega ,pamena, 1z katerega si ona sama domid
ve¢ mleka vku zeli! In nekateri mozje so res tako
nemozati in slabotm da le zavolj tacega babjega ravsa
in kavsa v druzbo ne stopijo. Paé ni vreden, da hlace
nosi tak, na katerega ramenah sloni skrb za vso dru-
Z100, pa ni toliko gospodar v svoji hisi, ne toliko sta-
noviten, da bi vkljub kaki nepremlleem nevolji Zene
all majerce izpeljal to, kar po vsem za povzdigo
gospodarstva koristno spozud in mu je kar pred
durmi na ponudbo. Ali bi moz ne moge! nepremiiljene
jezitnice dobro zavrniti z njenimi lastaimi besedamni,
z njenim lastnim prepriGanjem in jej, ¢e ga pika,
da mleko na planini v skupni kotel daje, tako-le od-
govoriti: ,,Mina! kedar bom videl, da tudi ti pri mas-
lariji domd pred planino vsake krave mleko posebe]
opravlja§, vsake krave mleko posebej medes, vsako
grebco posebej kubas, in se bom prepridal, da se
tako ve In lepsega masla nabere, in poslednjié
potegne ved denarja, kakor pa, ¢e po sedanjem nacinu
z vsem mlekom vkup maslaris, no, potem bom tudl
sam zaéel misliti, da bi tudi na planim boljse bilo,
ne mlekarimo vsi gospodarji skup, ampak vsak sam
za-se, bodi-si maslo ali sir iz svojega mleka izdeluje;
dokler me pa tega ne preprléas, dokler vidim, da sama
doma za mlekarijo zdruzbo ve¢ krav po pravici prav
zeld obrajtas, mi tudi naSe planinske druzbe ne bo$
pristudila, ter ostanem njent ud, ker sem do dubrega
prepri¢an, da je v primeri, kolikor veca, tudi Se ko-
ristniS8a memo tvoje domade. Bog vedi, kdj bi babira
rekla na vse to? Tezko, da bi koj pritrdila, a Se teZje
bi moléala. Kake neumne bi se kmalu spet znebila,
posebno ¢e Guti, da kdo na njeno besedovanje kaj
porajta.

Al kako sem zaSel na to értico domacega zivljenja ?
— S tem, ker sem omenil, da pri mlekariji veéa mno-
#ina mleka Ze sama po, sebi dobroto izdelkov povikauje,
evako pa manjsa zniZuje, kar pri maslariji dobro vé
najslabeja majerica, in po tem nadelu trdil, da pri hlebih
manj kot 40 funtov tezkih bi se odvzeta smetana Ze
zeld pogresala, sir bi znatno pustejsi prihajal zlasti, Ge
nespretni sirar Se pri izdelovanji v kotla smetano po
nepotrebnem izbija, in bi se taki sir ne mogel veé v
kupé¢iji najboljSemu Grojerju vstric postavxtl Zato v
Svici in na Predarlskem, &e od obeh molz manj,
kakor za 40 funtov teike sire mleka na razpolaganje
imajo, nekateri Ze tako mastno sirarijo popolnoma po-
pusté, in jo prav na pusto nastavijo; nekateri pa delajo
s tolikim mlekom celé masten sir, da obdrzi pravega
Grojerja vrednost; drugi pa tadi takrat Se pol mastne
Grojerske 25 - 40 fuuntov tezke hlebce, ki pa so, dasi-
ravno se jim je tudi le ¢ez noé izvrZena smetana od-
vzela, Ze zavolj majhnote in zavolj po nji provzroce-
nega pustejSega okusa memo pravega Grojerja v vecih
hlebih precej nize vrste in cene. Ce drugje spod 40
funtov tezke hlebe tudi Se z dobrim vspehom na pol
mastno izdelujejo, in je veliko ljudi po svetu, ki se jim
tudi tak sir dobro prilega, ni veljavnega izgovora, zakaj
bi tudi mi, ako nam kaZe, po tem naéinu ne sirili. Ce
tudi se tak sir po niZi ceni memo pravega Grojerja
sped , ne pozabimo, da ta odpadek in po okoligéinah
tudi precej ve¢ dobimo iz denarja za maslo strZenega.

(Dalje prihodnrjic.)




gospodarske,

zhajajo vsako sredo po celi pdli.
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Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold,
po poSti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr.,
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za pol leta 2 gold., za detrt leta 1 gold.; pomljane
za Cetrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 19. aprila 1876.
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Gospodarske stvari.

Divji kostanj dob_l;;_—kﬁrma zivini in pa
zdravilo.

Tudi v naSem listu bilo je vedkrat pisano o veliki
vrednosti divjega kostanja, vendar ga nasi kmetovalci
ne déislajo tako, kakor zasluzi. Naj tedaj Se enkrat
njemu na hvalo kaj reéemo.

Vsaki nasi domaéi Zivini je divji kostanj jako teéna
in zdrava krma.

Predno gospodar divji kostanj Zivini poloZi, naj ga
vselej v vodi nekoliko Casa namaka, da zgubi grenki
in neprijetni okus. Veliko raje zre Zivina divji kostanj,
¢e se stoléenemu ali zmletemu malo jeémenove moke
in soli primesa.

Konjem in govedom se divji kostanj zelen ali sub,
cel ali le malo zdrobljen lahko poklada. Po razmeri
njihove starosti in velikosti se konjem in govedom na
dan daje 150 —300 kostanjev, ta porcijon pa tudi dva-
krat ah celé trikrat na dan.

Divji kostanj dela pri kravah posebno na mleko;
daje se jim zmljet, Srotan ali pa stoléen z rezanico
pomesan.

Pregi¢i se z divjim kostanjem dobro izpitajo (ode-
belijo); poklada se jim friSen ali posusen, cel ali zdrob-
ljen. Bolje je pa, ¢e se jim &rotan d4.

Ovcam se divji kostanj d4 Srotan ali pa cel, poprej
pa se mora nekoliko dni v vodi namakati in potem v
pedl posusiti, da se skorja olusi.

Tudi zdravilna mo& divjega kostanja se zel6 hvali
pri nekaterih boleznih konj, goved in ovac, to je tacih,
pri katerih so Zelodec ali ¢eva oslabela po driski brez-
voetja, ali ¢e si je Zivina Zelodec pokvarila, da rada
ne je.

Iz porocila

o delovanji in koneénem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,Bitnje* v Bohinju
gledé na sirarsko ddobo od 25. maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

Kaj pa se bolje obnese in kako naj delamo pri
tacih manjsih blebih, ali naj pustimo vso masdobo, ali
jim je vendar Se nekoliko odvzamemo? to naj odloéi
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postev , ki gledé na ceno masla in zadevnih vrst sira
pOJasnl, kako se Gez noé izvriena smetana bol]e splaca,

“ali ¢e jo posebej v maslo, ali pa koj v sir podelamo.

Tedaj hlebe spod 40 funtov delajmo kakor si Ze
bodi, ali celomastne, da imamo e vedno Grojerja 1.
vrste, ali pa jim nekoliko smetane odvzemimo, ¢e é&u-
timo, da se nam po ugodnih okolii¢inah posebej boljse
splaca.

Kdor je prej, ko sem rekel, da le pri hlebih tezih
od 40 funtov naj se nekolik o smetane odjemlje, prav
razumel tako, da pri manj8ih naj se po okolnostih
jJemlje ali pa ne odjemlje, naj pa zopet zdaj dobro za-
pomui, da ta meja bila je le postavljena, ker je bilo
govorjenje od pravega Grojerja v 40, 70 do 80 tez-

kih hlebih, od Grojerja v tesnem pomenu od Grojerja
1. vrste.

S tem tedaj nikakor ni reeno, da bi nafim 20 do
40 funtov tezkim hlebom ne smeli nekaj smetane od-
re¢i in po izgledu Svicarjev in Predarelcey delati, &e
nam bolj kaze, neke slabse vrste Grojerja; ne, ne! ve-
likoved  moram to prav zelé priporodati, kedar zavolj
visoke cene maslainprenizke cenemastnega
sira to veé dobi¢ka daje.

Samo to se mi treba zdi tukaj s posebnim povdar-
kom opomniti, da moramo, ée po izgledu nekaterih Svi-
carjev in Predarelcev tako delamo, po njih izgledu pa
tudi spoznati to, da tak slabge GrOJerske sorte sir mora
pa tudi niZe cene memo boljSega biti, in se nam ne
sme ¢udno zdeti, e se nam po okoliséinah tudi le po 26,
28 do 30 gold. cent plaéuje; misliti moramo, da za niZo
ceno sira nas pridelano maslo dobro vnasa. Tako spo-
znanje se pa pri naSih kmetih kaj poéasl prebuja, kar
ni ¢uda, kKer smo 8e novinci v sirarstvu, in poroéllo od
znizane cene vsaki prodajalec le nekako tezko ume.
Nekateri od kakega razloéka pri siru po dobroti kar
nié vedeti noéejo, le, kar ,vaga di‘‘, to poznajo in
tirjajo, da bi bili kupcl po sveta tako neumm da bi sir,
bodi-si prav ali mazarsko izdelan, mlad ali Ze osusen
in vlezan, popolnoma ali na pol masten, vsega brez raz-
lo¢ka po ‘epako visoki ceni pladevali!

Iz tega, kar sem razlozil pod 2), je razvidno, da
trdim, da nasa Bitenjska druzba, ki zda] redno le po-
polnoma mastno sirari, bi svoje mleko e boljge v denar
spravila, ako, ker zavolJ prepi¢le mnoZine mleka ime-
nitnega polno mastoega Ementalca doseéi ne more,
bi iz dveh molz vkup delala Grojerja 1. vrste v
hlebih po 40 do 80 funtov



Take Grojerske memo Ementalskih manjse hlebe
pa kupdijski svet Ze koj zavolj majhnote, tedaj Zze
zavol] nizjega rodi v ceni veliko pod Ementalske
stavi; zato pa tudi po dovzetim razvrstenji sira ni-
kakor ne tirja, da bi ti manj imenitni rojenci vso
opravo, to je, vso maS¢obo mleka, iz katerega so na-
rejeni, imeli, in dobro vé, da je nimajo, katera se
jim tedaj jemati sme tako, da se povzame v kotel
vselej mleko dveh molz, katerih veéerna se pred pode-
lovanjem posname. In to to je ravno zraven razliéne
- velikosti hlebov bistveni razlotek med Grojersko
in Ementalsko sirarijo, kajti Emeuntalska je vselej
popolnoma mastna, Grojerska pa navadno toliko manj
mastna, kolikor veéerno mleko ¢ez no¢ smetane izvrZe,
kar se po okolis¢inah v nekateri noéi ved, v nekateri
pa manj zgodi. In za to smetano ravmo, katero pri
nadi druzbi dajemo hlebam , ki jim po njih stanu ne
gre, se poganjam, katera pri na pol mastni sirariji, po-
sebej prodana, bi gotovo ved vrgla, kakor bi na pol
masten sir manj vreden bil. In prav izdelan bi nié¢ kaj

mapj vreden ne bil. (Dal. prih.)

Kmetijski zeedovinski Spomini vsega Sveta
vredjeni po mesecih.
Po ,,Oesterr. Landw. Wochenblatt.*
(Dalje.)

Meseca aprila.

Dné Leta
8. 1775. je cesarica Marija Terezija dala postavo za
¢ebelarstvo v nafem cesarstva in usta-
novila se je v Brnu na Moravskem Sola z
vrtom za Cebelarstvo. 5
je npajstareja in dolgo rabljena Skotska
mlatilnica patent dobila; masino to je 1z
nasel Andrej Meikle v Tyninghamu na
Skotskem.
se je ustanovila ovéarija v Rambouilletn
na Francoskem s 364 Merinoskimi ovcami,
ki so bile iz Spanjskega le-sem pripeljane.
Od todi se Se dandanes to pleme imenuje
sRambouillet-pleme®. Nad vhodom v
to ovéarijo je kralj Louis XVI. dal napra-
viti napis: ,,Curat oves ovinmque ministros‘
g)akrbovalnica za ovce in za njih oskrbnike).
ater Mathew je na Irskem ustanovil veliko
druitvo treznosti.
je Sir Walter Raleigh peljal prve nasel-
nike v severno Ameriko.
je kralj Friderik II. na Pruskem razglasil
poduk, v katerem plemenitaSem in grajsca-
kom priporo¢a dobro in umno obdelo-
vanje polja, ter jim Zuga, da ne dobijo
nikakorsne drzavne podpore, kedar bi kaka
nesre¢a zadela njihovo posestvo, ako ne
storé, kar jim oni poduk veleva. Ta poduk
bi Se dandanes vreden bil, da bi se veliki
posestniki po njem ravnali.
se je delniSka druzba (druzba na ak-
cije) za povzdigo svilarstva ustanovila v Re-
gensburgu na Bavarskem.
se je ustanovila kemiéno fiziologiéna posk u-
Sevalnica za sadje- in vinorejo v Klo-
sterneuburgu nad Dunajem.

(Dalje prihodnjié.)

9, 1185,

10. 1785.

10. 1838.
11. 1583.
13. 1786.

13. 1832.

14. 1872,

Navod

za pridelovanje lani in prediva po Belgiskem
naéinu.

Spisal Andrej Piskar.
(Dalje.)

Izdelovanje: susenje, trenje in otrepanje, nekaj o ma-
kanju; splosne opombe.

Ko je lan tako pripravljen, goden in vbeljen, pre-
stopimo Z njim na izdelovanje.

Izdelovanja namen je, lik od lesa loéiti in ga
za prejo pripraviti.

To se dd na razliéne nacine in z razliénimi pripra-
vami doseéi.

Lian izdelujejo na rokah in s stroji (maSinami).
Stroji so jako razliéni in napravljajo po svoji veéi ali
manjsi popolnosti bolje ali slabse blago.

Prvo pri izdelovanji prediva je to, da je lan ravno
prav suh; pravimo: ravno prav, kajti ne mislimo
tukaj na suSenje, kakorSnega smo pri nas navajeni. To
je velika napaka naSega predivstva, da lan, predno
ga izdelujejo, na ognju in dimu tako rekoé se-
Zg6 in spedejo. Nasi kmetje pravijo, da se lan ne
d4 drugaé treti in izdelovati. Res je, da z naSimi na-
vadnimi pripravami, z nasimi trlicami se ne d4 drugade
izdelovati, toda ne pomislijo, da tak seZgan lan ne di
lepega in dobrega prediva, naj je lan sam na sebi Se
tako lep. Lan, ki se prevedé susi, zgubi trdnost, tako,
da je lakno neverjetno veliko slabeje, kakor od lanu
ravno prav suhega. Tako predivo izgubi vso mas&obo
in voljnost; je trdo, ostro in pusto, ter izgubi vso svet-
lost. Posebno je Se 8kodljivo to, ¢e se lan sudi nad
ognjem in dimom, kakor imajo po nekaterih krajih
navado. Dim hipoma vzame laknu vso svetlost in
voljnost.

Lan se sme suiti pri 25, k vedem 30 stopinjah
gorkote po Reaumurjevem toplomeru. Kar je veé, gré na
skodo in se ne smé. Poletni ¢as, kedar je toplo solnce,
se lan na solncu ravno prav posusi, da je dosti suh za
izdelovanje. Predivoizdelovalnice, ki izdelujejo lan po
obrtnijsko in toraj vsak ¢as pozimi in poleti redno de-
lajo, imajo prav za to napravljene suSilnice, zraven iz-
delovalnic, da lan v njih redno sufé. V teh sufilnicah
se lan susi samo po gorkoti, ki je napravljena i1z peéi
po posebnih cevih. V nje se surov lan redno vlaga, in
ko je suh, po potrebi ven jemlje.

Prvo delo izdelovanja je to, da se leseni del
stebla zdrobi in stare, — drugo to, da se lik od
lesa odpravi ali pezdirje iz prediva iztepe, —
tretje pa to, da se lik v tanka lakna razcepi, da se
more presti v line niti.

Po tem bomo govorili o trojuem delu izdelovanja:
o trenji, otrepanji in mikanji.

Kar je navadnega lanti, iz kojega izdelujejo pre-
divo za navadne fabriSke izdelke, se izdeluje zdaj
sploh na strojih, ker se ne plada tako navadno blago
na rokah izdelovati. Samo kar je lepega lant za liéno
predivo, ga izdelujejo Belgijanci na rokah z lastno pri-
pravo, tako imenovanim , Belgijskim orodjem‘. Za nase
razmere ne moremo Se izdelovanja strogo lociti v to in
ono vrsto, marveé opisali bomo samo za nas najboljsi
in najpripravnisi na¢in izdelovanja.

Belgijanci tarejo lan z batom. Belgijski bat je
iz trdega lesa, ki je prav tako napravljen, kakor bat
za mlatiti, samo da ima spodaj zobe po 1do 1!/, palca
globoke. Lan se na gladkem podu lepo razgrne, tako
kakor pri mlatvi. Korenine se morajo lepo vravnati v
vrsto, toda lan se ne sme pretanko razgrniti, ker bi sicer
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Dné Leta -
18. 1873. je v Monakovem uwmrl baron Justus Liebig
(rojen 8. maja 1803), najimenitnejsi kemik
sedanjega stoletja, ki je prestvaril znaunstvo
kmetijstva in mu pomagal na najviso stopnjo.
se je ustanovila drzavoa uéilnica naprav-
ljanja kmetijskib ma&in in orodja v
Haine St. Pierre-u v Belgiji.

se je napravila kmetijska §ola in iz-
gledno gospodarstvo v Marbeli pri Ma-
lagi pa Spanjskem.

(Dalje prihodnjic.)

19. 1850.

21. 1863.

Navod

za pridelovanje lanu in prediva po Belgiskem
naciuu.

Spisal Andrej Piskar.

Lzdelovanje : suenje, trenje_in otrepanje, nekaj o mi-
kanju; splosne opombe.

(Dalje.)

Ker je to izdelovanje ali trenje vkljub svoji popol-
nosti vendar pocasno, zato so za izdeflovanje v vefem
napravili druga¢ne stroje, ki blizo tako delajo kot bat,
vendar se pa more Z njimi mnogo veé¢ lanu streti. Med
drugimi so jako pripravne terilnice na valjarje, ki
jih je na8a kmetijska druzba dobila iz Frankstadta na
Moravskem. Ta terilnica potrebuje 4, prav za prav 5
delavcev. Dva trdna ¢loveka gonita stroj, eden podaja
lan in drugi ga jemlje ven, eden pa lan prinafa in od-
nasa Opravilo pri trenji je tako-le:

Stroj se uravnd in priredi za delo; dva moéna de-
lavea primeta za kljuke na vsakem koncu velikega va-
ljarja; tretji jemlje po mali pesti velike skupke lant,
ga na koreninah lepo zravnd, na vrii¢ith pa nekoliko
razprostré in podd v stroj med valjarje. Gonilca zavr-
tita valjarje toliko naprej, da lan v sebe vzamejo, po
tem pa enekrati sem In tje, da se stebla starejo. Ko
je dosti strt, se enkrat naprej zavrti, da strti lan na
drugi strani ven pride, katerega pripravljen delavec v
roke prestreze, enkrat ovije, ¢ez pol pregane, da se ne
mesa, in na stran poloZi; uni delavec pa med tem drugo
pest pripravi in zopet v stroj podd, in tako gré delo
naprej. Se en delavec je potreben, da lan prinafa in
da strenega odnaSa na svoj kraj.

Lan se mora pri vlaganji v stroj lepo vravnati,
korenine morajo biti poravnane in stebla ne zmeSana.
Kolikor lepse in bolj vravnan se lan vlaga, toliko lepse
se tare, manj se mesa in lik se manj trga, zato se tudi
lepSe in hitreje potem otrepa in ga manj odpade.

Ta terilnica je prav dobra in ﬁripravna za rabo in
je vredna priporoc¢ila. Dela veliko hitreje kakor pa bat
in tudi zelé tako dobro. Nikakor se jej ne more pri-
merjati naSa navadna trlica, ki lan jako nepopolnoma
tare, pri tem pa predivo seseka.

Ko je lan strt, treba ga je od lesa in pezdirja
oCistiti, ali pezdirje iz njega stepsti. Zato se to delo
imenuje otepanje ali otrepanje. Kakor je znano,
nasa trlica opravlja oboje; Z njo se namreé lan stare
in potem pezdirja odisti. To orodje pa, kakor Ze vsa-
kega lasten prevdarek uéi, za nobeno ni pristojno in
popolno. Zato imajo tudi po drugih krajih za &iscenje
in otrepanje jako razliéno orodje. Najpopolnise je Bel-
gijsko orodje: otrepalni stol in otrepalni noZ.
Otrepalni stol je deska 4 devlje visoka, najmanj 1 ce-
velj Siroka in poldrugi palec debela, ravma in gladka.
En &evelj od vrha ima zarezo navprek 9 palcev glo-

boko in poldrugi do dva palca Siroko; spodnji rob za-
reze je na okroglo obrezan, da noz na ostri rob ne
pada in prediva ne seka.

Deska ima stalo iz debelejega ploha, v katerega je
vdelana v Sop in z zagozdo pritrjena, da trdno po
konci stoji; da se deska manj maje, je na levi strani
Se z oporno k stalu pritrjena. Na zadnji strani deske
sta v stalo vtrjena dva okrogla stebrica po 18 palcev
visoka in na nju je pritrjen mocen usnjat jermen,
tako da je trdo napet. Ta jermen sluzi zato, da se pri
otrepanji delavec z unoZem po nogah ne poikoduje, zra-
ven tega pa jermen tudi delo olajsa, ker odbija noz, ki
na-nj pada, zopet z neko moéjo nazaj kvisko in po
takem manj roka trpi. Otrepalni noz mora biti iz tr-
dega lesa, najboljsi je gabrov in javorjev.

Otrepanje je pri vsem izdelovanji prediva najumet-
neje delo, in zahteva najveé ro€nosti in pazljivosti, kajti
od tega je zavisno dobro ali slabo predivo. To delo z
Belgijskim orodjem se takole opravlja: V levo roko se
vzame toliko strtega lani, kolikor ga more roka pri-
ro¢no drzati. Z desno roko se lik lepo poravnd in pri
tem se posebno na koreninah éisto enako vravni, da
je Sop videti prirezan, kakor S¢et. Na koreninah ne
sme nobenega lika manjkati, dabi bil v Sop potegnjen,
kajti tak lik se pri izdelovanji izpuli in v pezdir gre.
Kar je dobrega Eka, se pri opulenji nazaj k Sopu pri-
dene. Zdaj se prime Sop z levo roko pri vriicih, tako,
da malo veé kot polovica dolgosti iz roke gleda, se
vtakne v zarezo pri deski, se prime z desno roko na
koncu za korenine in se drgne ob desko najprej po
eni in potem Se po drugi strani, da se omehéa in volen
postane, tako da sam ob deski visi. To se zato dela,
da se lik ne odbija in ne seka, ¢e bi bil preokoren.
Zdaj se Sop toliko nazaj potegne, da samo tretjino dol-
oostl iz deske visi, dve tretjini pa zad v roki ostanete.
Potem se zadne z noZem otrepati in po vsakem vdarcu
se pomakne nekoliko Sopa iz deske, toliko casa, da
dobro polovico dolgosti pod noz pride. Zdaj se Sop
obrne, da spodnja stran na vrh pride in se dela ravno
tako, kot poprej; ko je zopet po uni strani tako obde-
lan, se Se nekoliko naprej obdeluje, pa tako, da se zdaj
Sop pri vsakem mahljeji nekoliko obrne, da vsak vdarec
na drugo mesto pade in se po vseh stranéh predela.
Pri vsakem vdarcu se Sop nekoliko strese, da pezdirje
bolj odpade in se nekoliko rahlja. Ko je Sop Ze precej
predelan, se vzame z deske, z roko pogladi in opuli;
kar je dobrega lika, se k Sopu nazaj pridene.

(Dalje prihodnjic.)

Iz porocila

0 delovanji in koneénem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje”“ v Bohinju

gledé na sirarsko débo od 25. maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

Bitenjska druzba po svojem sedanjem stanu, ko
vsako molZo posebej cel6 mastno podeluje, v najbolj-
Sem &asu nekatere popolnoma mastne hlebe po 40, 42
do 45 funtov paredi. :

Ce node§ takih sirov poprodati v domaéi deZeli,
ampak jih spraviti po njih pravi ceni v daljno kupéijo
po svetu, kaj mislis, kako se ti bo to kaj odsedalo?
Ce si neskusen ali predrzen, bo§ morebiti ponujal, da
ima¥ 40 do 45 funtov tezke Ementalce na prodaj; al
kmalu bos slisal, da svet bolje vé, kaj je Emetalec,
kakor ti. Reklo se ti bo: ,,visocega Emen talskega roda
ne morejo biti, ée so tako majhni“ Ti se bos Se dalje
poganjal in povdarjal, da majhni so res, pa so popol-



noma mastni, kar je poglavitna reé. Verjelo, potrdilo

se ti bo, da res nisi mleka ni¢ posnemal, da imajo vso

njegovo maidobo, pa sliSal bos zopet, da za pravega
Ementalca se nikakor ne morejo ceniti zato, ker iz
.premaio mleka narejeni nikdar nikoli nimajo tistega
~ evetd, ki je pravemu Ementalcu lasten. Zdaj ne bos
mogel veé naprej, zadovoljen bo§ moral biti, da za tvoj
sir, ¢e tudi je sicer na vse strani prav izdelan, k ve-
emu dobi§ ceno, ki je pravemu Grojerju, tedaj na
pol ali kaj malega ¢ez pol mastnemu sirn vmerjena.
In tako je tedaj tvoj celd mastni sir, kar se tiée cene,
v eni vrsti z ne cel0 mastnem. Ali ti ne bo vsaj zdaj
Zal, da nisi — enako Predarleu ali Svicarju — tudi le
na pol mastno siril ter nekoliko smetane loCil in po-
sebej v denar spravil. Sir bi v tacih veéih hlebib, ako
je pravilno izdelan, nié niZe cene memo sedanjega
cel6 mastnega ne bil, le, kakor se samo po sebi ume,
za teZo. odvzete smetane lozi bi bil. Ta odpadek tezZe
pri siru pa je nadomesten po teZi pridelanega masla,
katero loGeno samo za-se za vis§i denar prodas, kakor
bi ti bilo po navadnem pri tacih hlebih v sir podelano
zaleglo.

Pa ne prezrimo, kar sem ravno omenil, in Se en-
krat s povdarkom ponavljam, da le, ée je na pol
mastni sir po vsem pravilno izdelan, veé dobicka
donese. In za to naj bi ravno bila najveda skrb pri
vpeljavi na pol mastnega sirarstva. Zakaj, da tudi
najskrbniSemu in spretnejSemun ravnanju pri sirjenji ni-
kakor ni mo&, vso maséobo, ki je v mleku, edino
le v sir spraviti, je vendar nekateri sirarji 8e prav ve-
liko ve&, kakor je neizogibljivo, po nerodnem izbijejo,
katera potem skuti, in e Se skute prav ne lodijo, v
ostali siratki presSi¢em zaleZe, ali kakor sem tako siratko
pri ovéariji za Vilharjevim vrhom pod SneZnikom
rumeno-cinkasto psom nastavljeng videl. Daj ne-
sposobnemu sirarju celé mleko z vso smetano v kotel,
¢e ne ume ali mu ni skrb Ze koj pri sirjenji in po-
sebno pri drobljenji in gretji Zmitka ma&cobe privaro-
vati, ti bo iz cel6 mastnega mleka naredil sir, ki bo
komaj skrbno izdelanemu polmastnemu podoben; al ka-
kosen bo Se le, ée mojstru-skazi izroc¢is mleko, kate-
remu je Ze nekoliko smetane odvzete? — Bled, skoraj
popolooma pust sir bi bil. Tak malomarnez, ki zZe zda;j
iz celega mleka dela le polmastni sir, bi potem iz pol-
posnetega dal i1z rok tedaj skoraj popolnoma pusto
blago, katero bi bilo pa toliko niZe vrednosti in cene,
da bi je denar iz zraven pridelanega masla strZeni ni-
kakor ne wvnasal.

Ce sem tudi Gez pusti sir nekoliko mahnil, naj
nihée ne misli, da sem zoper pusto sirarijo, katera
redno opravljana se pri sedanji ceni masla dobro ob-
nasa; ampak je treba vedeti, da tukaj je govor le od
pustega sira, ki je iz dobro polmastnega mleka vendar-ie
pust zato, ker je sirar pust, in je mascobo, namesti da
bi jo bil v sir spravil, le v skuto zamedkal, ali pa v
siratki pustil, kjer se taka draga stvar nikakor prav ne
izplada. Ce si je ni upal v sir spraviti, naj bi jo bil
raji prej vso iz mleka pobral, tedaj nala§é¢ pusto siril,
in bilo bi prav.

e ze drugod le to kaj nese, kar se po svoji na-
turi pravilno in skrbno opravlja, gotovo to v prvi vrsti
od mlekarije velja. Zato tudi vsake vrste siru ne
dajmo ne ve¢ ne manj, a dajmo mu vselej vse, kar mu
po njegovi naturi gre, posteno in skrbno. Tako bomo
mi kot prodajalei in pa tudi na8i kupci dobro shajali.

Ce bi jo tedaj nasa Bitenjska druzba hotela res
na manj mastno sirjenje presukati, bi se to tako-ie mo-
ralo zgoditi :

a) Ako bi, boje¢ se, da bo kmalu ob glavni
kos planinske pase, ne hotela ne vinarja za kake pre-
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naredbe potrositi, tedaj tudi ne mleénega hrama pride-
lati in ne vedega kotla kupiti, bi vendar Ze po svojem
sedanjem stanu vsaj tisti éas, ko bi bil stari kotel za
obe molZi dovolj velik, lahko pol mastno sirila, &e
bi namre¢ vederno mleko, dasi tudi to pravilno ni,
vendar za silo éez no¢ koj v Skafih postavljala, za ka-
tere bi se pa ze Se v sedanjem stanu prostor dobil, ali
pa naj bi se kak bliZnji prazni stan za to odloéil ter
izkljuéno pod sirarjevo nadzorstvo djal. Dokier bi od
obeh molz toliko mleka bilo, da bi bil kotel poln, bi
se precej Grojerjev 1. vrste po 40 do 45 funtov
nabralo;

b) ako bi pa druzba hotela ne le mle¢ni hram pri-
delati, ampak napraviti tudi Se nov veéi kotel, bi se
lahko ves ¢as polmastno delovalo, tedaj tudi v tistem
preveselem planinskem ¢asu, ko Zivina najbolje molze,
ker bi se pri napravi novega kotla moglo gledati na to,
da bi bil zanesljivo tako velik, da bi pri najvedem
mleku vendar Ze vecderno in jutranjo molZo lahko po-
vzel. Tako bi druzba imela tudi po 70, celé do 90
funtov tezkega Grojerja. — ,,To bi bil zopet nov kriz
za nas‘“* — se utegne kak moder druzuik oglasiti in be-
sedovati, da za-take velikane so pa police preozke,
in ne kaZe jih prenarejati, ker so &e skoro nove.“ No,
police jim bo§ vendar napravil; vsaj ti bo Ze koj en
sam s tem, kKar si pri njemu memo prejinjega ravnanja
ve¢ vjel, celo polico, tedaj tudi Se za druge, ki bojo
na nji poéivali, skoro da pladal.

(Konee prihodnjié.)

Politicne stvari.

Prizor iz Hercegovinsko-bosniskega ustanka.

Razgovor Avstrijskega generala Rodica z ustaSi dne 8. aprila
1876 ob 10. uri dopoludné na Sutorini,

Rodi¢: Povem vam, ne izgubite koristi in prilike,
katera se vam ponuja.

So¢ica: M1 prosimo, da nam Turki povrnejo tret-
jino zewlje, Ki s0 jo nam sé silo vzeli, kajti ta sila je
prouzrocila ustanek. Dalje hodemo biti oprosteni od
davka za tri leta.

Rodi¢: Velike viade bodo vse storile, kar se bode
uvidelo vam koristno; a vi ne smete nidesar tirjati; vi
se ne morete apirati pomirjenju. Mirujte in prosite.

Socica: Mi se ne moremo in nodemo vrniti v svoje
domovje, dokler nam Avstrija in Rusija ne daste po-
rostva.

Rodi¢: To ni mogode, dokier ne polozite orozja in
se ne vrnete,

Socica: Mi nimamo pohiitev, ako se nam ne na-
pravijo nova pohistva,

Rodié: Pohistva se vam bodo naredila, le vrnite
se nazaj.

Vsi: Mi se notemo vrniti, dokler se nam vse ne
napravi in ne izvréi.

Socica: Mi hoéemo, da se nam dd porostvo za nafa
pcehistva, za’vse. e, Kr Bt Pt

Rodi¢: Avstrija_in velike vlade séine podajajo z
vami v dogovore, ¢e tudi vas spoStujejo. One se ne
morejo z vami spuSéati nikakor v pogajanje. Vi mo-
rate ponuditi roko in prositi, ali velike vlade vam ne
bodo pomagale, dokler bodete imeli orozje v rokah.

Sodica: Mi zahtevamo prav malo, ako tudi nimamo
nicesar.

Rodi¢: To jaz vem; a govorim o tem, kar je mo-
goCe, a ne o onem, kar je nemogodée.

Melentije: Mi hoéemo, da imamo enako svobodo

kakor drugi Kkristijani.
*

/

folé
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in se zopet od kraja do konca ves Sop tako obdela,
kakor je bilo pri prvem Sopu povedano. Ako veé de-
‘Taveev ob enem otrepa, je boljge, e si delata po dva
iz roke v roke, da prvi predivo na prvo roko obdela,
drugi-pa jemlje po dva Sopa skup in ga popolnoma iz-
deluje. Pri izdelovanji na é&isto je treba Sop pridno
obracati, da ne ostane ni¢ lika, ki bi ga noz ne do-
segel in bi se ga pezdirje drzalo; treba je Sop veckrat
opuliti in dober lik k Sopu nazaj pridjati, da ne izpada
v pezdirje. Vozli, ki se napravijo, naj se poravnajo ;
¢e se poravnati ne dajo, se izpulijo in odvrzejo.

Treba je ‘Sop na koncu zmirom gladko drzati, da
je pri koreninah kakor prirezan, ker se lik manj iz
Sopa vleCe In je Sop skozi in skozi enake debelosti.
Odpadek je treba veckrat od pezdirja odbrati, in kar
je boljSega, na dan spravljati. NoZ se ne sme pretrdo
v rokah drzati, ampak na lahko; sicer je treba &vrsto
in gotovo mahati, in pa tako, da noz ne pada narav-
nost na predivo, marve¢ na desko nad zarezo, da
selpo prediva samo zdrsne; lik manj trpi in se manj
seka.

Nekateri svetujejo Sop pri ravnanji, predno se pr-
vikrat v desko dene in obdeluje, skozi majhen Zelezen
greben potegniti, da se lik bolj poravnd in pa da se
konci, kjer se glavice drZé, zagpilnice imenovani,
odrgnejo. Ako je lan lepo zraiden, da stebla nimajo
veliko vrSiéev, se lepo otrepa; e pa so stebla zeld raz-
rai¢ena, ko je lan redko bil sejan, posebno pri zimskem
lanu, pa zaSpilnice pri otrepanji sitnost delajo, ker se
ne dajo rade odpraviti, zato je dobro, da se poprej na
grebenu odpravijo. _

Za otrepanje je treba dveh ndéz: eden bolj tum-
past za prvo roko, drugi bolj oster za popolno izde-
lovanje. Ce se nozi skrhajo, jih je treba z oblom in
ostrim steklom poostriti.
jemlje ne preved in ne premalo prediva v pest, kajt#
¢e ga je prevel, se Sop ne more lahko drzati in lahko
lik odpada, zraven se pa po sredi tezko predela; &e je
pa premalo prediva v roki, pa lik preveé trpi od noza
in ga lahko seka.

Sploh mora delavec dobro paziti na to, da je pre-
divo povsod enako zdelano in da v sredi ne ostane nié
surovega in pezdirnatega. DPogosto se primeri, da se
nekateri lik ne d4 po nikakem obdelati, kajti drzi se
ga pezdirje tako, da se z navadnim otrepalnim noZem
ne odpravi. To se posebno takrat rado primeri, kedar
je lan premalo goden; velkrat so pa tudi nekatera
stebla taka, in to so tista, katera so bila Ze prej v raséi
zaostala, se skazila, ali ki jih je rija ali slana poskodo-
vala. Taka stebla se morajo kar se da Ze poprej od-
brati, ker so jako sitna pri izdelovanji. Ako se vendar
katero vmes dobi, da se ne ddizdelati, ali pa ¢e je lan
sploh premalo goden, da se nerad izdeluje, je {)otreba
posebnega Zeleznega tumpastega noza ali strguljice. Z
njo se Ze otrepani Sop prediva, toliko ¢asa drgne, da
se vse pezdirje odpravi. Strguljica pa ne sme biti pre-
ostra, in sploh se mora pri tem opravilu varno ravnati
in fop_vedno obracati, da se lik preveé ne poskoduje.

Ce se predivo izdeluje za prodaj, je dobro in
prirono, ¢e se v pripravne zvezke poveze, da se loZe
spravi in razposilja. NajpripravniSe je, da se polozita
dva Sopa, prvi po &ez za vezi in na njo se polagajo
potem drugi Sopi, toliko, kolikor vezi obseZete. Ko je
dosti, se z vezmi na vsakem koncu trdo zveze. Taki
zvezki se lahko predevljejo in hranijo, da se predivo

ne mesa.
(Dalje prihodnjic.)

Treba je paziti, da se nef

Iz porocila

0 delovanji in konecnem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje”“ v Bohinju

gledé na sirarsko dobo od 25. maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

3. Pri odgovoru na tretje vprafanje: zakaj nam-
re¢ maslenega skutnega zapenka pred kuhanjem skute
v kotlu posebej ne lo¢imo, ampak koj med skuto po-
meSamo? mi je pa skuti pisati neko apologijo, to je,
zagovarjati tako res skoraj premastno, presiluo skuto,
kar bo tezavno, nasproti nekako prepustim nacelom ti-
stih zastopnikov narodnega gospodarstva, ki prestrogo,
brez razlo¢ka, kar sploh pri vsaki sirariji hoéejo, da
bi morala posebej pridelovati tak masleni zapenek. Ouoi
tako rekoé pedantiéno zahtevajo, da bi ne smel Zivino-
rejec tistega mledoega izdelka (to je skute), ki ga sam
povzije in mu za zivez druzine dobro zaleZe, si neko-
liko moclnejSega in dkusnejSega napraviti, ampak da bi
moral vso mas¢obo le za gospodo nabirati in v denar
spravljati.

Kakor Ze vemo, je neizogibljivo, da po siru iz
kotla vzetem 8e nekaj maS¢obe v njem ostane. Ali to
magéobo posebej pridobivati in za maslo prodati, ali pa
jo skuti privos¢iti in jo mastnejSo povziti, o tem se suce
vprafauje.

Nikakor ni tajiti, in po vsem prav se txdi, da
zapenkovo maslo “in skuta locena sta vede demarne
vrednosti, kakor pa vkup pomeSana; to je dognana res-
nica. Vendar v opravi¢enje naSega delovanja to nave-
dem, da vedui taki denarni postev je, e ne Ze za go-
spodarja, pa gotovo za druge ude njegove druzine ven-
dar Ze tudi malo dolgocasen, zlasti ¢e se gre za mleéni
izdelek , ki je kakor skuta toliko priljubljeni Zivez v
Bohinji; zato bi rekel, da o tem ne gre razsojevati pe-
danti¢no po prepustih teorijah, ampak bolj po domade
tako, da dobrovoljni ozir imamo na potrebo in tudi
na prijetnost druZinskega zivljenja.

Ce bi druznike Bitenjske mlekarije nagovarjal, da
bi skutni zapenek posebej v maslo podelovali, ker bi
tako kaj ved denarja Se¢ iz mleka lahko dobili, me
drugi zavracajo s tem, da pravijo: ,,Dobro je res, &e
se na zadnje kaj ved denarja potegne, toda tako skuto,
kakor nam jo tako sirarstvo daje, imamo pa tudi zeld
zaljubo, ter se zavoljo nje raji kaj denarja znebimo.*

Prav po tem tedaj razsodimo stvar tako-le:

Ce dobé druzniki sicer Be vsaj za silo denarja za
svoje potrebe, zakaj bi si ne privoséili boljSe, mastnej3e
skute, katera je za dobro polovico tudi tecniSa; Ce jih
bo pa za denar §e bolj kakor zdaj pritiskalo, ga bodo
ze 8e iz skutnega zapenka poiskali, in zadovoljni bodo
s pusto skuto, kakorsno §e od maslarstva dobro poznajo.

Razen tega, da jim prav radi privoséimo, da si
morejo s tako boljo skuto Zivljenje malo posladkati, se
mora pa tudi pripoznati, da Bohinjski prebivalei, ker
je te¢na kriredivna hrana, se je tudi nekako potrebni,
da morejo biti kos debeli zimi, da zmagujejo teZavno
voZnjo po gorah in ne opesujejo, kedar po cele tedne
pod Zge¢imi solnénimi zarki s silpim trpljenjem za Zi-
vino zimsko pi¢o napravljajo.

Vrh tega bi se jaz zoper tako boljo skuto, d&e
tudi je za nekateri okus skoraj presilna, zdaj tudi za-
voljo tega Se toliko ne vzdigoval, ker pri Bohinjcih, ki
po pravici toliko na skuto drzé, daje sirarstvu dober
sloves in velikokrat prav dobro sluzi v potolaZilo tistim
domad¢im pri kaki hisi, katerim morebiti ni¢ kaj po
volji ni, da gospodar vsega mleka, kakor poprej, dom4
na prosto razpolaganje ne pusti, ampak ga v sirarsko
druzbo daje. Taki, ée tudi sicer nepremisiljeno kaj be-



sedujejo zoper sirarijo, na zadnje pa vendar pravijo :
» 10 pam pa le prav hodi, ker je skuta veliko bolja.“

Bog ne daj, da bi pri sirarstva skata kaj slabeja
bila, kakor pri maslarstvu! Ze koj zavoljo tega bili bi
nasi ljudje Se bolj zoper sirarske druzbe, in bi se tezko
obdrZale, ker Ze zdaj rade le omahujejo vkljub boljsi
skuti in odividnim dobiékom. Gospodarju, ki bi mleko
v druZzbo dajal, pa bi ne bilo skute nazaj ali vsaj ne
tako dobre kakor pri maslarstvu, bi res ne bilo obstati
med svojimi; z vso druZino bi bil Ze koj zavoljo skute
navskriz, Toliko vaZnost ima po pravici skuta za Bo-
hinjske druzine!

Kakor bi bil gospodar z druzino navskriZ zavoljo
slabeje skute, tako sem jsz navskriz s teorijami narod-
nega gospodarstva zavolj mastne skute, katero sem na
podlagi tukajénjih razmer nekako zagovarjal. Tako teo-
rijo, da masleni zapenek in skuta vsak za-se dasta vedo
denarno vrednost, kakor pa vkup pomefana, tudi jaz
kot pravo pripoznam; vendar je pretirano na dejansko
zivlijenje obracdati nodem.

In ¢e vpraSam: kam poslednjié merijo vse teorije
narodno-gospodarstvene? in se mi odgovarja, da ,na
kolikor mogoée dobro preskrbljenje in prezivljenje na-
rodov, smo potem menda blizo vkup, ako trdim, da
se udje nasih sirarskih druZeb z mastno skuto bolje
prezivijene ¢utijo, kakor s pusto.

Naj bo s tem za tak le porodilen spis zadosti od-
govora na stavljeno trojno vpraSaunje, in ¢e smo se v
sirarskem stanu zadovoljuno gledali in na podlagi mled
nih zapisnikov prepricali, da je sirar iz mleka, katero
smo mu izro¢ili, dovolj in za tako sirjenje tudi primerno
dobrega sira in skute naredil, da je sir dobro solil, na
¢ednih policah skrbno obraéal ter po potrebi tadi pral,

je s tem sirarjeva odgovornost pri kraji.
(Dalje prihodnjic.)

Kmetijski zgodovinski Spomini vsega sveta
vredjeni po mesecih.

Po ,,Oesterr. Landw. Wochenblatt.*
(Dalje.)
Meseca aprila.

Dné Leta

22. 1701. je priSel prvi krompir na Virtembersko;
200 krompirjev je pripeljal Anton Seignoret
v vas Schonenberg, kjer so jih prvikrat
sadili.

22. 1768. je vpeljal kralj Friderik II. na Pruskem

zboljsano obdelovanje polja, senoZeti in %i-
vinoreje s tem, da je odpravil sopadnike.
22. 1865. je bila prva razstava poljskih in vrtaih
pridelkov in izdelkov na Dunaji.
je oklical izborni knez Christian na Sak-
sonskem vinogradsko postavo in z njo
poduk za povzdigo vinoreje.
j2 umrl J. Ch. Schubart, ki je bil zarad
velikih zaslug o umnem pridelovanji detelje
od cesarja JoZefa II. v zlahni stan povzdig-
njen z paslovom ,,Edler v. Kleefeld* (pl.
Detelja).
je prvi krompir v Avstriji sadil slavni
botanik Clusius na Dunaji.
se je odprla kraljevska akademija za
poljedelstvo in gozdarstvo v Tha-
randu na Saksonskem.
so se vpeljale drzavne premije za dirjanje
konj in vsled tega za povzdigo konjereje
v Avstriji po ukazu ministerstva notranjih
oprav in pa viSega armaduega poveljstva.

23. 1588.

23. 1787,

25. 1588.
26, 1829.

27, 185°.

Ml

Dné
28.

Leta
1754. se je rodil F. C. Achard v Berolinu, usta-

novitelj izdelovanja sladkora (cukra) iz pese
(umrl 20. aprila 1821).

(Dalje prihodnjié.)

Podudne stvarl.

Sistematicno in oficijelno skrunjenje nedelj in

prazuikov.
Nekdunji furmani so bili surovi ljudje; pili in kleli
80, kakor -— furmauni; a nekaj dobrega so imeli: ob

nedeljah in praznikih so vendar &li v cerkev, niso vo-
zili. Kako pa delajo njihovi nasledniki? Organi pro-
meta in kupdéije so poéta, telegraf in Zeleznica. Vse te
tri stroke ne poznajo praznika kri&anskega, kakor da
bi bili sami judje. Na é&elu trgovine so res judje, pa
med uradniki, mislimo, je vendar §e nekaj kristjanov —
pa kakoSnih! ‘

Se nikdar nismo &uli, da bi se bil kateri pritozil,
da ne more ob nedeljah k masi! , Herrendienst geht
vor Gottesdienst — s tem si nauke katekizma ruje
iz srea.

Zeleznica vozi blago ob praznikih, kakor ob delav-

nikib, posta sprejema na velikonodno nedeljo pisma,
kakor vsak drugi dan in telegraf dela na boziéni dan,
kakor na pepelaiéno sredo. Judovsko-kupéijski duh vlada -
svet, in misliti ni, da bi ga te vrste spreobrnile. Ne
edinega Boga dasti sedanji svet, ampak razne bogive;
med njimi je tudi Hermes, bog kupéije. ,,Handel*,
ySchachert je prva reé tem ljudém; njim je bolje po-
zabiti vero in Boga, nego en gro§ Skode trpeti.
. Res je, da so nekatere reéi take, ki so vaZne in
potrebujejo hitrega oskrbljenja; pa so tudi reéi, ki bi
lahko céakale. Vozijo se les, drva in razno drugo blago,
kateremu bi ne 3kodilo, ako pride za dan pozneje; so
pisma in poStne poSiljatve, katere bi nié ne zamudile,
ako bi dakale en dan; so telegrami, kateri bi lahko
¢akali en dan, kakor , voSéim vam vesele praznike‘,
,,Bog daj sreo mlademu paru‘‘, ,,Bog te Zivi na tvoj
rojstni dan‘‘; te in enake redi bi se lahko v soboto ali
pondeljek brzojavile brez vsake Skode, in uradaiki bi
nasli ¢as, da bi spolnili kriéansko dolZuost! Pa kaj je
ljudém dandanes mar za ma8o in verske redi; le ma-
terijalae koristi; trebuh je najimenitnejsi del ¢loveskega
telesa in kupdija 8kode ne sme trpeti; Bog obvari, ko
bi jud ob nedeljah ne smel ,gsefta delati!

Tako se godi v vedinoma kricanski drzavi, v Av.
striji! Vera in Bog ne veljata ni¢ ve¢, samo kupéija
veljd vse. Cudno pa je vendar pri tem to, da ljudje
nimajo nié denarja, — da je ,krah* po vsih kotih. Pa
kako bode blagoslov boZzji pri takib ljudéh! A ni samo
za te ljudi; oni itak nimajo nobene vere; Zaloostno je
najbolj to, da pohujSajo &e druge ljudi. Kmet in roko-
delec si mislita: &e gospbdda nié ne drzi na praznike,
zakaj bi jaz ne ravnal kakor oni? In tako so zacleli
tudi nekateri rokodelei obradati se po tem vetru. Ob
nedeljah delajo, v pondeljek pa pijejo ter obhajajo
,Blaumontag® kot praznik in delapust. In to skrun-
jenje nedelj in praznikov ni samo dovoljeno, temué po
vladi sami nekako sankcijonirano, ker pusti po svojih
poitnih in telegrafiénih uradih delati, naj je Se tako
velik praznik; ona dovoli Zeleznicam vse dni v letu,
naj bodo Bogu posvedeni, ali ne, hlapéevska dela
opravljati. ; 01 & ;

Pripravljen sem na psovko: ,,vi§ ga vis§ treijala‘ in
na zabavijico ,,Novicam‘, da tako prldlgo* vzamejo ¥
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Navod
za pridelovanje lanu in prediva po Belgiskem
nacinu.
Spisal Andrej Piskar.
Izdelovanje: susenje, trenje wn otrepanje, nekaj o mi-
kanju; splosne opombe.
(Dalje.)
Kakor smo Ze rekli, more biti predivo lepo izde-
lano, da ni ni¢ pezdirja v njem, kajti — kakor je iz-
deldno tako se ravnd cena pri njem. Na Belgijski

0t1epaln101 se predivo samo lesa in pezdirja odisti, lik
sam na sebi pa ne, da bi se razdelil v tanka la.kna
marveC je Se dobro znamenje, ¢e ima predivo trakasto
lice, kajti opravilo, lik v lioa lakna razdeliti, da je
za prejo pripraven, gre v drugo vrsto izdelovanja in
to je namen predllmc Predilnice navadno pokupijo
predivo tako, kakor pride izpod otrepalnic, in tudi pre-
divoizdelovalnice se s predivom ne peéajo dalje. Pre-
dilnice kupljeno predivo navadne vrste Se enkrat na
strojih otrepajo, da se pezdirje popolnoma odpravi, de
bi ne bilo popolnoma ¢isto. Potem pa gre predivo v
mikalnico, kjer ga na pristojnih grebenih mikajo in
lo¢ijo vsako po svo.]x dobroti 1n kakosnosti v posebne
vrste, in tako je Ee le za prejo pripravljeno. Kar je
pa izvrstnega prediva za live 1zdelke namenjenega, ga
pa Se po otrepanji mnogovrstno obdelujejo in priprav-
ljajo, predno se prede.

Samo tisto predivo, kar se ga hoCe doma podelati
in spresti, se samo po sebi razume, da ga je treba do
kraja 1zdeldt1 da je za _prejo pripravno. Predivo, ki
je i1zdelano po Belgijski segi, je nekoliko razloéno memo
naSega izdelovanja, kakor smo ze omenili. Predivo nam-
re¢ ni tako razcepljeno v drobna lakna, kakor je'pte
divo nasega izdelovanja, marved ndmliko trakasto, kar
pa fabrike ravno zahtevajo, ker jim tako predno da
veliko veé praznega, kakor pa nase navadno, zato ker
se lik pri mlkanjl lepo razcepi in malo hodnika ostane,
ko nasproti od naSega veliko hodnika odpade, prazZnega
je pa manj, ker je preveé sesekano. Toda za domaco
prejo je zavolj tega predivo Belgijskega izdelovanja
manj pripravno, ¢e bi se hotelo kar surovo 1zp0d otre-
palnice presti. Potreba ga je mikati. Toda e hoCemo
imeti lepo blago, morajo mikalniki drugaé¢ni biti, kakor
se pri nas navadno vuiljo ki ga naredé, zabivsi kakih
10 zebljev v desko.

Zia domacéo rabo sta dosti dva mikalnika, eden za
prvo roko, drugi pa za liéni izdelek. Osti morajo biti
jeklene, oklogle in lepo na dolgo ospicene, prav tako,
kakor Sivanka in so v Zelezno ploi¢o ali za domado
rabo tudi v prav trdo leseno diljico vtrjene. Pri prvem
mikalniku so osti 5 do 6 palcev dolge, 1/, ¢érte debele;
v vrsti stojé po 8 &ért narazen. Vrste same so po D ¢rt
narazen. Osti so v vrstah tako razdeljene, da ne stojé
druga za drugo, ampak med ostmi v prvi vrsti stojé
une v naslednji, tauko da so osti od spredaj Se enkrat
tako goste videti.

V drugem mikalniku so pa osti po 3/, palce dolge,
1 &érto debele in stojé v vrstah po 37/, Crte, vrste same
pa po 2 Crti narazen. Osti stojé v tem redu, kakor pri
prvem. Na prvem mikalniku ostane hodmk kar ga je
vmes ; na drugem mikalniku se pa predlvo razcepi v
liéna lakna, da je tako praZnje predivo za vsako prejo
pripravno.

Dobro predivo, kakorino zahtevajo fabrike, mora
biti popolnoma oéiséeno od pezdirja in najprvo trdno,
potem pa dolgo in liéno. Na barvi ni toliko leZede in
imajo v razliénih krajih razliéno barvo, vendar pa mora

14s

' potrebuje na oral 3 in pol do 4 vagane.
. divo liéno mika,

biti barva, kakorsna koli je, povsod enaka. Najbolj
navadna je vendar bela barva. Lepo predivo mora biti
svitlo kuakor svila, mehko in pa mastno za tipanje. Ako
se lik poskuSa vtrgati, mora lom v li¢na lakna se raz-
cepiti, ne pa gladko se odlomiti, kakor bi bil presekan.

Ker je izdelovanje na Belguskem stolu precej po-
¢asno, zato so poskuSali tudi za otrepanje napraviti
stroje in imamo jih na izbiro, toda delajo jako raz-
liéno , nekateri bolje, drugi slabeJe V predivoizdelo-
valnicah, kjer se izdeluje navadno blago na debelo, ra-
bijo atro_]e kmetovalci pa, kateri predivo sami izdelu-
jejo, otrepajo vecidel na rokah z Belgijskem orodjem.
V izdelovalnicah zel6 hvalijo tako imenovane Erlandske
otrepalnice, ki so posnete po Belgijskem stolu. Imajo
namre¢ ravno tako vravnano otrepalno desko, kakor
Belgijski stol; zadej za desko imajo vreteno s klogom
in va-nj vdelanih 8 nozev, ki se vrté in skor tako de-
lajo, kakor otrepalni noz. Taka otrepalnica bi se dala
napraviti tudi na rokah, toda tukajse skoraj ne splaca,
tako kot pri terilnici, ker se potrebujete potem dve osebi
za-njo, kateri pa na stroju ne napravite dosti veé, ka-
kor posamezno na stolu, a vendar se d4 na stolu lepse
izdelati kot na stroju.

Po dosedanjih nasih skusnjah izraste v srednjih
letth na oralu prostora iz Ruskega semena okoli 45
centov na zraku suhega lani in kake 6 do 8 vaganov
semena. Iz 100 funtov zeleno suhega lant dobimo okoli
15 funtov v vodi godnega in suhega. Iz 100 funtov
godnega suhega lantt smo dobili okoli 20 funtov otre-
panega prediva in 1 do 2 odpadka. Iz 100 funtov ne-
godnega suhega lanli se sme toraj priakovati okoli 15
funtov otrepanega prediva. Po takem je prirastlo na
oralu 680 funtov dobrega prediva, — semena se
Ako se pre-
se dobi iz 100 funtov dobro otrepa-
nega prediva okoli 60 funtov praznega in okoli 37
fuatov hodnega prediva, drugo odpade.

(Dalje prihodujié.)

1z porocila

0 delovanji in konecnem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje*“ v Bohinju

gledé na sirarsko débo od 25. maja do 6. okt. 1875.
(Dalje.)

Idimo zdaj s planine v dolino, stopimo v hiSo vr-
lega predoika naSe druzbe, namrec¢ 'Zvaba na Bi tnjab,
pokli¢imo njegovega soseda Vajvodo in Ozebka iz
Lepeoce, odprimo ¢edne bukve, v katerih so zapisaul
dohodki in izdatki druzbe, in tako klidimo ta druzbin
odbor pa odgovor: ali je vse mlecne izdelke, ki se niso
koj v naturi razde.lll, zlasti sir prav hranil in v svojem
¢asu, kar najbolje mogoée, na korist drazbi prod«l? ali
80 plaéam vsi strodki? ali zapisani vsi dohodki, in ali
je po zvrdeni prodaji vsega sira, nekoliko masla in mr-
vice za prodaj odlodene skute od denarja za vse to str-
Zenega vsakemu udu posebej za v sirarijo panoSeno
mleko pripadli znesek resniéno in posteno izplacal?

Vse to preiskovaje najdemo, da vse se je redno
vrdilo in da se sklepni radun popolnoma z zapisniki
vjema. Posebno kar se ti¢e razprodaje sira, katera
je za nas trgovstva nevajene prav tezavna reé sl je
odbor letos mpogo koristnih skusinj pridobil, ter siru
odprl pot po svetu v razliéne kraje, kJer ga 8 po-
hvalo po 32 do 33 gold. cent ,franko Lesce" placujejo.
Le skoda, da nam je Ze davno pogel ter se Ze 3. grudna
lanskega leta zadnji bleb odpeljal proti Jadranskemu
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morju, in tako ne moremo ved vstrezati naroéilom, ki
nam Se zmirom prihajajo.

Kakor je iz teh bukev razvidono, se je sir vedidel
po 31, 32 do 33 gold. cent ,franko Lesce* razprodal,
dvoje hlebov po 34, eden cel6 po 35 gold. Nekateri
hlebi so se pa domd zavolj kake skaze tudi le po 30
krajc. funt oddali.

Naj kovedno podam v blagovoljni pregled celi

drustvent racun,

kakor ga je odbor vsem pri¢ujofim druzbenikom raz-
lozil ter je splo¥no potrjen bil pri predniku Zvabu na
Bitnjah 18. sveéana 1876.

Druzba je delovala od 25. maja do 6. oktobra 1875.
leta, tedaj 135 dni.

Mieka je v druzbo prislo vkup 33.893%, bokalov.
Iz tega mleka se je naredilo: mastnega sira 78907/,
kuhanega masla 37%,, mastne skute 4128 fantos.

Ves sir in vse maslo, skute pa 63 funtov je druzba
prodala, drugo pa vse gospodarjem po primeri mleka v
naturi razdelila, kakor tudi ostalo siratko za rejo 32
presiéev, ki so bili na planini.

DohodFki :

Za 1890/, funtov sira . 2538 gold. 12 kr.
BB Bt it LBt RN 3l siisi T O 18 ik i Dt
za 63 e Lo BEALR  cdidsaidale L ASIRPHITE ¥ TS
za 99 ostale soli . . . TR | S

Enoletna prikupnina dveh udov, ki
Se nista popolnoma v druzbo spre-

JU8 15 51 w00 il AT T WY T

ostali obresti od nekega druibenega

BODBTIAG 346430 64" i B L P PosH - FOEN S 1 B
skupaj 2517 gold. 96 kr.

L]

Stroski :

Sirarju Matevzu Rejcu 107 gold. —
sirarju Antonu Ozebku, ki je unega

nekoliko ¢asa namestoval . . . DI Sonsd8hy
Gregorinovemu MatevZu, kije mleko -

v tedenski zapisnik kaj redno in

lepo zapisoval . . . . . . . ATy ¢ B
sa 14 foutov mivila .. . oL T S RAAERE 1 ol
za 600 funtov soli . . . . B 4 - 92,

napravo in popravo sirarskega orod_]d. iy RGN o o
za najemsC¢ino od- sirarskega stanu in

hramov za hranitev sira, ki veliko

prostora potrebuje, kar vse so po-

tegmh REJec BRI ¥ V8 - igUID 6oy JMGVT, - GEe
za noSnjo in vozmjo sira s planine v

dolino, pranje sira in Se kaka druga

zamuda, kar so vse zasluZili spet

udje Satdi . (LoTTan, 40
za sodce in zaboje za razposll]atev

sira, njega nakladanje in voznino

do Lesec, kar so deloma tudi za-

sluzili udJe gami . . o9 01, udi e,
prostovoljoa daritev za cerkev namesti

prej navadnega masla L BV s o,

T S A T . T A R i il e 1 AR

279 gold. 93 kr.

N 80 N

skup stroskov .

Ce od dohodkov . 2577 gold. 96 kr.
odtrgamo stroske 29015 w1 DGy
ostane kot ¢isti dohodek 22908 gold. 3 kr.

v razdelitev med druZnike, kateri po hidnih imenih po-
vedani in po velikosti zneska razvrsteni so prejeli, in
sicer:

bokalov mleka

Lepenjar iz Lepence za 4181 283 gold. 47 kr.
Dobravec iz Lepence za  3864%, 262 , 1 ,
Zvab iz Bitnje za 3688 Y. 249iisy; Wy
Ozebek iz Lepence za S1409/ 102180 4 127 w5
Zgornji Lozan iz Loga za 29993, 203 , 38 ,,
Navrtnjek iz Lepence za 28983, 196 , 53 ,,
Rovnik iz Bitnje za 23888, o181 |30t $al;
Spodnji LoZau iz Loga za 2232%, 151 , 36 ,
Poljak iz Lepence za 2140 1450, i1 120054,
Gregorin iz Lepence za 1841 124 5,00 982 54
Farovz na Bistrici za 1806 320 500104901y,

10152/, 68 , 85/,
QOBILRs BT i 5 A o Bhod;;
7023, 47 ., 64

tedaj vsi skup za 338933/, 2297 gold. 95 kr.
ker ostane v blagajnici . . . — 8 |

3 Kr.

Matjaz na Bitnjah za
Vajvoda na Bitnjah za
Mencgar na Bitnjab za

je pozajet ves Gisti dohodek 2298 gold.
(Konee prihodnjié.)

Nove postave.

Postava o Opruswn]l hisnega davka.

S postavo od 15. marca letoinjega leta se je za
vse tiste kraje, kjer se za hiSe davek od gostaicine in
pa hisni razredni davek pladuje, razsirjeno oproséenje

od hisnega davka s cesarskimi prikladami vred za 10

let za nove hiSe, za 8 let pa za dozidane in prezidaae
hise podaljgalo tako, da nove, prezidane in dozidane
hise, katere se leta 1877 in pa leta 1878 dovrijo in za
gostovanje pripravne naredijo, so 20 let davka pro-

“stey — take pa, ki se leta 1879 in 1880 dovrsijo in za

gostovanje pripravne naredijo, so skozi 15 let davka
proste.

Dezelni zbori.
Dezelni zbor Kranjska.

V 13. seji dne 10. aprila se je obravnavalo naj-
prej o premembi ob&inske postave oziroma o
ustanovitvi velikih obéin. Ker bi pa radi nasim
bralcem popis te obravnave obsirniSe naznanili, prihra-
nimo si ga za dragi pot

Dalje je poslanec Grasselli v imenu odseka za
poro¢ilo o deZelno-odbornem delovanji stavil sledecde
predloge, ki so tudi obveljali, namre¢: 1. DeZelnemu
odboru je nalog, obrniti se na slavno ces. kr. deZelno
vlado s proinjo, da bi ona radila Guvati, da bodo vsi
dezelni okraji odplsavan]a zemljiskega davka
pod naslovom preobloZenja po dejanskib razmerah jed-
nako deleZni, v posameznih okrajih pa da bodo vladni
organi razdelitev tega odpisavanja jednakomerno izvrse-
vali, — 2. Dezelnemu odboru je gledé sproZene urav-
nave reke Krke nalog, naroéiti dezelnemu inZenirju,
naj o ugodnem ¢éasu brz ko mogode preisée: ali sploh
kaze lotiti se one uravnave in v kakoSni obsegi. —
3. Dr. Vicentinijeva knjizica o osusenji LozZke
doline ter CirkniSkega jezera, o uravnavi Unca
in o osuSenji Ljubljanskega modvirja se, ako
bode c. k. ministerstvo svoje pritrjenje izreklo temu na-
¢értu, v slovenskem in nemSkem prevodu natisne, ter
obémam, velim posestnikom in kmetIJske druzbe po-
druznicam po tistih krajih, katerih se ti¢e madrtu raz-
poélje s pozivom, naj svojo misel izreko o tem naértu.
— 4. Dezelnemu odboru je nalog, potezati se za to, da

bode vsaj 5 cesarskih gozdnih varuhov na KranJ-
Ed
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1z porocila

o delovanji in konecnem racunu prve Kranjske sirarske
druzbe ,,Bitnje*“ v Bohinju

. . gledé na sirarsko dobo od 25. maja do 6. okt. 1875,
(Konee.)

DruZbeni zapisnik kaZe, da poprek na dan se je
podelovalo 251+; bokalov mleka, naredilo pa 58, funtov
gira in 305, funtov skute.

Na 40 bokalov ali 100 funtov mleka je prisio tedaj
9-,, funtov mastnega sira in 4+, funtov skute, stroskov
pa 333 krajc., tedaj okoli l/3 kr. na 1 bokal.

1 funt sira pride popreéno po 32, krajc. brez
vitetih stroSkov vsega delovanja, 28, krajc., ako se
edino le na sir vsi prej povedani strogki (279 gold.
93 kr.) navalijo, kar pa ne bi bilo praviéno, vsaj je
sirar tudi za 1zdelovan3e skate bil placan.

e pomislimo, da se taka dobra mastna skuta sploh
po 20 kraje. funt prodd in je po tem kupu za 4128
funtov skute 825 gold. 60 krajc. v pestev vzetih, tedaj
potem pride 1 bok:ai mleka:

a) ako bi nié stroSkov ne bilo, in bi se vatela de-
narna vrednost skute, na 10, krajec.;

b) ako se vStejejo vsi stroskiin je pridjana, kakor
prej, skutna vrednost, na 9., kraje.;

¢) ako se v poStev vzamejo vsi stroski, skutna
vrednost pa ni viteta, na 6°,4 kr., tedaj se je po tem
poslednjem znesku malo manj kot po 7 kraje. udom
bokal mleka pladeval, ker v njem ni zapopadena vred-
nost skute, katero so prej Ze v naturi prejeli.

Tisti, ki mleko po 10 kraje. bokal prodaja, nima
res z mlekomn nobenib stroikov veéd, al z njim tudi vse
oddd: maslo, sir, skuato in siratko; mi pa 9+, krajc.
za bokal tudi prav ¢éistih dobimo, tako, da so stroki
zZe vsl odtrgaui, in je zraven Se to dobro ter smo pfav
hvaleZzni svojemu predoniku, da je kar najve¢ mod nam
udom samem zasluziti dal, da je tako tega denarja, ki
se za stroike steje, veliko tudi ko) med nami ostalo,
katerega smo zraven tega, kar smo zdaj pri raduusu za
mleko dobili, posebej ze prej kot zasluzek potegnili.
Zraven teh ¢istih 9, kr. za bokal nam vendar ostane
Se vsa siratka, katero za rejo pre&iéev prav dobro po-
rabimo.

Ia ravno to je med drugim preblagi namen mle-
karskih druzeb, da malemu posestniku priliko dajejo,
8 8Vojo mrvico mleka vendar tudi lepSega izdelka in
vedega denarnega zneska deleinemu postati.

Y00 krav se je letos molzlo v spodnji Bobinjski
dolini. Tedaj je v sami Bistriski srenji samega pri-
boljska, &e ga le po 9 gld. na eno kravo racunamo,
prislo 8100 gold

Poglavitna Bobinjska Zivinoreja pa je 8¢ v zgornji
dolini, v srenji Srednjavas. Ni mi sicer natanko znano
Stevilo ondotnih krav; brez skrbi pa jib, ako jib je v
spodn]l dolini, kakor dobro vem, letos 900 bilo, na
zgornjo dolino s Koprlvn:kom in GorjuSami
vred Steti smem 1400, od katerih bi edino le pri-
boljSek, ki nam je po sirarstvu na ponudbo, znasal
12600 uld

Ako bi tedaj vsi Zivinorejei Bohinjski le skozi 135
doi na leto po zdruzevanji svojo mlekarijo vsaj toliko
zboljsali, kakor letos Bitenjska druzba, koliko bi pa¢
ves Bohm] ve¢ bil vreden, ker bi tako njegov kravji
kapital vise od 20.000 gold veako leto vece obresti do-
nasal memo zdaj.

Bohinjci predragi! 20.000 gold. na leto ved! Str-
mimo nad ogromno stenlko, sezimo po njej, skusimo z
zdruzeno modjo jo dosedi!

¢kl 1809,

Kmetijski zgodovinski Spomini vsega sveta
vredjeni po mesecih.

Po ,,Oesterr. Landw. Wochenblatt.®

(Dalje.)
Meseca maja.
Dné Leta
6. 1816. Prvi ukaz Ruskega cara .Aleksandra [. za

oprodcéenje kmetov v Estoniji iz suz-
nosti grajséakov.

80 se ustanovile na Francoskem premije
za 1zvrstna kmetijska posestva,

je umrl v Berolinu Aleksander pl. Hum-
boldt, najslavnisi naravoslovec vseh éasov.
so v Parizu ob glavo djali A. L. Lavoi-
sier-a, slavnega naravoslovca, ki je iznajdel
kislogaz in ustanovil zoaustveno kemijo.

8. 1803. se je rodil v Darmstadt-u Justus L eblg
sin trgovea, dedié Lavoisier-a, veliki ucenjak
kmetijstva.

se je obhajala 50letnica Duoajske k me-
tijske druzbe z veliko kmetijsko raz-
stavo v cesarskem vrtu ,,Augarten®.

je bila v Hundisburgu na Nemskem prva
drazba plemenske zivine, ki jo je
tje iz Angleikega pripeljal Herman pl. I\a-
thasius.

se je oklicala v Skociji postava, po kateri
so vsi konji, ki posihmal niso na pasnikib
bili, zapadli vladi.

je oklical Sicilijanski kralj Ferdinand II.
obsirno postavo za zboljSevanje moévir-
nih zemljisc,

umrl nadvojvoda Ivan Avstn]skl v Gradcu
(rojen 30. januarija 1782), neutrudljivi po-
speSevalec kmetijstva vseh dezel, v katerih
je pokrovitelj kmetijskih druzeb bil, e po-
sebno pa Sta]erske dezele. Imé njegovo
ostane nepozabljivo kmetovalcem v Avstriji.

(Dalje prihodnjié.)

6. 1856.
7. +1859.
8. 1794.

9. 1851.

9. 1860.

10.  1600.

11.. 1855.

Zakaj kmetijstvo cedalje bolj pe:‘éa"‘

Od nekdaj so Ze umni in previdai mozje kwmetij-
stvo visoko ¢astili, ker spoznali so, da knietijstvo ;e
eno prvib in najpotrebne)sib oprav:l na zemlji, da se
ohrani druzba éloveska. In res! kaj druzega bila bi
naSa zemlja kakor puséava, ako bi ne bila obdelana!
Zalostue izglede tega vidimo pri divjakih.

Ker je tedaj kmetijsivo tako neobhodno po-
trebno, da brez njega moral bi ves &loveski rod pro-
pasti, misliti bi se smelo, da se kmetijstvo od vseh
strani podpira in kmetu vae krepko na roke gre; al z
zalostjo moram redi, da temu ni tako. Vidi se marve¢,
da se od vseh strani hudo tlaéi.

Da je to resniéno, hoé¢:m dokazati
izgledi.

Oglejmo si najprej nekoliko novo vojasko po-
stavo. Koliko potov in stroskov mora kmet pri nabi-
ranji vojakov imeti, predno svojega edinega sina oprosti
vojaséine, ki ga vendar tako krvavo doma pri delu po-
trebuje, da brez njega mu ni mogode zemljis¢a svojega
redno obdelavati; a vendar se veékrat primeri, da na-
zadnje vse ni¢ ne pomaga. Postava ukazuje: vojak
mora biti! In tako ubogi kmet trpi dvojno Skodo: de-
narja je potrosil hodé od Poncija do Pilata, sina pa
vendar ni doméd pri delu obdrzal. Ali bi ne bilo bolj

z nekolikimi




