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Kratko navodilo za izdelovanje ¢ajnega masla. Ureditev in razdirjenje kmelijskega poduka za slovensko mladino in njega pomen

za povzdigo kmetijstva, O govedoreji in mlekarstva na Dolenjskem. Racunski zakljucki. Obéni zbori. Inserati.

Kratko navedilo za izdelovanje ¢éajnega masla.

Zadruznim mlekarnam
spisal Jakob Legvart, deZelni mlekarski nadzornik za Kranjsko.

Ako hotemo doseci visoke cene za surovo maslo,
mora isto biti najboljse kakovosti.

Dobro maslo se vedno lahko proda za visoko
ceno; slabo se pa le tezko spravi v denar in le tedaj,
ako je splosno pomanjkanje masla.

Mlekarna, v kateri se izdeluje dobro surovo
maslo, ima vedno dovolj odjemalcev, kateri navadno
plaéajo visoke cene; s tem si pridobijo mlekarne
tudi dobro ime, kar bi naj bil ponos vsakemu mlekarju.

Splosno izdelujejo nase zadruZne mlekarne blago
le srednje kakovosti, ¢emur je vzrok deloma nevednost
nagega mlekarskega osobja, deloma pa tudi zanikrnost
osobja, kakor tudi naCelnistva zadrug.

Ne zadostuje samo, ako ima mlekarna veliko
mnoZino mleka, glavno je temve¢, kako blago iz tega
izdela in spravi v denar.

Najveije mlekarne lahko propadejo, ako se v |

njih izdeluje slabo blago. Glavni pogoj za dobro
uspevanje mlekarne je tedaj dobro izdelovanje blaga.
To kratko navodilo je namenjeno nasim mle-
karjem, po katerem naj bi se ravnali pri izdelovanju
¢ajnega masla.
Mleko za izdelovanje surovega masla, mora

biti popolnoma zdravo, snazno in okusno. Iz slabega |

mleka 8e najboljsemu mlekarju ni mogoce izdelovati
masla najbolje kakovosti. Mleko starih molznih krav
da maslu grenak in neprijeten okus, in te napake
se najdejo vedkrat v naSih mlekarnah. Mleko od
gsamo ene stare molzne krave pokvari celo mnoZino
surovega masla. Mleko, katero se molze v zaduhlih,
nesnaznih in s slabimi plini napolnjenih hlevih, daje
neokusno, Zarko, grenko in netrpeZno maslo. Krave

se toraj naj molzejo v snaZnih in zra¢nih hlevih in
kjer teh primanjkuje, pa zunaj hleva; mleko se naj
takoj spod vimena dobro precedi in v mlekarni se
to Se enkrat ponovi. Za cejenje mleka, bodi si v
hlevu kakor tudi v mlekarni, so najboljsa cedila iz
dobro pocinjene plocevine z vatno podlago, katera
se mora pri vsakem cejenju obnoviti; cena vate je
tako nizka, da ni v nobenem primerju z boljsim
okusom mleka. Zelo so za priporocati tako imenovana
,Ulanska cedila*, katerih se naj posluzi vsak za-
druznik in ga v to odbor lahko prisili.

Vsak mlekar, oziroma nacelnistvo naj se v iz-
polnovanju teh zadev kakor tudi o stanju hleva in
zdravju Zivine zadruznikov vetkrat prepri¢a, preisce
mleko od vsake posamezne krave, pri tej priliki se
naj ljudi zadostno pouci. Pri sprejemu mleka bodi
vsak mlekar zelo strog in brezobziren; isto naj se
vsakokrat iz vsakega vréa posebej pokusi: ako se
najde v njem napako, se mleko brez pomisleka zavrne.
Mleko vseh zadruZnikov se mora vsaki mesec vetkrat
preiskati; podatke zapisati je v posebno knjigo.

(e prinaga zadruznik slabo ali sumljivo mleko,
tedaj se mu vetkrat prei&e in v nepricakovanem Casu
vzame poskusnja v hlevu, ter se ista primerja s po-
prejsnjimi poskusnjami. Vsak mlekar naj preisce okus,
barvo, specifiéno tezo, tols¢obo, nesnago, v po-
trebi tudi kislino mleka.

Mleko se posnema od 30—36°C; te se bolj
hladno mleko posnema, tem slabejse je; bolj gorko
se sicer ne posname slabejse, trpi pa pri tem posne-
malnik in tudi tol§oba, maslo iz take smetane po-
stane mehko.
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Ravnanje s smetano najvet vpliva na ka-
kovost masla. V mleku, oziroma v smetani je na mi-
lijone majhnih prebivalcev, katerih s prostim otesom
ne vidimo, imenujemo jih glivice. One igrajo v mle-
karstvu zelo vaZno vlogo. Te glivice povzrodijo, da
se mleko skiSe, da dobi maslo neprijeten, grenak
okus, da je maslo Zarko, netrpeno i.t.d. Teh glivic
je polno v zraku, krmi, gnoju, stelji, v nesnaZnih
mle¢nih posodah in v temnih zaduhlih hlevih, svetloba
Jjim je sovraZnik. Pri molZi padejo v mleko, ter se
silno hitro razvijejo, ker imajo ravno pravo gorkoto
od 30—36" C; ko je mleko shlajeno, tedaj se ne
morejo razvijati, ker jim primanjkuje gorkote, pri
70°C se v '/> ure vetinoma pomore.

Razen omenjenih glivic so pa v mlekarstvu tudi
dobre in koristne, ki dajo maslu fin, prijeten in aro-
maticen okus. Umetnost mlekarja za napravo okusnega
masla je tedaj, da v smetano spravi one glivice, katere
napravijo isti dober okus, ter uni¢i one, katere dajo
slab okus. Ako pustimo smetano navadno kisati, tedaj
se razvijejo one glivice, katerih je slucajno najveé
padlo v mleko. Ce se je z mlekom slabo ravnalo
ali se je molzlo v slabih hlevih, tedaj pridejo v mleko
samo skodljive glivice. Katerih glivic je ve¢, tiste
izpodrinejo ostale. Najbolj hitro se razvijejo skodljive
glivice.

Kakor imamo na njivi koristne rastline in pa
plevel, tako imamo tudi v mlekarstvu koristne in
skodljive glivice. Kar je plevel na njivi, to so v
mleku nekatere vrste glivie, katere se morajo od-
straniti.

Maslo se izdeluje iz popolnoma sladke ali pa
kisle smetane.

Maslo iz popolnoma sladke smetane: ako
pinimo takoj, ko smo posneli, ima sladek in &ist
maslen okus. Taksnemu maslu primanjkuje fini aro-
mati¢éni okus, kakorinega se zahteva dandanes na
trgu. Masla iz sladke smetane se pridela 2—3°),
manje, nego iz kisle. TakSnemu maslu se takoj na
okusu spozna vsaka tudi najmanjsa napaka; taksno
maslo ni trpeZno. ‘

Iz taksne smetane se po nasih mlekarnah po
najve¢ izdeluje surovo maslo. Maslo je prve dni pri-
meroma okusno, ali Ze v teku osem dni, t.j. ravno
tacas, ko pride konzumentu v porabo, postane grenko,
kislo in neokusno. Ta napaka se mora iz nasih mle-
karen v najkrajsem Casu odpraviti. V pozimskem ¢asu
stoji smetana v mrzlih, nezakurjenih prostorih, taksna
smetana se le tezko izpini. Sladka smetana se tezko
pini, to je vzrok, zakaj se v pozimskem casu dalje
¢asa pini nego poleti. Iz teh vzrokov se ne priporoca
izdelovati surovega masla iz popolnoma sladke smetane.

Maslo iz kisle smetane je okusneje in trpei-
nejse, kakor iz sladke, seveda, ako je smetana
pravilno kisana. Smetano kisemo na naravni in umetni

na¢in. Naravni nadin je ta, da pustimo smetano, kakor
se je posnela, na gorkem prostoru veé¢ ur stati. Kakor
smo poprej omenili, je pa v smetani veliko skodljivih
glivie, katere povzroéijo maslu slab in neprijeten okus;
zatoraj se mora v boljsih mlekarnah, kjer se hoce
pridelovati maslo prve vrste, smetana Kkisati na
umetni nacin.

Umetno kisanje smetane vrsi se na ta naéin,
da uni¢imo v nji slabe glivice, katere povzroéijo v
maslu, kakor Ze omenjeno, slab okus in nadomestimo
iste 8 taksnimi, katere dajo maslu dober okus. Kakor
dodamo testu droze, da se nam isto pravilno skise,
isto tako damo tudi smetani neke posebne vrste droZe,
tako imenovane ¢iste kulture za kisanje smetane
(Reincultur); te se dobe v baktericlogi¢nih zavodih,
kjer se goje Ciste v podobi belega praska ali pa v
posnetem mleku. Tako kisanje smetane ima to pred-
nost, da se ona zelo lahko pini, da se dobi ve¢ masla
in da je taksno maslo fino, kislo aromati¢no okusno,
zelo trpezno, in vsled tega pri konsumentih zelo pri-
ljubljeno. Marsikatera napaka se prikrije v tako iz-
delanem maslu, vrh tega je tako maslo dosti bolj
trpezno,

Na ta nacin izdelujejo surovo maslo na Danskem,
Svedskem, Angleikem, Francoskem in Ze doloma v
Avstriji, in dosezejo zelo visoke cene. Smetana se
mora v ta namen najprvo takoj iz posnemalnika se-
greti za 30 minut na 58 °C, to imenujemo pasteri-
ziranje smetane. Za pasteriziranje smetane imamo
posebne stroje s paro, kar se le izplaca za vegje
mlekarne. V majhnih mlekarnab, ki nimajo takih
strojev na paro, si lahko pomagamo tudi s tem, da
posodo s smetano postavimo v gorko vodo, katera
mora imeti zgoraj omenjeno gorkoto (68°C); da se
ne zasmodi, se mora pridno mesati. Ko smo smetano
pasterizirali ali lahko tudi re¢emo skuhali, se mora
ista takoj shladiti saj na 10°C boljSe Se na 5°C,
ker drugace dobimo premehko maslo. Cim holj se
smetana, pasterizirana kakor tudi sladka iz pod
posnemalnika, shladi, tem loZje bomo pinili in tem
ve¢ masla bodemo pridelali.

Za shlajenje smetane vzamemo v vecjih mle-
karnah najbolje hladilnike z ledom in soljo, v manjgih
mlekarnah pa hladimo samo z mrzlo vodo i. s. z
okroglim hladilnikom ali pa postavimo posodo z sme-
tano v tekoCo mrzlo vodo. Bolj je priporocati hla-
jenje s hladilnikom, ker smetana v tanki plasti curlja
skozi mrzle cevi in pri tem spuhti Z nje veliko slabih
in skodljivih plinov. Majhne okrogle hladilnike lahko
napolnimo v sredini z ledom ali pa rabimo za to dva
hladilnika, tako da se hladi z enim in se steka tako
shlajena smetana na druzega, kjer se Se enkrat nizje
shladi. Hlajenje smetane je zelo vaZno pri pasteri-
ziranju smetane in ravno tako tudi tam, kjer se sme-
tana ne pasterizira; v tem zadnjem slucaju se hladi



takoj iz posnemalnika. Hlajenje smetane naj se vrii
v vsaki mlekarni.
Tako shlajena smetana se potem segreje na

15—16° O, pri kateri gorkoti se mora smetana celi |

¢as kisati. Za kisanje smetane imamo posebne kadi
iz trdega lesa in znotraj prevletene z dobro pocinjeno
ploevino; v kad se postavi zvita pocinjena cev, v
katero se napelje lahko mrzla voda ali pa para, kakor
Jje pal potreba smetano hladiti ali segreti; na ta naéin
se smetana vedno pri enaki gorkoti kise, kar je za
pravilno kisanje zelo vazno. Ako nam primanjkuje
posebne posode za kisanje smetane, tedaj se lahko
posluzimo podolgastih, tako imenovanih Svarcovih
posod, katere postavimo v vodo in tisto po potrebi
segrejemo s paro ali pa dolijemo mrzle vode. Posoda,
kjer se kise smetana, naj bo pokrita, vendar pa
morajo imeti pokrovi luknje, skozi katere prihaja v
posodo za kipenje neobhodno potrebni svezi zrak.
Smetani se potem pridajo droZe, katere se pripravijo
na slede¢i nacin:

1.) Vzame se posneto mleko i. s. 8—10°0 od
mnoZine smetane, ter se kuha pri 95°C 2 uri in se
med tem vedkrat premesa. Posoda s posnetim mlekom
se postavi v Ceber vode v katero se napelje para,
da se dosezZe omenjena gorkota:; kuhati mleko pri
ognju bi bilo napaéno.

2.) Tako pasterizirano mleko se shladi na 35°C
s tem, da se postavi v mrzlo, ¢e mogole v tekodo vodo.

3.) Tako pripravljenemu posnetemu mleku se
primesajo droZe: to mleko naj se potem kise pri
30—35" (! toliko Casa, da je postalo trdo, kar traja
navadno 24 ur,

4.) Smetana se segreje, kakor Ze omenjeno na
15—16° (¢, nakar se ji primeSa tako skisano mleko,

H.) Mlekn z droZami, katerega se prilije smetani,
in mora biti moc¢no kislo, trdo in aromatiéno okusno,
se odvzame gorna plast 1—2 ¢m, ostalo pa se dobro
premesa in prilije smetani; 3—5 litrov tako skisanega
mleka se pusti za kisanje prihodnjega dne, to se
pravi na mesto droZ damo posnetemu mleku priprav-
lijeno kakor omenjeno v totki 1., 2, in 3.; to se po-
navlja vsaki dan. Tako pripravijeno posneto mleko
z drozami se nastavi vsaki dan, katero se rabi potem
se le drugi dan.

6.) Tako pripravljene droZe s posnetim mlekom
se prilijejo smetani, katera naj ima gorkoto poleti
16—18° C po zimi pa 20—22°C; v prvih urah se
smetana veCkrat dobro premesa, pozneje pa se pusti
popolnoma mirno kisati.

7.) Vsaki mesec enkrat je potreba droZe obnoviti.
Fna steklenica c¢istih. droZ stane 3 krone, katera za-
dostuje za celi mesec. Take droZe se dobe za poletno
kKisanje pri ,,Blauenfeld v Kopenhagenu*, za zimsko
kisanje pa pri ,Bakteriologisches Institut der Land-
wirtschaftskammer in Kiel*.
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Droze se lahko narofe za dva meseca skupaj,
starejse se ne priporoéajo; shraniti jih je do porabe
v temnih prostorih in v dobro zaprtih steklenical.
lina steklenica je le za enkratno porabo, ¢e bi se

- odpirala veckrat tedaj pride v njo zrak in % njim

tudi ve¢ skodljivih glivic.

Omeniti se mora, da se pasterizirana smetana
tudi brez droZ po omenjenem navodilu lahko kise,
vendar ne bodemo dosegli posebnega uspeha. Pri nizji
gorkoti, kakor v totki 6 omenjeno, se smetana kise
bolj pocasi, pri 10° (' preneha, najholje se kise med
16—20° C v 24 urah, Ce je gorkota visja, se kiSe
hitreje, vendar bi pa pri visji gorkoti trpela tolstoba
v smetani.

Kedaj je smetana zadosti kisla, o tem se pre-
pricamo s tem, da vtaknemo v njo leseno paléico in
Jo potem odstranimo; smetana se mora Se ravno
skupnodrze odte¢i, ne sme kapljati in tudi ne ostati
na lesu. SkuSen mlekar mora poznati Ze na okusu,
kedaj se je smetana zadosti skisala. Kislina naj ne
znasa pod 28 in ne ez 35° najbolje skisana sme-
tana naj ima 30—32° kisline. Ako je smetana dovolj
kisla in Se nimamo ¢asa piniti, tedaj se naj shladi
pod 16° C, ée je se smetana premalo kisla, tedaj jo
je segreti blize 20° C vendar ne ¢ez. Ako je smetana
premalo skisana, tedaj dobimo % nje manje masla, a
¢e je preve¢ skisana, ga dobimo zopet manje, ker je
tols¢oba vezana v sirnino in beljakovino. Razen tega
se v maslu razvije prevec sirnine oziroma beljakovine,
katere ni mogoce. pri gnetenju odstraniti. Maslo je
vsled tega manj trpezno, ima mleéno barvo in se v
pozimskem c¢asu moc¢no lomi.

Smetana naj ne bode starejsa, kakor 24 ur, sicer
trpi kakovost masla. (‘e imamo smetano od jutra in
vecera, ali celo od dveh dni, tedaj se naj ne kise
vsaka posebej in potem skupaj pini, nego shlajena
smetana ostane pri nizki gorkoti toliko ¢asa, da pride
zraven e ostala 8 katero se potem skupno na kisalno
gorkoto segreje.

Prostor za kisanje naj bode vedno loten od drugih
prostorov, kjer naj ne manjka Cistega in sveZega
zraka, za to tudi dobrih ventilacij. Nikdar pa se ne
sme smetana Kkisati v zaduhlih in vlaZnih prostorih
ali celo, kjer bi stanovali ljudje in Zivali.

Ravno tako slabo je kisanje smetane v ledenicah
ali v kleteh, kjer so spravljeni 8e drugi razliéni pri-
delki n. pr. repa, krompir, korenje i.t. d. Prostori
za kisanje naj so na zahodni strani, kjer je gorkota
bolj jednakomerna. V kisalni prostor naj ne pridejo
naravnost solnéni Zarki, ker bi isti lahko skodljivo
uplivali na tol§éobo; tudi naj ne bodo v bliZini stra-
niséa ali gnojista, hlevi ali tovarne, sploh kar bi
lahko pokvarilo zrak.

Pinjenje smetane se naj vrsi takoj, ko se
je dosti skisala. Tols¢oba je v smetani v zelo malih
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kroglicah, katerih s prostim oesom ne vidimo; v
enem litru smetane jih je na milijone in miljarde,
nekatere teh so vecje, druge zopet manjse. Cim vecje
so te kroglice v smetani, tem loZje in bolje se ista
spini; prav male kroglice se pa le tezko zdruZijo,
zatoraj jih je tezko spraviti v maslo.

Ako vozimo mleko po ve¢ ur dale¢, tedaj se
tolséne kroglice razbijejo in razdelijo v manjse, za-
toraj se smetana od dolgo voZenega mleka tezko
spini; mi pravimo takS8nemu mleku, da je ubito. V
tem slucaju bi se priporocalo, raje mleko na mestu
posnemati in smetano v mlekarno dovaZati, za to se
lahko napravijo posnemalne postaje, ki so primerne
tudi radi tega. ker ni potreba odvaZati posnetega
mleka tako dale¢ nazaj.

Tolstoba je v smetani ¢ista, zavita v tanke in
fine mehurcke v obliki kroglic. Pri pinjenju se morajo
najprvo ti mehuréki razpociti, 8¢ le potem postane
tols¢oba mehka, otrpne in se sprime z drugimi v vedje
in vedno vecje kosce — do prosenega zrna debele,
ako se e dalje pini, v velike kepe.

To se zgodi v pinji z drganjem in valenjem
smetane od ene strani na drugo.

(‘e je smetana Z%e nekoliko skisana, tedaj so
tolséni mehurcki Ze nekoliko razpoceni, zatoraj se
tudi taksna smetana bolj hitro pini.

V maslu imamo ve¢ vrst tol8éob; najpoglavit-
nejée so tri, to je Sterin, palmetin in olnik; prvi dve
sta pri navadni gorkoti trdi, zadnja pa &ista. Cim
ve¢ je v maslu olnika, tem mehkejse je maslo, &im
manj ga je, tem trdejSe je. V zeleni krmi je prime-
roma veliko olnika, v suhi pa manje, posebno malo ga
je v slami, pesi, beli repi, krompirju in v nekaterih
vrstah tropin; tu tiéi tudi vzrok, zakaj je po zimi
maslo bolj trdo, nego poleti.

Gotove krme naredijo toraj mehko maslo, druge
zopet trdo; pri umnem krmljenju se lahko ta napaka
odstrani.

Zelo vpljiva pri pinjenju gorkota; ako je ista
prenizka, tedaj je tolstoba pretrda in se vsled tega
ne more sprijeti; Ce je toplota zopet previsoka, tedaj
je tolscoba precista, vsled Cesar se zopet ne more
zdruziti. Ce pinimo pri visoki gorkoti, tedaj dobimo
premehko in slaninasto maslo.

Prava gorkota smetane pri pinjenju je 16—18° C,
v poletnem c¢asu segrejemo smetano vsled zraéne gor-
kote 1—2° C ni¥je, pozimi pa 1—2° C visje, ker
je v okolici pinje zrak bolj mrzel; sladka smetana
se pini pri 14” C. V pozimskem éasu naj se ne pini
v premrzlih prostorih, ker bi se sicer smetana v sodu
preveé shladila in pinjenje onemogodila.

Ozirati se mora pri grenju smetane tudi na to,
da se smetana med pinjenjem v sodu 1—2° C segreje.
Pri viji gorkoti se smetana sicer preje spini ali
maslo je bolj mehko in se ga manje pridela, tudi

je izdelovanje taksnega masla tezavno. Pri nizji gor-
koti, kakor omenjeno se pini dalje Casa in se pridela
manje masla.

Smetana se pred pinjenjem dobro zmesa, da se
kepe, katere so se sprejele med kisaunjem, razpuste.
Je smetana pregorka, tedaj se postavi v mrzlo vodo,
je premrzla, potem se postavi v gorko vodo ali pa
se polozi v njo grelna cev napolnjena z gorko vodo.
Nikdar pa ne postavljamo smetane naravnost na
ogenj, ker bi se nam lahko zasmodila in maslo bi
dobilo kuhani okus.

Pri pinjenju se je nadalje ozirati na sledece:

1.) Na mnozino smetane v sodu. Napolnimo sode
preve¢, tedaj je spinjenje nemogocCe ali vsaj nepo-
polno. Dasiravno imamo razliéne vrste pinj, vendar
je pri vseh enako, namre¢ je prenapolnjena tedaj se
tezko izpini in maslo ostane mehko. Vecinoma sodov
ne sme biti napolnjeno ¢rez polovico vsebine. Vikto-
rija pina, katero imamo veCinoma v nasih mlekarnah,
se napolni do /s, Holstajnska pa do */s cele vsebine,

2.) Jednakomerno vrtenje pinje upliva veliko na
kakovost in mnozino masla, vrteti se mora vedno
enakomerno, ne enkrat hitro in spet potasti; tudi se
ne sme med pinjenjem prenehati toliko ¢asa, dokler
se ne vidi, da je 8ipa na-pokrovu ¢ista postala, ali
dokler se ne pocuti v pinji, kedaj da je maslo v
zadosti velikem zrnju. Se med pinjenjem dostikrat
preneha, vpliva to na mnozino masla. Od zacetka se
pinja pocasi zaverti, potem se ventilce na pokrovu
parkrat zaporedoma odpre, da izhlape iz njega plini
potem pa se zaéne popolnoma enako vrteti. Pri Vik-
torija pinji vrtimo v eni minuti 40—45krat, s hol-
stajnsko 110—150krat. Se vrti bolj hitro, se izpini
preje, a maslo postahe mehko, se vrti bolj pocasi,
tedaj se pini bolj pocasi. V pozimskem cCasu vrtimo
hitreje, kakor poleti. '

3.) Koliko ¢asa se pini. Nasi mlekarji pinijo
kolikor mogoce v kratkem cCasu, da se preje dela re-
8ijo, v ta namen se posluZujejo visje gorkote smetane
ali pa hitrega vrtenja. Ako hitro upinimo, tedaj do-
bimo. mehko, testnato maslo, v katerem je veliko
pinjenca in se ne da potem popolnoma izdelati.

Tako maslo je belo mlecne barve, netrpezno in
se ga tudi manje pridela. Niso tiste pinje narbolje,
katere pinijo v najkrajsem c¢asu. Pini se naj vedno
30—35 minut, ne ve¢ in tudi ne manje, oboje bi
vplivalo na maslo slabo.

Veckrat se brezuspesno trudimo smetano spre-
meniti v maslo ali vse zamanj; posebno se to pokaze
v hudi vro¢ini in pozimskem ¢&asu. Vzrok temu so
neizpolnovanje Ze preje navedenih tock, nadalje ne-
snaga v pinji in mlekarni, v kermi, v bolanem ali
starem mleku in smetani.

Na povrsju smetane se pokaZejo v pinji mnogo-
stevilne pene, kar dokazuje veliko Kkisline; ako isto
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poduhamo ima grenkokisli pekoc¢i dub. Zato je po-
treba takoj preiskati, kje da ti¢i napaka, ki se mora
v najkrajsem ¢asu odstraniti. Imamo enkrat taksno
smetano, tedaj ji prilijemo da jo zamoremo spiniti
nekoliko npatrijeve tekocine (verdiinnte Natronlauge),
toliko Casa dokler omenjeni duh ne izgine, potem se
nam bode lahko spinilo.

Smetana iz mleka od starih krav se
nam istotako ne izpini, zatoraj ne sprejemajmo tak-
snega mleka v mlekarno 6—8 tednov pred porodom
molznic.

S pinjenjem naj se neha, ko je maslo v
sodu postalo od prosenega do grahovega zrnja debelo.
Ne pinimo nikdar toliko ¢asa, da je waslo v debelih
kepah, ker tedaj sklene maslo veliko pinjenca, kate-
rega se pri izdelovanju na gnetilniku ne more veé
odstraniti. Taksno maslo je mlecno in netrpeZno, po-
stane v kratkem Casu grenko in Zarko. Teh napak
najdemo v vseh nasih mlekarnah.

Barvanje masla naj bi se saj za domaci trg
opustilo; vendar pa zahtevajo nekateri trgovei bar-
vano maslo, katerega izvaZajo na Anglesko in Spansko.
O pozimskem &asu dobi maslo veckrat belo barvo;
ker pa nekateri odjemalci zahtevajo rumeno barvo,
zato se taksno maslo v mnogih hrajih vetkrat barva.
Maslo se barva na ta natin, da se smetani pred
pinjenjem, prilije maslene barve 5 kubiénih ¢m na
100 litrov smetane, je maslo bolj belo se vzame vec
barve, je bolj rumeno, se vzame manje. Maslo naj
ima vedno enako barvo: zahteva se navadno rumena
ovseni slami podobna barva.

Gnetenje masla. Po kontanem pinjenju ima
maslo veliko pinjenca, katerega je treba do malih
odstotkov odstraniti, kar so doseZe z gnetenjem in
pranjem. Najbolje bi bilo pinjenca iz masla odstraniti
brez gnetenja, ker vsako gnetenje upljiva slabo na
kakovost masla. Z gnetenjem se tols¢ne krogljice

molznih

vedkrat razmazejo, posebno tedaj, ako smo pri visoki |

gorkoti pinili in ako smo maslo zelo gnetili. Se je
maslo v pinji zadosti spinilo, tedaj se potegne cep v
spodnjem delu pinje, pred ljuknjo se nastavi sito
skozi katerega se iztee skozi maslo pinjenec. Cep
se zopet zatakne, na maslo se vlije vode enake mno-
zine kakor je bilo pinjenca, pinja se zavrti 10—15
krat; potem se voda zopet odlije in se zopet na novo
dolije, se parkrat zaverti, to se ponavlja toliko Casa,
da pritece Cista voda iz pinje.

Pustimo potem maslo nekoliko ¢asa mirno stati,
da se za gnetenje osusi. Nikdar naj ne leZi maslo
dalje ¢asa v pinji v pinjencu ali v vodi, ampak isto
se naj takoj odstrani. Preveliko prati maslo z mrzlo
vodo &koduje maslu s tem, da mu voda odvzame
aromaticen dul. V neizpranem maslu ostane veliko
pinjenca, ki &kodi trpeZnosti masla; taksno maslo je
navadno bele barve.

Maslo naj se vzame iz pinje s posebnim zato
pripravljenim sitom, nikdar pa ne z golimi rokami,
kakor na8i mlekarji zelo radi store. Roke so vedno
gorke in se vedno nekoliko pote, kar provzro¢i maslu
slab okus. Gnetilnik, modeli in lopatice za maslo naj
se pred porabo umijejo dobro z gorko vodo in potem
splahnejo z mrzlo, da se maslo ne prijema lesa.
Maslo pride potem na gnetilnik, kjer se valja in
pridno obraca toliko casa, da ne pridejo iz njega
ve¢ male kaplje vode ali pinjenca, ako v njega vre-
zemo z lopatico. Znamenje kedaj je dobro izgnjeteno,
je tudi to, da se maslo dobro skupaj drzi kakor ku-
hani vosek (da se ne lomi) in da ima bledo rumeno
barvo. Od Casa do Casa se med gnetenjem maslo
z mrzlo in snazno vodo poskropi da se odstranijo
znjega zadnje kaple pinjenca. Kolikorkrat naj se
gnetilnik zaverti, oziroma, kolikorkrat naj pride maslo
pod valjer je odvisno od vode oziroma pinjenca v
njem, navadno zadostuje 10—15krat.

Predolgo gnetenje masla je zelo slabo, ker je
taksno maslo premazasto se ne drzi skupaj in se
zatoraj trdo lomi. Skoz dolgo gnetenje ne odstranimo
nikdar Znjega pinjenca ampak nasprotno; tolscne
krogljice, namesto da bi ostale zrnaste, kar se za-
hteva od dobrega masla, se razmaZejo in ne razpuste
iz svoje sredine pinjenca.

Ta napaka se godi vetinoma v nasih mlekarnah.
Rajsi torej manje gnetite kakor preveliko. Je maslo
premehko, tedaj ga najprvo ohladimo s tem, da ga
postavimo v hladni prostor v posodo mrzle vode ali
ledenico Sele potem ga gnetimo. Se je maslo pri ve-
liki gorkoti pinilo, tedaj je premehko in se ne pusti
gnetiti; ako vendar taksno maslo gnetimo, potem je
mehko mazasto, trdo, pa se mo¢no lomi. Je v pozim-
skem ¢asu maslo pretrdo, tedaj se tudi ne gnete
dobro; v tem sluéaju postavi naj se v gorko vodo,
ne prevroto ali pa blizu parnega kotla.

V premrzlo gnetenem maslu ostane veliko pi-
njenca, kar provzro¢i drobljenje masla. Gnetilni prostor
naj ne ho v pozimskem Casu premrzel, da voda med
gnetenjem v maslu zmerzuje, poletu pa ne pregorak,
da ne bode maslo premehko. Se gnete maslo zopet
premalo, tedaj ostane v njem veliko pinjenca; taksno
maslo ni trpezno.

Za priporocati bi tedaj bilo splosno, maslo takoj
iz pinje ohladiti s tem da ga pustimo nekoliko Casa
mirno leZati, potem pa parkrat na gnetilniku valjat
potem zopet v velikih kosih mirno lezati in potem
zopet gnesti. Gnete naj se vedno v velikih kosih in
debelih plasteh; nikdar naj ne bo na gnetilniku tanka
in majhna plast. Spod gnetilnika se maslo zvije v
debele bale od kjer se potem takoj razdeli v oblike.

V nekaterih krajih se maslo tudi soli s 3°o
dobro zdrobljeno kuhinsko soljo, katero se maslu



g0V

pred gnetenjem prida; slano maslo je namre¢ bolj
trpezno.

Maslo pride potem v modele, v katere se po-
samezni koscki dobro stlaéijo, tako da se potem na
kosih masla dobro izpolnijo vsi vogli in robi. V
modelu naj hodo imena mlekarn ali podobe cvetlic,
kar naredi ocesu prijetno obliko.

Pri namiznem maslu se mora posebno paziti tudi
na zunanjo podobo posameznih kosov, lepo zavijanje
v papir, na kar se nekateri odjemaleci strogo ozirajo.
Papir za zavijanje masla naj ne bo prevelik in tudi
ne premajhen, pri vsakem kosu enak in enako upognjen.

Dobro je tudi, ako ima mlekarna imena na papirju |
n. pr. ,Mlekarna Vrhnika“. Papir, v katerega se |

zavija maslo, naj se nikdar preje ne zmoti, ker trez
nekoliko dni zaéne pod njim in maslom rasti plesnoba.
Za zavijanje masla se vzame dober pergamentni papir,
kateri naj ne duba po Zvepljeni kislini ali po glice-
rinu, ker bi se potem maslo navleklo tega duha;:
papir pa tudi ne sme izpuScati vlaznosti, kar bi
skodovalo trpeznosti masla. Pergamentni papir naj
se vedno naro¢i pri zanesljivih tvrdkah.

Zaboji za odposiljatev masla se vzamejo za vedje
mnoZine leseni, za manjSe pa iz trdega papirja. Kosi
v zaboju se naj naloZijo en do drugega trdo, tako,
da se med voZnjo vsled premikanja ne zmetkajo.

Navadno se vzamejo kosi od [+ do !/2 kg veliki, |

kakorsne zahtevajo odjemalci. Leseni zaboji naj so
znotraj gladki, dile naj bodo tako ena do druge, da
ne pripuséajo med voZno skoz Spranje vsled dezja
mokrote.

Ako imamo maslo po veé dni v zalogi, tedaj
ga polozimo nezavitega na hladni prostor, najholje
v ledenico. Kosi se poloZijo na v nalas¢ zato prire-
jeno stelazo, en poleg druzega, nikdar pa en na
druzega. Da se maslo ve¢ Casa drZi, mora biti,na

suhem prostoru 4 ° C gorkote. Maslo naj ne zmrzuje, |

kar bi povzrocilo drobljenje, polaganje masla naravnost
na led se ne priporoca. Kjer se shranjuje maslo, mora
biti gorkota vedno enaka.

Omeniti je Se, da svetloba, posebno solnéni Zarki
maslu 8kodujejo, Ze v nekaterih minutah na svetlobi
postane bledo in dobi lojnati okus. Maslo tedaj naj
ne lezi na mizi ali kaksnem drugem prostoru raz-
postavljeno svetlobi, ampak naj se vedno dobro po-
krije, za kar zadostuje pergamentni papir.

LLastnosti dobrega masla. Dobro ¢ajno
maslo izgleda poleti enakomerno rumenkasto do moéno
rumeno, nikdar pa progasto ali riZasto, pozimi bledo-
rumeno, véasih skoraj belo. Dobro maslo naj bo
svetlo, nikdar pa temnosvetlo.

Nadalje dobro maslo, pravilno trdo, ne sme
biti premehko mazasto pa tudi ne pretrdo suho in
drobljivo. Ako ga namaZemo na kruh, se mora jedna-

| kusimo tekom 8 dni,

komerno prevleci, kakor testo, nikdar pa drobiti, kar
dokazuje slabo izdelovanje.

Dobro maslo ima gotovo mnoZino vode, 12 do
15°/,, ne ve¢ in tudi ne manje: zato je dobro, da
se maslo veckrat preite na vodo in tols¢obo. Pre-
rezemo maslo z noZem, se pokaZejo majhne kapljice
vode, katere naj ne bodo prevelike pa tudi ne pre-
goste, one morajo biti ¢iste in ne mle¢no skaljene.
Tolséobe naj ima dobro trpezno ¢ajino maslo 83 do
85 %fo. (Za preiskovanje tols¢obe v surovem maslu se
priporo¢a DBernstainerjev preskusevalnik, kateri naj
ne manjka v nobeni mlekarni.

Dobro ¢ajno maslo mora imeti ¢isti masleni okus
in masleni duh, ne sme pa imeti posebnega duba ali
okusa n. pr. po hlevu, po oprhlem lesu, po kovinah,
repi, pokvarjenih oljnatih tropinah ali pokvarjeni

| plesnjivi krmi sploh. Maslo iz sladke smetane naj

ima ¢ist in sladek okus, maslo iz skisane smetane
ima okus orehovih jederc in mocen, posebno aroma-
ticen okus, kateri se je med kisanjem razvil. Od
dobrega masla se zahteva, da je trpezno.

Napake surovega masla. Najve¢c napak
spravimo v maslo z nepravilnim izdelovanjem, redkeje
z nepravilnim ravnanjem z mlekom in slabo krmo.
Veliko napak povzrocijo tudi glivice v maslu. Potreba
je torej gledati v prvi vrsti na snago.

Poglavitne napake masla so: progasto, gosto,
temno belo, presvetlo, mehko, trdo, suho, drobece,
okus po nesnagi, grenko, Zarko, zaduhlo, okus po
krmi, kislo, plesnjivo i.f. d.

Da se prepricamo o trpeZnosti masla, tedaj ga
prihranimo od vsakega dne majhen kos in ga pre-
pri ¢emur bomo prisli na
marsikatero napako. Ne zadostuje, kaksno je maslo
prvi ali drugi dan, ampak kaksno je tekom 8 dni: teh
poskusenj naj se posluzujejo vse mlekarne.

Vsak mlekar naj poskusa po teh navodilih na-
rediti maslo najboljse kakovosti in trpeznosti; ée se
ze prvi poskusi popolnoma ne posretijo, se pa drugi;
skusnja je narbolji ucitelj.

Vsaka mlekarna naj se potrudi, da bo njen iz-
delek dober.

Ureditev in razsirjenje kmetijskega poduka
za slovensko mladino in njega pomen za
povzdigo kmetijstva.

(Konec.)

V tej starosti naj dado tedaj kmetijski starisi
te za kmetijstvo namenjene sinove v kmetijske sole.
Tisti oce, ki ima manjsa sredstva, naj ga da v eno-
letno kmetijsko Solo, kjer se bode njegov sin vsaj
toliko naudil, da ne bode pozneje v Zivljenju navadni
hlapec ali kmetijski delavec, ampak si bode znal
priboriti boljso sluzbo na veéjih posestvih, kjer bode
sluzboval. Enoletno Studiranje stane le nekoliko sto
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kron. Ta izdatek naj bode sinova dota, ki jo prica-
kuje od starisev. l'isti starisi pa, ki morejo takega
svojega sina vzdrZati po dve ali tri leta v kmetijski
soli, naj ga dado v tak gospodarski zavod. Ko bode
isti dovrsil tako solo, spesoben je za dom ali pa za
nizjega uradnika pri veleposestvih in pri raznih drugih
gospodarskih institucijah n. pr. pri mlekarskih in
drugih zadrugah itd. Sposoben je, da postane pri
posojilnici, mlekarni itd. tajnik ali nacelnik; sposoben
je, da postane v moski dobi v obé¢ini Zupan. S temi
studijami mu je pomagano pri vojaskem stanu in ako
ga sili potreba ali veselje, sposoben je tudi za niZji
uradniski stan. Razlogov dovolj, da starisi Zrtvujejo
zanj toliko, kolikor velja studiranje na teh solah.

Studijam na srednjih in visokih kmetijskih olah
naj se posveti seveda pa le ista mladina, ki ima
poleg sposobnosti in veselja do tega poklica ne le
dovolj denarnih sredstev, ampak ki ima Ze prej na-
¢rtan program, kako si bode pozneje vedela te Studije
v korist obrniti, naj ostane na ocetovem posestvu ali
se vdinja v sluzbovanje. V obeh slucajih bode morala
po ved let naporno delati in se z majhnimi rezultati
zadovoljiti, predno si osigura nagrtano prihodnjost,
oziroma pride v boljso sluzbo.

Ker se pa to dandanes tako ne izvrsuje, ker
vidimo, da ne posiljajo boljsi kmecki starisi redno
in veCinoma svoje sinove, namenjene za kmetijstvo
v kmetijske Sole, ampak raji v srednje ali trgovske
Sole, zato ti v Zivljenju nimajo ne veseclja in ne prave
sposobnosti do kmetijstva. Veleposestvo v obée pri
nas pa itak ne vé ceniti vrednost svojih zemljis¢. To
najbolje vidimo pri razprodajanju nasih grajs¢inskih
posestev. Naj kupi vsak Se tako dusevno omejen
¢lovek tako posestvo, pri parceliranju si vsak napravi
velike dobicke. Namesto, da bi posestnik sam znal
ceniti zaklad, ki ga ima v veleposestvu, ki je skozi

stoletjia se umno obhdelovalo in zholj$alo, zanemarja

ga, kolikor mogoCe in si ne vé Z njim pomagati. V
tej zadevi je podoben neizobraZencu, ¢e mu izroCis

nam v izgled. Tam je slehern kmecki posestnik stro-
kovno izobraZzen; tam je kmetijski stan trden, neod-
visen, materijelno dobro stojed.

Po zgledu teh slovanskih bratov in po zgledu
Neméije, Francoskega, Svice, kjer ima kmetijski stan
iste pogoje obstanka in napredka in kjer se je ta
pospel na visoko stopinjo izobraZenosti ter je vsled
tega postal tudi materijelno trden, je pri nas na
Slovenskem zadnji cas, da dejansko storimo kaj za
kmetijski stan in ga resimo propada. Samo v tem,
¢e bodemo ta stan intelektuelno in v strokovni izo-
brazbi povzdignili, moremo pricakovati za ta stan in
Z njim vred za vse druge stanove boljso prihodnjost.
S tem napredkom edino resimo nas narod.

Za vse sloje nasega naroda, za vsa nasa oblastva,
za vse nase poslance in za vsakega izobraZenca veljaj
narodna dolZnost, da deluj po svojih moceh za tem,
da priborimo in pridobimo strokovno izobraZen kme-
tijski stan. V to svrho za¢nimo pri mladini. Kdor
ima mladino, ima prihodnjost. Da pa mladino stro-
kovno izobrazimo, delujmo na to, da dobimo enoletne
gospodarske zavode, s katerimi moremo nasemu manj-
semu kmetijskemu stanu najhitreje, najbolj obseZno
in najceneje pomagati. Za enoletno Studiranje se
kmecki mladeni¢i raje in bitreje odlocijo, kakor pa
za dve ali ftriletno Solanje. Zato pa je treba te sole
specializirati. Pri nas, kjer se goje skoraj vse kme-
tijske panoge, bi bilo treba ve¢ vrst takih Sol; zato
se pa priporoca, da se na Ze sedaj obstojecih dve
in triletnih gospodarskih zavodih, dokler nimamo
imenovanih enoletnih kmetijskih zavodov, uvedejo
daljsi in temeljiti gospodarski teCaji, kamor se naj
posilja nasa odrastla kmetka mladina v poduk. Za
vzdrzevanje teh tecajev pa je treba globokeje v Zep
poseci, kakor se to navadno vrsi. S premajhnimi
podporami se podpira le slabse elemente; raje dajati
vetje podpore, zato pa jih dajati boljsim mladeni¢em.

V programu vsake za nas slovenski narod delu-

| jote stranke bodi na prvem mestu zahteva in teZnja,

v oskrbovanje moderno urejeno tovarno, ki deluje s |
stroji. Tudi ta ne bode vedel iz nje dobivati dohodkov, |

stroji se mu bodo pokvarili in vse podjetje v kratkem
propade. Temu se ni ¢uditi. Kakor se temu industri-
jelno podjetje ne sponese, ker ga ne umé, ravno
tako se veleposestniku njegovo kmetovanje ne splaca,
ker ga ne pozna ali ker svoje zemljisce obdeluje po
starokopitnem nacinu, ko je bila se tlaka in je imel
delavsko mo¢ brezplatno na razpolago.

Kmetijstva se je treba dandanes uciti in naj si
bode kmeti¢, kmet ali veleposestnik. Kdor tega pra-
vila ne pozna in se po njem ne ravna, ne bode na
kmetiji dobro izhajal $¢ manj pa napredoval. Najbolj
velja ta izrek za mladino. Kakor smo v vseh stvareh
na tako zvanem prehodnem stadiji, tako smo tudi
pri kmetiji. Nasi severni brati (Cehi in Moravani so

da se izgoji strokovno izobraZen kmetijski narascaj!
— V dosego tega smotra zahtevajmo poleg sedaj
delujocih gospodarskih institucij enoletne kmetijske
sole za splosno kmetijsko izobrazbo namenjene manjsim
posestnikom, nadalje specijelne gospodarske sole kakor
mlekarske, sadjarske itd. za posamezne kmetijske
panoge. V vso organizacijo uvede naj se nek sistem,
s Cimer se stremi za tem, da bode prisla tu izsolana
mladina do njej primernega dela, zasluzka in stalnega
kruha. Le potem imajo te naprave pomen in koristijo.

Slovensko agrarno vprasanje naj se tedaj zacne
s snovanjem kmetijskih 8ol, z vzgojo strokovno izo-
braZene kmetijske mladine. V dosego tega namena
zastavimo vse moci. Vsi sloji naSega naroda naj de-
lujejo na to ter postavodajni cinitelji naj vplivajo na
drzaveo upravo v tem smislu. V dobi nekolikih let
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zadobile bi nase slovenske pokrajine drugo in vese-
lejso podobo, liki (‘eska in Moravska, postale bi
torisée trdnemu, materijelno neodvisnemu kmetijskemu
stanu.

Milostiva gospa,
ali veste, zakaj morate pri naku-

povanju sladne kave izre¢no po-
udzrjati ime »Kathreiner«?

Ker se Vam sicer utegne ‘
primeriti, da dobite manj
vreden posnemek brez
vseh vrlin, s katerimi se

odlikuje  Kathreinerjeva
kava.

Zakaj le

Kathreinerjeva Kneippova sladna

kava

ima spri¢o posebnega nacina
svojega proizvajanja vonj in
okus zrnate kave.

Zapomnite si torej matanko, milo-

stiva gospa, da dobivate pristno

Ka hreinerjevo kavo zgolj v zaprtih

izvirnih zavojih z napisom: - Kathrei-

nerjeva Kneippova sladna kavas

in s sliko Zupnika Kneippa kot varst-

veno znamko.

-,

0 govedoreji in mlekarstvu na Dolenjskem.

Po zadnjem Stetju z leta 1900. imamo na Kranj-
skem 253.839 govedi; od te Zivine pripada na Do-
lenjsko 125.269 glav t. j. nad 49'4°/0 — skoro polo-
vico. Po velikosti rodne in obdelane zemlje, ki obsega
951,547 ha, spada na Dolenjsko 44 9/, ali tudi blizu
polovica. Po stevilu prebivalstva, ki se ga je nastelo
imenovanega leta 508.348, pripada k Dolenjski naj-
manj 226.430 dus t. j. 44 °/, ali zopet skoro polovica.
Tudi z Zeleznicami je Dolenjska zvezana s svetovnim
prometom in z ve¢jimi mesti. V prvo tece dolenjska
Zeleznica z obema progama do Novega mesta in
Kofevja, nadalje pa vozi juZna Zeleznica z dvema
progama ob njeni periferiji, tako, da je i v tem oziru
poskrbljeno. Nekatera mesta in trgi se nahajajo na
Dolenjskem ; pridno in inteligentno ljudstvo prebiva
tod; povsod se kaZe velik napredek, kamor prides,
odkar je stekla dolenjska Zeleznica, Pojdi v dolenjska
mesta ali na deZelo — v vasi — povsod se prepricas
o tem; spomnimo se le vinogradstva, koliko je v tem
Dolenjska napredovala in spostovati moramo tak rod,

ki si je v najkrajgsem pridobil toliko uspehov v tej
kmetijski stroki,

V enem oziru pa ne opazimo napredka, v kme-
tijski stroki, ki bi mogla donasati nasi Dolenjski —
merodajne dohodke in to je povzdiga Zivinoreje in Z%
njo zdruZenega mlekarstva. Tu smo Se, Zal, tam,
kakor pred 25 leti, da, morda pred 50 leti in popred.
Dolenjska, ki je po svoji legi in rodovitnosti naravnost
v to ustvarjena, da bi producirala ne le veliko goveje
zivine, ampak da bi se tu izrejala taka pasma, ki
bi zbog svojih dobrih kakovosti zaslula med svojimi
vrstniki v alpskih deZelah, tega Zalibog tu ne naha-
jamo. Nasi Zivinorejei in kmetovalei najdejo visek
zivinorejskega napredka v tem, da pokupavajo in
prekupavajo sestradano hrvasko, bosensko in prek-
mursko govejo Zivino ter jo doma opitajo za prodajo
na semnje, kakor se je vrsilo pred 50 in 100 leti,
ko so v teh deZelah dobivali to Zivino na pol zastonj.
Ne upostevajo, da so se razmere popolnoma spreme-
nile. Goveja Zivina, ki jo dandanes na hrvaskih
semnjih dobodo, je le izmetek in ostanek, kar je
ostalo veletrgovini z Zivino in Se ta izmeéek je drag
in postaja vedno draZji.

Dolenjska je bila nekdaj zaloZnica goveje Zivine
za mesarje in prekupce z govejo Zivino. Tu so zlasti
dobivali nasi domaé¢i wesarji, ki obrtujejo pri nas
na Slovenskem, ali ki zalagajo nafa velja mesta
kakor Ljubljano, Trst, Reko i. t. d., obilo primerne
goveje Zivine, navadno imenovane ,buse”, govejo
zivino, ki jo kupi zelo sestradano in izmudeno na
hrvaskih semnjih ter posebno skrbnim pitanjem zredi
in primerno odebeli. Tako opitano Zivino se potem
pridom gori imenovanim obrtnikom prodaja. Dasi je
ta naéin reje goveje Zivine Se vedno v navadi ter
dobickonosen, vendar se ta trud zelo manj izplacuje
ob visokih kupnih cenah medle Zivine na zgoraj
imenovanih semnjih. Odtod izvira manjsa rentabiliteta
in nje opusdanje, ki se zlasti kaze 8e v tem, Kker
vedno bolj primanjkuje moskih, kateri bi opravljali
to delo. Kajti to intenzivno pitanje potrebuje obilo
in tezkega dela.

(Konee prih.)

VABILO
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OBCNI ZBOR

Hranilnice in poseojilniee v Vodieah,
regisir. zadr. z neom. zavezo,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob 3. uri
popoldne v uradnih prostorih.

Dnevni red:
Porotilo nacelstva.
Potrjenje ratunskega zakljutka za leto 1906,
Volitev natelstva.
Volitev nadzorstva.
Prememba pravil.

e SRIhS s

Nacelstvo.



Clani: zadetkom 1.

L

Racunski zakljuckil.

Hranilnica in posojilnica v Preski,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo, za IV. upravno leto 1906.

1906 78, v upravnem letu pristopilo 15, odpadel 2, koncem leta 1906. 91.

Delezi: zacetkom |. 1906. 78. v upravnem letu prirastlo 15, izplatano 2, koncem l. 1906. 91 ; odpovedano: 0.

Denarni promet: h 78.499 80

Prejemki {Debet) K ‘ I| Izdatkl (Kredit) I‘ K ‘ h Imetje (Aktiva) | K i h Dolgovi (Pamr.a) : K ] h
Delezi — vplacani . | 30 | — | Delezi — izplacani . | 4| — Posojila . . 30.660 )| —]) Delezi . . . |f 182 | —
Hran. vl s kap.obr. || 23.283|95] Vzdig. hran. vioge . 7.924 |50 Tekoéi racun zzvezo | 18183 | 34| Hranilne vloge ska-

Vrnjena posojila 3.150 | — | Dana posojila 11 000 | — Inventar premiéni . || 421 | 24 pital. obrestmi . | 50299 | 26
Tekoéi racun zzvezo || 10.750 | 24| Tek, racun z ,Zvezo* | 17.926 | 90 Zaostale obr. posojil 6 |30] Predpl. obr. od pos. | 294 | 41
Obresti tek. racuna. 714 |54 | Obr. hr. vl, izplacane 76 | 59 Delez pri Zadr. zv. 1000 [ — [ Rez. zaklad . . . | 176 | 96
Plaé. obr.od posojil 1.517 | 23] Obr. hr. vl. kapitaliz 1748 |85 Gotov. 31. dec. 1906 | 853 | 10| Cisti dobicek . it 171 | 35
Upr.in uradni prisp. 27 | 87| Upr. in urad. stroski 122 [ 59 I
Pristopnine . 15 | —| Rent. d. in nep. prist. 19|92
Gotov. zacet. l. 1906 187 | 62| Got. koncem 1. 1906 843 (10 |
| alig | |
i i [ | !'
’ | ‘ ! i I 3.
| 39.676]45 | 39676 |45 | | 51.123 |98 [ 51.123]98
l I I I R I | EI
Hranilnica in posojilnica pri sv. Jurju ob juZ. Zeleznici,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo, za VI. upravno leto 1906,
Clani: zacetkom leta 1906. 201, v upravnem letu pristopilo 32, odpadlo 5, koncem leta 1906. 228,
Delezi: zacetkom leta 1906. 201, v upravnem letu prirastlo 32, izplacano 5, koncem l. 1906. 228; odpovedano: 7.
Denarni promet: K 427.382-94.
| Prejemki (Debet) : K | hl Izdatki (Kredit) Ko (h| | Imetje (Aktiva) I s | Dolgovi(Pasivay ' J + k- 1%
| | | i | | |
| i | |
Delezi — vpladani . 64 | — | Izplacani delezi . . | 25 [ — Posojila . | 151.674 | 25| Delezi . , 905 | —
Hran. vloge s kapit. Vzdig. hran. vloge . | 107.696 | 07 'l'eiu:nii raé. s Zvezo | 135.052 | 08| Hranilne \rlu“e s ka-

obrestini 141.617 | 21 § Obr. hran, vlog. izpl. | 712105 Inventar premiéni . | 151462 pitaliz. obrestmi . 298.828 | 25
Vrnjena posojila . 8.738 | Obr. hran. vlog kap. 11018 01 Inventar nepremiéni 7.077 | 35| Predpla¢ane obresti |
Tekoéi rac. s Zvezo | 48,172 | 36| Dana posojila Ll 43093 (09 Zaoslale obresti pos 1.486 | 99 posojil ' 33210
Obr. tekoé. racuna 6.236 [ 69| Tekodi rac. s Zvezo | 48.195 | 81 Vrednost tiskovin . | 100 | — | Dolg na rentnini 175 (89
Plaé. obr. od prjsu_]zl | 6,466 | 67| Inventar premiéni . | 5| — Vrednost kolekov . | 32 | — | Rezervni zaklad . 2.080 | 79
Upr. in urad. pr lsp 424 | 37| Obresti posoj. povrn. | 3| 66 Deles pri Zadr. zvezi | 1.000| —| Cisti dobicek . 668 | 81
Pristopnine , 32| — | Upr. in urad. stroski 972 |37 Delez pri Zadruzoi | |
Najemnine . . | 171 |50 Rent. dav. in nep. pr. | 95195 tiskarni . 1.000 | —

Obresti delez pri Za- | [ Zemljitki davek . . | 277 Obresti od tega . ‘ 259 | 60 ‘
druzni tiskarni . 39 80} Najemninski davek . 30 | 54 Zaostale najemnine : 137 | 25 |
Gol. zacetkom 1. 1906 3.507 | 22| Zavarovalnina . i 13|50 Got. 31. decem. 1905 |‘ 3656 | 70 !
' Gotov komee 1. 1906 | 3656 | 70 i
. . . |
| | [
| ; .| |
| 215519 82 | 215519 |82 | | 302.990 | 84 | 302.990 | 84
| — - | | Il
I l || [ II | !I l
Hranilnica in posojilnica v Zgornjih Gorjah pri Bledu,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo, za XII. upravno leto 1906.
Clani: zacetkom leta 1906. 304, v upravnem letu pristopilo 13, odpadlo 3, koncem leta 1906. 314,
Delezi: zacetkom leta 1906. 304, v upravnem letu prirastlo 13, izplaéano 3, koncem leta 1906. 314, odpovedano: 8.
Denarni promet K 346.240°19.

Pre]emki (Dehet) ” K | h Izdatln (Kredit) “ K I h Imetje (Aktiva) Ilf K ‘ h Dalgml (Paswa} ! K : h
Vplacani delezi . | 52| — Izplaéani delei . . | 12 | — Posojila 268.952 | 09| Delezi - 1.256 | —
Hranilne vloge s kap. || | Vzdig. hranilne vloge | 63 374 | 06 TekoCi raé. s Zvezo 45229 | 88 Hmmlnetlugeg.kap

obrestmi : 74478 | 481 Dana posojila : A8 53223 Inventar premiéni . 360 | — obrestmi . . .| 330968 |49
Vrnjena posojila. 31.456 | 97 | Tekodi raé. s Zvezo || 33.203 |19 [nventar nepremiéni | 17 527 | 70| Bezervni zaklad . . || 1548234
Tekoti raé. s Zvezo | 50.122 | 04| Inventar nepremiéni 402 | 90 Zaostale obr. posojil 8.205 | 12 Cisti dobitek . 1.297 | 91
Obresti tek. ratuna | 3.129|54] Obr. hran. vlog izpl. 389 | 59 Delez ,Zadr. zvezi® 1.000 | —

Pla¢. obr. od posojil || 11.983 | 38| Obr. hran vlog kap. | 12,450 |53 Delez pri »Unionu* 1.000 | —

Upr. in urad. prisp. | 98|38 Upr.in urad. strogki 477 |99 Delez pri Zadruzni |
Pristopnine . o 13 | —| Rent. dav. in nep. pr. 182 | 29 tiskarni . . 00 | — [
Dohodki zadr. hise || 521 | —| Tisk., knjige, casniki 189 | 41 Gotov. 31. deec. 1906 6229 | 95 |
Obresti deleia Za- Koleki in postnina . 6111 |

druzne tiskarne . 19| 90| Stroski zadruz. hise 120 | 82 |

Gotov. zatet. . 1906 4360 | 38] Podpore . 609 | — {
Got 31. decem. 1906 6.229 | 95
| 176.235 | 07 | 176.235 | 07 | 849 004 | 74 | 349 004 | 74
s - . 1 |
| | | | ! |




SEL

Ljudska hranilnica in posojilnica v Skofji Loki,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo za IV. upravno leto 1906,
Clani: stanje zafetkom leta 1906 68. v upravnem letu pristopilo 9, izstopilo 5. koncem leta 1906 72.
Delezi: stanje zac. 1. 1906 68, v uprav. letu prirastlo 9, odpadlo 5, koncem 1. 1906 72; odpovedano: 2.
Denarni promet: K 278.521-27,

Pre]emkl (Debet) |: K h Izdatk: {Kred:t) || K I h| | Imetje (Akllva} iI K ‘ h Dolgovi (Pasiva) | K | h !
m T . |
Delezi — wvplaéani . 27 | — | Delezi — izpladani . | Q")I | Posojila . . . .| 34306 Delezi . . M—E| —1
Hran. vloge s kapi- Vzdig. hran. vioge | 49.419|37 Tek raun z zvezo. Hran. vloge s kapl- { |
talizovanimi obr. | 92.940 |93 Obr. hr. vlog izplac. 440 | 19 | Inventar premiéni . | 643 | 12 talizovanimi obr. | 221 448 72|
Vrojena posojila .| 13511 |16 Obr. hran. vlog kap. 7.762 | 92 Zaostale obresti pos. | 142 | 76 | Predpl. obr. posojil | 257 | 25 |
Tekodi rac, z Zvezo | 20551 |89 Dana posojila . .| 16.730 | — Vrednost tiskovin . | 100 | — | Rezervni zaklad . . | 737 |83 |
Obresti tek. raéuna 7435|301 Tekoéi raé. z Zvezo | 61.535 | 30 Vrednost kolekov . | 8125} Cisti dobitek . . .| 631 | 51 '
Pla¢ane obr. od pos. 1551 | 53] Obr. pos. povrnjene 30| 68 Delez pri Zadr. zv. || 1000 — J&
Upr.inurad. prispev. | 213 |06 | Upr. in urad. strogki 115 | 46 Delez pri Zadruzni | f
Pristopnine . . . 16 | —| Kenini davek in ne- | tiskarni . . Sl 25001 — |
Izposojila . . . - 2000 | — posredne pristojb. | 97 | 78 V postni hranilnici . | 85 _ =
Erehodnis s, S, 320 (80} Vrnjena izposojila . 2.000 | — Gotov. 31. dec. 1906 || 2.207 | 97 |
Obresti delezev pri Gotov. konec 1. 1906 2.207 | 97 i , .
Zadruzni tiskarni 99 | 30 . : I '
Gotov. zacet. 1. 1906 |  1.697 | 65 | | i |
| 140.364 | 62 | 140.364 | 62 | 223417 |31 | 223.417 | 31 i
| | | | |
[ T Je B

Hranilnica in posojilnica v Robu,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo, za VIIL upravno leto 1906.
Clani: stanje zaceltkom leta 1906 193, v upravnem letu pristopilo 12, izstopilo 1, koncem leta 1906 204.
Delezi: stanje zadetkom leta 1906 386, v upravnem letu prirastlo 24, izplacano 2, koncem 1. 1906 408; odpovedan 1.
Denarni promet: K 283.050°10.

Prejemki (Debet) i K ‘ h|  Izdatki (Kredit) FRclRE | Imetje (Aktiva) | K | n] Dolgovi (Pasiva) K |h
[ | [ |
Delezi — vplacani | 24 —| Delezi — izplacani. | 2| - Posojila. . . . .| 170.668|71] Delezi . . | 408 | —
Hran. vloge s kap. Vzdig. hran. vloge . | 41 363 | 06 Tekoéi rac. z Zvezo 821181 Hran. vloge s kd.p
obrestmi . . .| 68.974|35] Obr. hr. vlog izplad. 286 | 51 Inventar premicni . 121 | 27 obrestmi . . .| 176.873 |94
Vrnjena posojila .| 11.900| — | Obr. hr. vlog kapit. 1 5.903 | 95 Delez pri Zadr. zvezi 1.000 | — | Rezervni zaklad . . 5.025 | 36
| Tekoéi raé. z Zvezo || 46148 | 99| Dana posojila .| 43810| — Delnica pri Union . 500 | — | Cisti dobidek . . . 1.070 | 02
Obresti tek. raéuna 130 | 68| Tekoéi rac, z Zvezo E 43.780 | 68 Got. koncem 1. 1906 | 11.005 |16 !
Plaé. obresti od pos. 8.091 | 34| Upr. in urad. strogki || 465 | 97 '
Upr. in urad. prisp. 29| 30| Rent. davek in ne- [
Pristopnine . . 12| — posredna pristojb. 78|38
Za hranilne Im,uilce 12|50 Tozbeni stroski . . | 81 (92 ‘
Povrnjeni stroski . 67 | 68| Nagrada nacelstvu . | 70| — |
Gotovina zacet. leta || 11.686|79] Darila . . | 180 | — . |
Got. koncem 1.1906 | 11.005 |16 [ . .
| |
| 147 027 | 63 147.027 | 63 183 377 18'% 377 | ‘IE|
| | |: | | | |

Mlekarska zadruga na Vrhniki,
registrovana zadruga z omejeno zavezo za II. upravno leto 1906.
Clani: stanje zacetkom leta 1906 294, v upravnem letu pristopilo 55, izstopil 0, stanje 31. decembra 1906 349.
Delezi: stanje zaé. 1. 1906 K 1.344'50, v uprav. letu prirastlo K 1.353, izplac. 0, kone. |. 1906 K 2.697-50; odpovedano: 0.
Denarni promet: K 177.843:48.

Prejomki (Debet) | K | h) Indatki (Kreaiy | K |h Imetje (Aktiva) | K | h| Dolgovi (Pasiva) | K |h
u | | ii | | |
Blag. preost. l. 1905 | 530 (22| !zpladana vpisnina . | 2| — Vrednost blaga . . | 225 l 60| Delezi I ! 2.697 | 50 |
Vplaéani delezi . .| 1.353|—| Vrnjena izposojila . | 4.000 | — Terjatve na blagu pri | Izposojila . | 42 1401—.
Pristopnine . .. .| 722 | —1 Izdatki za blago . | 51.917 223 zadruznikih . If 465|173 Dolg na bldgu zcldr 5.229 | l}i-
Izposojila . . - 26.140 | —| Voznina. . . | 816184 Terjalve na blagu pri I Dolg na voznini . | 190
Prejemki za hlago .|| 59.640 | 91| [nventar neplenuénl [ 22,653 | 20 nezadruznikih . .|| 7.486 | 93] Dolg na obrestih od |
Prispevki ¢lanov za || Inventar premiéni . 1.171 | 82 Inventar nepremiéni | 46.196 {49 izposojil . . 806 | 25
voinjo . . | 130 |59 Pridobninski davek. 2120 Inventar premiéni . | 1.229 |68 Dolg na kolekih. . | 182 | 22 |
Prispevki za obresti [ 66 (59| Pristojb. kupne po | Vloga pri hranilniei || 2527 | 18| Dolg na nepr. inven. | 2765 |38
Prispevki k stavbi . | 586 | 97 godbe . . 56 60 |02 Tekoéi racun. i 96 | 87 | Rezervni zaklad . . 2.705 | 16 |
Tekodi racun. . .| 38 (22| Upravni stroski . . 3.331 | 47 Delezi -l 935 | — | Cisti dobicek . .| 201983
Obresti vlog . . . 49 | 60 Ol)ll.bll izpu:»u.;il o 215 | 70 Terjatve na voznini | 61 [9& |
Dvig vloge. . . . 34|01] Vioge . . L 2.561 [ 19 Gotov. koue. 1. 1906 | 210 | 52
| Iukuéi FACU Iy 4192 (i |
| | Gotov. konec |. 1906 210 52 i
| | {
| i I |
| ‘ | : | |
| 8929211 | 89.292| 11| | 5873538 | 5873538
| || 1 I | |



Delezi:

I. delavsko konsumno dru$tvo na Jesenicah,

registrovana zadruga z omejeno zavezo, za VIIL. upravno leto 1906.
Clani: stanje zacetkom leta 1906 2565, v upravnem letu prirastlo 20, izstopilo 13, koncem leta 1906 260.

Denarni promet: K 157.973:-30.

stanje zatetkom leta 1906 409, v upravnem letu prirastlo 25, odpadlo 13, koncem leta 416, odpovedano: 5.

Prejemki (Debet) |,|. K ‘ h{ Izdatki (Kredit) h kil n \ Imetje (Aktiva) | K | h| Dolgovi (Pasiva) ‘ K |h !
| | i 1}
I | |
Blag. preost. 1. 1905 I 246 | 27| Izplacani delezi . . “ 155 | 08 Vrednost blaga . 16.551 | 223 Delezi . . | 4.178 76 |
Vplatani delezi . . || 250 | — | Vrnjena posojila [ 2943 |14 Terjatve na blagu pri Neizplaé. obr. delez. 7733
Pristopnine | 60 | — | Izdatki za hlago | 65.912|73 zadruZnikih 10.914. | 02 § Izposojila . 15.730 [ 02
Izposojila .| _1.107 | 64| Voznina . | 1.606 | 60 Vred. neprem. inven. 5.835 | 63 | Dolg na blagu nezal. 5.061 |13
Prejemki za h]agu .| 78.000| 35| Uzitnina ! 381 | — Vred. prem. invenl. 871 | 21 | Dolg na obr. od izpo. | 63 | 56
Najemsdina j 201 | 76 | Davki ( 475 | 28 Delez ,Zadr. zvezi* 20| — | Posebna rezerva 1.390 [ 17
{ Upravni stroski . 2.982 | 68 Predplaé. obr. pos, 70| 22| Rezervni zaklad . .| 5.277 |49
' Obresti delezev . . | 7| — Delez pri Gosp. zv, 200 | — | Cisti dob. za 1 1906 | 444318 |
Obresti izposojil . 855 | 05 Gotov. 31. dec. 1906 1.758 | 74 ' [
Dividende iz cistega |
dobicka 1.1905 . 2.718 | 72
Gotov. 31 dec. 1906. | 1.758 | 74 ;
: |
| | |
” T0.866 | 02 ! 79 866 | 02 ! ||1 36.291 | G4 I' 36,221 |fj4-<
I I I I '
i l i | | i | i &

Mlekarska zadruga v Selcih,

registrovana zadruga z omejeno zavezo za V. upravno leto 1906.

Clani: stanje zacetkom leta 1906 112, v upravnem letu pristopilo 1, izstopilo 2, koncem leta 1906 111.
Delezi: stanje zatetkom leta 1906 132, v upravnem letu prirastlo 1, odpadlo 2, koncem I. 1906 131, odpovedano: 1.
Denarni promet: K 26.740°62.

I

Imetje (Aktiva) . K

!_{ h

Prejemki (Debet) K | Izdatkz (Kredit) K ‘ h h | Dolgovi (Pasiva) “
' !
Blag. preost 1. 1905 155 | 36 | Izplacani delezi . . |’ 12| — Terjatve na blagu | Delezi 786 | —
Vplacani delezi . 6| —| Vrnjena izposojila .| 2.000 | — | pri nezadruznikih. | 350 | — | Izposojila . . 490 | 51
Pristopnine 1| —| Izdatki za blago. .| 8.1562|26 | Inventar premiéni . [ 1.922(26] Dolg na blagu zad. 688 | 40
Izposojila . . . - 90 | 51| Voznina. [ 210 | 47 | Delez pri Zadr. zv. || 200 | — ] Dezelni inventar 187 | 58
Prejemki za blago . | 11.168 | 40| Neposredne [JlTbT.l]}}J [ 20 Delez pri Gosp. zv. 60 | — | Rezerv. zaklad | 20 [ 21
Podpora hranilnice Upravni strogki . 1384 | 26 Gotov. konee 1. 1906 17| 92| Cisti dobidek . 377 |48
na Cesnjici . : 100 Obresti izposojil . 2116 '
Vzdig. naloZ. denar 1.800 | — | NaloZen denar ; 1.600 | — ,
Vzdig. obr. nal. den. 58 | —| Gotov. 31. dec. 1906 | 17 [ 92 : |
| | ficibig | |
I 1 i i |
| 13379]27 | 1337927 | 255018 2550 |18 |
| I | n —
ey s I B
Mlekarska zadruga v Sorici,
registrovana zadruga z omejeno zavezo, za VIL upravno leto 1906.
Clani: zadetkom leta 32, v upravnem letu pristopilo 1, odpadlo —, koncem leta 33.
Delezi: stanje zacetkom leta 78, v upravnem letu prirastlo 1, izplacano —, koncem leta 79; odpovedano 0.
Denarni promet: K 13,264-74.
Prejemki (Debet) |] K | h| Izdatki (Kredit) ” K ‘ h Imetje (Aktiva) “ K |h Dolgovi (Pasiva) ji Elnl
| |
Blag. preost 1, 1905 | 430 | 12| Izplacani delezi . 18‘— Yradisblapa: = 285 Boil Ol DeleZiias 8 - ! 474 | —
Vplacani delezi . . | 6 | — | Izdatki za blago. 4763 | 76 Zaostala najemnina 731 90] Izposojila . . 2.500 | —
Pristopnine | 2| —| Pridobninski davek || 22 |45 | Terj. nablag prinez. 214 | 80| Dolg na blagu zadr, | 7041 15
Prejemki za blago . | 6.035|15] Upravni strodki . i 1.285 | 72 Vredn. nepr. invent. || 2.487 | 91| Dolg na blagu nezad. | 47110
Vzdig. naloz. denar 300 | — | Obresti izposojil . . || 118 | bl,| Vred prem. invent.. | 1.019 | 04| Rezervni zaklad . . 5 1.012 | 25
Najemnine . . 11).1— NaloZen denar . | t:l)O b Nal. den. z obr. vred 612 (12 [
Obr. del. p. Goep 2. 1| —|] Got. koncem 1. 1906 h‘% Delez pri Zadr, zv. ':20.— .
| _ Delez pri Gosp. zv. | 20| — ' | }
| | | Del pri posojilnicah I 4| ‘ !
| |Lguh1 o 152 495 {2 =
. I . | Gotov. konec 1. 1906 | 77 68 ! | ;
| 6.886 |27 6 886 | ¢ 71 | | 473750 | 4.737|50]
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Kmetijsko drustvo v Podkorenu,
registrirana zadruga z omejeno zavezo, za IX. upravno leto 1906.
Clani: stanje zadetkom leta 180, v upravnem letu pristopilo 6, odpadlo 0, koncem leta 186.
Delezi: stanje zadetkom leta 180, v upravnem letu prirastlo 6, izplacano O, koncem leta 186, odpovedano: 0.
Denarni promet: K 141.020:62.

Prejemki (Debet) |: K |h) IDdatki (Kredit)y | K |h Imetje (Aktiva) “ K |h| Dolgovi (Pasiva) | K |[h]
Blagajnigki preasta-; Vrnjena izposojila . 2.350 | — Vrednost blaga . . 4.067 | 481 Deleii . . | 617236
ek L 1905104 % ‘ 2400 | 21 | Izdatki za blago. .| 59.836 |28 Terjatve na blagu pri Neizpladane obr. del. |  1.017 | 60
Vplacani deleil . 560 | —4 Voznina. . . . .| 2.962(17 zadruznikih . .|| 12577 [49] Izposojila . . . .| 12316|—
Pristopnine . . .| 12 | —| UzZitnina . . : 69 | — Inventar nepremiéni 2488 | 10| Dolgnaobr. m]t/pm ! 401 {12
Izposojila . . I 3.170|—| Inventar plmnlr’m ol 11 | 54 Inventar pl'emiéni : 546 | 32 Ka\cua. e - 100 | —
Prejemki za ]]13.50 .|| 67.354(30] Davki . . 128 | 32 Delez pri Zadr. zv 200 | — | Rezervni zaklad . .| 5521 ]"J
Prehodni . . . .| (2| 83 | Neposredne ])II‘*tD_}l) — 70 Nalozen denar . 41| 74| Cisti dobicek . . . 386 | 48
Povrnjen davek . . | 2|50 | Upravni strodki . . 1,221 | 13 Gotov. konee 1. 1906 5,994 | 20
Najemnina . . . .| S|40] Obresti . . . . . 898 | 16 [ -

| NaloZen denar . 41|74 |
! Gotoy. konec 1.1906 |  5.994(20| | |
| | ‘
: | |
a ‘ . | z =
5 | 73570 24 | 73570|24| | | 25915|33 | 25915]33]
| | 1 | | | | |
| _i b .| | || 551
Kmetijsko drustvo v Gorjah,
registrovana zadruga z omejeno zavezo, za IX. upravno leto 1906.
Clani: stanje zadetkom leta 1906 202, v upravnem letu pristopilo 17, izstopilo 3, koncem 1. 1906 216,
Delezi: stanje zadetkom leta 1906 212, v upravnem letu prirastlo 17, odpadlo 3, koncem leta 1906 226, odpovedano 2.
Denarni promet: K 165.825°81.
_——P;;emku [Dehet) | K h Izdatki (Kradlt) |'| K I h Imetje (Aktiva) H K | h § Dolgovi (Pasiva) !! K h ‘
Blagajniski preosta- | Izplacani deleii . . 80 | — Vrednost blaga . 14.192 {02} Delezi . . | 5.247 |12

nek 1.1905. . .| 666 | 66 | Vrnjena izposojila . [ 2.000 | — Terjatve na blagu pri Neizplatane obr. del. 657 | 46
Vplacani delezi . . | 122 | 15} lzdatki za blago . || 74.828 | 04 zadruznikih . . | 1008502} Izposojila . . 12.500 | — |
Pristopnine . . . | 22 | — | Voznina. . .|| 249728 Inventar premiéni . 193| 56 | Dolg na bhgunemd : Sﬂli’.lﬁﬂ
Izposojila . . .|l 1.000 | —| Uzitnina 0| 151 | 53 [ Delez pri. Zadr, zv, Varséina voznika . | 20| — |
Prejemnki za bl.\go .| 81.499|79] Inventar prcmu.m ; 55|40| | Delez pri Gosp. zv_| 20 | — | Rez. zaklad z obr. . 3.022 | 44
Povracilo Zeleznice. | 16 | 90| Davki in nep. prist. 4917 | Delez pri hranilnici | 4 | —| Cisti dobicek . . .| 1.264|56

Upravni stroski . . 1.983 | 77 Gotov. konec 1. 1906 || 829 {19 | [
Obresti . . . It 82812 i I |
: Letni prisp Zadr. zv I 25 | — I ! . ||
| Gotov. konec I. 1906 | 829 (19 | (5
| |
| | ii |
| I
| et e :| [
| 8332750 | s3.327|50| | | 25.923|79 | 25923|79
— . ] | .-I'|_,
!I | | I I |
Konsumno drustvo v Staremtrgu pri LoZu,
registrovana zadruga z omejeno zavezo, za XI. upravno leto 1906.
Clani: stanje zatetkom leta 1906 500, v upravnem letu prirastlo 8, odpadlo 8, koncem leta 1906 500.
] p p p
Delezi: zadetkom 1, 1906 500, v upravnem letu prirastlo 8, izplatano 8, koncem l. 1906 500, odpovedano: —.
Denarni promet : K 218.422:34
_Prejemki (Debet) s |ih Izdatki (Kredit) |f K |n Imetje (Aktiva) [t K h 1 Dolgovi (Pasiva) |i. K i h
Blag. preost. 1. 1905 3.354 | 31| Izplacani delezi . . 148 | — Vrednost blaga . . | 14.401 30| Delezi . . Il 9732{—|
Vplacani delezi . . 32 | — | Vrnjeni glavni delezi b40 | — Terjatve na blagu pri | Neizplaéane obrest. I
Pristopnine . . . 16 | —1! Vrnjena izposojila ., 2.000 | — zadruznikih . ., ] 12.735 | 70 dalefdve o gni 570 —|
Izposojila . . 5 5,000 | — | Izdatki za hlagn - | 90.276 [ 79 Vredn. prem.invent.! 5.227 | 50 ] Izposojila . . 14.880 | —
Prejemki za hlagu .|| 101 461 | 59| Voznina . . ; 5.027 | 89 Vredn. nepr, invent. | 6351 |15 Dolg na blagu ne-
| Uitnina® o ; 999 | 41 Nalozen denar . . | 134 | 62 zadruznikom . . 8.504 | 57
Inventar p:emlém ] 5,143 | B8 Obr. naloZ. denarj:l. 6|06] Rezervni zaklad . . 6.426 | 02
Pavkyid e e . 359 | 14 Delefy oo o 202 | —| Cisti dobicek . . . 481 |20
| Neposr. pristo ]Jme- — 60 Predplatana \ozmm 200 | 46
i Upravni stroski . . 3496 | 55 Gotov. kone. 1. 1906 1.305
! Obresti izposojil. : 366 | 18 I, .
[ Predpladana voznina 200 [ — .
[ Gotov. konee 1. 1906 1.305 | 46 ‘
' 109.863 | 90 109 863 90 40593 | 79 | 40593 | 79




Podpisana ovime pozivlje svoje druzinare na redovitu
glavnu skupstinu, koja ¢e se drzati u Uredu (kuca Slujo)
dne 2. Travnja t g. na 3 sata po podne sa ovim

Dnevnim redom:

1. lzvjestaj Uprave o ustanovi Blagajne i o njezinu cilju.

2. Odluka do koje granice Blagajna smije po svakom
druzinaru primati pasivni tereta i sa kolikim postotkom dobiti.

3. Odluka do koji granica Blagajna smije po svakom
druzinaru davati aktivne zajmove i sa kolikim postotkom
dobiti.

4, Pocetne ustanove zadruznoga poslovnika o opre-
manju i rokovima.

5. Odnosni predlozi za dojduéu skupstinu.

Hrvatska Blagajna za Stednju i Zajmove u Trilju,
regislrana zadruga s neogranicenim jamcenjem.

VABILO
k

Sy : ) -
ob¢nemu zboru
Hranilnice in posojilniee v Boh. Bistriei,
registrovana zadruga z neomejeno zavezo,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob */2 3. uri
popoldne v drustvenem prostoru,

Dnevni red:
Porocilo nacelstva.
Porotilo nadzorstva.
Potrjenje radunskega zakljucka za leto 1906.
Volitev nacelstva in nadzorstva.
Slutajnosti.

S Cekd

Nacelstvo,
Ako bi obéni zbor 7. aprila ne bil sklepcen, sklepal
bode pol ure pozneje drug obé¢ni zbor brez ozira na stevilo
navzocih udov.

VABILO
na

I1zredni ocb¢ni zbor

Hranilnice in posojilniee v St. Lambertu,
reg. zadr. z neom. zavezo,
ki se bo vrail v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob 3. uri
popoldne v uradnici gori imenovane zadruge.

Dnevni red:
1. Volitev nadzorstva,

2. Slucajnosti, Nacelslvo.

VABILO

. REDNI OBCNI ZBOR

Hranilnice in posojilnice v St. Lambertu,
registr. zadr. z neom. zavezo,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 14. aprila 1907 ob 3. uri
popoldne v uradniei gori omenjene zadruge.

Dnevni red:

Porocilo nacelstva.
Porocilo nadzorstva.
Polrjenje racunskega zakljucka za leto 1906.
Volitev nacelstva,
Volitev nadzorstva.
Slu¢ajnosti.

S =

Nacelstvo,

VABILO

na

V. redni ob¢ni zbor

Mlekarske zadruge v Horjulu,
registrovane zadruge z omejeno zavezo,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 21. aprila 1907 ob 3. uri
popoldne v meznariji st. 97,

Dnevni red:

Porocilo nadelstva.
. Polrjenje racunskega zakljucka za leto 1906.
. Volitev nacelslva.

Volitev nadzorstva,
Prememba pravil.

Sluéajnosti.

SO L o

Nacelstvo.

Vabilo
k

ol = e eV o e — e =

Hranilniee in posojilnice na Cesnjiei,
registrovane zadruge z neomejeno zavezo,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob 4. uri
popoldne v prostorih ,Gospodarske zadruge® na Cesnjici.

Dnevni red:

Porocilo nacelstva.

. Porocila nadzorstva,
Potrjenje ratunskega zakljutka za 1. 1906.
Volitev nadcelstva.

Volitey nadzorstva.
Slucajnosti.

O o O b

Natelstvo,

VABILO
k

e 3 g e
obCcnemua. . Zlhori
Kmecke mlekarne v Cerkljah,
registr. zadruge z omejenim porostvom,
ki se bo vrsil v nedeljo, dne 14, aprila 1907 ob 4. uri
popoldne.

Dnevni red:

1. Porocilo nacelstva.

2. Potrjenje rac¢unskega zakljucka za 1. 1906.
3. Volitev nadelstva.
4. Volitev nadzorstva.
)

H. Slucajnosti. Nacelstvo.

VABILO

na

rednl obc¢ni zbor

Hranilnice in posojilnice na Igu,

registrovane zadruge z neomejeno zavezo,

kaleri se bo vrsil v nedeljo, dne 14. aprila 1907 ob 3. uri
popoldne v drustvenih prostorih.
Dnevni red:

. Gitanje zapisnika zadnjega obénega zbora.
. Porotilo nacelstva.
. Polrjenje racunskega zakljucka za 1. 1906.
Volitev nadelstva.
. Volitev nadzorstva.
. Prememba pravil.
. Poroéilo o izvrieni reviziji.
. Slutajnosti.

OC =100 Oty LoD —

Nacelslvo.

Ako bi bil sklicani obéni zbor nesklepden, vrsil se bode
isti dan, v istih prostorih in z istim dnevnim redom ob
'/24. uri popoldne drug obéni zbor v smislu pravil brezpo-
gojno.
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VABILO

,Ljudske posojilnice,

registrovane zadruge

kateri se vrsi

7Z neomejeno zavezoss

8. aprila 1907 ob 6. uri zvecer
¥ drustvenih prostorih, Kongresni trg §t. 2.

1. Poroéilo nacelstva.

2. Porocilo nadzorstva.

3. Sklepanje o potrditvi racuna.

4, Sklepanje o porabi dobicka.
V Ljubljani, dne 16. marca 1907.
Za nacelstvo:
Dr. Ivan Sustersié,

nacelnik.

Dnevni red:

*) V smislu §§ 17 in 27 pravil izstopijo letos naslednji udje nacelstva:

Sluéajnosti.

Josip Siska.

odbornik

5. Volitev nadzorstva petero ¢lanov.
. Dopolnilna volitev stirih udov nacelstva.”)
. Porotilo o izvrseni reviziji.

Anton Belec, Anton Kobi, Frane Povse, Gregor Slibar.

Denarni promet za leto [906.

Prejemki

Sprejemki
Izdatki

K | v. || Izdatki V.
|: | |
Radun glavnih delezev: vplacila . I 600 | — | Radun invenlarja: nakup inventarja 152 | —
» opravilnih delezev: vplacila . fi 1.016 | — , glavnih deleZev: vrneni delezi 400
, hranilnih vlog: vloge : | 4,113_573“)0 , opravilnih deleZev: vrneni delezi 1562 | —
» tekodi: vloge, vzdignen, nalozen | i . hranilnih vlog: vzdignene hra-
denar in vrnena posonh : 20,248.100 | 48 nilne vloge . 3.363.638 [ 33
s  posojil: vrnena posojila 949.712 |99 ‘ , tekoti: pOSDjlla \’zdlancne vlo“e
»  cfektov: izzrebani efekti 400 | in nalozen denar pri raznih za- ;
»  menic: pladila 514.454 33; vodih . T e 21,531,418 |88
, nepremicnin: sptey:mkl l 219.025 | 95 || ,  posojil: izplatana posojila 1,069.893 | 52
, terjatev od prodanih pnsestm [ Il , menic: eskomptovane menice 563.954 | 70
sprejemki na kupnini : I 48.462 36 | ., nepremi¢nin: plaéila in inve-
»  pro diversi: razni sprejemki. l 741.303 (06 | stijski stroski : 77.149 | 06
,  pristopnine: vplacila I 254 | — | , terjatev od }n'odanlh pusulv\
. posojilnih obresti: platila, [ 3b67.673 |14 | prodane nepremi¢nine . 115.168 | 83
, tekocih obresli: prejete obresti 290.109 (76 || . pro diversi: razna izplacila 742.672 86
,  efektnih obresti: prejele obresti 1,458 20 || ,  obresti hranilnih vlog: izpl:ar‘ramz
-  zamudnih obresti: prejete obresti | 6.455 |09 obresti 36.341 | Y9
,  oObresti prodanih nepremitnin: | | . posojilnih obresti: vrnene obresti 1.596 | 97
prejete obresti A D 1.070 | 71 |f| . tekodih obresti: izpladane obresli 38.229 | 26
»  menic¢nih obresti: prejete obresti 11.593 (02 ||| , meni¢nih obresti: povrn. obresti 27171
upravnega prispevka: prejemki. 23.635 |47 || , davkov in pristojbin: pl*\é'\ni
Gotovina v blagajni zacetkom leta 1906 191.471 |68 || davki in pristojbine . - - 12.254 | 82
' , dividend: izplatana duidnnd a 170 |—
' , upravnih strofkov: izdatki 37.904 | 19
. . razpoloZnega zaklada : vzdigneno -
' za penzijski zaklad uradnikov 4.000 —
Il Gotovina v blagajni koncem leta 1906 120.245 | 62
|
27,720. J?U 7 ' 97,720.370 | 14|

Denarm promet:

Skupna svota prometa

K 27,528.899 06
. 27,600.125 12
K 55,129.024:18




90T

Racun zgube in

dobicka za leto 1906 ,,Ljudske posojilnice*

v Ljubljani.

Debet Kron

na

OBéNIZBOR

Kmetijskega in konsumnega drustva v St. Jurju
ob juzni n*lt-nuu,
registr, zadr. z om. zavezo,
ki se bo wrsil v nedeljo, dne 14. aprila 1907 ob 8. uri
zjulraj v novi higi na Kokotovem.
Dnevni red:

1. Porocilo nacelstva. 2. Porocilo nadzorslva. 3. Potr-
jenje racunskega zakljudka za lelo 1906. 4. Volitev nacelstva,
H. Volitev nadzorstva. 6. Slutajnosti. Nacelstvo.

Ako bi radi prepitle udelezbe ne bil ta obéni zbor
sklepcen, vr3i se pol ure pozneje na istem mestu in z istim

dnevnim redom drug obcni fhm ki bo sklepal brez ozira
na stevilo udelezencey.

VABILO 24
na

[X. redni obcni zbor

Kmetijskega drustva v Metliki,
reg. zadr. z om. zavezo,
ki se bo vriil na belo nedeljo, dne 7. aprila 1907

ob 9. uri zjutraj v drostvenih prostorih,

| druznistva.

1. Porocilo natelstva. 2. Porotilo nadzorstva. 3. Polr-
jenje rafunskega zakljutka za leto 1906. 4. Volitev nacelstva,
b. Volitev nadzorstva. 6. Predavanje o koristi in stanju za-
7. Slutajnosti. Natelstvo.

Ako bi ob omenjeni uri ob¢ni zbor ne bil sklepcen,
se vrsi pol ure pozneje drugi obcni zbor na istem mestu
in z istim dnevnim redom, ki sklepa ne glede na stevilo
navzocih L[J.T]D\’

Vabilo
na

[1l. redni ob¢ni zbor

Obrtnega in konsumnega drustva pri Svetem Ivanu pri Trstu,
registrovane zadruge z owejenim porostvom,

| ki se bo vrsil v sredo, dne 17, aprila 1907 ob 8, uri zvecer.

Dnevni red:

1. Porotilo natelstva. 2. Porodilo nadzorstva. 3. Po-

| lrjenje racun. zakljutka za 1. 1906. 4. Nadomestna volitev
. odbora, 5. Volitev 5 élanov nadzorstva,

6. Razni nasveli.
Natelstvo.
NB. V slutaju nezadostnega stevila ¢lanov v prvem
| sklicanju, sklepa v drugem sklicanju eno uro pozneje glasom
| § 36. z vsakim stevilom navzodih zadruznikov.

| : =
! vin, Kron | vin. | . Kredit Kron : vin. Kron Ivin.i
! =g | . _ |
Racun obresli hranil- " | | | Radun posojilnih ob- ‘
nih vlog: ' | resti:
izplatanih . . . . . 36.341 99 prejete obresti leta
kapitalizovanih . . 477,489 24 513.831 | 23 1906 Tsa b el 307.673 | T4
Racun inventarju: | [ predplacila 1. 1905 22 864 ‘ 45
10°o ‘odpisa od i {l zaostale obrestilela ‘
K 6.92839 . . .. 692 | 84 | b, 90651 e 84.340 | 90
10{'}!—0 Odpisa od I | | | 464.879 09
K1562— ... .. | 15 | 20 708 | 04 || zaostale obrestil. 1905 K 126.172:38
Racun davkov in pri- ; ' predplacila leta 1907 28.?21'68 |
stojbin : ' . | | | povrn. obresti 1. 1906 1.596:97 |  156.291 03 | 308588 | 06
izplacani davki . . 12.254 | 82 | | Ragun tekocih obresti: | |
zaostali davek. . . 130 | 71 ; prejete obresti 290.109 | 76 i
12.385 | 53 izplacane obresti . 38.229 | 26 & 251.880 | 50
zaostali davek za | . | Racun menié. obresliz kel '
leto 1905 . . . . . | 708 | 29| 11.682 | 24 prejete obr.l. 1906 K 11.09302
Racun efeklov: =' =] | predplacila 1. 1905 1.869:64| 13462 | 66 | |
kurzna izguba. . . | ! | 520 | 80 || povrnj. obr. 1. 1906 K 2171 | _\,
Ratun uprav. strogkov | || 37904 |19 ||  predplac. zal.1907 . 330970  3.337 | 41 10.125 | 25
Ratun bilance: | | 4] | Racun efektnih obresti: { i
dobicek . ... .. ' | 43687 | 10 prejete obr. 1. 1906 K 1.458:20
I ; | zaosl. obr. l. 1906 .  0204b| 1983 65 ;
' , | zaostal. obr. 1. 1905 388 | 31 1.595 | 34 |
ii ' ll‘ Racun zamudnih obr. 6.455 | 09 i
' (| uprav. prispev., 23.635 | 4T |
| pristopnine . . | 254 [ — |
. l' nepremicnin . ! 4.158 | 91 |
I Racéun obresti od pro- ; '
| danih nepremicnin: | i
| prejete obresti 1.070 | 71 ;
I zaostale obresti . . 570 ‘ 217 1.640 | 98 |
| 608.333 | 60 | 608.333 | 60 |
| |
‘i
VABILO Dnevni red:




— 100 —

Raéun bilance z dne 3l. decembra 906 ,Ljudske posojilnice™

v Ljubljani.

Porotilo za XI. upravno leto 1906 in izkaz hr

' Debet | Kron ‘ vin. | Kron vin. m Kredit . Kron vin.|| Kron | vin.
!l T !'
| Racéun posojil: I | Ratun glavnih delezev - 5.200 | —
.i na vknjizbo . . . . | 4,700.735 | 41 | | , opravil. delezev ' 8.796 | —
na porostvo. . . . | 1,488.142 | 26 ‘ 6,188.877 | 67 , hranilnih vlog: |
Ratun tekoéi: stanje . ..... . |11,823.559 | 72
naloZen denar. . 903.411 | 73 | kapitalizov. obresti 477.489 | 24 12,301.048 |96
posojila - TEay 4923.359 | 72 Ratunmenitnih obresti | ‘ 3.309 |70
5,526,171 | 45 SRR 180 |71
pri nas vloZeno. . 559.111 | — | 5,267.660 | 45 A e lada | 94 477 | o1
| Raéun terjatve od pro- | | ' i igierﬂ\;;ﬁzakyzﬂ? | ' 52'393 9[;“’
danih posestev . . | | 74954 | 83 3 posgbnehrezérvé i , < 4
Rac¢un menic , . . . . |‘ ': 248.375 | 42 “an zgube. . . . .. | | 62.719 | 1414
» efektov . ... I _101'?72 80 Racun posebne rezerve | o
»  Depremicnin ” | H21.392 | 68 za zgube iz hipo- | j
S inventarja. . . | 5.003 | 81 ,' tekarne kupcije . | 44.618 | 36'/:|
10°/o odpis od K | , Racun penzij. zaklada 15.328 |46 |
6928:39 100 odpis | zgube in  do- | !
od K 162— .. . | 708 | 04 | 4295 | 83 " bidke : |
| Racun posojil. obresti: | ' ' dobitek ... ... 43.687 (10 |
! zaostale obresti na | :
J vknjizbo . . ... . 13.862| 63 |
; zaost. obresti proti |
i porostvu . . . ., . | 10478 | 27
i | 84.340 | 90 |
: za leto 1907 pred- | [ |
| placane obresti . | 28521 | 68 55819 | 22 il
| Ratun efektnih obresti | 525 | 46 |
| »  obresti od ter- |
jatev prodanih po- |
, Sestevs Kms s ' - b70 | 27 ||
' Raéun pro diversi . . | ! 3780 | 32 L
» blagajne . . .. | !' 120.245 | 62
. penz. zaklada: | :
last. knjiz, st. 8388 14725 | 84 |
. obresti=iFoitr i AE 602 | 62 | 15,328 | 46
| | ;’
| | | e
| ‘ 112,602,899 | 02 112,602.899 |02
I If! !
= | |
|
| | |

anilnih vlog se nahajata v tisku, in bodeta po obé&nem zboru

slavnemu p. n. obé¢instvu pri blagajni brezplaéno na razpolago, dokler ne hode zaloga istih posla.

VABILO

REDN| OBGNI ZBOR

Hranilniee in posojilnice pri Sv. Emi (Stajersko).
registrovane zadruge z neomejeno zavezo,

ki se bo vrsil v sredo, dne 10. aprila 1907 ob 3. uri |

popoldne v posojilniskih prostorih

Dnevni red:

D o 1o

Sluéajnosti.

K obilni udelezbi vabi

Porocilo nacelstva in nadzorstva.
. Polrjenje radunskega zakljucka za 1. 1906.
Volitev enega tlana v nadzornistvo.

Poroéilo o izvrSeni reviziji.

Nacelstvo., |

VABILO

OBCNEMU ZBORU

Konsumnega drustva pri D. M. v Polju.
registrovane zadruge z omejeno zavezo,

ki se

bo vrsil v nedeljo, dne 14. aprila 1907 ob 4. uri

popoldne v drustvenih proslorih.

Dnevni red:

QO b CC BE —

. Slucajnosti.

. Porocilo nacelstva.

. Predlozitev in polrjenje ratun. zakljucka za I. 1906.
. Volilev treh odbornikov.

. Volitev treh pregledovalcev racunov.

Nacelstvo.
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VAB.ILO
XIII. redni ob¢éni zbor

Hranilnice in posojilnice v Tunicah,
registrovane zadruge z neomejeno zavezo,
ki se bode vrsil v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob 3. uri
popoludne v uradnem prostoru,

Dnevni red:
Citanje in odobrenje zapisnika o zadnjem obé. zborn.
Porotilo natelstva in nadzorstva.
Potrjenje racunskega zakljutka za 1. 1906,
Volitev nacelstva.
Volitev nadzorstva.
Porotilo o izvrieni reviziji.
Sprememba pravil.
Sluc¢ajnosti.

ERTE R G I

Nacelslvo.

VAB‘ILO
[X. redni ob¢ni zbor

Hranilniee in posojilniee v Tomaju,
reg. zadr, z neom, zavezo,

ki se bo wvrsil v nedeljo, dne 7. aprila 1907 ob 4. uri

popoludne v prostorih vinarskega drustva.

Dnevni red:

Porocilo nacelstva.
Porocilo nadzorstva.
Potrjenje ra¢unskega zakljucka za leto 1906.
Volitev nacelstva,
Volitev nadzorstva.
Poroéilo o izvrSeni reviziji.
Slucajnosti.

L OV e kD B

Nacelstvo.

VABILO

OBCNEMU ZBORU

Gospodarskega drustva v Movrazu,
registrovane zadruge z omejeno zavezo,
se bo vriil na belo nedeljo, dne 7. aprila 1907
ob 3. uri popoldne v drustvenih prostorih.

ki

Dnevni red:

. Porocilo nacelstva.

Porotilo nadzorstva.
Potrjenje radunskega zakljutka za 1. 1906.
Volitev nacelstva.

Volitev nadzorstva.
Slucajnosti.

DU OO

Nacelstvo.

VABILO
k
obdénemu zboru

Hranilnice in posojilnice v Dobrunjah,
registrovane zadruge z neomejeno zavezo,
ki se bo vriil v nedeljo, dne 14. aprila 1907 ob !/:4. uri
popoldne v posojilni¢nih prostorih

Dnevni red:

Porotilo nacelstva,
Porotilo nadzorstva.
Potrjenje ra¢unskega zakljucka za leto 1906.
Volitev nacelstva.

Volitev nadzorstva,
Porocilo o izvrieni reviziji.
Slucajnosti,

S0 O 2 00

ODBOR.

H « Yzajemna zavarovalnica proti poZarnim &ko-
Prlporoéa $6. dam in poikodbi swontw.p »
Edini domaci zavod Le stroke: Ljubljana, Medjatova hida.

aanli H prodaja dokler je kaj zaloge, Ign,

seme kaseIJSkega zel.la ll\‘l(‘.l‘cljll.'l. pnseslll)ik \'J ng’f K.‘lgﬁll
p. D. M. v Polju po 160 K za 2 dkg. 3—3

Cenjeni naroéniki naj blagovolijo vzeti na znanje, da je vsled lanske

slabe letine cena tako visoka, ker bode zaloga itak prav kmalu posla.

Lepe sadike zlahtnih vrb niminalis amihdalina

vrbove sadlke' purpurea in rubra ima na prodaj Joze Jama

v Vinjah p. Dol pri Ljubljani. 4=3

H ip od velicih grahastih Slymonth- Roks kokosi,
lajca za valen]e najboljéih zimskih jajéarie, dueat po 4 krone
!)r.oz poéte in kogare. Po zaklopnih gnezdah so izbrane samo pridne
jajéarice. Prodaje: Ludovik Sevar na Rakeku. 8—3

- 141 Najholjih vrst, vzgojenih na velikih posestvili :
'Iajca Za Valltl MinorkJa érne in bglg‘ Plymouth R, l[:amhurﬁkn

zlatice, italijanske bele in jerebi¢je barve i 40 vin., Faverolke,

Viandolke srebrne in hele barve 4 50 vin., Minorke ¢rne rdeé. greb.

amer., italijanske bele rud. greb. (novosti) 4 60 vin., Velike pekinske

race bele & 60 vin, Awmer. vel. br. purani & K 1-20, Bisernice sreb.

vis. 4 40 vin.

Perutninstvo Smriice, Morava (Smrzitz, Mihren).

pozs Poskusite
/_{ in priporocite
\ | = izdelke = §

‘Pydrove fovarne hranil

p Pragi VIII.  Cenoonik zastonj

&=

® - 606- 6066 6
Kranjska fovarna lanenega olja, Kranj

Zabret & Huter

_ priporoéa

Sladko laneno olje in
lanene tropine (preSe)

I najboljse kakovosti v vreéah po 50 kg. I

Narota se pri ,,Gospodarski zvezi ali
naravnost pri tvrdki. Opomuiti je, da je la-
neno olje mrzlo stiskano, nima v sebi nika-
kega albumina in je ravno raditega najboljse
kakovosti. V kolikor pa je laneno olje boljge
brez te sestavine, v toliki meri pridobe s to
sestavino lanene tropine (prese). Analiza lane-
nih tropin znasa: 40—41°o surovega proteina
(beljakovin) z 9—10°/o olja po analizi st. 1901
c. kr. poljedelsko-kemi¢nega preizkusevaliséa
na Dunaju. 974 x—19

©-6-606-06-60-6




Delniska stavhinska druzba »UNION«

v Ljubljani.

Ob zacetku leta sklepajo posojilnice na
ob¢nih zborih o porabi Cistega dobicka. —
Delniska stavbinska druzba , UNION® se
usoja pri tej priliki opozoriti p n. liranilnice
in posojilnice, da so se oddati delnice III.
emisije, in da blagovolé vsaj en del Cistega
dobicka uporabiti za nakupovanje delnic druzbe
,,UNION*. — S pomoc¢jo zadruzne organi-
zacije se je posrecilo postaviti krasno stavbo
hotela ,,UNTON*, — Delni¢arji postali so
solastniki tega podjetja, in delnice imajo
sedaj svojo vrednost. Treba je pa se oddati
III. emisijo, in odda se lahko, ako nase hra-
nilnice in posojilnice vzajemno postopajo in
prevzamejo delnice. — Tako narodno-gospo-
darsko delo mora vspevati. — Oglasila za
podpise delnic sprejema podpisani nacelnik.

Dr. V. Gregorig,

nacelnik.

s W illicomm,

Ta tezki oves obrodi v vsaki
zemlji, je najbolj rodoviten in
najprej dozori. Zraste visoko in
daje prav dobro slamo za krmo,
na njivi pa se ne vleze. Ker se
ta oves na redko seje, zadostuje
50 kil za en oral. — Podpi-
sano oskrbnidtvo posilja 25 kil
za 9 K, 50 kil za 17 K, 100 kil
za 32 K z vreto vred. Uzorce po
> 5 kil podilja s posto franko proti
3 K 20 vin, predpladila. 4—14

USkii]IIISl‘m [)I‘HSL‘IHB Golié pri Konjicah (Gonobitz), Stajersko.

QOQDOQOOOGOOOOOOO 0l |OGCUCCCOCCCOC o

C. kr. priv.
3l pred ognjem in tatovi varne [3

w¥ blagajne g

8 prodaja najceneje dobro znana tovarna hlag:ljnir'

: M. Adlersliigel

g zaloznik Raiffeisnovih posojilnic

Q399

ooccooo

Dunaj, 1., Franz Josephs - Quai S, 2.
| BI0000003300390933399 333093332

247 24-6

’u—-‘

Mlatilnice

lahko tekode z rokami za goniti.

Mlaiilnice ysakovrstne

z vratilom (gepeljnom).

Mlaﬁlnice Z motor-

jem na bencin (najcenejSa gonilna
sila) kakor tudi vsi poljedelski stroji po

zelo zniZzanih cenah
pri

Karol Kavseka nasled. 248 x—6

1 * < - v
Schneider & VerovSek
trgovina z Zeleznino in zaloga strojev.
Ljublijana, Dunajska cesta 16.
Ysakdo naj se v svojo korist prepriéa predno
kupi kaki stroj!

bospodarsko drustvo Baderna
v Istri 262 24—20

ima v svojem zadruznem skladiséu

pristnega ferana in izborno belo vino!

Cene zmerne|

Pogilja se pod slede¢imi ugodnimi, postenimi

pogoji:

1. Vino se poéilja franko skladiSde ali Zelez. po-
staja Sv. Petar u Sumi ali Poreé (Parenzo). — Tudi v
lastnih sodih, ki se vrnejo franko na eno obeh postaj.

2. Od postaje gre blago na racun in riziko naroénika.

3 Reklamacije veljajo e osem dni po dostavi fakiure
(raduna)

4. Placa se takoj ali tekomn 30 dni potom ZadruZne
zveze v Ljubljani.

5. Vino se tudi zamenja za les — fizol — krompir
— moko — otrobe — koruzo in druge gospodarske in
obrtnijske izdelke

6. Prinaroéilih izpod 300 litrov se vzorcev ne posilja

'fL’ Tl"ll]lllﬂ med ncho,] Poma-

ld(ll u gajmo druga drugi ! Vsaka lum-

kurenca — vsak riziko je izkljuéen pri
kupu in prodaji!

Nase nacelstvo posredunje radevolje brez-
pla¢no tudi pri nakupu vina in grozdja

R R R B R R BB RRRe
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od nje ¢lanov. Za posredovano kupéijo £

prevzame garancijo! %

X
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tissasy W Berite! W [Buiiiiiy




S

2

*

Ik

Ceniki na razpolago.

Prva kranjska mizarska zadruga v St. Vidu nad Liubljane

vpisana zadruga z omejenim jamstvom
nasproti Zeleznigke postaje Vizmarje v lastni hisi

naznanja slavnemu obéinstvu, da si je preuredila

mizarsko delavnico s strojnim obratom na parno silo.

Velika zaloga spalnih, jedilnih in salonskih oprav, vseh vrst in slogov od
preprostih do najfinejsih, po najniZjih cenah, brez konkurence.
Izdeljuje vsa pohiStvena in stavbna dela, oprave za hotele, sanatorije in

druge javne zgradbe. 257, 24—23

QUID)AZILQ 2PIDU UL VUNIDAOLT

Zaloga v Sent Vidu nad Ljubljano, prodajalna v Ljubljani,
Dunajska cesta st. 18. — v hisi Kmetske posojilnice.

4
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Najboljse patentirane brane

nadkriljujejo vsakovrstne dosedanje lesene brane, ker so nepokvarljive ter se zohovi vsikdar
lahko z novimi nadomeste. - Gena za | komad (teza priblizno 25 kg) 15 K

b2 .

Nadalje vse vrste dobro varjenih verig za Zivino, vozove itd., kakor razno-
vrstnih kovanih Zebljov priporoéa 258, 2493

Prya Zrebljarska in Zelezo-obrina zadruga v Kropi in Kamnigorici
registr. zadruga z omejeno zavezo.

Ceniki na zahtevo brezplatno in franko. Kmetijske zadruge pri vedjem odjemu popust.
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—te IF Najboljsa in najsigurnejsa "9

— Gl s

=9 Stanje vlog 30. junija 1906: | DAL S & Denarni promet 30. junija 1906:
“? tez 12 milijonoy kron za Stedenje! ¢ez 27 milijonoy Kron

—%5) L o 00 °

d osojil

: juelska posejiinica

—, registrovana zadruga z neomejeno zavezo,

2% preje: GradisGe Stev. I

B sedaj: Kongresni trg §t. 2, I nadstropje

~%¢)| sprejema hranilne vloge vsak de- (1.0 brez kakega odbitka, tako, da sprejme
)| lavnik od 8. ure zjutraj do 1. ure 4 |2 lﬂ vloZnik od vsacih vloZenih 100 kron

—) popoldan ter jih obrestuje po cistih 4 K 50 h na leto.
_‘ — — e —
s Stan]e vlog 30. junija 1906: K 12, 485 B?4 93 — l]enarm promet v letu 1905: 54 418.440" 28
58 Hranllne knjizice se sprejemajo kot 00tm (lcnur, ne da bi se obrostomnjo imJ pr(hlmlo
—= Za nalaganje po posti so postnohram[mcne pulozmce na razpolago
B Y Ljubljani, dne 30, junija 1906. 249, x—6
e Dr. Ivan Sustersié, Josip Siska, kanonik,
5 predsednik: podpredsednik.

o OCdbkeornili:
— Fran Povge, Anton Belec,

o vodja, graséak, deZelni odbornik, drZ. in dez. poslanec itd. posestnik, podjetnik in trgovec v St. Vidu nad Ljubljano.
_’ Anton Kobi Karol Kauschegg, Matija Kolar, . Ivan Kregar,
ek trgovec in pos. na ijregu veleposestnik v Ljubljani. Zupnik pri D. M. Polju, svet. trg. in obrt. zbor. v Ljubljani.
_‘ Frandidek Leskovic, _Karol Pollak, Ivan Pollak, Gregor Slibar,

zasebnik in blag. Ljud. pns tovarnar in posestnik v Ljubljani. tovarnar in pos. v Ljubljani. Zupnik na Rudniku

‘J\- X X X ,v, X X X - u’r\cv'
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Delniska druzba Alfa Separator, Dunaj, xu. Wenerberssirasse ot
Zaloge: PRAGA, GRADEC, KRAKOVO.
Najveja specijalna tovarna miekarskega orodja, strojev in ploevinskega blaga. Popolne mlekarniSke oprave, ledenice in hladilnice.

Originalni Alfa Caval posnemovalniki
model 1906.

Najvecja popolnost posnémalnega stroja
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Jzredno 3boljsanje. Zvisana delavna 3mo3nost.
Vsi konkurenéni stroji zamenjujejo se z Alfa Separatorji pod najugodnejimi pogoji.

Alia mieko prevazevaine rocke (kangle)  Patentovane [sselnardove fladilne naprave

iz posebno mocne jeklene oklopne plocevine.  Nizke nabavne cene. — Shlajenje 1—2° (.
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Vse najbolje mlekarniske priprave vedno v zalogi. ———
Na Zeljo obsezni katalog brezpla¢no in franko. %1

fk ;t 1 'twiwi i iw?twkn'twﬁ *

Izdajatelj: ZadruZna zveza v Ljubljani.
Odgovorni urednik: Ivan RoZman, uradni ravnatelj ,ZadruZne zveze®. — Tisek Zadruzne tiskarne, reg. zad. z om. zav. v Ljubljani.
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