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Vzgoia.
Be o pohvali in nagradi pri domadi vzgoji.

Mnoge so napake, ki jih narede nase
matere pri vzgoji; ena najvedjih je, da zlo-
rabljajo pohvalo in nagrado. — Otrok je
n. pr. neprijazen in se ne poboljsa kljub
vsem opominom; trmast je in ne izda pri
njem nobena boseda; zlagal se je in kljub
vsemu prigovarjanju note priznati resni-
oe. Pa gre takole mehka mati k olroku in
jo prav prijazna s paglaveem in mu rede:
»Glej, sréek, bodi no danes prijazen z
bratci in sestnicami, potem ti bom pa ne-
kaj lepega dala.< Ali pa: »Bodi vijuden,
pa ti dam prav lepo jabolkolc Ali pa: »Le
po pravici povej, pa pojdef v nedeljo k te-
tile In otrok je prijazen in vijuden in tudi
po pravici pove, pa ne, ker to Ze samo od
sebe mora tako bibi, ampak zaradi pladila.
Za svojo neprijaznost, trmo, nevljudnost,
laZ jo zasluzil kazen, zdaj ga je pa mali e
platala za vse te napake, S tako vzgojo se
otrok nikoli ne bo odvadil trme in ne-
vljudnosti, Te napake bo prav rad ponav-
ljal in prav pogosto, saj ga mati zato na-

radi 8 samimi dobrimi recmi, Vsaka mati,

i s prodnjo ali z obljubo In nagrado misli
pri oiroku kaj dosei, naj ve, da s tem
otroka le pokvari in uni&i vsakrien uspeh
pri vzgoii. Otrok mora vedeti, da nima
ﬁravice do kakega platila, ¢e ni storil vet

ot svojo dolZnost. Zato naj vsaka mati
gleda, da je ne premaga srco pri vzgoji,
‘ampak pamest.

Kako pa naj se pohvala in nagrada
{zvr&i? Mati naj s prijaznimi besedami iz-
rele otroku svoje prznanje, nikoll pa ne
8 pretiranimi izrazi, ali z ljubimkanjem.,
Nikoli naj otroka ne pohvali vprito dru-
gih, da se otrok re prevzame. Kar se tife
nagrad in platila naj bodo le taka, ki ne
vzbujajo Cutnosti in nitemurnosti; tor:% ne
slai%ice ali nakitje. Tudi preved igraé ni
dobro. Mati naj navadi otroka, da je vesel,
%e dobi kot platilo za svojo izredno prid-
nost koristne in praktitne reli; n. pr. knji-
go, Solske potrebitine, kakino obleko, ki
¢i jo Je dolgo Zelel, ali sploh kako drugo
veselje. Zelo nevaren bi bil v takih sluta-
fth denar, ki naj iz vzgoje sploh izgine. Za
danila v denarju, ki jih otrok dobi pri raz-
nih obiskih sorodnikov, naj ima otrok svoj
»iparovieke, ki g‘a naj bo res samo nje-

ov. Vaino je tudi, da so nagrade in pla-

la, ki jih o prejema rajie, bolj redka,
kakor pa pogosta. Otrok, ki ga starSi kar
obsipljejo z darovi, nekako otopi in nima
nad nitemur ved pra veselja. Paé pa
naj se navadi, da je tudl z malim pladilom
zadovoljen, Pametna razdelitev nagrad
otroka tem vedtkrat razveseli. Tako varGe-
van{‘e‘ tudi otroka nau®i varfnost in skrom-
nos

Pouk v krojnem risanju

In damskih oblek daje edino strok.
m’mml-ﬂu ROZA MED 3 -:- ln.;‘-t:lnl.
irg Stev. 24

»Za materin dan“

ima Orliska zveza, Ljubljana, Ljudski dom,
pripravljene lepe deklamacije, kakor:
»Nase ljube ljube mamec¢, »Matic, »Tam
mriva mamicas, »Sirotac, »HE na grobu
materes, »Predicas itd. Prav tako lep dra-
matiden prizor »Materin zaklade 1. dr. Raz-
podilja se le celotna zbirka. Narolajte
pridno in pravolasno, da bo 25, marec prav
lep praznik nasih mater!

Tudi 8. 3tev. »Vigredie, ki izide 3o
pred 1. marcem, prinese lepe deklamacije
in ganljiv prizor »Ko umira mamac¢, Pridno
segajte po njil

Prav primerno darilo za »materin
dane vprav za mlade matere [e knfiga
»Mati vzpojiteljicac. Vsaka slovenska ma-
ti, ki jo Se nima, naj jo dobi za svoj praz-
nik! Cena 16 Din; narofa se pri upravi
»Vigredie, Ljubljana, Ljudski dom,

Nasa prehrana.

Hrana ima namen, da nadomesti po-
zabliene modi Cloveikega telesa, ki so se
izrabile z delom. Tudi sicer se &lovedko te-
lo neprestano giblje po notranjih organih
in izmenjava svﬂe snovi in modi. To izme-
njavo je treba dopolniti in nadomestiti z
novimi snovmi, ki jih ¢loveskemn telesu
najved dovaja hrana. Tudi spanje in poti-
tek, svezi zrak in mir izpcpolnijo nekoliko
te izrabliene moti; najved pa stori hrana,

Zivila, ki jih potrebujemo za naso pre-
hrano, so tem koristnejda, ¢im veé vsebu-
jeio hranilnih snovi, ki jih rabi telo v nado-
mestek za porabljene mod¢i. Zato je za go-
spodinjo velike vaZnosti, da pozna:

1, vrednost Zivil za Elovesko telo,

2. kaksne redilne snovi &lovek ‘sploh
potrebuje,

3. v katerih Zivilih je najvet potrebnih
redilnih snovi.

0 Bgtrebi prehrane prav nih¥e ne
dvomi. Dobro vemo, kako medli in za delo
nesposobni postanemo, e dolgo Ze nismo
jedli, e Zelodec iznova zahteva svojih pra-
vie. Spomnimo se le nazaj v fase vojne, ko
nismo imeli zadostne in tudi ne primerne
hrane, kako hitro smo opesali,

Clovesko telo potrebuje: beljakovino,
Skrob (ogliikovi hidrati), ma¥fobs, razne
soli in vodo, Beljakovino, ki je vvseh
Flvalskih in rastlinskih Zivilih, potrebujejo
vsi tlovelki organi. Potrchna e za tvoritev
krvi, sesa vase kisik in ga oddaja s krvio
vsem organom. Pri tvoritvi migie je belja-
kovina najvaZnejsi del in ker so miSice ta-
korekod tlovefka mod in najvaZneiSe orod-
fe za vsakr¥no delo, je treba beljakovino
pri prehrani v prvi vrsti vpostevati.

Ogljikovi hidratl, to je v prvi
vrsti Skrob, ki ga debivamo iz vseh rast-
linskih hranil, v prvi vrsti iz moke, krom-
pirja, riZa in iz sladkorja, dado telesu to-
ploto. 8o nekako to, kakor premog za stroj.

Mad&oba, ki jo dobivamo od Zivali
(mast, slanina, maslo) in rastlin (olje in
rastlinska mast) je potrebna za telesno ma-

| 8obo, ki je potrebujejo vsi organi, pa tudi
za telesno toploto in Zivljensko mod.

Zelo vazne so razne redilne soli, ki
jih dobivamo iz vseh rastlinskih hranil, iz
mesa in iz vode,

Tudi voda je neobhodno potrebno
hranilo; é&loveSko telo jo rabi za tvoritev
krvi, raznih sokov v notranjosti.

Ta hranila pa rabi ¢lovek v nekem po-
sebnem razmerju. Nih& ne more Ziveti od
samega kruha ali od samega mesa ali ma-
gtobe. Povprelino potrebuje &lovek vsak
dan 110 g beljakovine, 60 g masti, 500 g
ogljikovih hidratov, t. j. moke, sladkorja.
Treba jo jesti taka Zivila, ki vsebujejo vsa
ta hranila. Koliko more gospodinja pri tem
sodelovati, se bomo razgovarjale v nekate-
rih 8tevilkah nadega lista,

Vrt.
Gorka greda ali gnojak,

Gorka greda nam sluZi za to, da se v
njej vzgajajo sadike za rano zelenjad, sa-
dike takih vrinih rastlin, katere bi v nafem
zanje prekratkem poletju ne mogle dozo-
reti, potem pa tudi take, katerih seme
vskali le pod steklom. Potemtakem je to-
pla greda ncobhodno potrebna pri vrinar-
stvu. Potrebna je tudi po posameznih vr-
tovih, saj nam nudi od zgodnje pomladi do
pozne jeseni veliko koristi.

Velikost gnojaka naj se ravna po ve-
likosti vrta. 5 m dolg in 1 in pol metra &i-
rok gnojak zadostuje za precej velik vrt.
Prva stvar pri gorki gredi je solnéna lega,
ki je zavarovana proti severu z zidom ali
plotom, obrniena pa proti jugu. Soln&na
toplota je prvi pogoj za vspevanje zelenjad-
nic, nasajenth v gnoja

Za gnojak je treba Stirih bistvenih de-
lov in sicer: jame, oboda, oken in odecje.

Za jamo izkoplji na dolotenem kraju
60 cm globoko ter tako dol;L in Siroko, ka-
kor je namenjeno za gnojak. Obod je zbit
iz debelih mecesnovih ali borovih desk, ta-
ko da je primeren jami in bo gledal spodaj
kakih 20 cm, zadaj pa kakih 40 cm iz zem-
lie. Popreéne skobe, ki so oddaljene za &i-
rokost okna morajo biti tako nafuvliene.
da imajo na obeh straneh zaslombo za
okna in je treba za 5 oken &tiri take skobe.

Da bo cbod trpeZnejdi, ga namaZi od
znotraj in od zunaj s terom. Da se ne bo
premikal, ga zapa# okoli in okoli s prstjo.

Okna morajo biti dolga in Ziroka tako,
da se priledajo odprtinam med skobami. Za
okna moramo vzeti mecesnov les, ki je tréi
od jelovega, Okvir za okna mora biti mo-
fan in okovan z Zeleznimi kljukami na
oglih, Imeti morajo okna dve ali tri
dolzne letve, med katere vlagamo steklo’
(sipe) in sicer tako, kot se viaga opeka na
strehi. Po tako vloZenih 3ipah se odtaka
defevnica in se ne poceja v gorko gredo.

Tople grede prirejamo zgode} spomla-
di, meseca februarja ali marca, Takrat so
no&i §e mrzle, zato morajo imeti gnojaki
odejo, ki jih varuje; da se ne ohlade zele-

njadnice, v njih nasejane,
»
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Najbolida odeja je slamnica, to je iz
otepov sedita, oziroma zyezana odeja. Kjer
pa te ni, zadostujejo tudi vrete, stare ne-
rabne d:z:ke, stare odeje in stare zavricmj
preproge. Tople grede zagrinjajmo takoj
po solnénem zahodu in sicer najprej z ode-
jo, ez to pa e z deskami. Deske ovirajo
izhlapevanje toplote in varujejo, da odeje
ne odstrani vihar, Deske odstranimo &ele
tedaj, ko se je ozraéje toliko ogrclo. da se
ni ved bati ohlajenja zelenjadnic, A ne le
oblajenje, ampak tudi premoéni_ solnéni
zarki skodujejo zelenjadi. Zato je lr'eba
okna ob taki nevarnosti obsenéiti. Najna-
vadncjéa sentila so iz drobnih remelice‘v
sestavljene pletenine, ki se po potrebi hi.
tro razgrnejo, pa zopet hitro odstranijo. 1z
smrekovih vej, ki so jim odpadle igle, se
naredi prav dobro sentilo. Zasenéimo pa
tudi lahko s tem, da namaZemo ali pa po-
tkropimo dipe z apnenim beleZem. Taka
sentila nam sluzijo le tedaj, ko je solnce
7e visoko na nebu in bi prevroéi njegovi
iarki zamorili mlado, neino zelenje.

Zemlja za gnojak. Ena irmed najvai-
pejsih potrebstin za gncjak je zemlia. Zem-
lja za gnojak mora biti dobro pregnojena,
rahla in rodovitna. Najboljsi je kompast, ce
tega ni zadostuje tudi vrtna zemlja, ki mo-
ra biti Ze v jeseni pripravijesa, da premr-
zne &ez zimo. To prst moramo pred upo-
rabo presejati in i primesati peska (moke),
da bo rahlejsa. Tako prst rabimo le takrat,
ko smo si napravili prvikrat fnoink. Za po-
znejio rabo pa imamo dovolj boljfe snovi
za dohro zemljo. Iz gnoja, ki ga nalagamo
v toplo gredo, se napravi prav dobra zem-
lia. Gnoj med letom sprhni v jami, V jeseni
fzmedemo to iz jame na dolge podolgaste
kupe. Te kupe pozimi vetkrat premesamo,
da gnoj popolnoma sprhni. Tudi to prst mo-
ramo pred uporabo presejati in ji primesati
peska, da bo bolj ngln (Dalje.)

Zenitovanjsko kosilo II.

Goveja juha s pljuénim #trukliem.

Jetrne in krvave klobase s kislo repo.
_ Goveje meso obloieno s krompirje-
vim pirejem, dufenim ohrovtom, ocvrto
2eleno in ¢ebulna omaka.

Gorka slaninska potica.

Pradi¢je stegno v omaki z rezanénim
vencem,

Kuhane Eednlje.

Vinski kolac.

Cokoladna torta s spenjeno smetano.

To navodilo je posebno pripravno,
ako se pri tej priliki zakolie prei¢. Go-
vejo juho zna ie vsaka gospodinja pripra-
viti, zato pa zaénem z drugimi ravodili in
sicer:

Pliutni $trukelj za
vleceno testo iz 24 dkg moke, eno osmin-
ko'htn vode, enega beljaka in nekoliko
soli. Medtem ko testo potiva, napravi na-
dev, Skuhli_ in drobno sesekljaj etrt kilo-
grama pradi¢jih pljué, preprazi jih v #lici
masti, v kateri si zarumenila nekoliko
drobno zrezane Cebule in zelenega peter-
&lja, prideni &éep pra, majaronovih
plev, eno Zemljo ali kruha v vodi namc-
€eno in dobro oZeto, par ilic juhe in soli
dobro ame#aj in ko prevre, odstavi in v
u:ollko ohlajeno ubij eno debelo jajce

v jubo, Napravi

in ¥e dobro zmesaj. Testo razvaljaj in raz-
tegni, pomaZi z nadevom, potresi ilico
drobtin, od dveh nasprotnih strani skup
zvii, podolgem prereii, polozi na pomazan
pleh in speci. Peceni Stmkcl)'razrcin v
dva prsta debele koscke, stresi v prece-
jeno juho in postavi takoj na mizo. Za
vsako osebo zadostujeta dva koéék_a.

Krompirjev pire. Skuhaj kakih pet
srednje debelih olupljenih krompirjev v
slani vodi. Kuhanemu odcedi vodo, sllg{g
ga prav dobro s kuhalnico ter mu Kplu
osminko Jitra zavretega mleka, zlico kisle
smetane ali kosec surovega masla. Ko na-
loi¥ kiompir okrog mesu, ga potresi 2
na listke narezano in rumeno v masti pre:
cvrto ¢ebulo.

Duseni ohrovt, Osnazi, narezi, operi
eno ohrovtovo glavo in z vrelo vrelo vodo
popari in skuhaj v o<oljeni vreli vodi; ku-
hanega odcedi in stresi v bledo redko pre-
iganje, v katerem si nekoliko zarumenila
strok éesnja, kodéek cebule in vejico zele-
nega peteriilia, vse dobro zrezano. Ko
ohrovt neka; minul dudi§, ga premeiaj,
potresi prav malo s poprom in zalij z juho

ali krompirjevko, Pusti, da ke nekaj mi-
nul vre,

Ocvrta zelena. Zeleno skuhaj ne pre-
mehko, jo olupi in Zreii na mezinec de-
bele kose, nekoliko posoli, povaljaj v mo-
ki, v raziepenem jajcu in drobtinah ter
naglo ocvri na masti

Cebuina omaka, Deni v kozo eno ve-
liko zlico masti, ko je¢ razbeljena, ji pri-
deni 3¢ep sladkoria in ko se zarumeni, pri-
deni 3-—4 zlice drobno sesekliane ebule
in ¢ebulo nekaj tasa mefaj, nato prideni
2—3 zlice moke in skupaj prav dobro po-
praii in zarumeni, nato prilij juhe ali vode
in kisa po okusu in kuhaj Ze nekoliko
¢asa, da je omaka gosto tekoca.

. Gorka slaninska alf ocvirkova po-
tica. Najprej raztopi v $tirih zlicah moke
2 dkg.dxoiia in zli¢ico sladkorja. Nato na-
pravi iz enega litra (pol kilograma) moke,
nekoliko soli in treh osmink litra gorkega
mleka in pripravljenih droZij testo, ki ga
s kuhzlnico dobro stepaj, potem pa pusti
v_z_ha.n'ti; ko je vzélo, segrej ocvirke ter z
njimi in § pestjo kruinih drobtin, eno zlico
tladkorja in nekoliko cimeta potresi te-
sto, ki si ga razvaljala na prst debelo, Te-
sto zvij v potico, ki naj vzhaja, potem jo
speci in postavi gorko na mizo.
venc::‘“ ucm v omaki z rezanénim
! 08 pradijega stegna (2 k -
drgps s soljo in poprom, poloii (v kglop(i)n
th{ s sledeco marinado: zavri eno osmin-
o litra vina, eno osminko litra vode, 1—2
tlici kisa, kateremu prideni
L‘Ini iée% kumne in lupine
Nato prideni za eno jajce surovega masl
in koftek éebule, postavi kozo 5 peéic:
in med veckratnim  polivanjem podasi
peci. Ko je meso mehko in zaéne rume-
neti, ga polij 8 tremi osminkami litra ki-
sle smetane, med katero si zmedala veliko
tlico moke in nekaj ilic juhe, Ko v tej
smetani Efevre. pec¢enko razreii in jo na-
lozi na krofnike, v katerih si pripravila
rezanéni venec in jo oblij 2 omako,

en lavorjey
pol limone,.

Rezauini venec, Napravi & k -
zance (nudelj :L.in jih &:h‘:) vm;ue)li::l
vreli vodi, ne odcedi in siresi v

kozo, v kateri si segrela nekoliko
vega masla. Nekajkrat jih premeia; :: %
nafoii v okroglo plitvo skledo ali kroini
v venec, pomazi jih z raztepenim faicen
in postavi jih v praZo, da se nekoliko 4
rumene,

Vinskd kola& ZreZi pet emel) ng g,
zinec debele rezine, ocvri jih po eni siryy
v maslu ali masti in jih stresi na krogyj,
V lonlku zavri Cetrt litra érnega vipg ,
koscem cimeta, limonino lupino in ¢y
ilico sladkorja; s tem polii' ocvrte rezig
ter pusti, da se dobro mapoje in narastey,
Olupi sest srednje debelih jabolk ter
zrei na rezine. Testo pa takole napray,
Nalij v lon¢ek stiri Zlice mlaénega mlel,
prideni mu ilitico sladkorja in 23
droZja, to zmesaj in postavi na gorko, &
vzide, Potem zmesaj v skledi tri osmink
litra toplega mleka, eno zlico sladkor
eno jajce, Sest dkg surovega masla, pri
pravijeni kvas in 60 dkg moke, prhfeui
ilicico soli in vse skupaj s kuhalnico tme.
saj in stepaj ¢etrt ure; stepeno poiresi p
vrhu z moko, pokrij s prti¢em in pusti m
gorkem vzhajati. Vzhajano testo stresi m
z moko potreseno desko; razvaljaj ga
mezinec na debelo, Pomazi pleh in ga ob.
lozi z razvaljanim testom, da na dveh sira.
neh ¢ez pleh visi. Polozi po testu em
vrsto napojenih rezin, na rezine nasirgan
jabolka, ki jih potresi s sladkoriem, te
imad, zopet rezine in jabolka Ko si vie
porabila, zapogni testo od obeh strani
proti sredi, da je ves nadev pokrit Po-
stavi ¢ za 15—20 minut na gorko, dl
vzide. Pomaii 2z jajcem in peci v srednie
vrodi pelici dobre pol ure. Peleno rzredi
na poljubne kose in postavi « sladkoriem
potresene na mizo,

Cokoladna torta. Mesaj pol ure 14 dkg
rladkorja, Sest rumenjakov in drohn_o wre
zane lupine polovico limone, primeds)
5 dkg nastrgane &okolade, sneg 6 belis-
kov, 9 dkg moke in polovico pecilnefs
pratka. To mesanje stresi v pomazn
tortni model, peci podasi tri Ctetrt vre.
Oblajeno torto preden postavié na mid,
zreii in nadevaj po vrhu s spenjeno smé:
tano 1—2 prsta na visoko. 2%

Ali ¢e nimas é&okolade pa prideni
2 dkg kakao in 12 dkg moke. 4

Spenjena smetana se posebno pozim!
rada napravi, in sicer takole: Toléi s §ibo,
ki je za sneg v kotli¢u en &etrt litra sladhe
smetane tako dolgo, da se speni in “;‘
raste. Prideni 1—32 #lici vnnllicveg: l&' :

korja,
Praktitni migliaii.

Ako postanejo kriade za lase mastit
jih operimo v mrzli vodi, kateri prident’
mo nekoliko amoniaka,

Medenina (mesing) ostar. » vedno l°l“;
svetla, ako ga po éisten{\l namaZemo
oljem, s katerim maemo fivalne stroje.

Ako so se jajea pretrdo skuhals,
deni pol minute v mrzlo vodo. i

Kadar radje ukuhavas, prideni "et.
liko surovega masla vodi. 8 fem prepre
da ne vzkipi, v

Ako imab mastne lase, izperi il ¥

li vodi, kateri prideni Zajno 116ko
sa,

jih
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Ako ima¥ kuhinjsko pohiétvo belo po-
barvano in se ti umaze, odstrani¥ madeZe
najlazje z mlekom,

Preden prifijed k obleki ali perilu
tako zvane shaftelce«, jih skuhaj v moéni
sodovi raztopini. Ako tako stori§, ti po-
meje pri pranju ne bodo zarjaveli.

V' emajlirano posodo nikdar ne nalij
mrzle vode, dokler je poscda vrota od
kuhe, sicer prevlaka posode razpoka in se
olusdi,

Razne praske v pohifitvu se dajo od-
praviti s tem, da dotiéna mesta obribai s
krpo, katero namotid v tekofino olja in
kisa. Treba je dobro in vzirajno ribati.

Ako nohti na rokah pokajo, jin je tre-
ba véasih namazati z olivnim oljem.

Ako srebro spravimo v posodo, v ka-
tero smo natresli zdrobljen 8krob (Sterko),
bo ostala vedno lepo svetla.

Ako pridened vodi, v kateri splakujed
perilo, pest navadne soli, perilo ne bo
smrznilo, kadar ga sufis na prostem,

Pot v Zivijenje.
(Konec.)

Nekako tri tedne po tistem dogodku,
ko je hila Lizika pria Egonovega prosta-
fkega pripovedovanja, je grofovska dru-
Zina zopet sedela pri vederji. Lizika, ki jo
je v teh treh tednih navdajala le ena mi-
sel: kako prot iz te sicer tako priljubljene
hi%e, je bila vsa tiha in molteta. Toda ta
resnost jo je delala Se lepo in prikuplji-
vefo. Egon ni mogel skrivati svoje stra-
sti. Hladno obnasanje Lizikino od onega
vetera dalje ga Je draiilo 8e bolj. Iskal je
prilike, da dobi Liziko, kjerkoli, samo in
izve za vzroke njene izpremembe. Toda Li-
zika je znala izogibati se take prilike in
to tem laZe, ker je tudi gospa, ko je pre-
gledala naklepe svojega sina, bila odlotno
na Lizikini strani. Z materinsko dobroto
ji je skuiala pomagati, etudi Lizika niti
z besedico ni izdala svoje srine skrivno-
sti. Ker ji drugade ni mogla pomagati, je
kar najve¢ mogote skrbela za sabavo in
razvedrilo,

Zima, vsa mrzla in ledena je zavila
gozdove in travnike v sneZeno odejo. Ka-
ko lepo bi bilo to arobno zimsko krasoto
ogledati si prav od blizu! Ta predlog je
stavila gospa pri vederji. Izlet naj bi bil
v saneh in vse l;():ljateljske druZine se ga
bodo udelezile, Kako krasno bo, ko se ce-
la vrsta sani cingljaje lje iz mesta do
vznoija pogorja tam dale¢ munaj mestal V
Zivahnem razgovoru kako in kdaj, koga
naj vse povabijo, je minil vefer 8 sklepom,
da se vr¥i ta izlet prihodnjo soboto. Ves
teden bosta imel gospa in L dovol! po-
sla z vabili in drugimi pripravami. s
kot voditelj tega izleta, se je Ze v zaetku
tedna odpeljal sam s sanmi do cilja, pre-
gledal pot in okolico in v litni gostilni za
soboto narodil bogato juZino, — O, kakéne
natrte je delal za ta dan v svojo korist! —
Kakor senca je hodila Lizika ob gospejini
strani ves teden. Kako rada bi bila nasla
katerikoli vzrok, da bi se odtegnila sobot-
nemu izletu; kolﬂ strast, ki je gorela iz
Egonovih ofi, jo je navdajala 3 nepopienim
strahom, A niti enega vzroka ni mogla naj-
ti in soboto se je blidala. Kolikokrat je 1a

teden zaupno in vemndar v strahu in tre-
petu poljubila svetinjico, ki ji je bila zdaj
drazja kot kdaj prej in zavzdihnila: sMati,
uvaj svojega otrokals — Ali ga bo?

Sobota, ki se je je Lizika bala kot
svoje smrti, je prisla. Ze stoje sani pred
hiSo in v najboljSem razpoloZenju si izbi-
rajo izletniki prostore na njih. Lizika je
ves Cas, kakor da isce zavetja, ob gospejini
strani. V zadnjem hipu, ko Ze sedi gospej
nasproti, jo hoéejo pregovriti, da zamenja
prostor 8 primernejsim med mladino, ka-
teri naceljuje Egon. Konji so pravkar po-
tegnili in sani so drtale, »Redena za en-
krat,e si migli Lizika, V varnem zavetju
se je vdala vsa lepoti zimske pokrajine,
SvezZa rdetica je zopet po dolgem Tasu za-
plala v mlada Lizitkina lica. Gospa je bila
vesela, da je po dolgem &asu zopet videla
smehljaj na Lizikinih ustih, kakor ga je
bila vajena pred Egonovim prihodom,

Egon, o katerega je izviralo prigo-
varjanje, naj se Lizika vozi med mladino,
je vprav besnel od jeze. :Cakal', ti¢ica, m
So veder! Dobil te bom in moja bo§, na
velja, kar hole,« tako se jo zaklinjal.
miskih je imel vse polno nadrtov, fe eden
odpove, mora drugi gotovo pomagati!

Na cilju izleta seveda Egon ni nadel
niti minute, da bi bil sam z Liziko, ¢etudi
ga je vse gnalo k njej in je izmed Stevilne
druzbe videl samo njo. Kar vztrepetala je
Lizika, ko je tako pogosto Cutila njegove
vrode in Zgode poglede na sebi. In zopet
in zopet je stisnila svetinijico in v mislih
poklicala na pomoé nebefko Mater,

Zgodaj se je zaelo mraéiti in to (ie
dvignilo veselc druZbo in vse je hitelo, da
zasede prejinja mesta v saneh, Starejia
gospa se ponudi grofici, da bi se vozila
Z njo in Lizika ne bi bila >prikrajsana< za
tako prijetno zabavo med mladino. Toda
grofica, ki je Ze opazila Lizikin odpor, je
7elela, da je Lizika v njeni bliZini in tako
sta z Liziko Ze sedeli v saneh, ko prihiti
Egon in dokazuje da pri svetilkah nekaj
ni v redu in i, naj mama samo za hi-
pec izstopi, da on to popravi. Kolijai je
imel zadaj pri saneh nekaj opraviti. Komaj
je stopil na sani, Ze je tudi nategnil
vajeti in konji so v diviem diru odbiteli
po gladki ravnini. Vse to se je ilo v
enem hipu, Do smrti prestraiena je padla
Lizika v blazine,

Zmagoslano se je zdaj obrnil Egon
nazaj k Liziki, reko€: »No, ulaj te pa imam
in mi ne uides!s V tem trenutku so se mu
zamegale vajeti, obrniti se je moral na-
prej, da popravf nered pri konjski opremi
in spravi konje v miren tek. Ta trenutek
je ¥inila Liziki redilna misel v glavo: vsta-
ne, pritisne svetinjico na usta in polglas-
nim krikom »Marija, pomagaj!« skodi s sa-
ni. Egon, ki {a imel opravka z vajeti, tega
ni opazil in ko so naslednji trenutek ko-
nji, spladeni od Besarkoli, skofili v stran
in vnovi¢ v diru odhiteli &Gisto v drugo
smer, je moral pat napeti vse sile, da je
ukrotil spladene konje. Ko so se umirili,
je bilo prvo, da se je ozrl ({)o Liziki, toda
— sani so bile prazne. — Grda kletev mu
je planila iz ust.

Misel: raje v smrt, kot pa temu po-
hotne#u v roko, ji je dala Liziki 28

wdrzni skok e sani, Srelno je skotila, da
e padla nepofkodavanae v sneg. Toda pre-

stani strah in silno razjenje sta povzro-
tila nezavest in tako so naéli delavei, vra-
fajoti se z dela iz blifjega trga. Ceo bi
teh ne bilo — veder je bil jasen in mrzel
— bi bila gotovo zmrznila ez nod. Le-ti
pa so neznunko zanesli v triko bolnico.
OzZivljajoti poizkusi, ki so v navadi pri
zmrznjencih in umetno dihanje niso bili
brezuspesni, &e¢ ponoli se je zavedla., Kep
ni bilo razen ozeblosti nikake druge bo-
lezni, je drugi dan takoj pisala materi, da
je zatasno v bolnici v trgu in naj pride
ponjo. Mesta in svoje sluzbe ni nikomur
omenila, da ne bi nihfe poroéal tja. Sama
pa je napisala grofici pismo, v katerem se
ji zahvaljuje za vee, da pa po zadnjem do-
godku ni zanjo vel mesta v njeni hisi; naj
torej vse uredi pismeno.

Lizikina mati, silno prestrasena,
takoj odpotovala % Liziki v bomico.
kakfno svidenje! S solzami l;e Lizika pra-
vila materi, kaj vse je morala prestati hu-
dega in bridkega. Lizika ni mogla verjetl,
da je v teh kratkih mesecih prestala toliko
gorja. Vedno in vedno pa je ponavljala:
»Marija me je redila! Kaj bi bilo, e bi ne
bila v Marijini druZbi?«

V utiteljevo druZino pa se je zopet
vrnilo ono sreéno Zivijenje, kakor pred Li-
zikinim odhcdom, skromno sicer, a sretno,

Ave Marija.

V zgodnji pomladi sta se v vefernem
mraku igrala ob potoku blizu mlina dva
mlinarjeva otroka. Prve travice in roZice
so jih zmotile, da nista zila, da se Ze
mradi, Triletni Stankee po cvetki prav
ob vedi, a v tem hi;;}l mu spodrsne in se
prekucne v potok. Mlinski hlapec, ki je
bil onstran potoka, skofi hitro za otrokom,
toda zaradi precejinjega strmca !e voda
hitro odnesla otroka in le Se hipec in mlin-
sko kolo ga zagrabi. .

V tistem hipu je zazvorilo avemarijo.
Mlioar, ki sev o tem, kar se je ob po-
toku zgodilo, ni prav ni€ vedel je po starl
navadi kot vedno ob avemari]a zvonenju
ustavil kolo, da moli angelovo ted&enje.
Hlapec je zdaj otroka potegnil iz vode.

Kdo ga je resil? :

Kravjl zvonec.

Sv. Medardu je tat ukradel kravo, ki
imela zvonec na vratu. Ukradeno kravo
peljal tat domov, zvonec je pa zmi

zvontkal, e je bila tudi krava &isto p
miru. Tat se boji, da bi ga zvontkanje ne
jzdalo; zato zamadi zvonec 8 senom, pa
zvonec le Se zvoni. Zdaj tat kravi zvonec
odveZe in ga spravi v omaro, pa vse pid
ne pomaga: zvonec zvonl kar naprej. Za-
koplje ga v zemljo, pa tudi zdaj zvonec ne
odneha, Ves prepladen ﬁel{e zdaj tat ukra-
deno kravo nazaj sv. Medardu in se mu
obtozi tatvine. In zvondek je tisti hip nehal
zvondkati,

Kako potreben bi bil tak zvonec dan-

danes!

Vedno najnovejse

velneno blagoe sa ‘ienske obleke im bluse
A. & B. SEABERNE ~ Lisbliana, Mestal frg 10
B
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Kaj nam pripoveduje
stara mati.
Kako je nastala divja roia?

Mar ja jo vsako soboto oprala povole
malega Jezusika. Cez teden je pridno de-
Jala: tkala in 3ivala za druge, v sobolo je
pa vselej posnaiila dom in oprala perilo.
Povoje je vselej obesila na trnjev grm, ki
ﬁﬂs:al v pajiepsem solneu, da so se povoji

je posudili. Ko je popoldne pobiraia
saho perilo, je vzela tudi povoje raz grm.
In glei, boded, trnjev grm je pod povoii ves
racvete] v same bele in roZnato nadahnie-
ne divje roge, ki 3¢ dandanes cveto b ro-
bu gozda ali v @ivi meji.

Kako je nastala plapika?

Mati Marija je sedeia na pebeskem
pragu in je predla. Samo belo, mehko vol-
no, kakrSno imajo jagenjca, ki se pasejo na
nebeskih poljanzh. Solnce je prav toplo
in Mariji je zastala roka pri preil in je —
zadremaia. Nj sicer doigo spala, a sanjalo
se ji je o ubogih zemljanih tam doli, saj

maii vedno misli na svoje olroke, kK se |

jim slabo godi. Med lem Casom pa je za-
vel veterfek pagajiviek in jo odnesel Ma-
riji kosmi? volne z narocja. Vriil se je in
padzl, padal vedno niZe, dokler se ni ujel
in ob:lal na visok skaii vrh gore, prav
blizu belega snega, kakor je bel tudi on
sam. Ko fpa se je vrtil in motovilil v zra-

u, jeo postal kosmif lepa zvezdica, cvetka,
ki ji ljudje pravijo — planika,

Zamudna Angka.

Evedrova Anéka nikakor ni bal lena
deklica. Ko se pripravi, se ufi pridno in
dela rridno; le to grdo navado ima, da ve-
dno malc pofaka pred vsekim delom, na-
mesto da bi takoj é)ri&!a. Zato je pa vedno
zednja. Ne misli, da bi bilo od ene minute
odvisno vee delo, Saj je toliko minut za eno
uro in toliko rr za en dan! In dnevi se tudi
:;sk‘t‘x‘;é]l drbkoo.. %:js )}- dosti! Tako

i Ao - jo zjutraj mama li-
&ejo, e malo ka; ko mama nsn’:)oku-

; hiti, a zamudi skupni
trk. Potem se pofasi odpravija od doma v
folo, da jo morajo mama spet z grds spo-
diti. In pogrsto se zgodi, da pride prepoz-
Bo. — Ce Jelodec % tako kruli, Antka je
adn)s:nko-ﬁninpo!enmpobrsﬁh
tied,hgsodngipnstﬂi. Pametra mama
ﬁpta-.-ménehrmi)o.mcupaso,dnse
hlmAm':ka otraes ’ ':& grde navede in

. — 82 , kaj bo, e os
ko bo velica. ¥ cerkevj v e

'Kdo naj ima domal‘i]o?;

Neki kmet je imel tri sinove. \'.sakteri
izmed njih je hotel po oletu imel pose-
stvo. Prislo je do tozbe. .\qi_m_k.qilm-n:
JKateri izmed vas je najbolj arj:-c.lg bo
jutri zjutraj videl prvi soince \2h.a}aa.. ta
bodi gospodaric Vsi trije gredo 2e silno
zz0daj pred solnénim vzhodom na pg!ja |
fakat solnca. Starejia dva nepremiéno
gledata proti vzhodu, da vendar ne bi za-
mudila prvega solnfmery farka. Toda .naj—
miajsi je bil naviban Oobrnil se je proti za-
hodu ia je e davmo prod braloma videl, |
kako je ie obsevalo soince rasprofne gore.
> Jadi&no

— Seveds je sodmix nEmu
priznal
Radunska zabava.
Posluiaj! Holem i powedef. Waliko
denaria imas v deparnici, §2 =i o¢ &, pe

kdo drugi e bo povedal, koliko ga v res-
nici imas. Seveds pa moras
zdajle poziadati, da ves, kolizo imas in pa |
par ratanov moras narediii! Le vzemi pa- |
pir in svinfnik, de ne znas dobro iz glave
racuna!i! Pa ni treba tu pred menoj ra-
cunafi, da pe vidim tvojih ratunov. Pojdi
dale? stran od mene, le dobro posluiaj,
kaj ti reéom!

Stevilko, ki pove koliko imas denaria,
pomnozi s 50. K temu pristej 72. te
vsote odstej 111; zdaj pristej 39 in razdeli
dobljeno vsolo s 5. Katero Stevilo imas
zdai? To Stevilo jaz delim z 10 in & povem,
koliko imas v denarnici.

N. pr.: Ti ima3 v denarnici 7 dinarjov.
T X 50=2350; 350 + 72 = 422; 422 —111
= 311; 311 + 39 = 350; 350 : 6 = 70;
70:10 =7 Din.

Ali: 10 Din X 50 = 300; 500 + 72
=572; 572 — 111 = 451; 461 + 39 = 600;
500:5 = 100; 100: 10 = 10 Din.

Ca te rafune spreto izpeljes, te bodo
tvoji prijatelji, ki so prisli v vas, prav za-
res ohéudovali. Zapomni si Ir dobro vrsto

salm 2K0)

| in p2¥n ratunov!

Poskusite za stavo!

Zakaj ima
za'ec kratek rep?

.. Vsi dobro poznamo zajea z dolgimi
vhji in kratkim repkom. Poznamo tega
p'asijivca, ki jo ob najmanjSem Sumu po-
bere ez dra in strn. Pa ni bilo vedno tako,
Nekdaj so imeli vsi zzjei dolge repe. Od
tedaj pa, ko je eden izmed nekdanjih zaj
cev na nenavaden nafin prifel ob rep, so
tudi vsi zajei in plasni. Ali veste,
kdo je tega kriv? Povem vam takoj: zvita
lisica. Le posluajte, kako se je to zgodilo,

_ NekoZ, bal okoli boZita je bilo, je el
z2jec malo pozledat na polje. Vse belo
ink;o%potmmh,daﬂ Skriplje pod no-
gami, mraz, da skele ufesa, Srefa ga
lisica. ki nosi v gobeu lepo, tolsto ribo.

JKie ste dobili, dobra tetka, tako lepo ri-
bo?¢ vprasa zajec liciso, v_.\'it': laZjega kot
to,c odvrne lisica, »Vsak vecer viamem eno
ali dve taki ribi za mcjo druZinico.«

.Kako vendar napravite to? Povejte mil
Tudi jaz bi moji druZinici rad prinescl po
dolgem ¢asu dobro velerjo. Silno strada-
molc po; rosi zajee. In lisica se dela, kalior
da je ginjena od zajeve prosnje, ga pricuc

| uliti: »Zveler ob solnfnem zahodu pcjdi

k bajerju tam za va-jo in viakni svoj doigi

' rep v vodo. Ribe, velike in male, se bodo
| ujele nanj..

Lahkoverni zajéek je 3el, kakor ga je
nautila lisica. Poiskal si je miren prostor-
tek ob bajcrju, vtaknil v vodo svoj deigi
rep in takal, da se obesi riba nanj. Dolgo
je taka!; zvezdice so nemirno meZikale na
nebu; mraz je pritiskal vedno huje. Vei-
krat je zajiek zmajal 5 svojim repom, da bi
op-zoril 1ibe, a brezuspesno. Ves premrt
jo miroval, dokler ga ni objel spanec, —
K~ je drugo jutro solnce vzhajalo, hofe
zajiek vstati. A kaj je to? Ne more in ne
m re, Z vso miéjo se dvigne, da pozleda,

! keliko rib se je ujelo na rep, da je tako

teiko. Toda — ojoj — rep mu je primrzoil
in ko je vstal, ga je ostalo komaj za spo-
nanje med zadnjimi nogami, ves drugi del
pa je trdo zamrznjen v vodi. — Brez bo-
.atega lova in brez repa se je vrnil zajiek
k sveji druZiniei in od tedaj so vsi njegovi
potomei — skoro Listo brez repa.
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