
vzrahljana, apnenoglinasta, prstena ali ilovica z dnom, 
ki je apnasto, dobro zrahljano in brez mokrote. 
K o l o b a r . Lucerna se malo kedaj vrsti z drugimi 
sadeži, ampak odmerijo za njo kako praho, krče­
vino, iztrebljen vinograd ali staro hmeljišče, Če 
take zemlje ni pa se poseje, kder je prej rastel 
okopaven sadež, kojemu je se bilo dobro pognojilo. 
Dobro priredjena praha njej kaj izvrstno ugaja. 
G n o j e n j e . Lucerni samej se ne gnoji, ampak 
prvemu, redko kedaj drugemu, sadežu pred njo. 
Za potroševanje rabi gips, 2 — 4 met. cente na hek­
taro, pepel, 4—5 met. cent. P r i p r a v e . Ker lucerni 
plevel rad škoduje, zato se mora ta » njive spra­
viti, zlasti pirika. Ako se okopavnemu zadežu ni 
zvesto zemlja pripravljala, treba jo je lucerni več­
krat preorati, in dno z rovarjem globoko "vzrah­
ljati. Č a s s e j a t v i je ali jeseni ali spomladi, 
vendar ne prerano in potem, ko se je vsejal krovni 
sadež: ječmen, jara rž ali pšenica. K o l i k o se­
m e n a da je treba, to se odloči po zemljišči. Čem 
slabeje kaže se to, tem več je treba semena; 
z roko se poseje 35—45 kilo, z mašino 25—35 
kilo na hektaro. S e j a t e v in o b d e l o v a n j e . 
Redko kedaj sejejo lucerno samo, ampak skoro 
vselej na kako žito. Seme se mora pri sejanji z 
roko 2—3 centimetre, pri sejanji z mašino 6—8 
cnt. m. globoko zavleči. Povaljanje s valjarjem je 
nasvetovano. Dalje se mora skrbeti, da se na 
lucerno ne zatepe predenica. Ako je ta se prika­
zala, treba jo je hipoma odpraviti, drugače je 
v kratkem vsa lucerna prepredena in uničena. 
Vsako naslednjo spomlad kaže lucerno z ostro 
brano povlačiti. Ovce naj se prva leta ne spuščajo 
na njo. T r p e ž n o s t . Lucerna v kolobaiu za dru­
gimi sadeži posejana ostaja 4—5 let, sicer pa 
10—15 let. '' Kedaj jo treba podoriti, to kažejo 
goli prostori na njivi , ki prihajajo od leta 
do leta večji in manjšajo pridelek. K e d a j iu 
k a k o s p r a v l j a t i l u c e r n o ? Vsakako preden 
cvete. Na leto se gre kosit 4—8 krat. Lucerna je 
piva zelena krma, najmanje 8—10 dni pred navadno 
deteljo. Suši in spravlja se navadno. Za seme se 
pušča dmga košnja. Seme od lucerue se leži dobiva 
nego od štajerske rudeče detelje. Pr i d e l k.. Suhe 
krnic 40—70 met. centov na hektari. Od 1 — 3 
leta naraščajo pridelki, pojemajo potem nekoliko 
let iu ostanejo več časa jednaki. Poprek daje 
hektara 40 — 60 met. centov krme in 5 ­ 8 met. 
centov semena. S h r a n i t e v in p o r a b a . Lncerua 
se naj shranjuje v prezračnih prostorih iu tako, 
da se do polaganja ne premetava pogosto. Ta 
rastlina rabi kot izvrstna zelena­ in suha krma 
govedam, ovcam in konjem. K, ave mlekarice pri 
tej krmi dobro morzejo in dajejo jako sladko, tečno 
iu mastno mleko. Puter iz njega je lepo rumen in 
jako okusen. Za l u c e r n o se ejo koruzo, repico, 
oves, tobak, sadijo okopavue sadeže. B o l e z n i in 
s o v r a ž n i k i : šodrasto, nerodovitno ali mokrotuo , 
dno podzemsko, pirika, predenica, medena rosa, 
snet in plesenj. L. G. 

Metelika ali detelja lucerna. 
Z g o d o v i n a . Poleg navadne štajerske in 

turške detelje imamo še deteljo meteliko ali lucerno, 
Zovejo lucerno (Medicago sativa) še tudi modro 
ali plavo deteljo, ker mwdro ali »lavo cvete. Pia­
voč je, da so jo iz Španije k nam dobili. Sedaj 
jo sejejo posebno po apninskem svetu, kder naj­
boljše stori. Kdor ima apneno, glinasto zemljišče, 
naj seje lucerno. Tukaj lucerna vsako drugo deteljo 
daleč prekosi. Opis . Lucerua ima k višku stoječa 
ali dvigajoča se, črez L črevelj visoka, vejnata 
stebla, trojuate in podolgaste liste. Modri, lepo 
vijoličasti cvetki sedijo na kratkih peceljuih. Plod 
je polževo, veejidel po trikrat, zasukan strok. 
R a z n e z v r s t i . Metelike je več zvrstij: navadna 
vijoličasta lucerna, tudi večna detelja imenovana 
(Nemci jej pravijo: franzosisehe Lnzerne), potem 
rumeno cvetoča švedska lucerna, dalje hnieljua iu 
peščena metelika. Zadnje tri zvrsti sodijo hribo­
vitim iu hladnim legam, kder navadna lucerna 
ne stori več. V sledečih vrsticah je o navadnej 
ali vijoličastej lucerni govor. T e ž a s e m e n u : 
77 kilo hektoliter. K a l j i v o s t : 2 leti. Pod­
n e b j e . Toplo podnebje ugaja lucerni nabolj, a 
stori tudi drugod. Ker rastlina globoko poganja 
korenine, zato prenaša veliko več suše, nego na­
vadna štajerska detelja. Z e m l j a bodi globoko 

Gospodarske stvari. 



Trsno kolje, kako trpežno narediti. 
M. Novi način, kako trsno kolje trpežno nare­

diti obstoji v sledečem. Vzame se kolikor mogoče 
dobro posušen in po zimi sekan les. Kolje iz takega 
lesa uacepljeno se dene '/* U1'e v tole zmes. Med 
50 kilov vrelega prcmogovega katranovca se po­
mešajo 3 kili navadne kuhinjske soli, 5 kilov želez­
nega vitriola, 3 kili galuna, 13 kilov kolofonija 
prav do dobrega in ta zmes se potem kuha, da 
je do pravega gosta. Brž ko se je kolje iz te zmesi 
vzelo, se potrosi prek in prek z pripravljenim pra­
hom, ki obstoji iz 50 kilov dobro prežgane pre­
mogove žlindre, 5 kilov stolčenega železnega vitriola 
in 15 kilov v prah stolčeuega apna iu vrh tega 
še poljubno veliko stolčenega stekla. Tako pri­
pravljeno kolje se do porabe hrani na kakem 
suhem kraji. 

Perutninstvo v Avstriji vrže prebivalcem na 
leto 200—300 milijonov goldinarjev, kakor zve­
denci trdijo. Ali bi se ne dalo še 2 ali 3krat 
toliko pridobiti? Mislimo da! Vsaj vidimo, kako 
močno se ta stroka našega gospodarstva tu pa 
tam še zanemarja. Se le zadnja leta začela so 
društva delati na umno perutninsko gospodarstvo 
po zgledu Francozov, Belgijancev in Angležev. 
Perutninstvo daje lepili in gotovih dohodkov tudi 
tam, kder večjih živalij rediti mogoče ni. 

Sejmovi na Štajerskem: 6. marca Gradec, 
sv. Peter pod sv. gorami, Slov. Gradec; 8. marca 
Pilštauj; 10. marca nemški Landsberg, Kapela 
brežiš. okraja, Dol, Strass, Kostrivnica, spodnja 
Poljskava, sv. Jurij pod Tabrom; 12. marca sv. 
Magdalena v Mariboru, sv. Jurij na južnej želez­
nici, Selnica ob Dravi, sv. Lovrenc na Dravskem 
polji. 

Sejmovi na Koroškem: 8. marca Pliberk, 
Spital, 9. marca Milštat, 12. marca Labod, 16. 
marca Eberštajn. 


