Maj na filmskih platnih

0d palckov do
gangsterjev

Sisenski — in kajpak tudi vsi ostali 1jub-
ljanski — otroci bodo v maju zaziveli in so-
custvovali 2 dvema whklm.l figurama celo-
vedernega risanega filma: E:NEGULICI(‘D

(in sedmimi palcki, suu_cla‘) pa z nesre¢no in
navsezadnje spet srecno PEPELKO, ki priha- |
ja na Moj¢ino platno ponovno kot repriza,
vendar pa za vetino nasih malckov pn,dv-un [

kot PREMIERA, se pravi kot prve srecanje
s tem biserom Disneyeve neponovljive ustvar-
jalnosti. 0d 22, decembra 1950. leta, ko je
I:uh premiera tega filma v Parizu, pa vse do |
danes je ta cudoviti filmski svet |1Ia\-']le.L' [
eden na|l10]1 gledanih filmoy vseh casov.
Otroci (in njihovi starsil): maja v OTROSKI |
KINO MOJCA!

V kinu SISKA bo vse S¢ bolj snapetos:
angleika kriminalka SLEDOVI l?SILIEVA—
MA z Robertom Mitchumom (kljub letom je
fe vedno Fivahno mladosten!) nas vodijo
skozi podzemlje izsiljevanja in pornografije,
vse v stilu nkdo bo kogae«. Prijatelj veselih
ljudi, zabavni igralec Bud Spencer se tokrat

pujaviia Kot bivsi igralec rugbvia v ilalljan- 2
TMENU BUL- |

DOZER reziserjn Michele Lupa. Film so —J

sk akeijski kumedm MOz P

Ceprav je italijanski — v celoti posneli v ZDA
in smemo torej upati, da je tehnicno, torej
slikovno in tonsko nadvse uspel. Igralec Jack
Palance 7¢ dolgo ni bil gost na nasih velikih
zaslonih: tokrat nastopa v italijanski krimi-
malki POLICAT PROTI TOLPI skupa] § Tho-
masom Milianom ter v re#iji- Bruna Corbucy |
cija. Zgodba? Jasno — gangsterji, padzemlje,, |
policist Giraldi, pa baraba, imenovana »Ba: |
rons in tako naprej. Bolj zanimiv in manj |
sklisejskic zna biti ameriski film DETEKTIV
TOMA refiserja Richarda Heffrona s Tony- |
jem Musantejem v naslowni vlogi. Gre za de- |
tektiva, katerega »specialnost« j¢ maskiranje |
vlova na gangsterje, ki vodijo ilegalne igral- |
ni;,c: Naj omenimo, da igra eno glavnih vlog |
$e jgralka Susan Slld&:bﬂ"l! ki 10 srecujemo
v mnogih ameriskih filmih podobne vsebine.
Za ljubitelie westernov. napoveimo ameriski
pusiolovski film VELIKI OBRACUN Paula
Hunta z Robertom Padillom v glayni vlogi.
To je zgodba o pol-Indijancu Miriju, ki se
zeli vrniti v smirno #ivljenje«, vendar mu to
prepredijo. gangsterji, s katerimi je -doslej
sodeloval, Ljubitelji komedije in karateja pa |
bodo veseli hongkonskega I':In'n DERBRELIN-
KOVE PRIGODE, filma, ki je pravzaprav pa- |
rodija na karate-filme, saj je zgodba prigna-
na do smeénega pretiravanja in do pesmeha.
Toda: zabavali se boste!

OBVESTILO

Clane DU KS sKomandanta Stanetasx
obvesdéamo, da smo se | aprila prese-
lili v- Adamideve ulico 5t. 20 (pritli¢je
levo, soba &t. 5), Kjer imamo uradne
ure vsako PRVO in TRETIO SREDO
v mesecu od 9 ure de 10,30,
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‘ Nova slovenska filma na temo NOV

Dva pomembna projekia

MNaZa javnost je vedno pokazala veliko za-
nimanje za nafe domace iilme, najbolj pa la-
krat, ¢e je vsebina teh povezana z nado pretek-
lostjo oziroma pelpreteklostjo.

Celoveterni film DRAZGOSKA BITKA, ki
ga po scenariju Ivana Ribita snema po welikih
in dolgotrajnih pripravah reiiser Anton Toma-
§i¢, je zasnovan na podlagi stvarnih dogedkov,
ki pa so eblikevani tako, da dobivata vstaja na
Gorenjskem in draigoska bitka sveje umetnis-
ko pricevanje. Ta film ima namen oZiveli v hi-
sivenih sestavinah izjemni prelom v zgodovini
slovenskega naroda. Film se je omejil na bi-
stvene ldejno vsebinske sestavine in bo pod-
értal wvse tisto, kar opredeljuje ne predstavlja
pojem Cankarjevega balaljona, Ta film je naj-
vecjl slovenski projekt v zgodovini slovenske-
ga filma in bodo v njem sodelovali skoraj vsi
slovenski gledalizki in filmski igralci. Zaradi
ved kot enclelnega snemanja je film predvi-
den tudi kot TW nadaljevanka, letos ne bo pri-
kazan v Puli.

Reziser fllma »DraZgoika bitkas Anton Toma-

gi¢ rad prisluhne izkuinjam enega najstarej-

gih slovenskih filmskih reziserjev JoZeta Ga-
Jleta

Drugi projekt Viba-filma je' film NA SVI-
DENJE V NASLEDNJI VOJINI, ki so ga sne-
mah v Ljubljani in na Krasu, trenutne pa. ga
snemajo v Spaniji.

Reziser filma »Na svidenje v naslednji vojnic
Zivojin Pavlovi¢ se dobro zaveda, da tako za-
Hleven film, kol je njegov sedanji, potrebuje
tudi zahlevno delo svojih maskerk Stanislave
Zarit-Cane in Anke Vilhar

Scenarij je nastal po romanu Vitomila Zupana
aMenuet za kitaros in ga je napisal refiser te-
ga filma Zivojin Pavlovié. To bo film spretno
zmisljene kombinacije sodobnosti in pripovedo-
vanj, eksplozij in junakovih spominov., Govarl
o praznini, o pustosti sodobnega Irenutka, o
samoti loveka, ki je obremenjen ¥ utvarami in
fantomi svoje eksplozivne mladosti, povezane
z vojno. Tako be film prikazal bolj &loveka v
vojni kot samo vojno in bo to praktidne pro-
tivojnl film, ki skusa ob ponovnem srecanju
dveh udelezencev razprell dileme tlovekovega
razlofevanja. Viba-film mapoveduje, da bomo
ta film videli #e'na letesnjem festivalu jugoslo-
vanskega igranega filma v Puli.

PRIZNANJE
SOORGANIZATORJEM

Novembra 1979 je bil v Opatiji ¥XXVIL kon-
gres mednarodne zveze barmanov, XIV, swve-
tovno tekmovanje barmanov in L mednarodni
festival cocktailov v organizaciji Drostva bar-
manoy Slevenije in Turisticne- zveszr obline

.Opatija. Ta manifestacija barmanov je izredno

uspela. Pred kratkim je bila v Opaliji zakljué-
n#; #adnja svecana seja organizacijskega’ adbo-
ra, na kateri so podelill najbolj zasluinim kon-
gresne plakete z diplomo. Med njimi so bili
tudi' trije’ Siskarji. Zlalo plaketo sta dobila Al-
fred Polak in Mario L. Vilhar, srebrmo pa Maj-
da Demsar, vsi trije &lani Drudtva barmanow
Slovenije.

BRKO KUHA

ZAVAS

ZREZKI V VINSKI OMAKI: mlado gove-
dine narezemo na zrezke, posolimo, popopra-
mo. Prelijemo z belim vinom in pustimo sta-
ti eno uro. Jensko posodo premaZemo z ma-
slom, vanjo zloZimo zrezke, Ecrelijemu z deci-
litrom belega vina in skode e. Posodo
pokrijemo in na malem ognju duﬂimu: ko
se zrezki zmehé&ajo, jih poberemo ven, doda-
mo 3 ilice kisle smetane in sok pol limone,
da dobimo omako. Z njo prelijemo zrezke,
ponudimo s pire krompirjem ali rizem.

POGACICE S SIROM: zmeSamo 25dkg
margarine, dodamo 25 dkg skute in 25 dkg
moke. Vse zamesimo v testo, pustimo stali v
hladilnika 2 do 3 ure. Razvaljamo na 1cm
debelo, s kozarcem razrefemo na okrogle
pitkote, premaZemo z rumenjakom in pece-
mo. Ponudimo s ¢ajem.

PRIKUHA 1Z RDECEGA KORENJA: dve
#icl olja razgrejemo, dodamo Y2kg na kolo-
barje narezanega korenja, pocasi naj se zmeh-
¢a, dodamo Zlico moke, Se malo dusimo, do-
lijemo male mleka, dodamo malo Knorr koc-
ke 3¢ malo prevremo in ponudime s pire
krummrjem

RIZ S PARADIZNIKOM: 25 dkg riia, 50 g
olja, 2 &ebuli, 2 Zlici paradiinikove mezge,
#lici kisle smetane, sel, poper. Cebulo. nare-
¥emo, preprazimo na olju, dodamo opran ri%,
razredéeno paradiznikovo mezgo, - posolimo,
popepramo po okusu, pokrijemo in pocasi
dusimo. Po Zelji dodamo malo Knorr kocke.
Kuhamo in nato pretresemo v jensko posodo
ter prelijemo s kislo smetano.

OREHOVE KROGLICE: svetlo prepraii-
mo 10.dkg sladkorja z malo vode, dodamo
60 ¢ masla, 2 #lici kakaa in mlete orehe, dok-
ler ne dobimo gosie mase. Maso dobro zgne-
temo, oblikujemo kroglice in jih povaljamo
v sladkorju.
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