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TraZeno pravo prvenstva od 18 januara 1932, (Austrija).

Predmet pronalaska odnosi se na postu-
pak pecenjakao i za izvodenje istoga na-
rot¢ito odgovarajuéi suvi kvaSfev preparat.

Poznato je da se testu, koje treba ispe-
¢i, osim kvasca dodaje i diastatickog malc-
okstrakta (na pr. diamalta) u te¢nom ili su-
vom obliku. Maltoza malcekstrakta sluzi kvas-
cu kod kisnjenja testa kao hrana, dok di-
astaza malcekstrakta tek na viSoj temperaturi
(na pocetku procesa pecenja) obrazovanjem
dekstrina povoljno uti¢e na obrazovanje boje
i ukusa peciva. Zbog teskog rukovanja sa o-
tezucim se ekstraktom malca i usled priliéno
visoke cene istoga, nisu se ovi dodatci mogli
odomaciti kod svih pekara. i

Pomenuti nedostatci mogu se bez ostat-
ka ukloniti, kada se prema pronalasku Kkis-
njenje kvasca testa wvr8i u prisustvu pan-
kreatina. Pod pankreatinom se podrazume-
vaju fermentni kompleksi iz t. z. pankreas
Zlezde, poglavito teleta, goveceta i svinje,
koji rastvaraju belanCevine, masti i ugljene hi-
drate.

Pankreatin deluje zasladavajuc¢i veé¢ u
malim koli¢inama na skrob u brasnu i to
ve¢ za vreme meSenja i mesanja, koje se
pocinje na 30-35" C radi izrade testa, pri
¢emu se izraduje potrebna maltoza za sledece
kiSnjenje kvasca. Dakle ustedi se dodatak ek-
strakta malca, koji je skup i neugodan za
rad. U pec¢i za pecenje diastaza pankrea-
tina (amilasa) prouzrokuje ista poboljSanja
§to se ticebojei ukusa peciva, kao i diastaza
ekstrakta malca,

—

Sam pankreatin deluje pak i dopunski
pomocu pankreastripsina, posto povoljno u
tice na lepljive materije bradna.

Novi postupak pecenja najbolje se izvodi
pomoéu preparata suvoga kvasca, koji se prema
pronalasku sastoji od mesavine suvogakvasca
i pankreatina. lzrada ovog suvog preparata
kvasca vrsi se celishodno tako, da se suvi
pankreatin, suvoga kvasca u poslednjoj fa-
zi njihovog procesa susenja dodaje, dakle jos
u toku izrade suvoga kvasca dotle, dogod i-
ma jos povrSinske vlage, ¢ime se pankre-
atski fermenti veoma spajaju sa suvim kvas-
CCIT.

Novi postupak peCenja ne omogucava
samo brz i ugodan rad narocito pri upotrebi
ranije izlozenog suvog preparata kvasca, ne-
go se pokazao i bitno jevtiniji od do sada
upotrebljavanih poznatih i istom cilju slu-
zecih sretstava. Narocito preimudstvo sastoji
se i u tome, da od suvog preparata kvasca
prema pronalasku izradenog dospeva u upo-
trebu samo jedan deo svezeg kvasca i ck-
strakta malca inace potrebnog za istu ko-
licinu brasna. Na ovaj se nacin Stedi kako
na troskovima oko transporta, tako i na tro-
Skovima oko pakovanja.

Na sledeca dva primera objasni¢emo dva
oblika izvodenja predmeta pronalaska.

Primer 1. Za izradu testa sa obiénim
svezim kvascem postupi¢emo na sledeéi na-
¢in:

Ka svezem kvascu razmucenom u mlakoj
vodi prime$sa se 1-—3 gr. pankreatina za
svakib 10 kg. brasna. Ova se meSavina iz-
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mesi sa kvascem na uobicajeni nacin sa te-
stom pa se potom testo obicno dalje prera-
duje. Pri tome se mora samo uzeti u obzir,
da se nesto brasna mora potrositi radi pretva-
ranja u maltozu pomocu pankreatske dia-
staze.

Suvi pankreatski fermenti mogu biti od-
govarajucim postupcima mesanja direktno do-
dati brasnu ili rastvoreni u vodi izmeSani sa
testom.

Primer 2. Za izradu novog suvog pre-
parata kvasca preporucuje se sledeéi po-
stupak:

Suvi kvasac u njegovom poslednjem sta-
diumu procesa susenja, dakle jos u onom vre-
menu, kada kvasac ima jo§ nesto povrsinske
vlage, izmesa se sa suvim praskovitim pan-
kreatinom, pa se onda kvasac do kraja susi.

Koli¢ina primesanih pankreatskih ferme-
nata upravlja se uvek prema tome kakva se

sadrzina maltoze Zeli za kiSnjenje testa. Za
mnoge postupke pe¢enja dovoljan je veé do-
datak od 29% a i manje od toga.

Patentni zahtevi:

1) Postupak pecenja, naznacen time, Sto
se kiSnjenje kvasca testa vrSi u  prisustvu
pankreatina.

2) Suvi preparat kvasca za postupak pe-
¢enja po zahtevu 1, naznacen time, sto se sa-
stoji od mesavine suvoga kvasca sa pankre-
atinom.

3) Postupak za izradu suvog preparata
kvasca po zahtevimal 1, 2 i 3 naznacen ti-
me, $to se suvi pankreatin dodaje kvascu u
poslednjoj fazi njegovoga postupka susenja
dakle jo§ u vremenu, u kome kvasac ima jo§
nesto povrSinske vlage, ¢ime se pankreatin
spaja sa suvim kvascen.



