Stev. 19.

Izhaja 10 k_q 25. vsakega meseca.

Leto I

NARoDNI GOSPODAR

GLASILO GOSPODARSKE ZVEZE.

Clani Gospodarske zveze dobivajo list brezplacéno.
Cena listu za neclane po Stiri krone nalelo; za pol leta dve kroni}

za Cetrt leta eno krono; posamne &tevilke po 20 h.

Telefon Stey, 143,

V Ljubljani, 10. oktobra 1900.

Sklep urejevanja 5. in 20. vsakega meseca.
Cene inseratom po 20 h od enostopne petit-vrste, za veckralno

insercijo po dogovoru,

PoStno-hran. 3t. §49.872

Kako zholj$ajmo svoje gospo-
darstvo ?
(Pidge A. Strekelj.)
IV. Zholjsajmo svojo zivinorejo!
(Nadaljevanje.)

Kedar napravljamo travnik,
moramo paziti razun tega tudi na
razvoj posameznih travnih vrst v
razmerah, ki jim najbolj ugajajo.

Nekatere trave imajo namre¢ last-
nost, da ostanejo vedno nizke tudi
¢e 80 jim tla najboljsa, druge pa
silijo vedno kvisku. Z mesanjem
razlicnih trav izkoristimo lahko
tudi te lastnosti. Na ta nadin do-
bimo pri tleh in bolj visoko gosto
travino odejo.

Kako je mesati za razli‘na
tla travno in deteljino seme, kaZe

nam zdolej stojeta tabela, katero
je sestavil nemski pisatelj dr. V.
Strecker. Stevilke v nji kaZejo nam
koliko kil razlitnih semen vze-
mimo za 1 hektar (nekaj manj od
dveh oral) zemljiséa, Ker so slo-
venska imena v razlicnih krajih
razliéna, rabil sem najprej latinska,
katerih naj se vsakdo posluzuje,
ki hote kupiti seme. S kraticami

Mnozina semena na |1 2« travnika v 7Zg.
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Detelje:
Anthyllis vulneraria, uroénik . ST, — - 2 —— - - — — — -
Medicago lupulina, mermulika izv. .- 05 : - - 3 3 — 3
Lotus corniculatus, turéka detelja . . | dob. - 05 05 - — - 1 15 = 1
}ﬂ}us uliginosus, modvirska turitka detelja . sr. — — - 1 - - —- - - —— —_
Irifolium hybridum, krizana detelja izv. 25 25 25 3! 25 2 2 2 3 —
:l‘r!fulium pratense perenne, rudeta delelja. | izv. 3 3 e - 3 3 - — — 2
rifolium repens, bela detelja 1Zv. 2 4 1 2 2 2 2 2 2 2
icia bracea, pli¢ja gradica dob. 1 0H 1 05 — - —_ 2 - o
Visoke trave:
Alopecurus pratensis, lisi¢ji rep. . . izv. 12 2 6 G 18 6 6 9 4 6
véna elatior, francoska pahovka . . dob. — 4 2 — — 2 - 3 = 2
Dactylis glomerata, pasja trava . . . . izv. 7 10 4 25 2 35 35 13 5 7
Festum arundinacea, brstikasta hilnica . dob, 2 — 10 — 10 10 15 2 8 -
F“S‘-Um gigantea, orjagka bilnica sl, . —_ — - e - - 26 — -
esluca pratensis, travnigka bilnica izv, 25 8 10 10 40 2 15 .- 10 15
Holeus lanatus, polnata pahovka sl. — — = ) — — - — — —
?Jnhum_ italicum, lagka pahovka . ; izv. 4 6 o - 4 10 — 11 -— 10
Phﬂlﬂﬂs arundinacea, trstikasta ojstrica . dob. — e - 4 2 — 4 9 — -
hlenm pratense, svinjski rep : dob. 4 8 8 10 2 6 76 9 6 4
Nizke trave:

Agrostis alba, kihec . W dob. | 15| 2 2 2 e £ Qe L 2 2
A:ﬁna flavescens, rumenkasti oves izv. 2 3 2 — 3 3 2 - - —
ena pubescens, kosmati oves . dob. — 6 —_ —\l- = 20 — — - —
riza media, migalica , . . dob. | — 1 1 i | i3 1 L7 = -
etourus cristatus, grebenica izv. 35 6 6 6 ] 6 6 9 6 6 6
Esi uca rubra, rudeda bilniea ST, — — 8 8 - — 10 .- - 8
oaum perenne, angleska pahovka dob. | 75| 10 6 - 7 75 4 3 18 10
,0% pratensis, travniska latoyka izv, 4 4 4 3 2 4 2 — 4 4
o hemoralis, gozdna latovka e — — — = 22 L5 4 it s
A trivialis, navadna latovka & dob. || 10 3 L b 4 L = 6 6 22
Skupaj ky B T B L 69 110 110 89 74 64 82




sem tudi ozna¢il dobroto trave.
Kratice pomenjajo: izv. = izvrstna,
dob. = dobra, sr. = srednja, sl. =
slaba trava, oziroma detelja. Ker
nimamo Slovenci, kolikor jaz znam,
nobene knjige, ki bi uéila, kako
je treba trave mesati, upam, da
vatreZem marsikomu s tabelo. Bolj
natanko pa ne maram popisavati
tu dolgocasne vede o travah in
zato krenem na prejsnjo pot, kjer
sem govoril, katere rastline naj
rastejo na travnikih.

Tu mi prihaja na misel vpra-
sanje ali pravilno gospodarimo, e
zasajamo po travnikih razli¢no
drevje in grmovje, kakor je na-
vada po mnogih krajih pri nas.
Drevje jemlje travi svetlobo de-
loma tudi mokroto in hrano, zato
se ne more trava v njegovi senci
nikdar tako razvijati, kakor na
prostem. Da pravo ukrenemo, ve-
deti je tedaj treba, ali je veta iz-
guba pri travi ali pa dobicek, ki
nam ga prinasa drevje ali grmovje.
Ce to dobro prerac¢unimo, pridemo
v veCini slucajev do tega, da za-
tremo na fravniki ne samo nizko
grmovje ampak tudi lepa, more-
biti Zzlahtna drevesa. Vendar ne

vedno.
Posebno sadno drevje bomo
véagih cuvali tudi na travniku,

kajti ono nam prinasa navadno
vece dobitke nego jih smemo prica-
kovati od trave. Izguba na travi
pod sadnim drevjem pa ni tako
velika, ¢e drevje gnojimo. Povem
naj, da sem pridelal v sadovnjaku
z e starimi drevesi, ki je bil dobro
pognojen, ved sena nego na popol-
noma neobrastlem travniku, ki se
je pa nekoliko manj gnojil. V
zemljiséu, ki je sposobno za sadno
drevje priporotam tedaj naj se
zasaja poleg trave tudi to, kajti
na ta na¢in dobimo lahko s pri-
merno majhnimi strogki dva- in
trikraten dobicek. Dreves, ki jim
navadno ne gnojimo, ne priporotam
pa na travnikn, ker kradejo travi
redilne snovi, svetlobo in véasih
tudi mokroto. Pridelek se zato jako
zmanjsa,
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Razun na pravo teayee vrsto
in nato, da dobiva taZa travniku
dovolj svetlobe in prostora, skrbeti
moramo nadalje, da ima trava
dovolj redilnih snovi na razpolago.
Le malo je kmetovalcev pri nas,
ki travnike gnojijo, mmogo jih je
pa se, katerim se zdi tako gnojenje
nekako smesno. In vendar je gnoj
na travniku ravno tako potreben
kakor je potreben na polju ali v
vinogradu. Kakor vozimo redilne
snovi v senu na dom, v isti meri
jih moramo voziti, ¢e hotemo dobro
gospodariti, v gnoju na travnik.

Najboljsi gnoj je tudina trav-
niku hlevski. Navadno se raztrosi
pred zimo po travniku, spomladi
pa se spet pograbi in odpelje na
kompost ali na njivo. Zimski dez
in sneg izpereta vecino redilnih
snovi pod zemljo, na vrhu pa
ostane skoraj sama slama. Izvrsten
gnoj za travnike je tudi kompost
ali mesanec. Najholj pogostoma pa
se gnojé travniki z gnojnico. Gnoj-
nica ima posebno dosti dusika in
kalija a malo fosforne kisline, zato
ni popolno gnojilo. Po gnojnici
raste mocno trava, detelje pa za-
ostajajo. Da dobimo med obema
pravo razmerje, treba je tedaj gno-

~ jiti poleg gnojnice tudi s tvarinami,

ki imajo mnogo fosforne kisline
kakor n. pr. Thomasova Zlindra in
superfosfat, Z mnoZino dusikovega
(gnojnica, ¢ilski soliter itd.) in fos-
fornega gnojila uravnamo lahko,
koliko trave in koliko detelje naj
raste na travniku.

S tezko raztopnimi gnojili,
kakor je kompost, hlevski gnoj,
Thomasova Zlindra, pepel itd.,
gnoji naj se Ze pred zimo, Se le
spomladi pa moramo gnojiti s Cil-
skim solitrom in s superfosfatom,
ker bi jim odnesla zimska mokrota
redilne snovi pregloboko pod zemljo.
Z gnojnico polivamo travnik lahko
vsak cas,

Katera redilna snov na trav-
niku najveé izd4, ne more se splosno
povedati, ker odvisi to od zemlje.
Ce pa to izvemo, je vendar za
nas velikega pomena, ker gi pri-

hranimo na gnoju lahko mnogo
denarja. Ako ima n. pr. nase zem-
ljig¢e dovolj kalija, a mi ga ven-
darle s kalijem gnojimo, je fo
skoraj toliko, kakor zavrzen denar,
ki smo ga dali za nepotrebno
gnojilo. Enako ne pomaga nié¢ gno-
jenje z dusikom, ¢e se nahaja ta
v zemlji v dovoljni mnoZini. Ka-
tere snovi zemljiséu najbolj kori-
stijo, izvemo lahko z gnojilnimi
poskusi. (Dalje prih.)

Kmetijstvo.

Poljedelstvo.
Ohranjevanje hlevskega gnoja.
(Konee,)

Ko je bil na jesen krompir
pospravljen, je prisla na to po-
skusno polje ozimna pSenica in te
se je brez drnzega gnojenja pri-
delalo na 1 ha:
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kil o &
Brez gnoja . . 3106 1364 4519 1000
Gnoj nekonserviran 3386 1749 51356 1128
. ssuperfosfalom 36560 16563 5203 1143
» 8 kajnitom. . 8736 15669 5205 1165
» 8 prsijo, . 3612 1749 5361 1178

Gnoj brez kake primesi in gnoj
z zemljo konserviran je dal torej
najve¢ zrnja. IKajnitni gnoj pa je
imel ozir zrnja v tezki zemlji kaj
nepovoljne vspehe. Iz tega izvira
pravilo: Za tezko zemljo kon-
gserviranje hlevskega gnoja
8 kajnitom ni primerno; a
treba je bilo Se preiskati; kako
deluje isti gnoj v lahki zemlji in
glejte! vspehi so bili Cisto dru-
gaténi, namre¢ za ohranjevanje
gnoja 8 kalijevimi solmi ugodni.

Zagnojili 8o namre¢ na lahkih
tleh z istimi vrstami gnoja pse-
nici in nazeli:

ot s R razmerju
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kilogr. na ha - § o
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Nepognojeno . 2774 871 3645 100 100 100
Nekonserv. gnoj 3529 1235 4764 127 142 131
Gnoj s superfos-
fat-sadro . . 4165 1765 5930 150 203 163
Gnoj s kajnitom 4694 1900 6594 169 218 181
, s prstjo , 4612 1518 6130 166 174 168
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V lahki zemlji je torej kajnitni
gnoj vse druge dale¢ prekosil ; za-
torej konserviranje gnoja s kali-
jevimi solmi za tezko zemljo ni
umestno — tu je namestu super-
fosfatna sadra — za lahko zemljo
pa je konserviranje s kajnitom
holjse od vsakega druzega. Lahka
tla so mnogo bolj delavna, v njih
se nerazkrojene snovi hlevskega
gnoja mnogo ¢ileje razkrajajo nego
v tezkih tleh in od tod prikazen,
da je imel kajnitni gnoj v lahkih
tleh tako ugodne u¢inke, do¢im na
tezki zemlji ni bilo tako.

Sedaj pa nastane vprasanje,
koliko kajnita moramo vzeti, ako
ho¢emo gnoj dobro konservirati?

Holdefleiss pravi, da */+—1 kg
na dan in odrasteno govejo glavo
popolnoma zadostuje za ohranjenje
gnoja. S tem bi nam narastli troski
540—6'60 K na leto, pa bi smelo
zato z gotovostjo racuniti, da smo
si pridobili toliko dusika, kolikor
ga ima v sebi 100 kg Cé&ilisolitra
in 8 tem je gorenji izdatek 3 do
4 krat povrnjen. K temu moramo
povzeti Se organi¢ne snovi v vred-
nosti kakih 10 K ki si jih tudi
pridrzimo in ki so za lahka, pe-
S¢ena tla najvedje vrednosti.

Ker se pa na pescéenih kme-
tijah kajnit tako ali tako mora ra-
biti, zato taka gospodarstva prav
za prav nimajo novih troskov vsled
konservovanja gnoja; mesto kajnit
naravnost Stupati na njivo, spravis
oa gori posredno v hlevskem gnoju.
Poleg tega ima Se to prednost, da
se razjedljivi uéinek kalija na mlade
rastline ne pokaZe tako otividno’
kakor po neposrednjem trosenju s
kalijevim gnojilom — 2z eno be-
sedo, vse govori za vporabo kaj-
nita v ohranjevanje hlevskega gnoja
v gospodarstyih, ki razpolagajo z
lahkim peS¢enim zemljis¢em.

Katero kalijevo gnojilo bomo
rabili, je praksa %e davno dolo-
¢ila: to je kajnit, dotim je karnalit
vV ta namen menj pripraven, ker
prevec razjeda snovi, s kojimi pride
v dotiko, Ze kajnit ima nckoliko
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te napake in treba je biti zato ge-
spodarju previdnemu.

Opazovali so, da nastajajo tam,
kjer se kajnit trosi naravnost na
gnoj v hlevu pod Zivino, vnetja
na kopitih in parkljih vsled raz-
jedljivega klormagnezija, klorna-
trija itd. ki ga ima kajnit v sebi.

Razven tega so kalijeve soli
strupene in lahko bi obolele Zivali,
ki bi poZrle zrna kajnita ali gnoj
potresen Z njim. Da to preprecis,
ne varéuj pri Zivini preve¢ s soljo,
ker ravno hrepenenje po soli sili
pogosto Zivino da Zre gnoj; tudi
Stupajmo kajnit tako, da Zivina ne
more do njega. V govejih in konj-
skih hlevih, ki se sleherni dan ki-
dajo, ne potresaj kajnika v hlevu,
marve¢ zunaj na gnojnem kupu.
V hlevih pa, kjer ostane gnoj dalje
casa, v t. zv. globokih in ov¢jih
hlevih, trosimo kajnit neposredno
predno nastiljamo sveZo slamo, ki
potreseni kajnit takoj pokrije.

Prikrajsevanje koruze,

Veckrat opaZamo, da nasi
poljedelei pri koruzi, ko je nasta-
vila storZe, t. j. ko je se popolnoma
zelena, odreZejo vrh, misli¢, da bo
potem zrnje debelejse in preje do-
zorelo. Nekateri priZinjajo samo
najskrajnejsi vrh (vrsi¢ ali ban-
derce), kar slednji¢ Se ni tako zelo
skodljivo, toda tudi koristno ne,
tako da moremo reci o onih, ki
to delajo, da cas brez potrebe tra-
tijo. Drugi pa odreZejo razven
vriita tudi Se dober del stebla z
listjem vred, takoj nad zadnjim
sterzem, kar je proti naravi in
brez dvojbe rastlinskemu razvoju
zelo §kodljivo. Naj bo ta ali ona
rastlina, ako jej zcleno listje od-
stranimo, se ne more ve¢ naravno
razvijati; tako tudi koruza.

Res je, da zzgodnjim prikraj-
sevanjem prisilimo koruzo, da ne-
koliko preje dozori, a od druge
strani veliko izgubimo, ker dobimo
tako menj in slabejega zrnja.
Zrnje od tako obdelovane tursice
ni za seme nikoli tako dobro

kakor je od neprikrajsane, prosto
puscene koruze. Kakor nas skusnja
uci, izgubi tursica vsled opetova-
nega, vsakoletnega priZinjanja do-
bra svojstva, ona podivja in mi
smo prisiljeni tako seme vetkrat
menjavati.

Zlasti v onih gorkih krajih
nase domovine, kjer mora koruza
vedno popolno dozoreti, ne bi iz
gori navedenih vzrokov priZinjanja
nikomur priporotal. Vsak naj ko-
ruzo pridno okopava, ako je pre-
gosta, naj jo razred¢i, sicer pa
naj jo pusti primiru rasti, dokler
ne postanejo listi sterZev
beli, lasje suhi in veéina
zrnja trda, rumena in svetla.
Tedaj se koruza potrga, olicka,
orobka in spravi.

Samo v sludaju, da nam pri-
manjkuje krme, moremo pri koruzi
prakticirati to priZinjanje, t.j. celi
vrh koj nad zgornjim sterZem
odrezati, pa tudi vse ostalo listje
pobrati, tako da ostanejo samo gola
stebla 8 sterZi. To pa smes iz
vriiti se le tedaj, kadar so
vriici (banderca) vZe popol-
noma suhi in se je ves del
stebla nad vrhnim sterZem
pri¢el susiti in listje stebla
rumeniti.

To velja za vse vrste koruze,
zgodnje in pozne.

Obéine, napravite si trijerje!

Z Gorenjskega, dne 28, sepl.

Pisatelj knjige ,,Poljedelstvo*,
katero je izdala druzba sv. Mo-
horja pise na str. 264: | Ker je
trijer (Zitni &istilnik) za CGisCenje
plevelnega Zita tako vaZen in po-
treben, imeti bi ga morala
vsaka velja vas, ali vsaj
en bolj8i posetnik v vasi,
da bi ga prepuscal svojim
sosedom proti primernemu
plac¢ilu.®

Vemo, da je takih Zitnih ¢&i-
stilnikov  veliko med ljudstvom;
te je kolickaj marljivejiih gospo-
darjev v obé¢ini, gotovo so si ga
vze omiglili. Marsikje pa 8¢ ven-
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dar nimajo trijerja, dasiravno bi
njim bil jako koristen. Dokaz temu
naslednji izgled. V piscevem kraju
zdruzilo se je veé gospodarjev in
kupilo trijer. Prvo leto odistilo se
je na njem c¢ez 800 mernikov Zita
za seme. Gospodarji imajo korist na
ve¢ strani. Vzemimo, da bi hoteli
Zito vozifi &istit drugam, morali bi
placati vsaj po 5 kr., od mernika,
kar bi znasalo od 800 mernikov
40 gld.; pa imeli bi poleg tega
mnogo vétjo zamudo radi daljsih
potov. Najve¢ pa je vredno to, da
sejejo cisto zito. Kmetovalei mno-
gokrat sami ne vedo, koliko zgubo
trpe, ker denejo v zemljo tolikanj
plevelnato seme. Nektera imajo v
zitu 3, 4 ali celo 5% plevela:
grasice, kokalja in stoklase, ali z
drugo besedo: na 100 mernikov
zita imajo med zitom 3, 4 ali
mernikov ni¢ vrednih smeti.

Ako hi v nafem sluéaju, kjer
smo ocistili 800 mernikov, devali
plevel skupaj na stran, nabralo bi
se tega plevela gotovo ni¢ manj
ko 30 mernikov, pa najbrie se
vee.

Torej gospodarji bi bili vse-
jali brez trijerja 30 mernikov ple-
vela ali z drugo besedo: pet ora-
lov njiv bi slo v soseski v zgubo,
ker bi na njih ne rastlo Zito, mar-
ve¢ gragica, kokolj in stoklasa. In
kako velika bi bila ta zguba? Iz
30 mernikov dobrega semena pri-
delalo bi se lahko v srednji letini
120 mernikov psenice, ki je vredna
240 gld. V enem samem letu
imajo torej gospodarji na pridelku
dobicka ve¢ ko 200 gld. Ta raéun
kaze najholj, ali je trijer pameten
ali ne.

Seveda, kedar se trijer kupuje,
treba je gledati kakosen trijer se
kupi, ker trijevjev je ve¢ vrst. Mi
imamo trijer — prebiralnik, ki
ne Cisti samo Zzita, ampak ga tudi
prebira v tri vrste (ali sortira).
Najboljsa vrsta se vzame za seme,
drugo se porabi za dom, najslabse
za pito Zivalim.

Zdé se nam taki trijerji prav
wmestni za nase razmere, ker Zita
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se prodaja navadno le malo, in je
potreba najve¢ gledati na dobro
seme, da poveéamo pridelek. Ob
enem ocistijo trijerji- prebiralniki
zito ravno tako od plevela, hakor
drugi cistilniki. (I. vrste), ki so
dozdaj bili vecinoma vdomadeni.

Kdor hoce ved vedeti, naj pise
»Gospodarski zvezi v Ljubljani.*

Vinogradnistvo in vinarstvo.

Kako kletari?
(Spisal Ant. Strekelj.)

{Nadaljevanje.)
8.) Kako se napravlja sladin?

Jaz mislim, da vstreZem mno-
gim, ki bi radi poloZli kapljico
boljsega gostu na mizo, ¢e podam
tu par vrstic, kako se napravlja
sladko vino ali sladin (likerno vino).

Na Goriskem napravljajo iz
belega grozdja, ki ga v podstresju
nekoliko osusijo, pikolit. Za piko-
lit rabijo navadno malvaZijo, de-
loma tudi glero. Okoli BozZica se
zdrave jagode na grozdju oberejo
a iz njih se napravi most, ki se
ga spravi v posodo. Posodo z
mostom vred hranijo navadno v
podstresju, mosta pa ne pretocijo
po dve in tudi veé let. Radi tega
ima pikolit vedno okus po droZju
in e pravemu poznavaleu vina
zato ne dopada. Zeleti bi bilo, da
bi sg¢ pikolit vetkrat preto¢il, saj
ne skoduje pretakanje nobenemu
vinu.

V Istri delajo iz ¢rnega relo-
Zevega posusenega grozdja Sumeci
sladin. Ko je most na zmascenih
jagodah nekoliko povrel, pretistijo
ga in denejo v steklenice, katere
trdno zamasé. Tako vino ima v
steklenici navadno preveé droZja,
¢e se steklenice prekladajo, po-
stane radi tega vino motno.

Najbolj po ceni in po mojem
in mnogo drugih okusu jako dober
sladin napravljam jaz iz prav zre-
lega grozdja dobrih trtnih vrst,
kakor so n. pr. traminee, burgun-
dec, muskat, malvaZija, nemski
rizling itd, na slede¢i naéin:

Grozdje najprej ofistim, zrob-
kam in nato zmastim. Moit odto-
¢im hitro od tropin, denem ga v
sod ali steklenice ter pustim, da
deloma povré, Vsakemu litru na
pol povrelega mosta doddm nato
15 do 20 dekov sladkorja, kate-
rega v mostu z mesanjem razsto-
pim. Potem pustim most v bolj
gorkem prostoru, da vré naprej.
Posodi se dene vrelna pilka ali
pa se jo zamasi 8 popirnatim za-
maskom. Sladin se namre¢ na zraku
ne pokvari kakor navadno vino.
Ko je sladin povrél, naj se pre-
toc¢i, to delo pa naj se potem po-
navlja vsake tri mesece. Ce hra-
nimo sladin v gorkem prostoru,
je Ze prvo leto za rabo. Ako se
hotes o tem prepric¢ati, poskusi,
saj zadostujeta tudi samo 2 fy
grozdja za poskus.

9.) O stiskanju.

Novejsi ¢as, ko smo v stroje-
znanstvu ve¢ napredovali nego vsa
prej8nja stoletja, prinesel je tudi
v kletarstvo mnogo boljse delujo-
tega orodja in boljsih priprav. Mej
temi zavzemajo stiskalnice ali prese
jako vaZno mesto. Z novejsimi stis-
kalnicami zamoremo, malo da ne,
ves most izpraviti iz tropin. Mej
novimi stiskalnicami hvalijo naj-
bolj one z okroglim kosem.

Kar je na stiskalnici Zeleznega,
mora biti pocinjeno ali pa emajli-
rano, ker se spoji Zelezo s Creslo-
vino v vinu, ta spojina pa ga lahko
potem poérni.

Kadar se stiska, paziti je, da
se tropine jednakomerno razdelijo
po stiskalnici, ker bi se v nasprot-
nem sluéaju pritiskujote deske
lahko izbocile, stiskalnica pa tudi
zlomila, Od zatetka naj se pri-
tiska pocasi, ker bi uhajale tro-
pine, posebno e 8o jako moscene,
iz kosa. Tudi se potem odtok prej
ustavi, 8 takim stiskanjem si tedaj
nitesar ne prihranimo. Ko preneha
most tedi, naj se stiskalnica raz-
pusti, tropine v bednju razdrobé




in v drugié¢ stiskajo. Ve¢ nego tri-
krat se le redkokedaj izplada stis-
kati.

10.) Zalivaj vino!

Ce pusti§ nepremoéno vino v
odprtem kozarcu, zapazis kmalu,
da izgubi prvotni okus, potem pa
se vedno bolj spreminja in sledni¢
popolnoma pokvari. Kakor v ko-
zarcu, godi se z vinom v vinski
posodi, kjer se nahaja poleg vina
tudi zrak. Vino postane tu najprej
cvetno (kanasto), potem pa se na-
vadno skisa ali drugade izpridi.
Ce pa napolnimo posodo popolnoma
z vinom, izZenemo na ta naéin iz
nje ves zrak, omenjene bolezni, ki
potrebujejo za svoj razvoj zraka,
se v sodu ne morejo razvijati.

Vino naj se zato veckrat za-
liva. Ce ni mogote bolj pogostoma,
opravlja naj se to delo vsaj vsakih
14 dni. V vetih kleteh zalivajo
navadno vsako soboto, pri tem pa
vino pokusijo, ali bi se ne pokazal
v njem sum kake bolezni, za tem
delom pa se vsa vinska posoda
¢isto obrise.

Vino, s Kkaterim zaliva§, naj
bo taksno, kakorsno je ono v sodu.
Ce nisi prisiljen, ne zalivaj nikdar
8 slabsim vinom, raj§i pa rabi vino
iste starosti ali pa starse od onega
v sodu, nego da rabis mlado vino.
Bolje pa je, ¢e zalijes vino Se celo
z vodo, nego Ce pustis, da se ti
kvari. Nikdar pa ne zalivaj s po-
kvarjenim vinom, ker bi s tem
prav lahko tudi zdravo, dobro vino
izpridil, Ce ti primanjkuje v sodu
mnogo vina in nima§ & ¢im bi ga
zalil, preto¢i ga v manjso posodo.
Tudi vina, ki ga potasi todis, ne
pustaj, da bi se ti vesilo in kva-
ri_lﬂ, marveé odto¢i ga v steklenice,
kjer je najholj varno. Steklenic pa
ne sme§ hraniti po koneu, marved
Jih poloz,

11.) Zakaj in kedaj moramo
vino pretakati?
4 Mnogo je %e vinorejeev, ki mi-
8lijo, da se ne sme pretakati vina
Prvo leto, Drozje dg vinu moé¢, ka-
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tero izgubi vino s pretakanjem,
menijo. Toda ni res, kar pravijo
ti vinoskazi. S pretakanjem loc¢imo
¢isto vino od drozja in tvarin, ki
se poleZejo iz vina na dno posode.
DroZje in podobne fvarine imajo
mnogo beljakovine, ki ge v vinu
raztvarja, daja vinu neprijeten
duh, vino veckrat moti, povrhu
tega pa redi se mnogo vinu jako
skodljivih glivie. Zato, ker ni vina
preto¢il, rosilo se je Ze marsika-
teremu oko, ko je nosil iz hrama
v bliznji potok birso ali zavrelko
mesto da bi nosil rujno vino na
kupcev voz, nikdo se pa ni Se ke-
sal, da je vino pretocil.

Pa ne samo zato, da ubranimo
vino marsikaterih bolezni, ga pre-
takamo. S pretakanjem ho¢emo na-
pojiti tudi vino z zrakom, ki se
spoji z beljakovino v vinu in jo
nekako strdi. Taka beljakovina
se potem vleZe na dno posode,
vino pa postane na to bolj &isto,
stalno, pa tudi dobi starejsi okus
in aroma. Po vsakem pretakanju
§e mladega vina vidimo tedaj, da
se je vino najprej zmotilo ali kmalu
opazimo, kako se zatne od zgoraj
proti dnu Eistiti. Cim vetkrat vino
preto¢imo, tem prej se nam veisti
in zreja. Prepogostokrat seveda ne
smemo pretakati, ker bi prevec
vina poizgubili.

Navadno se pretaka vino prvo
leto Stirikrat, naslednja leta po
dvakrat, stara vina pa po enkrat.
V prvem letu naj se preto¢i vino
v prvié, ko je prenehalo burno
vrenje (v novembru). V drugié ga
je treba pretotiti predno se zaéne
klet ogrevati (v marcu ali aprilu),
ker bi se holj pozno pri¢elo motiti.
V tretjic naj se vino pretodi, ko
je ponehalo tiho vrenje (v juniju),
a v Getrtié, ko se zatne klet spet
razhlajati (v oktobru). Naslednja
leta preto¢i vino meseca marca
ali aprila in meseca oktobra. Kdor
hote imeti vino prej zrelo in go-
tovo za steklenice, pretoi naj je
veckrat nego je tu omenjeno. Pre-
taka naj se tako, da pride vino z
zrakom v dotiko, tedaj najprej v

odprto posodo (8kaf, hrentad, vedro
itd.) in &ele iz te v sod.
12.) Kaksna bodi vinska klet?

Prostor, kamor spravljamo svoje
vino, imenujemo vinsko klet ali
hram, Ali smem imenovati prostore,
kamor spravlja vecina nagih vino-
rejeev svoje vinske pridelke, tudi
vinske kleti, jako dvomim, kajti v
njih je presmentano malo pravi vin-
ski kleti podobnega. Ker jih pa
sami tako imenujejo, naj ho ! Kaksne
pa so te kleti? Vedidel slabe —
jako slabe! Tu vlada nesnaga in
malomarnost. Mnogo teh kleti ni
bilo $e svoj dan ociséenih, kaj pa
fe, Ce bi rekel, pobeljenih ali po-
ravnanih. Mnogo jih je, ki so po-
krite z veénim smrdljivim blatom,
v katerem se valjajo ostudne go-
lazni. V drugih pa moras dobro
paziti, da si ne zlomi§ ob visokem,
v neredu leZetem skalovju, svojih
nog. Spet so kleti, ki nimajo naj-
manjsega odduska, so patuditaksne,
ki imajo okna in vrata tako raz-
bita, da komaj zapazi§ ali si na
prostem ali pod streho. Skozi vot-
line brije v klet po zimi mrzla
sapa, da vse zmrzuje, poleti pa
pripeka sem gorko solnce, da se
vino skoraj kuha. Kako hoces, da
se vino v takih kleteh ne pokvari!?

Kaksna bodi tedaj vinska klet?
Dobra klet je vdrta v zemljo, Ce
ne cela, vsaj nekoliko. Kdor ima
klet na vrhu, mora paziti, da se
mu prehitro ne vgreje, morebiti s
tem, da zasadi pred njo kofato
drevje. Klet proti severu se naj-
bolj potasi ogreje, zato je najholjsa.
Najbolj primerna toplota za vino
je okoli 11°C,

Klet bodi vedno ¢ista, stene
pobeljene in tlak poravnan. To delo
ni tezavno, zato je navadno ne-
marnez ali lenuh, kdor ga ne opravi.
V enem ali dveh dneh, kadar ne
mores delati na polju, naredi§ lahko
vse sam. Ce so tla blatna, ocisti
blato in naredi po Kkleti gladek
tlak iz kamnitih plos¢ (8krl) ali
opeke. Tlak naj visi na_eno stran,
kamor se voda steka. Ce je pa v
kleti gréasto kamenje in skale,




razbij jih z batom, tla poravnaj
in posuj s peskom. Posebno pa
pazi 8e, da je v kleti vse v redu.
Vsaak stebric, vsaka podlaga, vsak
sod napolnjen ali prazen naj bo
vedno na svojem mestu! Ce je red
kje drugod potreben, lahko rec¢em,
da je v kleti v prvi vrsti.

Razun vina ne hrani niGesar
v vinski kleti. Ce imas morebiti
potrebo prostora, pregradi klet!
Zelenjava, kiseljava, svinjina itd.
zamorejo dati vinu duh, katerega
ne spravis tako z lepa iZ njega.
Pomni, da le v zdravi kleti ostane
tudi vino zdravo!

13.) Kaksna bodi vinska po-
soda?

Ce vpliva kletna nesnaga jako
slabo na vino, tem veci je vpliv,
ki ga ima na njega nesnaZna vin-
ska posoda, v kateri se vino hrani.
Ogledal sem Ze mmnogo kleti nasih
vinorejcev ali snaZna posoda bilo
je povsod nekaj redkega. Le malo
je gospodarjev, ki se brigajo za
snago. Zato se dobi pa pri nas
temve¢ pokvarjenega vina.

Mnogi mislijo, da ne dé nié,
¢e je obraséen sod zunaj tudi s
prst debelo plesnobo, Ali motijo
se. Skozi Cist sodov les prihaja k
vinu ¢ist zrak, skozi les pa, ki je
pokrit s plesnivo plahto, prihaja
izprijen zrak, ki vinu ne hasni
kakor prvi, marve¢ skoduje. Po-
soda naj se tedaj tudi od zunaj
skrbno Gisti. Ce se je pokazala na
nji plesen, naj se ostrze in opere,
potem pa naj se namaZe cela po-
soda z navadnim oljem, ki ji di
jako lepo barvo in krasen lesk.
Tudi ‘obro¢i naj se namaZejo z
oljem, da jih rija ne razjeda. Za
polovnjak zadostuje za krajcer olja,
sredstvo tedaj ni drago. Kdor po-
skusi enkrat, opravljal bo gotovo
tudi naprej to delo.

Da se posoda od znotraj ne
skazi, pere naj se po odrabi tako
dolgo, da tefe iz nje dista voda.
S pranjem pa naj se ne odnasa,
ker se vino in gosca, ki je ostala
v posodi Jahko skisa, zbirsi ali
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drugace izpridi, s tem pa pokvari
lahko tudi sod. Pravilo bodi: vino
iz soda, voda v sod! Nekateri ne
perejo posode radi vinskega kamna,
kar pa je napacno. Vinski kamen
ne dela boljse posode. Ali naj po-
kvarimo za par novéicev, ki jih
dobimo za vinski kamen, celo po-
sodo in morebiti Se celo vse vino!?

Oprana posoda naj se odcedi
in koj nato zapuha z Zveplom.
Treséica Zvepla, ki se v sodu zazge
zadostuje za polovnjak. Zveplena
sokislina, ki se mapravlja, kadar
Zveplo gori, varuje sod plesnobe
in vseh drugih bolezni, ker je
vsem glivam hud strup. Ko je
zveplena ftrescica zgorela, naj se
sod dobro zamasi.

Predno stavis vino v novo po-
sodo, mora§ jo dobro zaviniti (za-
boliditi). Zavini se na ta nadcin,
da se izpere posoda veckrat z vrelo
vodo, kateri se je dodalo mnogo
gode. Dobro je, ¢e se na to sod
napolni s Cisto vodo, katero se pusti
nekoliko dni v njem. Predno pa
god rabimo, operimo ga Se enkrat
z vrotim mostom ali vinom. Prvo
leto pa naj se ne stavi v njega
najboljsega vina. Na tisti nadin
kakor nova, zavini se tudi izpri-
Jjena posoda.

Cebelarstvo.

Solnéni krog in tebela.
Vinotok, listopad, gruden.

V teh mesecih skrben éebelar
nima ve¢ veliko opraviti v svojem
ulnjaku.

Ko nastopi mrzlo vreme raz-
§iri zrelea, ki so bila v jeseni za-
radi roparic zoZena, da dobi svezi
zrak prost pristop.

Ob enem je dobro zavarovati
zrelca proti misim z mreZicami
tolike redkosti, da gre é&ehela

‘zlahka skozi.

Mnogi éebelarji  imajo tudi
navado v teh mesecih poriniti
pod satje papirnato vlego na pa-
njeva tla; to je kaj hvalevredno,
ker se na tej vlogi Cez zimo na-

birajo mrtvo ¢ebele, meljava itd.,
tako da se na spomlad panjovi
lahko urno in brez motenja oéistijo.
Za take vloge rabimo bolj Cvrst
papir za zavijanje ali pa slabejsi
karton, ki se napoji z lanenim
oljem; Se bolj priporo¢am navadno
stregno lepenko (Dachpappe), ker
je po ceni in neomejeno trpezna.
Duh po smoli, ki se je drzi, ce-
belam najmanje ne 8koduje, sicer
se pa CGez Gas popolnoma izgubi.
V ulnjaku nastavi na raznih
mestih pasti, da odstranis tako
sitne in nevarne misje glodavce.
Tudi zastrupljeno Zito priporotamo,
¢e le perotnina ne more blizo.
Ko je vreme za vsakersen
izlet ¢ebel neugodno, zapri prednja
vrata ulnjakova, da ne more burja
in solnéni bligé do zrele, kjer bi
pogubno uplival na krilate zimske
kotarice. Ce nimas nalagé naprav-
ljenih vrat, poloZi na posev pred
zrelca deske ali stresne opeke.
Od slej naprej skrbno pazi,
da ne bo ni¢ motilo ¢ebelnega miru.
Vznemirjenje v zimskem ¢asu je
lahko mnogotero: izmej najzlob-
nejsih poredneZév sta burja in
solnece. Ravno po zimi prihajajo
veckrat po cele dni eviledi juzni-
in juzno zahodni vetrovi, ki imajo
navkljub juZni zibelki ledeno mrzlo
kri. Ker je vec¢ina ulnjakov obr-
njena proti jugu in jugovzhodu,
pihajo ti vetrovi naravnost skozi
zrelea, ako le-ta niso zavarovana
in panjove v kratkem popolnoma
premrazijo. Cebele se niti z monim
sumenjem in pomnoZeno hrano ne
morejo trajno obvarovati in pogi-
nejo ali vsaj strasno oslabijo.
Ni¢ manj nevaren ni po zimi
solnéni svit, posebno kadar svez
zrak pokriva tla. Pri jasnem solncu
se zviksa toplina veckrat v naglici
na 5—8° gorkote, do¢im o senci
ne doseze niti lediséa (0°); brzo
cutijo gorkotoljubne cebele prijetni
vpliv svojega zivlja, locijo se od
zimskega gnezda, pricno se v ve-
selem raju pred ulnjakom poigra-
vati, da jih potem na tiso¢e ohjame
ledena smrt v snegu.



Prav sitni nebodigatreba so
misi in rovke, ki se po zimi po-
sebno rade vgnjezdijo v panjovih,
razglodajo satovje, hrustajo ¢ebele
in tako neprenehoma bunijo ¢ebele.

V blizini gozdov nas ohiskava
veckrat

gozdar zeleni, delal vmes
ki kjuva pika v panjev les
in glasno takt nabija;

a to kljuvanje je le takt k mrtva-
§ki korac¢nici za nase uboge Cebele;
kajti naj se le ktera prikaZe pri
Zreleu, vie je izg 1111]‘1. v kljunu
tatinskega smolarja. Tudi na prvi
pogled tako nedolZno senico sem
uze veé nego enkrat zasacil pri
taki mesariji.

Macke, ki rade obiskujejo ul-
njake, povzrotujejo s svojimi skoki

v ulnjaku znaten nemir. Ravno
tako trdo zapiranje vrat, mimo

dirjajoci vozovi, zlasti Ce so tla
zmrznjena, trkanje in razbijanje v
blizini ulnjaka itd. niso po vsedi
cebeli.

Uctinek takega vznemirjanja je
lahko razlicen.

Motene ¢ebele zapustijo skupno
gruco in se razlezejo na bliZzno
satovje ali celo proti Zrelecu. Lo-
¢ene od zimskega grozdja hitro
odrevene in poginejo; &e se jim
pa vendar-le posreci doseci skupni
grozd, so se v mrzlem zraku ven-
dar-le prehladile in dobile grizo,
kal grize za celi polk je zase-
jana.

Dalje ¢ebele pri vsakem mo-
tenju zavZivajo ve¢ hrane nego
sicer in ¢e je poleg tega morebiti
§e hrana slaba (medena rosa) je
to pogosto vzrok, da oboli pozneje
polk za griZo.

Cebelar ima tegaj veé nego
dovolj vzroka ravnati se po temelj-
nem reku d¢ebelarstva, ki sem si
ga zapamtil iz cebelarskega Caso-
pisa in ki se glasi:

Po zimi écbelicam sever grozi,

Jemljejo jim roparji mnogi Zivljenje;

Pa tudi trohlina, plesnoba in vlaZnost,
Sumenje, ropot in vsak hrup jih mori.

(e zraka in hrane dovolj ne dobe
Ne morejo revice dolgo Ziveli,

Cie zimskega solnca jih grejejo zarki,
Ni¢ veé ti lmm]mll po med ne hite,
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Ti vsi so sovrazniki ljubih éebel

Zato pa odganjaj jih skrbno od panjev!
Cie storil hos to, potem delal bos umno:
In vedi, da sreto boé vidno imel !

Seveda se le potem, ko si si
po nekaterih letih dejanskega ce-
belarstva pridobil dovolj skusnje;
kajti kakor povsodi drugje, tako
ima tudi pri ¢ebeloreji prvo besedo
gotovo le skusnja ako hotemo
uspesno ¢ebelariti in so sicer kra-
jevne in druge okolis¢ine ugodne.

Vendar pa tudi nikdo ne iz-
podbije resnice izraZene v sklepnem
stihu nasih razmotrivanj o ¢ebelar-
stva, da 8 pridom

tebele kdor gojiti hée,

sam mora prej udili se:

kako Zivi ta neina stvar,

kaj v prid ji je in kaj ji v kvar:

sicer po nje raynaj naravi,
in ta na¢in bo najbolj p:.w:!

oce ania — SKoOro nepo-
Dragocena hran kor |
Znana.

(Konee.)

S tem v zvezi je druga ni¢
manjsa dobrota, da namreé med
celo zelo tezko prebavljiva jedila
naredi laZje prebavljiva, ako se
osladi ali se vziva kot preobedek.
Zato pa imajo AngleZi in évicarji
po vsakem kosilu ge kosec polnega
sata za oblizek; zakaj s tem se
prebavljanje ne samo olajsa, ampak
tudi pospesi. Kaka izvrstna last-
nost je zopet to za ravno ozdrav-
ljajoce, za ftrpece in bolne! Koliko
zamotanih dietnih predpisov, koliko
dragih mikstur in rudninskih voda
bi ne bilo potreba, ako bi zdrav-
nik mesto tega narotil uZivanje
medu!

Kemija za zivila je pa nasla
v medu se nek drug uéinek, ki
so ga Ze davno preje v njem slu-

tili, toda tudi samo slutili, namre¢
neko zdravilno moé¢. In kako

bi moglo biti tudi drugade!

Prvi¢ ima v sebi mravljino ki-
slino, vsled katere deluje na te-
lesne dele s kojimi pride v dotiko,
torej na ustno votlino, poZiralnik,
jabolko in Zelodec i aseptiéno t. .
da %e nastale Skodljivee zatira in
unicuje; dalje ima v sebi lo¢en oni
sluzni sladkor, ki deluje zdaj za-

pirajoce, zdaj omehéujoce, tu po-
spesuje izgnojenje, tam zopet od-
aja in ¢isti kri in je tako naj-
boljse zdravilo proti vnetju in ka-
tarom zrelnih in Zelodénih sluznie,
pri vnanjih oteklinah in ranah
pa neprekosljiv obliz. Med ima v
sebi tudi eteri¢na olja in rastlinske
soli, katere imajo, ker izvirajo¢ od
najzlahtnejsih sokov raznih rastlin,
vze same na sebi zdravilno moé
na notranji organizem, zlasti na
¢loveske Zivee, vsled svoje kemiéne
sestave zabranjuje vsako motenje
v prebavljanju in iz tega izvira-
jote bolezni in vsled obilne vse-
bine sladkorja je najboljse netilo
pedi nasega telesa, vsled éesar sluzi
izvrstno zoper bledico in pomanj-
kanje krvi. Ce torej tudi ni med
ono univerzalno zdravilo, za ka-
tero 8o ga imeli stari, so vendar
njegovi ucinki tako mnogostranski,
da ne najdemo z lepa zdravila, ki
bi mu bilo kos. Ze ta udinek mu
daje prvo mesto mej vsemi zivili,
Ce tudi prezremo njegov pomen v
dietetiki.

Seveda ima vse opisane iz-
vrstne lastnosti in ucinke samo
pravi in naravno Cisti cebelni
proizvod, ne pa tudi ona malo-
vredna roba ki se pogosto ponuja
in oferira po silno nizkih cenah
kot amerikanski (Havana, Valpa-
raizo in Kalifornijski med), galiski,
ogrski ali celo oldenburski, meklen-
burski ali hanoveranski med. Kdor
se hode torej Skode varovati, ta
kupuj samo naravnost pri ¢ebe-
larjih ali takih trgoveih, ki
svoje blago dobivajo direktno od
bucelarjev in tudi dajo garancijo
(porostvo) za praveatost in naravno
cistoto njegovo,

Lo je vse prav lepo“, porece
morehiti ta ali ona prevaréna go-
spodinja, ,,ce bi le ne bil med tako
presneto drag!*

Ali je pa med v resnici pre-
drag? Vsaj placujes, draga moja,
za presno maslo ravno toliko, mno-
gokrat %e ve¢, in kaj je puter v
primeri z maslom, o ¢egar vrednosti
smo se v zadnji stevilki tako toéno



prepri¢ali! Ako bi mi vselej dobro
premislili, koliko izrednih stroskov
za drage recepte, zdravila, rudnin-
ske vode in podobno, nam sele med
prihrani — ne glede niti na bole-
¢ine, ki jih je treba po vrhu Se
prestajati —, ako bi premislili kako
eminentne (odlicne) vrednosti da
je med za rekonvalescente (ravno
ozdravljajoée), dalje za dorastajoce
in posebno blede in samo na kvisko
rastode otroke, kakor tudiza slabo-
krvne in bledicaste deklice, in kako
izyrstno slednji¢ sluzi veem ljudem,
potem upam, ne bode kmalu v
nobeni hisi kljub dozdevno pre-
cejnji ceni brez medu. Nikari ne
pozabimo, da ne sme biti za nase
in nasih otrok zdravje nobena
re¢ predraga, in da se vsaka sko-
post ravno v tej meri nad nami
britko magéuje, in sicer ne samo
na Zivljenju in zdravju, ampak
tudi, desar smo se ravno hoteli
izogniti — na mos8njicku!
Najzanesljivejia znamenja prav-
catosti in dobrote medu je njegova
enakomerna kristalizacija. Kdor
torej med kupuje, naj ga kupuje
gamov kristalizovanemstanju
in naj ga sam napravi raztopno
tekotega s tem, da ga pred uZiva-
njem postavi v steklenici v gorko
vodo. Kdor hoce biti pa popolnoma
varen, ta naj raztopi majhno ko-
li¢ino medu v ¢istem vinskem cvetu.
Pravi, naravno ¢isti med se po-
polnoma raztopi, ne da bi pal na
dno nek zaostanck temne barve.
Znamenje dobrega zrelega medu
je tudi tako zvano nitkanje medu
v mrzlo tekoéem stanju, ko namred
dela med niti, ako ga zlijemo iz
posode ali presnemamo z Zlico.
Barva ni odloéujoée znamenje
naravnosti in dobrote medu, dasi
ljudstvo po pravici svetle medove
bolj éisla od temnih. Barva medu
je razna po razliénosti cvetja, na
katerem je hil nabran, pa tudipo
razliénosti zemlje, na katerej so
rastle medonosne rastline. Zato pa
naj gg. konsumentje pri nakupu
medu ne upostevajo toliko barve,
namre¢ naj gledajo le bolj na okus.
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Kar zadeva ohranjevanje medu,
zahteva ta suho, pa tudi zracno
in hladno shrambo. On rad jemlje
nase vse neprijetne duhove, zato
ga je hraniti dale® pro¢ od mocno
digecih disav ali tudi jedil, n. pr.
sira. V zaduhlem, vlaZnem prostoru
se rad pokvari vsled skisanja ali
vrenja, nasprotno pa se drzi kri-
stalizovani na pripravnem mestu
leta in leta v nepremenjeni dobroti,
tako da je mogoce nakupiti ga na
enkrat za dolgo Casa.

Neko¢ je bil med pri na-
sem slovenskem ljudstvu
najimenitnejse sladilo, Zi-
vilo, hranilo in zdravilo in
je o¢ividno mnogo pripomo-
gel k okrepljenju naSega
rodu. Danes ga marsikak Slove-
nec v svojo lastno skodo pozna le
se po imenu. Naj bi vendar dobri
in zlahtni slovenski med, ki je
glede kakovosti raje boljsi nego
slabgi, dobil zopet kmalu pristojno
mu Castno mesto na vsaki sloven-
ski druzinski mizi.

V svojo lastno korist si Zelimo

tega slovenski debelaryi.

Sadjarstvo.

Nekoliko pravil o shranjevanju
sadja,

V kratkem pri¢nemo spravljati
sadje v zimske shrambe in zato
opozarjamo na sledeta pravila:

1. Skrbno pazi, da odstranis
vsako poskodovano, otisnjeno in
¢ervivo sadje. Vsako poskodovano
mesto je ognjisée, od katerega se
bolezen in gnjiloba Siri na vse
strani.

2. Zimsko sadje se ima ko-
likor mo¢ dolgo pustiti na drevju;
majhne zmrzline tem jabolkom
ni¢ ne skodujejo.

3. Sadje se ima nepokvarjeno
in brez otepanja iz drevja obrati;
sadovi na tenkih, roki nedostopnih
vejicah se obirajo v vreCo sadnega
obirac¢a, ki je pritrjen na dolgem
drogu.

4. Ne obiraj sadja nikdar v
mokrem vremenu.

5. Obrano sadje se ne sme
odrgniti ali obrisati. Skrbljiva pri-
roda je dala vsakemu sadu na
povrsju neZen vosten mnadih, ki
brani sad pred vnanjimi skodlji-
vimi vplivi, ta nadih pa se z bri-
sanjem unici.

6. Obrano sadje se pusfi ne-
koliko dni, predno se vlozi v
zimsko skladisce, lezati v zracnem
prostoru, da se osusi in nekoliko

izpari.
7. Zimske shrambe — kleti,
¢umnate, kasce itd. — morajo biti

temne in suhe in naj imajo enako-
merno toploto, ki naj nikdar ne
pade pod ni¢lo in tudi ne prestopa
st e

8. Nadzemeljski prostori so,
ako je mogoce izpolniti v njih
navedene pogoje, za ohranjevanje
sadja boljsi od Kkleti.

9. Predmeti, ki kipe ali se
kisajo, kakor tudi mo¢ni duhovi
naj se odstranijo iz sadne shrambe.

10. Ako je le mogoce, naj se
postavijo v shrambi stala (StelaZe)
iz desk, na katere se sadje drugo
poleg druzega razlosi in sicer se
hrugke polagajo s pecljem navzgor,
jabolka s pecljem navzdol.

11. Finejse sadje naj se tako
poklada, da se sad ne dotika sadu.
Odlo¢no najboljia podlaga za sadje
je prah od drevesnega oglja ali
dobro zdrobljena Sota.

12. Bolj navadno sadje, zlasti
ono s trdo koZo, se zamore na-
kladati v 2—3 vrstah v kadi ali
sode in posamezne vrste se s
polo papirja oddele.

Jabolka se hranijo fudi v
jamah v zemlji, stene in dno se
nasteljejo z orehovim listjem. Tako
prezimljena jabolka se izborno ob-
drze. Morajo se pa, kakor hitro
se jama odpre, porabiti, ker se ne
obdrZe vec dolgo.

1




Splosno.
Uspehi z umetnimi gnojili.

Kmetijsko okrajno drustvo za
okraj Pozen v Nemdiji je priredilo
v letu 1894 na srednjih kmetij-
skih posestvih 225 poskusenj z
umetnimi gnojili na travnikih.

Za 1 ha se je vzelo:

400 kg Zlindre
600 ,, kajnita.

Pridelalo se je povpreéno na

pognojenih travnikih
7000 kg sena

na nepognojenih 5000 ,, .,

tedaj je gnojilo
pridobilo 2000 kg sena vet.
Ako se ratuna 100 kg po
220 gld., bila je vredna krma
2000 X 220 — 44 gld. odbivsi
troske za gnojilo v znesku 30 gld.,
tedaj ostane Cisti prebitek 14 gld.
ali izdatek za gnojilo se je obre-
stoval 8 466 /o,
Poleg tega je bila redilna
vrednost sena izdatno bolja, kar
se je spoznalo na Zivini.

Da po zimi ne gnije krompir v
kleti

je treba odstraniti vse nagnjite
gomolje (krompirje), vse klice in
vse listje. Vsako nesnago in zemljo
je treba odstraniti od krompirja,
in samo popolnoma zdrav krompir
obdrzati in raztresti v neprede-
belih plasteh po lesah, a lese mo-
rajo stati vsaj 30 e¢m nad zemljo.
Dobro je, ako lese ne stoje nepo-
stedno ob zidu, da se ga krompir
ne dotika, ker je zidovje v kletih
navadno vlazno. O lepem vremenu
je treba vrata in okna kleti odpreti,
da se zrak v kleti malo spremeni
in se le-ta preje osusi. Seveda je
treba veckrat krompir pregledovati
in vsak nagnjiti sad takoj od-
straniti.

Cistost koze pri kravah

upliva kakor na zdravje, tako tudi
na koli¢ino mleka. V slabih sta-
lah, osobito takih, ki imajo slab
lesen strop, pada iznad hleva mnogo
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prasine. Ta prah se zadrZava vedji
del na dlaki in kozi krav, kar ni
dobro, ne zdravo. Zato je treba
krave vsaj jedenkrat na dan Ces-
ljati ali stergljati; take krave so
ne samo holj zdrave, ampak tudi
veliko bolje molzejo.

Prepovedana zdravila,

C. kr. ministerstvo za notranje
zadeve je z odlokom z dne 1. sep-
tembra t. 1. §t. 27.904 prepovedalo
razpetavo takozvanih ,Sauterjevih
elektrohomeopatiénih  zdravil 2z
zvezdo' (Sauters electrohomiopa-
thische Stern-Heilmittel) katera se
izdelujejo v elektrohomiopatiénem
zavodu nekega dr. Imfeld-a v
Genf-u.

Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 62: L. M. v St. L. K.
Ker je bila do sedaj prehuda su3a,
ko sem vsejal psenico, tedaj se bojim,
da se bo do zime premalo obrastla
in mi jo bo mraz vzel, Bilo je veckral
v listu, da se oslabelim Zitom pomaga
s solitrom; kolika mnoZina bi zado-
stovala za 1 ha?

Odgovor 62: Ako Zito preslabo
pred zimo obraste, rado po zimi po-
zebe. Zato storite prav, da mu pomo-
rete takoj v jeseni s solitrom do bolje
rasti. Vzemite sedaj za 1 ha 25—30 kg
solitra, kakor je zagnojena zemlja, po-
mesajte ga s 3 kratno mnoZino prsti
ali pepela in ga potrosite pred deZjem.
Vspeh solitra opazite v 8 dneh po
temno zelenih bilkah. Troski v znesku
3:50—7 gld. se vam bodo dobro spla-
tali z obilnejo Zetvijo,

Vpradanje 63: Sirarna v M. na K.
Ker opazujem pri vetih udih, daimajo
od rje snedene posode, se bojim, da
bi ne¢ednost ne skodovala okusu su-
rovega masla. Ali imam prav?

Odgovor 63 : Zahtevajte strogo, da
so posode snazne. Rja povzroci, da
ima surovo maslo okus po loju. Take
posode naj se dajo na novo poeiniti,
Priporocajte strankam, da naj snazijo
posode najprvo s kropom, da se vsa
tols¢a loti in potem naj poplaknejo z
mrzlo vodo. Dobro je posode ' vsaki
teden enkrat z gorko sodo osnaziti.
Toda potem je treba paziti, da se
dobro izmijejo s Cisto vodo, drugate
dobi mleko lugast okus.

Vprasanje 64: M. K. v Z, Imam poln
sod dve leti stare jabolénice, ki je Ze ki-
selasta. Kako bi se ob letosnji trgatvi
zamlogel omenjeni sadjevec zboljati z
vinskimi tropinami? Ker rabijo gospo-
darji tropine za Zganje, je li mogoce
zboljSati mo3t tudi brez njih?

Odgovor 64: Vinske tropine po-
pravijo deloma jaboltnik, &e se je pa
ta Zze moc¢no skisal, ne morejo mu
vzeli kisline, LaZej se zmanjsa kislina
v mostu, ¢ée se mu prida na vsaki Al
za vsaki promil kiseline 66:6 g zmle-
tega Cistega vapnenca. Najboljsa je
mramorjeva moka. MnoZino se lahko
izve tudi v steklenici in se potem pre-
racuni na ves most. Preveé vapnenca
se ne sme dodati, Kislina v mostu se
spoji z ogljikovo kislim vapnom a
ogljenceva kislina (zrak), ki se pri tem
napravlja, gre iz soda. Svetuje se yam
tedaj, da rabite mramorjevo moko, ki
jo dobite v mestnih mirodilnicah in jo z
mostom dobro premesate. Ce denete
potem most na dobre vinske tropine,
zholjsate ga precej. Tropine naj se pa
prej ne stiskajo in ne jemljejo v po-
sode, kjer so kipele, ker dobijo na
zraku neprijeten okus in slabo barvo
in bi se tudi lahko skisale. Mo3t naj
se pusti na tropinah kakih 24 ur. Ce
vam je pa jabolénik Ze motno kisel,
priporota se vam, da napravile iz
njega sadni ocet, ki ima tudi precej
dobro ceno.

Vprasanje 65: A. St. v L. pri K,
Moj sosed mi svetuje, naj ne pasem
v jeseni po lucerni. Skoda se mi zdi,
da ne bi popasel. ker imam ravno
najve¢ pase na lucerni. Veseli me, da
krave postanejo tako dobro mleéne, ce
se pasejo na lucerni, Ali naj pasnjo
po lucerni opustim ?

Odgovor 65: Lucerna je najboljse
sveze krmilo za dobro mlednost, krave
dajo mnogo in tolstega mleka, toda
pase nikakor ne prenasa, ako se jo
hote e vec let rabiti. Zival odgrizne
bodoce poganjke, kosnja v drugem
letu zakasni za 14 dnij in s tem se
oslabi reprodukeijska mot posameznih
korenin, ki polagoma zamrjo, Ako se
dve leti zaporedoma po lucerni pase,
potem se ista popolnoma ugonobi, ko
bi Se lahko 10 let rastla.

Vprasanje 66: L. M. v St. P. na St.
Imam plesnive sode, ki hi jih rad po-
rabil za most, Kako bi najlozje ples-
nivost odstranil ?

Odgovor 66: Glavni pogoj za
dobro vino so zdravi sodi. Plesnivi
sodi naj se nmajprvo suhi s trdo krtaco
osnaZijo in izmijejo, polem pa se po-



plaknejo z vodo, v kojej je na 1 Rl
200—400 g zveplene Kisline razstop-
ljene, Ako imajo sodi 3e plesnivi duh,
tedaj naj se napolnijo z razredéeno
zvepleno kislino in naj se pusti teko-
¢ina dva do tri dni v sodu, Po pre-
teku tega casa naj se preiste sod glede
plesnivosti, drugace naj se znova na-
polni z omenjeno Kislino.

Kmetijsko drustvo vVipavi'};.»

nekaj
na amer, podlagi R. Portalis pozlahinjenih
domacih trt po 10 kr. komad za oddati.

Pristni dolenjski slivovec 1

prodaj
v vedji mnoZini, kje? izve se v pisarni ,Go-
spodarske zveze® v Ljubljani, kamor se lahko
pismeno obrne.

H 1] Kdor Zeli imeti do-
GDSPOd]B IGVOI! brega lovskega psa,
naznanjam mu, da imam 6 lepih mladih
peidev za oddati, ciste Jovske krvi, najbolj-
gega plemena, Kup po dogovoru.
Zlatorepee, Bruhanjevas, poita Videm pri
Dobrepolju.

i Dbrejo belo svinjo,
Imam na prﬂda] plemenskega rudede
pisanega hika, lepo pisano rudeto telico,
nadalje dam v najem higo pripravno za lrgo-
vino ali obrt na zahtevanje tudi nekaj kme-
lije. M. Bobnar, Zupan, Lahovice p. Crklje
pri Kranju.

Kmetijsko drustve v Vipavi
oskrbuje svojim clanom:

1.) Vse potrebiéine za vinogradniityo:
Zveplo, galico, gumico, &kropilnice, ce-
pilno orodje, orodje in stroje za kme-
tijstvo, dalje veakovrsina semena.

2) Pridelke t. j. vino kolikor moZno raz-
prodaja ter vabi p.n. kupce v nakup
vina, koje opozarja na izpremenjeni
razglas med inserati.

Yzajemna zavaroval-

Prlpﬂrﬂéa Se. nica proti poZarnim

gkodam in po&kodbi zvonov.
Edini domadi zavod Lle stroke: Ljubljana,
Medjatova hisa.
znnfa glavni dobitek in-

60'000 Kron validske zahvalne loterije,

kateri bode po 20% odbitku v gotovem
denarju i:f.pln!',rm. lastile bravee nasega lista
opozarjamo s lem, da bodo srecke 10. novem-
bra 1900 vletene.

Yali da svoju obitelj oskrbi pravim

Tko Zell, i naravskim dalmatinskim vi-

nom, nekn se obrali na podpisanog Juraj
Gamulin, Jelsa — otok Hvar, Dalmacija.

Jozel

H ima npa prodaj
900 lepih hrastov Y. beions
Kurinju p. Zagradee — FuZine. Vozilo bi se
na postajo Dobrepolje ali Zati¢ina, Posleni
kupei se vabijo.

g ' oa prodaja v yrecéah
Zgodnji krompir ™50 xy
na debelo in na drobne po konkurenénih

cenah

Kmetijsko druStvo v St. Petru pri Gorici.

Na Kranjskem:

11. oktobra v Toplicah, St. Petru na
Krasu, Senozetah in Ra-
detah.

15. v St, Vidu pri Zalicni,

Kamniku, Idriji, Kranjski

gori, Sv. Roku pri Mokro-

nogu, (Krski kant.).

v Koceviji.

v Sodrazici, Lukoveu, Po-

stojni, Radohovi vasi, So-

rici in Boh, Bistrici (za Zi-
vino).

v Trnovem na Notranj-

skem.

v Dovskem, Cerkljah, Les-

cah, Zubni, Jagnenci, Kra-

nji (konjski) in v Zireh.

v Premu pri sv. KriZu in

Rakitni,

v Novemmestu.

: , Dolu in Dol. Logatcu.

2T , Ratetah, Vipavi, Lozu,

Mokronogu, Poljanah, Ra-
dovljici (za Zivino), na
Skaruéni, Zuzemberku in
v Cednjici.

, » Crnomlju in Zalogu.
novembra v Zagorji (za Savo) Je-
senicah, in v Cirkni.
na Mirni.

v Preski pri Medvodah.

v Vignji gori, St. Jerneji,

(Kostanj. kant.).
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6. “ v Kropi, v Vel. Lastah,
Mengdu in na Vrhniki.
10. A v St. Vidu pri Zatiéni.

Na Stajerskem:

13. oktobra v Poli¢anah.
15 ,  na Planini.

18. 5 v Mozirji, Podsredi (¢e pa
je sv. Luka dan praznik,
dan poprej), Trbovljah in
Vojniku.

i s v Marnbergu

b o v Sevnici (na Savi), pri
sv, Petru pod Hundsber-
gom, na Teharjih in v
Celju.

92. v Dramlji pri Mariji Mag-
daleni.

D8 v Velenji.

981 . g St Jurjuiob juz. 2el. v
Bistrici, v Strasi in v Gor-
njem Gradu.

5. novembra v Lesiéni pod Pilsta-
njem. :

v Brezicah, na Retici.

pri sv. Lenartu v Slov.

Goricah, pri Novi Cerkvi,

v Sevnici (na Dravi) in

prisv. Vidu (blizo Ptuja).

10, ~ na Ponikvi.

Na Koroskem:
13. oktobra v Osbersku.

10 8l , Doberli vasi,

16. ; , Pontafelnu in Trebizu.

18. i , Gutstanji in sv. Hemi,

20. " , Blatogradu in Gmintu.

2 ,  » Kutartah in v Crni pri
Pliberku.

27. oktobra v Celoveu.
98. ., Frizah, Koplji, St. Le-
nartu, Sv. Mohorji in Sak-

senbergi.
8. novembra v Malborgetu.
10. - , starem Dvoru, Go-
renjem  Dravbergi in v
Paterjonu,

Na Primorskem:

14, oktobra v Kuvedi, Luli ali sv.

Tulihu.
od 7. do 21. oktobra v Padovi.
o R e ,, , Polmi,

15. oktobra v Ajdov&cini (za Zivino) in
, Trevizu (5 dnij).

20, 5 prisv, Antonu poleg Kopra.
21, - v Cerknah.
22, . , Osopu (Vid. d,) (3 dni)

in v Tolminu.
25. . Gradiski in v Borslu
(Kopr. kant.) (za blago).
1 g v NabreZini.
2. novembra v Trstu, Drencini, Gle-
moni in v Sezani,

D. b v Kobaridu za blago in
zivino,

6. ,, v St. Lenarlu pod Altano
(Vid. del.).

9. % v Kokvi in Cubaru.

10. 5 , Cevdatu (Cividale) in

Komenu,

Trgovina in obrt.

Trgovina.
PoviSanje cene papirju.

Avstrijske in ogerske papir-
nice razposiljajo okroznico, v ka-
teri naznanjajo, da bodejo povisale
ceno zavojnega papirja za pet
odstotkov, to z ozirom na visoke
cene surovin, visoke mezde delav-
cev in povisanje cene premoga.
To je v kratkem uZe tretje po-
visanje cene papirju. OkroZnica .
e dostavlja, da v odigled dolgo-
trajne suse ni izkljuceno povisanje
cen surovin, vsled ¢Cesar bode
seveda tudi cena papirju morala
poskociti.

Mnozina kave,

ki so jo navozili od 1. septembra
do 1. oktobra letos v Evropo je
za 6400 ton veda kot ona, ki se
je vpeljala od 1. avgusta do
1. septembra. V Trstu imeli so v
prvih dneh oktobra letos 15000 ton
kave v skladis¢ih.



Obrt

Shod avstrijskih tapetnikov
in sicer drugi shod te vrste vrsil
se je v Brnu. BSklenili so resolu-
cijo proti posezanju drugih obrtnih
vist v tapetnisko obrt, zahtevali
vheljavo obrtnih komisarjev, locitev
obrtnih od trgovskih zbornic, upelja-

vo zhornic za malo obrt in usta-
novitev ministerstva za obrtne

zadeve. Tudi so sklenili resolucijo
proti kartelom.
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Shod zveze krojaskih mojstrov

vrsil se je dne 8. septembra 1900
v Graden. Zastopniki raznih dezel
govorili so proti konfekcijonarjem
in slikali Zalostne razmere, ki
vladajo vsled delovanja konfek-
cijskih podjetij v krojaskem obhrtu.
Razni govorniki zahtevali so nov
obrfni red.

Strokovno Solo za érevljarje

otvorili so v preteklem tednu na
Dunaju. Veé¢ kot 1000 mojstrov,
pomoc¢nikov in uencev se je pri
otvoritvi zbralo. Govorilo je veé
poslancev, dunajski %upan, natel-
nik ¢revljarske zadruge dunajske,
ki je ustanovila Solo in pa voditelj
sole. S
Strokovni kurz za érevljarje

vrsi se ravnokar v Libercih na

Jeskem.
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Gospodarske proizvajalne zadruge,
(Iz kmetijskih krogov.)

Vze veckrat se¢ je na tem
mestu, pa tudi v drugih listih
omenjalo, kako velika napaka v
gkodo kmetijstvu je to, da kmet
surovine v svojem gospodarstvu
pridelane prepusca drugim Zivljem,
da je predelavajo na upotrebiteljne
izdelke.

Opirajo¢ se ob trdno organi-
zacijo, koje zadnji in najvigji cilj
je ¢im ogromneji dobitek, nareku-
jejo ti sami visje cene svojih izdel-
kov, zivil itd., tlacijo pa samovoljno
cene surovih pridelkov.

Tako se leto za letom stotiso-
caki odtegujejo kmetu in prehajajo
v tuje roke, nam ¢esto neprijazne,
da se nikdar ve¢ k nam ne po-
VInejo.

Skrajni ¢as je Ze, da se mesto
neprenchanega zabavljanja in pri-
cakovanja pomo¢i ,od zgoraj*
(od vlade) oprimemo samopomoéi
in k zboljSanju svojih razmer pri-
pomoremo z lastno mocjo.

Koliko se je o tej samopomoéi
vze pototilo tiskarske érne krvi,
koliko krasnih besed nagovorilo!
Toda vse to ni imelo pravih po-
sledic, zato, ker je mej nami kme-
tovalei od besede do dejanja mmnogo
dalje, nego pri drugih stanovih.

Le tedaj doseZe kmetovalec
popolni sad svojega truda, ako se
loti in polasti tudi gospodarske

obrti in izkljuéi vse posredovalce,
ki so se zaklinili med njega in
konsumenta. Dokaz za to nam
podajajo kmetijski zadruZni cukro-
vari, zadruZne pivovarne in Spi-
ritne tovarne, kot jih imajo Ceski
kmetovalei, kjer so na zdravih
natelih ustanovljene in vojene.

To pa se ni vse, kar mora
biti predmet gospodarske obrti.
So e drugi manjsi odrastki, kakor
n. pr. podelavanje Zitnega zrnja,
klanje klavne Zivine, podelavanje
mleka, kosti, sadja, gozdnih pri-
delkov in ve¢ druzega, za kar se
se marsikdo danes ni¢ ne briga.

Zato naj bi se v vsakem okraju
sestavilo iz razboritih moZ drustvo,
(kjer so zadruge, veprezentujejo
nam njeni zastopniki tako drustvo)
kojega naloga bi bila preiskavati,
v sluéaju tudi pripraviti tla za
ustanovitev zavodov v podelovanje
gospodarskih surovin. V vsakem
kraju prevladuje druga smer go-
spodarske produkeije, kar je treba
posebno upostevati. Tam, kjer so
pogoji za ve¢ strok drobne obrti,
naj se izdela podrobni naért, ki
naj se potem sostavno izvaja. Ne-
uspeh mnogih podjetij iz prejsnjih
¢asov je izviral le iz nezrelega
ruzmisljanja re¢ij in je pustil v
mozgu in kosteh ljudstva do danes
strah in svarilen zgled.

Zato naj, ta drustva resijo naj-
preje najlozje naloge, kojih uspeh

je zagotovljen, ¢e tudi dobic¢ek morda
manjsi, in 8e le, ko kmetijstvo
spozna pravo vrednost mejgebojnega
zdruzevanja, naj se lotijo bolj za-
motanih nalog. Vsaj je nezauplji-
vost mnajhujsa zavornica zdruZe-
vanja.

V ta podjetja investovana (za-
loZzena) glavnica bi dosegla visoko
obrestovanje in bi bila posameznim
krajem pravi blagoslov. Domadéi
gospodarski izdelki bi se lahko
prodajali, cene bi bile prideloval-
nim troskom primerjene in na ti-
so¢e delavnih rok bi naslo v do-
madem kraju zasluzka. Pri vsej
dandanasnji bedi je vendar dosti
posameznikov, ki svoje kapitalije
nalagajo v hranilnice, od koder si
je za nizke obresti tuji Zivelj iz-
posoja, da sam ustanavlja podobne
zavode mej nami.

Vsled tega ne trpimo samo
mi kmetje, ampak delavsko ljudstvo
sploh, ki je prisiljeno za suZenjsko
placo izgubljati svoje zmoZnosti in
moci v tujih sluzbah in postaja v
njih rokah pravi suZnjik.

Tu je nam kmetovalcem od-
kazan vaZen kostek narodnega
dela!

V prvi vrsti je ,Zito", kojega
obrtnemu podelovanju bi se imela
posvetiti najve¢ja pozornost. Ako
dandanes konsument zapise visoke
krusne cene na rovas kmeta, v
domnevi, da ta na njegov racun



bogati: mej Zitom in Zivili o najveé
posredovalci, postavljeni mej izdelo-
valca in konsumenta.

Le pomislimo, skozi koliko rok
gre dandanes Zito, predno dospe
do konsumenta! Koliko je tu raz-
nih prihajacev, agentov, prekupcev,
malih in velikih trgoveev, Spedi-
terskih zavodov, niti borzijancev
ne izvzemsi; koliko je tu raznih

_mlinoy s tujim kapitalom !
(Konec prih.)

Denarni promet hranilnic in posojilnic
¥ mesecu avgustn 1900,

Hranilniea in posojilnica v Mengsu :
Prejemki 13608 K 65 h, izdatki 11355 K 34 h,
denarni promel 24963 K 99 h, prejele hranilne
vloge 6538 K, izplacane hranilne vlioge 6944 K
15 h, dana posojila 4380 K, vrnena posojila
300 K.

Y mesecu septembra 1900,

Hranilnicain posojilnica v Zg. Besnici:
Prejemki 1198 K 90 h, izdatki 1130 K, de-
narni promet 2328 K 90 h, prejete hranilne
vloge 100 K, izplatane hranilne vloge 130 K,
dana posojila 1000 K.

Hranilnica in posejilnica v Seleih pri
Skofji Loki: Prejemki 8919 K 91 h, izdatki
5264 K 30 h, denarni promet 14184 K 21 b,
prejete hranilne vloge 8546 K, izplacane hra-
nilne vloge 2583 K 58 h, dana posojila 2588 K,
vrnena posojila 1800 K.

Hranilnicain posojilnica v Stari Loki:
Prejemki 21,716 K 18 h, izdatki 17.801 K 60 b,
denarni promet 39517 K 78 h, prejete hranilne
vloge 10012 K 12 h, izpla¢ane hranilne vloge
3683 K 34 h, dana posojila 9050 K, vrnena
posojila 500 K.

Hranilnica in posojilnica v Skofji Loki:
Prejemki 10124 K 04 h, izdatki 5514 K 05 h, de-
narni promet 15638 K 09 b, prejete hranilue vloge
4980 K, izpladane hranilne vloge 8186 K 18 b,
dana posojila 2300 K, vrnena posojila 1430 K.

Hranilnica in posojilnica v Gorjah:
Prejemki 6369 K 72 h, izdatki 5694 K 85 h,
denarni promet 11964 K 57 h, prejete hranilne
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vloge 8727 K, izplatane hranilne vloge 3121 K
52 h, dana posojila 1820 K, vrnena posojila
422 K 50 h.

Hranilnica in posojilnica na Igu:
Prejemki 1964 K 89 h, izdatki 1251 K, denarni
promet 3215 K 89 h, prejete hranilne vloge
1284 K, dana posojila 1050 K.

Hranilnica in posojilnica za farno
ob¢éino Kamnje: Prejemki 4078 K 15 h, iz
datki 3860 K, denarni promet 7938 K 15 b,
prejete hranilne vloge 30 K, dana posojila
3060 K.

Hranilnica ‘In posojilnica v Crnidah
na Primorskem: Prejemki 1992 K 72 h, iz
datki 586 K 12 h, denarni promet 2578 K
84 h, prejele hranilne vloge 1502 K 18 h,
izplacane hranilne vloge 21 K 80 h, dana po-
sojila 560 K, vronena posojila 100 K.

Hranilnica in posejilnica v Poljanah
nad Skofjo Loko: Prejemki 21006 K 78 h,
izdatki 16164 K 57 h, denarni promet 37171 K
30 b, prejete hranilne vloge 12617 K 14 h,
izpladane hranilne vloge 11982 K 41 L1, dana
posojila 4640 K, vrnena posojila 2414 K 14 h.

Hranilniea in posojilnica v Kranjski
gori: Prejemki 8823 K 90 h, izdatki 8731 K
96 h, denarni promet 175556 K 86 h, prejete
hiranilne vloge 8317 K 99 h, izplacane hranilne
vloge 5041 K 86 h, dana posojila 3650 K,
vrnena posojila 480 K.

Hranilnica in posojilnica pri Sv. Ja-
kobu ob Savi: Prejemki 1412 K 24 h, izdatki
1402 K 28 h, denarni promet 2514 K 52 h,
prejele hranilne yloge 1002 K, 'dana posojila
200 K, vroena posojila 90 K.

Hranilnica in posojilnica. na Rovih:
Prejemki 3133 K 56 h, izdatki 3008 K 38 b,
denarni promet 6141 K 94 b, prejete hranilne
vloge 600 K, izplacane hranilne vioge 2080 K,
dana posojila 900 K, vrnena posojila 335 K
20 h,

Hranilnica in posojilnica v Horjuln :
Prejemki 3622 K 32 h, izdatki 2986 K 14 h,
denarni promet 6608 K 46 h, prejete hranilne
vloge 1979 K 60 h, izplacane hranilne vloge
914 K 44 h, dana posojila 2071 K I8 h, vrnena
posojila 662 K 36 h.

Hranilnica in posojilnica v Vipavi:
Prejemki 23492 K 93 b, jzdutki 22641 K 43 h,
denarni promet 46134 K 36 h, prejele hra-
njlne vloge 11477 K, izplacane hranilne vloge
7828 K 73 h, dana posojila 4292 K, vrnena
posojila 3111 K.

Hranilnica in posojilnica v Mengsu :
Prejemki 4562 K 01 h, izdatki 3972 K 26 h,
denarni promet 8534 K 27 h, prejete hranilne
vioge 1637 K, izplacane hranilne vloge 2741 K
96 h, dana posojila 1230 K, vrnena posojila
530 K.

Hranilniea in posojilnica na Robu:
Prejernki 8920 K 35 h, izdatki 2549 K 78 b,
denarni promet 11470 K 13 h, prejele hranilne
vloge 8244 K, izplaéane hranilne vioge 469 K
78 h, dana posojila 80 K, wvrnena posojila
100 K.

Hranilnica in posojilnica v Sturijah s
Prejemki 3618 K 27 h, izdatki 2180 K 22 h,
denarni promet 5798 K 49 h, prejele hranilne
vioge 1282 K 20 h, izplacane hranilne vloge
556 K 16 b, dana posojila 1600 K, vrnena po-
sojila 130 K.

Hranilnica in posojilnica v Renéah:
Prejemki 2567 K 32 h, izdatki 2065 K, denarni
promet 4632 K 32 h, prejete hranilne vloge
1964 K 26 h, izplaéane hranilne vloge 20 K,
dana posojila 600 K, vrnena posojila 520 K.
54 h.

Trzne cene 7. oktobra t. 1,
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v Ljubljani,

Advokat IVAN P. VENCAJZ

je otvoril

& odvetnisko pisarno sy |

na Dunaj
v pritliéji Medjatove hise.
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8 W blag aj ne W '8 se priporota preé, duhovidini ter slav.

8 St TR BT L R e O L 8 obéinstyu v izdelovanje vsakovrsine

rodaja najceneje an: arna blagajnic 'y y

3 i s & 18 | |} duhovniSke kakor tudi drnge obleke

g M. Adlersfliigel e i
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co “ : =44 ( izgotovljene obleke

:§: []llI]ElJ, I. Frﬁﬂl JUSEB“S'”U&' SL ]3. { posebno na haveloke v najveéji izberi po
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in tik Zupnijske cerkve,
ali takoj ali z novim letom.

o s g cesta 17
prlporcn.a svoje najbolj priznane

Sivalne stroje in kolesa

Ceniki se dopoSljeo na zahtevasje zaston,
(64) 12—7

|| % Oglasiti se je pri J. Rav§l-u, Zupanu v
% ()bleﬁu pri Sredis¢i (Polstrau).
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Swalm struu in kolasa 43
< . Kmetijska zadruga ga
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Ewa’m Eﬂlmﬂ& ‘%i da v najem pod jako ugodnimi pogoji gz
v Ljubljani 8 1 ng
Huaitts ’ gcé pmsmra 72 trﬂﬂvmﬂ lezeCe ob glavni cesti § :
’i»
¥
S
*

®
l__F
j

:.H

Centrala za nakup in prodajo!
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Gospodarska Zveza

& Iljllbljﬂm R R S T RS
posreduje svojim clanom

nakup vsakovrstnih kmetijskih potreb3&in, kakor umetnih

gnojil, modre galice, Zvepla; raznih poljedelskih strojev, vsako-

vrstnih semen; koruze, moke, otrobov itd. po najnizjih cenah; |

pI‘OdajO vse vrste kmetijskih pridelkov itd. ter ima v zalogi

vse tiskovine za raiffeisenske hranilnice in posojilnice, katerim
preskrbi po zniZani ceni tudi Zelezne blagajne, varae proti poZzaruin vlomu.
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Posredovalmoa za Zvezine trgovce!
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Gabrijel Piccalil][|.. ek s ¥ Viparl

: ; zajamdceno
lekarnar v Ljubljani, Dunajska cesta Za)

PP~ Vnanja narodila se izvriujejo tocéno §
proti podtnemu povzetju.

dvorni zaloznik Njegove Svetosti ploistno lctogllie \rill()

papeza Leona XIIT,

W (61) 24—17

TR napravljeno v lastni kleli iz dobrega grozdja svojil
: Lekarnarja Piccolija zobne kapljice, vsled najvidjega pri- clanov, deloma po novem f[rancoskem nacinu, ki
§ 7oanja in dovoljenja gtef&ni.ine ka, 1-. ' daje vinu finejsi okus, po sledetih cenah:
1 steklenica 40 h. J pLjice ; 1. vrste belo vino po 40 Kron, loco
b imenovane, devajo se na pavoli v votli zob ali pa se namale : PUStUjIl:l;
L 2. talng % inkbaias b H - - T
‘ bolna celust, so utinkujole sredstvo proti zohoboln. | I 2 vrste belo vino po 34 do 38 [\I'UI'I, I

Odli¢ni profesorji in zdravniki priporofajo lekarnarja § loco Postojna ;

Efg00Ln selodeéng tinkturo 3. vrste rudede vino (kakor cvitek iz
: Griz) po 32 Kron, loco Postojna.
katera krepi Zelodee, provzroca veselje do jedi, upliva na pre- § : 1 o atay frna 1 7o
§ bavanje in odprtje, zlasti pri onih, ki trpijo stalno na telesnem § V.chl()g]. s0 §e stara .]lﬁ.l"PZIlul: in dezer (.llfl
zapriju. — 1 steklenica 20 h., 12 stekl. z zabojem vred 2 K 52 h. vina, kakor renski rizling i dr. po prej-
3 i 3 snjili cenah. Razpolaga tudi z Zganj
Pri slabokrynih in mnervoznih ali vsled bolezni oslahelih ']_. ;tni t" _.1 oo s = ZF‘}“I'JG""
olrocih kakor tudi pri odraslih se uporablja lekarnarja Piceolija § PrISUIIN tropmcem m bl]ﬂ]bVLBlll-
' z najboljdim  vspehom. Ima 20 do § o Yae -ni s e X ot i i
zeleznato VINQ 90krat toliko Zeleza v sebi, kakor V3e l,f_u.f} Je n.).n.ur.fnn kot pristno, +
T frnga C}hina-vina, katera nimajo Posilja se v sodckih nad 56 litroy.
pogosto niti toliko Zeleza, kot navadno namizno vino, i Na zahtevanje poSlje se vzorec. — Vedjim od-
Cena polliterski steklenici 2 K. ; pasi Seial vl o
: N jemalcem se dovoli primeren rabat.
- Najholj#e sredstvo, da se ohranijo konji, krave, teleta, voli, | i il
| presi¢i, ovce itd. zdravi in modni, je lekarnarja Piccolija J Kmst Zadruge - SVU_II k SVUjlm!

katerega cenijo in radi kupujejo (70) 20—15

dvinski prafek, . mienid e | B 0 -
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Pusr! & Najboljsa kisla voda
je

Jurij Regorsek-ovw

»Marijin studenec«

——:—- v okraju Rogatec. —«——*

-0 -0

Naroéila naj se doposiliajo Juriju Regordek,

Ta slatina je bila po g. profesorju dr. J. Gottliebn v Gradeu
analizovana in se je ta analiza iz 30. zvezka 8t. 14, str. 191 1. 1858
sejnega poroc¢ila matemati¢no - prirodoznanskega razreda ces. akade-
mije znanosti na Dunaju v posebni brofuri odtisnila in se na str. 11
te broSure potrjuje, da se more ,Marijin studenec* pristevati naj-
mod¢nejsim natronovim studencem, in da presega z ozirom na mno-
Zino svojih delov, osobito dvojno oglenokislega natrona najbolj slo-
vete studence te vrste, kakor studenec v Bilinu, Vichy-ju, Iims-u,
Selters-u in Rogateu. (67) 24— 14
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Divji Kostan] wupuse

Ivan Majdi¢ v Kranji.

W

Istotam prodajo se po najvisji ceni

razni deZelni pridelki kakor fiZzol,

leéa, suhe jedilne gobe, Zelod, de-

teljno in laneno seme kakor tudi
vsake vrste Zito.

(71) 2—1
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Velika vojaska invalidska
zlata
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in srebrna loterija.

glawi dobitek (3} {J(){) 2=z o=

(77) 3—1 §

v gotovem denarju po 20°, odbitku.

Invalidske sredke po Eﬁ krono
ani. _"'_-.:-'

priporota J. C. Mayer v ILjublj

P T e
Zaloga in Kletarstvo
na Glincah §t. 20

pri Ljubljani

na lastnem posestvu.

o

Slov. vinogradnisko drusivo

v Ljubljani

registrovana zadruga z omejenc zavezo

priporo¢a svojo veliko zalogo

pristnih domacin vin

starih in novih

iz Dolenjske, Stajerske, Istre, Vipave in GoriSke.
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Vino je deloma doma presano, isto oddaje F:I:I:i
se v sodih in fino vino v steklenicah, &'1-13
*
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T (63) 12—7 I.q
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Na zahtevo posiljajo se uzorci brezplaéno. RS
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E tvornica za gasilno in
z kmetijsko orodje
§

B. A, Smekal-a

v Cehu na Moravskem

najnoveje sestave § sesalno in tlacilno
oprtino na obeh straneh ter s patentom
proti zmrzlini. — Brizgalnice proti
peronosperi, vsakovrstne cevi iz konoplje
in gume; dalje

{

|

dospodarske stroje vsakojakih vrst.

Ceniki brezplacno,

& Pladila twdi na obiroke. ~39%
Podruznica R. A. Smekal

v Zagrebu. (69) 20—15

nudi - vsakovrstne
§ZE™ brizgalnice za gasilna drustva
I
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wilorin® redilna krma s konje,
moéne in iskre.

,,Glﬂl'i!l“ za¢imba Krma za govedo, pospeiuje prebavljanje, Glsti kri,
zholjinje in mno#i mieko,

”Glﬂl'iﬂ“ prasek za Zretje in pltanje svinj, povzrotuje, da svinje
rade jedo, da se nabirn meso in mast,

zabranjuje bolezni, vadrii konje

»iloria% miekarskl prasek za krave, pospeluje izlofenjo mlcka in
odstranuje napake mleka, — 1 veliki eavitek velja K 120, mali K 0'70,
6 kg v zavitkn za poskus po poiti K 6— poslano & Dunaja,

Barteljevo klalno apno, neobhodno potrebni dodatek h krmi za mlado,
molzne in brejo Zivino, v sludaju, da Ziviea liZe, da ima kostne boiezui itd,
b kg za poskus K 2'—, 100 kg K 22-

Rusko patentovano mazllo za usnje po pol kg K 1°10, 1 kg K 82—,
5 kg K 8'—,

Stedilnl kolomaz, najfinejia kakovost, 5 kg X 1°40, 100 kg K 24—,

- % Dunaja,

Navodilo brezplaéno.

~ Miha Barthel & drug. Dunaj X.
(75) 24—1  p@F Obcéuje se slovenski. ~

Opozarjam & & gospode duhovnike in
krémarjie na

izrstna fina nasih krajed.

Jrta nam je letos obrodila tako dobro
vino kakor 38 50 let ne. Cena 73 do
5 kr. liter,

Za naroiila se priporoéa

Anton Stibil

Ystie st 80
N Pri Ajdovséini.

(76) 3—1
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=¥ NajboljSa in najsigurnejsa "]

. prilika
Stanje hranilnih viog 31. dec. 1899: o Denarni promet v dvanajstin mesecin
1 ¢ez 4 milijone K étedenje! gez 17 milij. K

Ljudska posojilnica
.sedai: Kzne;csn; ;ge;.z I. nadstr.

hranilne viege

vsak delavnik od 8. ure zjutraj do 1. ure popoldan in jih obrestuje po

izt

9 /O

brez kakega odbitka, tako da sprejme vloZznik od vsacih vloZenih 100 gld.
¢istih 4 gld. 50 kr. na leto.

Stanje hranilnih vlog 31. dee. 1899: Promet v 12 mesecih od 1. jan, do 31. dec. 1899 :
4,642.543 K 80 h 17,888.544 K 50 h

Hranilne knjiZzice se sprejemajo kot gotov denar, ne da bi se obrestovanje
kaj prekinilo.
Za nalaganje po posti so postnohranilni¢ne poloznice na razpolago.
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V Ljubljani, dne 31. decembra 1899.

Dr. Ivan Sustersid, Josip Siska,
predsednik. knezoskofijski kancelar,
podpredsednik.
Odborniki:
Anton Belee, Dy, Andrej Karlin, Dv. Vilgko Sclhaveitzer,
posesinik, forljetnik in trgovec gimnazijski profesor v Ljubljani. odvet. koncipijent v Ljubljand.
v St Vidu nad Ljubljano,

Karol Kauschegy,
Franéisek Birk, veleposestnik v Ljubljani,
stolni vikar v Ljubljoni.

Gregor Slibar,
Fupnik na Rudniku.
Matija Kolar, i S
Dr. Janko Breje, Supnik pri D. M. v Polji. Dy, Ales USeniénik,

odvetn, koncipigent v Ljubljani. Tvan Kregar, soint oikariu: Tatians
nadelnil; okrajne bolniske blagajne
v Lgubljani.

(62) 105
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Izdajatelj: Gospodarska zveza v Ljubljani.
Qdgovorni urednik dr. Yiljem Schweitzer, odbornik Gospodarske zveze v Ljubljani. — Tisek R. Milieve tiskarne v Ljubljani. -



