ZA VAS

Musaka iz naribanega krompirja ‘

Drobno nareii nekaj glavie ¢ebule in pre-
prazi. Dodaj pol kilograma mletega mesa,
posoli, popopraj, dodaj rdefo papriko in Se
malo preprazi. Posebej clupi 1 kg krompirja,
naribaj ga in zmedaj z mesom. Maso preloZi
v jensko skledo, prelij z zmeSanim jajcemn,
peci v peéici in ponudi solato.

Peéen pif@anec, prelit s sirom

Speci kose piffanca, loti meso od kosti
in dele zlozi'v pekaé. Preliv: na blagem og-
nju stopi 30dkg sira z 1decl belega vina,
posoli, popopraj, dodaj malo Knorra in s tem
prelij pistanca.

Prikuha iz Korenja:

Segrejemo 2 zlici olja z malo sladkorja in
dodamo pol kg naribanega korenja. Dudimo in
postopoma zalivamo z juho po potrebi. Ko se
korenje zmehéa, ga potresemo z Zlicko moke,
e malp duiimo, zalijemo z mlekom, dodamo
Knorr juine kocko in Se nekaj €asa kuhamo,

Serviramo s piffanCevim mesom.

Diuvel brez mesa:

Oé&istimo pol kg &ebule, jo drobno zrefemao
in damo na vrofe olje. Nato obarimo pol kg
strogéjega fifola, 250 kg graha in odeedimo.
Dodamo praZeno ¢ebulo, na kocke narezan
krompir, 2 stroka fesna, petersilj in kozarfek
riza. Premesamo in damo v glinasto posodo,
posolimo, potresemo s poprom in sladko pa-
priko ter dodamo na kolobarje %rezan paradiz-
nik. Premesamo, zalijemo z oljem in pecemo v
pedic,

Petena jabolka:

Oprana jabolka damo v posodo in jih spe- |

temo v petici. Pecena olupimo in damo na
kroznik, Pred serviranjem pofresemo s 150gr
sladkorja in dodamo rozine, Po iZelji ckrasimo
s stepeno smetano. 3

Cmoki v omaki:

Zrefemo 'na kocke 300 gr mesa. PreprafZimo

ga ma masti z 2 glavicama Cebule in nastrga- |

nim korenjem. Dodamo sol in male vode. Na-

pravimo cmoke iz enega jajca, dveh Zlic olja, f

malo soli, #lice zdroba in moke po potrebi.
FPustite: stati 10 minut.

V omako dodame zZlicke meke, malo sladke
paprike, #litko EVO zadimbe, paradiZnikdvo
mezgo in kozaréek vode. Ko se prekuha, doda-
mo cmoke, katere skuhamo v slani vodi, Do-
damo Se 1 zlicko kisle smetane.

MALI NASVETI V KUHINJI:

Emajlirana posoda lahko poka na wviseki
temperaturi, Oprano in e mokro posode niko-
li ne postavimo na vroto ploiéo Stedilnika,
To je se posebno vaino za dno posode.

Mileko zelo hitro vpija vonj, zato ga imej-
mo vedno pokritega v hladilniku.

Otidten rif pred praienjem vedno dobro
operimo in posuiimo s platneno krpo,
to ga posujemo z moko. Za prazenje je polreb-
na mala kolicina olja.

Olupljen krompir moramo oprati pod cur-
kom wvode. Ne pustimo ga dolgo v wvodi, ker
s tem izgubi svojo hranljive vrednest. Ce ga
zre¥femo na kocke, ga ne peremo vec.

Zamrznjena Zivila uporabimo timprej. ker
na sobni temperaturi pride do razmnoZevanja
bakterij.

HUMORESKA
| Naj Zivijo zbiratelji!

I Do zbiralcev vsake baie sem 7e od malih
nog imel zelo spoitljiv odnos, ker se tudi
sam  ze dlje ¢asa ukvarjam z zbiranjem
znack, znamk, starih kovancev in starih me-
dalj. Nekaj te zbirateljske vneme se je od
mene nalezel tudi moj sin Maltic. Se veé pa
so mu je veepili v glavo Solniki, tako da ga

Vendar mu ni $lo za znacke in znamke, mar-
ved ga je pritegnilo in zasuZnjilo zbiranje
odpadnega papirja, steklenine, Zelezja, tek-
stila in plastike. Doma je pretaknil vse pre-
dale, brskal je med knjigami na knjiini po-
ici, izpraznil klet, obrnil narobe ropotar-
nico, tako da ni bilo ma¢ dobiti enega sa-
mega kosa papirja, v katercga bi ¢lovek za-
motal copate, ali prazne steklenice, ki bi jo
v trgovini zamenjal za polno.

asi nedeljski izleti v naravo so se spre-
menili v pravcati lov za odpadnimi snovmi.
Domov smo se vracali z pestro zbirko pla-
stidne embalaZe, z wsakovrstnimi odvrzeni-
mi steklenicami ter kosi Zelezja. Depar za
-prodane odpadne surovine je Matic pridno
nalagal na hranilno knjifico in s z izkupid-
kom iz dneva v dan beljSal svoj osebni
standard. 3 .

Ko je z novim, sinjemodrim, bledéecim
ponijem spretno vijugal med bloki, so Ma-
ticovi  vrsiniki nekolikanj zavistno stikali
gfave in se zatudeno sprasevali, odkod neki
laticu denar, saj so vedeli, da Stiri¢lanska
druZzina Zivi samo od moje place. Matic pa
jih je zavracal: ; A

— Fantje, kaj se &udite, denar leii za
vsakim vogalom, samo pobrati ga je treba.

V oéeh svojih tovarisev je bil
bolj skrivnosten. Kar zareli so od zavisti, ko
se je v novi oranZni smudarski obleki in z
novimi smuémi na ramah zagorel vracal z
nedeljske smucarije.

Decki, rekel sem vam, da denar lezi
na cesti — jih je Matic nekolikanj hudo-
musno zbadal in se smehljal. :

— Na cesti, pravi§? Kako, neki, hudima-

na- |

na? Sedaj pa res niesar ne razumem —
se je togolil sosedov Bostjan.

Naposled je sodu izbilo dno dejsiveo, da
je nekega majskega, sonfnega jutra Malic
pridrdral pred blok na édisto novem mope-
du. S svojo bleiteco ropotuljo je vesce delal
osmice in krozil okoli presenefenih mladih
prijateljev.

,&'edaj s¢ je predenj postavil Bosijan, ga
prijel za roko in mu razburjen dejal:

— Sedaj nam bo$ pa razodel svojo skriv-
nost! . '
Potem so ga grozede obstopili de drugi
fantje in ga pritisnili ob steno. Tako se je
Maticu konéno vendarle razvezal jezik.

Odtlej ves mladi rod v bloku vneto zbira
odpadle surovine in smetnjaki so namenje-
ni samo Se smetem. Franc Fajdiga

Vabimo

INVALIDE, CLANE ZZB NOV
IN UPOKOJENCE

na dva in pol-dnevni izlet dne ls.
5. 1881 v Beograd—Oplenac—Kraguje-
vac in Perdap.

Cena 2z vsemi
lezalnik) jes
Polna cena 2.500,00 . dinarjev
Vojaski vojni invalidi 2.200,00 dinarjev
Nesilel spomenice 2.050,00 dinarjev

Istofasno sprejemamo prijave za le-

storitvami [vkljuéno

tavanje v Banjolah v €asu od 25. 3. do
| 5. 6. 1981 in od 15. 9..do 5. 1. 1982.
Informacije dobite v Drustvu invali-
dov Ljubljana-SiZka, Celovika 105, lele-
fon 558-115 od 25. 3. 1981 dalje. :

je stasoma zbiralna wvnema e kar obsedla. |

atic vse-

Mislim da je sedaj fe fas, da se v mojem
dnevniku zopel malce dotaknem Celovike in

njenega fantastitnega izuma, ki mu v -Iskri
pravijo tudi szeleni vals. Nas ata se je nam-
rec Ze toliko presekiral zaradi omenjenega po-
java, da to vsekakor zasluzi mojo in vaso po-
zornost,

MNamref, v Casopisih je pred meseci pisalo,
da je na Celoviki zrasel zeleni val. To pomeni,
da se Ui prizge zelena lué in se potlej v nedo-
gled vozickas skozi zeleno lud in na koncu ie
skorajda pogresas kakien rdet semafor, da bi
si malce oddahnil. Tako wvsaj piSe v knjigah
oziroma deluje ta reé¢ v tujih in nekaterih do-
madih mestih, Zdaj, ko moras bili za poln
tank bencina Ze kar krediino sposoben, je ta
zadevicina z zeleno lugjo Se baolj zanimiva, saj
takanje pred semafori pofre ni¢koliko litrov:
dragocenega bencina.

No, pa je zadnji¢ nas ala oblekel usnjen
jopié, sonftna ocala ter si nataknil dirkaske
rokavice, kot je videl naslikane testnike v re-
viji Avto in krenil testirat Celoviko. Jaz sem

| Sel za 'pri¢o in kot varséino, da se vse skupaj

ne bi koncéalo s tesliranjem Spricarjev pri Je-
lenu v ViZmarjah... WNo, dotakala sva zeleno
lu¢ in ata je hitrosl naslelal na 60, kolikor je
menda po zakonu Se brezplatno., Avtomobili so
svigali mimo naju kol blesavi, midva sva se
pa le smehljala in si mislila svoje, &es, bizgeci,
kaj pa vi wveste, kaj je to zeleni val. No, pa
sva prispela do naslednjega kriziéa in ni bilo
pred semaforom ne duha ne sluha o poprej
omenjenih bizgecih, bila je le rdeca lué, ki jo
je kazalo upostevati. Ata se je jezil, ¢e5 da ga
je gotovo kaj polomil na startu oziroma ni do-
‘volj hitro speljal, nakar je zbral vse vozniSke
sposobnosti, ki so postopale po njegovem orga-
nizmu in speljal, da bi e Dagmar Suster za-
rdel, éeprav to sicer ni njegova navada. Toliko
Casa je sabljal s prestavami, dokler ni dosegel
hitrosti 60 kilometrov in &e nekaj fez — pa
spel nié. Zopet rdefa. Ata se je Ze nekoliko
jezil ter nato v naslednji rundi pritisnil neko-
liko moéneje — tja proti 70—80 kilomelrom
in za las sva jo zvozila. Polem sva obrnila ter
se’' vse do krizidéa s Sisensko kol dva carja
pripeljala po zelenem wvalu. S povpregjem 835
kilometrov na uro. Pa nazaj tudi, %e bolj glad-
ko — z 90 km/h., ..

Tako, to je torej ta mas slavni Sifenski ze-
leni val. Naj zivi Iskra in njena pamet, ki je
porocdila to promeino potegaviéino in seveda
naj Zivijo tudi pesci, ki so doslej Se kar ugodno
preziveli preizkusanje enkratnega semaforskega
sislema — pa ni povsem zanesljivo, da ga bodo
prav wsi tudi v prihodnje.

Nikoli nisem 3pecal — za kaj takSnega je
vetji specialist sosedov Jozko, toda miliénikom
b le prisepnil, naj kdaj vseeno postavijo ra-
darje ob Celoviko. Cimved ljudi bo platalo
kazen, tem vecja bo verjetnost, da bo splagal
kazen« tudi kateri izmed Iskrinih genijev...

P. 5.!: Je pa res, da ima Iskra lepo reklamo
na televiziji. Ti-ti-ta-ra-tararasa. Krasnol Pri-
jetna wviza. Lahko si jo pozviigavate med Ca=
kanjem pred semaforom ali med platevanjem
kazni zaradi prehitre voZnje...
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