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Crviva jabolka.

Kaj takega pa 5e ne pomnim. Se
nikdar ne vem, da bi bilo toliko &rvi-
vih jabolk kakor letos. Veé nego po-
lovico smo jih morali izlo&iti, ko smo
Cigbirali namizno kakovost za prodaj.
Tako mi je pravil te dni star izkusen
posestnik z Dolenjske, kjer je letos
- prav obilo iabolk. Vrgla bodo pa raz-
- meroma le malo, ker je zaradi &rvi-
“vosti polovica nerabna za kupéijo, Isto
‘foibo sliSimo dan na dan tudi od dru-
- gih strani. Sam sem se tudi preprical,
da gorenje trditve niso pretirane. Sko-
da, ki jo zakrivi &rvivost, je ogromna.
- Kakorkeli ratunimo, pridemo do za-
Kkljutka, da izgubimo zaradi &rvivosti
“wsako leto lepo vsoto, ki gre v mili-

Ko premiSljujemo to silno zlo, ki
' Je od leta do leta huje, morajo vsa-
 kogar, ki je prizadet, zanimati pred-
vsem sledela vprafanja: Kako to, da
je vsako leto toliko érvivega sadja?
- Zokaj ga je bad letos e veé nego obi-
- fajno? Ali je v nadih razmerah sploh
‘Mogoie kaj storiti, da bi se to silno
gl vsaj omejilo?

1. Da je pri nas toliko Irvivega sa-

2, je naravno, ker nihfe ne zatira
mjedavea, ki povzrota érvivost. Sedaj,
ko sadje spravljamo, razbiramo in
- prodajamo, vidimo pad vsi >&rvac v
~Jabolku in hrufki. Ko pa ta doba mi-
“ne, se pozabi na vse to, in je zopet do-
“bro do drugega leta. Povejte no, ko-
iko je tistih sadjarjev, ki bi se resno
prasali kdaij, odkod in kako je priSel
rve v jabolko in kem gre iz njega!
‘Ce bi vsi to vedeli, bi izlahka pogodili
“pravi ¢as in pravi nadin za zatiranje.
‘Tako pa jih je kljub vsem prizadeva-
ajem od poklicane strani, Se najvet
akih, ki preprosto mislijo, de se »érve
garedi kar sam od sebe in jim niti na
um ne pride. da bi kaj storili proti te-
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mu zlu. Naj torej e enkrat prav na
kratko povemo, kako in kaj je s tem.
nesreénim »&rvome, To sploh ni érv,
ampak gosenica (li¢inka) jabolénega
2avijata — rahlega, nofnega metuljé-
ka, ki leta maja in junija. Takrat so
mladi plodovi po jablanah in hrufkah
Ze za lesnik ali celo oreh debeli, V,
m.aku leta metulitek po vrtovih in
zalega jajéeca na plodove. Po 50—80
mladih jaboltk in hrufiec obidfe in na
veaki pusti eno jajcece. Cez teden dni
se jzleZe iz jajteca majckena litinka,
ki izpofetka cbjeda plod pri mubhi,
kmalu pa se zavria v sredino in se
Zivi od pelek. Ce je sad droban, ji ne
zadostuje, pregrize se v drugega, véa-
sih tudi v tretiega. Naikasnéje v Sestih
tednih je dorasla, potem zleze iz plo-
da in se nekje na deblu skrije. Ce je
dovolj zgodaj in ugodno vreme, se ta-
koj zabubi in 3e iisto poletje (juliia
ali avgusta) imamo metuljfke drugega
zaroda, ki hite zalegat po Ze debelih,
lepih, zdravih plodovih, Gosenice v
poznih jesenskih in zimskih sortah so
pri nas iz drugega zaroda. Cez zimo
se gkrijejo v razpoke po drevju ali pa
po kotih v sadnih shrambah, Sele dru-
go lelo eprila meseca se zabubijo in
maja ali juniia prodere iz bube metulj-
tek, ki zaéne zopet zalegati. — Vsaj
tole, kar je povedano v teh vrsticah,
bi moral vsakdo vedeti o tem Zkod-
ljiveu. V visjih razredih osnovne Sole
bi morali obravnavati 3kodliivea vsa-
ko leto dvakral, trikrat, da bi uéencem
preslo to znanje v kri in meso.

2. Da je posebno letos toliko zavi-
jatev, je glavni vzrok to, ker ga lani
nihée ni zatiral, dalje, ker je bilo v
dobi, ko je letal (maia in junija) ugod-
no vreme, da se je zaleganje nemote-
no vriilo prav do zadnjega. Mnogo je
pripomoglo tudi ugodno vreme ez po-
letje (julija, avgusta), ker se je tudi
drugi zared lahko razvil brez vsake .
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ovire. O¢itno je tudi, da mu je morala
minula zima ugajati, ker je bila vse-
.skozi enakomerno mrzla, potem pa zo-
pet brez nazimkov.

3. Brez dvoma se da zavijaé, ¥e ne
popeolnoma zatreti, pa vsaj izdatno
omejili. V naprednejsih sadjarskih de-
Zelah so Ze dosegli, da nimajo niti 5
odstotkov &rvivega sadja. Toda stvar
*.mi tako preprosta, vendar izpeljiva je

tudi pri nas. Ze s temeljitim, rednim
snaZenjem in z mazanjem debel in de-
belih vej z 10—15 odstotno raztopino
arborina ter z obrizgavanjem vrhov z
islo raztopino (samo 10 odslotno), do-
seZemo lep uspeh, ker zadenemo in
unitimo li¢inke, ki prezimujejo po
dreviu. Ako pridno pobirame érvivo
sadje od tedaj, ko zane padati z drev-
ia, pa.do pozne jeseni. Tako sadje pa
jé treba tako uporabiti, da se li¢inka
unic¢i. Po shrambah, kjer imamo zim-
sko sadie, moramo na pomlad zatreti
vse megitke, v katerih prezimujejo
gosenice, preden se zabubijo in pre-
.den metuljcki zlete na plano. Poleti
lovimo zavijateve gosenice v pasii —
to so slamnati ali papirnati povezi na
deblih, kamor se gosenice prvega za-
roda skrivajo, da se zabubijo. Take
pasti so na mestu tudi sedaj na jesen.

~ Vse to, kar je bilo doslej povedano
o zatiranju zavijata, je mogoce z dobro
voljo opraviti tudi pri nas. V Ameriki
in po naprednejsih drZzavah Evrope so
£li pa Se dalje. Ze dokaj let zatirajo
zavijale s strupenimi tekolinami, ki
z njimi obrizgajo drevje v dobi, ko leta
“mefnlifek in zalega jajieca po plodo-
vih. S tem Skropivom (najveckrat ar-
zenikovi preparati), ki mora predvsem
zadeti plodove in se prisusi na njib,
se zastrupijo gosentice takoj. ko se
zleZejo in holejo nadeti plod. Pri nas
3e niso razinere take, da bi mogli za-
htevati tak nalin zatiranja. Zadovolj-
ni bomo, kadar bodo »si sadjarji te-
“meljito snazili sadno drevje, mazali
debla in veje, po moznosti obrizgavali
pozimi tudi vrhove z arborinom in ne
puséali tako vnemar odpadlega, Frvi-
vega sadja. S.

Spravijan‘e krompiria,

Sedaj spravljajo nadi kmetje krom-
pir in vefina jih je zadovolinih s pri-
delkom tako glede mmnoZine, kakor
ludi glede kakovosti. Manj so pa za-
dovoljni s kupéijo, kajii ponudb blaga
je obilo, kupcev pa le malo. Marsiko-
ga pa skrbi, kako bi ga spravil, da se
ne pokvari ¢ez zimo, ko mu primanj-
kuje prestora v hramu, Ne preostane
drugega, kakor da se ga spravi na
njivi v jame, kjer lahko dobro pre-
zimi, 1

Vsak kmetovalee mora pa vedeti,
kak3en mora biti krompir, ki ga ho-
cemo spraviti ¢ez zimo bodisi v hra-
mu bodisi v jamah na polju.

Krompirjevo gomolje mora pad
biti pepolnoma dezorelo, preden ga
izkopliemio ali iZorjemo. To je tedaj,
ko je krompirjevka popolnoma Ze su-
ha. Ko je gomolje izorane, ga pustimo
na njivi dan lezati, da se po moZno-
sti osudi zemiia na njem in da ga la-
hko ¢istega spravimo domu. Tu ga
razprostremo v skedenj ali pod kako
supo, na zracen prostor pod streho,
da se dodobra csudi. Ce je vreme
ugodno, se to zgodi Ze v osmih dneh,
¢e pa me, traja to nekoliko dlje. Ko
imamo kaj ve ¢{asa in nas delo na
poliu ne prigania, ga odbiramo za raz-
litne namene. Za seme odlotino sred-
nje debelega, v velikosti kokoSiega
jajca, ker je tak najprikladnejsi za
saditev in ga ni {reba rezali, Zo hra-
no in za prodajo delofimo bolj debe
lega, pa tudi srednjega, Ves la krom-
pir mora biti popolooma zdrav, ne-
poskodovan, ne obgrizen ali obtolen
ali obsekan. Samo iak se dobro ohra-
ni ez zimo.

Droben, obtoléen, nagnil krom-
pir pa dolotimo za krmo prafitem, pa
tudi kravam, Vendar ga moramo pre-
kuhati ali preparti na brzoparilnika,
kajti samo takega Zivina dobro izko-
risti. :

Krompir, ki smo ga dolodili 2&
seme in hrano, spravimo deloma v
hram, &e ga imamo pa proved, delo-
ma v jame. Ce ga spravimo v hram,



‘moramo paziti, da prostor ni vlazen
ali celo mokroten, da ni zatohel, ker
¥ fakem zalne rad gniti. Ker je pa
lefos obilo krompirja in ni verjetno,
da se bo dal prodati Ze sedaj po ugod-
nih cenah, ga bo treba marsikje spra-
viti v fame na polju. Ker pa marsi-
kateri kmet ne ve, kako se to napra-
vi, hoZemo tu podati kratko navodilo,
0 se shrani krompir v jame.
Jame, v katere spravljamo krom-
pir, imenujemo zasipnice. Tako zasip-
fico postavimo na suhem prostoru,
kamor ne prihaja voda. 1zkopljemo jo
wetjemu 50 cm globoko, Te je zemlja
vlaina, tedaj popolnoma plitko, in v
lolZini, kolikor paé rabimo prostora.
Sirina jame je navadno 120—159 cm.
Zemljo, ki jo pri tem izkopljemo, bo-
mo rabili za zasipanje krompirja.
~ Gomolje je pa del Zive rastline, ki
Jdiba in potrebuje zraka, zalo moramo
idi tu skrbeti, da se krompir ne za-
ufi. V ta namen poloZimo na dno
e dve deski, da tvorita trikotni
za prezratevanje od spodaj, to je
pjanje sveZega zraka do gomolia.
Sele na to zasipljemo krompir v ja-
mo in sicer k ve¢jemu poldrugi meter
visoko. Kup krompiria se proti vrhu
v sleme. Na to se postavi 7rd
g okrogel kol) in vse skupaj po-
¢ 15 cm na debelo s slamo, na ka-
lero se zopet naloZi do 15 em zemlije.
Ko smo to nekoliko stladili in zbili z
dopatami, je kup gotov, Sedaj poteg-
Bemo Zrd ven, oziroma naprej po ku-
pu in med krompirjem in slamo osta-
e gornji rov, ki je potreben za pre-
tevanje. Na ta naéin je omogoteno
krompiriu, da lahko v jami diha, ne
da bi se pokvaril in zafel gniti.
. Rov na dnu jame ostane na obeh
meh nekaj casa odprt in ravno
ko rov, ki je nastal, ko smo poteg-
nili Zrd vrh kupa krompirja. Ti rovi
omogofujejo dihanje in obenem suse-
e krompirja. Tekom zime zgubi
ir do 10 odstotkov svoje teZe,
: pripisovati dihanju; spomladi
4, ko zatne toplo vreme in zaine od-
panjati, naraste ta zguba na 20 in celo
25 odstotkov.
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Udprtine rovov pa ni pustiti ved-
no odprtih. Ko zatne mraz, jih pokri-
jemo s slamo in vrhu pa naloZimo
zemlje, da prepretimo dohod mraza
v kup. Ce se nam zdi, da je plast
zemlje, ki pokriva krompir, pretanka,
da bi varovala gomolje pred mrazom,
pokrijemo ves kup e z listjem in po-
vrhu nanovo z zemljo. Pripomnimo tu,
da je minulo zimo, ki je bila izredno
mrzla, najmanj krompirja zmrznilo v
tekih jamah, veliko ve¢ pa v hramih
in kleteh.

Ko smo napravili take zasipnice,
moramo Se poskrbeti, da nam voda
ne pride do krompirja, ker bi ga la-
hko pokvarila. Zato izkopljemo okrog
nje iarek, v katerega se steka deZev-
nica iz vrha in se odvaja lako, da ne
more pronicati do krompirja.

Ker bo marsikaleremu kmetoval-
cu teZko spraviti Ze jeseni krompir v
denar in ga ima toliko, da mu njegovi
hidni prostori ne zadostujejo za shram-
bo, svetujemo, naj si ga na ta nadin
spravijo do spomladi, ko mu bo cena
navadno visia nego jeseni.

Osnutek zakona o prometu
z miekom in mieénimi
izdelki.

V naslednjem prinafamo izvlecek
iz csnutka novega zakona o prometu
z mlekom. Zakon se bo seveda Se ob-
ravnaval v zakonodajnem svetu in ga
je moZno fe spremeniti.

Iz § 2. Pod izrazom mleko (polno
mleko) se razumeva kravie mleko z
neizpremenjeno kakovostjo, ki se pri-
dobiva z redno, vzdrzno in temeljito
molzo,

Iz § 3. Po kemijski sestavi mora
mleko vsebovati najmanj 3% narav-
ne mletne tolife; ne sme se mu do-
dajati voda ali kakrSnakeli druga
gnov, niti se ne sme z njo obdelovati,
Delje mora biti mleko normalnega
okusa, barve in vonja in ne sme pu-
gtati usedlin, ki izvirajo iz vimena.
Mleko, ki tem pogojem usireza, se
lzime ozualevali za skonzumno mle-

0%,
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§ 5. Mleko se sme konservirati,
fo je napraviti trpeZneje edino s se-
grevanjem in takojénjim nizkim hla-
Jienjem ali pa samo s hlajenjem. Vsak
drug natin konsgerviranja je nedopu-
sten.

§ 6. Prepovedano je spravljati v
promet mleko prvih osem dni po te-
letenju, nadalje mleko od krav, ki se
iim dajejo zdravila, ki bi mogla preiti
v mleko (Zivo srebro, arzen itd.),
sploh od krav, katerih zdravsiveno
stanje je tako, da bi moglo kvarno
vplivati na lastnosti mleka.

To velia zlasti za krave, ki bole-
hajo na vimenski in odprti tuberku-
lozi. Slednja mora biti Ze na zunaj
vidna v izlo€ilih pljué, ¢revesja ali ma-
ternice. Ravnotako ne sme prehajati
v promet mleko od krav, obolelih na
vimenskem vnetju, na kozah in od
krav, ki se niso redovito otrebile.

§ 7. Mleko, ki se pridobiva od
krav, ki so obolele na tuberkulozi,
slinavki in parkljevki, se sme izro-
.Citi prometu le zadostno pasterizirano
(nad 80° C), da se s tem izkljudi raz-
Sirjanje bolezni. Smetana od takega
mleka se mora istotako pasterizirati.

§ 8. Pri pridobivanju mleka je po-
‘stopati kar najbolj snaino; takoj po
molZi ga je precediti in ohladiti. Isto
velia za shranjevanje in prevaZanje
mleka.

§ 9. Vsa vozila za prevoz mleka
morajo biti snaZna in po moZnosti na
vzmeteh; na nje se ne sme nakladati
bl:go, ki bi bilo v kvar mleka tako

e kakovosti, kakor glede zdravia.

oda se ne sme prevazati na prevo-
zilih za mleko.

§ 10. Posode za molZo, hranjenje
in prevoz mleka morajo biti iz takega
materijala in v takem stanju, da niso
v kvar kakovosti in pristnosti mleka.
Narejene morajo bili tako, da se la-
hko temeljito snaZijo in dobro zapi-
rajo, ne da bi bila v to svrho potreb-
na ?l na tesnila, o

a posoda se ne sme upora
ljati v nobenre druge svrhe.

§ 11. Z mlekom ne smejo imeti
opravka osebe, ki bolehajo na odprti

tuberkulozi, legarju, paratifusu, di-
senterifi, ali katere izlofajo povzro-
tevalce navedenih bolezni, ne da bi
same obolele; dalie osebe s ko¥nimi
in odvratnimi boleznimi, kakor garja-
mi, raznovrstnimi izpusaji, krasta-
mi in gnojnimi ranami.

§ 13. Kmetijski obrati — v koli-
kor razpetavajo mleko lastnega pri-
delka — ne potrebujejo za to nika-
kega dovoljenja, najsi ga oddajajo v
ali izven kraja svojega bivalista, pad
pa morajo tak nadin oddaje prijaviti
pristojni oblasti in jih nadalje veZejo
vsa delodila tega zakona v § 2.do § 11,

V kolikor oddajajo prednostno
mleko, veljajo posebna dolodila. ‘

§ 14. Trgovine z mlekom so tista
podjetja, ki kupujejo mleko od pro-
ducentov — posameznih ali organi-
ziranih — in ga konzumentom na
drobno prodajo v lastnih lokalih, ozi-
roma dostavljajo na dom. V tem slu-
taju velja zanje dolotilo § 20 tega za-
kona.

iw. Trgovine z mlekom, ki imajo
ml:e 0 odpoldne do dne v zalogi, niora-
jo imeti poleg primernega trgovskega
lokala higijenitno mle¢no shrambo, v
kateri je mleko zavarovano pred
kvarnim vplivom prahu, nesnage, ne-
prijetnih vonjih, povzrodevalcev bo-
lezni in previsoke temperature, :

§ 17. Nadrobno razdeljevanje mle-
ka se mora vriiti tako, da mleko pri
tem ne stoji v odprti posodi in se po-
trebne mnoZine iz nje ne zajemajo,
ampak odtakajo s pipo ali slitno, da
je pri tem vsako dotikanje mleka z
rokami izkljuéeno. !

§ 18. Predelovalnice mieka so pod- '
jetia, ki kupujejo mleko od posamez-
nih ali organiziranih producentov in
ga kot takega razpoSiljajo ali pa pre-
delujejo v izdelke, '

Za ravnanje z mlekom in !
tavanje veljajo zanje dolotila tega.
zakona. !

§ 19. Posode, v katerih se dostav:
lia mleko konzumentom, morajo po
leg predpisov § 10 ustrezati Se slede-
¢im zahtevam: b

3



a) biti morajo fako oznafene, da
oj razvidna njih vsebina;
. _b) biti morajo tako zaprte, da se
- pokrovi pri odpiranju sami unicijo ali
' pa, da so pokrovi zavarovani s plom-
in sli¢no; i : S
- €) na zunanji strani posod ali na
pokrovih mora biti razlofno oznate-
po: vrsta mleka, ime in bivalide od-
podiljatelja, ali je mleko surovo ali
pasterizirano, kateri natin pasterizi-
nja se je uporabil in datum paste-

wlall
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b
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~ d) steklenice morajo biti iz ne-
‘barvnega stekla.

~ § 20. Mleko se sme na drobno
ajati le na tistih javnih prosto-
1ih, ki jih krajevna sanitarna in po-
licijska oblast v to svrho odobri. Kdor
prodaja mleko na teh prostorih, mora
pazifi na to, da se mleko ne spridi,
bodisi radi prahu, nesnage, smrdlji-
vih vonjav, po povzrotileih bolezni
ali radi vremenskih neprilik. Isto ve-
lja 2a one, ki dostavljajo mleko v sta-
novanja, s pridrikom, da sploh ne
smejo dostavljati mleka v stanovanija
osebe, ki bolehajo na tuberkulozi ali
katerikoli drugi nalezljivi bolezni.

3 ' (Dalje prihodnji¢.)

;~. Cene,

- g Ljubljanska biagovna borza. —
Huptija z zitom, ki je bila v zadnji
dobi precej Zivahna, se je ustavila.
Kupuje se le za sproti, tetudi so cene
tako nizke, da ne dosezajo svetovne
paritete. To mrtvilo se opaza tudi na
ljubljanski borzi, na kateri je sicer
precej ponudb, a malo sklepov. Cene,
ki 50 tu oznadene, veljajo za blago pri
vagonskem odjemu franko vsaka slo-
venska postaja in sicer za 100kg v
yreéah. Pri pSenici velja mlevska ta-
in je blago platljivo v 80 dneh. —
ca bagka stara, 80 kg tezka, se
e po 252.5—255 Din, nova 80—
81 kg tezka, isto, nova 79—80 kg te7-
(8 pa po 247.50—250 Din; sremska
pSenica 80 kg tezka 242.50—245 Din,
77 kg tezka pa po 237.50—240 Din,
slavonska 77 ke tezka, 235—237 Din.
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RE 7273 kg teika 222.50--225 Din.
Moka »Og¢ franko Ljubljana, pladlji-
va po prejemu 365—370 Dni. Koruza
baska na slovenski postaji mlevska
tarifa 237.50—240 Din, navadna tari-
fa 240—242.50 Din. Oves badki slov.
postaja 215—217.50 Din. — Kupgije
v teh pridelkih ni mnogo: nekaj ko-
ruze prihaja iz Banata v Slovenijo;
moka niéla se prodaja precej gladko,
medtem ko ostale moke zaostajajo. V.
ovsu in rzi tudi ni prometa. V tem
tudi ni pritakovati zboljSanja, ker je
bila Zitna letina tudi v pasivnih po-
krajinah precej ngodna.

g Triidée z jajei. Zaenkrat ni po-
sebnih sprememb v kupéiji z jajei.
OpaZa se pa, da zafenja produkeija
pojemati in zato je v kratkem prifa-
kovati nekoliko zbolifanje cen. Na-
kupovalei platujejo v Sloveniji po
1.10—1.15 Din komad. v Berlinu so
pa v zadnjem tednu nekoliko posko-
¢ila v ceni jugoslovanska jajea in si-
cer od 9.50 na 10 pfenigov za komad.

g Vinska kupéija. V Sloveniji je
vinska kuptija bolj mrtva, zatenja pa
prodaja modta, ki obeta postati letos
ZivahnejSa, ker je vinski most, dokler
ne pokipi, oziroma najkasneje do dne
20. novembra prost vsake trofarine
in doklade. V Ljubljani se to Ze po-
zna, ker se prodaja novi most e po
12 Din liter. — Opozarjamo na fto
ugodnost vinogradnike, da ne bodo
kupei modta prevet pritiskali na ce-
ne z izgovorom, Te§, da morajo zanj
platati visoko trofarino. Nadalje opo-
zarjamo vinogradnike, da naj moSt
prodajo samo zanesljivim kupoentxi
oziroma poznanim gostilnifarjem, kaj
davéni predpisi, ki pojasnjujejo ugod-
nost &lena 108, ki je ukinil trofarino
na modt, so strogi in napravijo odgo-
vornega vinogradnika, & prodani
moét ni dospel na pravo mesto, kakor
je bil naznanjem kontrolnim organom.
~— Vina se pri nas malo proda. Tudi
v drugih vinorodnih pokrajinah vla-
da tozadevno precejénje mrtvilo, Edi-
no v Banatu se je kuptija v zadnji
dobi nekoliko poZivila, ker so trgovei
in gostilnitarji Ze izpraznili svoje za-
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loge. Vendar so v splosuem cene se
vedno zelo nizke in stane pri vino-
gradnikih navadno vino po 1.90—2.30
Din liter, bolide belo vino do 2.60 Din,
sortno vino po 5—5.50 Din, izjemoma
do 6 Din liter.

g Hmeljska kupéija je Se vedno
mriva in je po zadnjih vesteh v Slo-
veniji prodanega komaj 10 odstotkov
letosnjega pridelka od strani produ-
centov. Svetovna nadprodukeija tisti
cene navzdol ne samo pri pas, ampak
tudi drugod. V Savinjski dolini mu je
cena 5—6 Din kg; najboljsi Stajerski
hmelj se je prodal v Nirnbergu po 45
mark ali po 12.20 Din kg, nem3ki gor-
ski hmelj najbolidi je po 11—12.26
Din, srednji po 8.12—10.80 Din, slab-
5i 6.77—8.12 Din, hallertanski naj-
boljEi po 20.20—28.20 Din. Ceski v
Zatcu najbolisi po 20 Din, slabii po
11—13 Din. Cene hmelja so torej po-
vsod neugodne,

g Kupéije s fizolom. Do zatetka
septembra je vladalo Zivahno povpra-
Sevanje po nafem fiZolu, posebno po
ribnidanu, ki se je plateval kmetom
po 4.30 Din za kg. V sredi meseca je
pa to zanimanje popustilo in se da-
nes dobi zanj komaj 3.65 Din. Kakor
kaZejo svetovne razmere na trgu fi-
Zola, ni upanja, da bi se la cena dvig-
nila, ker imajo tudi drugod precej
ugodno letino, Sedaj se is¢e fiZzol man-
dalon, ki se platuje po 4 Din kg, kar
ie za letoSnje razmere precej ugodna
cena. Prepelicar ali nizki koks notira
ceno od 3.90 do 4.15 Din kg. Ostale
vrste nizkih fiZolov se jemljejo po
ceni 2.50—3.50 Din za kg. Za visoke
vrste, ki pridejo na trg Sele pozneje,
Ze ni pravih cen.

g Cene sladkorja. Sladkorna to-
varna v Velikem Betkereku je kot
prva zatela podelavati sladkorno pe-
so v sladkor. Novo blago pride na trg
nekako v desetih dneh. V Ljubljani
notira sladkor na debelo kristalno po
11.80 Din, kocke pa po 13.30 Din za
kg. Posebnih sprememb v cenah ni
pritakovati, ker se kartel ne ravna
dosti po poloZaju na svetovnem trgu,

g Triidée z gobami. Kuplija z go-

bami se vrsi po nizkih cenah in. le
bolj mrtvo, ker je iz inozemstva pre--
malo zanimania za to blago. Vzrok ie
ta, ker je tam trgovina zaloZena Ze 2
nadim pomladnim in poletnim blagom
in ker so posamezne drzave imele sa-
me 3e precej domatega blaga, Jesen-
ska rast gob pri nas se 3e ni pridela,
ker je bilo dosedaj suho. Po zadnjem
deZju pa je upati na ugodno rast.

Denar.

g. Vrednost denavia 24. septembra,
Na borzi v Curihu je notiral nad di-
nar 9.1288 centimov. Na liublianski
borzi so se platevale tuje valufe ne-
koliko niZje nego pred 14 dnevi, kar
je v zvezi z narasfajodim nasim izvo-
zom. pridelkov, oziroma z dvigom di-
narja v Curihu, 1 angledki funt 275.67
Din, 1 ameriski dolar 56.77 Din, 1 ho-'
landski goldinar 22.80 Din, 1 neméka
marka 1354 Din. 1 Svicarski frank
10.95 Din, 1 madiarski regu 992 Din,
1 avstrijski Siling 8 Din, 1 belgiiski_
belg 7.90 Din, 1 italijanska lira 2.97
Din, 1 francoski frank 2.22 Din, 1 te-
gka krona 1.68 Din.

Zivina.

g Zivinski sejem v Ljubljani dne
18. septembra. Na ta sejm so prignali
130 konj, 11 Zrebet, 58 volov, 43 krav,
20 telet in 147 pragickov za rejo. Pro-
danih je bilo 23 konj, 4 Zrebeta, 28
volov, 22 krav, 15 telet in 90 praSié-
kov. Seiem je bil srednje dobro obi-
skan in ne posebno Zivahen, Cene pr-
vovrstnim volom so popustile za 50
para, druge cene s0 pa ostale Se noe-
spremeniene. Za kg Zive lede se je
placevalo: voli prvovrstni 1050 Din,
I1. 10 Din, IIL. 9 Din, krave debele
5.50—7.50 Din, klobasarice 4—5 Din,
teleta 14—15 Din. Konji in prasicki za
rejo po kakovosti in velikosti. Za iz
voz se ni kupovalo. ‘




elic, 2 telela, 151 volov, 37 juncev, 21
bikov in 85 konj Cene za kg Zive teze
&? bile naslednje: voli 8—9 Din, jun-
6.75—9 Din, biki 7—9 Din, krave
150—7 Din, telice 7—9.75 Din, teleta
- 10—13 Din. Koniji po kakovosti in sta-
rosti od 550—4500 Din, Zrebeta 300
'do 1500 Din komad. Prodanih je bilo
0 glav goveje Zivine in 45 konj.
. & Prasiéji sejem v Pluju 18. sep-
Membre. Tega dne se je semkaj pripe-
lialo 345 pradifev, ki so jih prodajali
po 10—14 Din za kg Zive teZe, oziro-
,3 mlade pujske od 80—300 Din ko-
d po starosti. Prodanih je bilo 113
av. Kuptiia je bila bolj mrtva.
g Padec cen praficem $peharjem.
~ Na pradiciem sejmu v Osijeku so dne
14 septembra cene pitanim praditem
redno padle in sicer na 14 in celo
12D1n zakgzwe teZe. S tem so se
enatile s cenami mesnih praSicev.
og temu padeu je baje dobro sta-
‘l koruze, razen tega se je tudi po-
slabsal izvoz nasih praSitev v Avstri-
jo in Cedkoslovadko. Temu padeu bo
naravno sledil tudi padec cene masti,

E lzvoz.

g Stalno naradcanje nadega izvoza.
Po podatkih generalne direkcije carin
'(' zna¥ala vrednost naSega izvoza v
avgustu 1.006,190.704 Din. Lani smo
v lvgustu irvozlli blaga v vrednosti
£88.801.266 Din, letos torej za 312 mi-
lijonov ali 45 odstotkov ve¢ nego lani.
-V prvih osmih mesecih letofnjega
& smo iz nase drZave izvozili blaga
lkupm vrednosti 4.6 milijard, to je
7 743 milijonov vet kakor v enakem
zdobju v preteklem letu, Porast na-
@ izvoza v prvih osmih mesecih na-
m istemu razdobju v lanskem letu
fa 19.15 odstotkov,
iCemtcv letodnjega izvoza. Gospo-
kongres v Belgradu je sestavil
ob;a\'ll glavne podatke o cenitvi na-
Sega izvoza. Iz teh je razvidno, da bo
t izvaz v gospodarskem letu 1929-30
il predvidoma za 1.6 milijarde Din
; ‘11 nego v gospodarskem letu 1928-
1829, Zanimive so tudi podrobnosti te
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cenilve v primeri s cenitvijo za pre-
teklo gospodarsko leto. V izvozu hra-
nil bo zavzemal prvo mesto izvoz pSe-
nice. PSenice in moke bomo izvozili
okrog 50.000 vagonov v vrednosti 1100
milijonov Din. Koruze pa bomo izvo-
zili predvidoma 100.000 vagonov v
vrednosti 1600 milijonov Din, je¢me-
na, rzi in ovsa 4000 vagonov, fiZola
5000 vagonov v vrednosti 200 milijo-
nov Din in krompirja 2650 vagonov.
Skupni izvoz hranil bo znagal 3022
mili?onov Din (lanska cenitev 1264
milijonov Din).

Izvoz Zivine in Zivalskih proizvo-
dov se ceni na 1920 milijonov Din na-
pram 2146 lani. In sicer goveje Zivine
za 330 milijonov, zivih prasitev za 350
milijonov, drobnice za 150 milijonov,
Zive perutnine za 50 milijonov, zakla-
ne perutnine za 90 milijonov, sveZega
mesa za 150 milijonov in izdelkov iz
mesa za 15 milijonov Din.

Izvoz sadja in sadnih proizvodov
se ceni na 227 milijonov Din napram
352 milijonom lani.

Izvoz predmetov iz skupine lesa in
rud se eeni na 2285 milijonov Din na-
pram 2045 milijonom lani. Industrij-
ski in obrini izdelki se bodo predvi-
doma izvozili za 683 milijonov Din
(lani 552), razni proizvodi pa za 510
milijonov Din.

e bado te cenitve drzale in se bo
cenjeno blago res izvozilo v tako vi-
soki meri, tedaj bi to pomenilo velike
pridobitev za gospodarsko slanje nase
drZave, ki je Ze par let imela pasivno
trgovinsko bilanco. Potem bi tudi kre-
dit na%e drZave v inozemstvu porasel
in bi prav lahko dobili kredit, ki ga
potrebujemo za razne plodonosne in-
vesticije za zboljfanje nafe kmetijske
produkeije in dvig naSega gospodar-

stva.
Razno.

g Umetna gnojila in njih uporaba
v Lmetustvu Juyoslamje Prva leta po
vojni so se v nasi drzavi uporabljala
umetna gnojila le v manjSih koli¢inah
in le polagoma so se uvajala. Pa¢ pa
ie v zadnjih letih zagela rasti uporaba
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zadovoljivo in se vedno bolj &iri. Na-
ravno je, da jih povprelno najveé rabi
Slovenija, dasi spada med kmetijsko
najrevnejie pokrajine v drZavi. Toda
umeino gnojilo se tudi po ostalih po-
krajinah nase drZave Sirijo v vedno
vetji meri. Tako je pred kratkim iz-
dala Delegacija proizvajalcev Cilske-
ga solitra v Belgradu podatke o upo-
rabi vseh umetnih gnojil v drzavi v
dobi od 1. julija 1928 do dne 30. junija
1929. 1z njih je razvidno, da je bilo v
tej dobi porabljeno skupno 100.000
ton umetnih gnoiil (1 tona je 1000 kg,
je 10 met. stotov). Od tega je bilo 3900
ton dusicastih gnojil (Cilskega solitra,
apnenega dusika in Zveplenokislega
amonuaka), 7850 ton kalijevih (kali-
jeva sol in kajnit) in 87.500 ton fos-
fornatih gnojil (superfosfat, Tomaso-
va Zlindra in kos¢ene moke). Med du-
Siénatimi gnojili stoji na prvem mestu
cilski soliter, ki se ga je razpetalo
2200 ton. Ta mnozina ni sicer velika,
toda Ce pogledamo prejinja lefa, ko
smo 1923-24 porabili le 600 ton in leta
1926-27 le 1640 ton, opazimo stalno
naraifanje. Isto opazimo pri superfos-
fatu, ki ga je bilo leta 1923-24 22.000
ton, 1928-29 pa Ze 85.000 ton. Za ogro-
mne povriine obdelane zemlje je na-
vedena uporaba Se vedno malenkost-
na, Vendar je %e to dobro znamenije,
da uporaba raste in se zafenjajo kme-
tovalci posluZevati teh sredstev za po-
visanje kmetijske produkeije.

g Dobava Zivil za vojsko. Glede do-
bave Zivil za vojeko potom produktiv-
nih zadrug se je v zadnjem Zasu do-
titna odredba tako spremenila, da se
produktivne zadruge ne smatrajo vel
za posredovalke, ampak za producen-
te. Po novi naredbi morejo forej te
zadruge dobavljati Zivila voiski brez
licitacije, kar po prejinji odredbi ni
bilo mogode. Na to se opozarjajo vse
nase produktivne zadruge s priporo-
¢ilom, da se okoristijo s to ugodnostjo
in ponudijo vojaikim oblastvom pri-
delke svojih ¢lanov,

g Ustanovni obéni zbor Jugoslovan-
skega mlekarskega drusiva » Zagre-
bu. V nedeljo 15. septembra se je v

Zagrebu vrdil ustanovni obéni zbor
Jugoslov. mlekarskega drustva, ki ga
je vodil g. Modly, glavni referat pa je
imel dr, Ljudevit Gortan, ravnatelj Za-
druzne zveze v Zagrebu. To zborova-
nje je bilo sklicano po skoro dveletni
g:g)ravi in je sprejelo pravila, ki se

o pa morale Sele redigirati in jih
predlozZiti v odobrenje ministrstvu. Iz-
volil se je tudi pripravljalni odbor, v
katerega so od Slovencev prisli gosp.
Obersne, ravnateli Osrednjih mle _
g. RoZet, revizor pri Zvezi slovenskih.
zadrug, inZ. Lah, ravnatelj Kmetijske
druzbe in inZ. Sabee, ravnatelj mle-
karske Sole v Skofji Loki.

¢ Svetovmi pakt o dufiku. Po
poroéilih nemskih listov, so se
razumeli &ilski finanéni minister kot
zastopnik éilske produkcije solitra,
I. G. Farben — industrija in anglc-
fki kemi¢ni trust »Imperial Chemi-
cal Industries« glede dufika in nje-
govih cen. V3i trije pogodbeniki bo-
do vodili skupno propagando, nada-
lie paralelno gibanje cen in bo ¥
kratkem cena za dudi¢nata gno
zniZana. Ta sporazum je bil pred-
vsem diktiran po vedno bolj teZav~
nem poloZaju industrije Cilskega so=
litra, katere produkcija se je znatno
zmanjsala radi konkurence industri-
je, ki proizvaja dudik iz zraka. Do~
¢im je znasala v letu 1927.-28. pro=
dukcija Cistega sinteticnega dusika
875.000 ton (1929-30 jo cenijo celo
na 1,100.000 ton) je bila produk
éxlskega solitra le 387.000 ton.
sporazum je vaZen tako za nafe
kmetovalce kakor tudi za naSo in-
dustrijo dusika.

Pameten je oni, ki preden kaj zas
grabi, pomisli, kako bo tudi izpustil.
1+

Ako hoteS iz prijatelia napravitl
neprijatelja, mu posodi denar.
= *

Dober izgovor je bolji nego devet
zagovornikov. 3 T

Ako hotes koga poznati, daj
oblast



