IN VAM SVETUJE

ROGLIJICI

Vreiko suhega kvasa raztopimo v malo
mleka, nato zamefamo v pel litra mleka 4
kavne skodelice olja, 1 kg moke, 1 pecilni pra-
Sek, 2 Zlici sladkorja in 1 Zlicko soli. Vse to
zameSamo v gladko testo in ga pustimo stati
eno- ure na toplem, razdelime na 4 dele, jih
prepognemo in razvaljamo ter razrefemyg na
8 delov. Oblikujemo rogljite in jih polnimo
z maso: 100 g sira in eno jaice. Rogljice zavi-
jemo in pefemo v srednje vroci petici na po-
maséenem pekadin

ALI VESTE, DA ...

— se bakrena posoda najlaZe otisti z vo-
do, v kateri ste raztopili sodo bikarbono;

— iz limone izcedimo mnogo veé soka, Ge
jo za nekaj trenutkov potopimo v vrelo vodo;

— madeZe z bakrenih predmetov naflaze
odstranimo s krpo, namoteno v ¢rno kavo;

— sveke zlikano perilo najprej pustimo
da se ohladi, nato ga Sele zlozimo. v omare;

— steklenico od olja najlaze peremo tako,
da vanjo vlijemo usedlino érne kave, nato pa
jo speremo z vodo insodo bikarbono;

— rumene madeze s perila, ki ga dal] éasa
niste rahili, odstranite tako, da ga za dalj
tasa namocéiie v kislo mleko in nato sperete
z vodo;

— luske z ribe najlaZe odstranite tako, da
jo prej prelijete s kisom;

— lise, ki ostanejo na skodelicah za ¢aj
in kavo, odstranite tako, da jih obriSete s
krpo, namoteno v kis in sol;

— prah z oblazinjenega pohistva najbolje
odstranite brez sesalca s stepanjem prek
vlaine krpe;

— 5 koi¢kom vate, namolenim v mleko,
odstranite madeZe z lakastih cevljev in tor-
bic;

— svinénik za obrvi laie osilite, e ga za
nekaj ¢asa postavite v hladilnik in se vam
ne bo zlomila mina;

— prepredite neprijeten vonj pri kuhanju
zelja ali pese tako, da daste v vodo nekaj
kapljic olja ali kisa;

— namesto belega vina za kuho lahko
uporabite tudi kocko sladkorja, ki ste jo
namoéili v kisu;

— ¢e juho ali omako preveé posolimo,
dajmo vanjo olupljen krompir, ki bo vpil od-
veino sol.
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ZREZKOV NE BO ZMANJKALO

Ljubljanska Emona je lani v svejih pitali-
§tih za govedo spifala in prodala 1010 pitan-
cev ter {ako pridelala nad 500 ton mesa. Uved-
1i 50 novo tehnologijo, po kateri krmijo Zivine
% doma pridelano koruzno silaio in zmleto ko-
ruzo v storZih, s ¢emer so pocenili krmni ob-
rok za 4 dinarje pri kilogramu prirasika. Si-
laino koruzo pridelujejo na 120 hektarih pove-
gine na podroéju Smlednika, kjer so tudi ure-
dili silose z zmogljivostjo 8.000 ton koruzne si-
laZze. Racunajo, da bodo letos spitali 2.580 glav
goveje Zivine, oziroma pridelali 1.290 {on me-
sa. V Emoni pitajo mlado govedo od zafetnih
200 na 500 kilogramov, kar jim uspe v 270
dneh. Njihov cilj je dnevni prirasiek en kilo-
gram, kar jim je Ze skoraj uspelo.

NOV GASILSKI DOM -

Gasilski dom v Bukovici je zadnje dni mar-
ca deZivljal svoje slovo. Clani GD Bukevica—
Utik so ga podrli, saj ni mogel vet sluZiti svo-
jemn namenn, Na istem mestu bodo postavili
nov dom, ki ga bodo gasilei zzradili veéinoma
s prostovolinim delom, ob@ani pa so prispevali
tudi material in finan@na sredstva za izgrad-
njo doma. Seveda pa bodo na pomed morali
prisko¢iti tudi drugi dejavniki, saj prizadevni
gasilei vsega dela prav golovo ne bedo zmogli!
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TAVERNA SV

V zadruzZnem domu v Guncljah pri Sent»
vidu (tel. 51-179)

VAM VSAK DAN NUDI PO ZMERMIH
CENAH MENUJE OD 35 DO 45 DIN

Pripravijamo tudi poslovna in skupinska
kosila

Poskusite nade znane slasgitarsks iz»
delke, ki jih dostavljamo tudi na dom in
cstale kulinaricne specialilete

VSAKQ SOBOTO NASTOPA TRIO

S STARIMI VIZAMI

Na razpolage vam je aviomatsko kogijis
e in prenadiste v komfortnih schah
ter velika sejna dvarana s 130 sedeZi

UPOKOUJENCI POZOR!

V poiasiitev 40-letnice KPS in 85. roj-
sinega dne marsala Tita organizira d. u-
fivo upokojencev Siska 20., 21. in 22. m.a-
ja tridnevno kroiZno pofovanje po krajih
znanih iz NOV.

Prvi dan bodo 2l prek Zagreba v Ja-
senevae (ogled muzeja in spomenika mua-
¢enikom), na Kezaro (prav take k veli-
castmemu  spomenika), prek potres-
ne — scdaj Ze lepo obnovljene — Banja
Luke, prek zgodovinskega Jajca v Sara-
Jevo, kjer bodo prenodili,

Drugi dan bo ogled Sarajeva in nje-
govih zanimivesti, nato veinja do Zelen-
gore in na Tjentiste, kjer stoji nadvse
mogodéen spomenik biviih zmagovilik
borb. Dalje do Dubrovnika in naprej do
Splita, kjer bodo drugié prenoéili.

Tretji dan — po Jadranski magistra-
l, z vmesnimi postanki v Sibeniku, Za-
dru in'povsod po Zeljah vedine, prek Re-
ke nazaj v nado preljubo Sisko.

Cena — vse v lastni pripravi Drutwa
upokojencev (prevoz, prehrana, preno-
éevanje)l — samo 950 dinarjev.

Prijave z rezervacijo sprejemamo na
sedein druStva upokojencev v Sigki —
Gorazdova 10.

Posebno, neuradne, sporodilo: slaho
voljo, nerganje tja v dan, namisljene bo-
led¢ine, zapeko, revmatizem, vse pustimo
doma.
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