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Fulbrightov program je vodilni in najbolj raznolik
mednarodni program izobrazevalne izmenjave, ki ga
sponzorira vlada ZDA, in je zasnovan za poveCanje
medsebojnega  razumevanja med  prebivalci
Zdruzenih drzav Amerike in prebivalci drugih drzav.
Fulbrightov ~ program je  priblizno  360.000
udelezencem - izbranim zaradi njihovih akademskih
zaslug in vodstvenega potenciala - zagotovil
priloznost za Studij, poucevanje in raziskovanje,
izmenjavo idej ter prispevanje k iskanju resitev za
skupne mednarodne probleme. Med pomembnimi
nagradami, ki so jih prejeli alumni Fulbrightovega
programa, je 63 Nobelovih nagrad, 98 Pulitzerjevih
nagrad in 82 MacArthurjevih Stipendij.

Fulbrightov program je bil ustanovljen leta 1946 in ga
sponzorira Urad za izobrazevalne in kulturne zadeve
ameriSkega zunanjega  ministrstva.  Trenutno

program deluje v ve¢ kot 160 drzavah po vsem svetu.

Raziskovalna skupina na terenu: od leve proti desni Tom
Shellhammer (Oregon), Iztok Joze Kosir (Slovenija), Jun
Yomo (Japonska), Samuel Ziegler (Pensilvanija), Cade
Jobe (Teksas), Cecile Chenot (Belgija) (Foto:T.
Shellhammer)

V generaciji 2025/26 sem bil avtor prispevka izbran
kot predstavnik Slovenije s projektom “Primerjava
slovenske in ameriske hmeljarske industrije — od polja
do piva”. Projekt se je izvajal tri mesece v laboratoriju
prof. Toma Shellhammerja na Oregon State
University, Corvallis, Oregon, z obiski hmeljiS¢ in
pridelovalcev in predelovalcev hmelja v ¢asu obiranja
v Oregonu, Idahu in Washingtonu, pivovarn,
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laboratorijskimi  analizami  ter  neposrednim
sodelovanjem z ameriSkimi raziskovalci. Delo na
projektu je bilo osredotoceno na dve glavni podrodii:
vpliv okoljskih in predelovalnih dejavnikov na

kakovost hmelja ter viogo diastaticne moci hmelja pri
pojavu, znanem kot »hop creep«.

SusSilnica hmelja na hmeljarskem posestvu Elk Mountain
Farms, Bonners Ferry, ldaho (Foto: I. J. Kosir)

Raziskovali smo, kako predelovalni postopki po
obiranju hmelja vplivajo na kemijsko sestavo hmelja,
aromo in okus piva. Obe drzavi sodita med najvecje
pridelovalke hmelja na svetu, vendar se mocno
razlikujeta po podnebju, tleh, strategijah gnojenja in
zlasti v postopkih po obiranju, kot so suSenje,
skladiS¢enje in nadaljnja predelava. S primerjavo
razlicnih praks smo ugotavljali vpliv nacina susenja
na vsebnost etericnih olj in hmeljnih smol.

Drugo raziskovalno podrocje je bilo diastatiCna mo¢
hmelja, ki se nanasa na encime iz hmelja, sposobne
razgradnje polisaharidov v fermentabilne sladkorje.
Ti encimi, Se posebej pomembni pri hladnem
hmeljenju, lahko povzrocijo pojav »hop creep« -
nezazeleno naknadno fermentacijo, neprimerno
aromo, visjo vsebnost alkohola in odvecni CO, v pivu.
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Cilj projekta je bil med drugim tudi razviti in uskladiti
zanesljivo metodo za merjenje diastaticne moci
hmelja in analizirati reprezentativhe vzorce
slovenskega hmelja. Medtem ko je bil ta problem ze
podrobneje raziskan v ZDA, za slovenske sorte
hmelja podatkov Se nismo imeli.

Pridobljeni  rezultati  vkljuCujejo  poglobljeno
razumevanje dejavnikov, ki vplivajo na kakovost
hmelja, prakticne usmeritve za pivovarje pri
obvladovanju pojava hop creep ter tesnejSe povezave
med slovenskimi in ameriSkimi raziskovalnimi in
gospodarskimi  skupnostmi.  Rezultati  bodo
slovenskim hmeljarjem pomagali pri izboljSanju
postopkov predelave in s tem dvigu kvalitete hmelja
- vso osvojeno znanje bomo dodobra vkljucili v nase
raziskovalno in svetovalno delo.

Staranje piva v hrastovih sodih, Deschutes brewery, Bend,
Oregon (Foto: I. J. Kosir)

Projektna skupina fontane piva Zeleno zlato
nagrajena z znacko ObcCine Zalec

Na slavnostni seji Ob&inskega sveta Ob&ine Zalec, ki
je potekala v soboto, 6. septembra 2025, v Domu II.
slovenskega tabora Zalec, so podelili obéinska
priznanja. Znacko Obé&ine Zalec so prejeli tudi ¢lani
projektne skupine, ki so zasnovali in uresnicili
edinstven turisticni produkt - Fontana piv Zeleno
zlato / Beer Fountain of Green Gold. Med prejemniki
je tudi direktor Instituta za hmeljarstvo in
pivovarstvo Slovenije Bojan Cizej, ki je z ostalimi
¢lani projektne skupine prispeval k uspesni realizaciji

projekta, ki je pomembno zaznamoval turisti¢no in
gospodarsko podobo regije. Poleg njega so znacko
prejeli $e: Matjaz Omladié, Hana Sustar Erjavec,
Tanja RazborSek Rehar, Borut Sitar, Stojan
Praprotnik in Matjaz Jutersek.

Fontana piv je postala prepoznaven simbol Zalca in
hkrati dokaz, kako lahko sodelovanje med razlicnimi
strokovnjaki vodi do trajnih ucinkov na lokalno
skupnost in turizem.

Obdina Zalec

¥ _ o SSS== SLAVNOSTNA SEJA OBCINSKEGA SVETA
— S PODELITVIIO OBCINSKIH PRIZNANJ

september 2025

Prejemniki priznanj Ob&ine Zalec (znacke, plakete in grba) v letu 2025 (Foto: T. Tav&er)
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