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Kako se ¢istijo slamniki? Beli slamniki, ki so wvsled solnénih
zarkov in vsled vlage izgubili svoj blesk in postati nelepi, se ocistijo
tako-le: Najprej se mora prah odstraniti z navadno suho krtaco,
potem” se s krtaco za zobe, namakano v limoninem soku, drgne slamo
-prav pridno ter se potem postavi slamnik v omaro, da se v temi
posusi. Cez nekaj minut se drgne slama prav moéno s flanelasto krpo
in jako finim Zveplenim prahom. Ako bi bil na slami kje kak masten
madeZ, odpravi se pred drgnenjem z benzinom.

Priprava za krpanje. Krpanje in vpletanje je zelo zamudno in
dolgocasno, a zelo potrebno in koristno v vsakem gospodinjstvu.
Kdor si ho¢e lepo zakrpati, takoreko¢ vtakatiali pa vplesti v obleko,
-nogovico ali perilo, naj si naro¢i iz Dunaja pri G. Schubert-tu
Margarethenstrasse 25, »Darning Weaver« aparat. Dobi se ga od
dotiénega trgovca, ako se mu predplaca 225 gld.

Kako je ravnati z zimskoj endivijoj. (Gospodinje Cestokrat toZijo,
da jim segnije pred ¢asom endivija. V mnogih slucajih je kriva vrsta,
kajti vsaka ne sluzi jednako dobro, zaradi tega je pa prvo pravilo,
da poskusa vrtnarstvo ve¢ vrst in katera se najbolje obnese, tista se
potem izvoli za domaco rabo. Zimska endivija, ki rase na vlaZni, sveZi,
precej pognojeni zemlji in ki se je povrhu rano nasadila, gnije na-
vadno pri srcu. Ako se hrani v zaduhli, temni in vlazni kleti, mora
seveda tudi segniti. Ker se rabi endivija navadno po zimi, se ne sme
sejati prerano, recimo zacetkom julija, boljSe pa zacetkom avgusta.
Kar se tic¢e okusa, so skoraj vse vrste jednake. Jako dobro se ohrani
endivija do nove salate na ta nadin: jeseni se presadi v prazne zabojc
na gnojne gredice tako, da se sadika ne dotika sadike. Korenin se
mora drZati toliko zemlje. kolikor je moZpo. Potem se zalivajo, a jako
previdno, pokrijejo s $ipami in ostanejo nekaj dnij zaprte. Pozneje se
zacno zraciti in konéno se celo razkrije zaboj.

Proti slani se mora ves zaboj dobro pokriti in obsipati z listjem.
Endivija se ne sme vezati, predno ni njeno srce docela razvito. To
delo niti ni zakasnjeno, ako se vrsi Sele po zimi v kleti.

Nova iznajdba. Sloviti danski zoolog, Avgust IFjelstrup je iz-
nasel za konserviranje mesa novo metodo, katera se je 3 mesece
prakti¢no izvajala in poskufala v akeijski klavnici Odenseejski z naj-
povoljnejsimi uspehi.
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Kakor vsaka iznajdba, ki je res kaj vredna za zivljenje, je ita
preprosta in lahko izvedljiva. Temeljuje pa na izku$nji, da je naj-
hujsi sovraznik sveZega mesa — kri. Cim prej se torej ta izlo¢i iz
mesa, tem dalje ostane sveZe, kar je dosegel Fjelstrup na ta nadin:
zival, katera je pripravljena, da se zakolje, se najprej omoti brez
muke s tem, da se vstreli v ¢elo z revolverjem, nabasanim z nalasc
zato napravljenimi patroni, da ostane glava cela. Kakor hitro omahne
zival na tla, prereZe ji mesar en sréni prekat, iz kojega bruha kri.
V tem hipu, ko je ta odtekla, naZene sc¢ skoz drugi prekat z vso
moc¢jo skoz brizgljo v Zile solnica, ki mora biti tem gosteja, ¢im moc-
neja je zaklana Zival. i

Ves proces traja le nekaj minut in vendar je zival tako kore-
nito preparirana, da se lahko razkosano meso eksportira brez strahu,
da bi se pokvarilo.

Bonbonéki doma. Vzame se '/, kgr. nasekanega sladkorja in se
ga hitro polije z vodoj, katera se pa mora ravno tako hitro izcediti
s sladkorja. Na to se mora kuhati, med kﬁhanjem pa ocistiti pen in
druge nesnage z goboj ali s kasnoj drugoj krpoj. V tem casu se pa
mora kuhati vedno naprej. Konc¢no se pridene soka od pol citrone
in vse to kuhati 3¢ naprej, naposled pa Se par kapljic jagodovega
ali drugega poljubnega hlipa (eter). Vse to se vlije na z oljem na-
mazano plos¢o in ko se je Ze sladkor precej ohladil, razdeli se z
dolgim moZem na poljubne figure, a samo toliko, da se zaznamujejo
obrisi, po katerih se razlomi v bombomcke, kadar je sladkor vsled
ohlajenja otrdel. Taki bonboni dolgo ostanejo sveZi na suhem v za-
tvorjenih posodah.

Listnica nrednistva. Viktorjev. Va8 spis »Taki so ti moski« ni nikakor za
javnost. Tehnika v povesti je Se prav slaba. UcCite se iz Zivljenja in Eitajte mnogo! —
Vprasujete me, je li boljSe rabiti »razglednica< ali »oglednica«. Rabi se lahko oboje;
oglednica, ker si dotiéno osebo ali pokrajino ogledamo ; razglednica pa, ker imamo raz-
gled na dotiéni kraj. Sicer pa je treba, da vpraSate naSe slovnifarje, ¢e hocete vedeti bolj
natanjko.

D. Strugar. V prihodnji Stevilki Vam v listnici odgovorim obSirneje; sedaj sem
S prostorom na tesnem.

Oskar. VaSa &rtica »V snegue ima prenavaden motiv, ali ko bi vsaj bil drugade
obdelan, a tako je stvar preneznatna.

E. Mlad ¢. Tako nekaj bi Vam morala odgovoriti kakor Oskarju, ker je Vafa
sli¢ica njegovej podobna., .. Samo, da je v Vadej notranji boj nesrefne matere bolje

narisan. Morda vporabim.



