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Lep prostor pred njo im med dekanijskim |

dvorcem, kaplanijo in Gajsekovo trgovino
pr je isti dobrotnik odstopil ob&ini za po-
velanje trga pred cerkvijo, Od lepo ureje
nega hotela Habjan se dviga cesta med
Wagnerjevo trgovina, Tanéifevo in obdin-
ako hio ter Solo proti eapadu in gre v lah-
nem loku poleg felezne ceste, dokler Je pri
Sv. Vidu in pozneje zopet pri Grobelnem
na prekrifa. Na desno tje preko postaje in
pokopalidéa vidis okusno prenovljeno ka-
pelo lurfke Gospe, ki prijazno pozdravlja
Ijube romarje iz sladkegorske strani in tam
opkraj Grobeleka precejinjo skupino hié
na Dvoru, katerih ena je rojstni dom raj-
nega braslovikega dekana Stoklasa in nje-
govega netaka, fupnika v Zabukovju. Dvor
#akova hiZa je imela primicijania-kapucina
skoraj ietofasno, ko je obhajal svojo novo
mafo p. Bogomir, brat sedanjega cerkov-
nika pri Sv. Roku. Na levi strani se ti divi
oko nad Sv. Rokom in nfegovimi svetiifi.
ki so znana pa¢ menda vsem Slovencem in
mnogoitevilnim slatinskim gostom, malo
naprej proti zapadu pa 2e nad 500 let gos-
podari sv. Barbara v sredi pridnih sosedov.
Tudi grad lelée je vreden pogleda. Bil je
nekdaj last barona Gédl, ki je zastopal na-
8¢ slovenske pravice na Dunaju, preSel je
potem v roke graskih Artensov, po prevra-
tu pa si ga je pridobila hrvatska druzba,
ki je hudo iztrebila gozdove v Lofnecu in
strafno ragdrapala cesto Sv. Stefan—JeSo-
vec—Bmarje, in ima sedaj zopet slovenske
lastnike iz bele Ljubljane. Mimo TriaSkega
Janeza in Senovifkega Tonela na desni in
na levi mimo rojstnega doma davénega
nadupravifelja g. Stumpergarja v BreZicah
ter dr. Roka Jesenko v Sevnici in njegove-
ga strica pokojnega fupnika od Sv. Kungo-
te na Pohorju Antona Slatiniek, prided na
-nal breg, na lepo posestvo Karola Sketa, p.
d, Halerja, brata dr. 8kefn in svaka rajne-
gn dr. Zabukofeka. Krasen razgled se ti
nudi odiod tje proti Sv. Lovrencu v gozdu
in 8Sv. Miklaviu na hribu in Se posebe tje
doli na Bod in Gabernik, na Donaéko goro
in hrvatsko Zagorje ter na prijetno dolini-
co pod teboj, v kateri milo in Ijubo kralju-
ie sMarija na jezerua. Dragl popoinik, po-
trudi se okoli Velike maSe zaopet v ta kraj
in gledal bok na%o romarsko cerkev znotraj
in zunaj popolno prenovijeno ter se je =
nami veselil!

Plfece, Mesto venca na grob preminule
Marije Pleterfnik je darovala gospa Tere-
zija Geree, trgovka in wveleposestnica v Pi-
Secah, 100 Din #a dijadiko semeniffe v Ma-
riboru.

Reditev ugank: Najbolj prefrigan
tat ne more vkrasti — utefev pri
solnénl uri. — — Polovica je ravno
toliko, kakor celota — pri ve&nosti.
— — Poleti g0 dnevi daljii kot pozi-
mi — zaradi toplote, ki stvar nateg-
ne. — — Preje je Veliki Smaren ka-
kor Mali Smaren.

Nove uganke: Kateri mesec daje
najvel svetlobe? — Katera Zival se
Ze lahko preje zavZije, kakor sploh
na svet pride? — Iz kosa pohiStva
napravi neprijeten letni fas! — Kaj
beZi brez nog in se nikoli ne povrne?
(Poslal Oto Srabotnik.)

Toéno: Tujec: »Koliko fasa vozi
vlak od vaSe postaje v mesto?« —
Kmet: »Dokler ni tam!«

Na pomoé&! Sosed vpije: »Na po-
mot, na pomot, moja Zena hote sko-
Eiti skozi oknol« — Sosed iz nasprot

ne strani ulice: »Kaj pa naj poma-
gam?¢« — Prejénji: »Okna ne moreva
odpretila

Ne in jal Sosed je potrkal pozno
ponodi pri sosedu: »Ali Ze spite?e« —
Sosed notri: »Ne fe. Kaj pa je?« —
Sosed zunaiz »Posodi mi 200 Dinl«
— Sosed notri: »Ja, Ze spimol«

Dvakrat se je zmotil. Hotelir po-

klite slugo in ga krega: »Danes ste
pa menda znoreli. Najpreje ste ene-
mu gostu vrnili en rumen in eden
&rn evelj. To bi Ze odpustil, a da ste
to storili e njegovemu sosedu, v tem
titi vsa vasa zloba!l«
" Med znanei. Prvi: »Ti, kaj pravis,
ali mi bo kroja# Sivanka naredil ob-
leko?« — Drugi: »Ali te poznaZ« —
Prvi: sNela« — Drugi: sNo, potem i
jo bo #e naredill«

Huda beseda. Znanec zdravniku:
sKdo pa je ta gospod, ki je odifel od
tebe T« Zdravnik: »Moj klijent!
Ze 20 let je v moji zdravniski oskr-
bi.« — Znanec: »Ta &lovek je pa zelo
trdne narave;«

Strah pred Zeno. Jetar pride po jet-
nika: »Vasa Zena je v ¢akalnici, poj-
dite venle — Jetnik: »Prosim vas, le
bodite tako prijazni in recife moji
Zeni, da me ni domal«

Ima pravl Ravnatelj slugi: »Kje si
bil tako dolgo?« — Sluga: »Dal sem
si ostriti lasel« — Ravnatelj: »In se-
daj ob uradnih urah?« — Sluga: »Pa
saj so tudi zrastli ob uradnih urah!«

Pretepl. Tujec. sZakaj pa se vasi
kmetski fantje ob nedeljah tepejo?«
— Domadin: »Ob delavnikih vendar
ni ¢asa zdaj po letile .

Dober izgovor. MoZ je rekel Zeni,
ki je hotela nov klobuk: »Zopet ho-
¢e§ nov klobuk! Pa temu rabif loli-
ko klobukov? Ti i &isto brez glave!«
Franéek-pijantek ne vel Po mestu
je hodil, kakor da je meitan, na#
Franéek-pijantek. Pa ga je uslavil
tuj gospod: »Ali bi mi vi mogli po-
vedati, kje bi jaz kupil prazne stek-
lenice 7« — Frantek-pijantek: »Tega
pa jaz ne vem! Jaz kupujem le polne
steklenicel«

Lep sprejem. Misijonar pride k po-
glavarju ljudoZrcev in ga povprasa:
»Ali ste kaj videli mojega predni-
ka?« — Poglavar: »Videl, videl! Sel
jé v notranjost . . .« in pri tem se je
obliznil ter pogladil po trebuhu.

Kdo je kriv? Avto je povozil kme-
ta in mu zlomil nogo. Sofer: »Jaz ni-
sem kriv, jaz vqzim Ze deset letl«
— Kmet: »Jaz pa e manj, jaz hodim
#e nad 50 letl«

Dobro znamenje. Trgovec je imel
sledef samogovor: »No, ta dolZnik
je #e v boljg&ih gospodarskih razme-
rah! Zdaj je Ze dal znamko na svoje
pismo!l«

Nemogoée! Sodnik: »Priznajte, da
ste gospodu P. ukradli suknjol Pri
hi¥ni preiskavi so jo dobili pri vasl«
— Tat: »To pa ni mogotele — Sod-
nik: »Zakaj ne?« — Tat: »Ker imam
suknjo na sebil« (

Kak&ne zdravnike imajo Kitajel.
Neki tujec na Kitajskem je vpraSal,
te imajo Kitajci dobre zdravnike. In
Kitajec je odgovoril: »Dobre, dobre!
Doktor Han Kan je refil Zivljenje

tajec: »OCe bolan, Jaz poiskati dok-
tor Sang Ling. On dati medicin. Ofe
vet bolan. Nato jaz vzeti doktor Tum
I'fang, on dati medicin, o%e He vel
bolan. Tedaj jaz poklicati doktor
Han Kan. On ne imeti ¢asa, ni& priti,
nit ratunati, a ofe v treh dan zdrav
biti! Dober doktor, ta doktor Ham
Kanl«

Cene
in seimska porodila.

CENE TUJEMU DENARJU,
Zainje dni se je dobilo na zagrehiki borzi
v valutah: 1 ameriski dolar za 56.50 Dim.
Dne 12, julija pa v devizah:
100 avstrijskih Bilingov za T7.996—8.028.
100 italijanskih lir za 207.50—200.50.
100 madZarskih pengov za 0.0164.
1 ameriski dolar za 56.765—56.065,
100 francoskih frankov za 168.07—168.87.
100 nemskih mark za 13.5650—13.5850.
100 éehoslovaskih kron za 223.02.

Sejmi od 15. do 31. julija 1828:

15, julija: Sv. Marjeta pri Rimskih topl.,
Bellincl (Prekmurje).

16, julija: Oplotnica, Dobje pri Planini.

17. julija: Muta, Sv. Filip (Verate).

18, julija; Velenje.

20. julija: Vitanje, Loka pri Zusmu.

22. julija: Slivnica pri Celju (Sv. Urban),
Strigova (MedZimurjs).

25. julija: Zalee, Dobrovnik (Prekmurjs},
Slov. Bistrien, Sv. Urban pri Ptuju, Or-
mo#, Kozje.

26, julija: Teharje, Sv. Kri? pri Ljutomeru,
Fram.

28 julijn: Dolnin Lendava (Prekmurje).

31. julija; La&ko, Konjice, Marenberg, Sv.
Lovrenc v Slov, gor., Zagorje.

Mariborsko sejmsko porotilo z doe 18
julija 1828. Prignanih je bilo: 21 konj, 17
hikov, 232 volov, 397 krav in 24 telet, skn-
paj G691 komadov. Povprefne cene za ragli-
na kivalska vrate =0 bile gledete; debeli voli
1 kg Zive tefe od 7.50 do 8 Din, poldebeli
voll od 6 do T Din, plemenski voli od 5 do
570 Din, biki za klonje 8 Din klavne krave
debele od T do 8 Din, plemensks krave od
550 do G50 Din, krave za klobasarje od &
do 525 Din, molgne in breje krave od 8 do
7 Din, mlada #ivina od 8 do 8 Din. Prodalo
so je 320 komadov, od teh za izvoz v Italijo
13 komadow;, v Avstrijo T9 komadov.

Mesne cone v Mariboru. Volovsko meso
in meso od bikov, krav in talic od 10 do 18
Din, telefje meso od 13 do 2250 Din, svinj-
sko meso svefe od 15 do 30 Din.

Mariborsko sejmsko poroéilo. Na svinjaki
sejem dne 6. julija 1928 je bilo pripeljanih
2 gyvinf in 2 kozi in s0 bile cene sledels:
miadi pragiéi 5 do 6 tednov stari komad
120 do 185 Din, 7 do 9 tedno stari 180 do 225
Din, 3 do 4 mesce stari 350 do 450 Din, 5 do
T meszcev stari 450 do 650 Din, 8 do 10 mes-
cov stari 550 do 850 Din, 1 lefo stari 1000
do 1300 Din, 1 kg #ive tefa 10 do 12.50 Din,
1 kg mrive fele 15 do 17 Din. Prodalo se je
185 komadov.

Mariborski trg dne 7. julija 1828. Na trgn
je hilo 19 s svinjina, 4 s krompirjem in ze-
lenjavo in 27 s &reénjami nalofenih vorov,
Tudi drugafe je bil trg dobro zaloden in
ohiskan. Cene mesu so hile skornj neigpre-
menjene, one zelenjavi in sadju pn so prav
znatno padle. — Peruinine in drugih do-
madih Zivali je bilo okoli 600 komadov na

mojemu otetulg — »Kako to?«¢ — Ki- . prodaj. Tudi (u so Sle cene nazaj, ker se 2o
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vedno ved letodnje peruinine prina%a na
trg. Tako se je lahko dobilo pidtance po
10'do 15 Din, miade race in gosi pa po 30
do 50 Dinin domaée zajce po T do 17.50 Din
komad, — Krompir, zelenjava, druga #ivi-
la, sadja, cvetlica: Cene so bile: krompirju
poznemu 0.75 do 1.25 Din, letainjemu 4 Din,
¢sbuli 4 do 5 Din, Zesnu 8 do 12 Din, zgod-
njernu zelju 6 Din, paradiZnikom 10 Din,
weleni papriki 20 Din, grahu v siroéju 8 D,
fizolu v strodju 10 do 14 Din, solati 1.50 do
250 Din, hrenu § do 8 Din, Kislemu zelju
350 Din za 1 kg, kolerabi 050 do 1 Din,
ohroviu 2 do 4 Din, karfijolu 2 do 6 Din za
komad, sadju: ¢reinjam 1 do 3 Din, slivam
posufenim 8 do 12 Din, marelicam 16 Din,
breskvam 18 Din, hrudkam 12 Din za kg,
ribizlju 4 Din, borovnicam 250 do 3 Din,
jagodam 12 Din za liter, breskvam sveZim
28 Din za kg, oranZam 1 do 3 Din, limonam
1 do 1.50 Din za komad, dateljem 24 do 26
Din, orehom 36 Din, maku 16 do 18 Din za
kg. Cvetlicam 050 do 5 Din, z lonci vred
10 do 5 Din za komad. — Londarska in
lesena roba se je prodajala po 1 do 10 Din,
brezove metle po 2256 do 5 Din, lesone gra-
blje po 8 do T Din, vile po T do 8 Din, cep-
¢i, driala za kose in sekire po 10 do 12 Din
komad. — Seno in slama: V sredo, dne &
julija, je bilo 12 vozov sena, 6 slame, v so-
boto, dne 7. julija, pa 17 vozov Bena in 12
vozov slome na trgu. Cene so bile senu 60
do 80 Din, slami pa 35 do 45 Din za 100 kg.
Slami tudi 1.50 do 2 Din za snop, Cene se-
nu in slami padajo od {edna od ledna, ker
sa kafe, da hode letoSnje krmne v obilici.

Cens lesu In poljskim pridelkom. L.jub-
ljana: Les: Tendenca neizpremenjena. Za-
klfuéeni =0 bili trije vagoni tramov, monle,
franko vagon nakladalna postaja po 230
— DeZelni pridelki (vse samo ponudba slo-
vanskih postaj, plaéljivo v 80 dneh, dobava
promptng): plenica bafka T8—79 kg 2%
802—305.50, nova za julij 319—31250, avgust
305—310, moka 0 g, vagon bl. franko Ljub-
1jana, plaéljivo po prejemu 525—530, koru-
sa nova 332.50—335, oves badki 307.50—310.
Tendenca slaba., Zakljuteno 5 vagonov pée-
nice. — Novi Sad: Pienica batka 277—2R2,
batka potiska 245—250 nova, banatka 255—
260 nova, sremska 250—255, jeCmen balki
200—205. banedki 200205, sremski 14—
202, koruza bafka 205—300, sremska 205—
300, moka 00 gg 4B0—470, &t 2 40450, 5t. 5
430—440, &t 6 415—425, Bt. T 340350, &t B
280240, otrobi baéki in sremski 205—210,
banatki 200—205, Promei: pSenics 75 vag.,
koruze 71 vag, otrobov 6 vag., skupaj 152
vagonov. — Budimpe$ia: Tendeneca &vrsia.
Pkenica oktober 20.08, 29.12, zakljutek 20.12,
2014, marec 3128, 31.34, zakljufak 3136 —
31.38, r# okiober internacionalna 28, okio-
_ bar 2504, 25, marec 20.98, 27.08, zakljulek

27.08—27.10, koruza julij 28.80, 28.86, majnik
25.17, 2522 gakljudek 2522 2521

Gospodarska obvestila

Pogojl za sprejem uencev v obla-
stno dvoleilno vinarsko In sadjarsko
foo v Mariboru. Novo kot 57. Bolsko
leto 1928-29 zatenja sredi septembra.
8Bolanje traja dve leti. S folo je v zve-
zi internat za gojence, Zavod ima
namen, da izobrazuje kmetke sino-
ve, ki ostanejo po konéani kmetijski
#oli doma na kmetijskem gospodar-
stvu. Kolkovane, lastnorofno, na ce-
lo polo pisane pro&nje (kolek 25 D)
za sprejem je poslati ravnateljstvu
obl. dvoletne vinarske in sadjarske
#ole v Mariboru do 1. avgusta 1928.
Pro#nji se morajo priloZiti: 1. krstni
list, 2. domovnica, 3. odpustnica, od-
nosno zadnje #olsko sprifevalo, 4.

sprifevalo o nravnosti prl onih pro-
gileih, ki ne vstopijo v zavod nepo-
sredno iz kake druge Sole, :. izjava
starSev, odnosno varuha, s katero se
zaveZejo plalevati stroike Solanja;
6. obvezna izjava starfev ali varuha,
ki reflektirajo na kako podporo iz
javnih sredstev, da bo njih sin ali
varovanec ostal pozneje na domadi
kmetiji, v nasprotnem slutaju pa
povrnejo zavodu sprejete zneske pod
pore iz javnih sredstev; prav tako,
ako utenec samovoljno pred&asno o-
stavi zavod; Stipendist, ki nepovolj-
no napreduje, izgubi Stipendijo. Za
sprejem je potrebna starost najmanj
16 let ter najmanj z dobrim uspehom
dovriena osnovna Zola. Sprejme se
tudi nekaj eksternistov (izven zavo-
da stanujotih uéencev). O sprejemu
v Solo odlofa tudi uspeh sprejemne-
ga izpita iz slovenstine (ali srbohr-
vaftine) in ratunstva, katerega so
oprodfeni samo absolventi vsaj dveh
razredov meffanske ali kake srednje
Sole. Ob vstopu v zavod preiSte mla-
denife zdravnik zavoda; ako njih
zdravstveno stanje ni povoljno, se
odklonijo. Oskrbnina za mladenite
iz mariborske oblasti zna%a do pre-
klica 150 Din. Platuje se vnapre]. 1z-
kljufenim in samovoljno izstopiv-
#im ufencem se vnaprej platana o-
skrbnina ne vrne. Pridnim sinovom
uboZnih posestnikov se po mo#Znosti
dovoljuje popolnoma ali do polovice
prosta mesta v internatu. V tem slu-
taju je treba podpreti profnjo z urad
no (ob obhfinskega in davénega ura-
da) potrjenim spritevalom uboZno-
sti ali izkazom premoZenja z naved-
bo druZinskih in gospodarskih raz-
mer, predpisanih davkov itd. itd. Po-
drobnejSa pojasnila daje ravnatelj-
sivo obl. dvoletne vinarske in sadj.
Zole v Mariboru. ProSnje za sprejem
se refujejo pismeno. — Ravnatelj:
Andrej Zmave.

Vzgojne nagrade za vzrejevalce
plemenskih bikov. Da se povzdigne
veselje do smotrenega rejskega dela
v okvirju Zivinorejskih udruZenj in
ob enem proizvodnje po notranjih
vrlinah in zunanjih oblikah prvo-
vrstnih bikov za potrebe sploine Zi-
vinoreje, namerava oblasini odbor
odslej priznavati vzgojne premije po
500 Din ob sledeih pogojih: 1. bikec
mora biti vsaj eno leto, a najvet 1%
leta star; 2. izvirati mora od &isto-
krvne rodovniSke krave in istotake-
ga bika; 3. dokazati je materino mle-
Enost, ki mora znafati najmanj 1800
litrov mleka na leto; 4. v {o pristojna
komisija mu mora priznati z ozirom
na zunanjo obliko vsaj 24 to¥k. Pre-
mije se bodo izplatale le rejcem, ki
so vilanjeni v govedorejskih organi-
zacijah (zadruge in odseki).

Emetljska podruZnica Maribor in
okolif priredi v nedeljo, dne 22. t. m.
zelo aktualno predavanje. Predaval
bo v Solski sobi vinarske in sadjar-
ske Zole veStak o hmeljarstvu, rav-
natelj srednje kmetijske Sole, inZ. g.
Vinko Sadar, ter razloZil vse, kar je
hmeljarju-novincu treba znati, Vab-
ljen je vsak, ki se za stvar zanima.
Zatetek ob 9. uri dopoldne,

} Emetijsko-gospodinjska Sola Hols-
| kih sester v Melju v Mariboru zatne
novo Solsko leto s 1. oktobrom t. L.
in traja dtiri mesce. Vse potrebne in-
formacije daje predstojnisivo #ols-
ki hsester v Melju v Mariboru.

Obéni zhor in predavamje kmetij-
ske podruZnice Sv. Rupert v Slov. g.
Dne 15. julija se vrii ob&nil zbor kme-
tijske podruZnice Sv. Rupert po rani
sv. madi v oli. Ob tej priliki bo pre-
daval o Zivinoreji g. Zivinorejski re-
ferent Wenko. Vabijo se vsi &lani in
neélani, da se podufnega predava-
nja v obilnem 3tevilu udelezijo. Zla-
sti se vabijo napredni Zivinorejci, da
podajo svoje mnenje o napredku #i-
vinoreje, kakor pomoé& pri oboleli %i-
vini itd.

Izvle&ki iz plaéllnih nalogoy o do-
hodnini za davéno leto 1928 za cenil-
ni okraj Maribor mesto bodo razgr-
njeni na vpogled davénim zavezan-
cem od 14. do vStevSi 27, julija 1928
med uradnimi urami pri davénem o-
krajnem oblastvu v Mariboru, v so-
bi &t. 67. )

Stanje hmelja v Savinjski dolini.
Zalec. dne 7. julija 1928. Zelo lepo po
letno vreme povzrofuje, da se lepi
nasadi normalno razvijajo, v kate-
rih so skoro vse rastline dosegle vi-
sokost drogov, oziroma Zitnega ogro
dja. Rastlina ima obilo panog. Po
hmeljski stenici zelo opustoSeni na-
gadi se niso vidno izboljSali in bodo
dajali le pitlo letino. Ako bo vro¥i-
na, ki je nastala zadnje 14 dni, e na-
prej vplivala na kulture, se bo leti-
na Se zmanjfevala, ker rastlina ¥e
sedaj trpi vsled vrotine. Temeljito
premodenje zemlje bi bilo nujno po-
trebno. Stenice so se poizgubile. Od
peronospore ni sledu! V zadevi kup-
¢ije ni kaj zabeleZiti.

Nova naredba o ribarstva v slad-
kih vodah. V Sarajevu izhajajoéi
»Ribarski list« je v br. 1.—2 t. 1. obe-
lodanil nadrt nove, za celo kraljevi-
no veljavne naredbe o ribarstvu. V
natrtu je vpodtevano mnogo moder-
nih zahtev Eportskih ribarskih dru-
itev ter bodo ribarski krogl to na-
redbo gotovo z veseljemn pozdravili.
V &l 5 natrta je predvidena razlasti-
tev fevdalnih ribolovnih pravic v ko
rist drZave, oziroma oblastnih samo-
uprav brez odfkodnine, na kar inte
resente posebno opozarjamo. Nared-
ba bo Zele po objavljenju v sluZbe-
nem listu stopila v veljavo ter bodo
z njo prenehali vsl dosedanji v raz-
nih pokrajinah veljavnl toradevni
zakoni.

Domacti sir.

Cesto se lahko oparzi kmetovalca,
ki je prifel slufajno v mesto, da gre
v trgovino in si kupi za par dinar-
jev sira za kosilo, da, festo ga celo
zanese tudi domov. Pri tem pa mor,
da doma prodaja mleko za smedno
nizko ceno, ali ga pri pomanjkanju
odjemalcev celo hrani svinjam. Po-
edini kmetovalec si lahko sam na-
pravi doma prav dobrega sira, mor-
da boljSega kakor pa ga dobi v trgo-




12. julija 1928.

SLOVENSKI GOSPODAR.

Siran 13.

vipi. Res, da je sirjenje umetnost, a
naprava enostavnega domadega sira
pa je prav enostavna. V naslednjem
kratko navodilo za napravo prav.do-
brega, tefnega, domatega sira:

Doloteno mnoZino svefega, slad-
kega mleka segrejemo v Eistem plo-
fevinastem in emajliranem loncu ali
drugi primerni posodi na 35 stop. C.
Da moremo meriti toploto, potrebu-
jemo toplomer; najbolj&i je mlekar-
ski toplomer, katerega dobimo za
15 Din v vsaki drogeriji ali podobni
trgovini, in katerega itak festo ra-
bimo v gospodinjstvu. V &afi mlac-
ne vode raztopimo potrebno koli¢i-
no siri§ta ter je primefamo mleku,
segretemu kakor omenjeno. Siriste
dobimo za mal denar v lekarni, dro-
geriji ali trgovini. Ker pa je na od-
merjeno kolitino mleka vedno pri-
mefati tudi odmerjeno kolitino siri-
&a, in ker se v kmetkih hifah nava-
dno siri iz malih koli¢in mleka, je
najboljfe kupiti sirisfe v tabletah;
danes Ze dobimo tablete za 5 litrov
mleka in te so za kmelke potrebe
najpripravnejfe. Ko smo primeSali
mleku sirista, pustimo stati 40 mi-
nut, pri femur pa moramo paziti, da
ostane toplota stalno 35 stop. C.

Ko se je mleko usirilo, po 40 min.
torej, razreZimo sir na vzdol# in po-
vprek z lesenim noZfem, nato pa ga
g sirarsko harfo, trnactem ali veliki-
mi lesenimi vilicami dobro razme-
famo na pribliZno velikost Ziitnih
zrn. Nato stresemo sir na Ze pripra-
vljen ist platnen prt, pogrnjen ez
kako posodo; doEirh ostane gir na
prtu, odtete sirotka skozi prt v pod-
stavljeno posodo. Ko je sirotka od-
tekla, vloZimo sir, zavit v prt, v po-
sebna oblikovala. Najboljia obliko-
vala so valjei iz pocinkane plotevi-
ne, 7 cm visoki in 15 em v premeru,
8 precej gostimi luknjicami po ce-
lem obodu za odtek sirotke, Uporab-
ljajo se sicer tudi glinasta obliko-
vala, ki pa niso primerna, ker vpi-
jajo sirotko in se tudi sirotka iz njih
ne more dobro izcejati. Tako plole-

vinasto oblikovalo nam napravi kle-
par za malo dinarjev.

V tem oblikovalu moramo zdaj sir
stiskati 6 do 8 ur tako, da poloZimo
ez sir v prti¢u najpreje v oblikovalo
lepo prilagajofo desko in na to ute-
i; zatnemo z 1 kg, vsako uro potem
previjemo sir v nov, &ist, suh prtig,
ga obrnemo in poloZimo 1 kg uteZi
vel; po sedmih urah bo torej na siru
uteZi za 8 kg, ter v osmih urah stis-
kanje kontano. Ta teZa je rafunana
za 1 kg sira, oziroma za sir iz pri-
bliZno 10 litrov mleka. Za vetje sire
vzamemo sorazmerno ved, odnosno
za manjie sorazmerno manj ute#i.

Po konfanem stiskanju se poloZi
sir v zrafno klet na kako primerno
polico, pusti 12 ur leZati, nato pa se
priéne soljenje. Solimo sir na ta na-
¢in, da gornjo stran sira potrosimo
8 tisto soljo, zavijemo sir v &ist plat-
nen, v slani vodi (na 1 liter vode 20
dkg soli) namoten prtit in poloZimo
zopet na polico, to storimo wvsakih
24 ur ter vsakokrat sir obrnemo in
namaZzemo s soljo drugo stran sira.
V 8 do 14 dneh je na ta nadin solje-
nje konfano. Ako pa si hofemo to
soljenje prihraniti, osolimo #Ze mle-
ko, 8e predno smo je usirili; v tem
slutaju damo na vsakih 10 1 mleka
3 dkg, oziroma na 1 1 mleka 3 g soli.

Po konéanem soljenju, oziroma te
smo osolili Ze mleko, po konfanem
stiskanju, mora sir e zoreti. Zore-
nje se vréi najbolje v bolj vlaZni kle-
ti, ovit v prti¢ ali pa tudi gol. Vse-
kakor pa je treba sir tekom zorenja
vedkrat obracati, najbolj%e vsak dan,
ter fe&te umiti s slane vodo. Po 5 do
8 tednih je tudi zorenje konéano in
g tem gir gotov.

Kakor iz gornjega razvidno, je na-
prava tega sira prav enostavna. Ra-
zen oblikovala in toplomera ni treba
nobene posebne priprave, ker prime-
ren lonec, lesen noZ in vilice ter plat
i-ne priite imamo itak v vsakem
gospodinjstvu. Oblikovalo in toplo-
mer si moramo nabaviti le enkrat,
na to nas vse skupaj ne stane niti

—_— .

30 Din. Siriife moramo pal vedno
kupovati, ali tudi to je prav poceni,
ker tableta za 5 litrov mleka stane
le pol dinarja. Izdatki so tore] prav
malenkostni, delo enostavno in ako
se sirjenje udomat®i v naSih kmetij-
skih gospodarstvih, bodo gospodinje
dostikrat reSene skrbi, kaj dati de-
laveem in druZini za malo juZino ali
malico.

PribliZno iz 10 |1 kravjega ali pa iz
5 1 ovtjega mleka dobimo 1 kg sira.

Mleko lahkeo tudi preje posname-
mo in Sele iz posnetega mleka na-
pravimeo sir, ki bo tudi dober, dasi-
ravno seveda slabsi, kakor iz nepo-
sneiega. Naprava sira iz posnetega
mleka pride v poStev zlasti za one
kmetovalce, ki posnemajo s posne-
malniki in delajo iz smetane maslo;
ti na ta natin mleko res popelnoma
izkoristijo.

Seveda najbrie ne bo vsak takoj
pri prvem poskusu napravil prvo-
vistnega sira, vendar zato ni treba
obupati, ker nekaj vaje je tudi tu-
kaj treba. Glavno pa je paziti, da ni
mleko kislo, da je pravilna toplota
35 stop. C) mleka, paziti nadalje na
zadosino stiskanje in na mnajvetjo
snago in Cistoto potrebnega orodja.
Po kratki vaji in morda par pone-
srefenih poskusih bo sirjenje vsake-

mu igrata.
Dolinar.

- Kako sem se vozil
prvi¢ v aeroplanu.

Med Beogradom in Zagrebom vori
redno vsak dan poleg Zelezmice tudi
aeroplan za navadne potnike. Iz Za-
greba vozi letalo zjutraj okoli 6. ure,
a iz Beograda (Zemuna) ob 4 wuri
popoldne. Ko sem v torek, dne 3. ju-
lija, bil po poslanskih opravkih v
Beogradu, srefam tam g. Welleja,
industrijea iz Krfevine pri Maribo-
ri. Vprafa me: »Ali se peljes danes
v Maribor? Poskusiva se peljati =z

aeroplanom!« Mislil sem si: Korajia
—————

vAgata, oj moja Agata,« zaklite naenkrat
Herberstein z glasom, ki je izrazil vso bol lo€itve
ter privije svojo nevesto k sebi in nasloni njeno
glavo na svoje prsi.

sPovej vendar dragi, kaj ti teZi srce, vem, da
mi mora3 nekaj razodeti, o ne muéi me, vse ho-
tem vedeti, ker vidim, da trpis.«

In pogledala ga je tako milo in solza je za-
igrala v njenih oéeh.

sLjubljena Agata, saj ve§, da si mi najdraZje
bitje na svetu in ker te ljubim, hofem tudi tvojo
srefo. A zapreke se nama delajo, zato moram se-
daj ravnati, a odlotno in hitro.«

Friderik Herberstein je drZal Agato.za desni-
co, ki se je tresla od razburjenja, z drugoe pa je
gladil njene krasne lase, ki so se vsipali v dveh
mocénih kitah nad tilnikom navzdol.

Povedal ji je vse, kar se je zgodilo med njim
In njegovo materjo, ki hote preprefiti na vsak
natin njuno zvezo in kaj je doloéil z Zupnikom
Morenusom.

Agata je zaihtela globoko, ko je zvedela, da
se mora njen zarofenec posloviti. Nagnila je svojo
fo glavico na prsi svojega izvoljenca in dolgo ni
spregovorila.

»Pomiri se Agata,« jo tolaZi Friderik, »ko sva

porotena, ti nikdo ni¢ ne more, dokler se ne
vronem, potem pa gref z menoj na grad Hrastovec
kot mlada grastakinja.

»0 moj Friderik, drzno je tvoje potetje, bojim
se, da ne bi imelo to hudih posledic, tvoja mati
me ne trpi, bojim se najhnjSega.«

»Ne misli na to: dokler sem jaz pri tebi, se ti
ne more ni¢ zgoditi, ostali ¢as pa si pri ofetu v
mirnem zavetju.«

Agata se je pomirila pri teh besedah, nasmeh-
ljala se je in sréno stisnila svojemu Zeninu roko,
kakor bi se hotela zaupati njegovi zaSCiti.

»Cas hiti, dragica moja, pogovoriti se moram
ge s tvojim ofetom zaradi poroke.«

»Ali sanjam, dragi, da se vrii Ze jutri poroka,
¢isto nisem pripravljena na to.«

»Ni treba nobenih priprav,e meni Herber-
stein, »glavno je, da obvestiva tvojega oteta, da
se vse izvr3i po nafrtu.«

»Cisto sem razmifljena, kar misliti ne mo-
rem, da je vse to res; da, poglej v hiSo, ole je go-
tovo v sobi, Se ravno prej sem ga videla.«

Rek#i prime svojega zarofenca za roko in oba
stopata proti graditu. Veferno solnce je ravno
posiljalo svoje zadnje Zarke, ki so se odbijali od

2
b
| £
=
=
a
)
<
o
>
L)
=
o

odinje in dekleta, ku- :

iskarni sv.Cirila. ol?ljlga stane 24'— Din.

%jbnli zdrava hrana! G
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