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‘mi. Novemu paru Zelimo vse najlepie in najboljse v
novemu stanu. Bog jih Zivi mnogo desetletij zdrava in
srecna.
J} Lepa cerkvena slovesnosl se je vrdila dne 22. | m.
v podruznici sv. Fabjana in Sebastijana v Mostecu, Zup
‘mije Dobova, Vaitani so kupili v Zagrebu nov bronasti
zvon za 23.606 K, ki je bil tudi tam posveten. Od Zupne
' cerkve v Dobovi smo na okintanem vozu v slovesni pro-
wesiji pripeljali k podruZnici. Po primernem nagovoru
je deklica Gaénikova ganlijvo deklamovala pesem: «Ve-
éerni zvons, deklidki zbor je to pesem milo zapel. —
Mnogi izmed ljudstva so z udarcem po zvonu izrekovali
sréna voscila za ¢éasnosl in veénost. Med godbo in strel-
janjem so dvignili zvon v stolp in postavili ob siran
slarega zvona, vlilega leta 1693, kateri ima zgodovin-
sko in umetnisko vrednosl. Slovesna sv. masa za do-
brotnike, domadine in rojake v Ameriki je sledila. Po-
druZnico radi obiskujejo obiskovalei Catezkih toplic,
toplidarji bodo veseli lepega zvonenja te cerkve posta-
vijene [eta 1794 wsled zaobljube obvarovanja kuZnih
bolezni.

Za ob¥inske urade je zaloZila Cirilova tiskarna v Ma-
riboru tri zelo potrebne tiskovine, ki se rabijo pri porav.
anvah v civilnopravnih zadevah in radi razZaljenja Casti.
¥ te tiskovine oziroma knjige morajo obdinski uradi wpi-
sovall vse poravnave oziroma poskuse poravnav, a dozdaj
teh tiskovin ni bilo nikjer dobiti.
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Gospodarstvo.

Kmetijski ravnatelj Andrej Zmave, Maribor.
MLEKO KOT CISTILO ZA VINO.

Napake in bolezni vina se laZje preprefujejo, nego
odpravljajo in zdravijo. Leta 1922 ni bilo dobro vinsko
leto v kvalitativnem oziru radi neugodnega vremena
ob trgatvi, zlasti Se, ker so nam bili v predobrem spo-
minu vinski pridelki izbornih letnikov 1917, 1920 in
1921. Ali umni vinogradar mogel je tudi preteklega leta
koj pri tej trgatvi popravili marsikaj, kar mu je ne-
izprosna sila narave pokvarila. MoSti od gnilega grozd-
ja se morajo namret redno izsluziti, uporabljati je za
nje &iste vinske kvasnice ali vsaj kipeti modt od zdra-
vega grozdja, skrbeli je za snago, primerno tempera-
ture v mostu in kleti itd., kar pospeSuje dobro alkohol-
no vrenje in pozneje zdrav razvoj vina. Kdor tega ni
storil, ima sedaj dovolj posla in brige z najmlajsim
vinskim letnikom, ki pa v splosnem nili ni tako slab,
kakor so mnogi mislili prvotno.

Nova vina nekaterih vinogradarjev se ne gistijo
lepo, so deloma $e zdaj sladka, na zraku pa izpremin-
jajo svojo barvo in pestajajo rjava; vsled tega trpi tudi
njih okus kaj obduiné, Taka vina naravno niso priljub-
ljena, se lezko vnoviujejo, niso sposobna za weliki vin-
ski trg in — &e vsebujejo 8e vel sladkorja — prav rada
zholijo predvsem v slabih kleteh, ki jih imamo Zal se
toliko.

Dohajajo porofila z vet sirani, da smairajo mnogi
«winski producenti kot mekako univerzalno sredstvo
proti vsem lem neljubim pojavom v vinu kravje mle-
ko, ki ga baje prav pridno uporabljajo kot domaée vin-
sko ¢istilo. Ne bode odved, ¢e spregovorimo o lem ne-
koliko besed.

V mleku sta dve beljakovinasti snovi, namreé al-
bumin (kakor v jajéjem beljaku) in sirnina (kazein).
Kazein se ob navzoénosti kislin slrne v kosmuljéice
(vsiri se) ter isti izvrsino. Mleko je v praksi priljub-
ljeno, ker temeljito &isli rjava vina ter hkrali izvleée
iz vina smovi, ki kvarijo okus in duvh pijate. Slaba
stran pa je, da mleko izvlete tudi bukeine snovi iz vi-
na in vsebuje poleg &islilnih 3¢ druge tuje snovi, ki
ostanejo v vinu in ga pod golovimi okolnostmi motno
kvarijo.

Pomnili je, da rabimo le sveze (seveda najbolje s
centrifugo) posneto, tedaj sladko posneto in surove (ne-
kuhano) mleko za ¢idéenje vina. Povpretna kemiéna
sestavina kravjega mleka je: 5 proceniov mlednega slad
korja, 3—4 proc. tol3¢e (masti), 3—3.5 proc. kazeina,
0.5 proe. albumina, 0.7 proe. mineralnih seslavin, osla-
lo (kakih 87 proc.) je voda.

Za tistenje sta neugodni posebno dve snovi v mle-
ku: mleéni sladkor in tolsta. Mleéni sladkor se more
pretvarjali vsled navzoénosli mleénih in drugih bak-
terij v mleéno kislino in #e v druge kisline, éesar po-
sledica je tedaj lahko neprijetni cik po mledni kislini.
Tols¢a se pa porazdeli v najmanjsih kapljicah in pov-
eroéa lahko dolgotrajno fino kalnost vina, Razun tega
pa pridejo z mlekom v vino (poleg razmeroma precej
vode) Se razne druge baklerije, ki se lolijo eventualnega
ostanka sladkorja in povzrotajo take neprijeten duh
in okus vina. Mnozina lakih bakterij je zelo razliéna in
se ravna po lem, da-li je mleko Cislo sveZe, ali je Ze ved
ali manj preslano,

1z navedenih razlogov je mleko kot Eistilo rabiti le
za vina slabde kvalitete in je tudi prej prevdarili, da-li
ga ne bi bilo boljie nadomestiti z Zelalino in dodatkom
tanina. Micko bodi sveZe od krave — ali boljie posneto.
Pri posnemanju s cenlrifugo je pazili, da ne oslanejo v
posnelem mleku sledi od olja ali masti, s kojo ]c bil
posnemalnik namazan. Kakrinokoli mleko rabimo,
proces kisanja se %e ni smel zadeli.

Pri uporabi mleka je tedaj paziti predvsem na dvo-
je: 1. sladko posnelo mleko mora hili sveze in surove;
2. lakega mleka vzamemo samo toliko, kolikor ga je za
¢iSéenje vina neobhodno potrebno, da pride $kodljivih
tujih snovi €im manj v vino.

Jemlje se pol do najvec 2 litra mleka na 1 hl vina.
Pripravlja se tako, kot vsa druga Cistila: predno se
zmeda z vinom v sodu, se dobro mesa z manjio koli-
€ino istega vina v vréih ali Skafih. Crez dva do tri teane
se vino pretoéi s &istila, ki se je med izlodilo kol usea-

lina. Ali fako &isfeno vino ni vselej kristalno Eisto; &e |

te hote to dosedi, je potrebno nakandno EiSéenje Se z
ribjim klejem,

Razume se, da se napravi najprej poizkus v ma
lem. V sploinem nbmm%nhlﬁm samo pol do 1 |
mleka.

Poérnelost pri sadjeven. Josip Zupane, okrajni
ekonom v Ptuju pide v svoji ravnokar v samozaloZbi
izisli knjigi «Konserviranje sadja in vsakovrsine po-
vrinine za domaéo uporabo« o tem takole: Pride sad-
jevec, ki ima sicer dovolj éreslovine, a malo kisline,
kar se estokrat dogaja pri hrudevcu, na ta ali oni na-
¢in, bodisi pri mletju ali prefanju ali pa vsled ne do-
volj zalitega Zeleza na noiranji strani vratic v dotike
z Zelezom, ledaj pod vplivom zraka kaj rad poérni. Iz
lega sledi, da se moramo pri napravi sadjevea izogi-
bati golemu, posebno pa porjavelemu Zelezju. Kjer to ni
mogoce, naj se Zelezo, preden pride v dotiko s tropom ali
moitom, skrbno olisti in namaZe z dobrim lakom ali

vsaj s finim sezamovim oljem, ki nima nikakrinega |

posiranskega okusa. Pred uporabo soda preglejmo vrat-

ca, ali je Zelezo na notranji strani dobro zalilo. Ce ni, |

ga zalijmo s kovadko smolo ali s paraflinom. Se bolje pa
je, &e so vralca narejena tako, da Zelezo na njihovi no-
tranji sirani dobro pokriva les, vdelan érez Zelezo. Ima
li sadjevec dovolj kisline, ne poérni, zato je prav, da Ze

pri napravljanju sadjevca me$amo manj kislo sadje s |
prav kislim. MeSa se lahko pa tudi Ze spreSani, manj |

kisli most s kislejSim, Ce to ni mogoée, lahke dodamo
1 bl sadjevca okoli 16 g vinske kisline, ki jo dobimo v
lekarni ali drogeriji. Sadjeven, ki je poérnel, se da od-
pravili napaka na {a nadin, da ga razprieno pretoéimo.
Po tem opravilu bo sicer Se bolj potrnel ali séasoma se
uéisti sam od sebe. Lahko ga pa ¢istimo po pretoku de

z Zelatino. Raduna se 30 do 50 g Zelaline na 1 hl sad- |

jevea. Cistilo se pa pripravi takole: Zelatina, kolikor se
je rabi, se zavije v snaZen prt in zdrobi v majhne ko-
ke, katere potem tako dolgo namakamb v mrzli vodi,
da se Zelatina zmehéa in razbuhne. Nato se voda odli-
je. Med tem ko &istilo vedno meSamo, mn prilijemo ne-
kaj litrov sadjevca, da se Zelalina popolnoma raztopi,
na kar se dobro stepe s &isto metlico, da se mocno spe-

ni. Tako pripravljeno &istilo vlijemo v sod, iz katerega |

se je poprej odtotilo 1 do 2 $kafa sadjevea. Ko je Zistilo
v sodu, sadjevec s snaknim lesenim drogom dobro pre-
mefamo. Nato se prej odtoleni sadjevec dolije, Se en-
krat premesa in sod na rahlo zabije, Prve dni je treba
tuintam potrkati po zgornjih dogah s kladivom, da se
gistilo prijema dog. Navadno bo za dva ledna sadjevec
d'i)sdl_. nakar ga pretotimo v snaZen, nekoliko zaZveplan
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Porjavelost sadjevea. Josip Zupanec, okrajni eko-

nom v Ptuju piSe v svoji ravnokar v samozaloibi iz-

i3li knjigi «Konserviranje sadja in vsakovrstne povrt- |

nine za domaéo uporabos o tem takole: Sadjevec, ki ni
bil dovolj previdno pripravljen, bodisi, da je bilo sadje
nesnaZno ali pa se ni skrbno odbirale nagnile sadje, ni
stanoviten. Rad porjavi, posebno ako pride z zrakom v
dotiko. Tak sadjevec je treba pretoéili v motno Zveplan
sod (2 azbesina Zveplena fraka na 1 hl). Ako se Se sedaj
ne stisli sam od sebe, ga moramo ¢istiti z Zelatino tako,

kakor je bilo opisano v prejinjem odstavku. Ker je pa

tak sadjevec navadno premalo krepak, mu dodajmo tu-

di 10 g v &istem &piritu raztopljenega tanina na 1 hl, |
sicer ¢istilo ne udinkuje. Tanin se dobi v lekarni ali

drogeriji.

Kmetijska podrufnica na Frankolovem priredi ebe-
larski pouéni shod v nedeljo dne 6. maja t. 1. popoldne
ob 3. uri pop. v Drustvenem domu. Cebelarji pa tudi dru-
gi se vabajo, da se v obilnem Stevilu udelezijo,

Mariborsko sejmsko porotilo. Na svinjski sejm dne
20, aprila 1923 se je pripeljslo 267 svinj, 1 koza in 4
kozlicki. Cene so bile: Mladi pradici od 5 do © tednov
stari kom. 700—1000, 7 do O tednov 1200—1400, 3
do 4 mesce 1800—2600, 5 do 7 mescev 3500—4200,
8 do 10 mescev 4600—5400 kron. Koze komad 700 in
kozlicki 300—400 kron.

Mariborsko sejmsko poroéile. Prignalo se je 6 konj,
5 bikov, 92 volov, 195 krav in 6 telet. Skupaj 304 ko-
madov. Povprefne cene za razlitne Zivalske vrste na
sejmu dne 24. aprila 1923 so bile sledeZe: Debeli voli
1 kg Zive teie: 52 do 60 kron, poldebeli voli 49 do 51,
plemenski voli 48, biki za klanje 36 do 54, klavne krave
(debele) 45 do 53, plemenske krave 38 do 44, krave za
klobasorje 31 do 37, molmne krave 3; do 50, breje krave
37 do 50, mlada Zivina 44 do 47.50 kron.

Mesne cene v Mariboru. Volovske meso L vrste:
09200, Il. vrste 88—02, meso od bikov, krav, telic, 84,
telegje meso L vrste 06, II. vrste 92, svinsko sveie meso
140—160 kron 1 kg.

Vrednost denarja. Ameriski denar stane 98, Fran-
coski frank 6.50 din. Za sto avstrijskih kron je plaZati
—.1380, za 100 EeikoslovaZkih kron 207.—, za 100
nemikih mark —.35 in za 100 laZkih lir 488.— din. V
Curihu znesa vrednost dinerja 555 cent. (1 centim je 1
para). Od zadnjega poro&ila je vrednost dinarja padla
za 25 tock.
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Sv. Jurij v Slov. gor. NaZe bralno drultvo priredi v
nedeljo dne 6, maja popoldne ob 3. wri pri Krajneu
«Miklovo Zalos, krasno ljudstko igro iz turskih Zasov v
osmih slikah. Po igri pa petje mesanih in moskih zborov.

Sv. Lenart v Slov. gor, Na pramik Vnebohoda
Kristusovega, dne 10, majn, nas poseti bralno druitvo

«Edinoste od Sv. Jurija v Slov. goricah, ki bo igralo tu-

kaj sMiklova Zalos, krasno ljudsko igro iz turSkih Eesov

v osmih slikah, po igri pa proizvajalo lepe pevske tocke. |

Sentlenaréani in sosedje, pridite ¥ prav obilnem Stevilul
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Levec pri Pettovéah. Tukajinje gasiloo drustvo priredi
! mmjnﬁjjiLLvLummﬂk:j.nhnvmnﬁm“m
druitva naj se blagovelijo na o ozirati
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V libijski puscavi.
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«Lippy Tillyl Hicks Pasale je pravil émnfcm :

«Zdi se, da nam mo# ni nenaklonjen, toda razumeti
| ga ni mogolel« je dejal Cochrane Belmontu, <Ali hode
I redi, da je njegovo ime Tippy Tilly in da je ubil Hicks
| Paso?«
! Crnec se je zareZal do udes in pokazal svoje bele
. zobe, ko je ful svoje besede iz ust polkovnika. «Ajvale
| je dejal. «Tippy Tilly — bimbadi Mormer — bum!s

«Ej — imam jol« je vzkliknil Belmont. MoZ skusa
govoriti angleski! «Tippy Tillye — to je po njegovem
zasukano za: «egiplovska artilerija«! SluZil je pri njej
pod bimbasijem"Mortimerjem. Dervidi so ga ujeli, tisti-
krat, ko so ugonobili Hicks Pafo in njegove &ete. Pre-
stopil je v njihove vrsle, da bi si resil Zivljenje, —
| Tako bo! Vpradajte ga, gospod Cochrane,
[ Polkovnik je poskusil par arabskih besed s érncem
in ta mu je odgovoril. Pa pribliZzala sta se dva Arabca,
in érnec je pospesil svojo Zival in odjezdil naprej.

«Cisto prav ste pogodilile je dejal polkovnik. «Moz
nam je prijazen in bi rajdi sluzil kedivu® nego mahdiju.
! — Ne vem sicer trenutno, kako bi nam mogel poma-
. gali, pa bil sem Ze v hujsih zagatah in vsikdar sem
| se sretno izmuznil. Konéno — nismo Se predaleé od

Nila in tudi tekom 24 ur ne bomo predalet pridli, Ang-

| leska posadka nas Se vedno lahko dojdel«
i Belmont je radunal, poéasi in premisljeno, kakor
e bila njegova navada.
; «Poldne je bilo priblizno, ko smo priili do Abu-
| sira. Na parniku bodo vznemirjeni, ¢e s¢ ne vrnemo
' do dveh.s

«Dal« je odgovoril polkovnik. «Ob dveh je bil pri-
pravljen nad obed! Spominjam se %e, kaj sem dejal,
! da si Zelim —. O Bog, bolje da ne mislim na to —l«
} «Ladijski kapitan je polasen, zaspan étloveke, je
, nadaljeval Belmont. «Toda jaz popolnoma zaupam na
| odloénost svoje Zene. Ne bo dala miru, dokler ne bode
i obvesfeni v Wadi Halfi, da se nismo vrnili, in dokler

' se ne poskusi za naSo redilev vse, kar je mogoée. — De-
! nimo, da so odpluli nazaj ob polireh, bodo ob freh v
| Halfi, ker gre po reki navzdol nureje. Koliko éasa so
pravili ¢asiniki, da potrebujejo za odhod —7%«

«Recimo eno uro.c

«In $e eno uro, da pridejo érez Nil. Torej bi bili pri
~ Abusirn pribliZno ob Sestih zveter. Tam bodo nadli
naso sled. — In nato je sitvar enostavna in zavisi od
brzih nog njihovih jezdnih Zivali. Samo $tiri ure smo
jim naprej in nekatere nasih kamel so zdelane. — Re-
' gitev je moZna, Cochranele

«Za nekalere izmed nas morebiti —. Ne verjamem,
- da bo tale pridigar jutri $e Zivel, tudi gospodiéni Adams
' ne dajem mnogo vparja. Taki ljudje niso uslvarjeni

za napore in za ponoéno nolovanje po puséavi —! Zna-

na je tudi zlobna navada derviev, da pomorijo svoje

ujetnike, ako vidijo, da jim je kdo za pelami. Zalo je

treba, da smo pripravijeni na vse. — In glejte, Belmont,
- za slucaj, da se vi vrnete, jaz pa ne, za ta sluéaj bi vas
prosil, da mi wredite neko denarno zadevo. To naj bo
I nekako moja poslednja volja —le

Tesno sta jezdila drugi ob drugem, zatopljena v
pogovore —.

Crnee, ki se je imenoval Tippy Tilly, je med tem
stisnil Stephensu v roko kos sukna, ki ga je skrivaj
omotil z vodo iz svojega meha. Stephens je dal sukno
gospodiéni Adams, ki si je z njim ohladila ustnice.
Samo par kapljic je bilo, pa Ze te so ji osveZile moéi in
ker je obenem Ze (udi prebolela prvo grozo nad svoje
nesreéno usodo, se je kmalu spel oglasila njena Zilava,
profna, amerikanska narava: .

«Tile ljudje ne izgledajo, kot da bi nam holeli kaj
hudega storili, gospod Stephensle je zafela. «Prepri-
| tana sem, da imajo golovo tudi svojo vero, in kar je

greh pri nas, je greh tudi pri njib.e

Stephens je otoZzno in molée zmajal z glavo. Videl
je, kako so poginili nesreéni gonjaéi, gospodiéna Adams
pa lega ni videla —.

«Morebiti je prav nas poslala boZja Previdnost:
semkaj, da jih pripeljemo na boljSo pot! Morebili smo
prav mi izbrani, da vriimo apostolsko in misijonsko
delo med temi ljudmi —!« je pravila.

Da ni bilo netakinje, gotovo bi se bila stara, pa
podjetna in odloéna Zenica lolila izpreobradanja ne-
vernih, krulih derviSev in celega gornjega Egipta ter
bi bila skusala lzpremenili Kartum in Omdurman v
snazna, lepo urejena in marljiva mesla po vzorcu Bo-
slona —,

cAli veste, na kaj sem mislila ves éas sedajle?« se
je oglasila Sadie, «Se spominjale tistega tempeljna, ki
smo ga videli — kedaj neki je bilo —? Da, danes zju-
traj je bilo —l«

Vsi trije so iznenadeni vzkliknili —.

Zares, to julro komaj je bilo, da so gledali ostanke

' Tutmosisovega tempeljna, — pa zdelo se jim je, da le-
7zi dogodek dalet, dale¢ nekje v megleni preteklosti,
tako silna je bila izprememba, tako nove in vse obvla-
dujote so bile misli, ki so se medtem pojavile v njiho-
vem Zivljenju.

Molte so jezdili in mislili na &udeine, neverjetne
redi, ki so jih v pretefenih par urah doZiveli. Dokler ni
Stephens opomnil, da Sadie e ni povedala, na kaj je
pravzaprav ves &as mislila,

i * Bimbag&i (tur8ki) — major,
* Angleski podkralj v Egiptu

(Dalje prihodnjic.)




