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llustrovan gospodarski list.

Uradno glasilo
c. kr. kmetijske druibe & za vojvodino kranjsko.

—— e ——————per —

Ureja Gustav Pirc, druZbeni ravnatelj.

sKmetovalece izhaja 15. in zadnji dan v mesecu tor stane 4 K, 7a ga.
ulitelje in ljudske knjiZnice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske
druzbe kranjske dobivajo list brezplacno.

Inserati (oznanila) se zaratunjajo po nastopri ceni: Inserat na vsi

strani 60 K, na */, strani 40 K, na '/, strani 20 K, na Y/, strani 10 K in

na '/, strani 6 K. Pri vedjih narotilih rabat. DruZabnikom 20 */, popusta.

Vsa pisma, narolila in reklamacije je podiljati c. kr. kmetijski druZbi
v Ljubljani, Turjaski trg Stev. 3.

Ponatisi iz sKmetovalca« so dovoljeni le tedaj, &e se navede vir.
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Obseg : Kako se pravilno ravna z vinsko posodo. — KuZno vnetje spolovil in kuZno izvrgovanje. — Zanimivi poskusi gnojenja
vinogradov z umetnimi gnojili, — Ravnanje z vinom po kipenju. — Vprafanja in odgovori. — Kmetijske novice —

Druzbene vesti. — Uradne vesti c. kr, kmelijske druzbe kranjske. — Trine cene. — Inserati,
R

Kako se pravilno ravna z vinsko pOSOdO. splono znano, kajti najboljSe vino, pretoéeno v slab

Spisal B. Skalicky, c kr

vinarski

nadzornik v Rudolfovem.

sod, postane malo ali pa nié vredno. Zato sem si namenil,
da spiSem o tej vaZni zadevi daljSo razpravo in navedem v

Najvetjega pomena za umno kletarstvo je dobra | njej vse, kar je glede vinske posode, in ravnanja z
vinska posoda. Prva skrb vsakega kletarja bi torej | njo treba vedeti.

Podoba §82. Kotel
za parjenje sodov.

Podoba 85. Vzigalni
pedat za sode.
Zoamenjo all tyrdka.

morala biti, da si pripravi in ohrani zdravo, nepokvarjeno

vinsko posodo.

Zal, da se pri nas na vinsko posodo 3e veliko

Kotel za izparjanje sodov. (Ta kotel ne daje samo sopara,
ampak tudi vrel krop.

ﬁﬁ Viigalni

petat za
sode.

(Stevilke,)

Podoba 83.

o

Podoba 84. Stroj za parafiniranje
sodov »Seitze,

I. Nova posoda.

premalo pazi, da, v mnogih krajih je Se celo raziirjeno Vinska posoda se pri nas navadno dela le iz
neverjetno mnenje, da je raba vode pri vinski posodi = hrastovega lesa, drugod, zlasti na Laskem, kjer takega
Skodljiva, Kaksne posledice imajo taki nazori in pa lesa primanjkuje, tudi iz kostanjevega ali pa iz aka-
tako nepravilno ravnanje z vinsko posodo sploh, je | cijevega lesa, Seveda je in ostane hrastov les najbolji,
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Svez hrastov les ima pa v sebi razne snovi, ki se tope
v vodi, 8e rajSe pa v vinu, ker ima vino v sebi kisline
in alkohol (vinski 8pirit); vino jih torej lehko iz
lesa izvleée in mu dajo neprijeten okus. Te snovi 80
posebno: éreslovina, galova kislina, lesno barvilo itd.,
ki so vse v vinu raztopne. Da se torej vino ne pokvari,
je treba prej te snovi iz lesa izprati ali izluziti,
preden se vino v posodo deme. Na NiZjeavstrijskem in
drugod imajo kmetje navado, da doge in dna za sode
za dlje ¢asa polagajo v tekoto vodo, ki Ze omenjene
snovi iz lesa izpere, in Sele potem, kadar se je les
zopet posudil, delajo iz njega vinsko posodo.

Navadno se pa vinska posoda napravlja iz neiz-
lnZenega lesa in se Sele potem, ko je Ze gotova, znotraj
izluzi, éemur pravimo, da se posoda ovini.

Posodo najbolje ovinimo, & jo izparimo z
vodnim soparom.

V to svrho se rabi kak parni kotel, n. pr. navadni
parni stroj, lokomotiva itd. Kjer tega ni, si je treba
nabaviti nalasé za to prirejen parni kotel za izparjanje
vinske posode, ki nam ga samega zase kaZe pod. 82,
pri delu pod. 83.

Kadar se zaéne s kotlom za izparjanje delati, se
vanj napumpa voda in se zakuri. Ko priéne voda vreti,
se razvija sopar, ki se pod pritiskom 1'/, do 2 atmosfer

papeljuje navadno pri vebi v sod, ki lezi na posebnih |

podlogah z veho dol obrnjen in odprt.

Sopar gre pod tem pritiskom skozi drobne luknjice
Jesa globoko v les in tukaj raztaplja omenjene lesne
snovi. 1z ohlajenega sopara se pri tem delu dela gorka
voda, ki odteka skoz veho in pri tem odpeljuje Ze
omenjene raztopljene snovi. Zaraditega tee v zaletku
iz soda popolnoma érna, &edalje bolj svetla, nazadnje,
¢ez kakih deset minut, Ze ¢ista voda in sod je vroc
kakor razgreta pec.

V tem sluéaju je sod zadosti zakuhan ali ovinjen;
oprati ga je treba le e s &isto vodo in izplakniti z
vinom ali 8 finim Spiritom in se lehko napolni, kadar

se je ohladil, z vinom, ne da bi dobilo neprijeten okus |

po lesn.

Zal, da je taka priprava precej draga in si jo
morejo nabaviti le veéji posestniki, drustva ali pa vecji
vinski trgovei. Kolikor je meni znano, si je pri nas
(vsaj v vinorodnih krajih) tako parilno pripravo po
pasvetu podpisanega nabavilo edino le vipavsko kme-
tijsko drudtvo in jo Vipavei prav pridno rabijo. Zeleti
bi bilo, da bi ta zafetek naSel mmogo posnemanja,
posebno, ker se s pomogjo te priprave da vsak sod, ¢e
je Se tako pokvarjen (bodisi celo od zavrelke), popol-
noma popraviti in oviniti, da je zopet poraben.

V Ljubljani in drugod po veéjih krajih bi se pa
taka priprava gotovo izplaéala sodarjem, ki bi ne samo
nove, ampak tudi stare pokvarjene sode lehko obrtno
pripravijali za vino.

Pri malem posestniku, ki nima take priprave na raz-
polago, mora vodni sopar nadomestiti vrela voda ali
krop. V to svrho se éep soda zabije in se v sod nalije neko-
koliko vrelega kropa (na vsakih 100 ! vsebine vsaj 20/,
¢e ga je veé, je bolje). Potem se sod zabije tudi pri
vehi in se semtertja valja in obraca; tako pridejo doge
in dna za nekaj ¢asa z vrelo vodo v dotiko. Ce je voda
hudo vrela, se iz nje v sodu razvije deloma sopar, ki
e bolj pritiska vodo v luknjice lesa. Se preden se voda
ohladi, jo je treba vun izliti, sicer bi Ze raztopljene
snovi les zopet posrkal iz vode ter bi bilo tako zaku-
hovanje brezuspesno. Prva voda, ki jo iz soda izlijemo,
bo érna kakor tinta. Ce zakuhamo drugié in potem

tretji¢, bo voda nazadnje Ze Cista ostala in sod je
zadosti zakuhan, Udinek vode pospeSuje soda. Ce se v
vrel krop vrie 29/, (to je na vsakih 1017 20 dg) sode,
se neprijetne snovi Se hitreje izpero iz lesa, ker mu
daje soda veéjo topilno moé. Namesto sode se pa tudi
lehko vzame nekoliko Zveplene kisline, kar se pa Ze
zaradi njene nevarnosti manj priporo¢a. Nekteri rabijo
pamesto sode navadno sol, ki pa nima nikakega uéinka.
Ali se torej vreli vodi dodene sol ali ne, je vseeno.
Bolje je rabiti lug. Apno v to svrho rabiti, se ne pri-
poroéa, ker se apno prvié preveé zaleze v luknjice lesa
in se potem teZko izpere ter lehko pokvari vinu okus,
drugié pa tudi zaraditega ne, ker se z apnom na po-
vriju lesa tvorijo spojine, ki niso v vodi raztopne, pal
pa v vinu vsled njegove Kkisline in stem njegov okus
kvarijo. Iz tega vzroka je sploh bolj priporoéljivo rabiti
za zakuhovanje sodov mehko vodo (iz potokov ali de-
zevnico) kakor pa trdo, apneno studenénico. Posebno
neugodno vpliva apno na rdeca ali pa érna vina. Apno
dela na povriju hrastovega lesa rjavo, Soti podobno
plast, ki rdeéemu vinu kvari barvo. Vselej, kadar se
vreli vodi dodene kaka snov (soda, lug), da se z njo
néinek vode krepi, je treba potem sod izprati Se s ¢isto
vrelo vodo in nazadnje z wmrzlo vodo, da se doti¢na
snov iz soda popolnoma odstrani. Zakuhan sod je potem
dobro oviniti Se stem, da se vanj nalije nekaj vrelih
vinskih odpadkov, na pr. droz, ki jih vlijemo v vrelo
vodo, ali pa petijota itd., vsled cesar dobi sod bolj
vioski okus. Seveda se sod potem zopet dobro izpere
z mrzlo vodo. Tako ovinjen sod pa Se ni sposoben
za fino, staro, moéno vino, ker se moéno staro vino
ravno vsled svoje veéje moéi (alkohola) globokeje
vsesa v les in Se zmeraj lehko dobi nekaj okusa po
lesu. Najbolje je vzeti tak nov, ovinjen sod za lehko
rdeée vino ali pa za modt. Pri kipenju se v luknjicah
lesa izlo€ijo Kkristaléki vinskega kamna, in stem se sod
ge bolj ovini. Ce se sod zakuhava, se ne more prepre-
¢iti, da bi se ne polil. Vsledtega se raztopi nekaj
¢reslovine, in ta daje z Zeleznimi spojinami obrogev
¢érnilo, ki sod onesnazi. Kdor gleda tudi na lepoto, bo
sod poprej lakiral, da ostane lep. Obrode je treba na-
mazati najprej z minijem, potem z Zeleznim lakom, ki
se dobiva v vsaki trgovini z Zelezom, in kadar se je
tak lak na obro¢ih posusil, je ves sod, torej tudi doge
in dna, prelakirati z lakom, ki se napravi iz enega
dela terpentinovega olja in dveh delov kolofonije (smole).
Terpentinovo olje se s kolofonijo v kakem loncu na
zmernem, zaprtem ognju (Stedilniku) segreje in pri tem
se meda, da se ohladi, in se z njim ves sod prelakira.
Ostanek se lehko spravi v zaprti steklenici za prihodnjic.

Hrastov les ima v sebi fine luknjice, ki vina sicer
ne prepu$¢ajo, paé pa prepuscajo zrak, da more v sod.
Vsledtega vino tudi nekako diha, namreé jemlje kisik
iz zraka vase in z njegovo pomoéjo se vino pretvarja,
se Gisti, zori, se vedno bolj stara itd. Skozi te luknjice
seveda tudi vino izhlapeva. Zgoraj omenjeni lak luknjic
ne zapira toliko, da bi vino ne moglo zoreti, kar bi
bilo posebno za mlado vino napaéno.

Vinski trgovei pa, ki razpodiljajo navadno Ze
¢ista, zrela vina in ki jim je leZe¢e na tem, da se po
lesenih luknjicah vino med potom preveé ne ususi, po-
barvajo sode zunaj s kako oljnato barvo, ki luknjice
zapre in vsledtega brani zraku pristop, torej tudi zo-
renje vina in — njim neprijetno — izhlapevanje. Take
sode, ki se rabijo le za razposiljanje, oziroma prevaZanje
vina, imenuje vinski trgovec prevozno posodo. Taka
posoda se torej lehko prebarva, ne pa posoda, kjer naj
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vino lezi in zori (kletna posoda). Ker oljnata barva
disi in bi utegnilo vino ta duh nase potegniti, potem
pa, ker je tako posodo, ki se ji zamaSijo Inknjice lesa
zunaj, vseeno treba oviniti, se dandanes prevozna
posoda pripravlja s parafinom, in sicer se z njim
zamase luknjice znotraj soda, tako da nove posode tudi
oviniti ni treba. Parafin namreé brani, da se vino ne
more v les zalesti in da ne more iz njega izluZiti snovi,
ki bi mu okus kvarile. Parafin je bela, prozorna, vosku
podobna tvarina, ki je, kadar se segreje, tekoéa kakor
voda, kadar se pa ohladi, trda ko kost. Za kletarstvo
je pa zaraditega velikega pomena, ker je nobena snov
v vinu: ne alkohol, ne kislina, niti kaj drugega ne topi,
niti na njej ne rasejo glivice. Vsledtega s parafinom |
pripravljena posoda tudi ne scika in ne splesni, kar je
za vinskega trgovea neprecenljive vrednosti, ker posodo
navadno dobiva od svojih odjemalcev cikasto ali ple-
Snivo nazaj in ima z njo veliko dela, preden jo zopet
napravi sposobno za daljSe poSiljanje vina. Sod je torej
tak, kakor da bi bil znotraj s steklom oblit. Parafin
se v svrho impregniranja vinske posode takole rabi.
Sod mora biti znotraj popolnoma suh, a $e potem,
¢e bi se s segretim parafinom oblil, nekake tako, kakor
oblivajo v pivovarnah sode s smolo, bi ne Sel v les in
bi se na povriju lesa prijel, pa kmalu zopet odludéil.
Zato je treba sod znotraj moéno segreti, da se parafin

Podoba 37, Krtada za Podoba §8.

pomivanje sodov iz
Séetin ali klanih gosjih peres,

vpije v les. V to svrho se moéno razgreje na ta naéin, |
da se pri vehi vanj piha zrak s pomoéjo svetilke, ki
jo obrtniki rabijo za spajanje (lotanje). Take svetilke
se dobivajo pri tvrdki A. Christanell v Bolcanu (Bozen)
na Tirolskem. Sod ali pa druga posoda se lehko razgreje
tudi na ta naéin, da se iz njega sname dno in se po-
vezne &ez ogenj in se razgret les 8 pomodjo éopida
namaze z vroéim parafinom. Pri zaprtem sodu se pa,
kadar je les znotraj soda zelo vroé, éep zamadi in skozi
veho se vanj vlije nekaj poprej v kaki londeni ali emaj-
lirani posodi na ognju raztopljenega parafina, sod se
tudi pri vehi hitro zamaSi in se sedaj valja semtertja,
da les povsodi pride s parafinom v dotiko. Ko se je
to zgodilo, se Se redek parafin, ki preostaja, zlije nazaj
v posodo. Kadar se sod ohladi, se s €isto, mrzlo vodo
opere, in &eprav je bil nov in ne ovinjen, se vanj
lehko dene vsako vino, ne da bi kaj izpremenilo svoj
okus. Na ta naCin en spreten delavec lehko priredi 50
do 60 Akl posode na dan. Navadno se rabi na 14l '/, kg |
parafina, ki stane na debelo v kemijskih tvornicah 44 h.

V novejSem éasu se dobivajo tudi posebni stroji
za parafiniranje vinske posode. En tak stroj znane
tvrdke Theo Seitz na Dunaju (I, Schonlaterngasse 13)
nam kazZe podoba 84.

Ker se parafin Ze pri 44 —56°C taja, se para-
finirani sodi ne smejo nikdar pomivati z vrelo, ampak
le z mrzlo vodo, ki se ji kveéjemu pridene nekaj sode.

Opomniti bi Se bilo, da se parafina tudi barva
vina ne prime, da se torej parafiniran sod lehko rabi |
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| za €rno ali za belo vino zaporedno brez posebnega
- pripravljanja.

Parafin se rabi v kletarstvu todi tam, kjer se
hoce prepreciti dotika kake 3kodljive snovi z vinom.
Tako se na pr. pogostoma dogaja, da vino sérni vsled
tega, ker pride pri vratcih z zarjavelim vijakom v
dotiko. Da se to prepreéi, se vijak poprej zalije s
parafinom.

Kadar se sod zakuhava, se vanj navadno vige
tudi znamenje in Stevilo, ki je ima sod v zaznamku
posestnika. Podobi 85, in 86. kazeta tako pripravo (vii-
galni peéat). Potem se tudi navadno da cimentirati,
kar je v vinski trgovini postavno zaukazano. To velja
seveda le o sodih, ki se v njih vino prodaja. Sodov, ki
vino v njih leZi in zori, ni treba dati cimentirati: toda
ker je vendarle potrebno, da se ve, koliko ta ali oni
sod drzi Ze zaradi pretakanja (presnemanja) vina, se
lehko doma zmeri, in sicer najbolje z Matieviéevo mero
ali z vizirom za sode, ki se dobiva pri tvrdki A. Chri-
stanell, Bozen (Tirol).

Pri manjsi posodi se tudi priblizno zve za vsebino,
Ce se prazen sod zvaga, potem se pa napolni z vodo
in se zopet zvaga. Kolikor kil vode je $lo noter, toliko
litrov priblizno drzi.

Vinskim trgovcem je tudi na tem lezece, da zvedo,

- ali je sod zaJposiljanje (prevaZanje) zadosti moéan.

Podoba 90. Priprava za
pomivanje sodov z vodo-

Vipavska Zefla za izplakovanje vodnim pritiskom.

sodov itd.

Ce se sod izpari, je Ze to zadosti dobra skunSnja,
¢e to prestane, kajti pri slabo napravljenem sodu pri
pritiskn dveh atmosfér, ki se z njim sopar spuiéa v
sod, Ze dno vun zleti. Zato se pri tem delu tudi ne
sme stati blizu soda, zlasti ne pred dnom.

Sicer pa imajo veéji vinski trgovei tudi posebne
pumpe, da z njimi pumpajo v sod vodo pod gotovim
pritiskom (navadno 2 atm,) da se prepri¢ajo, ali je sod
zanesljiv.

Ce se ovinjena posoda ne rabi takoj, se povezne
na veho in se na zraénem prostorn pusti kaka dva do
tri dni, da se posudi, ter se potem zaZvepla, o éemer
bom”pa govoril v drugem poglavju.

II. Kako je ravnati z rabljeno posodo.

Kakorhitro je bila posoda ovinjena in celo Ze
rabljena, je poglavitna stvar, da se ne pusti, da bi se
pokvarila, kajti popravljati pokvarjeno posodo je nele
gitno, ampak tudi zamudno in s strofki zvezano, da,
véasih sploh nemogoce.

Kakorhitro se je vinska posoda izpraznila, jo je
treba takoj. in sicer jako skrbno pomiti. Ce je
bila posoda vedno polna, se tekom ¢asa na spodnje
doge poleZe razna nesnaga, ki jo vino izloéa, posebno
droZe, razne glivice itd. %‘Z slab%e je, e je bila posoda
nastavljena (na pipi), kakor na pr. pri gostilniéarjih.
Tu se dela na povriju vina kan, ki se na dogah

 prisudi, gre potem zelo tezko proé. Ce je posoda

zadosti velika in ¢e ima vratea, je najbolje, ¢e se pred
snaZenjem odpre in se z ostro krtado (glej podobo 87.)
*
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toliko c¢asa drgne, z vodo pomiva in izplakuje, da
nazadnje izteka voda Ze tako &ista, kakor je §la noter.
Pri tem pomivanju nam bo jako prav hodila vipavska
LSefla® (glej podobo 88.), ki se lehko dobi pri vsakem
veéjem trgoven na Vipavskem. Korei, ki se rabijo na
Dolenjskem, niso za to pripravni.

Krtata za pomivanje sodov mora biti narejena iz
dobrih, trdih SCetin ali pa — kar je Se bolje — iz
klanih gosjih peres. Taka krtaca se lehko dobi pri
vsaki veéji tvrdki s kletarskimi potreb$éinami, na pr.
pri A. Christanell, Bozen.

Majhna posoda, ki nima vratic, se ne more s

krtaco pomivati drugace, kakor ée se odvzame dno.
To se priporoéa le takrat, ¢e je sod znotraj hudo

nesnazen. Za navadno bo zadostovalo, ée vanjo pri
pomivanju vrZemo nekaj pesti drobnih, ostrih ka-
menékov. Se boljSa je pa za ta namen veriga, ki pa
ne sme imeti okroglih ¢lenov, temve¢ mora biti nare-
jena iz tezkih, robatih ¢&lenov, ki se morajo v sodn
lehko sukati in se ne smejo zamotati. Tvrdka Ph. Braun
v Mainzu na Nemskem (Neutorstrasse 16) izdeluje za
ta namen posebno pripravne verige (glej podobo 89.),
ki jih morem vsakemu prav priporoéiti.

Ce je pa sod znotraj hudo nesnaZen, je treba —
kakor je bilo Ze reéeno — dno odvzeti in sod s krtaco

Podoba &9. Verige za pomivanje sodov (tvrdke
Braun, Mainz.)

dobro odrgniti in pomiti. Marsikteri posestnik se bo
¢udil, koliko blata bo naSel v sodu, ki je o njem mislil,
da je popolnoma snaZen.

Za pomivanje in izplakovanje sodov imajo vedje
vinske trgovine tudi posebne stroje. Podoba 90. nam
kaze tak izplakovalnik, ki je v zvezi z vodovodom.
Kjer ni vodovoda, je jako priporoéljiva za to Nechvilova
brizgalna ,Unikum®, (glej podobo 91.). ki nam lehko
slnZi Se za razne druge namene, kakor za beljenje
kleti, Skropljenje sadnega drevja itd.

Kadar je posoda snaZna, se povezne z veho
navzdol, ali, ée je velika in ima vratca, se tako nagne,

da se pri vrateih lehko iz nje voda izceja. Potem se |

posoda pusti na zraénem mestn ali v kleti 2 do 3 dni
odprta, da se znotraj popolnoma posudi. Kadar se je
to zgodilo, je treba posodo zaZveplati; to je delo,
ki ga Se tisoée kranjskih vinogradnikov ne opravlja.
Navadno le sod zabijejo, ali pa Se celo puste nekoliko
vina notri ali celo tropin itd. Ti nesnazni ostanki so
izvrstna hrana raznim glivicam, zlasti plesnobi, kanu,
ciku itd., in potem je Skoda vsakega kanca vina, ki se
spravi v tako posodo.

Za Zveplanje posode imamo razne priprave. Za
velike sode, ki imajo vratca, je najbolje, ¢e denemo v
sod kako lon¢eno posodo, na pr. kako ubito skledo,
lonec, streSnik (glej podobo 92.) itd, in na to poloZimo

| nekaj Zvepla, ki ga zaZgemo in vratca zapremo. Kadar
se zacne Zvepleni dim pri vehi vun kaditi, oziroma
kadar Zveplo pogori, zabijemo tudi veho, in sod je
zaZzveplan,

Zveplo se dobiva v trgovini v obliki platnenih
ali popirnatih, v novejSem é&asu tudi azbestnih trakov,
ki so bili v raztopljenem Zvepln namoéeni. Najbolje je
rabiti le €isto, arzenika prosto zZveplo (tvrdke
Christamell) brez primesi. Na 5 /Al posode se navadno
vzame en tak trak, ki vaga 20 ¢ ali pa 2—3 azbestni
zveplovi trakovi po 5—6 ¢ teze, Pri manjdi posodi
rabimo Zveplalnike, ki branijo, da goreée Zveplo ne
kaplja v sod, ker mlado, Se kipede vino ali pa kipeé
most lehko dobi od Zvepla, ki je ostalo v sodu, duh
po gnilih jajcih. Najpreprostejsi tak zveplalnik (glej
pod 93. obstoji iz Zice, ki na njej visi skledica. Na
Zico se obesi Zveplen trak, se nazge, ter se Zveplalnik
potem obesi pri vehi v sod. Kadar Zveplo pogori, se
priprava vzame iz soda in se sod zabije. Ce rabimo
azbestno Zveplo, ni treba, da ima Zica podstavljene
skledice ; ker fino azbestno Zveplo ne kaplia, zadostuje
torej navadna na koncu vpognjena Zica. Ce je v sodu
slab zrak, ne more Zveplo v njem goreti, zato ker mu
primanjkuje kisika. (e je sod kanast ali plesniv, ne
bo v njem Zveplo hotelo goreti, ker izdihujejo glivice,

[Podoba 92.

Stre#nik, rabljen za Zveplanje
velikih sodov z vraticami.

Pod. 91. Nechvilova brizgalna ,,Uni- Pod. 93. Zveplalna veha za
kum* v porabi za pomivanje sodov.

Zveplanje praznih sodov.

ki povzrocajo razvoj teh bolezni, ogljikovo kislino, ki
preprecnje gorenje.

V takem sluéaju moramo imeti Zveplalnik, ki nam
ga kaze pod 94. Te Zveplalnike izdeluje tvrdka Fr.
Nechvile na Dunaju prav po navodilu podpisanega. V
zveplalnik se obesi kos Zveplenega trakum, ki se zaZge,
in se cev Zveplalnika natakne na veho ali pa — pri
prazni posodi — tudi na cep soda. Zato se da cev
- zveplalnika razdeliti. Zveplo gori sicer zunaj soda,
toda dim se kadi v sod ter pada vsled veéje teZe
na dno, in se pokadi pri vehi vun Sele tedaj, kadar je
sod poln dima.

Potem se sod dobro zabije in je za dva do tri
mesece varen pred vsako poskodbo po glivicah. Po
preteku tega Casa (v suhi kleti prej, v vlaZni pozneje)
je treba Zveplanje ponoviti. Utinek Zveplanja obstoji
v naslednjem.

Ce zazgemo Zveplo, se razvija duSe¢ plin, ki ga
| imenujemo Zveplov dvokis ali tudi kratkomalo Zveplova
' sokislina. Ta plin je hud strap za glivice, kajti jemlje

jim kisik in jih stem uni¢nje. Dokler se torej ta plin
nahaja v sodu, se v njem nobena Skodljiva glivica ne
more razviti. Kerje pa tudi v zabitem sodu zrak,se Zveplov
dvokis izpreminja s kisikom iz zraka v Zveplov trikis
| in pozneje — posebno ¢e je navzoda voda (vlaga) —
| v zveplovo (Zvepleno) kislino. Tudi se nekaj dima
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izkadi skozi luknjice v lesn, zlasti pa pri éepu, pri |

vehi. vrateih itd. Zato naj bo zlasti veha dobro
zaprta. Ker se skrhana veha ne da dobro zamasiti, jo
je prirezati s svedrom (pod 98.). Ce je torej sod pre-
malo suh ali pa ¢e je posoda razsufena, neha uéinek
Zveplanja prej in ga je treba zopet kmalu ponoviti,
da se ne morejo glivice v sodn razvijati. Ce pa Zve-
planje pravocasno ponavljamo, vzdrzimo posodo lehko
leta in leta popolnoma zdravo. Seveda se bo v njej
stasoma naredila vedja mnoZina Zveplove (Zveplene)

kisline, in zaraditega je treba sod, preden se vanj

zopet vino dene, vnovié temeljito posnaZiti, to je z
mrzlo vodo in s krtacéo (ozir. z verigo) oprati. Ce pa
sod ni bil dolgo, morda celo leto ali e dlje v rabi, se
priporoéa, da se opere z vodo, ki smo ji dodali kaka
29/, sode, ali pa da se celo zakuha z vodo, kjer smo
sodo raztopili, sliécno kakor pri zakuhovanju nove
posode.

Kdor se bo po tukaj izrecenih navodilih ravnal,
temu se ni nikdar bati, da bi se mn posoda skvarila.
Da se posoda prehitro ne razsusi in Zveplanje dlje
¢asa unéinkuje. jo je najbolje spraviti
v kaki srednje vlazni, pa ne zopet pre-
mokri kleti. I

Pri tej priliki bi navedel 2e tole.
Dostikrat se zgodi, da sod, kamor smo
dejali vino, pusca. Ce je bil sod nasusen,
je seveda treba poprej obroée pritrditi
(nabiti) in ga z vodo zamociti. To se
ze zaraditega priporofa, ker drugace
les ponepotrebnem preveé vina popije.
(e se pa zgodi, da kak drugaée navidez
dober sod vsled fega punSéa. ker ima
kako razpoklino ali kako pofkodovano
mesto, je treba to razpoklino zamazati
s kakim sredstvom, ki se hitro strdi in
razpoko popolnoma zapre. Takim sred-
stvom pravimo klej ali kit za sode,

Izvrsten kit za sode, ki se takoj
strdi, si pripravimo, ¢e dobro pomesamo
5 delov na prah ugasenega apna s 6imi
deli sveZega sircka in z enim delom
vode. Ta kit se takoj strdi in razpoklino
zapre, vsled éesar se ga pripravi le
toliko, kolikor se ga takoj rabi. Tudi
na prah stoléen vinski kamen daje z apnenim prahom
dober kit. Ce si hodemo pripraviti kit, ki se dlje éasa
drzi in je takoj pri roki, kadar ga rabimo, raztopimo
v kaki posodi na ognju 25 g sveZega loja, 20 g belega
voska in 40 g svinjske masti, Potem pa vzamemo

Podoba 94. Zveplalna svetilka (laterna)
za Zveplanje pr:::ih in napol polnih
ov.

Dostikrat se dogaja, da bi radi rabili sod od
rdedega ali érnega vina za belo vino. Ker se je
rdece vinsko barvilo globoko zalezlo v luknjice hra-
stovega lesa, se sod ne da izprati le z vodo, posebno
tudi zaraditega ne, ker voda tega barvila ne raztopi.
Ce bi v tak, éeprav dobro pomit sod dejali belo vino,
bi dobilo neprijetno rdeékasto barvo.

Cim bolj temna in obenem mo@na je bila érnina,
tem globokeje je 8la v les in tem teze se da barvilo
izprati.

Ker tudi vrela voda samanasebi ne topi tega
barvila, ji je treba dodati nekoliko sode, in sicer kakih
50,, tore] na vsakih 10 1 50 dg.

Za 6—7 Al velik sod se vzame 30—100 7 vrele
vode, ki smo ji dodali na vsakih 10 ! 50 dy sode.
Namesto sode se lehko vzame tudi 3—5°¢, jedkega
natrona, ki daje Se veliko moéneisi lug kakor soda.
Treba je le z njim previdno ravnati, Ker si z njim
¢lovek lehko poSkoduje obleko in koZo. Tak mocan
sodov lug se nalije v sod, sod se zamaSi in se valja
semtertja, da pride njegova znotranja povrina povsodi
z logom v dotiko. Cez nekaj casa se
se gorak lug izlije in se drug nalije
noter, kar se toliko c¢asa ponavlja,
da konéno Ze ¢ist izteka. Potem se
posoda zakuha Se s éisto vrelo vodo,
da se ostanki luga iz nje izperejo
sod se opere e z mrzlo vodo in je potem,
popoluoma pripraven za belo vino. Kdor
pa hoce Se bolj temeljito napraviti, ta
naj se moker =od na Ze popisani naéin
zazvepla in zabije in ga §ele ¢ez kakih
5—6 dni iznova pomije in Sele potem
rabi. Zveplova sokislina (Zveplov dim)
namrec tudi moéno beli, to se pravi
_razkraja barvila, in zaraditega tudi
[ sod Se bolj razbarva. Se hujsi belec
uéinek ima pa klor, zelenkast, strupen
plin. Tega rabimo navadno le pri
velikih sodih, kjer nam ni mogoce soda
z Ingom izpirati.

S klorom razbarvamo takole. Vza-
memo kako porcelanasto skledico, jo po-
stavimo pri vratcih v sod in denemo
vanjo na vsakih 1007 vsebine 15 g kloro-
vega apna, ki ga dobimo pri drogistih ali v lekarnah.
Potem si odmerimo za vsakih 15 ¢ klorovega apna 7 g

- Zveplove (Zveplene) kisline in v drugo posodo ravno

toliko vode. Potem zlijemo v skledico na klorovo apno

' najprej Zveplovo kiglino, potem pa vodo in nato hitro

posodo od ognja, in ko se ta zmes toliko ohladi, da se |

zaéne Ze trditi, primeSamo 25 ¢ na finem sitn prese-
janega pepela. To maZo ali kit spravimo potem v kaki
dkatli ali posodi v kleti na suhem kraju. Kadar kit
rabimo, tedaj razpoklino v sodu dobro opraskamo in
obrisemo, nato segrejemo nekaj tega Kita nad sveco.
da postane mehak, in z njim z noZem z okroglo Spico
doticno mesto évrsto zamaZemo (zakitamo), Tudi iz 60
délov svinjske masti, 40 delov kuhinjske soli, 33 delov
voska in 40 delov pepela se da dober kit napraviti.

III. Popravljanje pokvarjene posode.

V tem poglavju mislim opisati vse sluéaje, kadar
gre za to, da se posoda, ki je iz kteregakoli

vzroka postala za vino nerabna, spravi zopet v poraben
' se nikakor me priporofa stati, ker dno najrajdi izleti.
=

stan.

najprej vratca, potem pa tudi veho soda dobro zapremo.
[z klorovega apna se razvija klorov plin, ki gre
rloboko v les in barvilo rdeéega vina popolnoma razkroji.
ez nekaj ur sod zopet odpremo, ga dobro prezratimo.
potem pa veckrat z vodo izperemo, da popolnoma izgubi
duh po klorn. Potem sod oblijemo s éistim, finim Spi-
ritom in ga zapremo ter ga pustimo, da nekaj ¢asa leZi,
ali ga pa & Spiritom izZgemo. Pri tem je treba velike
previdnosti. V sod se zlije le malo, kvecjemu '/, ali 1
kozarec Spirita (kar je odvisno od velikosti soda), potem
se sod veckrat povalja, da se povsodi pomoci s Spiritom
in se s kostekom goretega popirtka, ki se. vrZe v sod,
naZge. Pri tem je treba vsaj veho, ¢e smo dali veé
Spirita, celo tudi vratca odprta pustiti, ker bi drugace
mocan pritisk, ki se v sodn razvije, lehko dno ali pa,
¢e bi bil sod zaprt, celo ves sod razgnal. Pred dnom
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Tudi se mora paziti, da se sod ne obrne z veho navzdol
in se tako sam ne zapre,

Potem je dobro 8e sod z mrzlo vodo oplakniti in
se vanj lehko dene belo vino.

Dr. Kulisch priporoa za razbarvanje sodov od
érnega vina tudi to, da se sodi zakuhajo z vrelo vodo,
ki se ji dodene nekaj solne kisline. Na 100! vsebine
se vzame 101 vrele vode in '/, ! solne Kkisline. Vrela
raztopina se pusti 15 — 30 minut v sodu in se sod sem-
tertja valja. Potem se tekocina izlije, sod se zakuha
Se z 29/, raztopino sode (kakor pri novih sodih) in se
nazadnje izpere z mrzlo vodo.

Sodi od 8pirita se tudi lehko pripravijo za vino.
Navadno so taki sodi dobri, moéni, vendar so znotraj
impregnirani, bodisi z limom ali pa z vodotopnim steklom.
Ta tvarina zamasi luknjice v lesu, tako da &pirit iz
sodov ne izhlapeva (se ne usudi). Sod od 3pirita je
najbolje napolniti z mrzlo vodo, ki se v njem pusti
kaka 2—3 dni. Ce je bil sod znotraj namazan z limom,
se v tem ¢asn lim odmoéi in se napne ter se da potem,
ko odvzamemo dno, & krtaéo dobro odstraniti. Nato se
sod %e¢ na obicéajni, Ze popisani nacin izpari ali pa
zakuha in ovini.

(e je sod znotraj oblit z vodotopnim steklom, se
to ne da z vodo odstraniti, paé se pa vodotopno steklo
rado topi v kisli tekoéini, torej tudi v vinu, ki bi mu
dalo neprijeten okus. Da se to ne zgodi, je treba sod
napolniti z vodo, ki smo ji dodali na 10017 60—80 g
Zveplove (Zveplene) kisline, V dveh do treh dneh ta
voda vodotopno steklo raztopi in se potem izlije ter

se sod na navadni nacéin zakuha in ovini.
(Konee prihodnjié.)

Kuzno vnetje spolovil in kuzno izvrgo-
vanje.

KuZno vnetje spolovil pri govedi in izvrgovanje
se pri nas ¢imdaljebolj Siri ter prizadeva Zivinorejcem
prav obéutno Skodo. Zadeva je zelo opasna, in ée kme-
tovalci sami ne bodo pomagali pri zatiranju teh kug,
bodo vsa prizadevanja poklicanih oblasti zastonj. Kjer
se pojavijo te kuge, naj se takoj obvestijo bliZnji Zivi-
nozdravniki in naj se strogo ravna po njihovih navodilih.
V nastopnem objavimo tozadeven spis iz peresa odlicnega
ves¢aka-zZivinozdravnika.

Dozlej je prevladovalo mnenje, da je v veéini
slucajev edini vzrok nalezljive jalovosti in kuznega
izvrgovanja kuZno vnetje spolovil. Stremljenje, zatreti
to hitro se razSirjajo¢o bolezen in priti v okom njenim
domnevanim posledicam, je bilo veliko. Razna zdravila
s0 se poskudala in se 8e nporabljajo, toda z zelo menja-
joc¢im se uspehom. Vsi ti nezadovoljivi uspehi so najbrz
izvirali od tod, ker se je po krivici zatrjevala vzroéna
zveza med KkuZnim vnetjem spolovil in kuZnim izvrgo-
vanjem. Na podlagi vestnih in temeljitih raziskovanj
se je priglo do zakljuéka, da je treba strogo loéiti med
kuznim vnetjem spolovil in kuZnim izvrgovanjem, Vsako
je bolezen posebne vrste.

Kuzno vnetje spolovil je navadno dalj ¢éasa traja-
joca, samo na nozniéni del sramnice omejena bolezen,
ozna¢ena predvsem po samolastnem otokm mezgovnih
zlezic. Zivali se okuZijo pogosto Ze v zgodnji mladosti,
t. j. 8e pred prvo pojatvijo. Ne da se tajiti, da se res
pogosto opaza v hlevih, okuZenih po tej bolezni, da
ostanejo nektere Zivali jalove, ne da se pa dokazati
vzroéna zveza med omenjeno boleznijo in jalovostjo.

Pogosto se namreé¢ obolele Zivali ubrejijo in redno
porodijo, doéim se pri jalovih ne da dokazati obolenje,
kvedjemu malenkosten otok mezgovnih Zilic.

Resni¢en vzrok jalovosti so najpogosteje izpre-
membe v notranjih spolovilih, predvsem: nenaravne
izpremembe v jajénikn po pojatvi, oziroma zadnji
oploditvi, mehuréaste nove tvoritve (ciste) v jajénikih,
razna dalj é4sa trajajoéa notranja vnetja maternice
(kataraliéno notranje vnetje, gnojno vnetje itd.), slednjié
bolezni na materniénem vratu, ustju in notranji noZnici.
Te bolezni so samenasebi vzrok jalovosti, ki obstoja
tudi potem, ko je Zival ozdravela po morebitnem knZnem
vnetju zunanjih spolovil. (e se odstranijo ti notranji
vzroki, tedaj se Zival zopet lehko ubreji, in to navadno
tudi tedaj, ko so zunanji deli Se oboleli. Dalj ¢asa
trajajote kuzZno vnetje spolovil, kakrdno se Ze
veé let opaznje, torej ne povzroéa kuZnega
izvrgovanja. Konéno se pa ne da tajiti, da je sem-
patja vzrok navidezne kuZne jalovosti tudi neploden
ali spolne zdruzitve nezmozen bik.

KuZno izvrgovanje je nalezljiva bolezen, ki jo
povzroéa takozvani Bangov bacil (imenovan po najdi-
telju dr. B. L. F. Bangu, prof. na Zivinozdravniski
vis. Soli v Kopenhagenu). Okuzitev po tem bacilu
ima za posledico kataralié¢no vnetje mater-
nice tekom noseénosti, ki povzro¢i, da Zival
izvrze. Ker je torej oplojena maternica sedeZ bolezni,
tedaj se obenem 2z izvrikom izlije med sadovnimi
vodami mnoZina kuZne snovi (bacilov) po hlevu, tako
da ima prvi sluéaj izvrZenja za posledico okuZitev
vsega hleva. Dokazano je, da se bolezen ne prenasa
samo po biku, ki pa, — mimogrede omenjeno — sam
nikdar ne oboli, temveé predvsem na ta naéin, da pride
8 sadovno tekoéino umazana stelja in krma v dotiko z
Zivalmi, ali da jo Zivali celo pouzijejo.

Iz navedenega sledi: Loéiti je strogo med jalo-
vostjo vobée, kuZnim vnetjem spolovil in kuZnim izvr-
govanjem.

Vsako Zival, ki se ne ubreji kljub veckratnemu
zaskocenju, je najbolje dati Zivinozdravnikn preiskati,
da se doZene vzrok jalovosti. Zdravljenje morebitnega
kuZnega vnetja spolovil je prepustiti Zivinozdravniku.
(lede izvrgovanja posebej se je pa ravnati po naslednjih
dolocilih :

1.) Hleve, kjer se je Ze pripetil slucaj izvrZenja,
je treba temeljito razkuziti, da se zamorijo mnogostevilne
bolezenske kali.

2.) Veékrat je razkuziti hlevska tla, da se zamoré
kali, ki se izloc¢ajo iz maternice tekom éiséeénja.

3.) Zivali, ki so izvrgle, naj se takoj lodijo od
ostalih, prostor, kjer so doslej stale, naj se pa temeljito
razkuzi.

4.) Za zdrave zivali naj se uporabljajo po moZnosti
posebni, nesnmljivi biki; ée pa to ni mogoce, naj se
biku vselej po skokn spolovila (Zila in sluznati notranji
del prevlecne koze) kar najskrbneje ocistijo s ktero-
kolisibodi razkuZilno tekocino.

5. Ce se pri kaki Zivali opazijo znamenja, ki je
iz njih mogoée sklepati na bliZajoce se izvrZenje (upad
na obeh straneh kriZa, napoljnjenje vimena, otok
sramnice, semintja rdeckastornjav, toda ne smrdec
iztok iz spolovil pred potekom nosecnosti), naj se
takoj odstrani od ostalih.

6. Izvrzek (mladi¢) in trebilo naj se, ¢e le mogoée
seZge, ali pa v posebni jami (ne v gnoj!) zakoplje,
potem ko se je posul z nengaSenim apnom. Ce se Zival
sama ne potrebi, naj se za to ¢impreje poskrbi, maternica
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pa naj se izpira z razkuZevalnimi tekocinami, dokler
s¢ ni popolnoma izéistila.

7.) Osebe, ki o imele pri izvrZzenjn opraviti, si
morajo razkuziti obleko in obuvalo, onesnaZena stelja
in krma naj se seZge.

8.) Iz previdnosti naj bi se pri vsakem sluéaju
izvrzenja ravnalo po tem navodilu, zlasti tedaj, ce
je bila zival, ki je izvrgla, dokupljena.

V zadnjem c¢asu dohajajo porocila, da se je posre-

¢iio seroterapevtiénemu zavodu v Frankobrodu ob M. |

najti zdravilno cepivo proti kuZnemu vnetju in knZnemu
izvrzenju, kakor tudi cepivo, ki omogoca dognati, ali
boleha Zival samo na vnetju spolovil, ali ée je oknZena z
Bangovim bacilom (kuzZnino kuZnega izvrgovanja). Po-
skusi so se doslej dokaj dobro obnesli. Ce bodo uspehi
tega cepljenja tudi nadalje povoljni, dobimo v roke

zanesljivo sredstvo proti tem ogromno Skodo povzro- |

¢ujocim boleznim.

Zanimivi poskusi gnojenja vinogradov z
umetnimi gnojili.

Posestnik gospod H. nam je sporo¢il : Spomladi t. L.
sem napravil v svojem vinoradun pri Kr3kem gnojilne
poskuse, ki so me tem bolj presenetili, ker sem si s
temi poskusi skrajfal svoj pridelek za najmanj 50 veder.

Vinograd, ki je bil pred Sestimi leti s hlevskim
gnojem pognojen, sem razdelil spomladi na 5 enakih
parcel po 600m* ter sem pognojil parcelo Stev. 1. z
18 kg kalijeve soli, s 36 kg superfosfata in z 18 kg
cilskega solitra; parcelo Stev. 2. 8 36 kg superfosfata
in z I8 kg cilskega solitra; parcelo Stev. 3. z 18 kg
kalijeve soli in z 18 kg cilskega solitra; parcelo 8t 4.
z 18 kg kalijeve soli in s 36 kg superfosfata, doéim je
ostala parcela Stev 5. nepognojena.

Na parceli Stev. 1.sem pridelal grozdja 45 kg

» - n 2 ” " 195
» - w B¢ 3 » i 333 ,
" » » 4 5 » n 388

- ” 523

Ne samo glede pridelka, marveé tudi glede rasti
sem dozivel veliko razocaranje, kajti dosegel sem ravno
nasprotno od tega, kar sem pricakoval. Doéim so se
trte na nepognojeni parceli lepo razvile in so tudi dobro
zarodile, so na pognojenih parcelah vedno bolj pojemale,
tako, da sem jih le s pridnim poletnim obdelovanjem
in s prikrajevanjem pri Zivljenju ohranil. Tudi te trte
so bile prej$nja leta vedno prav lepe.

Gnojil sem pa pa ta-naéin, da sem raztrosil gnoj
zadnje dni marca, oziroma prve dni aprila, po vsi parceli
enakomerno ter sem sproti podkopaval, pri c¢emer je
pa navadno prislo ve¢ gnoja v blizino trt, kakor po
sredini vrst, ker se je pri kopi proti trti povlekel. —
(Cilski soliter sem trosil in ga zagrebel Sele 2. in 17. maja.

Ali je upanje, da se mi te trte zopet popravijo,
in kako naj z njimi prihodnje leto ravnam?

Ker so bili poskusi, po popisu sodeé, pravilno zvr-
geni in ker so prisle zlasti na parcelo Stev. 1. vse
snovi, ki jih trta potrebuje za normalen razvoj, v pravem
razmerju, je bilo sklepati, da je bila snia takemu raz-

ocaranju vzrok, ali pa da se je gnoj nepravilno pod-

kopaval, kar pa je gospod H. zanikal.

Da se torej ta uganka resi ter se slabi predsodek
o gnojenju z umetnimi gnojili odstrani, ni preostajalo
drngega, kakor prepriati se o tem éndnem pojavu
na mestu samem., Ze pri odkopanju nekterih trt

sem se uveril, da je pri tem suSa igrala najvecjo
vlogo, v drugi vrsti pa tudi gnoj sam, ker je priSel na
nekterih krajih v preveliki mnoZini preblizu trt. Docim
s0 bile namreé¢ Kkoreninice pri nepognojenih trtah lepo
razvite in sveze, so bile pri pognojenih trtah érnkaste
in na koncih vse razjedene ali segnite, kakor da bi
bile od trtne usi napadene. Baje so vse trte, tudi na
pognojenih parcelah, izprva lepo in enakomerno poga-
njale, a pozneje so pri¢ele pognojene trte rumeneti ter
v rasti zaostajati za nepognojenimi.

Ta né¢inek se da iz rastlinsko-fizijologiénega staliséa
takdle razlagati:

Izprva so vse trte na vseh parcelah lehko ena-
komerno poganjale, ker so imele vse enake Zivljenske

| pogoje v razmerju svojega razvoja, zlasti pa dovolj

vlage, da zgornji, to je nadzemeljski trtni deli niso Se
bili odvisni od novonastalih stranskih korenin. Pozneje
pa, ko so se novi poganjki precej razvili in ko je Se
pricela susa pritiskati. je nmetni gnoj, ki je prisel v
dotiko s sesalnimi deli gorenjih stranskih Koreninic,
vsled nezadostne vlage te razjedel, vsled cesar so po-
stali vsi nadzemeljski trtni deli le od glavnih korenin
odvisni; in tako niso dobili v najbolj8i rasti ne dovolj

- hrane, ne viage, ker umetni gnoj 8 ni dospel do glavnih

korenin, a stranske gornje korenine so bile bolj ali
manj ze vse pokvarjene. Cim bolj je suda pritiskala,
tem bolj je umetni gnoj razjedal koreninice. Nasprotno
g0 pa ostale nove gornje korenine na nepognojeni
parceli nepokvarjene, so neovirano delovale ter tako v
zadostni meri tudi ob suosi donaSale skupaj z glavnimi
koreninami razmeroma dovolj hrane in vlage vsi trti do
popolne zoritve.

Ko bi poleti ne bila nastopila taka suSa, se lehko
z vso gotovosto trdi, da bi se bil ta poskus ¢isto
drogace obnesel. Zato pa ta kakor tndi mnogi drugi
slucaji uce, da je vedno bolje, e se gnojenje z umet-
nimi gnojili zvrsi jeseni ob prafitvi ali pa pozimi, ker
se hranila v umetnem gnoju tekom zime pocasi in bolje
razkrajajo in tako izpremene, da jih korenine, ko priéne
trta odganjati, laze in brez skode srkajo. Tudi se
nmetna gnojila ne smejo nikdar preblizu trte zakopavati.
Cilski soliter se pa ne sme pred zimo trositi ali pod-
kopavati, marve¢ Sele spomladi od aprila do maja
naprej, ker se ¢ilski soliter hitro razkroji in torej tudi
hitreje v globino zleze, do kamor ne segajo vse kore-
nine, vsled ¢esar gre lehko veliko njegove hrane v
izgubo.

Ker ni izkljuéeno, da bi se enaki sluéaji ne bili
tudi drogje dogodili, bodi konéno Se omenjeno, da tako
zaostale trte nikakor niso ugonobljene, marveé da se
bodo naslednje leto zopet popolnoma popravile. Treba
jih je le nakratko obrezati, da nimajo preveé lesa, ter
ob kopi vse zgornje korenine, zlasti pokvarjene, popolnoma
odstraniti (odrezati), da se napravijo koj spomladi nove,
zdrave koreninice. Uspeh letosnje gnojitve bo pri nor-
malnem vremenn prihodnje leto viden, posebno ée se
jim spomladi e nekoliko s éilskim solitrom pognoji.

Fr. Gombaé.

Ravnanje z vinom po Kkipenju.
Spisal B. Skaticky ¢, kr. vin. nadz. za Kranjsko v Rudolfovem.
(Konec.)

Da torej prepre¢imo, da se nam vino v sodn ne
more ne scikati, ne kanasto postati, moramo sode vedno
imeti polne. Zalivati je treba sode vsak teden ali vsaj
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vsakih 14 dni, in sicer v gorki kleti poleti bolj po-
gostoma, v mrzli, vlazni kleti, zlasti pozimi, bolj po-
redkoma.

Pri tem navadno postopamo takole:

Sod odmasimo in s posebno zakrivljeno krtaéo naj-
prej obriSemo kan od dog znotraj, nato v sod vlijemo
& konvo, ki ima bolj dolgo izlivno cevko (glej pod. 76.),
noter pod povriino kana toliko vina, da je sod do vrha
(8trihano) poln.

Nato z lesenim kladivom potoléemo doge, da splava
kan na vrh.

Ko se je to zgodilo, odpihnemo kan, ki je med
tem splaval na vrh, obriSemo pilko in jo dobro zabijemo
ter nato tudi 8e sod zunaj dobro zbriSemo.

Pilke (ali vehe) naj bodo vedno dolge (glej po-
dobo 63. §t. 09), da segajo do vina. Stem ostanejo proZne
in sod bolj zapirajo. Tudi luknja za veho in ¢epna
Inkoja morate biti vedno ostro prirezani. Namesto ¢epov
je boli priporoéljivo rabiti zama8ke iz plutovine.

e zatne (zlasti mlado vino spomladi) kipeti (pra-
8iti se), nadomestimo navadno pilko s kipelno pilko,
kakrino kaze podoba 63. §t. 03,

Vino, ki ga jemljemo za zalijo, mora biti vsaj
enake kakovosti in starosti kakor vino, ki ga zalivamo,
torej mora biti ¢isto in stanovitno.

Tako vino hranimo v bolj majhni posodi in ga
po vsakem zalivanju od vrha nekolikc zaZveplamo, tako
da ga stem obvarnjemo Skodljivega zrainega vplivanja,
ozir. glivie. Marsikdo bo potem rekel, da bo namesto
zalivanja vsak teden vino v sodu nekoliko od vrha za-
zveplal. To pa ni priporoé¢ljivo, ker bi se séasoma vino
nasrkalo take mnozine Zveplove sokisline, da bi bilo
prezveplano.

Vino za zalivanje (zalija) bo torej stasoma pre-
Zveplano, ali to ne Skoduje. ker ga ne pijemo, temveé
ga vsak teden le nekaj litrov porabimo za zalivanje,
kar se v ostalem vinu razgubi.

Ce vino prodamo, prodajmo ga vselej ves sod.
Ce pa to ni mogoée, je ostanek treba vsaj v 8 dneh
pretoéiti v manjsi sod, sicer nam postane vino kanasto
ali cikasto.

V velikih trgovinah, zlasti pa pri krémarjih, se
sedaj rabi ogljikova kislina (glej prej omenjeni spis v
12, §t. ,Kmetovalca® iz 1. 1908.) zato, da se prepreci
kananje ali cikanje vina v sodih, ki so vedno na pipi
in ki jih torej ni mogoée zalivati.

Je pa nima gostilniéar take priprave, potem naj
si pomaga na ta naéin, da raztoéi vino pri pretakanjun
vedno v majhne sode (ne éez 3 Al) ter ima vedno le
enega na pipi, druge pa zaliva.

Zanimivo je tudi vedeti, koliko se vina v kleti
usudi. To je seveda odvisno od velikosti sodov, topline
in vlaZnosti v kleti.

V vlazni in hladni kleti in v velikih sodih se
manj vina usudi kakor v gorki, suhi kleti in v majhnih
sodih.

Po izkuinjah je dokazano, da se v enem letu
usnsi, ée vino leZzi v veéjih sodih (6—12 Al), okoli
2 do 39, vina, pri pretakanju itd. ga pa odpade
1—2¢/;, tako da v enem letn od prvega pretakanja
vina zmanjka za 3 do 59/, tojepri 1007 — 3 do 5l

Stem veljava vina, ki leZi v kleti, vedno rase, in
sicer znasa ta prirastek na veljavi pri 29/, em usudenju
in pri 5°, nih obrestih, (kar je jako zmerno ra¢unjeno)
v enem letn 3 do 4 K pri hektolitrn, (v prvem letu Se

veé, 4 do 5 K), tako da je na primer vino, ki je bilo |

vredno po prvem pretakanju v prvem letn 40 K, vredno

po preteku 1. leta 45 K, 2. leta 49 K, 3. leta 52 K,
4. leta 55 K, 5. leta 58 K. 6. leta 61 K, 7. leta 65 K,
8. leta 68 K, 9. leta 72 K, 10, leta 76 K.

Konéno bodi za nabavo tukaj priporoéenih kle-
tarskih strojev in pripomoékov toplo priporoéena tvrdka
Nechvile, ki je slike k temu spisu blagohotno dala na
razpolago. Razne druge potrebséine in snovi (Zveplo,
zamaske itd.) dobavlja poceni in v dobri kakovosti
prej omenjena tvrdka Christanell v Bozenu na Tirolskem,

Vprasanja in odgovori.
Na vsa gospodarska vpradanja, ki dohajajo na c. kr, kmetijsko druZbo kranjsko
ali na uredniitvo Kmetovalca®, se¢ nacelno odgovarja le v  Kmetovalcu®.
Odgovori, ki so splodno pouini, s¢ uvrste med ,Vpradanja in odgovore®,
ostali pa v ,Listnico uredniftva®, Odgovarja se le na vprafanja, ki so pod-
pisana s celim imenom, v ,Kmetovalcu® se pri vpradanju pristavijo priéetne
Srke imena in kraja, ée vpradalec ne Zeli drugade. Redno se v vsaki stevilki
odgovori le na tista vpradanja, ki so pridla vsaj Stirl dni pred lzdajo lista; na
prepozno dofla vprasanja se odgovori v prihodnji &tevilki. Kdor takoj Zeli
odgovora na kako gospodarsko vprasanje, mora priloZiti znamko za odgovor,
Na vpradanja, ki niso gospodarska (n odgovori nanja niso splodno
pouénl in zanimivi, se ne odgovarja v ,Kmetovalcu, ampak le pismemo,
e Je pismu prilozenih 50 h v znamkah kot prispevek k druibenemu
pokojninskemu zakladu,

Vpradanje 218. Na naSih peséenih tleh smo Ze
vedkrat poskusili pridelovati ledo, toda uspeha nismo imeli poseb-
nega, in &e smo ji gnojili, je polegla. Morda smo napaéno
ravnali, zato vprasam, kKako se pravilno prideluje leéa,
da dobro obrodi, da ne polega, ktero seme je najboljSe in
kdaj naj se seje, jeseni ali spomladi? (M. J. v V.)

Odgovor: Obdelovanje, oziroma pridelovanje leie je
eno najteZjih pridelovanj kmetijskih rastlin. Obdelovanje
z leto obsejene njive mora biti izredno skrbno, zato se z
njenim pridelovanjem peéajo le mali posestniki in redkokje
se leéd prideluje v veliki meri. Leo imamo dvojno, in sicer
ozimno in jaro. Teh led je zopet vel vrst, Ozimna leda se
priporoca le za kraje z milim podnebjem. Pri nas vsekako
kaZe sejati le jaro lefo. Leéa uspeva na dobro ohdelanih
in nezapleveljenih tleh, ki so rahla in rodovitna, SveZega

gnoja ali gnojnice le¢a odlono ne prenese, zato jo je sejati

na njivo, ki je bila prejsnje leto dobro ohdelana in zagno-
jena, Paé se pa sme ledi nekoliko pognojiti s superfosfat-m.
Prav posebno je treba paziti na pridno pletev, drugace
plevel zadusi leéo in vse skupaj poleZe. Proti mrazu je leéa

! precej obfutljiva in se mora zato precej pozno sejati, nekako

gele za fiZolom. Z leén je munogo opravka, pa ne da
posebno bogatega pridelks, a dohodek je pa vendar pre-
cejen, ker ima leéa razmeroma 2zelo visoko ceno.
Vprasanje 219. Imam par volov, ki jih nameravam
pitati, Imam precej krompirja, ki se pri nas prodaja po 2 K
' mernik in tudi draZe. Ali jo bolje pitati s krompirjem
ali z orehovimi tropinami? Ktera krmila naj bi pola-
gal poleg rezanice? Koliko se da na dan tropin in koliko
krompirja za par volov, ki sta sedaj 1100 kg teZka in nista
debela? (A. B. v C.)

Odgovor : Na taka vpradanja odgovarjati nam je silno
tezko, ker je med naSimi kmetovalci e premalo ali skoraj
nié razdirjeno tisto znanje, ki je neobhodno potrebno za razo-
mevanje umnega krmljenja. Krme, zlasti za pitanje, bodi
predvsem dovolj, t. j. Zival se mora vselej nasititi. Vsi tisti
deli krme, izvzemsi vodo, ki nasitijo, se imenujejo suha snov.
V suhi snovi krme pa bodi zopet dovolj beljakovin, ki Zival
rede in delajo predvsem meso, in potem drugih snovi, ki
dajejo Zivali toploto in moé ter delajo tolito. Ker so belja-

kovine najdragocensjsi deli krme, zato umno krmljenje obstoji
v tem, da se v sohi snovi krme ne da po nepotrebnem
veliko beljakovin, ampak le toliko, kolikor jih je treba.
| Krompirja ne moremo primerjati z oljnimi tropinami, kajti
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krompir ima v sebi le neznatno mnoZino prebavnih beljakovin,
je v primeri z oljnimi tropinami zato tudi veiiko cenejsi,
a oline tropine so zopet mofno krmilo, ki ima v sebi jako
veliko beljakovin. Ce stane krompir, ki dela, precej podobno
kakor rezanica, predvsem le toploto, moé in tolitobo, 2 K
mernik, potem je na vsak naéin pitanje s krompirjem precej
drago. Na drogi strani se pa zopet ne sme prezreti blago-
dejni uéinek krompirja, ki ima pri pokladanju govedi kot
gofna krma tudi veliko veljavo in je v tem pogledu zopet
drugacen kakor rezanica. Po profesorju dr. O, Kellnerju naj
dobiva odrasla goved, ki se pita, na dan za vsakih 1000
kg %Zive teze povpreino 28 kg suhih snovi, in v njih bodi
1'6 kg prebavnih beljakovin, in vsa krma imej 13'5 kg
gkrobne vrednosti, V rezanici je 86 ¢/, suhih snovi, 179/,
prebavnih beljakovin in njena skrobna vrednost znada 17 kg.
V krompirju je 259/, sahih snovi, 0°1¢/, prebavnih belja-
kovin in njegova skrobna vrednost znada 19 kg. V orehovih
tropinah je 830/, suhih snovi, 2509, beljakovin in njihova
skrobna vrednost znada 146 kg. Iz tu podanih Stevil morete
posneti, kako je treba sestaviti krmo za pitanje volov, da
bo Zival sita in poleg tega dobila dovolj beljakovin.

Vpraianje 220. Kako se zeljnate glave dolgo
éasa ohranijo pozimi porabne za napravo zeljnate solate?
(A. B. v C)

Odgovor : Zeljnate glave je v ta namen najbolje z
veem voanjim listjem poloZiti drugo tik druge na pesek v
zraéni kleti ter je pridno odbirati in odstranjevati listje, ki
je pritelo gniti. Klet ne bodi svetla in tudi ne premrzla,
kajti zmrzlo listje hitro gnije.

Vprasanje 221. Pri nas kakor na veé drugih krajih
nam letos primanjkoje klaje za praside, a jaz imam dosti
senenega drobu od mehkega sena, ki ni raslo na mokrih tleh.
Ali bi bilo dobro prasiéem pokladati parjen seneni
drob, enako kakor se pokladajo pleve? (1. S. v M.)

Odgovor: Vsa mnoZina krme, ki jo pokladamo nasim
Zivalim, &isto naravno ne more obstati samo iz prebavnih
hranilnih snovi in je vsekdar precejien del krme uporabljen
le za nasifenje Zivali, t. j. za napolnjenje Zelodea in crev.
Prasiéji Zelodec in éreva so druogale ustvarjena kakor pri
govedi. Doéim goved prenese veliko mnoZino polnilne krme,
ki jo razmeroma Se precej dobro porabi, prasié tega ne
more, in zato suha klaja (seno, pleve, rezanica itd,) za
prasiée ni veliko vredna, V izrednih sluéajib, kakor so n. pr.
letos, ko nam ne dostaja krme, se pa vedar v gili ta krmila
8 pridom dajo porabiti, in sicer v prvi vrsti za nasicenje,
in ne toliko za prehranjevanje telesa. Parjen drob od sena
je torej v tem sluajun prav dobra klaja za prasice, &e se
obenem poskrbi za zadostno mnoZino pravih hranilnih snovi
v krmi. V to svrho je potem na vsak naéin pokladati, oziroma
pridevati zadostno mnoZino moénih krmil, kjer je dovolj
beljakovin, in skrbeti je obepem za pridevek hranilnih snovi,
ki tvorijo v telesu gorkoto in moé. Glede zadnjih Vam prav
zelo priporotamo primesevati klaji sladkornata
moéna krmila, ki so popisana v zadnji Stevilki .Kmeto-
valea® in ki jih ima naSa droZba v zalogi.

Vprasanje 222, Imam z opeko tlakane staje v
hlevu. Nekteri trdijo, da so premrzle, in mi svetujejo, naj
ez tla iz opeke poloZim deske. Kaj je Vade mnenje? (F. V.
v Z.)

Odgovor: Tla iz opeke so za omehkuZeno Zivino res
precej mrzla, vendar niso tako nevarna, kakor se pri nas
rado trdi, ker smo vajeni, da Zivina leZi ali stoji na debelih
plasteh stelje ali gnoja. Ta slaba stran tlaka iz opeke se
popravi, e se dovolj nastilja in e je hlev sploh dovolj gorak.
Nevarnogt je pravzaprav le za vime, ki se lehko prehladi,
zato je pa treba vssj zadaj dovolj nastiljati, & imamo

omehkuZeno Zivino. Utrjena Zivina se pa za taka tla prav
nié ne meni; saj imamo v drugih naprednih deZelah na
tisote hlevov z betonskimi tlemi, ki so Se bolj mrzla kakor
iz opeke. Co menite, da so pri Vas lesena tla bolj umestna,
jih lehko naredite, mi se pa prav nié ne bojimo z cpeko ali
z betonom tlakanih tal, &e se drugafe v hlevn vse drugo
pravilno vrdi, kajti tak hlev se laZe snaZen ohrani in se
laZe razkuZnje, kar je danes posebno vaZno, ko moramo
vedno racunati & kako kuZno boleznijo.

Vprasanje 223. Zakaj se je sadjevec scikal
navzlic temun, da je bil pred 14 dnevi pretofen? Jaz dolZim
pokvarjen sod in vprafam tudi Vas za mnenje? (F. V. v Z.)

Odgovor : Skisanje ali scikanje kteregakoli vina, torej
tudi sadjevea, se zvrii vsled presnovitve alkohola s pomoéjo
ocetnih gliv v ocetno kislino. To presnavljanje alkohola
v ocetno kislino se tem laZe in tem hitreje zvrdi,
¢im laZji dostop k vinu imajo ocetne glive in &im
primernejéa je toplina. Alkohol sam ovira tvorjenje ocetne
kisline in se le tedaj tako presnavlja, ée je z vodo razredéen,
in sicer tem laZe, &im bolj je razredéen. Iz vsega tega sledi,
da se vino, oziroma sadjevec, laZe scika, e sod ni polen in
imajo torej ocetne glive prost pristop, ¢e je shramba gorka,
ker toplota pospeduje cikanje, in ée je vino slabotno, t. j.
¢e ima v sebi malo alkohola, ker se zelo razredéen alkohol
laZe izpremeni v ocet. BrZkone imate prav, ker dolZite
scikan sed, kajti iz njega so prefle ocetne glive v sadjevec
in s0 se vesled toplote lehko hitro razvijale in so tvorile
ocetno kislino, poleg veega je pa Vag sadjevec brZkone tudi
slaboten in prl pretakanju je tudi prifel v precejdnjo dotiko
z zrakom, kar vse je pospesilo cikanje.

Vpraianje 224. Molzem 3 krave s polnim mlekom, a
smetana od mleka teh krav se node spiniti. Po
dolgem pinjenju sicer dobim nekaj masla, ki je pa Zaltavo.
Z mlekom in s smetano delamo kakor po navadi in krave
80 na videz zdrave in rade jedo, Kaj je vzrok, da se smetana
node spiniti in da je slednji¢ dobljena mala mnoZina presnega
masla Zaltava? (A, T. v S.)

Odgovor : Mleko, ki se njegova smetana teZko spini
in da malo presnega masla, ki je slabega okusa, prihaja od
nezadostne snage ali od slabe in pokvarjene krme, ki pospe-
Suje tvorjenje gliv v mleku in vsled tega dobi smetana
slabe lastnosti, Bodisi to ali ono, na vsak naéin so §kodljive

' glive v mleku vzrok, in ¢e hoete tej mepriliki odpomodi,

morate vse te glive s pridno ¢ejo in z razkuZevanjem
mlekarske posode in orodja, mleéne shrambe ter hleva zatreti.
Posoda in orodje se mora oéistiti z vrelim logom, blev
razkuZiti in zlasti vsi leseni deli se morajo z vrelim lugom
popariti ter steme v hleve in v mleéni shrambi nanovo
prebeliti z beleZem, ki se mu doda nekaj Zveplene kisline.
Istotako se morajo tla v mleéni shrambi temeljito razkuZiti,
Ce imate slabo in neprimerno krmo, jo morate nadomestiti
z dobro,

Vpradanje 225. Pred ve? leti smo si sovaséani razdelili
skupen gozd & pomodjo zasebnega zemljemerca in posamezni
deli e doslej niso v zemljiski knjigi prepisani na posa-
mezne sovaStane., Ta razdelitev brZkome ni bila postavna
in todi ni bila praviéna, kajti nekterl so dobili deleZe, ki
so veliko veé vredni od drugih, Ali je bila ta razdelitev
postavna in all je mogode izposlovati novo praviéno
razdelitev? (M. S. v Z.).

Odgovor : Poizvedovali smo glede te vafe zadeve in
smo dognali, da je bil dotiéni skupni gozd od graséine
kupljen ter se je razdelil 1873. Ce je bila takratna raz-
delitev postavna ali ne, to je danes brezpomembno, Kkajti
sedaj vsak deleZnik uZiva svoj deleZ Ze 38 let in je vsak
nZitno pravico Ze priposestoval. Cetudi bi po novem zakonun
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z dne 15. novembra 1. 1910, novo razdelitev dosegli, bi se
vendar moralo po § 1. tega zakona vsakemu tisto odkazati,
kar je v tej dobi priposestoval. Med Vami so celo taki, ki
so bili upravideni, a delezev nigo dobili, so jih vedno
terjali, zato njih terjatve niso zastarele, celo, ker se jim je
obljubile, da bodo odikodovani. Ob kaki novi razdelitvi ne
more tore] nihée od udeleZencey upati, da dobi kaj veé,
kveijemu bo treba kaj odstopiti onim, ki so bili pri prvi
delitvi prezrti.

Vprasanje 226. Prodal sem posestvo, ki je
bilo dano za tri leta v najem, a od te dobe je pre-
teklo Sele dve leti. Nekteri so imeli vsejano ajdo in vmes
deteljo, zato vprafam, &e sem dolZan povrniti, kolikor
raéunajo vrednost gnoja in pridelka detelje? (F. G. v B.).

Odgovor: Najemninska pogodba za posestvo ugasne,
kakorhitro se je posestvo prodalo, izvzemsi, &e je bil najem
v zemljisko knjigo vknjizen. Ce je bil dolofen kak rok za
napoved najemninske pogodbe, potem je kupec dolZan drzati
se tega roka. Ce pa ni bilo nobene napovedi doloéene,
potem je pa najemnik upraviéen zahtevati vso Skodo, ki se
mu je prizadela vsled tega, ker se je najemninska doba
gkrajgala.

Vprasanje 227, Imam kravo na novi molZi, ki se
nikakor ne pusti molsti; brea, se krivi in zadrZunje mleko.
Po prvem teletu je bila ta krava mirna in ni zadrZevala
mleka, Krava zadrZoje na omenjeni nadéin mleko., odkar se
ji jo vzelo tele; sicer je pa zdrava in ima tudi zdravo
vime. Kaj je poéeti z uporno kravo, ki zadriuje
mleko? (J. F. v D)

h;&;e.()aqur‘or: "STtako kravo je treba imeti potrpljenje,
kolikor le mogoée, je lepo z njo ravnati ter se je po
moznosti ogibati vsake sile, celo pa kakih sirovih dejanj.
Pred molZo in ob molZi je kravo boZati, ji je lepo prigo-
varjati ter jo je skodati premotiti, na pr. na ta naéin,
da se molze med jedjo in se ji poklada kaj takega, kar
posebno rada je, Tudi priporocajo taki kravi poloZiti med
molZo na kriZz v mrzli vodi namoéeno vrefo. Véasih se s
takim ravnanjem krava slednji¢ vendar dovede do tega, da
zopet pripuséa mleko in se pusti mirno molsti. Ce pa vse
to skupaj ni¢ ne pomaga, potem je seveda treba seéi po
sili ter se kravi ena sprednja noga tako dvigne, da mora
stati samo na treh nogah, veled ¢esar nme more breati in je
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kolikor toliko mirna. So pa tudi krave, ki se celo sili ne |

upognejo. Potem pa ni drogega sredstva kakor lepo in
potrpezljivo ravnanje in da se d&aka, da krava samaod-
sebe priéne dajati mleko, kadar pozabi na tele. Pri nas se
éutniki (duSevni) poloZaj Zivali de veliko premalo upoiteva,
Vsled tega razpoloZenja krave se v vimenn ne tvori skoraj
nié¢ mleka in se zato ni bati, da bi krava pa vimenu
obolela, dokler samaodsebe mleko zadrZuje, Pri prihodnjem
porodu Vam priporoéamo tele takoj vzeti kravi ter ga
nmetno napajati,

Vprasanje 228. Krava, ki se panjo nanada pred-
stojefe vpradanje, izredno hlastno Zre, fe se ji predlozi
redka obloda, zraven pa 8 polnim gobecem grize predloZeno
posodo in tudi jasli, dofim tega ne stori, &e se ji poklada
suha krma. Kako bi se odpomoglo, da bi krava ne
grizla lesa? Ali bi bilo za njeno zobovie Skodljivo, &e bi
ge posoda obdala s plogevino? (J, F. v D))

Odgovor: Vasa krava grize les iz nekega notranjega
nagona, ki nastaja vsled pomanjkanja rodninskih snovi v
krmi. Vi ste svojo kravo brzkone preveé razvadili s pokla-
danjem dobre oblode, vsled ¢esar Zival dobiva v sebe
premalo rudninskih hrarilnih snovi, in njena prebavila so
zato postala tudi ohlapna. Pokladajte kravi kelikor mogoie
le samo suho klajo, ki je za goved najnaravnejda. Lehko

- ne 8kodunje, a ker je pri nas
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ima pa Vasa krma premalo rudningkih hranilnih snovi v gebi,
zato redno gnojite svoje zemljisfe s fosfornatimi in kali-
jevimi gnojili in tudi z apnom, S takim gnojenjem dobite
krmo, ki bo imela v sebi dovolj rudninzkih hranilnih snovi.
Dokler ne pridelate boljse krme, opustite redko «blodo
ter pokladajte vsa krmila soha in dajsjte kravi tudi
klajnega apna. Prav zelo Vam priporocamo pokladati slad-
kornatih moénih krmil, ki imajo v sebi veliko rudninskih
hranilnih snovi in je bil o njih v zadnji Stevilki ,Kwmeto-
valea® objavljen poseben spis. Grizenje lesa pri govedi ni
razvada, ki bi se dala odpraviti, ¢e se klajna posoda obda
s plotevino, ampak je znamenje bolezni presnavljanja, in je
torej to bolezen treba zdraviti na popisani naéin,

Vprasanje 229. Mojemu enoletnemu prasién je obtical
koséek krompirja v poZiralniku. Ko je ta koifek krompirja
sel skozi poZiralnik, je prasi¢ Se vedno bljuval, in Kker sem
mislil, da ima kako drugo bolezen, sem ga zdravil, in ker
ge bolezen ni zboljSala, sem ga zaklal. V jetrih zakla-
nega prasiéa je bilo polno mehurjev, za grah
debelih, in v njih je bila neka motna tekocina, Ker imam
ge dve svinji istega plemwena in iste starosti, kakor je bil
zaklani prasié, se bojim, da bi tudi droge Zivali imele tako
mehurjasta jetra. Kaj je bilo prasiéu in ali je ta bolezen
ozdravljiva? (V. T. v R).

Odgovor : Popisani mehurji na prasicevibh jetrih na
vsak npafin prihajajo od kakega zajedslca. Morda je bil
Vas prasié ikrast, Le to se nam d¢udno zdi, da ste ikre
padli v jetrih, dofim se navadno nahajajo predvsem v mesu
in Spehu ter redkokrat drugje. Tudi bljuvanje se nam zdi
gnmljivo. Morda pa prasié¢ ni bil ikrast, ampak metljav,
Metljavost jeter povzroia neka masjbna glista, ki pride skoz
prebavila v jetra ter jo tudi prasié véasih dobi, ¢e =e je

""" Naj je bil
Vad prasi¢ ikrav ali metljav, na vsak nadin so lehko tadi
ostali prasici okuZeni. Proti tema boleznima ni nobenega
zdravila ter je edinole treba paziti, da Zivali teh zajedalcev

ne nalezejo.

Vprafanje 230. Ali je 8kodljivo, ée Kkuretina
prenoéuje v govejem hlevu? (J. T. v L)

Odgovor: Velika nesreéa ravno ni, ée mora kuretina
prenoéevati v govejem hlevun, vendar priporofeno to nikakor
ni, in sicer zaradi nesnage in posebno zaraditega ne, ker
goved lehko poZre odletavajoée perje, kar ni dobro za
Zelodee in je fe slabde, e se kako tako pero zaleti v
sapnik. Naravnost Skodljiva je pa perutnina takrat v go-
vejem hlevn, &e je usiva, t. j. ée ima kurjence, ki hodijo
ponoéi od kokodi in silno nadlegujejo goved, da nima mirn
in se zato ne redi in izgublja mleko.

Vpraianje 231. Storila se mi je telica z velikim
popkom, ki je imel tri Zile. Ta popek za sedaj de nié
raziirjeno mnenje, da teleta
z velikim popkom niso za rejo, Vas vprasam, kolike resnice
je na tem? (F. K. v L.

Odgovor: Vsa teleta imajo enako sestavljen popek, in
sicer sestoji iz obeh Zil dovodnic in iz Zile odvodnice ter
iz scalnega traku, Ti deli so obdani s koZnato noZnico. Ce
se pri porodu nepravilno ravns, se popkovina lehko podko-
duje in razdrapa, potem se vidijo posamezni deli in
popkovina se lehko okuZi ter vsled vnetja popek lehko
odebeli. Ce tako razdrapanje in okuZenje popkove vezi nima
zlih posledic, potem je tele dobro za rejo, &e pa popek
vsled okuZenja otefe, potem je pa to za Zival vedno lehko
nevarno; in e ni pravodasno Zivinozdravniéke pomoii, more
tele poginiti.
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Vpradanje 232. V odgovorn na 209. vprafanje v | kmetijske S0ole na Grmu (poita Kandija na Kranj-
| skem) do 10. januarja 1. 1912,

sKmetovalcu* hojskate kmete k pravdanju zaradi kokosi,
kajti doslej Se noben kmet ni vedel, da se more zaradi
kokoii pravdati, Ali je uradno glasilo ¢. kr. kmetijske
druzbe zato tukaj, da se kmetje hujskajo in da
odgovarjate na taka vpraSanja? Ali bi ne bilo bolje v
odgovorih pouditi éastnike, ki nam na polju ved Zkode
delajo kakor kokodi? (A, B, v V.)

Odgovor: Vi Zelite v listu odgovora na svoje vpra-
fanje. Imejte ga torej. Ce vojaki pri vajah narede na
polju §kodo, so jo dolZni popolnoma povrniti. Seveda mora
kmet v to svrho pravo pot ubrati in pred vsem ne sme
biti sirov, kakor ste Vi v svojem vpradanju. Postave so
zato narejene, da se izpolnjujejo in nihée se pred kakim
uradom ne sme izgovarjati, da postave ne pozna., DolZnost
vsakega je, da vse postave pozna, ki se njega tidejo, in
zlasti kmetovalec bi moral poznati vse tiste postave, ki so
v zvezi z njegovim poklicem, Nobena postava ni tajna,
zato tadi nmam ne more nihle prepovedovati postavnih do-
locitev objavljati, celo, &e nas kdo za objavo prosi. Kaka
taka objava je vsem bralcem na korist, ker z njo spoznajo
postavne predpise. Kadar se dve stranki prepirata o kaki
zadevi, ki so zanjo postavne doloche, takrat je vsekdar ena
stranka 8 postavo zadovoljna, druga je pa nezadovoljna. Vi
ste na pr. nezadovoljni, da VaSe kokosi po zakonu ne
smejo na tuj svet, vsi pametni in umni gospodarji so pa s
to doloébo zelo zadovoljni. (e mislite, da zaradi kokoi ni
bilo dosle] med kmeti nobenega prepira in nobenih pravd,
se zelo motite; le pojdite vprafat k raznim sodiséem, in
zvedeli boste resnico. Ce bi vsi ljudje poznali zakonske
dolocbe glede kokosi, bi bilo dosti manj prepirov, sovradtva
in nepotrebnih pravdnih stroskov. Ravno mi smo z nafimi
odgovori marsiktero pravdo prepreéili; storili smo torej le
nekaj dobrega in nismo hujskali, kakor Vi neosnovano
trdite. Vsak krivee se boji zakona in menda tudi Vi, Nikar
ne mislite, da bo postava dopuséala kokodi rediti na tuje
stroske,

Kmetijske novice.

Odlikovanja. Ob priliki 25letnice komisije za pogo-
zdovanje Krasa je Nj. Velianstvo presvetli cesar odlikoval
predsednika pogozdovalne komisije, bivéega deZelnega glavarja
in predsednika nase druZbe g. Otona pl. Detelo s kom-
tarnim kriZem Franc JoZefovega reda z zvezdo, ter uda te
komisije gg. Matijo Ambroéiéa v Novi Sudici in Josipa
Cutka v KneZakun z zlatim kriZem za zasluge.

Ustanovo letnih 600 K za sludatelja visoke
8ole za Zivinozdravnistvo na Dunaju ima c. kr. kme-
tijska droZba od c. kr. kmetijskega ministratva za enega
dijaka s Kranjskega na tej visoki foli. Ta ustanova bo
koncem tekofega zimskega semestra 1911/12 prosta in jo

tedaj druZzba odda pri¢ensi z poletnim semestrom. Prosilei, |

ki so Ze vpisani kot revni sloSatelji na visoki Soli za Zivi-
nozdravnigtvo na Dunaju, ki so rojeni Kranjei in se zave-
zejo sluZbovati kot Zivinozdravniki na Kranjskem, naj svoje
prosnje vloZe do 15. januarja 1912 pri glavnem odboru e.
kr. kmetijske druZbe kranjske.

Viniarski tedéaj priredi kmetijska %ola na Grmu
za mladenife iz vinorodnih krajev, ki se hofejo praktiéno
izveZbati v vseh potrebnih vinogradniSkih in trtnigkih delih.
Tetaj bo trajal od 15, februarja do 31. oktobra 1912, Sprejme
#e 6 uéencev v starosti od 16 let naprej. Viniéarski ucenci dobijo
brezplaéno hrano in stanovanje, v denarju pa po 10 K na
mesee. Profnje, ki jim je prilozZiti izpustnico ljudske Fole
in krstni list ali domovnico, je vloZiti pri ravnateljstvun

Prihodnji kletarki tedaj v drZavni vzorni kleti v
Rudolfovem se bo vrdil v dneh 28, do 30. t. m. Kdor se
ga Zeli udeleZiti, naj se takoj zglasi pri ¢. kr, vinarskem
nadzorstva v Rudolfovem,

Druzbene vesti.

* P. n. gg. druzbene ude uljudno opo-
zarjamo, da so podruzniéni nacelniki ze dobili
nabiralne pole za udnino za I 1912., in sicer s
prosnjo, da naj izvolijo udnino pobrati do 1. de-
cembra t.l. Prosimo p. n. %ﬁ druzbene ude, ki
pri njih podruzniéni nacelnik udnine ni pobral,
da jo takoj nacelniku izrodée. Nektere ude pro-

' simo za udnino kar naravnost, in te tudi prosimo,

naj nam jo kmalu posljejo, ker nam je sedaj
laze urediti zadeve udov, kakor ob novem letu,
ko se delo tako silno namnozi.

* Sadno drevje za 1. 1912. Za &tiri brezplaéna

. sadna drevesa se vsako leto zglasi toliko podruZnic in posa-

meznih udov, da bo c. kr. kmetijski droZbi prav teiko
ustreéi veem zahtevam iz svoje drevesnice, zato odloéno
izjavlja, da se bo oddajalo spomladi brezplaéno drevje edinole
tistim podroZnicam, oziroma udom, ki so vsaj do 15, fe-
bruarja narodéili sadna drevesa in vsaj do istega
¢asa placali tudi svojo udnino, Nikakor se pa ne more
nobenemu uda dati veéje Stevilo drevja proti
plaéilu,

* P. n. gg. druzbene ude nujno prosimo, da
vse gospodarske potreb3¢ine, zlasti semena, pravo-
¢asno narocajo ter se pri naroéilih ozirajo na objave
v ,,Kmetovalecu*. Druzba oddaja le tiste predmete,
ki jih objavlja, zato prosimo, naj naroéniki ne pov-
prasujejo po predmetih, ki jih ni v zalogi. Vsak
naroénik naj natanéno naznani svoj dom, poSto,
oziroma Zeleznisko postajo.

* Pladevanje blaga. Gg. druZbenim udem nazna-
njamo, da =e druZba strogo drZi nadela, vse gospodarske
potrebiéine oddajati le proti takojénemu plaéila,
oziroma proti povzetju DruZba mora sama vse potreb-
&Cine sproti placevati in nima sredstev, da bi mogla na npanje
dajati, zato tudi opozarjamo za pladilo odgovorne podrui-
niéne nadelnike, da se istotako drZe tega nadela in da naj
skrbe za poravnavo vsakega droZbenega racuna tekom dolo-
denih 14 doi, Castita nadelniStva, ki vzlic raznim opominom
e dolgujejo za priskrbljene gospodarske potrebséine, tem potom
nujno prosimo, naj zaostanke nemudoma poravnajo, vsekako
pa veaj pred novim letom, da nam s hitrim placilom tudi
sklepanje ra¢unov olajsajo, DruZba nima denarja, da bi malo-
marne plaénike podirala, ampak mora svoje obveznosti napram
dobaviteljem strogo in natanéno spolnjevati.

Ker je v nadih razmerah najbolj priporoéeno
gnojenje travnikov jeseni, in sicer s Tomasovo
Zlindro ter s kalijevo soljo, opozarjamo ude, naj
tega gnojenja nikakor ne odkladajo ter naj potrebno
mnoZino teh gnojil pravoéasno naroée. Cene so
oznadene niZe doli. Opozarjamo posebno na spis
»Ne zamudite jeseni gnojiti travnike, zlasti s To-
masovo Zlindro“, ki je bil objavljen v 19. Stevilki
leto3njega ,Kmetovalea“.

* Poskuse o uéinku Tomasove Zlindre spomladi
na travnikib in pri ajdi bo dala ¢, kr. kmetijska droZba
kranjska prihodnje leto vrditi ter jn v to svrho dobila nekaj
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vagonev ametnih gnojil brezplaéno. Opozarjamo na tozadevni
poziv med uradnimi vestmi danafnje Stevilke.

* Naroénikom na Tomasovo Zlindro. Na razna
vprasanja poroéamo nagim odjemalcem celih vagonov Toma-
sove Zlindre, da so se tvornice sedaj odlodile, da letos sploh
ne odposljejo veéje mnoZine po parnikn éez morje v Trat,
ampak da bodo vedino naroleb kar naravnost iz tvornic po Ze-
leznici na naslov odjemalcev odpravljale, Seveda iz tega za
nafe odjemalece ne nastane prav nikaka prikrajéava in se
bodo naroéitve tudi z ozirom na voznino ravno tako raéunale,
kakor Ce bi se iz Trsta zvrievale, Edino, kar naj nadi odje-
malei pri tem uvpoftevajo, je, da vagon, ki je odposlan po
Zeleznici iz tvornice, potrebuje do 14 dni, preden pride do
naroénika, dotim bi iz Trsta hitreje dospel. Naroéniki
celih vagonov naj torej svoje naroébe primerno
prej priglase. DruZba sprejema Ze sedaj narofila na cele
vagone. Manjse naroche pa druoZba lehko tadi takoj zvrdi iz
ljubljanske zaloge, ker je Ze sedaj dobila neksj vagonav
prave Tumasove Zlindre po Zeleznici in jih bo porabila za
nadrobno oddajo. Cene so letos dokaj niZzje od lan-
gkih, ker je ,DruZba tvornic za Tomasovo Zlindro* v Ber-
linu na vaSe prizadevanje cene toliko zniZala, da i prav
ni¢ draZja kakor slabSe zmleto konkurenéno blage; vrhu-
tegapa more druzba tudi letos dati onim odom,
ki si naroée cel vagon, znaten popust K 25—
pri vagonu, ker odpadejo za druZbo pri takih naroébah
razoi strofki za prevaZanje itd. v Ljobljani. Priporotamo
torej takojénjo priglasitev. Tvornice so poslale pridetkom
novembra v Trst majhen parnik z maloodstotno Zlindro, ki
je bila prvotno namenjena v Italijo. Ta Zlindra pa nima na
vretah zaznamovane vsebine skapne fosforove kisline ; po
tvorniénih poroéilih vsebuje 16 odstotkov in stane K 528 —
10.000 kg iz Trsta, Odsteti je obiéajni popust K 25'— pri
celem vagonn, Ce kdo izmed nadih odjemalcev Zeli tako
zlindro, naj nam to takoj naznani. Na#l udje vedo, da sicer
priporoamo le kolikor mogode visoko>dstotno Zlindro.

* Gnojenje travnikov jeseni je odloéno najbolj
priporoeno, in sicer hodita v podtev le Tomasova Zlindra
in kalijeva =ol. Seveda je treba gnojiti tudi z dusiénatimi
gnojili. Med njimi je najcenejia gnojnica, in le &e te ni,
potem naj se poleg gori omenjenih gnojil, ki jih je vsekako
treba raztrositi jeseni ali zgodaj pozimi, pognoji travnik
zgodaj spomladi z amonijevim suolfatom, Razen drugih
velikih prednosti, ki jih ima Tomasova Zlindra
kot gnojilo za travnike, je pri nas posebno
vazno dejstvo, da ima Tomasova Zlindra tudi
veliko apna v sebi, ki je vaZna hranilna snov
za rastline, kajti le z njim se prideluje dobra
krma, ki dela Zivino rastno in moéno. Ker se je-
sensko gnojenje Ze priéenja, je druzba v .Kmetovalen® Ze
opozorila, naj udje z narodili nikar ne odlagajo. To velja
zlasti za narodnike celih vagonov, ki lehko pridejo v naj-
vetjo zadrego, ée gnojila ne narofe pravodasno; tvornica
pamre¢ letos ni poslala veije mnoZine Zlindre po parniku
¢ez morje v T'rst, odkoder bi se naroénikom lehko hitro
ustreglo, ampak bo posamezne vagone po Zcleznici poiljala,
Navadno pa traja do 15 dni, po letofnjih izkuinjah celo do
tri tedne, preden pride taka podiijatev do narocnika, kajti
tvornica je v sedanjem &asu preobloZena z delom, vrhutega
Zeleznidkih vozov eilno primanjkuje, vsled @esar veikrat
ne more narotbe takoj zvriiti; Zeleznifka voZnja pa tudi
traja najmanj 7 do 10 dni. DroZba torej pridakuje hitrih
nareéil na jesenska gnojila, ki jih bo potem lehko Ee pravo-
Casno zvrdila, doéim narofeb, ki se druZbi Sele v zadnjem
trenutkn prijavijo in ki so takrat Ze zelo nujne, ne more
brez odloga zvriiti. Vse posameznosti glede cen in popusta
50 niZe doli razvidne,

glednja v zalogi:

Tomasovo Zlindro. Cena za nadrobno oddajo
19 odstotne Zlindre v Ljubljani je K 7— in 2009/, K 725
za 100 kg.

Naroébe na cele vagone se bodo zvrievale po nasled-
njih cenah:

169/, 170/, 189/, 190/, 200/, 219/,
K528 — K561'— K 594'— K627 — K 660— K693 —
za cel vagon z 10.000 kg, popust znafa z ozirom na
prihranitev strodkov za prevaZanje K 25— pri
celem vagonu,

Te cene je razumeti bazig Trst, t. j. naroénik bo pla-

éal le toliko voznine, kolikor bi znadala iz Trsta do zadnje
postaje, ¢eravno dobi Zlindro naravnost iz tvornic.

| Kdor je ali bo letos dobil Zlindro v celih vagonih,
| naj nam po prejemn vozni list vrne, da bomo videli, ce
je pravilno voznino plafal. Zeleznica je Ze mnogokrat pomo-
toma preveé zaracunila,

Rudninski sunperfosfat s 14 9/, v vodi raztopne
fosforove kisline po K 7'— 100 kg z vredo vred.

Kostno moko po 10 K 100 kg z vreio vred.
Kostni superfosfat po 11 K 100 kg.

Kajnit po 5K 50 h 100 kg, Narotila na cele va-
gone se zvrie naravnost iz tvornic in se cena vsled zmanj-
fanja strodkov dokaj zniZa,

Kalijevo sol po K 12'60 100 kg. To gnojilo se oddaja
tadi v vreéah po 50 kg za 6 K 50 h, ker tvornica za
wnoZine po 50 kg zaratuna 20 h za vreto. Kdor gnoji
travnike 8 Tomasovo Zlindro ali z rudninskim
superfosfatom, ta mora gnojiti tudi 8 kalijem,
bodisi s kalijevo soljo ali & kajnitom. Mi odlofno pripo-
rotamo kalijevo sol, ki ima v sebi 42 ¢/, kalija in stane
12 K60 b, doéim ima kajnit le 12 — 139, kalija ter stane
5K 50 h. Namesto 300 kg kajoita se vzame le 100 kg
kalijeve soli, a ima de veé kalija in se vrhutega de pri-
hrani 3 K 90 h.

Amonijev sulfat po 36'—K 100 kg iz Ljub-
ljane. To gnojiloje vaZno za gnojenje na njivah Zitn, krom-
| pirju, ozimini itd, in sicer v zvezi s superfosfatom in &
kalijevo soljo. Poraba amonijevega sulfata v vinogradih je
zlasti vaZna in zato posebno priporotena. Opozarjamo na
+Gnojenje travnikev spomladi s posebnim ozirom na umetna
- gnojila* v drogi, ,Uspeh poskusenj pri gnojenju travnikov
z umetnimi gnojili, in sicer posebno z amonijevim sulfatom*
v tretji in v nadaljnjih letosnjih Stevilkah, potem ,(Gno-
travnikov 2z umetnimi gnojili spomladi* v &etrti Stevilki
letoinjega ,Kmetovalca®.

* Mefano umetno gnojilo (vinogradnifko gnojilo),
ki ima 109/, v vodi raztopne fosforove kisline, 109/, Zve-
plenokislega kalija in 4 °/, amonijevega dusika, oddaja
drozba po 16 K 50 h 100 kg =z vreco vred. (Glej spis
.MeSana nmetna gnojila* v 3, dtev, lanskega ,Kmetovalca“,)

* Tropine podzemeljskega oreha. Te tropine imajo
zajaméeno 56 do 57 odstotkov beljakovin in madfobe v sebi.
DruZba je ugodno kupila veéjo mnoZino in jih oddaja po
19 K 100 kg iz Ljubljane. Prof. dr. Pott pravi v svoji
knjigi o krmilih: ,Orehove tropine se morajo pridtevati
najmoénejdim duodiénatim in najlaZe prebavnim rastlinskim
moénim krmilom ; odliknjejo se posebno po vedji vsebini
‘ oeljakovin.* Tuodi mi jih priporotamo na&im adom, ki imajo

Zivino navajeno na krmljenje z moénimi krmili; dobivajo se
v vreéah po 75 kg.

‘ * Umetna gnojila ima e. kr. kmetijska droZba na-
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* Sezamove tropine. Druzba je ugodno kupila vedje
mnoZine najfineje zmletih temnih sezamovih tropin, vsled éesar
jih odslej oddaja po K 18— 100 kg iz Ljubljane, Te tropine
druzba jako priporofa. Vsebujejo jaméeno 50 odstotkov belja-
kovin in madéobe in se dobivajo le v vreéah po 75 kg. Zivi-
norejee opozarjamo na spis ,Krmljenje z oljnimi tropinami“,
ki je izfel v ,Kmeto valeu” in ki ga v obliki ,Gospodarskih na-
vodil“ na zahtevanje vsakomur brezplaéno posljemo. Sezamove
tropine so navzlic vedji redilni vrednosti zaraditega ce-
nejfe od drogih tropin, ker se sedaj Se ne zahtevajo
ako splosno. Gotovo je, da se precej podraZé, kakorhitro
jib ne bodo mogli veé toliko izdelovati, koliker jih bodo
zahtevali ; ta poloZaj utegne po sploénji sodbi kmalu nastati.
Priporotati je umnim gospodarjem, da si ¢im-
prej priskrbe zadostno mnoZino teh tropin.
Svetle sezamove tropine, ki veljajo ravno toliko kakor temne,
dobi druZba Sele pozneje. Velkrat se pripeti, da dobi kdo
izmed naroénikov kako vredo tropin, ki so vsled malomar-
nosti ali pa vsled nepravilnega ravnanja tvorniskih delavecev
pomedane s popirjem ali z drugimi tvarinami. Tadi se dobe
tropine, ki niso zadosti mlete, Vsako tako vrefo naj
naroénik druZbi takoj na njene strodke vrne, ker dobi
druzba v tvornicah popolno nadomestilo za teko blago. Pri
odjemu pol ali celega vagona more dati druZba znaten popust,
Naroéniki na vedje mnoZine naj vpradajo za ceno, ker dobi
droZzba vedkrat ogodne ponudbe iz najveéjih tvornic.

* Sladkornata moéna krmila kot okrepénjoco
primes k drugim krmilom ima odslej nasa c. kr, kmetijska

druzba v zalogi ter jih oddaja le v celih vretah po 50 kg, |
in sicer medanice za konje po 19 K, za vole in za pitanje |

po 20 K, za molzne krave po 20 K in za prasiée po 21 K
z vrefami vred iz druZbenega skladiféa ali postavljene na
ljubljanski kolodvor. Cela vreia teh krmil, ki tehta 50 kg,
stane polovico gori oznacenih cen. Opozarjamo na spis
Sladkornata moéna krmila“ v 22 &t letodnjega
,Kmetovalea®, ki pojasnjuje naravo, unéinek in naéin pokla-
danja sladkornatih moénih krmil.

*Klajno apno oddaja druoZba v izvirnih vreéah,
tezkih 50 kg, po 22 h kg. V manjiih mnoZinah, nad 20 kg,
po 24 h, v mnoZinah pod 20 kg pa po 26 h kg. Za manijde
podiljatve na zunaj se Se posebej zaratuni za vsako posi-
ljatev 30 h za zavoj, vozni list itd. — Manj kakor 5 kg
se ne razpodilja, — Opozarjamo, da je klajno apno potreben
dodatek h krmi, koder krmila nimajo v sebl dovolj rudninskih
gnovi, zlasti fosforove kisline, in da klajnega apna ni za-
menjati z niévrednimi redilnimi #topami za Zivino,

* Zivinsko sol priskrbuje drufba vsem tistim, ki |

ne morejo osebno v Ljubljano ali ki je v svoji bliZini ne
morejo kupiti po 7 K 100 kg ali pa 3 K 60 h 50 kg.

Zivinska sol se oddaja le v vrefah po 50 kg. Le tista |

naroéila na Zivinska sol se zvrinjejo, ki se
zanje denar naprej podlje. V navedeni ceni so viteti
izdatki za vozni list in stroiki ob sprejemu denarja, ki se
morajo pladevati v Ljubljani.

* Za Zivinorejce ima druiba v zalogi poZiral-
nikove ecevi po 12 Kin trokarje po 5 K. Oboje sluZi,
da se napenjanje govedi hitro in zanesljivo odstrani. — V
zalogi ima druZba tudi mleéne cevi komad po 80 h. Mleéne
cevi se rabijo za odtok mleka, kadar kravo vime tako boli,
da je ni mogode molsti, — Napajalnike zateleta iz
pocinjene plodtevine oddaja druZba po 10 K.
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Uradne vesti c. kr. kmetijske druzbe
kranjske.

Razpis sluzbe.

Na podkovski Soli c. kr. kmetijske druzbe kranjske v Lju-

Dbljani se razpisuje sluzba

praktiénega podkovskega mojstra

g sluzbenim nastopom 1, prosinca 1912, Plaga (in sluzbeni pogoji)
po dogovoru. (Podkovski mojster se nastavi zafasno, vendar se
mu po zadovoljivi poskusni sluzbeni dobi uredi sluzbeno razmerje.)
Prodnje, opremljene z usposobljencstnimi dokazili, je vloziti do
25. decembra uva glavni odbor ¢ kr. kmelijske druzbe
kranjske v Ljubljani.

Glavni odbor c. kr. kmetijske druzbe kranjske.

Poziv k udelezbi pri poskusnjah z umet-
nimi gnojili (s Tomasovo zlindro itd.), ki se
bodo dajala v ta namen brezplaéno.

C. kr, kmetijska druzba kranjska namerava vrediti poskuse,
kako ulinkuje Tomasova Zlindra na travnikibh spomladi in kako
udinkuje pri ajdi. V to svrho ima od tvornic za umelna gnojila
neka) vagonov potrebnega umetnega gnojila zastonj. Kdor hode
narediti tozadeven poskus, se edinole zaveZe, da bo ¢ udinku vestno
porodal.

Poskusi s Tomasovo zlindro spomladi na travnikih se na la
naéin vrie, da se ena parcela pognoji s Tomasovo Zlindro in s
kalijevo soljo, in druga enako velika parcela ostane nepognojena.
Za poskuse je doloditi le take travnike, ki 8¢ nikdar niso bili gno-
jeni z umetnimi gnojili. Prednost bodo imeli zglasilei iz tistih
krajev, kjer gnojenje z umetnimi gnojili e ni dovolj ali sploh
ni znano.

Za gnojilne poskuse s Tomasovo Zlindro pri ajdi se bo tudi
amonijev sulfat dal brezplafno. Tudi pri teh poskusib se en del
parcele pognoji z umetnimi gnojili, drugi del pa ostane v svrho
primerjanja nepognojen. Pri poskusih pri ajdi bo umetna gnojila
raztrositi Se spomladi listi rastlini, ki se bo potem za njo ajda
sejala, da dobita oba pridelka korist od umetnih gnojil.

Tisti druzbeni udje, ki se holejo udeleziti teh poskusov, naj
se do 15. januvarja 1912 pismeno zglase pri c. kr, kmetijski druzbi
kranjski, ker bodo tozadevne tvornice umetnih gnojil same dolodile,
koliko se bo teh poskusov vrilo in kje.

C. kr. kmetijska druzba kranjska.

Vabilo

na obéni zbor kmetijske podruZnice v |[Kostanjevici, ki bo
26, decembra t. 1. ob treh popoldne v prostorih nove dole v
Kostanjevici.
SPORED:
1. Porotilo nadelnika.
2. Volitev novega odbora,
3. Pobiranje udnine za L 1912,
4. Gospodarski razgovor,
5. Predlogi udov.
Kmetijska podruznica v Kostanjevici,
10. decembra 1911,

L. Budar, nulelnik.
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Vabilo
na obéni zbor kmetijske podruznice v Velikih Laséah, ki bo
v ponedeljek, 18. decembra t. 1. ob treh popoldne v prostorih
podpisanega nadelnika.

SPORED:

1. Racuni za poslovna leta od zadnjega obénega zbora dalje.

2. Volitev nafelnika in Stirih odbornikov.

3. Udnine za 1. 1912,

4. Nasveti in predlogi,

V sludaju nesklepénosti bo obini zbor pol ure kesneje z
istim sporedom ob vsakem Stevilu navzocih udov.

Fr. G'.benc' nadelnik,

Yabilo

k obénemu zborn kmetijske podruZnice v Sodrazici, ki bo
dne 26. t. m. ob treh popoldne v obéinski pisarni.
SPORED:

1. Porodilo tajnikovo.
2. Porodilo blagajnikovo.
. Pobiranje udnine za leto 1912, in vpisovanje novih udov.
. Volitev enega odbornika.
. Volitev odposlancev za obini zbor glavne druzbe.
6. Raznoterosti.

w0
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Podruznica c. kr. kmetijske druizbhe v Sodrazici,
dne 9. decembra 1911,

F. Mikolig&, tajnik. Karol Pakiz, natelnik.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruZnice v Sv. KriZu pri Litiji
dne 26. decembra t. I. popoldne ob treh v Zoli.
SPORED:
1. Rafun o dohodkibh in izdatkih za preleklo lelo.
2. Pobiranje udnine.
3. Volitev nadelnika in odbornikov.
4. Posamezni nasveti.
b. Pomenek o nakupu galice.
Kmetijska podru#nica v Sv. KriZu pri Litiji,
dne 6, decembra 1911,

Josip Oven, naelnik.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruznice na Goéah dne 24. decembra
1911 ob treh popoldne v obéinski pisarni.
SPORED:

1. Pregledovanje rafunov za 1. 1911,

2. Volitev naéelnika in odbora.

3. Slutajnosti.

Castiti ge. udje se vabijo, da se polnoitevilno udeleze ob-
¢nega zbora,

Kmetijska podruZnica v Goéah,
dne 11. decembra 1911

Ivan Mislej, nalelnik.
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Vabilo

na obéni zbor kmetijske podruznice v Lescah (Gorenjsko) dne
17. decembra 1911 popoldne ob pol &tirih pri nacelniku.
SPORED:
1. Volitev novega odbora,
2. Pregled rafunov za leto 1911,
8, Pobiranje udnine,
Ce bo udelezba nezadostna, bo zhorovanje 26. decembra ob
isti uri,
F. Walland, naclnik,

Vabilo

na obéni zbor kmetijske podruZnice v Gameljnah v nedeljo,
dne 17. t. m. ob &tirih popoldne pri Franéitku Kosmaéu v
Srednjih Gameljnah.
SPORED:
1. Lelni radun.

2, Volitev odbora.
Franéidek Juvan, nafelnik.

Yabilo

.‘ k obénemu zboru podruZnice c. kr. kmetijeke druibe kranjske
v Gor. Logateu, ki bo v nedeljo, dne 31. decembra 1911 ob

treh popoldne v ljudski Soli v Gor. Logateu.
SPORED:
1. Porotilo nafelnikovo.
2, Pregled radunov za |, 1911,
3. Slufajnosti.
V Gor. Logatecu, dne 10, decembra 1911,

Franc Istenié, L & nafelnik.

Vabilo
na obéni zbor kmetijske podruinice na Suhorju pri Metliki
dne 17. decembra 1911 ob treh popoldne v Soli.
SPORED:
. Volitev novega odbora,
. Pobiranje udnine za leto 1912,

. Vpisovanje novih udov.
4. Raznoterosti,
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Snhor pri Metliki, doe 7. decembra 1911,
Karol Pikl, nafelnik.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruinice na Strekljeveun dne 31. de-
cembra t. L ob treh popoldne pri nadelniku.
SPORED:

1. Porodilo nadelnika.

2, Pregledovanje radunov.

3. Pobiranje udnine za 1. 1912,
4. Sludajnosti,

5. Predavanje o kmetijstvu sploh,

Strekljevec, dne 1. decembra 1911,

Martin Drganc, nafelnik

Zalotba c. kr. kmetijske druzbe kranjske.

Tisk J. Blasnika naslednikov v Ljubljani.



