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Ako se kedo zanima za take maline, obrne naj se
do gosp. Hellerja na Daunaji, da mu postreZe z uzorci
moke, kakerSno meljejo taki malini.

Krompirjev sovraznik in sredstvo zoper njega.

Pod tem naslovom objavil sem ¢lanek v 37. in 38.
Stev. ,Novic*.) Prebirajo¢ zadnje Stevilke, videl sem,
da so se nekaterl uZe letos zanimali za krompirjevo
Skroplienje in da s» povpraSevali po mnoZini za Skrop-
ljenje potrebne tekofine. Ker v omenienem ¢lanku tega
nisem povedal, navedem naj tuka] Se nekatere podatke
o tem predmetu.

Ker so Skropilnice razlicne, ker je krompir gosto
ali redko vsajen, ker zraste bolj velik ali majhen in ker
delavec lahko hitreje ali pocasneje hodi, menjava se
tudi mnoZina potrebne tekoline zelo in se v obfe ne
da dolo€iti. Prav lahko pa je doloditi za posamezne slu-
Cajo Skropilnice in doloCeno delo. Vendar navedem za
primer 3'0—4 #) na 1 7, za enkratno Skropljenje. Se-
veda je treba paziti, da se krompic ne poskropi niti
prevel niti premalo ; prvo bi bilo potrata, drugo pre-
malo uspesno.

Da pokaZem, kolik uspeh so dosegli z dosedanjimi
poskusi, hoem navesti primer, katerega sem omenil Ze
v zadnji razpravi. — Na kmetijski Soli ,,Riitti** pridelali
so dobrega krompirja na 20 m® na Skropljenem delu
95 g, na nelkropljenem delu 33D %j, ali na 1 #, na
Skropljenem delu 275 ¢, na ne3kropljenem delu 167°5 ¢,
toraj na 1 7, Skropljene njive 107D ¢ ve, nego na ne-
Skropljenem delu. — Ako hotemo zvedeti uspeh Skrop-
ljenja, prerauniti moramo stroS$ke, koje nam je Skrop-
lienje provzroilo, in pa vrednost vefega pridelka na
Skropljenem delu.

Vzemimo za ta ralun vsaj priblizno pravilne (raje
previsoke, nego prenizke) Stevilke. Recimo, da Skropimo
trikrat : z 2%, 3%, in 4%, razstopino, da porabimo za
vsako Skropljenje 4 7 tekoCine na 1 #, in da poSkropi
en delavec cel dan samo ', #),. Cena modri galici naj
bo 31 kr. za 1 %, kakor jo dobe druZabniki pri kme-
tijski druZbi, apnu pa 1 gld. za 1 ¢. Delavcu dolo¢imo
50 kr. dnine. Porabimo pa:

pri 1. ékmpljenji 8 #y modre galice in & %4 apna,

" 2' b 12 1 bR 9 1 12 1 39
” 3‘ L) 12 13 39 L] ” ]'2 B b
Skup 32 ktlg 1 1 ) 32 % 9
32 %, modre galice po 31 kr. veljs . 9 gld. 92 kr.
32 ,, apna po 1 kr. velja : — oy 32
LR R A S R s e RS G T e
obrabljenje in obrestovanje Skropilnice,
Ge se rabi samo na 1%, 10°%,0d20gld. 2 , —

Skropljenja skupni strodsi 15 gld. 24 kr.

*) Tiskovno pomoto ,phytophthona“ popravi naj blagovoljno
vsak sam v ,phytopthora“.
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Veli pridelek na Skropljenem delu znaSa 1075 gq.
Ako ga raCunimo po 2 gld. 30 kr. novi stot, vreden je
veCi pridelek 247 25 kr. To pa ni vedno ¢isti dobifek,
kajti krompirjev plesen (peronospora infastans) odskoduje
pridelek vcasih tako zelo, da se s.ro$ki za obdelovanje
nikakor ne izplacajo. Skropljenje toraj kmetovalca v go-
tovih slu¢a)yih lahko redi neuspeinega dela ali celo iz-
gube. Vsakakor kaze radun, da se Skropljenje v letih,
ko se krompirjev plesen mocno S$iri, izborno ponaSa.
Racun izvel sem tudi zato, da bi se odlolil kak napre-
den kmetovalec za enake poskuse. Saj ui mnogo vel dela,
Ce se Ze sploh odloéi za Skropljenje. Odlo¢i naj enake
dele ter naj jih obdela in obsadi popolnoma, enako.
Enega naj ne Skropi nié, drugegi popolnoma, ali és se
odlo¢i za vel delov, Skropi naj na pr. tudi enkrat, dva-
krat in trikrat (kolikor delov ima). Na zadnje pa naj
izkoplje na vsakem delu pcseve krompir in naj ga stehta.
Uspehe pa na) blagovoljno naznani uredniStvo tega lista,
da jih zvedo tudi drugi kme-tovalci. Objavi naj na pr. to le:

1.) Koliko delov je odloé¢il za poskuse ?

2.) Kako velik je bil vsak tak del?

3.) Kolikrat je Skropil ta ali on del?

4.) Kdaj je Skropil ?

5.) S kak%no tekocCino je Skropil, oziroma koliko je
pri vsakem Skropljenji razstopil na 1 #; vode modre
galice in koliko pridejal apna ?

6.) Koliko tekoCine je porabil pri vsakem Skrop-
ljenji na vsakem delu?

7.) Kako je vplivalo posamezno in skupno Skrop-
ljenje na Kkrompirjevec (zelile)? _

8.) Kako je vplivalo Skopljenje na pridelek (gomolje) ?

F. S.

Sadne stiskalnice.

V predzadnji Stevilki ,Novic* smo pisali o koristi
sadnega moSta v oble ter o sadnih mlinih posebe. Danes
smo se namenili govoriti

o sadnih stiskalnicah.
Sadne stiskalnice so ene
in tiste kakor vinske,
kajti delo opravljajo eno
in tisto. NaSe domade
stiskalnice so vsakemu
znane, najveca njih pred-
nost je njih nizka cena.
Imajo pa dosti napak,
med katerimi so pogla-
vitnejse, daldelajo pocasi,
potrebujejo velikega pro-
stora in da najvelkrat
tudi premalo iztiskajo.
Dandanes izdelujejo po
tovarnah razne stiskal-
nice za sadje in grozdje, ki 80 si pa v obfe zelo po-
dobne. Razlotka med posameznimi je malo, eno s¢ bolj

Poiloba 2.
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priproste, druge pa boljSe stavljene, in od tega zavisna
je tudi cena. Omenjamo, da so pam ljubSe za stiskanje
sadja stiskalnice, ki imajo leseno ali pa postekljeno Ze-
lezno podlogo,
vsled ¢esar ne
pride moSt v
dotiko z Zelez-
nimi deli in
zato tudi ne
sérni.

V nastop-
nih vrstah so
popisane troje

vrste stis-
kalnic.

Podoba 1.
kaZe eno pri-
prostejSih stis-
kalnic. Podioga
ji je Zelezna

ter stoji na
treh Zeleznih
nogah, ima
hrastov obod,
ki je z Zelez-
nimi obodi pa
vezan ter se do
vdva dela sneti
Preslica je Ze-
lezna s pri-
prostim stis-
kalom. Izdelu-
jejo te vrste
stiskalnice
razno velike,
da lahko na
enkrat stisne$
od 110 do 1275
litrov. Nas za-
nimajo le manj-
Se stiskalnice,
zato hofemo
tudi le takim
navesti cene
Stiskalnice , v
katerv lahko
dene$110litrov
- zdrobljenega
= sadja, ima 50
. 9 ViSOk in HH
== E=—— 9 Sirok obod
Podoba 3. ter stoji 75 gld.
stiskalpica za
140 litrov ima DD %, visok in 60 9, Sirok obod, ter
stoji 90 gld., in stiskalvica, ki drZi 290 litrov, ima 65 9,
visok in 77 9, Sirok odbor in stoji 115 gld.

Pododa 1.

-
\ T

Stiskalpica, kakerSno predstavlja podoba 2., imenuje
se ,Mabille*, ima dvojno stiskalo in ravnalo za tladilno
silo, Cetverodelen oklep, ki se da snemati, in hrastovo
podstavo. Ta stiskalpica je sadjarjem posebno priporo-
Cena. Stiskalnica, ki drzi 110, 140 ali 330 litrov, stoji
100, odnosno 120 ali 155 gld.

Podoba 3. predotuje tudi stiskalnico po sestavi
»Mabille*, a ima Zelezno podstavo. Stiskalnica, ki drZi
100, 130 do 200 litrov, stoji 130, 170, oziroma 220 gld.

Vse teh vrst stiskalnice ima ne prodaj Ig. Heller
pa Dunaji, ki jih da primerno ceneje, ako jih naroéi
kmetijska druzba.

Vprasanja in odgovori.

Vpradanje 223. Je li krmljenje z ajdovico molznim
kravam ugcdno ali ne, je li res, da ajdovica molznim
kravam Skoduje in da se jim po bpjej mleko susit (C. J.
na V.)

Odgovor : Ajdovica ni posebno veliko vredna krma,
a je prav dobra, C€e je pomeSana z drugimi krmili, ki
dajejo mo¢. Ako krmite z otrobi ali s kako drugo enake
reCjo, lahko nadomestite en del rezanice od navadne
slame z zrezapo ajdovico. Ako je zmes krme prav na-
rejera, ne bode se mleko suSile, divgafe se pa bo, ka-
kor ¢b veaki drugi slebi krwi. Ko bi kravam pokladali
samo ajdovico, dobilo bi mleko gotovo poseben okus,
sa] da vsako krmilo mleku drugo slast. Ob sami ajdo-
viei bi pa krava tudi mleko izgubila, kakor je izgubi
tudi cb vsaki drugi slami, e zgcl Z njo krmite. Da bi
ajdovica na zdravje govedl kaj vplivala, ni res, paé¢ pa
ajdovo zrnje dela konjem cmotico, in dokazano je tudi,
da se belim ali pa belolisastim prasiCem ter belim ovcam
ako se pasejo po ajdi ob lepem vremenu, vname koZa
in véasih zbole tudi na moZganih. Crnim prasidem in
ovecam pa taka paSa pi¢ ne Skodi, pa tudi belim ne,
ako je vreme oblaéno. Ti vplivi ajde utegnejo biti krivi,
da imajo ajdovico sploh za nezdravo krmo tudi govedi.
Prav v3e¢ bi nam bilo, ¢e nam kedo izmed naSih Cita-
teljev iz svoje izkuSnje kaj poro¢i o Kkrmljenji goveje
Zivine z ajdovico.

Vpradanje 224. Po vesreti mi je padla posoda z
medom v kad, v kateri sem imel mo3t. MoSt ima secdaj
okus po medu, kar bi za dom ve hodilo na pot, a ker
imam most nekomu dati, pa bi okus red odpravil. Kaj
mi je storiti. da se okus po medu izgubi? Most ni Se
pretoden. (Fr. K. na P. na Stajarskem.)

Odgovor : Tu jrav za prav ni nobene pomoci. Mi-
slimo, da ste medu, kolikor se je dalo, precej pobrali
iz moSta. Med obstoji razen iz vode poglavitno iz slad-
korja. Ta sladkor bode séasoma pokipel in se ravno
tako razkrojil v §pirit, kakor sladkor mo$tni sploh, most
bode toraj imel Se ve¢ modi. Kadar bode torej most po-
polnoma pokipel, izgubil se bode okus po medu morda

popolooma, ali pa bode vinu dajal celo prijetet; okus.



