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Poslupak i uredaj za brzo salamurenje mesa.
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Salamurenje mesa, koje ima za svrhu
da uScuva na dulje vrijeme meso odre-
deno za jelo, izvodi se na poznali nacin
pomoéu salamure, ¢iji molekuli prodiru u
nasoljavano meso. Svrha predlezeéeg
pronalaska je, da se ubrza prodiranje sa-
lamure u unufrasnjost mesa.

Prema pronalasku se nakon. nana3anja
salamure i jednog pomicnog izbuSenog me-
duzida (sita) metne u posudu meso, te se
ova zalvori i ¢im jace evakuira, uslijed
Cega se izvuce zrak i voda iz staniénog
tkiva mesa. Nakon toga se okrene posu
da za 180% pa salamura polpuno prekrije
meso, uslijed ¢ega je polpuno sprijecen
pristup zraka k njemu. Nakon upustanja
almosferskog zraka prodire salamura u
Supljine koje su naslale evakuiranjem u
mesnom tkivu, i jednoliko prostruji kroz
meso. Povisenjem tlaka zraka moze se o-
vaj proces znaino ubrzali.

Nacrt prikazuje jedan primjer izvedbe
uredaja za brzo salamurenje mesa po
postupku prenalaska. Sl. 1 je Zemalski
okomili presjek uredaja. Sl. 2 prikazuje
klin za evakuiranje u pogledu sa sirane i
u presjeku.

Posuda 1, koja se moze hermeticki za-
tvoriii pomo¢u poklopca 2, smjeslena je
na osovini 3, koja se moZe okretati u
stalku 4 Nulradnjost posude je razdije-
ljena jednom pomi¢nom izbhufenom me-
dustijenom 5 u prostor za meso 6 i pro-
stor za tekuéinu 7. Kod podetka postupka
ima posuda nacrtani poloZaj, pa je pros-
tor za meso gore a prostor za tekuéinu

Vazi od 1 oktobra 1933.

dolje. Na meduslijeni 5 mogu bili priklju-
Cene cjevcice 8, najbolje sa izbuSenom
stijenom, koje strSe u prostor za meso 6.
Na poklopcu 2 predviden je prikljucak
za evakuacioni vod 10, koji se moZe za-
ivarali pomocu pipca 9, dok je na dnu
predviden takoder pipac za zalvaranje 11
u tlatnom vodu 12 zracne sisaljke.
Nacin rada uredaja je sledeci:

Najprije se na posudi 1 u nacrlanom
poloZzaju zailvori pipac 11, te nakon loga
se¢ dovede salamura u prostor za tekuéinu
7, a iznad nje se polozi medusito 5, te na
njega meso u prostoru 6 za meso, Sada
se posltavljanjem poklopca 2 zalvori kotao
hermeticki, pa se ofvaranjem pipca 9
evakuira Sto je moguce jace na prikladan
na¢in nutrasSnjost kotla (istovremeno pro-
stor za salamuru i za meso).

Nakon zalvaranja pipca 9 ostavi se me-
su u ovom polozaju pod visokim vaku-
umom nekoliko sati, nakon ¢ega se posu-
da 1 prekrene za 180°, lako da meso
dode dolje, dok salamura, koja se sada
nalazi gore, tece kroz sitastu slijenu 5 na
meso, le ga polpuno prekrije.

Otvaranjem tla¢nog pipca 11 dokine se
vakuum, pa sad zapoc¢ne proces usise;va-
nja, to jeslt salamura biva poZudno usisa-
vana u evakuirano stani¢cno tkivo mesa.
Preko prikljucka 12 stavi se nutraSnjost
posude pod pretlak pomocu tlacne pumpe
nakon &ega se zalvori pipac 11, te se veé
prema veli¢ini komada mesa oslavi pod
tlakom krace ill dulje vrijeme;tim je pro-
ces salamurenja dovrsen.

Dir, 10.



Da se izbegne Sicino prilijeganje mesa
uz mjesta koja Sleino djeluju, dadne se
posudi 1 drveni obloZak 13. Umetanje ob-
loSka napravi se najbolje lako, da se u
zagrijanoj posudi 1 rastopi smola, le se
drveni oblozak u obliku jedne drvene po-
sude unulra utisne. Najbolje je ako utom
slucaju imaju posuda 1 i drvena posuda
15 konicni oblik. Na ovaj naéin napravlje-
nim drvenim obloskom napune se pojedi-
ni meduprostori, koji Stetno djeluju, smo-
lom, fe se tako uklone najedanju salamu-
re. Na slican nacin se prekrije drvelom i
poklopac 2.

Radi brieg evakuiranja mesa upolrebe
se klinovi za evakuaciju (SL 2) u obliku
rasirenih zatika, koji su savijeni iz polu-
kruzne zice, le su na prikladan nacin, na
pr. pomoc¢u izdubivanja osigurani protiv
polpunog zalvaranja. Oni se ulaknu u me-
s0, pa ubrzavaju sisanje zraka i prodira-
nje salamure.

Kod opisanog postupka lreba istaéi kao
bitno, da se meso poslije izvrSene evaku-
acije prekretanjem posude 1 potpuno
prekriva evakuiranom salamurom, koja se
ve¢ nalazi u posudi, a da se pri lom pro-
cesu ni malo ne kvari poslojeci visoki va-
kuum, lako da se postizava i iskoriscuje
najveci slepen djelovanja i radni etekal.
Svako uvadanje salamure iz neke druge
posude usisavanjem ili uSlrcavanjem u po-
sudu 1 remeli vakuum i tim korisni efe-
kat i lo tako, da se znalno smanjuje sna-

ga prodiranja salamure u meso, tako da
se ne moze poslti¢i dobro i brzo salamu-
renje.

Patentni zahtjevi:

1. Postupak za brzo salamurenje, kod
kojega se polozi meso u hermelicki za-
Ivorivu posudu, zrak isise i uvede sala-
mura, nazna¢ena time, Slo se salamura
napuni u posudu prije njezinog evakui-
raaja.

2. Uredaj za sprovadanje postupka po
zahlevu 1 sa hermeti¢ki zalvorivom posu-
dom, u koju se meée meso za solenje,
te na kojoj su predvideni prikljuéei na
tla¢ni odn sisni vod, naznacen lime, Sto
je posuda (1) vriiva oko jedne horizontal-
ne osovine (3), te je njezina unutrasnjost
razdijeljena jednom sitastom medustijenom
(5) u dva prostora, koji leze jedan nad
drugim, prosfor za meso (6) i prostor za
tekuéinu (7).

3. Uredaj po zahtevu 2, naznaten lime,
$lo nularnje stijene posude (1) dobivaju
drveni oblozak (13), pri ¢em je izmedu
drvenog obloska i unutarnjih stijena posu-
de predvidena napuna smolom.

4. Uredaj po zahljevu 2, naznacen ti-
me, Slo su klinovi za evakuaciju, koji se
zalitu u meso za soljenje, napravljeni iz
savijene zice sa medusobno razmaknulim
krakovima,
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