
Gospodarske stvari. 
Kaj pomeni nova postava zoper govejo kugo glede 

na našo živinorejstvo! 
Sedanji državni zbor, v katerem nimajo nem

ški liberalci veČine, ampak konservativnonarodni 
poslanci, je uže pokazal, da mu je za kmetske 
ljudi bolje mar, kakor prejšnjemu. Pripravlja več 
za kmetsko prebivalstvo in za obrtnike jako važ
nih in potrebnih postav, eno pa je uže dognal in 
sklenil, namreč postavo zoper govejo kugo. To 
postavo so liberalci lani dolgo rešetali pa jo na
posled pod klop vrgli. Novi poslanci so jo zopet 
pobrali, preudarili, popravili in sklenoli. Po tej 
postavi se bodo od 1. januarja 1882. naprej meje 
proti Rusiji in Rumuniji, in če treba proti Turčiji, 
od koder je do sedaj strahovita goveja kuga k 
nam prihajala, popolnem zaprle. Ne bode se smela 
črez mejo vvažati ne goveja živina, ne meso, ne 
kože. Tako bo mogoče okovariti naše dežele pred 
govejo kugo. 

Gotovo se bo marsikdo izmed bralcev čudil, 
kako to, da se taka potrebna postava uže davno
ni sklenila? Kdo se je temu najbolj upiral? Du
najsko mesto in jegovi liberalni poslanci. Ti so 
bili zoper to, da bi se meje zaprle. Poudarjali so, 
da bi se govedina mestnim prebivalcem preveč 
podražala, ker sedaj na leto v Dunaj po 30.000 
glav živine samo iz Rusije dobivajo. Toliko klavne 
živine, pravijo, ne zmorejo naše avstrijskoogerske 
dežele. Velika mesta, posebno Dunaj, bi morala 
stradati mesa, koje bi tako drago postalo, da bi 
si ga le bogateja gospoda kupiti mogla. Ali to ni 
resnično. Klavne živine imamo v Avstriji dovolj 
in zamoremo je še več prirediti, ako nam le tuje 
blago in pa dunajski judje cene ne gubijo. V do
kaz so nam nemški in češki kmetje ob prusko
nemškej meji, katero je Bismark našej sivini tako 
zaprl, da nje vedno menje na Nemško prodavajo. 
Predlanskim so se tje prodali 131.774 goved, laui 
pa uže samo 79.000, ter jim je všlo 7,824.000 fl., 
ki bi jih sicer iz Nemčije dobili. To je velika zguba. 
Nemške meje so pa zaprte, ker imamo pri nas 
vsako leto sedaj tu, sedaj tam, govejo kugo. Iz 



rečenega je tedaj razvidno, da moramo meje proti 
okuženim deželam zapreti, ako hočemo doma kugo 
zatreti, in pouzročiti, da se nam nemške meje zo
pet odprejo. Dalje je oČividuo, da imamo uže sedaj 
veliko več goved na razpolago samo v nemških 
in čeških deželah, kakor jih Dunaj potrebuje, nam
reč več kakor 50.000 glav. Iu naposled imajo 
naši kmetovalci 2 leti časa, da število klavnih 
goved pomnožijo in se pripravijo to nadomestiti, kar 
Dunaj iz Rusije dobiva. Tako se bo živinoreja 
povzdignila, mnogo denarja bo ostalo v cesarstvu, 
ki sedaj na Rusko in Rumunsko gre. Še bolj spla
čala se bo živinoreja, kedar nam bodo nemške 
meje zopet odprte, kar se bo takoj zgodilo potem, 
ko bo pri nas goveja kuga nemogoča. 

Nova postava zoper govejo kugo je tedaj 
velevažna za naše živinorejstvo, za kmeta. Prišel 
bo čas, ko bo temu živinoreja največ dobička do
našala, če bode skrbel veliko goved izrejati po 
vodilih umne živinoreje. Za to postavo so kmetje 
svojim konservativnimnarodnim poslancem slobo
dno hvaležni. Ti so jim ovo postavo dognali in 
sklenoli, liberalci so se pa njej upirali lani in tudi 
letos. 

Češplja. (Prunus domestica). 
II. Kot občna hrana služijo češplje sirove brž z 

drevesa; ravno tako pogosto se pa tudi posušene 
kuhajo, in z vinskim ali hruševim moštom v tako 
imenovan „povidel" vkuhavajo. Tudi se v jesih in 
cuker vlagajo in sploh v kuhariji in pekariji na 
mnogovrstne načine pripravljajo za vživanje. Iz 
njih se delajo tudi tako imenovane „prunle" ali 
laške češplje, kakor se po štacunah v škatle stla
čene prodajajo. Raz češplje se koža lepo rahlo 
potegne, te olupljene češplje lepo na solncu po
suše in potem v Škatle vlože in stlačijo. Seveda 
se jim koščice prej izvzamejo. Na Goriškem se 
mnogo mnogo centov takih suhih češpelj za kup
čijo priredi in lep denar v deželo pripravi. Sirove 
češplje pečene v močnatih jedilih in sušene obdrže 
svojo prvotno lastno sladkobo, med tem ko mnogo 
druge sorte sliv okisnejo. Tudi se češplje použijo 
zdrave in ne škodujejo lahko, druge slivine sorte 
mnogokrat želodec pokvarijo in mrzlico napravijo. 
Po mnogih krajih na Virtemberškem narejajo iz 
češpljinih koščic prav dobro olje. Suhi sad služi 
ko zdravilstveno in mečivno in čistivno sredstvo, 
zato so posebno okrevajočim bolenikom zelo pri
poročevana jed. Tudi drugače se v zdravilstvu 
porabljajo. Lepi, rudečkastorujavi in trdi les se 
od strugarjev zelo obrajta in za razne reči pode
luje. Tudi ko netilo je les zelo čislan, vendar se 
pa redko kdaj za to rabi, ker se drugače v veči 
prid obrne. 

Cespelj je več sort, izmed kterih pa le o 
tistih govoriti hočemo, ki imajo posebno vrednost. 
1. Navadna češplja. (Prunus domestica). Sad je 
podolgovat in srednje debel. Nahaja se sploh po 
sadovnjakih, sočivnjakih, na polju in na travnikih, 

ob potokih in posebno pa blizu vasi in pohištev, 
ktera jim dajejo zavetje, v kterem posebno dobro 
store. Zore meseca septembra. Je koristno in has
novito sadje. 2. Debela angleška češplja. Tudi 
požlahtojeua češplja imenovana. Sad je prav debel 
in posebne dobrote. Nahaja se s prejšnjo sorto 
po sadovnjakih vendar bolj redko. Je več vredna 
ko prejšnja sorta in je za gospodarske namene 
brez vgovora prvi sad. Zori septembra. 3. Laška 
češplja. Sad rano zori, je prav prijetnega okusa 
in zori meseca avgusta. Drevo zelo hitro raste, 
rano rodi in je prav rodovitno posebno za sočiv
njake priporočati. 4. Zelena češplja. Je podobna 
navadni češplji, ali zelenobelkaste barve, jedna
kega okusa in se tudi po semeuu čisto zareja. 5. 
Rudeča češplja. Lep, debel sad z rumenim mesom 
sladkovinskega okusa. Zori meseca avgusta. Drevo 
je veliko in rodovitno in se da iz koreninskih iz
rastkov in iz semena izrediti. 6. Zolta marčinka 
ali žolta jajčnata češplja. Sad je prekrasen, ven
dar pa lepši ko boljši. Zori septembra. Drevo je 
trpežno in rodovitno in zahteva toplo lego. 

Za jabelka so letošnjo jesen kmetovalci v 
gornjem Avstrijskem dobili zopet mnogo denarjev. 
V par tednih so po Donavi spustili proti Dunaju 34 
nosov, na katerih je bilo 34.000 mecnov jabelk 
naloženih, vrednih 40.000 fl. 

Krompir utegne na spomlad, ko bo ga za 
seme treba, jako drag biti, ker so gana Gališkem, 
v Sleziji, Moravskem in spodnjem Avstrijskem 
prav malo pridelali. 


