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Vsebina: (St. 249 in 250.) 249. Razglas; da je Francosko pritedilo dogovor z dne 6. julija 1906. 1., da se izboljsa

usoda ranjencev in bolnikov pri armadah v vojuni. — 250. Ukaz o nekaterih izpremembah navodil za pre-

is]{n\.‘i!,uj(‘ cukrovitega in alkoholovitega blaga.

249.

Razglas ministrstva za deZelno
bran z dne 5. oktobra 1913. 1.,

da je Francosko pritrdilo dogovor z dne 6. julija
1906. I., da se izboljsa usoda ranjencev in bol
nikov pri armadah v vojni.

Dne 6. julija 1906. 1. v Zenevi podpisani
dogovor, da se izbolj§a usoda ranjencev in bolnikov
pri armadah v vojni (drZ. zak. §t. 191 iz . 1911.),
je razen drzav, navedenih v razglasu z dne 5. julija
1912, 1. (dr# zak. t. 180) pritrdilo sedaj tudi
Francosko. -

Georgi s. r.

250.

Ukaz finan¢nega ministrstva
z dne 29. novembra 1913. 1.

o nekaterih izpremembah navodil za preiskovanje
cukrovitega in alkoholovitega blaga.

V porazumu s kraljevim ogrskim finanénim

ministrstvom se izpreminjajo navodila za doloditev

vsebine neizpremenjenega alkohola v parfumih,

(Bloventssh.)

esencah in enakih reéeh (navodilo IIl, ukaz finané-
nega ministrstva z dne 5. maja 1902, 1. [drZ. zak.
8. 102]), za dolocitev vsebine neizpremenjenega
alkohola v octovem hlipu (oddelek C priloge €
k ministrstvenemu ukazu z dne 25. maja 1903. L.
[drZ. zak. &t. .135]), za  preiskovanje cukertkov,
bonbonov, sadnih sirupov, #okolad, kandiranega
sadja, kompotuv in marmelad in cukrovitih tekoéin
in likérjev (oddelek 4 in B priloge 4 k § 2 pri-
loge Ak § 20 izvrSitvenega predpisa o cukrarini
z dne 29. avgusta 1903. 1. [drZ. zak. &t 176]),
konéno za dolocilev cukra v kondensiranem mleku
(ukaz finanénega ministrstva z dne 18. marca
1910. 1. [drZ. zak. &. 56]) in naj se glasé takole:

I. Preiskava cukercékov, sokolade, kandira-
nega sadja, kompotov, marmelad itd.

Tek analize je v prvi vrsti odvisen od tega, ali
se poskusek, ki ga je preiskati, v vodi popolnoma
raztopi ali ne. t

A. Poskusek se raztopi v vodi popolnoma ali pri-
blizno popolnoma.
a) Priprava raztopine.

Prilicno 40 do 50 ¢ kolikor mogoée dobro
razdrobljenega in premeSanega poskuska se natanéno
tehta in Traztopi v. merskem betu z 250 om’
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v destilovani vodi ler se zmerno segreje.!) Ko se
ohladi, se pridene 5 em” svinéenega octa in 10 cm’
109/yne raztopine kristalovanega natrijevega sulfata,
napolni se do znamke, se dobro pretrese in filtrira.
Ako bi ne zadoS¢alo 5 em’ svinfenega octa, se
primesa vefja mnoZina, potermn pa tudi primerno
vet natrijevega sulfata. 5

V nekaterih primerih svinéeni ocet ne bo pri-
praven za distilo in analitiku je potem prepugceno
uporabiti pripravno ¢istilo in razbarvilo (na primer
lanin ali kaj enakega). V preiskovalnem izvidu je
potem navesti, kako se je ¢istilo.

b) Preskugnja gledé neposrednje reducira-
jotega cukrain polarizacija.

Majhna koli¢ina po @) dobljene raztopine se
kuha z dvojno prostornino Fehlingove raztopine. Ako
se ne izlo¢i baker, ni niti invertnega cukra niti
dekstroze ali mleénega cukra in tekodina se lahko
polarizuje neposrednje v 200 mm-ski cevi (prim. ¢).

V nekaterih primerih bo namenu primerno
za lehtanje porabiti normalno tefo 26-:048 g, to je
6512 g na 250 em” ali poloviéno normalno leZo,
drugace je ob polarizaciji dobljeno $tevilo primerno
preradunati, da se dob¢ odstotki trstnega cukra
v preiskovanem blagu.

¢) Polarizacija po inverziji.

Ako se je nafel po &) reducirajo¢ cuker, ne
daje neposrednja polarizacija porabnega rezultata in
s polarizacijo invertirane raztopine je dognati, ali je
bil razen trsinega cukra samo invertni cuker ali tudi
na desno nagibajo¢ cuker. Prav tako je ravnati, ako
razlog za domnevanje, da more blago obsegati
dekstrin, tudi ako se po &) ni izlo&il baker. Ravna
se takole:

50 em® raztopine a) se v merski belici
s 100 em® pomesa z 1 onm’ dvojnonormalne Zve-
plene kisline?®) in 5 em’ solne kisline specifitne
tefe 1:125. Na to se obesi betica, ko se je dal vanjo
termometer, v 40° vroco vodo, tako da je do vratu
v vodi, se segreva dalje dotlej, da kaZe termometer
68 do 70° C in se obdrZi pri tej temperaluri
5 minut, testo mahaje z njo. Potem se hitro ohladi,

1) Ako je potrebno, da se doseze boljsi popreéni po-
skusek, se labhko tehta seveda tudi veéja mnoZina blaga
in spravi na primerno prostornino.

%) Ako se je pri ) porabilo neé¢ nego 5.em? svinte-
nega octa, je primedati primerno ved #veplene kisline, in
sicer za vsak em? v 50 em?® obseZenega svinfenega ocla
1 em? dvojnonormalne Zveplene-kisline, To se zgodi, da
se zabrani, da se primeSana solna kislina ne veZe deloma
z natrijevim acetatom, ki se je navedil v tekoéini, in se ne
odeepi octova kislina, :

Kos LXXXIX. 250. Ukaz finanénega ministrstva z dne 29. novembra 1913,

z natronovim lugom skor o neviralizuje in se na-
polni z vodo do znamke. :

Tekoc¢ina, ki se je, ako treba, filtrirala, se
polarizuje ob temperaturi, ki se ne razlikuje bistveno
od 20° €i; preéditane Ventzke-Soleilove stopnje se
racunajo na 100 g snovi.

d) Doloéitev cukra.

Razredéi se 25 em’ po ¢) invertirane raztopine
na 250 em’ ali na tako prostornino, da lekocina ne
obsega veé nego 0-89/, cukra. 25 em® te raztopine
se v ¢a%i, opremljeni z izlivom, s prilitno 8 cm
premera razgreje s 50 cm’ Fehlingove raziopine in
25 em’ vode, da se kuha.

Razgreva se kolikor moéi hitro, veckrat mahaje
Inn Zicasti mrezi z nepreozkimi pentljami, ki je
pokrita s kosom azbesine lepenke, izrezanim okroglo
ustrezno velikosti ¢aje, da se ne segreje po strani.
Ko zafne tekofina valovali, se plamen nekoliko
zmanjSa; nato se pusti 2 minutli vreti; potem se
razreddi s prilicno 70 em’ mrzle vode in se filtrira
s sesdlno pripravo takoj skozi tehtano azbestno
cevko.

|
|

Ko se je rdeca usedlina bakrenega oksidula
z mrzlo vodo popolnoma izplaknila v cev za filtri-
ranje, se umije e nekaterekrati z vro¢o vodo, polem
z alkoholom in nato s hlipom, potem se poloZi
cevka 1 do 2 minuti v suSilno omaro, kurjeno na
80 do 100°. Nato se pusti v ekssikatorju ohladiti
in se tehta. Tehtanim miligramom bakrenega oksi-
dula po tabeli ustrezajoéa mnoZina trstnega cukra
se racuni na 100 ¢ snovi.

¢) Dokaz skrobnega cukra ali dekstrina.

1 g inverlnega cukra, raztopljenega na 100 em”,
kaze pri 20° ( pomaknitev na levo za 1:1G°
(200 mm-ska cev, Ventzke-Soleil), in 1 g. trsinega
cukra po izvreni -inversiji pomaknitev na levo
za, 1:922°%;

Ako se torej pod d) najdeni odstotki trstnega
cukra mmno#ijo z 1:22, se mora dobljeno Stevilo
ujemati s polarizacijskimi stopnjami, dobljenimi
po ¢), preracunjenimi na 100 g snovi, ako ni na
desno vrtetih snovi (skrobnega cukra ali dekstrina)
in dolotitev cukra po ) ustreza resniéni vsebini
trstnega cukra.

V drugem primern bo vrtenje na levo manje,
nego ustreza najdencmu  lrstnemu cukru; z ozirom
na polarizacijske pogregke pa se bo samo tedaj
smatralo, da je -dokazana primes skrobnega cukra
ali dekstrina, ako je razlika znatna, in sicer, ako je
vrienje manjge nego — 1° za 19/, cnkra.
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Ako se po b) sploh ni naglo neposrednje redu-
cirajofega cukra, more zmanj$ano vrienje na levo
prihajati samo od dekstrina. Vsebina dekstrina se
podaja %e iz primerjave polarizacij po #) in ¢) in
dolo¢itev cukra ustreza trstnemu cukru, kar ga je.

7) Koli¢inska doloditev skrobnega cukra.

Ako je kaj skrohnega'. cukra. s¢’ dd njegova
kolicina dognati, ako je dan poskusek skrobnega
cukra, porabljenega za napravo cukrovega blaga.

Polarizacija in vsebina cukra se dolo¢i v skrob-
nem cukru tako kakor v blagu samem in cuker se
ne preracuni za dekstrozo, temved tudi za trsini
cuker., Z deljenjem na 100 g snovi ra‘unjenih
polarizacijskih stopenj z vsebino cukra se dobi
pomaknitev na desno, ustrezajoa 1 ¢ cukra v skrob-
nem cukru, ki prihaja v resniei od dekstroze
+ dekstrina. Oznamenja se s p. Vzemimo. da je

@ v cukrovini najdena mnoZina vsega cukra
preracunjena kakor °/, trstnega cukra, -

x mnoZina trstnega cukra v 9/,

» mnoZina cukra, izvirajoCega iz primesanega
skrobnega cukra, preracunjena kakor ©/, ftrstnega
cukra, 6

P polarizacija cukrovine po inversiji, preradu-
njena na 100 ¢ snovi,

ey 2 Vares Plmghed

p polarizacija,
skrobnem cukru 1 ¢ cukra, in

— 122 polarizacija 1 g trstnega cukra po
inversiji (200 nun-ska eev; Venlizke-Soleil), tedaj je

T4 y=ua

- e A4 fall e :}_-Pmap.
L e AT e SR (1 15 1 PR

Primer: Sirup skrobnega cukra kaZe v 59/, ni
razstopini pomaknitev na desno za 32° V; vsebina
cukra je znasala, prerafunjena kakor trstni cuker,
100/y, p je torej 640 : 40 = 4 16.

S tem sirupom skrobnega cukra narejena
cukrovina je podala v 10°/,ni raztopini po inversiji
pomaknitev za. — 1:2° ¥, torej P — — 12° Vin
vschino ceukra @ s 709/, prera¢unjeno za ftrstoi
cuker.

—12 = (10'F 18)

Polem je x = 1793 =6579/,
Irslnega cukra.
Ako ni poskuska uporabljenega skrobnega

cukra, se lahko vzame za p priliéna popreéna vred-
nost 4 17. i

us;reaajoca v prelskovnnem

L -
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¢) Doloéitey neizpremenjenega
cukra.

irstnega

Ako bi bilo v posebnih primerih potrebno e
neizpremenjeni, ne invertirani trstni cuker dolo¢iti
poleg neposrednje reducirajoéega cukra, se drugikrat
doloci cuker v raztopini @), ki se je tako razredéila
kakor ¢), loda ne invertirala. Razlika obeh dolotitev
podaje neizpremenjeni trstni cuker, neposrednje
reducirajoci cuker pa se navaja kakor invertni cuker.

B. Poskusek se v vodi ne raztopi popolnoma, temvee
ostane znaten ostanek.

Ker ima razno semkaj spadajode blago ne-
enakomerno, kakovost, na primer kandirano sadje,

je potrebno posebno ravnanje, da se doseZe
poprecen poskusek.
Vedja mmozina kandiranega in vkuhanega

sadja i. e. 1., najbolje cela vsebina enega kozarea,
se dene v majhen stroj za sekljanje mesa. KoSice
se moraj poprej zdrobiti, tekodi dele#i, na primer
vkuhanega sadja se odlijejo in se trdni masi zopet
prime#ajo, ko se je zdrobila. Konéno se dobljena
ka%asta masa dobro meSa. X )

Mehkejse cukrovine se lahko zdrobé tudi
v skodeli za drgdnje in se dobro megajo. Sokolada
in sli¢ne snovi se drgnejo na strgalnikn (I‘lbﬁzﬂ]]ﬂ)

Cuker se dolodi prav tako, kakor je povedano
pod I, samo pri narejanju raztopine (I ¢) se mora
vpostevati prostornina neraztopnega deleZa.

To se lahko zgodi, kakrSno je paé blago, po
eni izmed naslednjih treh metod.

1. Polarizacija z razliénimi prostorninami.

Raztopi se normalna teZa ali druga natanéno
pretehtana mnoZina kakor prila) v merskem betu
po 250 em” in druga prav tako velika mmoZina po-
skuska na 500 em’. Obe raztopini se polarizujeta.

Ako ‘je a polarizacija prve in & polarizacija
druge razlopine in 2 prostornina neraztopnega dela,
tedaj je a (250 — x) = b (500 — x), iz tega je x ==

250 (a — 2b)
a—2b

2. Neposrednja doloéitev neraztopnega.

Filtriry se po [ @) pripravijena raztopina skozi
gladek filter in, ko je &la teko¢ina skozi njega in se
postavila na stran, se na filtru nahajajoci se neraz-
topni ostanek dobro izmije z vodo; pri tem se pri.
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plaknejo tudi trdni deli, ki se drié v merskem betu.
Na to se filter popolnoma posudi; da se susenje

pospedi, se lahko eventualno poprej tudi Se
z moc¢nim alkoholom dodatno umiva.
Od filtra odloteni suhi ostanek se dene

v merski cilinder, ki se da zapirati in v katerem je
odmerjena mnoZina razredéenega alkohola; nato
se pusti stati, veckrat pretresujé in potrkujé na
steklo dotlej, da je trdni ostanek popolnoma
namoden In brez zradnih mehurckov in se njegova
prostornina povzame iz prirastka tekodine.

Tukaj "kakor v sprednjem primeru se je torej
ozirati na to, da prostornina razlopine I @) ne znasa
250 em’, temved samo 250 — x em”.

3. lzmivanje nerazlopnega oslanka.

Pretehtana mnoZina snovi se raztopi v kolikor
mo¢i malo vode, pridene se kakor pri I @) svinéeni
ocet in natrijev sulfat in se filtriva skozi gladek
filter v merski bet z 250 em®.  Neraztopni ostanek
se na filtru popolnoma izmije z vroto vodo; samo
prva umivalna voda se pusti te¢i k filtratu, ostale
umivalne tekodine se ujamejo posebej in se v por-
celanasti skodeli  vparijo toliko, da morejo

se

zdfuZiti z vsebino merskega beta, ne da bi se pre-

segla znamka.

Ta postopek je pripraven posebno za Soko-
lado 1). )

IL Cukrovite tekoc¢ine, likérji.

Trstni cuker se doloéi in skrobni cuker ali
dekstrin se dokaZe prav tako, kakor je navedeno
pod 4, samo mocno alkoholovile tekoéine se morajo
poprej oprostiti alkohola. To se zgodi tako, da se pre-
tehtani ali pri 15° € odmerjenis s prilicno enako
prostornino vode razredcéeni poskusck vpari na polo-
vico. Ko se je ohladilo, se Sele pridene svinéeni
ocet itd. kakor pri [ a).

Ako se je poskusek tehtal pamesto odmeril, je
preraéuniti najdene teZne odstotke cukra v gramih
na liter tako, da se mnoZijo s specifi‘no tedo.

I1I. Kondensirano mleko.

Cuker se doloéi po Lauschevi in Makasovi me-
todi¥), dolo¢eni z ukazom finanénega ministrstva z- dne

: 1) Vsehina kakaa v kakaovitem blagu se doloéi po
obiajnih metodah; glej prilogo B k § 9, priloge 4 k § 20
izvrditvenega predpisa o cukrarini z dne 29. avgusta
1903. L (drZ. zak. 8t. 176).

2) Arhiv za kemijo in mikr. 1909. Str. 152,

Kos LXXXIX. 250. Ukaz finanénega ministrstva z dne 2. novembra 1913.

[8. marca 1910. 1. dvi zak. §t. 56). Le tukaj
pod @) navedeno inversijo je izvrditi tako kakor pri
ostalih cukrovinah (I4), namre¢ s 50 em’ raztopine
in 5 em’ soloe kisline specificne teze 1-125 in
opustivii 25 em’ vode,

IV. Doloc¢itev vsebine neizpremenjenega
alkohola v parfumih, esencah i. dr.

Da se poizve vsebina alkohola, je ireba pri teh
teko¢inah, obsegajocih hlipna olja, ester in druge
primesi, da se izhlapevajoce diSave odstranijo,
preden se more doloéiti specifitna teZa. To se zgodi
tako, da se z vodo razredéeno blago ali njegov
destilat pretresa s petrolovim hlipom po Th. C.
Thorpejevi in J. Holmesovi metodi 1).

25 em” poskuska, merjeno ob 15° (i, se raz-
redéi v lijaku za stresanje s prilicno 75 em’ vode,
nato se pridene toliko kuhinjske soli, da je zmes
nasi¢ena. Ako je v poskusku kafra, se uporabi na-
mesto soli 25 em” normalne Zveplene kisline. Mesa-
nica se potem pet minut krepko stresa s 50 do
80 em’ petrolovega hlipa, vrela pod 60° C. Ko se
plasti popolnoma loéijo in sCistijo. kar se zgodi

najdalje v pol ure, ako se porablja éista kuhinjska

sol, se potoéi spodnja plast v drug lijak za stresanje
in se 8¢ enkrat pretresa s petrolovim hlipom; ko se
je tekodina séistila, se dene vodena tekodina v bel
za destiliranje. MnoZine petrolovega hlipa se izmivajo
potem polagoma &e s 20 em’ nasidene raztopine
kuhinjske soli, umivalne vode pridejo tudi v bet za
destiliranje. Vsebina tega beta se nevtralizuje in
oddestilira na 100 em®. lz gostote destilata najdeno
vsebino alkohola je pomnoZiti s 4. Ako bi prostor-
nina tekoéine v betu za destiliranje sludajno postala
prevelika, se pridene pred destilacijo kuhinjska sol.
Pri esencah, ki imajo mnogo ekstraktov, i. dr. je
koristnejse, da se s petrolovim hlipom ne pretresa
prvotni poskusek, temveé njegov destilat.

V. Dolo¢itev neizpremenjenega alkohola
v octovem hlipu.

Prili¢no 25 ¢ (natanéno tehtano) poskuska, ki
ga je preiskovali. se preme$a v betu za destiliranje,
obsegajotem 400 em’, z raztopino 15 g jedkega
natrona v 100 em® vode. Z zamaSkom zamasena
posoda se pusti stali, vedkrat pretresaje jo dotlej,
da je popolnoma izginil duh po octovem hlipu, kar
se zgodi ve¢inoma %e po eni ali dveh urah,

1) Journal of the Chem. Sucicty, 1903.
LXXXII in LXXIV.

Vols
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Ker se zmes luga in octovega hlipa, ko nastane
reakeija, nekoliko segreje, se mora posoda zacet-
koma postaviti v mrzln vodo in zama¥ek veckrat
odmasiti.

Po vplivu luga se razcepi ester, alkohol, ki je
v pjem, pa se odloéi.

Po konéani reakeiji se pridene $e priliéno
50 em” vode izplaknujé zamasek, pridene sc nekaj
lakmusove tinkture in ohlajaje jo dobro toliko raz-
redéene Zveplene kisline, da je tekodina ravno e
alkaliéna, in se oddestilira na 100 em® v mersko
betico. Ako se je pomotoma primesalo prevec kisline,
se pridene zopet luga, dotlej da modro barva.

V destilatu se dolo¢i vsebina alkohola, ko se
je napolnil do znamke in pretresel, s tehlanjem ali

z Westphalovo tehtnico in se preracuni kakor gram

v 100 em’,

891

ki ustrezajo 25 ¢ preiskovanega octo-
vega hlipa. Rezultat je mnoZiti s 4 — ako se tehta
natanko 25 g. Ker da 88 g octovega hlipa 46 ¢
etilovega alkohola, se izve mnoZina alkohola, ustre-
zajocega vsebini octovega hlipa, ako se octov hlip,
ki se je nafel po navodilu za doloéitev vsebine octo-
vega hlipa (priloga B k ukazu finanénega ministrstva

z_dne  25. maja_1903. 1. [dri. zak. st. 135]),
46
mnozi s 88

Razlika naproti skupnemu alkoholu, najdenemu
po V. podaje potem mnoZino nm/prvmnn_;ene«rd
alkohola v teZnih odstotkih.

Ta ukaz dobi moé¢ z dnem razglasitve.

Engel s. r.
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Tabela za cuker v miligramih.

In-_ | In- : ||

0= \Llll:lnl £ G, 0= Vclll'::l-l'l Trstai Cng O = | vertni | Trstni Cu, O = | vertni I""ﬁmi
: cuker ukerd i cuker 2l : vuker | Cuker i cuker | SuKer
50 24°1 | 22-9 105 48+6 | 46-2 160 ] 46| 709 216, [ 10111 . 96'1
5l 24:5 | 23-3 106 49-1 | 46°6 161 | 751|713 216 101-6'| . 96°H
52 250 | 23:8 107 49-5 | 47-1 162 76| 718 217 102-1 1 970
53 254 | 24°2 108 50:0 | 47-5 163 76-0 4 72:2 218 102:6 | 975
54 259 | 246 109 50-4 | 47°9 164 76:51 72 7 219 103-1] 979
55 26:3 | 26 1 110 50-9 | 48-4 165 (i b 220 103-6 1 98-4
56 26:8 | 26-6 | 111 51-4 | 48°8 166 77:5 (- 73°6 221 104.1 ] 989
57 27-2 1.25-8 112 51-9 | 493 167 7801 74 0 222 104:6 | 99-4
58 27-7 | 26°3 113 | 52-3 | 497 1087 > {78404 -h 228 105-1§ 998
59 231 | 267 114 b2-8 | 80-1 169 78-9 1 749 224 1056 | 100-3
60 28:6 | 27:2 115 53-3 | 50°6 170 T9-4| 754 225 106-1 | 100°8
61 29:°0 | 27°6 116 53-8 | 51-0 171 79:9| 758 226 106°6 | 1013
62 29 4 | 28:0 117 54-3 | 81°H 172 804 | 76-3 227 107-1 | 101+7
63 20-9 | 28:4 118 bd-7 {-01'9 173 80'8| 76 8 228 107:6 | 102-2
64 30-3 | 28-8 119 66-2 | 52-3 174 81-3| 7i-2 229 108+1"| 1027
65 307 | 29-2 120 556+6 | 52'8 175 818 77-7 230 1086 | 103-2
66 31°1 | 29:6 121 56-1 | 532 176 82-3| 78'1 231 109-1 | 1037
67 31'6 | 30°1 122 56+6 | 537 177 82-8| 786 232 1096 | 104-1
63 320 | 305 123 570 | H4-1 178 8321 79°1 233 110-1 [ 104-6
69 32:5 | 309 124 57-5.| b4'6 179 B3:7 | 795 234 110°6 | 105°1
70 329 | 313 125 58:0 | 55°0 150 84-2 [ 80°0 235 111-1 | 105°5
71 33:3 | 317 126 58:5 | 55D 181 84-7| 804 236 111-6 | 106-0
72 83:8:| 82:1 127 08-9 | 50°9 182 85-2 | 809 237 112-1 | 1065
3 34:2 | 32:6 128 29-4 | 064 183 85-6 | 814 235 1126 | 1069
4 34-7 | 32°9 129 59-8 | b6'8 184 86°1 | 81'8 239 118:1 | 107-4
7% 3561 | 33:8 130 60-3 | 573 185 86:6 | 823 240 113 6 | 1079
76 83565 | 33:7 131 608 | 577, 186 - O e 241 114°1| 108-4
97 | 36:0 | 34-2 132 61-3 | 58-2 187 876 | 83-2 242 114:6 | 108-8
8 364 | 34°6 133 | 61-7.| 586 188 88:0| 83-7 243 1151 | 1093
79 369 | 35°0 134 62:2 | 59:1 189 88:5 | 841 244 115°6 | 1098
80 37-3 | 354 135 637 [©59°5 190 89-0| 84-6 245 1161 | 110-3
81 37-8 | 308 136 631 | 60-0 191 89-5| 850 246 116°6 | 110-8
82 38-2 | 36:2 137 63:6 | 604 192 90-0| 85°5 247 5 b b g s 2 3
83 38:7 | 36 7 188 64-1 | 609 193 90-4| 86 0 | ' 248 1¥e* 9t ¥11-7
84 39-1 | 31 139 64:6 | 61-3 194 90-9 | 864 249 118:11 1122
86 39-6 | 375 140 65:1 | 61°8 195 91-4 | 869 250 1186 | 1127
86 40°0 | 38°0 141 66+6 | 62-2 196 91:9 | 873 251 1191 | 113-2
87 405 | 38°4 142 66-1 | 62-7 197 92-4 | 87°8 252 119-6 | 113°6
N8 40-9 | 388 143 £66:5 | 631 198 92-9 | 88'2 253 1201 | 114-1
89 41-4 | 393 144 67-0 | 636 199 934 | 887 254 120°6 | 1146
90 418 | 39°7 145 67:5 | 640 200 93-9 1 89-2 256 LS4 12670
91 42-2 | 40°1 146 68-0 | 645 201 944 | 89-6 256 12164 115°5
92 42-7 | 40°5 147 68-4 | 64:9 202 94-9 | 90°1 257 122:1 | 116°0
923 43-1 | 41°0 148 68-9 | 654 203 95:3 | 906 258 122:6 | 116-4
9 436 | 414 149 69-3 | 65'8 204 95:8| 91°0 | - 259 1231 | 1169
9% 44:0 | 418 150 69-8 | 663 205 96:3 | 91-5 260 123:6 | 117-4
96 44-5 | 42°3 151 70:3 | 667 206 96:8 | 91-9 261 124-1 | 117-9
97 44-9 | 42°7 152 70:8 | 67:2 207 97-3 | 92-4 262 124:6 | 118-4
98 45-4 | 431 153 71°8°1-877 208 97-7 | 92-9 263 125'2 | 118°9
99 45°8 | 43°6 154 71:7 | 68-1 200 98-21 93-3 264 1267 | 119-4
100 46-3 | 44°0 155 72-2 | 686 210 98-71 93-8 265 126°2 | 1199
101 46°8 | 44°4 156 72:7 | 69:0 211 99:2 | 94-2 266 126°7 | 1204
102 472 | 49 157 73:2 | 69°5 212 997 94-7 267 127-2 | 1209
108 477 | 453 158 73:6 | 70°0 213 100-1 | 95-2 268 127-8 | 121:4
104 481 | 4d°7 159 74:1 | 704 214 100°6 | 95°6 269 128-3 | 121:9
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T i B 10 Alimite s In-&len : In- :
| Cuy O = | vertni }:111;:‘ Cu, O = | vertni (l’:ltl(:;l Cu, O = | vertni !‘]I;;\t::] Cuy O = | vertni FE:;;\[;;[
[ cuker cuker cuker | cuker
270 128-8 | 122+4 316 152-2 | 1446 361 175-9 1 1671 406 200+1 | .190-2
271 129-3 | 122-9 317 152-7 | 145°1 362 176-5 | 1676 407 2007 | 1907
272 129:87| 123-3 318 153:3 | 146°6 363 177°0 | 168-2 408 201-2 | 191-2
273 130°3 | 123-8 319 153°8 | 146-1 364 177:6 | 1687 409 201-8 [ 1917
274 130-8 1 124-3 320 154-3 | 146°6 365 178-1 | 1692 410 202-3 | 192-2
275 131-3 | 124-8 321 154-8 | 1471 366 178:6 | 1697 411 202-9 | 192-7
276 131-8 | 126:3 | , 322 15b°4 | 1476 367 179:2'1'170-2 412 203-4 | 1933

BEL 132-3 | 1256°7 323 1559 | 1481 368 1799011907 413 | 204°0 | 193-8
278 132-9 | 126-2 324 1565 | 148 6 369 180-3 | 1713 414 204-57| 194°3
279 133-4 | 1267 325 1570 | 149-1 370 180°8 | 171-8 415 205°1 | 194-9
280 133-9 | 127-2 326 167:5 | 149-6 3171 181-3 | 172-3 416 2057 | 195°4
251 134°4 | 127-7 327 1580 | 150-1 372 181-9 | 172-8 417 206-2 | 195°9
252 1349 | 1282 328 1586 | 1506 373 182:4 | 173'3 418 206-8 | 196-4
283 135°4 | 128-7 329 159°1 | 1511 374 183-0 | 1738 419 2073 | 197-0
284 185°9 | 129-1 330 159-6 | 1516 375 183-5 | 1744 420 207-91 1975
285 1364 | 129°6 331 160-1 | 152-1 376 184-0 | 1749 421 2085 | 1980
286 136-9 | 130-2 332 160°7 | 1626 377 184-6 | 1754 422 209-0| 198-6
287 137:4.| 1306 33 1612 | 1563-1 378 185-1 | 17569 423 209 6| 199-1
288 138-0 | 131-1 334 161-7 | 1536 379 185-7 | 1764 424 210°1 | 1996
259 138:5 | 1316 3356 162-3 | 164-2 380 186°2 | 1769 425 210+7 | 2002
290 139-0 | 132-1 336 162-8 | 15647 381 186-7 | 1774 426 211:3 | 2007
201 139-0 | 182-6 337 1633 | 1662 382 187:8 | 177-9 427 211-8 | 201-2
292 140°0 | 133-1 338 163-8 | 1557 383 187.8 | 178-4 428 212-4 | 201°7
293 140+5 | 1335 339 164-4 | 156°2 384 188-4 | 1789 429 212-9 | 2023
294 141-0 | 134-0 340 164-9 | 156°7 385 1889 | 179-4 430 213-5 | 2028
295 1415 | 134°5 341 1656-4 | 1572 386 189-4 | 1799 431 214-1 | 2033
296 142-0 | 134-9 342 16569 | 1567°7 387 189-9 | 180-4 432 214:6.| 2039
207 142°5 | 1354 343 1664 | 158-2 388 1905 | 1809 433 2152 | 204-4
208 1430 | 135-9 344 166-9 | 158-7 389 191-0 | 1814 434 215-7| 2049
299 1435 | 1363 345 167-5 | 169-2 390 191-5 | 181-9 435 216-3 | 205°b
300 144-0 | 1368 346 168:0 | 1597 391 192-0 | 182°4 436 216-9 | 206°0
301 144-5 | 1373 347 1686 | 160-2 392 192°6 | 182-9 437 | 217-4| 206°H
302 145°0 | 137-8 348- | 169-1 | 1607 3193 193-1 | 1835 438 218:0 | 2070
303 1456 | 138°3 349 169-7 [ 161-2 | ° 894 193-7 | 184-0 439 218-5 | 207-6
304 146-1 | 138°7 350 17021617 395 1942 [ 1845 440 219-1] 208°1
306 146-6 | 139-2 351 170-7 | 162-2 396 194-7 | 185°0 441 219'7 | 208-6
306 147-1 | 139°7 362 171:2°] 1687 397 1963 | 1855 442 220-2 ( 209-2
307 147-6 | 1402 363 171°8 | 163-2 398 1958 | 1861 443 220°8 [ 2097
308 148-1 | 1407 354 172-2 | 163-7 399 196-4 | 1866 444 221-3 | 2103
309 | 1486 | 141-1 366 172-8 | 1642 400 196-9 | 187-1 445 221-9| 210°8
310 149-1 | 141-6 3566 173-3 | 1646 401 197-4 | 187-6 446 222:5 | 211-3
311 149°6 | 1421 357 173:8 | 16561 402 198:0 | 188°1 447 223°0| 211-9
312 1501 | 142°6 358 174-4 | 16566 403 1985 | 1886 4458 223-6 | 212°4
313 1507 | 1431 3569 174-9 | 166-1 10t 199-1 | 1891 449 2241 | 2130
314 1512 | 1436 860 | 175°4 | 1666 405 199-6 | 1897 450 | 224°7| 213°5
315 1561-7 | 1441
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