PAVLE HAFNER

STARE LOSKE GOSTILNE
V ZGODOVINSKEM MESTNEM JEDRU

V srednjem veku je ena izmed tovornih poti iz Srednje Evrope k meorju
vodila tudi skozi naSe mesto. V tem ¢asu je Loka dozZivela velik gospodarski
procvit. Trgovina, obrt in gostinstvo so se mo¢no razvile. To velja zlasti za
obrti, ki so vzdrZevale vpreZne konje in vozove, Med temi obrtmi so: kolarstvo,
kovastvo, sedlarstvo, usnjarstve, tkalstvo, krznarstvo in barvarstvo. Poleg
rokodelskih obrti so bile tudi Zivilske: mlinarstvo, pekovstvo in mesarstvo.
Za oskrbo potnikov in voznikov so skrbele $tarije — gostilne.

Gostilne so se med seboj razlikovale. Najvetje so imele poleg gostilniskih
prostorov Se hlev za konje in dvorid¢e za odstavljanje vozov. Red na dvoriséu
in v hlevu je vzdrzeval hlapec — $talmajster. Veéje gostilne so nudile popotni-
kom tudi prenocii¢a. Srednje velike gostilne so nudile vse vrste pijac¢ in toplo
jedaco. ManjSe gostilne — kréme so prodajale samo pijaco. Poleg gostiln sta
bili v Loki tudi dve kavarni.

Skozi Loko so vozili tovorni in osebni vozovi. Potniki so se vozili na za-
pravljivékih, v kodijah, na radelnih, brekih in s po$tnimi vozovi. Tovor so pre-
vazali s parizarji — tezkimi vozovi, lojirnki in tajselni.

V zadetku 18. stoletja je na relaciji Celovec—Ljubljana prevoz poste peljal
iz Kranja skozi Skofjo Loko v Ljubljano. Leta 1752 so ukinili poitne sle in
vpeljali redno poitno zvezo s poStnimi wvozovi. PoStna uprava v Celoveu
in v Ljubljani je ukinila relacijo Kranj—Skofja Loka—Ljubljana in je zaradi
ekonomskih razlogov speljala prevoz direktno Kranj—Ljubljana.

V Loki na Placu (Mestni trg) je bilo ves dan Zivahno. Gospodinje in de-
kleta so hodile po vodo na mestni vodnjak, vmes malo poklepetale in tudi
opravljale. Preko Placa so vozili tovor v daljne deZele. Popotniki so prihajali
in odhajali. Ce so se zamudili dalj éasa v mestu, so konje postavili v gostilni-
¢arske hleve in vozove pustili na dvoriséu. Po opravljenem poslu so posedeli
v gostilni, spili kozarec vina, kaj pojedli in z me§¢ani pokramljali ali pa po-
moZevali o svetovni politiki. Novice so pri$le v mesto samo ustmeno. Casopisov
ni bilo.

Posebno Zivahno je bilo ob sobotah, ko je meZnar v farni cerkvi odzvonil
delopust. Obrtniki so prekinili z delom. Mojstri so pomoénikom izpla¢ali te-
denski zasluzek. Vajenci — lerpobi so pospravili in pometli delavnice. Po-
mo¢niki in vajenci so se odpravili na Studenec, kjer so se umili, poleti pa
okopali. Masno oble¢eni so zavili v gostilne. Ob sobotah je bilo v lokih go-
stilnah zelo Zivahno in veselo. Mojstri so se posedli v »tabolsih gostilnah«, kjer
so se zbirali gospodje in beamterji. V sobotah Se ponoé¢i ni bilo miru. Natrkani
pomoéniki in fantini so se glasno prepevajoé¢ vradali domov. Veckrat so se po-
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samezne druzbe med seboj steple, zlasti ¢e so se srecali fantini iz predmestnih
krajev. Ce se je na Placu pojavil policaj, so jo pa vsi potiho popihali.

Po letu 1800 so obcinski mozje sklenili, da za razgrajajofe pomoénike
odgovarjajo tudi mojstri in morajo placati zanje kazen. Policaj je razgrajade
zaprl na rotovzu v keho, kjer so se do jutra hladili na trdi klopi. Preden jih je
zjutraj izpustil na prosto, so morali pla¢ati kazen. Denar je Sel v sklad za
vzdrzevanje policaja.

Velik »ferker« je bil na Placu ob sejmih. Vsako leto jih je bilo osem.
Veder prej in ponodi so prihajali kramarji z vozovi, na katerih so imeli nalo-
Zeno robo. Na obeh straneh Placa so postavili §tante — stojnice. Konje so dali
v gostilniske hleve, vozove pa so pustili na Placu zadaj za stojnicami. Izbira
je bila velika: surovo laneno in tiskano platno, lanena preja, ové&ja volna, vol-
nene nogavice, pletene jope, kastorci, plan3arski klobuki, gosposka pokrivala,
skornji iz klobudevine, &evlji vseh vrst. Kampelmoharji so ponujali svoje
izdelke: glavnike za odstranjevanje u$i in bolh, glavnike za Zenske frizure,
rozene lijake za polnjenje klobas, rozevino za rezlanje roZenih Zlic. Sveéarji
so postavili §tante v blizini cerkve. Ce so kramarji imeli dobro prodajo, sta
zasluzili cerkev in gostilna.

Najvet »kfefta« so imeli lectarji, ki so prodajali lectova srca, medenjake,
medene itrukeljce, kolade, meden kruh in medene pikote. Zenske iz Stare Loke
in Pustala so pa v ko$arah imele mali kruhek. Na semanji dan je bilo na Placu
pravo vrvenje. Kmetje so prisli s podezelja nakupovat in tudi ponujat zrejeno
Zivino, ki pa je niso prignali na semenj. Ob &tirih popoldne so kramarji morali
semenj konéati. Svojo robo so pospravili v lesene zaboje, jih zaklenili, nalo-
zili na voz, stojnice podrli in zavili v gostilne, da so se pogreli in kaj toplega
zauzili. V semanjih dneh so najbolje sluZile gostilne. Hlapci so zveler pre§tevali
»tringelt« — napitnino, ki je ni bilo malo.

Ne smemo se ¢uditi, da je bilo na Kranjskem v Loki najve¢ gostiln. Vsa
politika in gospodarstvo se je obravnavalo v gostilnah; »birgemajster« je moral
veder za vederom obiskati po eno od gostiln, kjer so se zbirali obrtniki in
{rgovel.

V Logkih razgledih 1960, beremo v &lanku »O obrti v Skofji Loki v sred-
njem veku« izpod peresa dr. Pavleta Blaznika:

Moéno je moralo biti v Loki Ze takrat razvito gostilniéarstvo, na kar kaZe
vrsta primerov v zvezi z dolZniki in poroki. Ce dolZnik ni pladal ob dospelosti
svojega dolga, so morali namreé priti on in poroki v doloeno gostilno in tam
prebivati toliko case, dokler ni bil dolg poravnan., Tako so bili dolZnik in
poroki prisiljeni, da ¢imprej dolg poravnajo, ker bi sicer zaradi pladevanja
gostilniske oskrbe dolg 3e bolj narastel.

Pisec omenja dva taka primera, ko so morali dolznik in poroki tako dolgo
bivati v lo8ki gostilni, dokler niso bile poravnane vse obveznosti. Ti primeri
kazejo, kaksne gostilne so bile tedaj v Loki, da so mogle sprejeti tako §tevilno
druzbo tudi za daljSe razdobje. Razpolagati so morale hkrati s primernimi
hlevi, da so mogli namestiti tudi vedje Stevilo konj. Tako velike gostilne pac
niso bile priklicane v Zivljenje samo zaradi drobnega prometa z domadim
prebivalstvom. Stopnja gostilnicarske obrti v Loki kaZe namreé¢ ma Zivahen
promet, ki je $el skozi Loko v daljni svet. Tako zakljuéi P. Blaznik del élanka
o gostilnidarski obrti v Loki.
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Vse gostilne so imele tudi kmecko posestvo, ali pa so se gospodarji bavili
%e s kako drugo obrtjo. Domaédi in najeti dninarji so ¢ez dan delali na travnikih
in poljih. Doma je gospodinja pripravljala kosilo in sproti postregla redkemu
gostu, ki je priSel na »firkeljc« vina ali na frakelj Zganja. Cez dan se ni popi-
valo tako kot danes. Mestni pijanéki, ki so bili zastonjkarji, niso podnevi za-
hajali v krémo, ker so dobro vedeli, da ne bodo deleini zastonjkarskega po-
Zirka.

V gostilnah so todili vina, ki so jih vozili z Dolenjskega in iz Furlanije.
Zemljiski gospod je postavljal na trg kvalitetna vina iz dolenjske klevevike
posesti. Zanimivo je, da je bila cena vin iz vseh krajev ista. Leta 1389 je bila
cena za loSko vedro vina (401) 26 soldov. Ze v tistih &asih so na Primorskem
poznali muskateleca, rebulo in vipavea. Za laZjo oceno navajam, da je v tistih
¢asih zasluzil mojster obrtnik na mesec 350 soldov, tj. 5,50 goldinarjev.

V 18. in 19. stoletju, ko so Ze pripravljale gospodinje jedi v krudni peéi, so
v gostilnah kuhali obaro, Saro, domaéi lonec, kme¢ko juho, vampovo juho,
ajdovo kaSo, kislo juho iz govejih plju¢. V bolj§ih gostilnah tellerfleisch, kislo
zelje s klobaso, svinjska pljuéa s krompirjem, sveZo svinjsko glavo z jedpre-
njem, jeSprenj z dimljeno jetrnico. Kmeéki gostje so bili Zeljni belega kruha.
Po opravljenih poslih so si kupili pri peku »veliko« Zemljo, zavili v gostilno,
naroéili detrtinko vina in Zemljo pomakali v vino.

Kasneje, v pri¢etku 20. stoletja, je hrana v gostilnah postala bolj pestra.
Gostilni¢arke so pripravljale golaZ, vampe, me$ano, praZena jetrca, le¢o s suhim
mesom. Ponujali so jedi po naroéilu. Gostilne so sprejemale abonente na hrano,
kasneje pa turiste. Po prvi svetovni se je gostinstvo v Loki dobro razvijalo.
Loka je bila poznana, da tam todijo dobra kvalitetna vina in pripravljajo
okusne jedi.

Po letu 1930 je Loka postala privladen turistiéni kraj. Iz daljnih krajev
Jugoslavije so letoviséarji prihajali za ve¢ tednov k nam na letni oddih. Lepa
okolica, ki nudi prijetne izlete, topla in é&sta Poljaniica in Seli¢ica ter dobre
gostilne so privabljali turiste v naSe mesto. Zal danes dobrih in 3tevilnih gostiln
ni ve¢, ne samo v mestu, tudi v obeh dolinah ne. V dolinah je bilo mnogo
gostiln, ki so domadim in tujim gostom nudile prave domacde kulinari¢ne do-
brote. Gostom so stregla brhka domada dekleta. Z nerazumljivo obéinsko
uredbo, da bi se podprl druZbeni gostinski sektor, je bila ta bogata in privlaéna
obrt uni¢ena in se do danes ni ve¢ postavila na noge.

Od leta 1800 do zadetka druge vojne je bilo v mestu 27 gostiln in dve
kavarni. Vsaka teh gostiln ima svojo zgodovino o svojem nastanku in delovanju.

Gostilne v starem mestnem jedru in v predmestjih

1. SKONCENK v Karloveu 10. PRI URSKI

2. URMOHER 11. PRI SORZU

3. PRI TINKOVCU 12. V KAMRI

4. PRI PEPETU 13. STABEL na Placu
5. PRI OTETU 14. HOMAN

6. PRI CENETU 15. FILAVER

7. PRI FINFERJU 16. FESKOVC

8. KRONA 17. JAKLIC

9. PRI FRANCELJNU 18. ZTHERL pri mostu
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19. BALANT 25. KISOVEC v FuZinskem

20. HOTEL STEMARJE predmestju
21. NAJBELT — NOVI SVET 26. PRAJERCA
22. PUSTEZ na Grabnu 27. MOLINARO v Peklu
23. PEELNAK — PRI MACKU 28. KAVARNA PLANTARIC
24. MISNICA 29. KAFESIDER na Lontrku
Krima pri Skonienku, Poljanska cesta 26 — Po domade Na koncu, pri
Skontenku.

Kréme ali male gostilne so ve¢krat na hitro vzklile in prav tako na hitro
ugasnile. Ponavadi je krémaril samo en rod. Take kréme so v glavnem toéile
pijato za najbliZje sosede in za domace goste.

MiklavZ Poljanec je s kupno pogodbo leta 1818 postal lastnik male hifice
na koncu Karlovea na levi strani v smeri proti mestu. Poljanec si je pridobil
dovoljenje za tofenje alkoholnih pija¢ in tako je odprl krémo pri Skon¢enku.
Mala hisica, ki stoji v bregu, je do danes ohranila e staro obliko. Spodaj je
zidana »Stala«, zgoraj je leseno nadstropje. Véasih je bila krita s skodlami.

Po podatkih je bila kré¢ma samo dve leti. Leta 1820 je po zapul¢inski raz-
pravi postala lastnica Marija Poljanec. Ni nam znano, ali je Marija nadalje-
vala s todenjem pija¢. V analih je zapisano, da je leta 1840 izrodila svojo last-
nino Ignacu Poljancu, ki je vpisan kot poljedelec. Tega leta v hiSi ni bilo ved
kréme. Omenil sem jo zato, da ne pade v pozabo.

Gostilna pri Urmoherju, Poljanska cesta

Popotnika, ki je priSel iz Poljanske doline v Loko, je v Zgornjem Karlovecu
¢akala gostilna pri Urmoherju. To ime je hiSa dobila po Urbanu Albrehtu,

Skongenkova hiSa (Poljan-
ska cesta 26), kjer je bila
nekdaj kréma. V ozadju
hisa, kjer je bila gostilna
pri Urmoherju, Foto Aki,
Skofja Loka
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urarju, ki je bil lastnik od leta 1787. Okoli leta 1800 je bila stavba lesena, krita
s skodlami. Imela je dve sobi, kamro, kuhinjo in »kevder« Sedanjo obliko
je dobila leta 1903, ko sta bila lastnika Franc in Marija Kovaé. V kleti je bila
vinska shramba in prostor za poljske pridelke. V hi$nih zapiskih -je navedeno,
da je tu bila gostilna Ze od leta 1812. Potemtakem je Ze sin Urbana Albrehta,
Simon, prigdel z gostilno. Albrehti so bili do leta 1862 lastniki hiSe. Naslednji
lastniki so bili Valentin Sedej, Marija in Franc Kovaé ter Franéiska Erjavec,
ki je bila zadnja gostilni¢arka. Gostje so bili stanovalci Zgornjega in Spodnjega
Karlovcea, ki so hodili na kozarec vina ali $ilce Zganja. Gostilna je imela malo
gostov in je bolj Zivotarila.

Nasproti gostilne, prek ceste, je stala lesena Supa, katere lastnik je bil
UrSen Tine, Velik trSat moZakar, s koSatimi brki in prostrano pleSo na glavi.
Stalno je nosil kapo, da mu je pokrivala pleSo. Niti v gostilni se ni odkril. Ko
je meznar v farni cerkvi zazvonil ave Marijo, je hitro zavil v kako hiSno vezo,
da se mu le ni bilo treba odkriti. V tej leseni Supi je Tine trgoval s semeni in
poljskimi pridelki. UrSen Tine je bil znana loska osebnost tistega ¢asa. Ceprav
je bila prek ceste gostilna pri Urmoherju, je ni obiskoval, s Segavim Kandizem
sta raje zavila k Otetu ali pa h Kronbirtu.

Gostilna pri Tinkovcu, Kopaliska ul. 3 — prej Karlovec 39,

Po popisu leta 1840 je bila hiSa Ze enonadstropna, krita s skodlami. V pri-
tli¢ju je bila obokana veza, delavnica za izdelovanje irha in shramba za jedila.
V prvem nadstropju so bile tri sobe, kuhinja in shramba.

Prvi vpisani lastnik je bil MatevZz Miiler, ki je leta 1793 z izroé¢ilno po-
godbo odstopil hiSo héeri Mici Miiler, Mica se je poroéila s Francem Benediéi-
¢em iz StraZi¢a. Sin TomaZ Benedi¢i¢ je leta 1821 z izroéilno pogodbo postal
lastnik te hiSe. V analih je Ze opisan kot krémar. Leta 1827 je hiSo prodal
irharju Andreju Krenerju. Verjetno se Krener poleg irharstva ni ukvarjal
z gostinstvom. Leta 1850 je s kupno pogodbo postal lastnik te hise Frane Car-
man. Po njem je leta 1863 dedoval sin Gasper Carman, ki je vpisan kot gostil-
ni¢ar, poljedelec in trgovec z ogljem. Poleg gostinskega prostora je bila v hisi
pekarija za preste. Gostilna je tedaj dobro uspevala. Gaiper je bil dober po-
znavalec vin, zato so starej§i Locani radi zahajali na dobro kapljico. Leta 1891
je Gasper po Andreju Bogataju podedoval sosedno hifo Karlovee 40 (Kopaliska
ul. 1), kasneje gostilna »pri Pepetu«.

Sklenil je, da bo v podedovani hisi Karlovec 40 njegova hé Micka odprla
gostilno. Dne 29. julija 1882 je poslal pismeno vlogo okrajnemu glavarstvu
v Kranju za dovoljenje gostinske obrti v hisi §t. 40. Okrajno glavarstvo je
odgovorilo, da bo dovoljenje izdalo, ¢e vrne obrtno dovoljenje za obrt v hisi 39.
To pa staremu Tinkoveu, kakor so ga domacini imenovali, ni bilo po volji.
Leta 1895 je ponovno vloZil proSnjo na okrajno glavarstvo v Kranju, naj
dovolijo totenje pija¢ in prodajo toplih jedi njegovi héerki Micki Carman v
hisi §t. 40. V hisi 3t. 39 naj mu pa dovolijo samo nadrobno prodajo alkoholnih
pija¢. Okrajno glavarstvo je ponovno zavrnilo njegovo proSnjo z motivacijo,
da dve gostilni ne moreta biti v dveh sosednjih hisah.

Dne 21. novembra 1901 je Tinkovec zopet poslal proSnjo na okrajno gla-
varstvo, naj dovoli todenje pija¢ in prodajo toplih jedil njegovi hderki Micki.
Proénja je bila ponovno zavrnjena. GaSper oziroma Tinkovec se je pritozil na
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dezelno vlado v Ljubljani in dne 20. 6. 1902 je deZelna vlada z dekretom ugo-
dila njegovi pro$nji. Dne 4. marca 1904 je Gasper vrnil svojo koncesijo za na
drobno toc¢enje alkoholnih pijaé in opravljanja pekovske obrti v hi&i Karlovec
§t. 39. S tem dnem je prenehala gostilna pri Tinkoveu.

Gostilna pri Pepetu — 3e prej pri PleScu. Karlovec 40, sedaj KopaliSka 1

V urbarjih in analih so vpisani sledeti lastniki:

— Urban Ko8ir;

— Anton Kosir iz Gabrovega;

— Ursa Kosir, vdova Simona Koblarja, mestnega pekovskega mojstra,
lastnica od 1793;

— Anton Kosir, pek, zapus¢inska razprava 1822;

— Marija Kosir, por. Bogataj, izro¢ilna pogodba §t. 1844:

— Andrej Bogataj, poljedelec in svinjski trgovee, izro¢ilna pogodba 1873;

— Gasper Carman, dedovanje 1891:

— Marija Hafner, roj. Carman, gostilni¢arka — darilna pogodba 1923;

— Marica Goljar, roj. Hafner, dedovala 1958.

Stavba Karlovee 1 (sedaj Poljanska cesta 2) nekdanja sodnija; desno nekdanja Hafnerjeva
mesnica. Fotografija iz leta 1885 (levo se vidi del strehe gostilne pri Pepetu)
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Leta 1840 je hi%a imela naslednje prostore: v pritli¢ju veliko stanovanjsko
sobo, veZ?o, kamro, kuhinjo in kevderc; v prvem nadstropju pa sobo, kamro
in kuhinjo. Na dvori$¢u je bila »3tala«, pod in $upa. Drugo nadstropje je bilo
kasneje dozidano.

Gagper Carman je hifo dedoval leta 1891, Okrajno glavarstvo v Kranju
je Zele 20. 6. 1902 izstavilo obrtno dovoljenje Micki Hafner, roj. Carman, za
to¢enje alkoholnih pijaé¢, vina in piva, ter prodajo toplih jedi. Gostilna je bila
na dobrem glasu. Toéili so kvalitetna vina. Pepetova mama je pripravljala
vsak dan tople jedi. Na hrani je imela abonente, poleti letovis¢arje. Abonentom
in letovis¢arjem so postregli v posebni sobi, ki je bila poleg glavnega gostin-
skega prostora. V tej sobi je na steni visela karikatura, ki jo je izdelal slikar
Jurkovié. Na tleh je lezala ustreljena kosuta. Poleg trofeje je z eno nogo na
kosuti stal Pepe, Mickin moz. V levici je drzal dolgo virzinko, v desnici pa
ficafaj, kakor so imenovali lok s puséico.

Lastnica gostilne je bila Micka, ¢eprav so rekli pri Pepetu. Loani so redno
zahajali na kozarec vina. Prazena tele¢ja jetrca so bila hiSna specialiteta. Tudi
loSki fantje so v sobotah ubrano zapeli v veliki sobi. Stari Pepe je rad prisedel
k lo8ki druzbi, ker on ni nikdar stregel. Ko je prisedel k mizi, je s seboj prinesel
§tuc vina, ker on ni nikdar stregel. Ko je prisedel k mizi, je s seboj prinesel
§tuc vina, ki si ga je sam natoéil, in sicer je meSal vedno tri »sorte vina«,
belega, rumenega in rdefega. Véasih je prifla iz kuhinje tudi gospodinja Micka
in prisedla h gostom. V kuhinji je imela kuharsko pomoénico Ano in si je tako
lahko privosc¢ila malo poéitka in pokramljala z gosti.

Po drugi svetovni vojni je prenehala gostilna pri Pepetu.

Gostilna pri Otetu, Karlovec 42, sedaj Poljanska 4 — Doma¢a imena: pri
Jurju, Oto, pri Otetu.

V starih analih sta pod parcelno 3tevilko 128, vloZzek 309, skupno zavedena
oba objekta, Poljanska 2 in 4, to je danaSnja stavba obéine in sosednja hisa,
last Silve Brifach — pri Otetu, Lastniki celotnega kompleksa pod $tevilko 128
so bili:

Karel Jugovic; Ana-Marija Jugovic, roj. Lu$ina, zapus¢inska razprava;
Franc Ksaver-Curhalek, kontrolor, kupna pogodba 1822; JoZe Bergant, birt,
kupna pogodba 1837; Karel Feliks, markiz Gozani, de St, George iz Turina,
kupna pog. 1850 (glej S. Sink, LR XV, 1968, Drobci iz loske preteklosti); Jurij
Guzelj, kupna pogodba 1853; Johan Guzelj, dedovanje 1862; Ana Guzelj, dedo-
vanje 1899; Oton Guzelj, dedovanje 1906, gostilnidar, fijakar z avtomobilom.

Leta 1913 so parcelo §t. 128 delili na dva dela 128/1 in 128/2. Lastnik parcele
128/1, sedanja obé&inska stavba, je bil leta 1913 se Oto Guzelj. Leta 1914 je bila
sklenjena kupno prodajna pogodba in je bila stavba prodana cesarsko kralje-
vemu erarju. Leta 1974 je prisla v obée ljudsko premoZenje obéine Skofja Loka.

Domace ime gostilne pri Otetu izvira od takratnega lastnika Otona Guzelja
(1880—1913). Prej se je pri hisi reklo pri Juriju — po starem oéetu Otona Gu-
zelja, ki se je imenoval Georg (Zorz), Jurij. Leta 1851 je potoval z Zeno Dorotejo
na svetovno razstavo v London. Leta 1891 je Janez Guzelj hifo na Poljanski
cesti 4 prezidal in en del preuredil v gostilno. Na dvori¢u je sezidal hlev za
konje kmetov, ki so prihajali iz Poljanske doline v Loko. Iz tega lahko sklepa-
mo, da se je gostilna odprla po letu 1891. Janez Guzelj je imel 13 otrok. Eden
od njih je bil Oto (1880—1913), kateremu je bilo leta 1906 izdano dovoljenje
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za opravljanje gostinske obrti, za toSenje vseh vrst alkoholnih in brezalkohol-
nih pija¢ ter prodajo toplih jedi. Poleg gostilnidarstva je imel doveljenje za
vinsko trgovino, za trgovino z deZelnimi pridelki in za prevozniitvo z avto-
mobilom. Na Trati je imel Zago. Mo# je bil precej premozen. Oto je mlad umrl,
Vdova Albina, roj. Deisinger, je dala gostilno v najem.

Gostilna pri Otetu je bila na dobrem glasu. To¢ili so kvalitetna vina in
kuhali dobre domade jedi. Kmetje iz Poljanske doline, ki so se pripeljali z
vprego, so se ustavili pri Otetu, ker je bilo na voljo veliko dvoriide in velik
hlev. Hlevar je izpregel konja, ga postavil v hlev, ga nakrmil in napojil, vo-
zove pa razporedil po dvoriséu. Ko se je kmet vrnil po opravkih v mestu, je
zavil v gostilno, popil &etrtinko vina, kaj zataknil pod zob. Medtem je hisni
hlapec zapregel konja v voz. Za uslugo mu je kmet dal napitnino in odpeljal
proti domu.

Najemniki gostilne, hleva in dvoriséa po smrti Otona Guzelja so bili:

Marija Potoénik — wvulgo Mazovka; Elizabeta Subic — Spelca; Marjana
iz Komende; Lovrenc Hafner, po domade Lorenc; Janko Galjot; Anton Detela.

Po drugi svetovni vojni je bil tu nekaj ¢asa dom JNA in oficirska menza.
Okoli leta 1950 so zaprli gostilno pri Otetu. Gostinski prostori so potem rabili
drugim namenom, Hlev so prezidali in uredili v vinsko trgovino, vonj po vinu
je pa le ostal.

Gostilna pri Cenetu, Mestni trg 20

Po domace: pri slepem Cenetu, pri Cenetovi Minki, pri Cenetu, pri Madzaru.

V analih je vpisano, da je v tej hisi bila gostilna %e od leta 1877. Lastnik
in gostilni¢ar je bil Vincenc Jamar. Lo&ani so gostilno imenovali »pri slepem

Gostilna pri Cenetu na Mestnem trgu; desno ZuZkova in Luznarjeva hifa. Fotografija po prvi
svetovni vojni
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Cenetu«. Cene Jamar je bil doma na Gorjusah, bil je hlapec v hotelu Slon
v Ljubljani. V Loki je bil v sluzbi pri Otetu. Po smrti prve Zene se je oZenil
z Antonijo Hafner-Surkovo iz Gase, in z njeno doto kupil hifo na Placu in
odprl gostilno. Ko je sluzil v vojski, ga je oficir zadel s sabljo v oko in je bil
zaradi tega slep na eno oko.

Po mozZevi smrti je dedovala Antonija Jamar. Antoniji je okrajno glavar-
stvo v Kranju dne 23. 3. 1907 dalo pismeno dovoljenje za tofenje pijac in pro-
dajo toplih jedi. Antonijo je nasledila njena hé Minka. Loéani so ji rekli Cene-
tova Minka. Minka Jamar je v mladih letih hodila v Loki v urSulinske 3Sole
in bila izobraZena. Ker je bila premlada za vodenje gostilne, je dala lokal v
najem. Dne 4. 4. 1909 je na obé&ni prijavila Marijo Kralj, roj. Krek, iz Selc
za najemnico. Marija Kralj ni bila dolgo gostilniéarka pri Cenetu. Na vina se
je slabo spoznala in kletariti ni znala. Pokvarila se ji je vsa zaloga vina in
nastala je velika izguba, Odstopila je od najemne pogodbe. Gostilno pri Cenetu
je vzela v najem Elizabeta Subic in pric¢ela z gostilniéarstvom 18. 12. 1909.

Minka Jamar-Cenetova Minka se je porodila z dr. JoZefom Leitnerjem in
se preselila v Perg v Avstriji. Gostilna pri Cenetu je nazadovala, kajti tudi
Spelca ni imela srete. Najemniki so se menjavali kot berad ob petkih, ki so
si podajali kljuko. Gostilna je le 3e Zivotarila. Redek gost je zavil k Cenetu.
Gostinski prostor je bil temen in pust, postrezba Zalostna.

Okoli leta 1928 je gostilno vzel v najem, pozneje kupil mesarski mojster
Karel Rotenbiichler. Bil je Madzar, zato so kmetje imenovali to gostilno pri
Madzaru. Zena Franja je bila dobra krémarica. Bila je precej moéne postave
in zelo energi¢na. Vse loSke gostilni¢arje je prekasala v poznavanju vin. Vina
za svojo gostilno je hodila sama kupovat in tudi pri tofenju in nakladanju
je bila vedno prisotna. Lo¢ani so cenili njen golaZ, ki je bil prava gurmanska
poslastica. PremoZni Loc¢ani so bili redni gostje in so najraje sedeli v kuhinji.
Leta 1930 je Cenetova, kakor so jo obi¢ajno imenovali, na vrtu zgradila go-
stinski paviljon. Pri Cenetu so turistom poleti oddajali sobe in jim nudili
celodnevno oskrbo. Karel Rotenbiichler je obokano veZo zazidal in v njej uredil
mesnico, ki pa mu ni ustvarila bogastva. Umrl je leta 1935 in Cenetova je sama
vadila gostilno.

Starejs$im Lo¢anom je v spominu Se zgodba o lepi ciganki, ki je dobro pol
leta letovala pri Cenetu. Pred drugo svetovno vojno, med gradnjo Rupnikove
obrambne linije, je lastnik ljubljanskega gradbenega podjetja Dukié, ki je
prevzel gradnjo obrambnega pasu v Poljanski dolini, nastanil pri Cenetu lepo
ciganko, svojo ljubico. Bila je lepe postave, temnih o¢i in ¢érnih las. Staro in
mlado jo je ob&udovalo. LoZki mes¢ani so zaradi njene lepote pogosto zahajali
k Cenetovi v gostilno. Vsi so se zagledali vanjo, toda sladkega mesa niso bili
delezni.

Po drugi svetovni vojni je hiSa preSla v druZbeno last. Druzbeno podjetje
Mesoizdelki je v gostinskih prostorih uredilo prodajalno mesa. V paviljonu
zadaj na vrtu pa predelovalnico mesa.

Gostilna pri Finferju — kasneje pri Martinu, Mestni trg 27

Leta 1880 je naveden kot lastnik hiSe Mestni trg 27 Anton Gaber z Loga 24.
Njegova zena Marija Gaber je 29. 1. 1892 dobila od okrajnega glavarstva kon-
cesijo za tocenje vseh vrst pija¢ in prodajo toplih jedi. Marija je 5. 7. 1894
rodila na Logu sina Anteja. Po njeni smrti, ker je bil sin Ante $e mladoleten,
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je okrajno glavarstvo 26. 2. 1902 izdalo dovoljenje za opravljanje gostinske
obrti mladoletnemu sinu. Za varuha je bil dolofen posestnik Leo Lavrié. Po
njegovi smrti je okrajno glavarstvo imenovalo za kuratorja JoZefa Hafnerija,
moZa lastnice gostilne pri Pepetu. Dne 26. septembra 1902 je okrajno glavar-
stvo dovolilo, da se gostilna lahko da v zakup. Prvi najemnik je bil Lovrenc
Oblak, in to samo do 30. 8. 1902. Zaradi piclega dohodka je prepustil gostilno
Mariji Krek. Leta 1909 je hiSo kupil Martin ErZen. Zato so Loéani pri¢eli ime-
novati gostilno pri Martinu. Do leta 1947 je vodila gostilno ErZenova Anka.
Gostilna je bila na dobrem glasu. Ob sobotah in nedeljah je Martinova mama
pripravila dober golaz, vampe in kurji paprikas.

Pri hisi je bilo tudi posestvo, ki ga je opravljal ofe Martin. Imel je tudi
dovoljenje za prevoz potnikov iz Loke na kolodvor. Prevoznistvo je vodila
héerka Marica. Pozneje je sin JoZe nabavil avtobus in je vsa leta do pridetka
druge svetovne vojne z avtobusom prevazal potnike na Zeleznisko postajo.

Krona, Mestni trg 32

Krona ali Pri Kronbirtu je ena najstarejdih gostiln v Loki. Ze v zadetku
prejinjega stoletja je znan gostilni¢ar Leopold Killer. Njegova vdova Marija
se je leta 1835 porofila z Janezom Sulnikom (1809—1878), kajZarskim sinom
iz predmestja Karlovec. S tem sta hi%a in gostinska obrt preSla na rodbino
Susnik. Janez Susnik je bil napreden in podjeten moZ. Prinesel je v Loko prvo
petrolejko. Do tedaj so svetili s svefami in leS¢erbami. Gostilno je imel v prvem
nadstropju Krone. Ko je prvi vefer v gostilni gorela petrolejka, so se ljudje
na Placu ¢udili: »Kak3no sve¢avo ima Kronbirt!« Krona je bila tedaj furmanska
gostilna. Zaradi ugodnega polozaja sredi Glavnega (sedaj Mestnega trga) §t. 124
in zaradi hlevov na dvoris¢u je bila dobro obiskovana, zlasti ob semanjih dneh.

Janez Susnik je bil dvakrat porofen. Druga Zena Katarina Homan pa ga
je za 15 let preZivela. Z njo se je peljal v kodiji na svetovno razstavo v Pariz.
Tri stvari so ji bile v veselje: kofetek, mehka postelja in, potovanja.

Za ocetom Janezom je hiSo in gostilno prevzel sin Avgust, ki so ga vsi
imenovali Gustl. Gostilniske prostore je prestavil v pritli¢je, kjer so bile prej
kleti za vino in drugo. Po Zelji Zene Katarine Vavpeti¢ je gostilno oddal v na-
jem, sam pa se je ukvarjal z vinsko trgovino. Obsezno veZo v prvem nadstropju
je za veé let dal v najem Narodni &talnici, da je prirejala ljudske igre, najvec
Saljive. Sobe so oddajali potnikom in letovistarjem. Veékrat je v Kroni letoval
pisatelj Fran Erjavec. Kot izkuSen gospodar je bil Gustl po prvi vojni ime-
novan za gerenta obc¢ine. Veé let je bil ¢lan obéinskega odbora in raznih ko-
misij.

Leta 1936, po smrti Avgusta Susnika, je hiSo podedovala hé& Katinka, ki
je bila uditeljica, Katinka je leta 1938 prodala Krono Janku Galjotu, ki je do
takrat imel v najemu gostilno Pri Otetu. Ta je vse gostinske prostore obnovil.
Pri obnovi fasade je dal odstraniti stavbni pomol (erker), ki je z nasprotnim
pomolom Zigonove hiSe tvoril zakljutek SirSega dela trga. Z vsega prodelja je
dal odstraniti omet, ki je verjetno skrival v sebi staro slikarijo, in je s tem
uni¢il pomembni element »pisane Loke«, Namesto hleva je dal zgraditi trakt
s sobami. Dvoris¢e je uredil za poletni vrt.

Za Janka Galjota je gostilna dozivljala svioj najvegji procvit. Janko je bil
dober poznavalec vin, izredno druZaben. Imel je polno vre¢o vicev in zbadljivk,
ki jih je kar stresal iz rokava. Zena Fani je bila dobra kuharica in je v kuhinji
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ustvarjala svoje kulinari¢éne dobrote. Gostilna je bila stalno polna gostov. V so-
botah in nedeljah si komaj dobil prostor. Poleti so gostje sedeli na vrtu v pri-
jetni senci. Janko je skrbel, da je bila postrezba prijetna in solidna.

Leta 1962 je Krona pre§la v splo$no ljudsko premoZenje. Zal visokega go-
stinskega nivoja, ki ga je Krona dozivljala za Janka in Fani Galjot, ni nikdar
ve¢ dozivela. Krona je $e danes gostinski obrat, ki nudi pijade in tople jedi ter
oddaja turisti¢ne sobe. Sedaj Krona spada pod TOZD Hoteli in gostinstvo
Alpetour.

Gostilna pri Franceljnu, Mestni trg 30 — Po domadce: pri Franceljnu, pri
Matevzu, Nemci so ji rekli Treiberisches Haus.

Obnova fasade na hisi, Mestni trg 30, nasproti doma Partizan, je prikazala
posamezne faze gradnje te stanovanjske hiSe. V srednjem veku je bila hiSa eno-
nadstropna s tremi okni na Plac. Verjetno je po potresu leta 1511 takratni
lastnik hiSo razsiril za eno okno in nadzidal drugo nadstropje. V status anima-
rum najdemo kot prvega zapisanega lastnika Jerneja Treiberja, ki je bil po
poklicu padar in platnar. Verjetno je v tej hisi prebivalo ve¢ rodov tega imena.
ker so Lo¢ani imenovali to hiSo Treiberisches Haus.

Od Jerneja Treiberja je leta 1807 hiSo in parcelo do Klobovsove ulice kupil
Miha Karlin. V analih je Miha vpisan kot gostilniéar in platnar. V preteklih
tasih so se gostilni¢arji poleg te obrti bavili Se s kako dejavnostjo. Bili so po-
sestniki, trgovei ali medetarji. MeS¢ani so v gostilne hodili zveéer, ko je bilo
delo doma opravljeno. Cez dan je redkim gostom stregla gospodinja med pri-
pravljanjem in kuho kosila. Tudi Miha Karlin je razen gostilne imel trgovino
s platnom. Platnarstvo in barvanje platna je bilo v Loki moéno razvito.

Gostinski prostori so bili v prvem nadstropju. Vsa okna velike gostinske
sobe so gledala na Plac. V kotu sobe je bila kruina peé, ki je ogrevala ves
prostor, V debelem kamnitem zidu so bile vzidane gostinske vitrine, v katerih
so bili kozarei, vréi, litri in polni Stefani raznega vina.

Z izrodilno pogodbo je leta 1848 vso posest Mihe Karlina prevzel Franc
Trdina, ki je bil poroten s Karlinovo héerjo. Trdina je bil spodtovan meséan.
Locani so ga dvakrat izvolili med obéinske moze. Gostilna je dobila domade
ime »pri Franceljnu«, Franc Trdina ni bil dolgo ¢asa poroten s Klinarjevo
héerjo. Ostal je vdovec brez otrok. V gostinski kuhinji mu je sluzila Marija

Mesarjeva hisa na Mest-

nem trgu, nekdanja gostil-

na pri Franceljnu, Foto F.
Planina 1874
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Golob, ki je imela nezakonskega sina Rajmonda. Trdina se je e na stara leta
poroéil z Marijo, rekli so ji Mina. Tudi ta zakon je bil brez otrok. Leta 1883 je
Franc Trdina umrl. Vso njegovo posest na Placu je dedovala Zena Mina. Bila
je krepkega zdravja, saj je docakala visoko starost 82 let. Po smrti svojega
moza je Se 17 let krémarila v gostilni pri Franceljnu, ki je dobro uspevala.
K Franceljnu so hodili mes$¢ani, obrtniki in trgovci. Kmetje s podeZelja sem
niso zahajali. V drugem nadstropju je bila dvorana, v kateri so se zbirali &-
talni¢arji in prirejali kulturne nastope in zabave.

Ko je dr. Ivan Tavéar kupil Visoko, to je bilo leta 1895, se je vefkrat na
poti v Poljansko dolino ustavil pri Franceljnu. Prepri¢an sem, da mu je bila
gostilna pri Franceljnu za vzor gostilne pri Wohlgemutu v VisoSki kroniki.

Ko je Avgust SuSnik preuredil Krono in gostinske prostore preselil v pri-
tli¢je, so meséani pogosteje zahajali v Krono, kot pa k Franceljnu. Gostilni-
tarka Mina se je postarala. Kuhinja in vina so zgubila na kvaliteti. Sin Raj-
mond ni kazal nikakega veselja do te obrti. Mina mu je leta 1900 izroéila svojo
posest. Okoli leta 1904 je gostilna prenehala. Sin Rajmond se je zaposlil v
Ljubljani. V hisi je stanovala mati Mina do svoje smrti leta 1911.

Leta 1939 je Rajmond hiSo na Placu prodal svojemu svaku mesarju Ma-
tevzu Hafnerju, in se poroéil z Matevzevo sestro Minko Hafner. Skoraj sto let
je bila na Placu §t. 30 gostilna, ko je leta 1904 za vedno prenehala,

Gostilna pri Kernovi Urski, Mestni trg 16, sedaj Kino Sora

HiSa je zelo stara. Zgrajena jg bila pred potresom leta 1515. Po potresu je
bilo nadzidano drugo nadstropje. Na fasadi je bila freska Marijino oznanjenje.
Sedaj ni ve¢ zaznavna. Prvi zapisani krémar v tej hidi je bil Janez Porenta leta
1811. Imel je 3e poklic pota. Potovstvo je opravljal dopoldan. V gostilni je ¢ez
dan stregla Zena, zvecer pa Janez.

Leta 1885 je v hiSi na Placu krémarila Marija Miiller, porofena Madcek.
Bila je tudi lastnica Kernovega poda, ki je stal na dana$njem mestu zele-
njavne trznice na Cankarjevem trgu. Marija Madek je Ze bila vdova, ko je
postala lastnica te hiSe — danadnji Mestni trg 16. Po njeni smrti leta 1909
(stara je bila 91 let) je hiSo na Placu dedovala Ursula Kalan-Kernova Urska,
héi posestnika Jakoba Kalana. UrSka je dobila dovoljenje za tofenje pijaé.
Vstop v gostilno je bil s Placa skozi obokan vhod in Siroko obokano veZo. Na
levi strani so bile speljane obzidane stopnice v prvo nadstropje. Pod stopni-
$¢em je bil obokan vhod v vinsko klet, ki je bila samo nekoliko poglobljena,
ker so vanjo vodile samo §tiri kamnite stopnice. Tudi tla gostilne so bila niZje
od ceste, zato si moral v gostilno prekoraciti par kamnitih stopnic. V oboku
so bila dvokrilna vrata. Eno krilo je bilo nepremi¢no, obe krili pa sta imeli
zgoraj majni zastekljeni lini. Skozi 8ipi je prihajala edina svetloba v temaéni
prostor, ki ni imel nobenega drugega okna. Znotraj je bil nad vrati pritrjen
zvonec, da je opozoril, ko je vstopil kak gost. Na koncu gostilni¥ke sobe je stala
kru$na peé¢ iz rebric¢astih pe¢nic. Ob peéi je bil vhod v kuhinjo z enim samim
oknom na temno dvoriSée. Pri pedi je na steni visela stara ura z uteZmi in
nihalom, skritim v omarici z okroglo linico. Ura me je kot otroka moéno pri-
vladila. Ko me je o¢e podiljal k Urski po poli¢ vina, sem jo venomer opazoval.

V gostilno so zahajali stalni gostje, predvsem starejsi Locani. Vsak je imel
svoj sedez pri mizi ob pedéi, katerega ni smel nihée drug zasesti. Vsak zase je
naro¢il osminko ali Cetrtinko vina. UrSka je po vsak kozarec pijate posebej
odsla v klet. Pri kozarcu vina so ali resno moZevali ali bolj molée sedeli in
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vlekli svoje dolge fajfe ali pa virzinke. V srdenku (posuiSena mrena okoli srca
govedi) so nosili tobak za fajfo, virzinkarji so pa imeli cigaro zataknjeno v
zgornjem Zepu povrinika. Dima je pa bilo toliko, da so se komaj videli. Gostil-
na ni imela sanitarij. Ko so gostje odhajali od Urske, so se na vogalu Martinove
hise olajsali. UrSka svojim gostom ni stregla toplih jedi. K vinu je na mizo po-
stavila v peharju hlebec kruha in si je vsak gost sam odrezal 8nito. Pozimi ob
sobotah, ko je bila krusna pe¢ zakurjena, je v pekaéi spekla kos svinine, ka-
tero je ponudila svojim stalnim gostom.

Urska ni bila poro¢ena. Bila je majhne drobne postave, v obraz bledi¢na
z znaéilno rde€ico na licu, kot jo imajo jeti¢niki. Tako se je spominjam. Zbole-
la je za tuberkulozo in gostilno zaprla. Umrla je leta 1939, stara 43 let.

Gostilna pri SorZzu, Mestni trg 9, danadnja Samopostrezba — juzni del

V status animarum je vpisana Neza Klemené¢ié, vdova ErbeZnik, kot last-
nica hise §t. 31 na Placu. HiSo je dedovala leta 1824. NeZa je leta 1828 prodala
svojo posest pekovskemu mojstru TomaZu Jesenku. Oblast mu je dala dovo-
ljenje za tocenje alkoholnih pija¢; osnovna dejavnost pa je bila pekarija. Toma#
je kruh pekel pono¢i. Zaradi bolezni je leta 1840 vso posest daroval svoji Zeni,
ki je dobila dovoljenje, da toé¢i in pradaja pija¢o lahko tudi &ez ulico. Franéika
Jesenko je krémarila 16 let,

Jesenkov zakon je bil brez otrok. Franciska je leta 1856 Ze kot vdova po-
sest prodala Georgu Desingerju. Ni bil Lo¢an, prifel je iz daljne Bavarske,
kjer se je izutil varjenja piva. Preden je postal lastnik hife na Placu, je na
Lontrku kuhal piveo. Bil je mojster za pripravo te grenke pijacde.

Georg Deisinger je v kupljeni hi%i na Placu uredil $pecerijo in gostilno,
v kateri je to€il vino in pivo. Kuhanje piva in trgovina s $pecerijskim blagom
sta donaSali ve¢ kot pa kréma. Sc¢asoma so Logani krstili to krémo pri Sorzu
(Georg). Georg Deisinger je po dvanajstih letih gospodarjenja leta 1868 izroéil
celotno imetje svojemu sinu Georgu. Georg, mlajsi, je bil $e boljsi gospodar od
oceta. Pridobil si je dovoljenje za prodajo razliénega blaga v trgovini na debelo.
Proizvodnjo piva je pove¢al. Na Lontrku je dozidal kleti za legiranje piva.
Kuhal je mar¢no pivo in lezaka. Lo¢ani so radi pili Sorzevo pivo. Trdili so,
da je okusnejse kot mengesko, ki so ga todili v Vincarjih. Mayrjevo pivo iz
Kranja ni prodrlo na loski trg, ¢eprav se je Mayr trudil na vse naéine. Sor? je

Pivovarski emblem na Sor-
Zovih veinih vratih na
Mestnem trgu
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krémo popestril. Zadaj za hiSo je zgradil pokrito verando. Poleti je na Placu
pri znamenju postavil pokrit paviljon, kjer so imenitni Lodani proti vederu
posedali in pili Sorzevo pivo. Zena Polona, ki je bila dobra kuharica, je pri-
pravljala tople jedi.

Georg Deisinger mlaj8i je gospodaril 22 let. Po njegovi smrti leta 1890 je
vse premozenje dedovala zena Polona. Mater Polono je nasledil leta 1908 sin
Josip. Pred prvo svetovno vojno je prenehal s pivovarstvom. V lo3ke gostilne
je »priteklo~ ljubljansko unionsko pivo. Moderna proizvodnja pivovarne Union
je bila povod, da so vsi mali pivovarnarji v Loki, Kranju in Mengsu prenehali
z varjenjem piva, S prenehanjem pivokuhe je tudi pivnica pri SorZzu poéasi
usahnila. Josip ni ve¢ postavljal paviljona na Placu. Posvetil se je bolj trgovini
s Specerijo in drugim blagom. Dovoljenje za tofenje pija¢ mu je ostalo in je
svojim znancem toéil vino in Zganje. Bil je tudi solastnik tovarne parketa.

Po Josipovi smrti leta 1937 je dedovala Zena Pavla, rojena Luznar. Trgo-
vino je v glavnem vodil sin Zoran. Po drugi svetovni vojni je celotnog premoZe-
nje preslo v sploino druzbeno lastnino.

Gostilna in pekarija v Kamri, Mestni trg 33 — danes bife Krona

Gostilna, bolje kréma v Kamri ali pri Kamrerju, je bila nekaj posebnega.
Skozi leva vrata si vstopil v prostor za prodajo kruha, skozi desna vrata pa
v gostilno. V spominu na otro§tvo imam pekarijo v &slih. Kruh in Zemlje, vse
je bilo zelo dobro. Po prvi svetovni vojni je bil v Kamri za peka Francelj.
Ni mi znano, kako se je pisal. Vsa Loka ga je poznala kot Kamrerjevega Fran-
ceta. Ves teden je pekel in spal. Spal je bolj malo, ker je moral pred jutrom
oditi e k Homanu na peko. Samo ob nedeljah se je preoblekel in zavil v Krono
na kozarec vina. Pijanega nisem nikdar videl. Bil je pa vedno vesel in, nasme-
jan. V gostilno v Kamri so dopoldan hodili oddaljeni kmetje na malico, in sicer
»ta veliko« Zemljo in Cetrtinko vina. Tudi kaksna starej§a Zenica je prisla na
tako malico. Gostje so sedeli na klopi za dolgo mizo, lomili Zemlje in kose po-
makali v vino. Tople hrane niso kuhali.

Hisa na Placu v Kamri ima pestro zgodovino. Kot prvi je v analih vpisan
krémar Andrej Su$nik leta 1819. HiSo je kupil od Gregorja Macka, barvarskega
mojstra. Potemtakem je kréma v Kamri stara Ze 150 let. DruZina Susnik je bila
precej premozna. Andrejev brat je bil lastnik hife v Karloveu 29 (danes Kopa-
liska ulica 15), po poklicu trgovec in tkalec. Andreja Susnika je po smrti leta
1838 nadomestila vdova Marija, ki ni bila krémarica, temve¢ kramarica in je
imela trgovino z me§ano robo.

Hiso je leta 1859 dedoval Marijin sin Valentin Su$nik, ki se je izuéil za
pekovskega mojstra. Okrajno glavarstvo mu je leta 1894 poleg pekovske obrti
dovolilo tudi gostinstvo in trgovino z zelenjavo. Valentin SuSnik je bil od leta
1885 do 1897 loski Zupan. Zdi se, da ga je Zupanstvo zelo zaposlovalo, tudi sta-
rost je zahtevala svoje in zato je leta 1893 izroédil obrt in gostilniarstvo sinu
Lovru Su$niku. Ta je bil izuéen pekovski mojster. V analih je navedeno, da
je bil tudi Lovro od leta 1901 do 1903 loSki Zupan. Takrat ni ved¢ pekel sam,
temveé je imel pomoé¢nike. Lovro je bil izobrazen in zelo resen moZakar, bolj
majhne postave, popolnoma pleSast, toda visoko spostovan. Po prvi svetovni
vojni je bil ravnatelj hranilnice, ki je imela svoje prostore v danainjem KnjiZ-
nem zavodu. Leta 1936, po Lovrovi smrti, je dedovala vdova Katarina, ki je
do zaletka druge svetovne vojne Se vodila pekarijo. Leta 1945 je postal dedi¢
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hife v Kamri njen sin Pavle, profesor na poljanski gimnaziji v Ljubljani. Pre-
den je odSel na univerzitetni $tudij, se je moral tudi on doma izu¢iti pekovske
obrti. Ode je namreé Zelel, da se pekarija nadaljuje do poznih rodov. Leta 1952
je hisa v Kamri postala sploSno ljudsko premozenje, Prostor v pritli¢ju pa se
danes uporablja za gostinstvo.

Kréma pri Stabelnu, Mestni trg 11, danes trgovina Alpina

O tej gostilni je zelo malo zapisanega. Vse, kar vemo, izvira iz ustnih izroéil.
Znano je, da je bila v tej hisi nekaj ¢asa pekarija in da so v prvem nadstropju
toéili pijado. Pri Stabelnu so pekli preste in Zemlje ter toéili vino in Zganje.
V to gostilno so zahajali domaéini oziroma le druzba, ki jo je Johan Stabel dobro
poznal.

V Loki je bilo ve¢ gostiln — kréem, v katere so meiéani redno zahajali.
Vsak gost je imel svoj stalni sedeZ, katerega ni smel nihée drug od druzbe
zasesti. Vsak gost je imel svojo lastno »krugelco« s pokrovékom za pivo. Kré-
mar je vedel, ée je vréek odkrit, je v njem Se pivo, ¢e pa je bil vréek pokrit,
je bil znak, da ima gost prazen vréek in Zeli 3e piti.

V analih je navedeno, da so v krémi pri Stabelnu prideli leta 1869 todciti
pijago. Pekarija je bila Ze prej. Se pred prvo svetovno vojno so pri Stabelnu
prenehali toditi pija¢e in peéi preste in Zemlje.

e

Gostilna, pekarija in slas¢icarna Homan, Mestni trg 2

Velika impozantna stavba na éelu Mestnega trga, zidana v gotskem slogu,
je bila last freisinskih Skofov. V njej so stanovali grajski usluzbenci. Leta 1804,
za cesarja JoZefa II., je bila vsa freisin§ka posest sekularizirana. HiSo na Placu
je od drzave kupil prekupéevalec Heiss. Okoli leta 1820 je Heiss hiSo prodal
pekovskemu mojstru Pavletu Homanu. Rodbina Homan izvira iz Podpulferce.
Jakob Homan, kmet, je imel pet sinov. Najmlajsi se je v Loki pri peku Pre-
Sernu v Nunski ulici (danes Blazeva ulica) izu¢il za peka. Poroéil je mojstrovo
héerko Ano. Poro¢ila sta se, ko so vladali pri nas Francozi. Poroka je bila
cerkvena in civilna; civilna je bila javna na sredi Placa.

Ana je imela brata Pavleta. Se kot mladeni¢ je odsel v svet, Ustavil se je
v Benetkah, obogatel in postal bankir. Ostal je samski in je vse premozenje za-
pustil sestri Ani. S tem denarjem je Anin moZz Pavle Homan kupil veliko hio
na Placu §t. 114. V hidi je odprl pekarijo. Zena Ana mu je v zakonu rodila
sedem otrok. Umrla je Se mlada, stara komaj 46 let. Pavleta, ki je umrl leta
1857, je nasledil sin JoZe, izuden pek. Porocil se je s 16 let mlajso Ang Guzelj,
héerjo premoznega Loc¢ana Jurija Guzelja. JoZze Homan si je poleg pekovske
obrti pridobil tudi dovoljenje za gostilni¢arja. Gostilna pri Homanu je pricela
z delom okoli leta 1856.

Ana je bila odliéna kuharica. V Zgodovinskem arhivu so shranjeni trije
zvezki, njeni z roko napisani kuharski in slaS¢i¢arski recepti. Z zanimanjem
sem prebiral to kulinariko, ki je vredna vse pozornosti. Ce je moZ pek in Zena
sposobna kuharica, sta pogoj, da gostilna mora dobro uspevati. Vsa loska urad-
nifka, posestniSka in obrtniska druzba se je zbirala v gostilni pri Homanu.
Jozef je bil visoke rasti, ¢rnolas, hude jeznorite narave. Ker je bil mnogo sta-
reji od Zene, je bil zelo ljubosumen. Kadil je dolgo pipo, rad pogledal v kozarec,
a e raje se je pravdal. Iz njegovega Zivljenja je znana anekdota. Dva Loc¢ana
dobra jedca in pivea, sta se pri Homanu privoséila obilno malico. Zapitek je bil
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precej velik, da je bil $e odtir preseneden. In ko je zapitek »pokasiral«, jima je
rekel: »Draga meS¢ana, ceno zapitka vama zniZam za dve kroni. &e se gresta
na mojo njivo na Suhi posrat, ker sta toliko dobrega pojedla.« Joze je bil tudi
dober zbadljivec. Znan je njegov pregovor: »Wenn alle Lackerbauer ins Feld
gehen, bleibt kein Biirger zu Hause« (Ko gredo lo$ki kmetje na polje, ni nobe-
nega mescana doma.) S tem je hotel rec¢i, da so vsi me3¢ani kmetavzariji.

Joze Homan je umrl leta 1886, star 66 let. Vso posest je podedovala Zena
Ana, ki je bila bolj majhna, debela, a po srcu zelo dobra zenska. Popolnoma
drug znaéaj je imela kot njen pokojni moZ. V zakonu sta imela §tiri otroke,
Ana je Sest let po mozevi smrti dobro krémarila. Umrla je leta 1892, stara komaj
55 let. Svojo mater je nasledil drugorojenec Tone. Prva je bila héi Ivanka, ki
je porotila premoznega Trzacana Marinija. Stiri tedne po poroki je umrli. Kas-
neje se je kot vdova poro¢ila v Loki z uéiteljem Slavkom Flisom, poznano
osebnostjo pri ustanavljanju OlepSevalnega drustva,

Tone Homan se je izudil pekovske obrti. Porodil se je z Barbaro Polajnar,
héerjo kmeta Martinarja iz Binklja. Barbara je bila izufena sla$éi¢arske obrti.
Tako se je zagelo s slas¢i¢arno in gostilno, Tone, kolikor éasa je bil zdrav, je e
naprej pekel kruh in poznane Homanove Zemlje. Po 55. letu je zbolel za slad-
korno boleznijo in od tedaj ni ve¢ opravljal svojega poklica. Moéno se je zredil,
noge so ga bolele. Najraje je hodil na Plac, na klopco sedet.

Barbara je bila imenitna med¢anka. Pri Homanu so to¢ili dobra kvalitetna
vina, kuhali odli¢no kavo in pekli okusno pecivo. V posebni sobi se je zbirala
vsa loSka elita: zdravnik, apotekar, sodniki, svetniki. Ljubljanski gospoedje so
veckrat prisli v Loko in se ustavili pri Homanu, med njimi dr. Ivan Tavéar,
dr. Triler, dr. Lovro Toman — poslanec, Janez Subic. Od umetnikov slikarjev
sta bila redna gosta Ivan Grohar in Gvidon Birolla. Gospa Deléka, Adela Jane-
zi¢, héi Antona in Barbare Homan, se dobro spominja, da je bil Ivan Grohar
reden gost in je pil samo kumnovo Zganje, ker je bilo najceneje. Mati Bar-

Homanova hi%a na Mest-
nem trgu. Fotoarhiv
F. Planina




bara mu je dostikrat postregla s toplo jedjo, ki jo je pripravila za kosilo svoji
druzini.

Pek in gostilni¢ar Tone Homan je umrl leta 1927. Po njegovi smrti je gostil-
no, pekarijo in slagéiéarno vodila vdova Barbara. Kruh in zemlje je pekel pek
Francelj iz Kamre, Ta je bil poznana loska oseba: dobre volje, hudomusen in
vedno nasmejan. Zaradi obilnega dela sploh ni slekel svoje uniforme. Vedno
je bil v beli pekovski obleki z belim predpasnikom in belo pekovsko kapo na
glavi. Pravi pek iz starih ¢asov.

Gostilna pri Homanu se je stasoma spremenila samo v slad¢i¢arno. Pri pri-
pravi slaCic je bila materi v pomo¢ héerka Deléka, izuéena slaiCi¢arstva ter
prava mojstrica v peki peciva in slad¢ic. Spominjam se, da smo otroci radi, ée so
nam star§i dali denar, hodili po Homanove »krems$nite« in torte. Homanova go-
spa je bila zelo dobrega srca. Dostikrat nam je poleg kupljene torte podarila se
kaksen otroski piskot. Homanova, Lofani so jo vsi imenovali gospa Homanova,
je umrla po vojni, leta 1947. Med vojno je okupator ob aretaciji héerke Delcke
Jane?i¢ zaradi sodelovanja z OF po 8. februarju 1944 zaprl lokal pri Homanu.
Po vojni, ko se je vrnila iz internacije, je Deltka nadaljevala s sla&¢iéarno.
Leta 1947 sta bila lokal in hi%a podriZavljena. Deltka JaneZi¢ je do svoje upo-
kojitve, kljub nacionalizaciji hiSe in lokala, delala kot slaséi¢arka v bivii svoji
delavnici. Slas¢icarna in gostilna Se danes obstajata. V pritli¢ju strezejo sla-
s&ice, kavo, ¢aj, toijo pivo in brezalkoholne pija¢e. V prvem nadstropju je
urejen gostinski prostor.

Gostilna pri Homanu ima #e 160-letno tradicijo. V lokalu so se zbirali poli-
tiki, pisatelji in slikarji. Mnogo premalo smo pozorni na tako znamenit lokal,

Gostilna pri Filaverju, Cankarjev trg 2

Gostilna Filaver pri Sentjakobski cerkvi je imela zaradi neposredne bli-
Zine farne cerkve poleg gostinstva Se posebno dejavnost za svoje goste. Kmetje
iz oddaljenih krajev so po masi redno zavili k Filaverju. Ne toliko, da bi se
okrepé¢ali in malo podprli, temve¢ zato, da so se srefali z znanci, da so se
kaj pogovorili in kaj »zmeSetarili« ter da so se z obrtniki zmenili za razna dela:
s kovadem za kovanje kmeckih orodij in poedkovanje konj, s kolarji za popra-
vilo voz, s platnarji za tkanje platna, s sedlarji za izdelavo konjske opreme itd.
Navada je bila, da so pri Filaverju sprejemali od kmetov »pakete«, v katerih je
bilo sukno za obleke. Kroja¢i so pakete prevzeli, mere svojih stalnih strank so
imeli, in tako sefili obleke., Padar Krivar iz Krivega Brda je sprejemal naro-
¢ila za zdravljenje ljudi in Zivine.

Lastniki gostilne pri Filaverju so poleg krémarstva opravljali razne druge
obrti. Prvi krémar pri Filaverju je v analih leta 1808 vpisan Anton Tavéar,
Njegov poklic je bil »piler« — krznar. Cez dan je Sival krzna, zveder pa je
stregel gostom. Ob sobotah in nedeljah se je posvetil piveem. Po smrti Antona
Tavéarja je gostilno prevzel sint Jakob. Ni nam znano, kaksno obrt je opravljal
poleg krémarjenja. Malo vemo o njem. Njegova zivljenjska doba ni presegla
50 let.

Po Jakobovi smrti je gostilno prevzela vdova Marija Tavéar; bila je se mla-
da, polna volje do dela. Kmetje iz okolice Loke so radi zahajali k Filaverju za-
radi prijazne krémarice in zaradi poslov. Marija je zapustila hiSo in gostilno
heerki Agnes, ki se je porotila z Lotanom Trdino. Nastale so tezave glede
obrtnega dovoljenja. V Zgodovinskem arhivu je shranjena vloga Agnes Trdina
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na okrajno glavarstvo v Kranju za dovoljenje todenja alkoholnih pijaé in pro-
dajo toplih jedi. Neza je morala Cakati tri leta na dovoljenje. Za ta &as je Josef
Oblak, ki je imel obrtno dovoljenje, vzel gostilno Filaver v najem. Okrajno
glavarstvo je dne 29. 8. 1896 izdalo dovoljenje NeZi Trdina za toéenje vina in
piva ter prodajo toplih jedi. Prepovedano ji je bilo tofenje Zganih pijaé. Vlezila
je pritoZzbo na dezelno vlado v Ljubljani, pa ni uspela. Pritozba je bila zavr-
njena. Ni znano zakaj. Neza je samostojno vodila gostilno. Njen moz je bil
posestnik in se ni ukvarjal z gostinstvom. Ob sobotah in nedeljah je prisel v
gostilno kot gost in prisedel h kmetom in obrtnikom. Za pija¢o ni dajal. Plaéal
je tisto, kar je sam spil.

Neza je imela sina Florjana. Poroéil se je z Marijo (njeno dekliSko ime mi
ni znano). Po materini smrti je sin Florjan krémaril pri Filaverju. Gostilna
je obdrzala svojo veljavo. Kmetje in obrtniki so bili glavni gostje. Florjan je
nad vodo zgradil pokrito teraso, kamor so hodili bliznji sosedje izza cerkve
posedat in na kozarec vina. Florjan je umrl leta 1905. Marija je nadaljevala
z gostinstvom. Glavarstvo iz Kranja je pri izdanju dovoljenja za tofenje pijaé
prepovedalo to¢enje Zganja. Marija ne bi bila krémarica, ¢e se ne bi znasla.
Pri Filaverju so Zgane pijade toéili v ¢ajnih skodelicah kot »faj s Snopsem«.
Znano je, da so med tednom Locani pri Filaverju radi vrgli karte. Igrali so tudi
prepovedane hazardne igre »ajnc«, »ferbel«, »marjas«.

Vdovo Marijo je leta 1923 nasledil sin Ignacij Trdina. Izucen je bil za ta-
petnika. Po prvi svetovni vojni gostilna pri Filaverju ni imela veé tistega po-
mena kot pred mnogimi leti. Casi so se spremenili. Kmetu potrebni obrtniki so
se naselili na vasi in tam opravljali svoje obrtnistvo. Padarja Krivarja ni bilo
ved. Ljudje so se zdravili pri izSolanih zdravnikih, Zivino pa do$tudirani vete-
rinarji. Kmetje so po masah zavili k Filaverju na Silce Zganja, kozarec vina,
pa na vampe in golaz. Med tednom so meS$¢ani poredko mahnili v to gostilno.
Gostinska dejavnost je ze pred drugo svetovno vojno podasi usihala. Nekaj
let po vojni je Se kr¢marila zadnja Filaverica — Ana Trdina s héerama.

Gostilna pri Feskovcu, Blazeva ulica

»Feskovcova Starija« ima zacetek v letu 1845, tri leta pred oklicanjem
Franca JoZefa za cesarja avstro-ogrske monarhije. Anton Hafner je bil krémar
in mesar. V gostilni pri Feskoveu so toéili dobra vina. Zena Lucija je ob sobo-
tah in nedeljah skuhala ali spekla kaj za pod zob. Fefkovcov Tone je bil 44 let
krémar. Medéani so radi zahajali v to gostilno. Nekateri so bili stalni gostje.
Po njegovi smrti leta 1889 je gostilno vodila vdova Lucija. Krémarila je do leta
1902, ko je gostilno prevzel sin Polde. Kot obi¢ajno so vsi gostilni¢arji poleg
te obrti opravljali $e kak drug posel. Tako je Fe$kovcov Polde bil poleg gostil-
nicarja Se lesni trgovec in cerkveni pevec. Imel je junaski tenor. Zato so se pri
njem v gostilni zbirali pevci, da so veckrat glasno uzgali kakino domaéo. Pred
prvo svetovno vojno je bil Polde dve mandatni dobi izvoljen za obéinskega
moza, po vojni pa se je posvetil konstruktorstvu. V leseni baraki nad Seliico
je pricel sestavljati perpetuum mobile. Temu svojemu stroju, ki naj bi se ne-
nehno vrtel brez vsakega pogona, je posvetil ves svoj ¢as. Trdno je bil prepri-
¢an, da mu bo ta iznajdba uspela. Gostilno je popolnoma zanemaril in gostov
je bilo vedno manj, Gostilna je prenehala leta 1930.
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Gostilna pri Jakli¢u, Kapucinsko predmestje — danes Titov trg 12

Domac¢a imena: Strohine, Groga. Ni¢on, Jaklié.

V statusu animarum je leta 1783 vpisan kot lastnik Gregor Gaber. Njegov
poklic ni znan. Leta 1804 je hiSo prevzel Urban Lotri¢. Njegov sin Franc Lotri¢
je bil prvi krémar v tej hisi. Dovoljenje za tofenje pijaé mu je oblast izrodila
leta 1817. Loski meséan gostilniéar Gasper Golob je kupil hiSo leta 1827 in
krémaril 37 let. Gasper je bil visoko cenjen meséan, saj so ga LoCani od leta
1861 do 1877 trikrat izvolili med obé&inske moZe in za svetovalca. Tedaj sta bila
loS§ka zupana Georg Pokorn (Firbar), barvar platna, in Anton Gerbec, zdravnik
in ranocelnik. Gostilna je bila na dobrem glasu, Gasper je to¢il vina iz Furlanije,
Na kletarstvo in na rezanja vin se je spoznal. Zena Margareta je bila odliéna
kuharica, Kuhanja se je uéila pri urSulinkah v Mekinjah. Doma je bila nekje
iz okolice Ljubljane.

Gasper je bil zelo zabaven in veselega znataja. Se za Zivljenja je prepustil
gostilno sinu Gasperju, ki je bil vreden naslednik svojega ofeta. Tudi ocetovo
Segavost je podedoval. Zena Marija se je kuhanja izuéila pri ta$éi. V zakonu
sta imela pet otrok. Z eno od héera se je porodil Stefan Tavéar iz Sele, ki je
1887 dedoval hiso, ni se pa ukvarjal z gostinstvom. Bil je samo §tiri leta lastnik,
Hi%o je leta 1891 prodal Gregorju Hafnerju, ki ga je leta 1902 nasledil sin
Anton. Anton Hafner je svojo posest leta 1906 prodal Alojziju Ber¢igu. Po sta-
rih zapisih je bilo ugotovljeno, da je oblast Antonu Hafnerju zaradi neurejenih
stranis¢ prepovedala birtovanje.

Novi lastnik Alojz Beré¢i¢ je k hiSi dozidal prizidek s strani$¢i za oba spola,
Zato mu je oblast 27. 10. 1906 podelila dovoljenje za tofenje alkoholnih pijaé,
piva, vina in prodajo toplih jedi. Ber¢i¢ je prenehal z gostilni¢arstvom 26. 10.
1908. Od Alojza Berti¢a je hiSo kupil Jurij Bauer. Imel je dovoljenje za to¢enje
pijaé. Ni bil Lo¢an, zato domadini niso zahajali k njemu. Gostilno je dal v na-
jem. Najprej so jo imele v najemu sestre Nifonke iz Zirov, zato so rekli pri
Ni¢onu. Za Niéonkami je krémarila Micka Kankel.

Leta 1911 je hiSo in gostilno kupil Alojz Jakli¢. kateremu je oblast dala
dovoljenje za toc¢enje pija¢ in prodajo toplih jedi. Poroden je bil z Jerico, ki
je imela hiSo na Lontrku §t. 7. po domace pri Cotlnu. Porodila sta se leta 1902,
Jaklié je bil doma iz Sentvida. Na Lontrku sta prodajala leseno robo. Alojz
je bil visoke postave, imel je koSate brke. V ustih mu je vedno tiéala dolga
virzinka. Zena Jera mu je pri porodu tretjega otroka umrla. Z Jero je imel tri
otroke, ki so pa vsi ob porodu umrli. V drugem zakonu je bil poro¢en z Anto-
nijo Slugovo s Suhe. Rodila mu je sedem otrok. Tudi Antonija je umrla ob
porodu zaradi krvavitve, V tretji zakon je vzel Antonijino sestro Marijanco.
Ta mu je podarila 3e pet otrok. Alojz Jakli¢ je bil torej ofe 15 otrokom. Mislim,
da je bil v Loki najbolj plodovit moz. Alojz ni bil slab krémar. Gostilna je
imela dva prostora, glavno sobo z veliko krusno peéjo iz peénic z luknjami
in malo sobico z dvema mizama. Gostilna je imela preko 40 sedezev. Jakli¢ je
imel tudi zalogo mengeSkega piva. V hidi je bila hladna klet za shranjevanje
pija¢. Marijanca je bila dobra kuharica. Pri Jaklicu so vsak dan pripravljali
tople jedi. Gostom so postregli z golazem, vampi, obaro, kuhano govedino.
Opoldan je bilo pripravljeno kosilo za stalne goste in abonente. Gostom je
stregla héi Iva.

K Jakliéu so zahajali imenitni Lo¢ani, med njimi trgovec KaSman, sifonar
Fusar, Ivo Ogoreve-Funtek, trgovec KoSir in drugi. Poleg odli¢énih meséanov

120



so se shajali Cotelnov Ciril, ki je vsak dan prinesel kako novo laZ, Mrjanéenkov
Andrej iz Pustala, ilegalni ribié, in drugi. Vsako jutro je bil prvi gost kovaé
Kufer, ki je stanoval v sosednji hisi. Leta 1892 je onkraj ceste na danainjem
vogalu Titovega trga in Ceste talcev zgradil kovaédijo, pritliéno stavbo, v kateri
je opravljal dvojno obrt: koval konje, popravljal lonce in opravljal kleparska
dela. Bil je visoke mocne postave, imel je velike brke. Nosil je usnjat predpas-
nik. V obraz je bil érn od saj, ki so puhtele iz kovaskega ognjiiéa. Za domaca
in gospodinjska dela mu je skrbela Katra, ki mu ni bila Zena. Kufrov Janez
je imel »Zleht« jezik in je véasih v gostilni loS8kim purgerjem izrekel marsika-
tero zbadljivo in grenko. Njegovega jezikanja mu niso zamerili.

Alojz Jakli¢ je umrl leta 1938. Hiso je dedoval Slavko Jaklié, ki je bil po
poklicu mesarski mojster in je tudi opravljal svojo obrt. Gostilno je vodila
njegova mati Marijanca. Gostilna je bila pri Jakli¢u Se po drugi svetovni vojni
do leta 1948. Oblast je takrat ukinila prodajo alkoholnih pija¢ zaradi ugotovit-
ve, da je gostilniarka za 1 dinar predrago prodajala malinovec. Za kazen je
morala oditi za pol leta na prisilno delo. Po njeni vrnitvi je ostala gostilna
zaprta.

Gostilna Ziherl pri mostu, Kapucinsko predmestje 14, sedaj Titov trg 11
Po domadce: Zalaznik, pri Jakobu, pri Francetu, MaruSénik, pri Tonetu.
Po podatkih iz knjige Franceta Stukla Knjiga hi§ v Skofji Loki I je nave-
deno, da je bila hisa v Kapucinskem predmestju 14, pri Kamnitem mostu
leta 1840 zidana enonadstropna, krita z bobroveem. V pritli¢ju je bila obokana
veza, soba, kuhinja, Stibelc in kevder, v prvem nadstropju tri sobe, kuhinja,

Nekdanja gostilna pri Ziherlu. Foto F. Planina
1972
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shramba, na dvori$éu skladis®e za platno in Stala. Leta 1807 je Jakob Zalaznik
s kupno pogodbo postal lastnik te hiSe.

Za province Ilirije je Zalaznik dobil dovoljenje za togenje pija¢. Lahko
trdimo, da je s tem letom bila odprta gostilna pri Jakobu. Gostilne v neposredni
blizini cerkva so imele svoj pomen. Ob nedeljah in praznikih, ko so kmetje iz
okolice prisli pes k masi, so se najprej ustavili v gostilni in si naro¢ili frakelj
zganja. Zato so gostilne imenovali »kjer bog roko ven moli«. Pri kapucinih
je bila navada, da so v cerkev hodile stare Zenice, Zenske in dekleta ter staréki.
Mozje in fantini so stali zunaj na obzidani terasi pred cerkvijo. Dejali so, da je
ta del zemljis¢a prav tako posvefen kot sama cerkev. Ob krstih. pogrebih in
sedminah so te gostilne imele svojo veljavo. Na sveti veer po polnocnici se je
trlo gostov iz okolice. Jakob Zalaznik je Ze vedel, kje mora odpreti gostilno.
Po njegovi smrti je krémarila vdova Katarina.

Leta 1854 je Katarina Zalaznik, ker je bil zakon brez otrok. prodala svojo
posest Francetu Druskovi¢u, Verjetno ji kupec ni mogel plaéati dogovorjene
vsote, zato je Katarina ponovno vzela hiso v svojo last. Naslednje leto je hiSo
prodala Alojzu Wagnerju, trgoveu s platnom. Na dvori$éu je zgradil skladiice
— magazin za platno. Tudi Wagner ni imel sreéne roke, bil je samo §tiri leta
lastnik. Leta 1861 je hiSo kupil klobuéar Gregor Dolenc. Svojo obrt je opravljal
do leta 1881, ko je hiso kupila Marija Dolenc iz Trsta. Zdi se, da je bila Zenska
precej peti¢na, saj je kupila tudi hiso prek ceste pri Ziherlu, ki je bila takrat
Se lesena in pritliéna. Leta 1883 je obe hisi, last Marije Dolenc. odkupil Franc
Ziherl, gostilni¢ar in trgovec.

Franc Ziherl je v tej hisi imel gostilno 47 let, zato je dobila domacde ime
pri Ziherlu. V skladis¢u na dvoriséu je imel trgovino s poljskimi pridelki. Bil
je dober gospodar. Mnogo denarja je vlozil v hiso. Leta 1887 je obnovil hlev,
Cez dve leti je zgradil oporne zidove nad vodo. Leta 1891 je prezidal poslopje
poleg magazina in 1908 sezidal poleg gostilne Se verando nad Selséico.

Franc Ziherl je uspesno krémaril. Znano je bilo, da so pri Ziherlu toéili
odlitna vina, Zena Franca je dobro kuhala. Ne samo kmecki zZivelj ob nede-
ljah in praznikih, tudi me8éani in loska gospoda so radi zahajali k Ziherlu, ker
je bila dobra meséanska gostilna. Loski veljaki so poleti posedali na verandi,
ki je nudila lep pogled na vodo, most, cerkev in stari del mesta. Ob sobotah
se je zbirala kvartopirska druZba. Poleg gostinstva je Franc Ziher! tudi trgoval.
Skladii¢a je imel na dvoriS¢u in v lesenih Supah ¢ez cesto (kjer je danes trgo-
vina s Specerijo). Na vrtu ob kapucinskem zidu je postavil skladis¢no lopo. ki
jo je pozneje pozidal sin Rudolf. Obe obrti sta mu dobro uspevali. V letih 1896
do 1911 je bil dvakrat izvoljen za obéinskega moZa. Na stara leta, ko mu je
umrla Zena Franca, zadela jo je mozganska kap pri spravljanju sena na Kami-
nitniku, je Franc postal ¢udak, sam vase zaprt ¢lovek. Dodakal je lepo starost —
preko 80 let. Njegovo posest so dedovali sinovi France, Janez in Rudolf, Gostilno
je dobil Janez, poroten z Micko, ki je bila kelnarica pri Sorzu.

Janez Ziherl in njegova Zena Micka nista bila rojena za gostilniéarja. Oba
sta zapadla pijaéi in namesto da bi stregla gostom, sta se ga napila. Gostilni niso
ve¢ pravili pri Ziherlu, temveé¢ pri Maruséniku. Gostilna je hitro propadala in
medfani niso ve¢ zahajali k Maruséniku. Janez je Zze po Stirih letih Se mlad
na hitro umrl. Hio in gostilno je dedovala zena Marija (Micka). Kot vdova se
je porodila s Klanéarjem z Grenca. Tudi ta zakonska zveza ni imela srece.
Namesto da bi Klanéar svojo Zeno odvadil alkoholizma, je 8e sam zapadel po-
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pivanju. Micka je tudi Klanéarja prezivela. Se pred drugo svetovno vojno, leta
1938, je hiSo in gostilno prodala Antonu Fojkarju. Z izkupi¢kom je kupila
nekje za Kamnitnikom staro koéuro. Ostali denar pa je poslala po grlu.

Anton Fojkar je bil nekaj ¢asa najemnik gostilne pri Otetu. Hi%o in gostil-
no pri Ziherlu je popolnoma obnovil in gostilni vrnil njen sloves. Mes&ani in
kmetje so zopet radi zahajali, sedaj ne ve¢ k Ziherlu, temved k Fojkarju, pri
Tonetu, kakor se je ta gostilna preimenovala. Imel je dobra vina in okusna
domaca jedila. Gostilna je bila vedno polna domaéinov in okolidanov. V spred-
nji vetji gostinski sobi je stala krusna pe¢ in pozimi so gostje kaj radi posedali
okrog nje. Tudi navada, da so po masi okoliski kmetje stopili semkaj na koza-
rec vina in na dober golaz ali vampe, se je vrnila. Tone Fojkar je obi¢ajno sam
stregel, ob nedeljah in praznikih pa je imel pomog,

Prijetno je bilo sedeti v manj§i sobi s pogledom na kamniti most in na
vodo. Dopoldne so tudi meSéanke rade zavile k Tonetu na brinovéek in na
opravljanje. Nihce, ki je el preko mostu. ni ugel njihovim opravljivim jezikom,
V Tonetovi gostilni je bilo prijetno posedati. Pijanci in razgrajaéi so se je izo-
gibali, ker jih Tone ni maral. Birtoval je Se mnogo let po drugi svetovni vojni,
do svoje starosti, ko so mu posle moéi in ko je tudi njegovo gostilnicarstvo od-
nesla obCinska vihra proti privatnim gostilnam. Okoli leta 1962 je prenehala
gostilna pri Tonetu.

Furmanska gostilna pri Balantu, Kapucinsko predmestje 5t. 23 — sedanja
avtobusna postaja Transturist. Domade ime Balant

HiSa Kapucinsko predmestje 10, pozneje 23, je bila v 18. stoletju podloZna
svetoduski grasé¢ini — Gut Ehrenau do leta 1861. Leta 1840 je hisa bila zidana,
pokrita delno s slamo in lesenimi skodlami. V analih je vpisano, da sta bila
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leta 1768 lastnika te hiSe in parcele §t. 31 Mihael in Helena Lampié¢. Zakonca
nista bila gostilni¢arja. Po smrti moza je leta 1785 vso posest dedovala vdova
Helena. V zakonu ni bilo otrok. Helena je svojo posest zapustila daljnemu
sorodniku Valentinu Kregarju. Ta si je pridobil dovoljenje za obrt krémarja in
leta 1788 je zacetek gostilne pri Balantu.

Leta 1830 je prisvojila posestvo vdova Marija Kregar. V analih je vpisana
kot gostilni¢darka. Po 24 letih samostojnega birtovanja je leta 1854 prodala
Balantovino Janezu Bergantu, ki je Ze imel gostilni¢arsko pravico. Janez Ber-
gant je bil samo pet let lastnik Balantovine. Leta 1859 jo je od Berganta z
notarsko kupoprodajno pogodbo kupil Jurij Guzelj, premozen mes¢an, glav-
nikar in trgovec z lanom. Bil je lastnik ve¢ hi§ v Karloveu. Jurij je leta 1851
s svojo Zeno obiskal svetovno razstavo v Londonu. Za takratne c¢ase je bilo
potovanje v London nekaj posebnega. Jurij ni bil gostilni¢éar. Po dveh letih
je leta 1861 Balantovino prodal (notarska kupna pogodba) svojemu sinu Jo-
hanu (Janezu). Janez je do odkupa Balantovine stanoval v Karloveu 33, pri Fir-
berju. Leta 1863 se je Janez poroéil z Ano Hoenigman iz Gorenje vasi. Po letu
1861 Balantovina ni bila ve¢ podloZna grastini Ehrenau. Janez se je posvetil
gostilniéarstvu. Z njim se priéne obdobje Balantove gostilne v posesti Guzel-
jev. Janez je dobro gospodaril. Po potresu leta 1895 je po naértih stavbenika
Janeza Krstnika Molinara spremenil staro lice Balantove hise. Poleg popravila
hise je prezidal in povecal hlev. Tako je pri Balantu nastala »Furmanska
oStarija«. Kmetje s Sor§kega polja in delno iz Selske doline so postavljali svoje
konje v »Balantovo Stalo«. Dozidal je prvo nadstropje, kjer si je uredil stano-
vanje. Janezu, ki so ga klicali tudi za Johana, je ofe Jurij leta 1862 prepisal
vso posest v Karloveu 42 (Poljanska cesta 2 in 4). Janez Guzelj je postal ime-
niten in spoStovan meséan. Vsak dan tofno opoldne se je v enosedeini koéiji
peljal preko Placa pregledat svojo posest v Karloveu. V zakonu z Zeno Ano
se jima je rodilo 13 otrok. Poleg gostilni¢arja je Janez bil tudi lesni trgovec
in zagar. Na Trati je imel lastno zago.

Dve leti po Janezovi smrti je leta 1899 sodi$ée dolodilo za dedinjo celotne
posesti vdovo Ano Guzelj, gostilniéarko, Moz Janez je umrl med zidavo hleva.
Samostojno je vodila gradnjo. Leta 1900 je na dvorid¢u zgradila novo Supo
za furmanske vozove in ledenico. Pri Balantu je bila prva gostilna, ki je imela
ledenico za shranjevanje mesa in zivil ter za hlajenje pijaé. Ana ni le dobro
gospodarila, bila je tudi poznana kuharica. Okusna hrana in dobra pijada sta
privabljala domace in tuje goste v Balantovo gostilno. Leta 1905 se je Ana
poslovila od tega sveta. Njeno premoZenje v Kapucinskem predmestju in v
Karlovcu je sodiite razdelilo sinovoma: Ignac je pri 33 letih postal gostilniar
in posestnik. Poroéil se je z Ivanko Thaler iz Zeleznikov. Ignac in Ivanka sta
imela dober posluh za gostinstvo. V zgodovinskem arhivu je spravljena listina
z dne 14. 3. 1907 s katero so Ignacu dovolili to¢enje Zganja na drobno, opojnih
pija¢, umetnih in pol umetnih vin, naravnih vin, kave, &aja, toplih pijaé,
prodajo toplih jedi in oddajanje prenoéiS¢a ter privoljenje za igranje dovolje-
nih iger.

Gostilna pri Balantu je dobro uspevala. Ze pred prvo svetovno vojno so
poleti prihajali letoviséarji. V Loki so jim pravili Sommerfrischerji. V glav-
nem so bili turisti iz Gorice, Udin in Trsta. Pri Balantu so za tuje goste dobro
poskrbeli. Poleg sen¢nega gostinskega vrta s starimi lipami je bila ob Sel§éici
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Vhod v gostilno pri Balan-
tu pred drugo svetovno
vojno, Na sliki JoZica Gu-
zelj, natakarica Minka in
dr. JoZe Rant, ki je imel
zobne ordinacijo v Balan-
tovem poslopju, kjer je
sedaj podta. Fotoarhiv A,
Rant

speljana peS pot s klopcami in kopaliSée s Stirimi kabinami. V poslopju, kjer
je sedaj poSta, je bil gostinski »salon«. Gostilna je imela tudi pokrito kegljisce.

Pred prvo in tudi po prvi vojni je v Loko prihajalo mnogo gostov, ki so
ostali po Stirinajst dni v naSem mestu. Zadovoljni so bili z okolico, toplo vodo
v obeh Sorah, s sprehodi in seveda z dobro oskrbo. Dale¢ naokrog, tudi preko
nasih meja, je bilo znano, da Loka slovi po dobrih gostilnah z dobro pijaéo
in okusno jedado. Gostilni¢arji so poskrbeli, da so imeli za strezenje gostom
prikupne in privlaéne natakarice. Loski fantje pa so zapeljevali hferke leto-
viSéarjev. Razne romanti¢ne resni¢ne in neresni¢ne zgodbe so loske klepetulje
raznaSale od hiSe do hiSe. Lahko refemo, da je Loka takrat nudila gostom vse,
kar si Zenski in moski gostje Zelijo.

Ignac Guzelj je umrl leta 1926, star 53 let. Vdova Ivana je do smrti leta
1943 samostojno s pomodjo svojih otrok vodila gostilno in trgovino pri Ba-
lantu, ko jo je nasledil sin Igor. Leta 1948 je Balantovina presla v druZbeno
last, malo kasneje so poslopje podrli.

Hotel Stemarije, (stari dijaski dom)

Hotel Stemarje je bil v stavbi, ki je do leta 1982 rabila za dijaiki dom na
Titovem trgu. Hotel je imel velik vrt in park, ki je segal do danasnjega Doma
Zveze borcev. Gut Stemmerhof je v analih vpisan Ze v 16. stoletju kot plemiska
in kasneje meséanska posest.

Prvi lastnik leta 1514 je naveden Gasper Lamberg, loSki oskrbnik. Po
letu 1630 je bil lastnik Adam Lamberg iz gradu Kamen. Sledil mu je Wolf
Jakob Siegesdorfer. Gospodarji so se hitro menjali. Do leta 1850 jih je bilo
13. Leta 1863 je posest kupil mescan Valentin SuSnik. Od Su¥nika je leta 1899
posest odkupila Rozina Daneu. Stavbo je preuredila v hotel in dobila dovolje-
nje za opravljanje hotelirstva. V pritli¢cju je bila restavracija. V prvem nad-
stropju so bile hotelske sobe. Hotel je gostom nudil usluge samo v poletnih
dnevih. Za hotelske namene so ga uporabljali le 9 let. Balantova gostilna v ne-
posredni blizini je bila prevelika konkurenca. Leta 1908 je lesni trgovec Franc
Dolenc pridobil to posest in postal lastnik hiSe in vrta. Dne 9. 5. 1925 je Dolenc
vrnil hotelsko koncesijo. Tako se je konéalo hotelirstvo na Stemarjih.

Franc Dolenc je spodnje prostore hotela dal na razpolago telovadnemu
drustvu Sokol za telesno vadbo. Leta 1923 je bil na Mestnem trgu zgrajen
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Stavba nekdanjega hotela
na Stemarjih, Foto F., Pla-
nina 1973

Sokolski dom in se je telovadno druitvo preselilo v nove prostore, kjer se je
razvilo fizkulturno in kulturno zivljenje. Pred vojno je bil nato na Stemarjih
§e oficirski dom, a tudi po vojni so ga uporabljali najprej za vojaske namene.
Leta 1948 so celotne Stemarje presle v druzbeno last in od leta 1952 so postale
Dijaski dom. Stavbe danes ni ved.

Gostilna Neuewelt, Najbelt, Novi svet, Kapucinsko predmestje 18

Okrog leta 1800 je bil lastnik te hiSse Lovrenc Bergant. Naslednji lastnik
je leta 1825 v analih vpisana Barbara Dolinar in s tem letom se pri¢ne gostilna
Neuewelt. Prvotno domace ime »Neuewelt« se je tedaj spremenilo v Najbelt
(Neuve Welt), Iz leta 1840 je popis hi§ in tam je navedeno, da je bila stavba
pritliéna, v celoti zidana in pokrita s slamo. Po letu 1840 je bil na dvori$éu
sezidan hlev. Lastnik Franc Kalan je bil poljedelec in je redil govejo Zivino.

Leta 1895 po smrti moza Franca Kalana je dedovala vso posest vdova
Franciska Kalan, ki je ze za zivljenja svojega moza krémarila na »Najbeltu«.
Na stara leta je z izrodilno pogodbo leta 1908 odstopila celotno posest sinu
Francu Kalanu.

Prisla je svetovna vojna. Franc Kalan, gostilnidar na Najbeltu, je bil vpo-
klican v vojsko. Leta 1918 je Zena Marija dobila sporedilo, da je njen moz pri
obrambi domovine padel na fronti. Po vojni leta 1919 je sodisée dolocilo Marijo
za dedinjo vsega Kalanovega imetja. Samostojno je vodila gostilno na Naj-
beltu in se drugi¢ porotila s F. Konstantinom,

Gostilna je dobro uspevala. Leta 1930 je gostilni¢arka Marija staro hio
renovirala. V prvem nadstroju je uredila tujske sobe. Oblast ji je izdala do-
voljenje za oddajanje tujskih sob.

Marija Kalan je imela gostilno do svoje smrti leta 1958. PremoZenje je
zapustila otrokom iz prvega in drugega zakona. S tem letom je prenehala
gostilna na Novem svetu. Danes hiSe ni veé, ker so jo porusili.

Gostilna pri Pustezu, Jegorovo predmestje 13 — Po domace: Pustovrh,
Pustez.

Andrej Bergant je bil pri Otonu Guzelju za hlapca. S svojimi prihranki
je od svojega gospodarja kupil parcelo 5t. 288 na Grabnu. Na tej parceli je
postavil stanovanjsko hiSo. V pritli¢ju so bili prostori prirejeni za gostilno.
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Leta 1871 mu je oblast izdala dovoljenje za gostilniéarsko obrt. Ostali tedanji
gostilni¢arji so novega birta gledali precej postrani. Bergantova konkurenca
jim ni bila po volji. Andrej je bil zelo resen moZakar, zato so mu pravili pustez
in tako je dobila gostilna naziv pri Pustezu.

Séasoma je gostilna priSla na dober glas. Lontréani in Karlovéani so kaj
radi zahajali k Pustezu. V pritli¢ju je bila prostorna obokana veza. Za to mizo
so posedli redni »firkelékarji«. Ce so imeli denar, so véasih tudi ves popoldan
presedeli pri Pustezu. Skoparjev ata iz Pustala se je véasih zasedel tako dolgo,
da ga ni bilo na kosilo. Njegova dobra Zena mu je kosilo nosila kar k Pustezu
v vezo. Véasih so za to mizo posedli lodki fantje pevei in ubrano zapeli. Iz veZe
je bil na levo vhod v gostilniski prostor, na desno pa v posebno sobo. Na dvo-
riséni strani je bila kuhinja.

Andrej Bergant je krémaril pri Pustefu 34 let. Bil je porofen. V zakonu
mu je zena rodila héerko, ki je Se v mladih letih umrla. Par let po héerkini
smrti je umrla Bergantu tudi Zena. V kuhinji je zaposlil svojo nefakinjo Jerico
Strekelj. Andrej Bergant je umrl leta 1905. Vse svoje premozenje je zapustil
Jerici, ki je prevzela gostilno pri Pustezu. Bila je tudi dobra kuharica. Njen
golaz in vampi so nepozabni. Tudi moja generacija je bila deleZna njenih
dobrot.

Kakor pri vseh pgostilni¢arjih je bilo tudi pri PusteZu nekaj kmetije. Za
hi%o sta bila hlev in skedenj. V hlevu je bilo vedno privezano nekaj krav in
konj. Posestvo je obdeloval sin Ivan. V gostilni je stregla héerka Jerica. Ob
sobotah, nedeljah in praznikih je bila gostilna polno zasedena. Kmetje s hri-
bov, ki so ob nedeljah in praznikih pripesaéili v dolino, so se radi podprli pri
Pustezu. Najve¢ gostov se je pa natrpalo na veliko soboto, ko je bila ob petih
popoldne v Spitalski cerkvi »fantovska procesija« vstajenja. Puste’eva mama
Jerica Strekelj je umrla leta 1960. Se tri leta po njeni smrti je bil za gostilni-
¢arja sin Ivan.

Tudi gostilno pri PusteZu je odnesel vihar obéinske odredbe o zapiranju
privatnih gostiln. Ker je imela gostilna pri Pustezu veliko gostinsko tradicijo,
jo je prevzela Krona pod sveje okrilje. Héerka Jerica Sirekelj je 3e do leta
1978 stregla gostom. Tega leta je tudi prenehala v Loki ta zelo poznana gostil-
na, ki je dobrih sto let gostila Lo¢ane in okoli¢ane. Loka je mnogo izgubila
na svojem €aru in privla¢nosti z ukinitvijo takih domadéih gostiln.

Gostilna pri Pepelnaku, pri Macku, Lontrk 58, danes Spodnji trg 27

Poslopje na Spodnjem trgu 27. nasproti vodnjaka pri Spitalski cerkvi, je
hisa, kateri pravijo po domace »Pepelnak« To ime nosi Ze od konca 18. sto-
letja in ga je dobila od obrti, ki jo je opravljal njen lastnik Jakob Macdek. Po
vsej verjetnosti je izdeloval pepeliko za pranje perila. Leta 1802 je postal last-
nik hiSe pekovski mojster Anton Kalan. Za njem je hiSo podedoval sin Fidel
Kalan, tudi pek. Po njegovi smrti je postala dedi¢ vdova Katarina Kalan, ki
je lastnistvo leta 1858 izrodila svoji héeri Ani. Héi Ana Kalan je pri poroki
z Andrejem Homanom svojo posest z Zenitovanjskim pismom izrodila svojemu
moZu Andreju. Bil je sin Pavleta in Ane Homan s Placa. Od Homanovih je
posest prisla v roke Johanu Vol¢i¢u in po njegovi smrti vdovi Elizabeti, rojeni
Susnik. Elizabeta Voléi¢ je z izrod¢ilno pogodbo leta 1886 prepustila svojo posest
Francu Sugniku, ki je imel dovoljenje za gostilni¢éarja in kramarja. Tako se
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je s tem letom zacela gostilna na Lontrku, po domace pri Pepelnaku ali pri
Macku.

Franc Susnik je bil vpliven Loéan. Od leta 1878 do 1882 in 1893 do 1903
je bil izvoljen med ob¢inske moze. Za njega je bila pri Macku furmanska
gostilna. Zadaj na dvoris¢u je bil hlev za kmetke konje. Dvoridte je bilo
dovolj veliko za parkiranje kmeckih voz. Franc Susnik je 20. 8. 1913 pri obla-
steh zaprosil za razSiritev gostinske obrti, za prenodevanje tujcev in za igranje
kart. Se isto leto je oblast pro3nji ugodila.

Franc Sudnik je svojo posest na Lontrku zapustil héeri Antoniji. Po prvi
svetovni vojni je priSel od vojakov Matevz Ziherl iz Bodovelj. Izuden je bil
za klavca. Vojsko je sluzil v Kranjski Gori, kjer je vodil oficirsko kuhinjo.
Tako si je prisluzil mojstrsko pismo za mesarja in kuharja. Matevz se je leta
1920 priZenil k SusSnikovim. Kot izuéen mesar in kuhar je dobil dovoljenje
za gostilniéarja in nadaljeval posle svojega tasta Franca Susnika. Preuredil
je pritlicje hiSe in hlev na dvoris¢u. Moderniziral je gostinske prostore. Na
dvoris¢u, kjer je bil hlev za konje in balini§ée, je zgradil gostinski paviljon,
ki so ga uporabljali za ohceti in druga praznovanja. Na levi strani glavnega
vhoda je bil poseben prostor, ki je Francu Su3niku sluzil za kramarsko pro-
dajalno. MatevZ je ta prostor spremenil v dodatno gostilni$ko sobo. Zena Anto-
nija Ziherl, rojena Susnik, je Se mlada umrla leta 1929. Vdovec Matevz je tako
po Zeni podedoval hiSo in gostilno. Leta 1931 se je poroc¢il z Minko Debeljak,
po domacde Jamnikova izpod nunskega samostana. Minka je bila izuéena trgov-
ka, pri UrSulinkah je konéala gospodinjsko Solo. MatevZ Ziherl je bil veé let
pred drugo svetovno vojno lo§ki Zupan in cestni nadzornik.

Okupator je izselil vso druzino v Srbijo. Leta 1942 je Ziherlova druZzina
dobila dovoljenje, da se je lahko preselila v Belo krajino, ki je bila pod ita-
lijansko okupacijo. Nemci so gostilno izroé¢ili v last Bavarcu Gasserju, ki je
gostilno preimenoval v »Gasthaus Edelweiss«. Ob koncu vojne je nem3ki lastnik
pri odhodu hiSo popolnoma izropal. Junija 1945 se je Ziherlova druzina vrnila
iz pregnanstva. Omeniti moramo, da MatevZ Ziherl tudi v Beli krajini ni drzal
rok krizem. Skupno s Francetom Zebretom in Lovrom Planino so v Crnomlju
organizirali kuhinjo za élane SNOS in borce.

Matevz Ziherl je umrl leta 1946. Za njim je gostilno vodila vdova Minka,
do odlo¢itve loske obéine, ki je z odlokom zaprla vse privatne gostilne. Tako
je prenehala Se ena izmed starih loSkih gostiln. Pri Pepelnaku je bila gostilna
nepretrgoma 77 let.

Po prvi svetovni vojni so se v gostilni pri Macku zbirali Loéani, ki so bili
klerikalno usmerjeni, Naj bo sedanjim loskim rodovom znano, da je Loka bila
dvostrankarsko razdeljena. Na Placu so bili liberalei in kasneje naprednjaki.
Na Lontrku so bili razen dveh hi§ vsi klerikalci. Zato sta bila v Loki dva
domova: na Placu Sokolski dom, na Lontrku Drustveni dom. Loka je imela
tako dva $portna prostora in dva kina. Treba je povedati, da so eni kot drugi
kulturno in Sportno takoreko¢ tekmovali med seboj. Na Zalost ugotavljamo,
da danes Loka predstavlja mrtvilo nasproti predvojnim ¢asom. Po drugi sve-
tovni vojni je strankarstvo prenehalo. Lo¢ani so se brez politi¢nega predsodka
zbirali v takratnih gostilnah. Res pa je, da so bile privatne gostilne bolje obi-
skovane kot druzbene,

Po smrti svojega moza Matevza je Pepelnakova mama samostojno vodila
gostilno. Gostov je bilo dovolj. Minka je znala dobro kuhati. Nepozabna sta
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njen golaZz in vampi. Tudi na svinjsko pefenko in na pii€ance smo radi hodili.
Starejsi Lo¢ani so najraje posedali v kuhinjskem kotu. Tam so imeli wvsako
sredo tarokisti svoje mesto. Prisedel si lahko samo, ¢e si strogo molé&al. »Pepel-
naska« je kvartopircem popolnoma zaupala. Kvartali so do zgodnjih jutranjih
ur, Minka jim je zaupala klju®e od shrambe in kleti, ker je vedela, da bodo
vse podteno poravnali. Kje si danes lahko zamislimo tako Sirokogrudno za-
upljivo gostilniéarko. Ze pred prvo svetovno vojno so bili tarokisti redni gostje
pri Pepelnaku. Med njimi je bil tudi takratni lo$ki kaplan. Zjutraj ga je prisla
klicat stara poboZna Zenica, naj gre v 3pitalsko cerkev maSo brat, pa ji je odgo-
voril: »Mameca, povejte jim, da takoj pridem. samo tole kontro na pagata
moram Se »odSpilati«. NeSteto prijetnih dogodivséin in prepirov zlasti pri kar-
tah se je zgodilo v tej gostilni. Nekoé je pri vro¢i kvartopirski debati eden
od kvartopircev svojega kolega tako mo¢no porinil k Stedilniku, da je svojo
zadnjico pomo¢il v kastrolo, v kateri je Pepelnakova mama »praZila« za golaZ.

Pepelnakova gostilna spada med lo3ke gostilne, ki so imele dolg gostinski
staz in svoj pomen za lo§ko zgodovino. Pri gostilnah na Placu smo omenili
znamenite Slovence, ki so obiskovali loske o$tarije. Prav tako moram omeniti,
da so pred drugo svetovno vojno prihajali v gostilno pri Pepelnaku slovenski
klerikalski veljaki, med njimi dr. Anton KoroSec, ban dr. Marko Natladen,
dr. Lonéar, ljubljanski Zupnik Barle, dr. Ahéin in drugi. Po drugi svetovni
vojni so bili gostje na osnovi poznanstva iz medvojnih &asov v Crnomlju Josip
Vidmar, Filip Kalan-Kumbatovi¢, Edvard Kocbek in drugi.

Vse to omenjam zato, da bodo zanamci vedeli, kako je staro srednjevesko
mesto s svojimi poznanimi gostilnami privabljalo vplivne slovenske mozZe Se
iz stare avstroogrske monarhije, predaprilske in danasSnje nove Jugoslavije.

Gostilna v Misnici, Studenec 19, po letu 1930 Fuzinsko predmestje, danes
Jegorovo predmestje — Domade ime: Zebljarjev Andrejée, Misnica.

V starih zapiskih je navedeno, da je bila hiSa zgrajena leta 1869 kot stano-
vanjski objekt. Takrat je Luka Pivk postavil novo hiSo na Petrcovem vrtu.
Od Luke Pivka je hiSo odkupil Andrej GaSperlin, ki je dobil dovoljenje za
gostilnid¢arja. Tako je leta 1876 odprl gostilno, ki so jo imenovali pri Andrejéku.
K hidi je prizidal »skrit in ena kuhnica« — strani$ée in kuhinjo. Leta 1899 je
hiso in gostilno dedovala h¢i Helena Gasperlin.

K Andrejckovi Heleni se je leta 1909 prizenil klepar Ivan Kavéié. Hudobni
purgerski jeziki so Se pred Helenino poroko pravili, da kdor se bo priZenil
k Andrejékovim, se bo ujel v mi$nico. Tako je gostilna dobila ime Misnica.
V Misnici so v glavnem toéili vino, pivo in Zgane pija¢e. Okrajno glavarstvo
je dne 8. 3. 1917 izdalo odlok, da se gostilna zapre zaradi nespostovanja pred-
pisov. Po enem letu (30. 5. 1918) je okrajno glavarstvo izdalo ponovno dovolje-
nje za gostilno, ¢e se bo krémarica vestno drzala predpisov.

Dopoldan so zahajali sem mesarji iz klavnice. S seboj so vetkrat prinesli
kranjske klobase za malico, ki jih jim je krémarica skuhala. Tudi mestni fantje
s Placa so zahajali v Mi3nico, ker so bili Ivan Kavéi¢ kakor tudi sinovi na-
predni in so bili dobri telovadei pri Sokolu. Placarski fantini, ki so Studirali,
so ustanovili nekak klub, ki so ga imenovali Stari Slovani. Klub se je v zabavo
sestajal v MiSnici v mali sobi. Nosili so posebne &epice in so pravili, da pijejo
medico, ki se imenuje cvicek. Zaradi sodelovanja z z OF je nem8ka gestapo de-
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cembra 1941 aretirala o¢eta Ivana (Janeza) in sinova JoZeta in Franceta.
V Misnici se je s tem dnem gostilna nehala. Ode Janez je umrl po vojni ja-
nuarja 1948.

Kréma v FuZinskem predmestju 18 (Studenec 11) Po domace: Brbonova
Liza, Brbonovs, Cimpermanov Jaka, Plantari¢, Kisovec.

V analih je zapisano, da je bila leta 1840 na Studencu 11 hisa v celoti zi-
dana: veza, stanovanjska soba, shramba, kuhinja in kevder. Kdaj je objekt
dobil danasnjo obliko. nisem mogel ugotoviti.

Leta 1786 je bil lastnik hise Martin Dolenc, ki je imel dovoljenje za gostil-
nicarja. Tako je gostilna na Brbonovsu v FuZinskem predmestju v Loki naj-
starejSa kréma, ki sem jo do sedaj ugotovil. Martin je kré&maril do leta 1825,
ko sta lastnika te hiSe postala Simon in Jurij Dolene, ki nista vpisana kot
gostilni¢arja.

Kréma je morala biti dobro obiskovana, ker je bilo ob vefernih urah zelo
veselo. V arhivu so shranjene pismene pritoZbe sosedov, da ponoéi ne morejo
spati, ker gostje v krémi prepevajo, harmonikar vlefe svoj meh in pledejo.

Prajerca, Lontrk — danes Spodnji trg 4 — Po domaée: Prajerca, pri Smi-
dovki, pri Avdiéu.

Leta 1881 je bil Lukas Smid z Gasteja pri Kranju lastnik hi$e na; Lontrku,
Skozi hiso je bil prehod v »rajtSolo«, kakor so me3fani imenovali kostanjev
drevored, kjer danes stoji gasilski dom. Lukas Smid je zadaj na dvoris¢u pri-
zidal prostore in kleti za varjenje piva. Leta 1905 je odprl pivovarno. Tako
je hiSa dobila ime Prajerca (Bierbrauerei). Anton Li¢ar, po domafe Tmincev
Tone je za Lukasovo pivovarno ro¢no izdelal parni kotel, ki je bil prvi v
Skofji Loki.

Po Lukasovi smrti leta 1910 je hiSo in pivovarno dedovala vdova Marija,
roj. Cadez. Z dvema pomoénikoma, ki sta se Ze pri Lukasu izuéila variti grenko
pijiado, je nadaljevala z varjenjem piva. Ze naslednic leto je obrat prepustila
svojemu sinu Josipu. Pivovarstvo je prenehalo. Mali pivovarnarji niso mogli
konkurirati pivovarni Union v Ljubljani.

Josipova Zena Ana, roj. Jamnik-Stricmanova, se je odloé¢ila, da bo v Pra-
jerci odprla gostilno. VloZila je prodnjo na okrajno glavarstvo v Kranju in je
dne 20. 2. 1912 na priporoé¢ilo loskega Zupana Josipa Guzelja dobila dovoljenje
za tofenje vina, piva, moita, kave, ¢aja, drugih okrepéil in pozivil. Dovolili
so ji tudi igre na karte in oddajanje tujskih sob, Gostilna v Prajerci je 1mela
Siroko gostinsko dejavnost. _

Ana Smid je krémarila v Prajerci do leta 1935. Z izro&ilno pogodbo je
zapustila hio in gostilno svoji héeri Dragici Vodeb, roj. Smid. Dragica je od-
dala gostilno v najem Jozetu Avdic¢u, ki je pred prevzemom Prajerce imel go-
stilno pri zelezniki postaji v Retetah. Avdi¢ je s svojo hudomusnostjo, igral-
sko sposobnostjo in s svojo veselo naravo bil pravi krémar starih &asov. Znal
je zaigrati na klavir in harmoniko. Staro in mlado je rado zahajalo k Avdi
kakor so preimenovali Prajerco. Ce so bili v lokalu veseli gostje, Avdi¢
gledal na uro, kdaj bo zaprl vrata gostilne. Prisedel je k druzbi in se v Y
z gosti do jutranjih ur. Toda zjutraj je bila gostilna zopet ob- pravem ¢&asu od-
prta, pospravljena in je Ze sprejela nove goste. JoZe ni bil samo gostilnic¢ar,
sodeloval je mnogo let do svoje starosti pri gledalis¢u. Mnogo likov slov
dram in komedij je ustvaril na loSkem odru.
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Leta 1962 je oblast gostilno Prajerco prenesla v splodno ljudsko premoZenje
Druzbeno podjetje je Prajerco spremenilo v menzo, pozneje zopet v
kar je $e danes. gostilno,

Totilnica Molinaro — na Peklu, Mestni trg 12

V Idriji stoji hisa, ki se imenuje »v Nebesih«, Lofani so pa prehod s Placa
na Lontrk imenovali na Peklu, kakor ga Se danes imenujemo. Podatke hiSe
na Peklu posnemam iz ¢lanka tov. Franceta Stukla: Stavbenik Janez Krs}‘.n.ik
Molinaro (Loski razgledi 16, 1969). Pod hino Stevilko Mesto 28 je vpisan lastnik
Johan Kopriviz, ki je umrl leta 1850. Navedena je tudi njegova druZina, med
njo hé& Johana, rojena 1813. Prav spodaj je podpisan Johan Molinaro, rojen
1815. Pri hii se je po domade reklo na Peklu. Nekoliko novejsi status nam
za isto hifo pove, da je lastnik Janez Molinaro — posestnik, rojen 1815 v
Buji — Venecija. Septembra 1857 se je v Loki poro¢il z Johano Kopriviz. Zena
mu je umrla leta 1880. Bila sta brez otrok. Janez Molinaro je umrl v Loki leta
1900. V tem zadnjem statusu je vpisan neak Angelo Molinaro, prav tako iz
Buje.

Janez Molinaro je naveden kot stavbeni mojster. Ukvarjal se je tudi s trgo-
vino. Pozneje je bila v hii tudi to¢ilnica. Gradbena tradicija se je v hisi obdr-
zala preko 100 let. Dovoljenje za prodajo pija¢ je oblast izdala Angelu Molinaru

i Jeta 1928. Od tega leta dalje so pri Molinaru na Peklu toéili alkoholne pijace.
\ Iz Pekla je bil vhod v Specerijsko trgovino. Skozi trgovino je gost lahko stopil
| v prostor zadaj za lokalom, kjer so mu domaéi postregli s pijato. Toplih jedi
| niso prodajali.

Pri Molinaru je bila todilnica za stalne goste, ki so prihajali k Molinaru

' na pogovor glede kak$ne gradnje, poleg pa spili bokal vina ali Silce Zganja.

| Tudi nekateri Lofani so redno zahajali v gostilno na Peklu. Pri Molinaru je

| bila mirna tiha gostilna, kamor niso zahajali kaki kri¢aéi ali razgrajadi. Todil-
nica pri Molinaru je bila ukinjena so¢asno s trgovino, tj. leta 1945.

u " Kavarna Plantari¢, Nunska ulica 15, danes Mestni trg 40 (cvetli¢arna)

V preteklih éasih je bila Skofja Loka imenitno mesto. Poleg stevilnih

- gostiln in kréem je imela tudi dve kavarni, eno na Placu, drugo na Lontrku,
Kavarna na Placu je bila imenitnejia. Velika zastekljena okna in oprema so

bili podobni pravi dunajski kavarni. TrinoZne mizice z okroglimi plo$¢ami so

~ bile iz belega marmorja. Sredi kavarne je stala miza za biljard, ob steni stojalo
- za biljardne kije. V desnem kotu je bil postavljen znaéilni kavarniski pult z
E zrealom in policami s skodelicami za kavo, kakav in &aj ter s kozaréki
za konjak in druge Zgane pija¢e. Gostje so pri kavi prebirali dnevne &asopise
- In revije, ki so bili pritrjeni na drzajih iz lo¢ja. Bilo je pravo kavarnisko
X VvzdusSje kot v dunajskih kavarnah. Prvi kavarnar je bil od leta 1876 Vincenc

- Za Vincencem je kavarno prevzela vdova Jerica. V Zgodovinskem arhivu
- je shranjena odlo¢ba okrajnega glavarstva Kranj z dne 11. 4. 1905, ki Jerici
~ Pajer dovoljuje toéenje alkoholnih pijaé, vina, piva v steklenicah, kave, &aja
Gokolade. Dovoljeni sta bili dve mizi za igranje s kartami. Héi Minka Pajer
je leta 1907 porotila z Janezom Karlinom, posestnikom hife v FuZinskem
(pri Kisovcu). Minka je s svojo doto uredila in opremila kavarno
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na dunajski naéin. Bila je postavna in gostoljubna, prava kavarnarica. Ko je
ovdovela, se je leta 1909 poro¢ila z Ignacem Plantari¢em. Tako je kavarna
dobila ime Plantarié. Pred prvo svetovno vojno je na njeno prodnjo okrajno
glavarstvo z odlo¢bo dovolilo podaljsanje policijske ure do ene ponoci. Zato je
morala lastnica kavarne pladevati davéno dopolnilo 50 kron na leto. Kavarna
je bila dobro obiskana. Redno po kosilu so se v kavarni zbrali lo8ki trgovci in
obrtniki. Pri kavici so prebirali éasopise in se menili o poslih. Tudi kak3no
veselo so izdrli na radun tistega, ki ni bil prisoten. V kavarni so se zbrali Loéani
brez ozira na politiéno pripadnost. Minka je skrbela, da je vedno imela mlade,
prikupne natakarice. Gostom je postregla poleg kave, kakava in aja Se z raz-
nimi imenitnimi pija¢ami, od francoskega konjaka, jamajka ruma, finih likerjev,
grampampulija s surovim rumenjakom, poleti s pravim vanilijinim ¢okoladnim
sladoledom. Zvecer so se v kavarni zbirali loski kvartopirci. igrali tarok, mausel,
merja$, $nops in pozno ponodi »ajnc« in »ferbel«, kar je bilo pravzaprav pre-
povedano.

V stari Jugoslaviji je bila kavarna odprta do druge ure ponoéi. Policaj
Janez je bil zadolzen, da je vsak veéer ob drugi uri prisel v kavarno in v drzi
mirno salutiral in napovedal policijsko uro in gostje so morali kavarno iz-
prazniti. V obéinskem svetu je bil eden od obéinskih moZ zadolZen, da je nad-
zoroval red in mir ter policijsko uro. Tega moZa so imenovali policaj-minister
in je imel pravico po svoji uvidevnosti podalj$ati policijsko uro. Ce je bil v
kavarni, je policaju Janezu naroéil podaljSanje policijske ure do Stirih zjutraj.
Policaj Janez se je postavil mirno, salutiral in naznanil: Policijsko uro podalj-
Sujemo do Cetrte ure zjutraj. Potem se je usedel za mizico v kotu. Kavarniski
gostje so mu placevali pijafo. Do &etrte ure se ga je policaj Janez krepko
nalezel, da so ga gostje v samokolnici veselo peljali domov.

Kavarna Plantarid je bila prizorid¢e raznih zabavnih dogodiviéin. Ivo Ogo-
reve-Funtek, Janko Potoénik-MaZove, Tone Primozié-Zeleznikarjev Tone (kas-
nejsi lastnik gostilne Katrca v Rozni dolini v Ljubljani, Evéenk iz Gase, stari
Margué, vrtnar, Marjanéenkov Andrej (verificiran ribi¢), so bili gostje, ki so
si izmislili razne potegaviéine. Kvalificirani laznivee Cotelnov Ciril je pripo-
vedoval svoje miilhausenske lazi o svojih potovanjih v daljne deZele. Stari
BizZer, turisti¢ni informator, je prihajal k Minki, da ga je pod¢astila s Silcem do-
macega Zganja, Feskovcev Polde, cerkveni pevec, je razlagal o svojem perpe-
tuum mobile, za katerega mu je vedno manjkalo samo Se eno kolo, da bo za-
¢el delovati brez pogonske sile. Ljudski pevec iz Selske doline, stari Pestotnik,
je pred kavarno prepeval lastne pesmi.

Nekot¢ je Mazovec stavil z gosti, da bo na zebri prijahal v kavarno, Ko je
bila precej visoka stava potrjena, je Sel v Staro Loko, si sposodil osla, ga z belo
barvo premalal v zebro. Na tej »cebri« je prijahal v kavarno in naredil obhod
okoli biljardne mize. Stava je bila dobljena in zapita. Neko¢ je vesela druzba
popivala. Med njimi sta bila Funtek in Marjanénikov Andrej. Druzba je upri-
zorila obsodbo Marjanénikovega Andreja zaradi ribjega krivolova. Sodnik na
sodniji ga je premalo obsodil, ker mu je Andrej nosil ujete ribe, Kavarnisko so-
diS¢e je izreklo strogo obsodbo: smrt na vislicah. Obsodbo je moral izvrsiti
Funtek. Od3el je domov, se oblekel v Zaket in cilinder. Na roke si je nataknil
bele rokavice. Materi je vzel vrv za perilo. Druzba je zvezanega Andreja peljala
na Plac pred znamenje, kjer mu je Funtek precital obsodbo. Za vrat mu je
zataknil zanko in jo vrgel prek veje na drevesu. Obsojenec je moral stopiti na
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kuhinjski stoléek, katerega je nato Funtek z nogo izpodnesel. ReSeni obtoZenec
Andrej se je zvalil na tla. Ivo je slekel rokavice, jih vrgel na obsojenca, rekoé:
»Pravici je zado3¢eno, ribe pa lahko $e naprej lovis.«

Kavarniskih zgodbic in dogodiv&¢in je bilo toliko, da bi ¢lovek lahko napisal
celo knjigo. Po smrti Plantariceve Minke je vzela kavarno v najem Anica
Po¢ivalnik. Anica je kavarno vodila Se po vojni do leta 1950. S tem letom je
Loka izgubila 3e en znaéilen in privladen lokal.

Kavarna LiSin¢k, Kafesieder na Lontrku — danes Spodnji trg 35. Po do-
mace: pri Coharju, Koman, Konzum.

Marija Sink iz Pultala je leta 1904 vloZila pri deZelni vladi v Ljubljani
(zastopal jo je dr. Ivan Tavéar) proSnjo za pravico prodaje alkoholnih pijaé,
piva v steklenicah ter toplih pijaé, kave, ¢aja in kakava. Njena proSnja je bila
odobrena 8. 12. 1904. S tem dnem je bila odprta kavarna na Lontrku. Lokal je
bil v prostorih danasnjega konzuma.

Ni mi uspelo zbrati podatkov, kak$na je ta kavarna bila. Morala je dobro
uspevati. Kavarnarica Marija Sink, po domadée LiSin¢kova, je 16. 11. 1908 vlozila
proinjo, naj bi oblast njeno dovoljenje razdirila Se na prodajo vina, toplih jedi
in na oddajo preno¢is¢é. DeZelna vlada je na pripombo loske obéine pro3njo
dne 12, 12. 1908 zavrnila. Kavarnarica Marija Sink je kavarno vodila do prve
svetovne vojne. Deset let je Loka imela dve kavarni.

V preteklem obdobju naSega mesta so bile gostilne donosna gospodarska
veja, ki je s svojimi dajatvami pokrivala precejSen del obéinskega proratuna,
mes$éanom pa ustvarjala zadovoljiv dohodek. Stevilo gostiln potrjuje, da so
mesc¢ani bili vesele narave, Segavi, zabavni, gostoljubni in prijatelji dobre kap-
ljice.

Ze pred prvo svetovno vojno so bile gostilne, ki so vabile turiste in tuje
goste v naSe staro mesto. Takrat je bil zafetek turizma pri nas. Leta 1908 je
bilo v naSem mestu 132 lezi§¢ za turiste. Do druge svetovne vojne je Stevilo
lezis¢ naraslo na 250.

Leta 1932 je bilo v starem delu mesta (Mestni trg, Spodnji trg, Karlovec,
Studenec in Kapucinsko predmestje) Se 21 gostiln. Danes se je Stevilo zmanjsalo
na 7 druzbenih lokalov in na 4 privatne gostilne.

Zgoraj navedene ugotovitve, da je gostilniéarstvo dokaj prispevalo k ob-
¢inskemu proracunu, da je tujce privabljalo v nas kraj, da so letoviséarji redno
prihajali na vectedenski dopust, da so Loko pogosto obiskovali vplivni politiéni
mozje, umetniki, pisatelji, slikarji, so dokaz, da ima Loka med gorenjskimi
turisti¢nimi kraji vse pogoje, da se vklju¢i v mednarodni turizem.

Pripomba:

Skrbno sem dalj ¢asa zbiral podatke o loskih gostilnah, krémah in kavar-
nah in prepriéan sem, da mi zbirka ni popolnoma uspela. V obdobju od leta
1800 do danes je bila verjetno $e kaka gostilna, ki sem jo zgrefil. Prosim sta-
rejSe Lo¢ane, ¢e jim je v spominu Se kaka gostilna, ki je nisem opisal, da mi
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dobrohotho sporoéijo njeno ime in kraj, kjer je bila. Vsakomur bom hvalezen
za kakr$nokoli obvestilo ali stvarni popravek.

Ob koncu svojega ¢lanka se moram posebej zahvaliti za pomoé in sodelo-
vanje mag. Francetu Stuklu in prof. Francetu Planini.

Viri

F. Stukl, Zapiski in drugi izbrani dokumenti iz arhiva ob&ine Skofja Loka 1861
do 1918, Skofja Loka 1979. — F. Stukl, Knjiga hi§ v Skofji Loki I, Skofja Loka 1981.
— P. Blaznik, Skofia Loka in losko gospostvo (973—1803), Skofja Loka 1973. —
V. ZuZek, Razvojna pot turistiéne dejavnosti v Skofji Loki, LoSki razgledi 15, 1968.
— Zgodovinski arhiv, Dokumenti. — Loski razgledi.

134



