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glave v vrste druga poleg druge in za-
kopljejo globoko v suh pesek do glave,
pri zeleni gledajo samo sriki iz peska.
Ko nastopi mraz, se pokrije jarek s
smretjem, all se pa poloZijo preko jar-
ka fiZolovke in ez nje slama ali trstje.
Ob lepem toplem vremenu je jarke od-
kriti, ker bi sicer zelenjava segnila.
Ako je zemlja teZka in ne prepuifa
vode, je potrebno, da se izkoplje krog
in krog nekoliko globokejsi jarek, ker
bi sicer povrtnina v svojem prezimo-
valistu utegnila utonitl, Za teZko zem-
ljo je priporoéljivo, da se povrinina za-
suje na 1% Siroki gredi, krog katere se
namete 40—50 e¢m visok nasin zemlje.

Zelje in ohrovt se prezimi tudi sle-
defe: Vzame se s koreninami vred iz
zemlje. Nato se korenine odreZejo, ker
vletelo vlago. Kocen pa mora brezpo-
gojno ostati, ker iz njega dobiva glava
hrano, vsled Cesar ostane sveZa in sol-
na. Z dolgo slamo se zveZeta po dva
kocena skupaj in glave obesijo v hlad-
ni zrafni kleti ali drugem pred mra-
zom varnem prostoru ez mapeto vrv
ali drog, tako da se glave ne dotikajo.

Korenje, pesa, redkev se vlioZi v kleti
v suh pesek v vrste, torej: pesek, nato
korenje itd. Le zelena se sme vlagati
v samo eno vrsto.

Karfijola, ki 5e nima roZe, se dvigne
r nekaj zemlje iz tal in posadi v vla-
¥en pesek v svetlem, pred mrazom var-
nem prostoru.

Pozno endivijo je najbolje pustiti ne-
povezano na gredah. Ko nastopi mragz,
jio je pokriti z listjem. Tako se ohrani
preko BoZita.

Petersilj in drobnjak se presadi v
lonee in sicer toliko kolikor se potre-
buje po zimi zelenja. Lonci se postavijo
v klet in nato po potrebi v topel svetel
prostor, kjer kmalu rastlina poganja.
Peterfiljeve korenine pa se zakopljejo
v kleti v pesel.

Cesenj in febula se hraneta v hlad-
nem prostoru, kjer ne zmrzuje.

Klet, kjer se spravi povrinina za zi-
mo, mora biti suha, vzorno tista ter

mrazom,

hladna, vendar pa varna pred hudim
Datl se mora dobro zrafiti.
Zatohla klet je za prezimovanje popol-
noma neodgovarjajofa, ker se tvorijov
njej plesen in pospeSuje gniloba, Ved-
no in vedno je treba zraciti iu tudi ob
hudem mrazu od tasa do tasa v opol-
danskih urah odpreti okna.

e — —

Jaboléna juha,

Kiselasta jabolka olupi in razre¥i na
krhlje. Kuhaj z malo vode, da posta-
nejo mehke, nato jim dodaj podmetek
iz vede in moke, soli in kuhaj pri ma-
lem ognju, da se juha zgosti. Postavi
na mizo z zabeljenim fiZolom.

Jabeléni Etrukelj z orehi.

Kiselasta jabolka olupi in naribaj na
ribez za repo. Potresi s par Zlicami
sladkorne sipe, prime3aj par pesti po-
mletih orehov in primerno toplene
smetane, en jajtek in malo cimeta. S
tem nadevom nama#Zi tanko raztegne-
no testo za &trukelj (1 liter bele pSe-
niétne moke, 1 jajéek, malo ralaéne vo-
de in sol), zavij, poloZi v pritnerno na-
mazano pekvo, pomaZi povrh s smeta-
no in speci v srednje vroti pefici. Se
topli Strukelj zreZi na 3tiri prsie dolge
kose, naloZi na kroZnik, potresi s stol-
fenim sladkorjem in posiavi na mizo.

Jakoléna potica Iz kvaSenega testa.

Napravi kipneno testo iz 1% 1 bele
pSenitne moke, 2 rumenjakov in 1 ce-
lega jajca (ali 2 celih jaje), 2 velikih
#lic trdega masla, 3 #litk sladkorja, 3
dkg kvasa in poirebnega mleka. Testo
naj bo voljno in ne pretrdo. Ko vzide,
ga razvaljaj za prst debelo, namaZi
prav tanko s CeSpljevo marmelado, na-
to nadevaj eno vrsto jabol@nih rezin
(kisla jabolka olupi in nareZi za no-
#zev hrbet na debelo), potresi s sladkor-
no sipo in cimetom, ¢rez polij toplene
smetane, zavij, poloZi v oma&fen lon-
ten model ali v pekvo, pusti da vnovié
kipne, poma#i povrh s smetano ali raz-

tepenim jajtkom in speci v krudni pe-
&1 all pedici. .

Buée z mlekom In orehl-

Buto olupi in strebl. Nato jo zreil
na prst debele kocke in kuhaj v toliko
vode, da ravno pokrije kocke. Ko so
mehko kuhane, ocedi nekaj vode, ako
ima3 pa dovolj mleka na razpolago, pa
ocedi vso vodo. Zalij bufe z mletnim
podmetkom, kakor je pal potrebno. V
sluéaju, da odcedi$ vso vodo [z buéf,
mora biti podmetek redek, sicer pa
primerno gost. Soli in pusti ob malem
ognju kuhati, da se jed zeosti. Konéno
primesaj par pesti zmletih orehov ter
par Zlic smetane.

Bufe kot prikuha.

Oluplieno in strebljeno buto zribaj
na ribez za repo. Napravi svetlo pre-
fganje z malo seklano &ebulo, dodaj
zribane buée, hitro premeSaj in takoj
poskropi z dobrim vinskim ali sadnim
kisom. Dodaj kumine in malo soli
Preme&aj in pusti, da se pari ob ma-
lem ognju. Ne prilivaj vode, ker jo bu-
e same sgpustijo. Po okusu lahko do-
dad fino seklanega zelenega petergilja,
za noZevo Ipico rudete paprike in vrii-
tek janeZevega stebelca. K tem bulam
postavi na mizo krompir v poljubni
pripravi, v kosih, praZen, pelen ali ku-
han v oblicah.

b 4

Cene In sejmska porodila.

Marirorski 1rg. Na mariborski trg v soboto
dne 3. okiobra so pripeljali 82 komadov za-
klanih svinj. Svinjsko meso jes bllo pa 13 do
14 I¥in, slanina 14 do 10. Kmetje so pripeljali
6 wvoz sena po B0 do 85, & slame po T0 do 75,
Skop 150, 2 voza detelje po 00 do 100. P3enica
1.75 do 2, r2 L7, jefmen 1.50, oves 125 do
L0, koruza 1.50, prosn 250, ajda 1.50, fiZol
1.60 do'2, lukéeni grah 10 da 12 Kokod 30 do
45, 1.-.l='a¢':n‘ncl 20 do 50, raca 18 do 22, gos 40 do
60, puran 40 do 60, divjl zajec 25 do 30, fazan
17 do 22, srnjak 10 do 16, jerebice 10 do 12.

V visokoraslem, vitkem duhovniku v dopetnem,
&rmem, z belo vrvico prepasanem talarju je takoj
spoznal ofela Aleksandra, ufenega, vsepovsodi spo-
§tovanega minoritskega gvardiana. Postarni gospod
z dolgo, ob robéh in spodaj Ze moéno posivelo brado
je bil Filip Sagadin, ptujski mestni pisar, mestnemu
sodniku desna roka, malone istotako mogoéen in
ugleden kakor sodnik sam. Poznal ga je vsak otrok
v mestu, kako ga ne bi skoro petdesetletni Aron
Izerlinl Saj je imel le prepogosto opravke pri so-
diséu; z dolZniki, ki mu niso redno placevali in so mu
le preradi odtrgovali s éudno opravitbo, da jih je
tako in tako prevaril in ociganil in jim zaragunil
gresno visoke obresti. Prav tako mu je bil znan cve-
to&i mladeni® v druZbi: pisarjev sin Dominik, Tudi
detrti moZ v kmetski obleki, a bogati, z velikimi sre-
brnimi gumbi na telovniku in s srebrnimi zaponkami
na plahetajofem pladéu, mu ni bil tujec, Saj ni bil od
dale&. Janez Rajavec, bogat kmet na Hajdini, haj-
dinskemu Zupniku brat, je bil,

Se pofasneje je korakal Aron fez trg. Pozorno
le 8kilil proti samostanu, lakotno vlekel na uho, kaj
gospodje govore.

Videl je, da se je Dominik takoj pred samosta-
nom od druibe poslovil. Spoitljivo je oZetu gvar-
dianu poljubil roko. Rajavcu je segel v roko in mu
toplo naroéal;

sPozdravite mater in Rozko, stric.«

Aronu je bilo znano, da je Dominikova mati Ra-
avieva sestri¢na; zato so pa¢ Rajavca pri pisarjevih
licali kar za strica.

»Pozdravim, lepa hvala. A pridi kaj k nam. Zen-

ske bo veselilo.«

»Pridem, brZ ko mi bo mogoée. Morda Ze jutri.«

»Sporo¢i materi, da kmalu pridem. Do onstran
Drave spremim stricae, je naroceval gospod Sagadin
sinn. S tihim zadovoljstvom in neprikritim ponosom
je zrl za odhajajoéim, ki se je %ele pred nekaj dnevi
po dovrienih pravnih &tudijah vrnil v domaée mesto,
da nastopi tu sluzbo pri mestni sodniji. Da postane
prej ali slej naslednik mestnemu sodniku, je na tithem
upal mladenié, je bil trdno prepri¢an oce.

»Pravijo, da bo Rajavéeva Sagadinova nevesta«,
je pomiiljal Aron. sNi si izbral napaéne neveste. Kra-
sotica — »RoZa Ptujskeda polja« ji pravijo. Tudi de-
narja bo gotovo precej. Rajavéeva edinica je.«

Spet so mu zagorele o&i v dudnem blesku, ko je
pomislil na bogastvo kmetove in na svoje zaklade,
na zlato in na héerko Rahelo.

»Ah, bera&ija bo to proti doti, ki jo dobi moj
otrok! Kneza ji lahko kupim, Ze si ga poZeli.«

Preden je zavil ob cerkvenem wvoglu v ozko
stransko ulico, je postal. Ozrl se je %e z dolgim, malo
prilaznim podledom za troiico. stopaiofo ez trd v

gospodicnals Ona: sl
dafe On: »Da, dal Wie
slim, ¢e bl zaziohal,
bl &l morall usta po-
kriti z ohema rokamwa

Vil jl fe. Ona: Ko
sem te vzeln, sam mis=
litn, da & korajien
moZe — On: »Tako so
mislili tudi wvsl dru-
gila

Ma Je zasolil. Kel.
vidar: sKadar kaj zelo
globoko  razmisljam,
Kopifar: »Polem pa
sl prifgem cigarn. —
golovo ne zakadid —
dostila

V nedeljo Je gospod
Zupnik na-priZnlel ze-
o ostro bilal pregreha
ljudi. Ravnokar je v
cerkev wstopila stara
fenica. Prifla je pre-
pozno In gledala, da
pride do svojega #e-
defa. Tu pa povzdigne




Stran 10.

SLOVENSKI GOSPODAR

T.. oktober 1931.

_— E—— . e -

Coli orehi 6, luslenl 32. Mren 12, kislo zelje
4 do

Prignanih je bilo 7 konj, 9 bikow, 65
231 krav in 4 teleta, skupaj 318 komadov. Po-
wprocne cene za razlidne Zivalske vrste na
seimu so bile sledefe: debell voll 1 kg Eive
ftee od 425 do 6.75 Din, poldehell voli od 3.50
do 550, plemenski voll od 275 do 4, biki za
klanje od 3 do 450, klavne krave debele od
275 do 3.75, plemenske krave od 275 do 3,
krave za klobasarje od 150 do 250, mlada
#ivina od 350 do 6 Din. Prodanih js bilo 219
komadoy, od teh za izvoz v Italijo 2§ koma-
dov.

Mariborzki svinjski sejem dme 2. okt. 1931.
Na svinjski sejem je bilo pripeljanih 400 svinj
in so bile cene sledefe: Mladi prasici 5 do 0
tednov stari komad 40 do 80 Din, 7—0 tadnov
stari 00 do 100 Din, 3—4& mesece slari 150 de
260 Din, 5—T7 mesecav slari 300 do 400 Din,
110 mesecov stari 450 do 500 Din, 1 leto sta-
ri 560 do 750 Din, 1 kg Zive lefe T do 8 Ddn,
1 kz mrtve tefe 10 do 12 Din. Predanih je
hilo 155 svinj.

'BMesne esno v Mariborm. Volovsko meso I.
vraie 1 kg od 14 do 18 Bin, IL. vrate od 10 do
12 Din, me=o od bikov, krav in lelie od 6 do
8 Din, teletje meso 1. vrste od 18 do 24 Din,
1L, vrste od 10 do 12 Din, svinjsko meso sve-
e od 12 do 20 Din.

VYprasanja in odgovorl

HRAvL v

Bil sem pri ljudskem Ststju 14 dni popiso-
valee in misem nié za to dobil. Al lahko kaj
galitevam?

Odgovor:

Po zaekonu ne. Pad pn se spodobi, da vam
obiinn za to nekaj da, fe sle imell ikode in
sta morali drugega najeti.

A. G, v B,

Imam sed od lafkega olja, kako ga otistim
za most?

Odgoveor:
To gre zelo tefko, ker se Jo les olja navdil,
pa Je treba sod vzeli narazen in ga izobljefi.

L V.v8

Imamo skupno pado. Domadinl posedujemo
trl fetriine padnikov. Ostalo so kupili sosedje,
ki sedaj ne puste pasti. KaJ naj storimo?

Odgovor:

Ako ste prodall in si niste 8 pogodbo zago-
tovili pravice pasti tudi po njihovnih travnoi-
kih, ne bo vam uspelo. Take pravice naj bo-
do vknjiZeme, potem driijo.

BLL v 8LV,

AM bom res kaznovan, ker sem prodal les
kupeu, kil nima obrine pravice? — Edo Je od-
govoren #a redno dostavo posis, poita all ob-
Cina?

Odgovor:

Kaznovaan bo kupee, vi pa ne, ker vi sme
vsakemu svoj les prodati. — Za redno dosta-
vo poSte je odgovorna poSta, ne pa obiina.
Pritozhe zoper podlo je naslovitl na ravna
telistvo podle v Ljubljani.

4. T.v G

Keko izvem za bivalisfe osebe, ki #s dve
lati prebiva neznoano kje v nadi dr¥avi

Odgovor:

Ce veste za mesto ali obtino, bo lahko Hlo.
Veak moen kitli na policijii al pri obdini pri-
javljen. Ce pa lega ne wvesie, potem pa je sa-
mo Lo gredstvo, da daste v one &éasopise inse-
rat, o kalerih mislits, da jih dokitsd gotovo
Cita,

M. K v 0. S

Stanujem v kodi, ki Jo je mladoletni pode-
doval. Matehi gre fele po pefih letih fukaj
stanovanje in previitek, hole me pa & sadaj
ven spravitl, Kako se naj brenim?

Odgovor:

Ako je lasinik hiSe mladoletni, poltem od-
lofa vartth. On bo &¢itil korist mladoleinega,
te kaj za stanovanje platujele in vas bo pu-
stil notri. : e

AL v 0O

Leta 1918 sam kupil posestvo In sedaj do-
gnal, da ga je 10 arov man] kakor je proda-
jalee trdil. Tudi mi je zamollal, da gre Crez
posesivo slufnostnl pot. Ali lahko zahtevam
odikodnine?

4 i R e [t O

Odgovor: ;

Vi ste pa zelo porno zafeli pladatl, ka] ste
kupili, Zapomnits si: Predno se kupl, je tra-
ba wvas pregledati, tudi zem!jiZko knjigo. in
izplatat 8ele, ko je vse urejeno.

N.J v M. <

Kda| se zaine y Mariboru frgovski telaj?

Odgovor:

Se je %o zalel. Morda vas naknadno Ba tud!
sprejme. Pikltes na Legnlovo trgovsko Eolo v
Muariboru, % s . Sl

MM v P, '

Moj sin je vojnl invalid In sedzj % dve lai{
ne dobiva ved podpore. Kam se naj pritoZim?

Odgovor:

Neka] se nme ujema, Ake Je leta 1825 slufil
v Macedoniji in ozebel, da 80 mu prsie pore-
zall, ni vojnl invalid, smpak je sedaj v vo-
jafki sluZbi postal invalid. Ker ste dve lati
moléali, bo sedaj tetko ka| dosedi. Svetujema
vam, da pifete na dvor kralju, kjer razlo
celo eadevo. _ . ; -

E. L v 5L L # >

Lanl sem kupll 8 posojilom drago posesive,
letos pa cene padajo. KaJ se bo zgodilo £ me-
noj? .

Odgovor:

Enak sroh in skrh navdaja fudi e mnogo
drugih. Kaka bo reSitev, danes ne morsmo e
povedatl. Polofaj je prevel nejasen

J. F. v R,

Lata 1922 sem posodil denar. All ga res so-
daj ne smem veé izlerjati?

Odgovor:

Posojilo ni rafwn. Vi lahko zahlevate celo-
ten kapitul in obresti za zadnja trl leta, ako
ga med tem niste nié terjall. Ce ste ga pa,
potem pa tudi vse obresti. . r

MLvV.v 139 .

Imam zanimivo hiskano povest, ki Bl jo nal
sSlovenski Gospodar« prinasal. Tuodl razne
nagrobne napise imam, € bl se jih natisnilo,

Odgovor:

Kar je %e enkrat tiskano, sme ponatisnit!
ali Iastnik all zalofnik. Vi pa niste pisec po«
vesti in mi ne zalofnili., Zato ne smemo. Na+
grobnih napisov #al ne moremo ponatiskovati,

LBvaG ki

Imam #eno in otroka, pa moram za 18 me+
gecev k vojakom. Heko si naj pomagajo?

gospod iupnik glas in
gaklite: =sDa, da, od-
kod pa prihaja ta pre-
grehia?d — »0h, Iz Za-
hije vasl, gospod!= je
van mwaplasena vzklik-
nila Zenica. Misliin je
v zmedi, da pridigar
nt_puja Krici,

Radi Sfurka. Gospod
svetnik: »To je Ekan-
dal! V golaZu sem na-
gs] Efurka.e — Gostil-
niéar: »Nié¢ s2 ne jeri-
te, goapod svelnlk, te-
gan vam itak ne bom
garafunallx

Globok mislec. Siar
kmet: =»Najbolj dobro
so je padé ljudem go-
dilo, ki 8o #ivell v &a-
gu (dobi}, ko Ze nl bil
noben &lovek na sveiu,
to sem #e nestetokral
premisljod in premis-
ljal.« .

smeri proti Dravskemu mostu, proti takozvanim Sta-
jerskim mestnim vratom.

»Kako Zivahno se razgovarijajo (i sicer tako hlad-
ni moZje. Kaj, e je nosil danes brat kletar na mizo
najstarejfega haloZana? Mnoge ga baje hranijo v
samostanskih kleteh. Da so sodi od starosti Ze éisto
Elesnivi in zeleni, pravijo ljudje. Tako jim lezi tudi v

leteh premoZenje brez obresti. Skodals

A se je zelo molil Aron Izeclin, Gospodov ni raz-
greval ogenj tezke vinske kapljice, vaine in zloveite
novice =o jih vznemirjale,

»Ne gre mi iz glave, kaj nam je pripovedoval vas
z Dunaja dosli mladi sobrat, ofe gvardian. Ako so
njegova sporofila resniéna, nas ¢akajo morda hudi
¢asie, je zamiiljeno govoril mestni pisar.

sla je brat Bernardin govoril resnico, ne dvo-
mim. Vem, vem, tudi vi ne, prijatelj=, je miril redov-
nik, videé, da hofe gospod Sagadin vznemirjen wgo-
varjati.

»Saj tudi dvomiti ne moremo, ko so pa nesrede,
kuga, vojska in lakota Ze stalni gostje v nadi domo-
vini. Koliko zla so Ze prizadele naSemu mestu! Malo
da nam nise Ze &isto upropastile vse trgovine in s
tem vsega blagostanja mesta. In &e divia kuga Ze na
Dunaju in v Dunajskem Novem mestu, tezko in malo
verjelno, da ne hi naila poti tudi k nam. Pozna pot
v nade kraje Ze iz preisnith asov.«

»In prav letoss, je pripomnil k tem zlosluinim
besedam menih, »so kaj éudni asi. Iz severnih, nem-
¥kih deZel prihajajo vesli o nezaslifno hudi zimi in
strafnih viharjih. Prebivalce Brabanta in z njimi vso
Evropo je silno prestraiil krvav deZ, padajo¥ v Bra-
bantu od 22, do 24. januarja. Kaj pomenjajo ta ne-
navadna znamenla z neba? Kaj dobrega in ugodnega?
Malo verjetno. A kaj nam je storiti? Saj se braniti
tako ne moremo. Cakati moramo, boZjemu usmiljenju
se priporo¢ati. Kuge, lakote in vojske, redi nas, o
Gospod!«

»Redi nas, 0 Gospod!« sta kakor v cerkvi po-
Eoinu ponovila in zaprosila za menihom pisar in

mel.

Pomoléali so. Vsem so se usiljevale temne misli
in jim srce s skrbmi navdajale,

Pa je povzel spet ofe gvardian: -

sUpam, da nam Bog prizanese z najhujsim in nas
ne udari kakor annis Domini® 1623, 1624 in 1625, ko
je bilo zaradi kuge nafe mesto od svela povsem od-
rezano, Kaker da ‘smo Ziveli na otoku mrtvih sredi
morja.c -

»In vi oletje minoriti ste bili, ki ste v tistih hu-
dih Zasih najbolj skrbeli za ljudstvo in se Zrtvovali
Se mnogo Zalostneje bi bilo tedaj v mestu, ako vas

ne bi bilo.«
(Dalje sledi.)
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