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￼[image: Kje_rastejo_pis_kotki.jpg]Radovedne miške imajo toliko vprašanj! Kaj? Kje? Zakaj?
-Kaj misliš, kje rastejo piškotki? - je mala miška vprašala svojega bratca.
-Morda rastejo na ogromnem drevesu med zelenimi listi? - je odgovoril bratec mišek.
-Ampak morda piškotki rastejo na jasi, skupaj z rumenimi cvetlicami? - mu je odvrnila.
-Ah, moja mala sanjača! - je z nasmehom dejal oče miš. - Pridita z menoj in povedal vama bom, kje rastejo najbolj okusni piškotki!
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-Majhna semena pšenice, kot je tale, bomo posadili v zemljo. Potem bomo posadili še eno in še veliko, veliko več semen, tako da bomo imeli celo polje. 
￼[image: p21.jpg]
 
Sonce jih bo ohranilo na toplem in dež jih bo namakal. Iz zrna pogledajo zeleni poganjki. Poganjki rastejo in rastejo in iz njih nastanejo majhni klasi.
Majhni klasi rastejo, rastejo in rastejo ...
 
￼[image: p22.jpg]
 
-Ali so piškotki zdaj že pripravljeni?
-Klasje je zraslo in postalo rumeno. Lahko ga požanjemo. A to še niso piškotki. 
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Mišja družina ima veliko dela.
Mama in oče miš sta požela klasje in male miške
ga pomagajo pobirati.
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Miške so zbrale vsa žita in jih prinesle v svoj
brlog. Nato so žito zmlele v mlinu. 
Vse dokler ni iz njega nastala moka.
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Cela družina je pekla v kuhinji. Oče miš je bral
iz knjige receptov. Mama miš je valjala testo.
Otroci so izrezovali piškotke.
Sestrica je dala peči piškotke v pečico. 
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Zdaj vemo, kako piškotki rastejo!
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