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(pred 20. novembrom) opro&feni driavne, ba-
novinsice in obfinske tro¥arine na preostanek |
dne 20. novembra leta ml plja-
e, totudl je ta postula wino.

Vsaka privaina oseba =l po leh dolotbah
nabavi vino za lastno uporabo na ta nadln,
da sl sedaj nabavi grozdje in ga sama spreda
all da si nabavi vinslki most.

Nejnovejia naradba kr. banske uprave dne
8. oktobra 1931, VII No. 21.054-1, pa doloéa, da
banska uprava na prijave pri pristojnem ob-
¢inskem uradu odobri, toda zopet le samo za-
sebnikom (ne tolileem ali trgoveem), da je
vino prosito banovinske troSarine (ne pa tudl
drZavne) za vsa oni vina, nabavljena od vi-
nogradnikov v {&rnomeljskem in metliZkem
okraju, ki jih dajejo v zameno za poljeke pri-
delke kmetovalcem v domacem okraju in v
okrajih Kamnik, Kofevje, Kranj, Radovljica
in Logatee. Ce pa obéinski odbori sklenejo, da
pa teka vina ne pobirajo obfinske tro3arine,
" fe kr. banska uprava #e priobéila, da bo take
glilepe potrdila. Naj i kmetovalel gorenfskin
okrajev posegll po te] ugodnosti vsaj v toli-
ko, da se redijo poplave Spirita

Nadalje jo Se vaino omeniti, da Je transport
vinskega mosta, detudl most ni zavezan tro-
Barinl, treba kriti 8 transportno listing, ki jo
{zda finanéna kontrola v vseh onih primerih,
kadar se prenadajo kolifine éez 25 litrov.

Kdor vino, k&l je hilo prejeto &e v stanju mo-
Bla, odiuji na drugo osebho (proda, podari, za-
menja iid.), plata driavoo trofarino odtuji-
tal], banovinsko in cbéinsko pa prejemnik.

Onl vinogradniki, ki hofejo svoj pridelek
vinske pijafe prepeljal iz one obtine, kjer je
vinograd, v ono obéino, kjer stalno Zivé, naj
proinfe predloZe polom pristoinega oddelka
finantne kontrole in dravska finanfna direk-
clja Izda potrelmo dovoljenje.

Pri vseh tolilcih (kramarjih) se na dan 20.
novembra ugofow zaloga nove vinske pijafe,
nato pa se pobere driavna, banovinska in tu-
dl obfinska trofarina, v kolikor slednja 2a ni
polirana.
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GOSPODINIE
Vzgoja k znadajnosti.

Prva naloga nasih gospodinj je vzgo-
ja, za tem pride ona skrb za gospodinj-
ska opravila. Slovenska Zena in mati
vzgaja v veliki veéini znatajne ljudi.
Njen vpliv se pozna vsepovsod in da
imamo lepe vrste znatajnih mo¥ in
fantov, je zasluga nafih Zen in mater.

Vzgojiti koga k znatajnosti, se pravi
tako navezati njegov razum in voljo
na prava nadela, da znatajen Elovek
nikdar ne omahne. Znatajen Elovek
pa ne le priznava prava nadela, ampak
gleda tudi na to, da jih uveljavlja, pa
naj pride, karkoli.

__ Blom#ek  je dobro povedal, kateri
dve glavnl tofki mora vsak Slovenec
drZati kot svoji najvetji svetinji, da se
mu more redl, da Je znafajen. On je
dejal: »Sv. vera bodi nam lu& materni
jezik bodi nam klju¥ do edino zveli-
tavne narodne omike.« Zena in mati,
ki gna v srcu onih, ki Zive ob njej, pri-
Egati to 1ud vere in vcepili ljubezen do
materinega jezika, ta vzgaja k znataj-

nosti,

ReSena poroka.

Apimhhmnojmhn!u. ztpumko
dolofena urn je £e prodla, Zenina pa &s ni.
Konéno pohiti eden izmed sorodnlkov k Stan-
kotu, Zeninu, ki se nahaja v ohopnem polo-
Zaju. Vsled glavobala mu je bilo nemogole, e
tudi ene misli poprijetd. Stankoluv prijatel]
ne izgubi drenutka s tem, da bi popraseval po
popraseval po vzroku glavobola, ampak takoj
raztopi dva katere je imel ved-
no prisebi, v pol éafe vode in jih da ubogemn
Stankotu jzpiti. Sels po poroki je mladi eo-
prog izdal svoje ozdravljenje in pripomnil:
vGlef, da bodo v naSem gospodinjsivu vedno
Aspirin tablete. y

Razna so srecstva, s katerimi se ta
vzgoja vrii, ali najboljSe sredstvo je —
dober zgled. Ta vlede. Ce pogledamo v
nafo zgodovino, bomeo videli, v kolikih
slutajih je Zena s svojo znafajnostjo
celo osramotila moSke, istofasno pa
vzbudila v mjih ponos, da so zaradi te
znatajnosti tudi sami postali dobri in
znatajni ljudje. Spominjamo se pred
vojsko dogodko~, ho je nas narod vodil
teZzke boje za svojo svobodo. Tedaj je
zavedno slovensko EZenstvo s svoiim
znatajnim nastopom tudi mo%e in fan-
te dvignilp iz mrtvila, da so bili ne-
ustraseni in zavedni, znatajni.

Taki dogodki se vefkratl v zgodovini
ponavljajo. Treba je samo, da so v
vseh takih slufajih dovolj pozorni, da
morejo in znajo vaZnost ¢asa razumeti.
Dandanasnji fas je tak &as, Zahteva
znatajne moZe in fante. V tej znadaj-
nosti jih morajo ' tudi Zene podpirati.
MevZast| ljudje, ki so kot ¥lape, s ka-
terimi lahko wvsak pofenja kar hote,
ljudje, ki so suZenjskega duha in stra-
hopetni, se nikakor ne moreéjo imeno-
vati znatajni. Zenske moramo odlofno
protestirati zoper to, da take mofke
nazivajo In psujejo z naSim imenom,
da sqo — Zenske, babe. Zenske smo in
bomo znadajne in hofemo tudi od na-
&h mo# in sinov, da so taki. Gospodi-
nje in matere, zastavimo ves svoj vpliv
tudi v danaSnjem ¢asu, ki e posebno

| potrebuje znatajev.
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Zligniki na govejl juhl.

Eno Zlico trde masti meSaj s kuhal-
nico v porcelanasti skledici ali na kro-
Iniku, dodaj eno jajce in prav dobro
umeSaj. Prideni sol in foliko moke, da
nastane srednje trdo voljno testo. Na-
moti kovinasto Zlico v precejeno vrelo
juho. Odlo#i z Zlico male kepice od te-
sta in jih poleZi v vrelo juho, katera
naj nale potasi vre 5—7 minut,

EZilitniki z jajeem.

Zlitnike iz gorenjega testa zakuhaj
v vrelo slano vodo. Kuhane polovi z
luknifasto zajemalko in daj v ponvo
na vroto mast. Cez nje vlij raziepeno
jajee, rahlo premeSaj in ko se jajce str-
di, naloZi Zlitnike v skledo. Jed je lah-
ka, a vendar teina,

Jabolénl zavitek iz krkhega tésta.

Rabi se: 30 dek bele p¥enitne moke,
20 dek dobrega surovega masla, 1 ma-
lo Zlitko stoltenega sladkorja, Step so-
i, 1 celo jajce in 2—3 Zlice sladke sme-
tane. Na suho desko ali mizo vsuj mo-
ko, sladkeor in sol. Nanj poloZi maslo
ter ga razreZi v moki z noZem na male
ko¥tke. Nato razdrobi vse skupaji s pr-

sti v male kosmite (kakor farfelce).
Dodaj jajce in smetano ter vdelaj prav
hitro gladko testo. Podvizaj se z gne-
tenjem in delaj v hladnem prostoru,
da se testo vsled toplote ne zatne to-
piti. Ako se to vseeno pripeti, daj testo
za pol ure na hlad. Nato razvaljaj testo
enakomerno na pol prsta debelo po-
dolgovato krpo. Po sredi nalofZi nndw,
zagrni od cbeh strani testo proti sredi-F
ni, tako da segajo konci za en prst na-
vskriz. Nadev mora biti popolnoma za-
krit. Ce se pa testo kje pretrga, zakr-
kaj luknje, kar je zelo enostavno, ker r
lahko testo 8 krpo ob robeh stisned
skupaj. Ta $trukelj prevrni na suho p!o-
tevino (pleh), all v emajlirano pudolgo-
vato pekvo, tako da pride gladka, do
gsedaj spodnja stran navrh in navskriz
dani robovi spodaj. PomaZi strulko z
raztepenim jajékom in speeci v precej!
vroéi peéici. Hladno zreZi na dva prsta.
Siroke rezine in potresi s st.oll’.enim
sladkorjem. — Nadev: za en kroin.iklj
kislih, na tanke liste zrezanih jaholk
naloZi po sredini tesla, potrosi s & pest-
mi sladkorja, malo cimeta, par rozina-
mi in e holes, poloZis tu in tam za les-
nik veltke hnm::e masla.

Popravek. o
V navodilo za »jabol&no juhoz v z'a'.'&‘-{

!

nji Stevilki lista se mora glasiti v 4. vr-
sti mesto »vode in mokes« — pravilno.
spodmetek iz mleka in mokes. ,

Misanje perutnine,

Vsako jesen, predno mastopi hladnf’
zimski ¢as, obnovi perutnina svojo per-
nato obleko. V tej Zivljenski dobi kaj
hitro izpade staro perje in koko#i ne-
hajo nesti. Naloga gospodinje je, da se
doba misanja kolikor mogote skrajZa,’
ker se § tem preprefi prehlad in dose-,
7Ze, da kokoXi kmalu zopet zatno nesti
jajca. Treba je predvsem zavarovati Zi-
vali pred prehladom, pokladati jim p‘ﬂ-
motno hrano. Najboljfa zrnata krma’
je koruza, poleg tega je pa potrehno
Hajati rlhjo moko (do 2 dek dnevno na’
iwal] laneno seme ali lojne ocvirke.

OpaZFite kurnike

pravofasno pred nastopom zime. Ko-;
kosi, ki zmrzujejo in ozebejo, ne dajo,
pritakovanega haska vkljub zadostni
krmi, Take Zivali ne neso in ne uspe-.
vajo, e

Cene in seimsna lwl'(}ﬁlﬂ.

Mariborski svinjski sejem dno 16, IX. lm.
Na ta sejem je bilo pripeljanih 340 svin), cens
so bile sledelfe: Mladl pra&idi 58 tednov sta~
ri komad od 40 do 76 Din, 70 tednov siarl
od 80 do 100 Din, 35 mesece stanl od 150 do’
250 Din, 5—7 mesecev star! 300 do 400 Dl.n'
810 mesceev stari od 450 do 500 Din, 1 lsto]
stari od 580 do 800 Din, 1 kg H~o tete 7—8 D,
1 kg mrive tele 8—11 Din. Prodanih je bllo
154 svinj.

Mearlborskl Zvinski ssjem dne 13. 0. 1811,

Prignanih je bilo 19 konj, 18 hikov, 181 volav,|
476 krav in 18 telet, skupa] 707 komadov. Po«
vpreéne cens ga razlitne Eivalske wrste s-u
hile sledede: debell voll 1 kg Eive tels od '
425 do 8 Din, poldebeli voll od 3 do 375 Din,
plemenski voll od 225 do 275 Din, bild za
klanje od 450 do 5§ Din, klavns krave debals
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od 3 do 350 Din, plemenske krave od 250 do
2.75 Din, krave za klobasarje od 1.50 do 2 Din,
molzne krave od 3 do 350 Din, braje krave 2=
od 3 do 350 Din, mlada fivina od 250 do
550 Din. Prodanih je bilo 341 komadov, od|
teh za izvoz v [talijo 20 komadov.

Mesne cene v Mariboru. Volovsko meso 1.
vrste 1 kg od 14 do 16 Din, II. vrste od 10
do 12 Din, meso od bikov, krav in telic od
§ do 8 Din, telefje meso I vrste od 18 do
22 Din, II. vrate od 10 do 12 Din, svinjsko
meso svefe od 12 do 25 Din.

Mariborskl trg. Na mariborski trg v sobolo
dne 17. . m. 5o pripsljall &peharji §9 komadov
zaklanih svinj. Svinjsko meso je bilo po 13 do
14, slanina 14 do 16. Kmetle so pripaljali 7 voz
sena po 80 do 90 Din, 6 otave po 75 do 80 Din,
1 voz slame po 75 Din. Penlca 2, ri 1.75, JeE-l
men 150, oves 1 do 1.50, koruza 150, proso 2,
ajda 150, fizol 150 do 2, luSten grah 10 do 12.
Kokod 30 do 45, piétand 25 do 65, raca 16 do
25, gos 40 do 70, puran 35 do 65, divii zajec
20 do 30, fazan 18 do 22. Celi orehi 6, luifeni
28 do 30. Kislop zelje 4, repa 2, gobe 1, grozdje
250 do 5 hrulke 3 do 5, Jabolka 150 do 4
Mieko 2 do 8, smetana 12 do 14 Surovi ko-
stanj 1 do 1.50, pedeni 4 do 6, med 12 do 20,
slive 2 do 5 Din. ~
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Rebinzon.

_ Majhen otok na jufZnem koncu JuZne
Amerike, Juan Fernandez, na katerem
prebiva danes nekaj ribi¥kih drufin in
katera obiskuje parnik vsakih 14 dni,
gpada med najbolj znane oloke. Pre-
vladuje preprifanje, da je stopil na
omenjeni otok Robinzon Cruzoe in #i-
wvel na njem samotarsko Ekivljenje, ki
je prepleteno z raznimi doZivljaji, do-
Jkler se ni preselil na vetji olok Mas-a-
Tierra, Na ba¥ omenjenemn oteku se je
naselil v novejfem &asu nov Robinzon.
iTa samotar se pife Hugon Weber. Med

svetovno vojno je bil vr¥en na otok, je
Zivel tamkaj nekaj tasa, pa se je poz-

neje zopet vrnil, da bi na otoku ostal

‘do smrti. Seve s0 danes Zivljenske raz-
mere povsem drugatne, kakor so bile
v Ctasih prvega Robinzona.

Mas-a-Tierra spada k juZnoamerifki
drZavi Cile, ki ga je uporabljala neka]
let kot kazensko kolonijo.

Hugon Weber se je podal v notraj-
nost otoka, kjer skuda #Ziveti Zivljenje,
ki bi naj bilo prepleleno z doZivljaji

Fr. Ks, Mekko: -

Crna smrt.

" wNas poklic, naia dolZnost, gospod pisar. A tufil
vi pri mestni gosposki ste imeli opravka dovolj in
preved.=

»Resnica. Posebno ker je tudi moj tedanji pred-
stojnik in prednik v sluibi, gospod pl. Bizansky —
blag mu spominl — leZal dolge tedne bolan. In jaz —
gvia. otroka v neZni starosti mi je kruta morilka ugra-

ila.«

Preprosto je rekel to, kakor bi to ne bilo zanj
najhujie iz tistih asov, :

Toda redovnik je dobro vedel, kako globoka in
skelea je bila rana Sagadinova tedaj in da Se sedaj
mnogokdaj zapefe. Pa je mehko potolaZil: »V miru
podivata in v Gospodu. Nié trpljenja tega sveta nista
okusila.«

»Mir jimal« je vdano zaZelel pisar in je umolknil.
Zmagovalo ga je ginjenje ob misli: »Samo enega Se
imam, najmlajiega, ki pravkar slopa v Zivljenje, Da
bi bila sreca in blagoslov vsaj s teml«

Moije so prekoracili dravski most, Oge gvardian
in gospod pisar sta se ustavila, da bi se poslovila. A
se je videlo, da se jima ni& posebno ne mudi nazaj
v mesto. Ko pa je bilo v mladi prirodi bozji tako
crasnol In so prsi s tako slastjo vdihavale mlaéni, po-
divljajoi pomladni zrak!

Tako so stali pred mostom in s toplimi pogledi
strmeli éez pokrajino, proti Halozam dol, preko proti
Donatki gori, proti Pohorju gor, Nad Pohorjem je
visel visoko z neba dol za vrhove gorovja zaslor
sivih oblakov. Nalahko se je zibal, nekako podrhie-
val, kakor bi za njim globoko dihal Nevidni in bi ga
s tem valovil. In prav tedaj je za zaveso skrita roka
polagoma in previdno odgrinjala prefes v zastoru. In
je skozi tako nastalo okence pogledalo rdeZeli¢no
vederno solnce, da, preden leZe k pokoju v skrite
nebeike pernice, e enkrat pozdravi svet, za slovo
poljubi zemljo. Mehka povodenj bledo-rdetkaste Iuéi
se je razlila Eee polie, da je vee zardelo, Se velike,
riave zaplate, nanovo zorane njive — neprestano in
bojete za kruh skrbeéi kmetje so se bili lotili oranja,
brZ ko je sneg za silo skopnel — so v trenotku o#i-
vele, se v ofromnem naroZju polja nekako zazibale.

Sem izza polja so prijazne pozdravljali haloski
gri&i. Ob pobodjih jih je Ze krila sence temotna odeja,
za not ¢ez zemljo sprostrta, a tudi sama vlaZna in
hladna. Vrhi pa so se v zahajajofem solncu svetlikali,

Japonskl modri na-
sveil

Bodi dosti na pros-
temn. Solndl =e In se
dostli gibaj. Dihaj glos
boko in pravilno.

Mesa je] male. Hra-
na naj obsega jnjea In
zelenjavo, sadje in sves
e kravje mleko.

Koplji se vsak dad
in idi velkrat v tednu
v parno kopel, &e imal
zdravo SBrce.

Obleka hodl udobna:
holjfe je, da Jo preve-

lika, kakor pa pres
majhna,

Zgodanj v postelj ter
zgodnj iz nje.

Spi prl odpriem ok«
nu v poviem temnl in
mirni sobl. Spatl mo-
rad najmanj Gest, &
nojvel sedem ur. Zen-
ske naj spljo po osem
ur,




