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Iz mezge marmelada 
V z a d n j e m č lanku j e bilo opisano, k a -

ko se na p repros t način v domačem go-
spodin js tvu i zde lu j e iz r aznega s a d j a 
s a d n a m e z g a . Za suhim s a d j e m je ta 
sadni sh ranek v našem gospodin js tvu 
n a j v a ž n e j š i , ker se da p r ip rav i t i na po-
polnoma p rep ros t način in s pr ipomočki , 
ki so v rab i v vsakem, še tako sk romnem 
gospodin js tvu . Shran i t i se da v p repros t ih 
in cenen ih posodah, ako j e le dovo l j go-
sto vknhan in morebi t i še nekol iko oslad-
kan. P rav gosta mezga se dobro drži celo 
v lesenih zabojčk ih , ki so zno t ra j oblo-
ženi s pe rgamen tn im p a p i r j e m Sadna 
mezgu j e t o r e j cenen izdelek, ki ga l ahko 
p r ip rav imo ob dobr i sadni let ini v več j ih 
množ inah al i t ako rekoč za v s a k d a n j o 
h rano . P o u d a r j a t i t reba tudi , da j e ta i z -
delek j a k o okusen in redi len doda tek h 
kruhu, zlasti za o t roke . N a j b r ž bi se pa 
tudi odras l im ne upiral in bi bil za m a r -
sikoga bol j zdrav pr igr izek nego k r a n j -
ska klobasa. 

Navadna , p rep ros t a sadna mezga, ki j e 
p r i p r a v l j e n a brez vsakršnega dodatka , se 
pa da s s l a d k o r j e m zelo izbol j ša t i — vsa j 
za okus ; poveča pa se ji s tem tudi re-
dilnost. Tako bol j ali m a n j os ladkano 
mezgo i m e n u j e m o m a r m e l a d o . 

Izmed mnogovrs tn ih sadnih sh r ankov 
je m a r m e l a d a po vsein svetu m e n d a n a j -
bolj r az š i r j ena in n a j b l o j čis lana. Na t i -
soče j e po svetu tvornic , ki p r e d e l a v a j o 
s a d j e v m a r m e l a d o kar na debelo. Tudi 
v gospodin j s tvu j e ta sh ranek s k o r a j n a j -
b o l j znan tudi že p r i nas. Žal, da ga iz-
de lu j e jo le b o l j v p remožnih in gospo-
skih hišah, pa še ondi samo za oblizek 
in navadno samo iz marel ic . 

Marme lada ni p r a v za prav nič d r u -
gega nego sadna mezga, ki jo, ko j e že 
s k o r a j do k r a j a vkuhana , o s l adkamo s 
s l adko r j em. Od navadne mezge se razli-
k u j e tudi v tem, da j e še m a n j občut l j iva 
za r a z k r a j e v a l c e , t o r e j b o l j t r p e ž n a nego 
sama mezga, ker tu p o s p e š u j e t rpežnos t 
še s ladkor, ki ga dodamo mezgi 50 do 
100%, to se pravi na vsak k i logram mez -
ge 50—100 dekagramov . 

Za marmelado se da uporabiti vsako 
zrelo sadje. Tudi slnbejše, drobno, pre-
zrelo, za kupčijo in drugačno uporabo 
nesposobno, je za ta izdelek prav dobro. 
Kakor že omenjeno, je pri nas v navadi 
posebno marmelada iz dragih marelic. 
Toda prav tako izvrstna marmelada se da 
pripraviti tudi iz raznega drugega košči-
častega in jagodičastega sadja, pa tudi iz 
jabolk, ki je pa neprimerno cenejša nego 
iz marelic. Posebno moramo priporočati 
jabolčno marmelado, ker tega sadja pr i -
delamo pri nas največ in je zaradi tega 
uajcenejše. Jabolčna marmelada nič ne 
zaostaja za izdelkom iz drugega, navad-
no mnogo dražjega sadja. Prav i6to velja 
za marmelado iz češpelj. 

Jabo lčno m a r m e l a d o p r ip r av imo t a -
kole: Zrela jabolka, kislih sort operimo, 
razrežimo in denimo kuhati z malo vode. 
Ko se razpuste, vroče pretlačimo. Jabolč-
no kašo nato vsaj približno stehtajmo in 
jo vkuhavajmo, kakor je bilo v zadnjem 
članku opisano. Ko je mezga dovolj go-
sta, ji pridamo na vsak kilogram pol kilo-
grama sladkorja v prahu ali pa sipe. Po-
tem vkuhavamo še nekaj časa, da se slad-
kor raztopi in prav dobro vmeša med 
mezgo. Čim dlje se sladkor z mezgo ku-
ha, tem bolj lepa, svetla barva porjavi. 
Zato je zelo važno, da pridenemo slad-
kor šele tedaj, ko je mezga že skoraj 
dovolj vkuhana in potem marmelado raz-
grevamo le še toliko časa, da se sladkor 
dobro vmeša in razdeli po mezgi. 

Marmelada iz koščičastega s a d j a . M a -
relice, breskve, č e š p 1 j e , razne slive, 
češnje, višnje itd. dajo vsaka zase ali pa 
tudi v poljubni mešanici izvrstno mar-
melado. Sadje operetno in denemo ku-
hati kar celo (s ltoščicami vred) in na-
vadno brez vode. Ko začne razpadati, ga 
pretlačimo in kašo vkuhavamo kakor po-
vedano pri jabolčni marmeladi. Šele na-
zadnje, ko je izdelek že popolnoma zgo-
ščen, pridenemo sladkor, še nekoliko po-
kuhamo in delo je končano. Važno je, da 
se v k u h a v a n j e izvrši ka r se da h i t ro med 



nep re s t an im m e š a n j e m , sicer m a r m e l a d a 
močno po temni in tudi izgubi n j e j las tni 
von j . 

M a r m e l a d a iz jagodičastega s a d j a . Zre-
le j a g o d e (vr tne ali gozdne, borovnice , 
mal ine , robidnice, bezgove jagode) dado 
dobro m a r m e l a d o , ki j o p r ip rav imo na 
p r a v enos taven način. Jagode o t r eb imo 
pec l j ev , j i h ope remo, potem k a r su rove 
al i pa b rez vode ma lo p o k u h a n e p r e t l a -
čimo in gosto v k u h a m o in n a z a d n j e do-
damo na vsak k i logram mezge t r i če t r t 
do 1 kg s l a d k o r j a . 

Marme lada po ang leškem načinu . J a -
ko d o b r a j e m a r m e l a d a , izdelana po a n -
g leškem nač inu , t ako da o p r a n o in o t r e b -
l j e n o s a d j e celo ali r az rezano s t resemo v 
v re lo s l a d k o r n o raz top ino (pol do t r i če t r t 
k i log rama s l a d k o r j a na l i te r vode) in ga 

po tem med nep re s t an im m e š a n j e m v k u -
havamo do zados tne gostote. T a k a m a r -
melada, ki jo Angleži i m e n u j e j o ž e m 
(james), j e zelo čis lan sadni sh ranek , ker 
ima boljši v o n j (arome) nego navadna 
marme lada . 

Sadni sir dobimo, ako navadno, m o č -
no zgoščeno m a r m e l a d o za prst na debelo 
namažemo na p e r g a m e n t n i pap i r , ki ga 
r azg rnemo po p r i m e r n i podlagi in jo na 
z raku ali v topli pečici počasi posušimo. 
Celo posušeno plast odluščimo potem od 
p a p i r j a in j o r az r ežemo v e n a k e četvero-
kotnike, ki j ih h r a n i m o vložene v z a -
bo jčk ih na p rav suhem k r a j u . Sadni sir 
ne sme bit i p r e suh , a m p a k še tol iko vo-
l jan , da se da p r a v i z lahka rezati , a se 
vendar t r dno drž i s k u p a j . 

N a j b o l j znan j e sir iz k u t i n j . H. 

v 

Čebele pred ajdo 
Sv. Ambrož, ki so ga čebelarski predniki 

postavili za čebelarskega patrona in pri-
prošnjika, je tudi letos do seda j gledal na 
slovenske čebelarje z enim samim očesom, 
pa še to bolj miže. Vreme nam je veliko 
škode naredilo in nam jo še dela. Spomla-
danska paša je šla rakom žvižgat, na hojo 
smo zastonj upali — preostane edini in zad-
nji up — ajda. Zdi se, da bo po vsej de-
ževnosti letošnjega leta vsaj jesen suha in 
lepa, pa topla. Ce se bo to zgodilo, potem 
se bo a jda obnesla in bomo čebelarji vsaj 
rešeni skrbi, k a j bo s čebelicami čez zimo. 

Ajdova paša se sicer ne prične povsod 
istočasno, vendar velja kot začetni dan ne-
kako 10. do 12. avgust, kot končni pa prvi 
dnevi septembra. Paša torej t ra ja tri tedne, 
včasih neka j delj, kakor je pač ajda po-
sejana. Da ob ugodnem vremenu ajda zelo 
izdatno medi, je znano tudi ljudem, ki niso 
čebelarji . Za medenje pa j e treba ugodne 
lege njiv in pa pravega vremena. Saj iz-
kušeni čebelarj i dobro vedo, da na neka-
terih mestih ta rastlina leto za letom zelo t 
malo ali pa nič ne medi, četudi je drugod 
paša prvovrstna. Nekateri k ra j i eo že znani 
kot neugodni za medenje ajde, četudi so 
6icer dani vsi ostali pogoji. Za vse k r a j e 
pa velja, da je medenje odvisno od vre-
mena. Posebno se čebelarji bojimo mrzlih 
vetrov, ki čisto gotovo pri najlepšem vre-
menu medenju ustavijo. 

Toda te stvari ne spadajo v čebelarjevo 
območje, zaradi česar ni mogoče ka j ukre-
niti, da bi bilo po njegovi želji. J e pa vse 

polno stvari, ki so odvisne od čebelarja sa-
mega, ali bo imel v ajdovi paši uspeh ali 
ne. Odločilne važnosti je, k a k š n e čebele 
postaviš v ajdo Se zgodi, da ajda izvrstno 
medi le nekaj dni, ali pa medi ob gotovih 
dnevih, vmes se pa paša utrguje. Ni vse-
eno, koliko izletnih čebel lahko posamezna 
družina v tistem srečnem dnevu vrže na 
pašo. Ce je družina močna in v redu, pri-
nese panj 4, 5 ali pa še več kilogramov; 
če je družina šibka, pa kornaj 1 ali kveč-
jemu 2 kg v istem času. Recimo, da je 
takih mednih dni vsega skupaj pet. Prvi 
panj bo nabral nad 20 kg medu, drugi pa 
komaj kakih 6—8 kg. To so velikanske raz-
like, ki se posebno v ajdovi paši inočno ob-
čutijo, ko je v kratkem času čebelam treba 
veliko opraviti. Dočiin boš iz prvega panja 
točil, drugi v istem času ni nabral niti sam 
zase za zimo! To si velja, dragi čebelarji, 
zlasti začetniki, dobro zapomniti. Mlad če-
belar je vesel v prvi vrsti š t e v i l a pa-
njev, starejši pa, ki imajo skušnje, dobro 
vedo, da je uspeh odvisen mnogo bolj od 
moči, od živalnosti, kakor pa od števila 
panjev. 

Kateri praktični nauk sledi iz tega? 
Najprej ta, da slabiči za v ajdo niso 

in jih je treba še pred ajdo z d r u ž i t i . 
Pravim: p r e d ajdovo pašo. Marsikateri 
mlad in navdušen čebelar si misli, da je 
za združevanje še dosti časa po ajdi, češ 
v ajdi na j družine pokažejo, ka j zmorejo. 
Prepričani so tudi, da več panjev več na-
nese. Toda povedali smo jim že, da v če-



belarstvu ta račun ne drži. Skušnje kažejo, 
da en močan, živahen pan j nabe re v a jd i 
več kot dva slabiča, včasih celo več mimo 
treh revežev. Iz tega sledi, da modro in 
čebelarsko pravi lno ravna tisti, ki v a jd i ne 
gleda na število panjev, pač pa na nj ihovo 
moč. Zato vsi pametni čebelar j i združujejo 
družine že pred ajdo. Pr iporočamo vsem 
čebe la r jem, ki bere jo naša navodila, da z 
ozirom na lastno korist upoštevajo ta na-
svet. 

Združit i je t reba čim pre j , da se zdru-
žena družina n e k a k o uživi, no t ran je ured i . 
Kdor bi združeval dan, dva pred pašo, bi 
s labo ravnal , ke r na ta način družine za-
m u j a j o pašne dneve, recimo zunanje zadeve 
zaradi not ranj ih . Glede združevanja ne bo-
mo na tem mestu daja l i obsežnih navodil . 
Dobijo se v čebelarskih knj igah . Kdor pa 
še ni nikoli združeval, na j se obrne v tem 
pogledu na izur jenega čebelar ja , da mu po-
kaže. To bo več vredno, kakor učenost iz 
kn j ig ! 

Ure j evan je družin za zimo že p red a j -
dovo pašo, oziroma na združevanje , pa tudi 
brez n jega , je zelo priporočl j ivo tudi iz 
tegale raz loga: družina s satovjem in za-
lego v njem je zaključen organizem, ki mu 
prav imo čebelec. Kakor h i t ro so čebelne 
družine po ro jen ju ured i le svoje no t ran je 
zadeve (izdelale satje, opraš i le matice itd.), 
se takoj pr ične s k r b za zimo. Ko zuna j z 
vso silo p r ipeka sonce, čebelice v svojem 
nagonu že misli jo na zimo. Ta skrb obstoja 

v smiselnem u re j an ju g n e z d a , k i mora 
biti za dolge zimske mesece pravi lno se-
stavljeno. Vsaka pot rebna stvar mora biti 
na svojem mestu, zlasti pa obnožina, k i jo 
bo t r eba pr ihodnjo spomlad za zalego, in 
pa med, ki je prv i pogoj za uspešno p re -
zimovanje. Ko si v a jd i družina nab i ra za-
logo za zimo (na čebe lar jev lonec čebele 
prav nič ne misl i jo!) , jo p rav i lno razvršča, 
da ji bo pozimi na jbol j pr i roki in se ji 
bo na jbol j pravi lno mogoče pomikat i za njo. 
Po končani a jdovi paši je t o re j za zimo v 
gnezdu že vse do k r a j a ure jeno . Z d a j pa 
premis l i t e : p r ide čebelar , ki vidi, da š ibke 
družine ne bodo mogle sha ja t i čez zimo 
in jih je t r eba združiti, pa z neveščo ali 
pa maga r i z veščo roko poseže v ta lepi 
red. V vsakem p r imeru naprav i tako zmedo, 
da je čebele n e more jo več dobro popravi t i . 
Naslednjo pomlad se pa jezi, če mu druž ine 
slabo prezimijo, ali pa pri polnih satih od 
lakote jjoginejo, ke r je bil m e d slabo po-
razde l j en ! 

Glede prevoza v pašo (kdor ima za to 
dovoljenje, ki ga u redba p redp i su je ! ) n i k a j 
posebnega omenit i , razen onega, k a r smo 
v našem listu že enkra t obravnaval i . Glavno 
je, da so pan j i t rdni , dobro zaprt i in da 
ima žival v vročini dovolj svežega zraka . 
Tega ni nikoli preveč! — K a j je čebelar-
jeva dolžnost med ajdo, bomo — če Bog da 
— popisali s red i avgusta, ko bo stvar na 
dnevnem redu. Vsem našim l jubim bralcem-
čebelar jem pa že zdaj želimo medeno a jdo! 

Telic in bikov 
ne prepuščajmo prezgodaj 

Veliko in nepopravl j ivo napako de la jo 
živinorejci često s tem, da prezgodaj pr i -
puščajo mlade telice k b iku . To je tudi 
eden glavnih vzrokov, da rad i tega v rast i 
znatno zaostanejo in se ne more jo n ikda r 
t ako razviti , kot bi bi lo t reba. Telic ne 
pr ipušča jmo n ikda r pre j , p r eden ne pr i -
čnejo men ja t i prvih zob. Sicer je res, da 
jrostanejo k rave boljše mlekarice, ako so 
bile p r ipuščene kot telice bolj zgodaj k 
biku, toda p rezgoda j obre jena telica zaosta-
ne navadno kot k rava v razvoju života; ob-
stoji pa tudi nevarnost , da težko teleti r ad i 
preozke in nerazvi te medenice, zaradi česar 
sta mnogokra t mati in tele v nevarnost i . 
Tako kravo moramo pozneje bolje oskrbovat i 
kakor navadno, boljše krmi t i in p reneha t i 

z molžo ra jš i p red časom, da ista ne za-
ostane preveč v razvoju života. 

Kot smo videli, p rezgodnje p r ipuščan je 
telic ni n ikda r dobro, p rav tako pa tudi 
prepozno ne, ker oboje vpliva na mlečnost 
krav. Pr iznat i je t reba, da je prepozno 
obre jena telica kot k rava navadno sla-
bejša mlekar ica . Premočne in p redebe l e 
telice, k i so pozno zaskočene, so p rav tako 
m a n j v redne za p leme in mlečnost kakor 
p rezgoda j ubre jene , k i zaostanejo v rast i , 
se težko oteli jo in poleg tega imajo slaba 
teleta. 

Vedno moramo upoštevati razvoj posa-
mezne živali in pa zgodnjo oziroma pozno 
dozorelost posameznih pasem. Zgodaj dozo-
relih telic n ikakor ne pr ipušča jmo pred 



enim in Sctrt letom, pozno dozorelih ne pred 
poldrugim do enim in tričetrt letom starosti. 

Nekateri se boje, da bi se telice po-
zneje ne ubreji le, če se ne pripuste takoj, 
ko se prvič ali drugič pojajo. To se lahko 
dogodi tedaj, če se pripustijo šele po pol-
drugem letu starosti. V lakib primerih se 
včasih primeri , da se mlada žival začne 
debeli ti in njena rodovitnost pešati ; pojatev 
je vedno redkejša in končno popolnoma iz-
ostane. 

Ako se telica predolgo časa ne poja in 
če je drugače popolnoma zdrava in brez 
bistvenih telesnih napak, jo izpodbudimo 
k pojanju s tem, da ji pokladamo boljšo 
krmo, najboljše seno in otavo ter da jo spu-
ščamo vedno na prosto, ker to pospešuje 
spolni nagon. Dobro Jo tudi pokladati dnev-
no dva do tri l i t re zdrobljenega ovsa, kate-
remu primešamo nekoliko soli. Oves mora-
mo pokladati več tednov. Nekateri postavijo 
tako telico v bližino bika. Istih sredstev se 
prav uspešno poslužujemo tudi pri kravah, 
ki se dolgo časa ne pojajo. Prav tako se pri-
poroča tudi pokladanje živinske soli. 

Upoštevati moramo še drug slučaj. Če je 
telica dobro rejena in se dolgo časa ne ma-
ra pojati, je dobro, da ji pr ikra jšamo krmo, 
jo postavimo v hlevu v bližino mlajšega bi-
ka ter jo spuščamo večkrat na prosto, po-
sebno na pašo; vsaki dan ji damo nekaj 
ovsenega zdroba. 

Včasih pa se začno lelice že premlade 
pojati, v tem slučaju moramo skrbeti, (in 
jim ne damo pobude za ta pojav. V hlevu 
jih postavimo daleč od bika; na pašnikih jih 
pasemo če le mogoče oddaljene od bikov in. 
krav. 

Zelo previdni moramo biti pri olelitvi 
krav, zlasti prvesnic. Ko se prvič pojajo, jih 
iie smemo takoj pripustiti k biku, temveč 

Melioracije in 
N a m a k a n j e in osušitev zemlj išč ime-

n u j e m o s kupn im imenom m e l i o r a -
c i j o zemlj išč . Pod tem r a z u m e m o vsa 
ona dela , ki nam omogoča jo izkorist i t i po 
na rav i dane, s ta lne pogo je (tla, vodo, pod-
nebje ) za t r a j n o povečan j e čistih dohod-
kov zemljišč. S tem da se zeml j a t r a j n o 
izbol jša , se poveča jo donosi. Ti m o r a j o 
bit i večj i kot so b remena iz obres t i k a -
pi ta la , po t r ebnega za izvest ic i jo in vzdr -
ž e v a n j e mel io rac i j sk ih del . 

Tem delom se j e posvečala že pred 
vo jno tudi v Sloveniji večja p a / n j a Vod-
ne zadruge , ki so bile u s t anov l j ene radi 

šele po preteku dveh do treh mesecev, ko 
so se že dovolj opomogle od otelitve in do-
jitve teleta. Prehi t ra obrejitev vpliva slabo 
ji a mlečnost, kakor tudi na zdravje živine. 

Prezgodnje pripuščanje telic je kvarno, 
ravno tako ni koristno prepozno, zalo pa se 
moramo držati vedno zlate srednje poti. 
Istotako škodljivo je tudi skakanje premla-
dih bikov. 

Mladega bika ne smemo pripuščati pre-
zgodaj k plemenjenju, nikakor ne pred pol-
drugim letom, ker je to za bika škodljivo. 
Bik, katerega začnemo prezgodaj pripuščati, 
se predčasno izrabi, ne podeduje povoljno 
dobrih lastnosti na potomce in proizvaja v 
splošnem manj vredna teleta. 

Mladega bika izpod dveh let ne smemo 
pripuščati več kot enkrat dnevno; pri nas 
pripuščajo včasih živinorejci bike tudi dva-
krat in t r ikrat dnevno in se potem še čudijo 
neuspehom. Krave ostanejo večkrat jalove 
ali pa imajo prav slaba teleta. 

Prav tako opazimo večkrat tudi na naših 
planinskih pašnikih kako skačejo mladi in 
stari biki čisto poljubno. Na planini bi mo-
rali biti ločeni od krav, kar pa je pri naših 
razmerah težko izvedljivo. Posebno mlajši 
biki se s leni prezgodaj in zelo izrabijo; 
njihova plemenska sila pojenja vsled lega 
predčasno, in sicer takrat, ko bi morali naj-
uspešnejše plemeniti. 

Dobre bike rabimo za plemenitev do pet 
let, ker do te dobe dobro podedujejo 6voje 
lastnosti na zarod. Da ne postanejo preveč 
debeli, jih vpregama za lahke vožnje, ker 
jim gibanje zelo koristi. 

Ne pri puščajmo torej telic in bikov nik-
dar prezgodaj, ker prezgodnje pripuščanje 
je tudi v gotovi meri krivo nazadovanju 
živinoreje. 

vodne zadruge 
osušiive in n a m a k a n j a zemlj išč , so bile 
zašči tene s posebnimi zakonskimi o d r e d -
bami. P o d n e b j e in lega S loveni je sta za-
htevali p redvsem osuševalna dela, dočim 
j e bilo in j e š e . s e d a j n a m a k a n j e samo v 
povojih. Večja in m a n j š a osuševalna dela 
sc vrše tudi s eda j v raznih predel ih Slo-
ven i j e in cele države. Vsa ta dela pod-
p i r a j o državne , banovinske. in samouprav-
ne oblas t i z izdatnimi podporami . 

V času, ko t a r e j o našega kmeta težke 
gospodarske skrbi , j e t reba temu v p r a -
šan ju posvečali čim več po/ornos t i Ne 
gre samo za to, da skušamo doseči i i 



b o l j š a n j e m zemlj išč vsako leto več je p r i -
de lke ; v prvi vrsti m o r a m o s t remet i za 
tem, da dosežemo z m a j h n i m i stroški 
k a k o v o s t n o bol j še pr ide lke , k a j t i le 
tako bomo mogli uspešno tekmovat i na 
domačem in t u j e m t rgu. Prav dobro ve -
mo, da so naše sosedne d ržave v tem ozi-
ru mnogo n a p r e d n e j š e in da p o v p r a š u j e 
svetovni t rg le za blagom bol j še k a k o -
vosti. 

Pr i nas j e zeml j a revna v p r i m e r i z 
bogat imi p o k r a j i n a m i na jugu . Po l j sk i 
pr ide lk i ne k r i j e j o nit i domačih pot reb , 
l idina panoga kmet i j s tva , od ka t e r e m o r e 
naš kmet živeti, j e ž iv inore ja in deloma 
sad ja rs tvo . Ž iv inore ja pa j e zopet od -
visna od dobr ih t ravnikov, ka te r ih si pa 
ne moremo mislit i brez izvršenih me l i -
o rac i j . Pomisl imo samo, kako ve l ikan -
ske ploskve so še v Sloveni j i , na ka te r ih 
p r e v l a d u j e j o samo nič v redne kisle t rave. 
Koliko j e zemlj išč , ki so izpos tav l jena 
vsakole tn im poplavam. O g r o m n e vsote 
g redo v izgubo leto za letom. Pa ne samo, 
da un ič i jo poplave pr ide lke , tudi zem-
l j išče samo izgubi na vrednost i . Zeml ja 
izpos tav l jena d e l j časa prevel ik i mokrot i , 
sk isa ; na n j e j u speva jo le m a n j v r e d n e 
rast l ine; o škodl j ivos t i k r m e pa, ki j e 
bila t ik pred košn jo pop lav l j ena , niti ne 
govorimo. 

Prva naloga vsakega gospoda r j a n a j 
bi bila, da iz rab i vsak tudi n a j m a n j š i del 
še neobdelanega sveta v p r o i z v a j a l n e svr -
he, obenem pa skrbet i , da so s t roški za 
p r o i z v a j a n j e čim m a n j š i . Z osuš i tv i jo 
močvirnih zemljišč, ki so navadno več v 
škodo kot pa v korist posameznika in 
splošnosti , z odpr t imi j a r k i ali drenažo, 
n a d a l j e s p rav i ln im n a m a k a n j e m t ravn i -
kov in po l j a dosežemo, da se p ro i zvodn ja 
k m e t i j s k i h p r ide lkov poviša, p r o i z v a j a l n i 
s t roški pa z m a n j š a j o . A k o p r i s p e v a j o 
kmetovalci , ka te r i i m a j o koris t i od izvr -
šene me l io rac i j e k s t roškom s svoj im d e -
lom, potem j e n a j b o l j e , da se me l io rac i j e 
i z v r š u j e j o tekom zime, ko i m a j o k m e t j e 
n a j v e č časa. Vsi s t roški za me l io rac i j ska 
dela — tako za n a m a k a n j e kot za osuše-
van je , so poplačani že v prvih letih, če -
tudi ti s troški niso ravno m a j h n i . 

Stroški za d renažo 1 h e k t a r j a z n a š a j o 
pr ib l ižno 6000 din. A k o hočemo ta k a -
pital plodonosno naložiti, mora vrednos t 
bodoče p ro i zvodn je presegat i dosedan jo 
toliko, da se ta znesek redno o b r e s t u j e 
in v gotovem času amort iz i ra . V na jbo l j-
šem s luča ju n a j bi se kapi tal obrestoval 
s 7% in amor t iz i ra l v 15 letih. Radi tega 

se mora vrednos t p ro i zvodn je povečat i 
za te obresti , t. j . v enem letu za 420 din 
in za amor t i zac i j sk i delež 400 din, s k u p a j 
t o r e j letno za 820 din. 

Na močvirn ih t ravnikih ne moremo 
letno dobit i več kot 20 mete r sk ih stotov 
kislega sena in o tave na 1 h e k t a r j u , in 
to zelo s labe kakovost i . Zelo visoko ra-
čunano , n a j bi se prodalo to seno za p o -
vprečno t ržno ceno 50 din za 1 met . stot, 
za ka r bi dobili 600 din. Dohodek t ravni-
kov po mel iorac i j i bi mora l znašat i t o r e j 
600 din in 820 din, s k u p a j 1420 din. 

Na podlagi raznih stat isičnih poda tkov 
se poviša p ro i zvodn ja po izvršeni mel io-
rac i j i na n a j m a n j 40 met . stotov na en 
hek ta r , obenem pa se zviša vrednos t p r v o -
vrs tnega sena od 30 din na povprečno 
letno t ržno ceno 45 din. Izkupiček za to 
seno bi znaša l t o r e j 1800 din. Iz tega j e 
razvidno, da se navedeno me l io rac i j sko 
delo dobro izplača. 

Ni t r eba p o s e b e j p o u d a r j a t i , da se za -
v e d a j o važnost i me l i o r ac i j e vsi u m n i 
kme t i j sk i gospodar j i , ki s t r emi jo za tem, 
da j ih , k j e r j e t reba , č i m p r e j izvrše. 
Važnosti me l io rac i j se zaveda v polni 
meri tudi d r žavna in banovihska oblast , 
ki podp i r a ta dela z vsemi razpo lož l j i -
vimi sredstvi . V prvi vrst i obs to j i pomoč 
v tem, da s tav i jo na razpolago b rezp lačne 
s t rokovne moči, ki izvrše vse p o t r e b n e 
mel io rac i j ske nač r t e za vsak posamezni 
s luča j . Pa tud i za izvrši tev me l io rac i j 
samih d o v o l j u j e — v kol ikor so za to 
na razpolago po t rebna sredstva — država 
in banovina p r i m e r n e podpore . Posamez-
niki podpor ne dobiva jo , pač pa občine, 

Maloka te remu g o s p o d a r j u j e dana 
možnost , da bi svoje zeml j i šče izbol jšal 
z las tnimi sredstvi . Poleg tega tudi težko 
n a j d e m o eno samo s t r n j e n o zemlj išče, ki 
bi p r ipada lo samo enemu gospoda r ju . V 
splošnem p r i p a d a j o zamočv i r j ena z e m l j i -
šča večim poses tn ikom. Za izvrši tev t ake 
me l io rac i j e j e t r eba neke skupnost i , zve-
ze poses tnikov. A k o bi se n a h a j a l a zem-
ljišča, ki se n a j me l io r i r a jo , samo v eni 
občini, bi končno l ahko prevze la izvedbo 
teh del občina sama. Toda upoštevat i j e 
t reba, da večina občanov ni pr izade ta pr i 
teh delih, a m p a k samo del občanov, ca 
t o r e j to ni delo občine kot celote, ne 
glede na to, da mora občina skrbe t i za 
nešteto drugih zelo važnih zadev in da 
n j e n a sredstva s k o r a j n ikda r ne bi za-
dostovala za t ake naprave- Še več je l e -
žave pa nas topi jo , ko se mel iorac i j sko 
ozeml je razteza p r e k o dveh ali več občin. 



V KRALJESTVU GOSPODINJE 
KUHINJA 

Parad i žn ikova j u h a . D v a debela p a -
rad ižn ika razpolovim iu opraž im na žlici 
m a s t i s p r i d a t k o m pa r kosov čebule. O p r a -
žene p a r a d i ž n i k e p re t l ač im na b l e d o -
r j a v o p r e ž g a n j e , ka t e ro sem nap rav i l a iz 
žlice masti , žličice s l a d k o r j a in žlice m o -
ke. Jed po tem dobro zmešam in za l i j em 
t juho ali s k ropom. Ko j u h a n e k a j časi 
vre , j o z l i jem na na kocke z rezane in 
popečene žemlj ice . 

Riževa j uha s pa rad ižn ik i , š t i r i pest i 
r iža op raž im na žlici surovega masla. Po -
s e b e j p r až im na surovem maslu ali pa 
mas t i dva razpo lov l j ena pa rad i žn ika . K 
mas t i sem p r i d e j a l a p a r kosov čebule . 
O p r a ž e n e p a r a d i ž n i k e p re t l ač im na riž, 
za l i j em z j u h o in k u h a m še dobe r če t r t 
u r e . N a z a d n j e po t r e sem po j u h i še žlico 
z r ibanega p a r m e z a n s k e g a sira. 

Riž s pa rad ižn ik i . Za vsako osebo 
o p r a ž i m dve pes t i riža. V opražen riž 
pre t lač im pa r kuhan ih ali opraženi l i p a -
rad ižn ikov , dobro zmešam, nato pa za -
l i j e m s k ropom ali j u h o toliko, da ta p o -
k r i v a jed. Ko jed vso tekočino posrka , 
zopet z a l i j em s k ropom ali j u h o in jed 
p raž im pol u re . Riž m o r a biti gost in 
n e r a z k u h a n . Riž p r e t r e s e m v sk ledo in 
p o s u j e m s parmezan-s i rom. T a k riž j e 
dober kot p r i k u h a ali kot s amos to jna jed . 

K u m a r e s k r o m p i r j e m . Olup i j en in 
op ran k r o m p i r s k u h a m v slani vodi. K u -
k a n k r o m p i r odcedim, zmešam in s t lačim 
ko t za p i rč . P o s e b e j sem opraž i la dve 
i u m a r i . K u m a r e sem olupi la , na reza l a na 
t a n k e rezine, osolila in pus t i la pol u r e 
stat i . Zmehčane k u m a r e sem po t res l a z 
moko. Ko se j e m o k a opraž i la , sem pr i -
meša la k r o m p i r in ga zali la s k r o m p i r -
j evko , k i sem jo odcedila. T a k o p r i p r a v -
l j e n e k u m a r e rab im l ahko za j u h o ali 
za p r i k u h o . Razloček j e v tem, da m o r a 
b i t i j u h a b o l j r edka , p r i k u h a pa gosta. 
A k o jedema p r idenem žlico kisle s m e t a -
ne, se okus zna tno zbol jša . 

P i ška v papr ik i . Osnaženo piško o p e -
r e m in zrežem na kose. V kožici r a z -
be l im mas t i ali surovega masla . V maščo-
bi za rumen im drobno z rezano čebulo. Na 
čebulo zložim kose piške, j o posolim, p o -
s u j e m dve noževi končnici papr ike , na 
p a p r i k o z l i j em štiri žlice vina in šest 

žlic vode. Posodo p o k r i j e m in pražim 
piško do mehkega . Zmehčano p iško p o -
t resem z moko. Ko se moka opraži , dobro 
zmešam, malo za l i j em in p r idenem par 
žlic kisle smetane . Kose mesa zložim na 
krožnik in o m a k o precedim na n j e . Kot 
p r ida tek j e dober pražen riž, p i r č k r o m -
pir, m a k a r o n i ali kakršnikoli ' žličniki. 

S ladki k r u h . D v a r u m e n j a k a prav do-
bro zmešan s 7 kdg s l adkor ja . Mešanici 
p r idenem pa r žlic ruma, d robno z rezane 
l imonine lupinice, sneg dveh be l j akov , 7 
dkg m o k e iz 5 dkg s topl jenega , a ne v r o -
čega surovega masla . Podolgasto pekačo 
namažem z maslom, posu jem z moko in 
namažem testo e n a k o m e r n o po pekač i . 
Kruh pečem pol u r e v s r e d n j e v r o č i pe-
čici. Ko se s l adka r i j a ohladi, j e zrežem 
na p o l j u b n e kose. 

Ledena kava . P r a v močno kavo s k u -
ham. K u h a n o na l i j em do polovice v ko-
zarce za ča j . Po tem postavim kavo na led 
ali v mrzlo kle t . Svežo s ladko smetano 
s tepem v skledi , da se speni, j i p r imešam 
po po t reb i in po okusu s l a d k o r j a in n a -
polnim kozarce s kavo. Pust im še na ledu, 
da se sme tana ohlad i . Na mizo dam z 
drobnimi piškot i . 

DOMAČA LEKARNA 
Mazilo za krče in mrtvoud: Stolci 6 žlic 

lavorjevih jagod, dve žlici brinjevib in zme-
ša j s toliko neslanega surovega masla, da bo 
gosta maža. To omeči tudi trde bule. 

Za bolečine v glavi si naveži kadulje 
(divji žajbelj), za protin in t rganje se kopiji 
v izkuhi te zeli. 

Lipovo oglje ustavi prehudo potenje, če 
ga vzameš zjutraj in zvečer žličko na mleku. 
Oglje si pripravi lahko vsak doma, če po-
kuri par lipovih vej, pogasi še goreče in 
stolče ogorka v prah. Dobiva se tudi v le-
karni . Lipovo oglje vsrkava strup, celo strih-
ninov. Zato bi ga mogla imeti vsaka gospo-
dinja doma, da nudi prvo pomoč pri za-
struplenju dokler ne pr ide zdravnik. Tudi če 
si si zastrupil kri, pomaga, če vzameš takoj 
žlico oglja in ponavljaš fo vsako uro. Če si 
zavžil s trupene gobe, zmešaj par žlic oglja 
na vodi in pij, v čreva vbrizgni mlačni kli-
stir vode z ogljem. Uživaj ga tudi za pljuč-
ne in jetrne bolezni, za napenjanje , za pe-
šanje pri vročinski bolezni, za bolečine v 
prsih, za krvavi kašelj. Lipovo oglje suši 
in celi rane in mokre lišaje, če ga trosiš 
nanje. Za gobe stolci žajbelja z ogljem, to 
varuje gobe gnilobe. 



GOSPODARSKE VESTI 
DENAR 

g Devizni promet na ljubljanski denarni 
borzi je znašal v preteklem tednu 6 milijo-
nov 828.000 din, v primeri z 9,643.000 din v 
prejsnem tednu. Za posamezne tuje valute 
so plačevale banke sledeče zneske: lioland-
ski goldinar 24.01 do 24.16 din, belgijski 
belg 7.30 do 7.35 din, švicarski f rank 9.96 
do 10.03 din, angleški funt 216 do 218 din, 
ameriški dolar 43.11 do 43.47 din, francoski 
frank 1.61 do 1.63 din, češka krona 1.51 do 
1.52 din, italijanska lira 2.27 do 2.31 din. 

ŽIVINA 
g Živinski sejem v Ljubljani 21. julija. 

Na sejem je bilo prignanih 288 komadov ži-
vine, in sicer: 45 volov, 45 krav, 23 telet, 
110 prašičkov za rejo in 75 konj. Prodanih 
pa je bilo 33 volov, 24 krav, 18 telet, 60 
prašičkov in 26 konj. Od konj je bilo proda-
nih 13 komadov za Dunaj. Cene so bile sle-
deče: voli I. vrste 5.50—6 din, voli II. vrste 
4.75—5.25 din, voli III . vrste 4—4.50 din; 
krave debele 4—4.50 din, krave klobasarice 
2.30—3.50 din; teleta 7—8 din za 1 kg žive 
teže. Prašički 6—12 tednov stari 140 do 
240 din komad. Konje so plačevali po veli-
kosti in kakovosti 400—3500 din za 1 komad. 

g Živinski sejem v Kranju 19. julija. Ce-
ne goveje živine so bile sledeče: voli I. vrste 
6.50 din, voli II. vrste 6 din, voli III. vrste 
5.50 din; telice I. vrste 6.50 din, telice II. 
vrste 6 din, telice III . vrsle 5.50 d in ; krave 
1. vrste 5.50 din, krave II. vrste 5 din, kra-
ve III. vrste 4.50 din; teleta I. vrste 8 din, 
teleta II. vrste 7 din za 1 kg žive teže. 
Prašiči špeharj i 9 din. prašiči pršutar j i 8 din 
za 1 kg žive teže. — Od zadnjega sejma so 
ostale cene goveje živine in prašičev neiz-
premenjene. 

RAZNO 
g Izvoz sadja. Začel se je izvoz svežih 

jabolk na Češkoslovaško, v Nemčijo in v 
Avstrijo. Prvi izvoz svežih sliv pričakujejo 
za prihodnji ponedeljek. Za zgodnje slive 
se sklepajo kupčije pri nas na bazi 1.50 do 
3 din. 

g Žetev pšenice v Bački. Po informacijah 
gospodarskih krogov v Bački se računa, da 
bo letošnja žetev pšenice približno 30 od-
stotkov slabša kot pa je bila lansko leto. 
Razlog za tako slabo žetev je v slabih vre-
menskih prilikah, ki so bile lansko jesen, 

ker se je setev izvršila s precejšnjo zamu-
do. Pod vplivom vesti o slabi žetvi, nasta-
jajo tudi prve cene novi pšenici. Tako se 
potiska pšenica za termin za mesec avgust 
zaključuje po 155 Din, severna Bačka 
145 Din, a drugi vojvodinski kra j i po 
145.50 Din za 1 meterski stot. 

g Pšenična letina. Letošnjo letino pšeni-
ce cenijo na okrog 250.000 vagonov proti 
290.000 vagonov v 1. 1986. Po odbitku za 
prehrano in za setev bodo proizvajalci pše-
nice imeli za prodajo okrog 125.000 proti 
170.000 vagonom v 1. 1936. Po današnjih ce-
nah znaša to 2200 milijonov dinarjev, dočiin 
je lansko leto po tedanjih cenah znašala 
vrednost pšenice, ki je bila za prodajo na 
razpolago, okrog 2300 milijonov dinar jev, 
čeprav je bilo 45.000 vagonov več pšenice 
za prodajo. Torej bodo letos proizvajalci 
pšenice dobili za pšenico skoraj toliko, ko-
likor so dobili lansko leto pri boljši letini, 
za kar se morajo zahvaliti letošnjim boljšim 
cenam. Slovenija bo glede uvoza žita letos 
močno prizadeta. 

Sušenje sadja v gospodinjstvu. Kako pri-
pravimo priprosto, pa praktično sušilnico za 
sušenje sadja na štedilniku, nam pove slika 
z navodili v knjižici: Kuha j varčno in 
dobro. — Cena 3 din. — Knjigarne oobi-
čajen popust. Plačljivo tudi v pisemskih 
znamkah. Dobi se pri upravi »Vigredi« v 
Ljubljani, Masarykova cesta 12. 

Legvar t R., G o v e d o r e j a . K n j i g a j e 
n a m e n j e n a našim ž iv inore jcem zlasti vo -
d i t e l j em ž iv inore j sk ih zadrug . P i sana j e 
na moderno-znans tven i podlag i in se n a -
s l a n j a na p r a k t i č n e zglede in p r e i z k u š n j e . 
Nevezana Din 60. K n j i g o dobi te v J u g o -
slovanski k n j i g a r n i v L j u b l j a n i . 

Vratič ali mrzličnik je pravi sovražnik 
vseh devetdesetih sort in vseh sort glist. 
Star recept pravi : V novi prsteni lonček 
deni pest vratiča, zalij s pol litrom vode in 
pokri j s kruhovo skorjo, v sredi skorje iz-
dolbi luknjo, da izhaja sopara. Ko se je po-
kuhalo polovica vode, odiij izkuho in jemlji 
dvakrat na dan po 3 žlice. To prežene mrz-
lico in trganje, udnico in vodenico, ker že-
ne vratič na pot in na vodo. Vratiča naber i 
in nastavi na olju. Ko je stalo 3 tedne na 
solncu, odlij. S tem oljem maži materničine 
žile, devaj gorkega na trebuh za krče v me-
hurju in v maternici. Za udnico odpomore 
tudi, če se koplješ v gorki vratičevi izkuhi 
in se mažeš s t inkturo Kuha se za čaj listje 
in cvetje. Premočan čaj ni na mestu. 



PRAV Ni NA SVET i 
Trgovski dolg na prevzetem posestvu. 

M. I. P. Alati vaše žene je napravila pri 
trgovcu dolg v letu 1931. V letu 1932 ste 
se priženili na posestvo svoje žene, ki je 
posestvo vam izročila. Za dolg tašče sploh 
niste vedeli. Sedaj vas trgovec terja na pla-
čilo dolga in preti s tožbo. — Prevzemnik 
posestva je dolžan plačata tudi dolgove, ki 
so v zvezi s prevzeto imovino. Ce je pre-
vzemnik kak bližnji svojec, n. pr. sin, hči. 
mož, zet. potem le tedaj ni dolžan plačati 
tak dolg, če dokaže, da ob prevzemu pose-
stva za tak dolg ni vedel niti ni mogel ve-
deti. Vi pa lahko ugovarjate tudi zastaranje 
trgovskega dolga, ki je nastal pred več kot 
tremi leti. 

Za plačani dolg zaščita ne velja. G. Š. 
V hranilnici ste bili dolžni večjo vsoto de-
nar ja , ki ste ga pa že vrnili odnosno dolg 
poravnali s hranilnimi knjižicami. Radi bi 
vedeli, če bi zaradi uredbe o zaščiti kmetov 
mogli doseči, da vam posojilnica neka j po-
vrne. — Takega predpisa uredba o likvida-
ciji kmetskih dolgov ne pozna. Po čl. 4 na-
v e d e n e uredbe se upniku, ki je ubral izza 
dne 20. aprila 1932 od dolžnika-kmeta višje 
obresti, kot so priznane s prejšnjim zako-
nom in uredbami o zaščiti kmetov ter odo-
brenimi odplačilnimi načrti zadružnih zvez. 
odbije presežek od glavnice dolga. Ni pa 
dolžan vračati glavnice, ki mu jo je dolžnik 
poravnal. 

Bolniški stroški v umobolnici. F. L. 
Občina je s silo odpravila tmiobolnega ob-
čana v bolnišnico za duševne bolezni ter 
sedaj zahleva od bolnikove žene, da plača 
stroške. Vprašale, kdo je dolžan plačati bol-
niške stroške? — Bolniške stroške so dolž-
ni plačali bolniki sami ali pa rodbina po 
veljavnih določbah občega državljanskega 
zakona. V državnih bolnišnicah za duševne 
bolezni davčni zavezanci z letnim neposred-
nim davkom do vštetih 400 Din, ne plačajo 
bolniških stroškov. Vprašanje bolnikovega 
posestva bo rešilo skrbstveno sodišče in se 
v tej stvari obrnite nanj. Ce je ^potrebno 
za zaščito umobolnika mu sodišče postavi 
začasnega pomočnika, brž ko se sprejme v 
umobolnico ali ko se uvede sodni postopek 
zaradi preklica. Začasni pomočnik se raz-
reši poslov, ko njegova zaščita ni več po-
trebna, ali če se predlog za preklic pravo-
močno zavrne, ali če se postavi umobolniku 
skrbnik ali pomočnik. 

Bolniški stroški v Zagrebu. I. P. Hčerka 
je bila v bolnišnici v Zagrebu in seda j 
ter ja jo očeta, da plača stroške. Vprašate, 
če mora oče plačali, ker ima samo malo 
kmetijo. — Po pravilniku o bolničnih pri-
stojbinah za zdravljenje v državnih in ba-
novinskih bolnišnicah in bolniških ambu-
lancah davčni zavezanci z letnim neposred-
nim davkom do vštetih 100 Din ne plačajo 

nikakršnih bolniških stroškov v III. razredu. 
Drugače pa so dolžni plačati bolniške pri-
stojbine bolniki sami, ali drugi, ki eo po 
zakonu za to zavezani, razen če pristojna 
občina potrdi obče upravno oblastvo prve 
stopnje pa overovi, da ne morejo plačati 
bolničnih stroškov. 

Izročilna pogodba. F. P. D. — Z. možem 
ste izročili posestvo nečakinji in si vsak iz-
govorila po 15.000 din poleg drugega pri-
boljška. Pri sestavi pisma pa vašega izplu-
čila niso vpisali. Pisma vam niso hoteli dati 
v roke, tako da ste šele po ovinkih zvedeli, 
da ni vpisano. Vprašate, če lahko naknadno 
zahtevale, da se pismo popravi. — Ce je 
bilo izročeno posestvo tudi vaša last, potem 
sle morali pismo (izročilno pogodbo) vseka-
kor tudi sama podpisati. Pred podpisom pri 
notar ju vam je bila pogodba gotovo prebra-
na. Takrat bi morali paziti in premisliti, Ce 
je res vse tako zapisano, kot je bilo doma 
izgovorjeno, pa ne bi prišli v tak položaj, 
da morate prevzemnika tožiti na izpolnitev 
ustineno dogovorjene izročilne pogodbe. Da 
ne bo pravde in nepotrebnih stroškov vam 
svetujemo, da se s prevzemnikom posestva 
dogovorite in vam na sodišču podpiše izja-
vo, s katero vam dovoli vknjižbo za 15.000 
dinarjev. 

Nepopravljena krivica. K. J . — Pred voj-
no je bilo posestvo takrat umrlega očeta na 
dražbi prodano. Kupnina je znašala 1000 K 
več kot vsi dolgovi. Sodišče je odredilo, da 
ostane ta znesek 1000 K vknjižen na proda-
nem posestvu na prvem mestu za vas, ki ste 
bili mladoletni. V letu 1920 ste postali pol-
noletni; vendar niste zahtevati od kupca iz-
plačila dote, ker je med tem kupec postal 
vaš očim. Vprašate, če lahko sedaj zahtevate 
od kupca, da vam izplača v dinarj ih toliko, 
kar bi odgovarjalo predvojnim 1000 kronam. 
— Vrednost avstrijskih kron je bila določe-
na v razmerju 1:4 to je, medvojne uli pa po-
vojne krone. Zahtevati smete tedaj ie 250 
dinarjev z zakonitimi 5% obrestmi za zad-
nja 3 leta. Res je to krivica, ki jo morate 
trpeli vi kakor tudi mnogi drugi. Temu je 
pač kriva vojna, ki je mnogim dolžnikom 
pomagala, da so lahko plačevali stare dol-
gove. 

Poroštvena izjava. G. M. B. — Pri neki 
trgovki ste imeli shranjeno hranilno knji-
žico. Ko ste pred par leti hoteli dvigniti de-
nar iz hranilnice, vam je trgovka odsveto-
vala, češ da ne vzamete denar ja iz hranil-
nice, saj ga boste vedno lahko dvignili, ka-
dar boste hoteli in da bo ona plačala, če ne . 
bi dala hranilnica. Ker je med tem hranil-
nica šla pod zaščito, vprašate, če lahko to-
žite trgovko, da vam plača, kot je obljubila. 
— Ce se je trgovka res izjavila, da bo ona 
plačala, če ne bi hranilnica, potem je to po-
roštvena izjava. Za veljavnost take porošt-
vene pogodbe pa je potrebno, da se porok 
pismeno zaveže. Radi same ustne obljube 
trgovke ne morete tožiti. 


