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Oficijalno glasilo ,DeZelne zveze gostilnicarskih za-
drug na Kranjskem“ in v tej v¢lanjenih zadrug,
dalje gostilnicarskih zadrug v Sezani in Trbovljah.
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Obvezno glasilo za ¢lane gostilnicarskih zadrug na Bledu, Zagorju ob Savi, Idriji, Zeleznikih, Kamniku in v Postojni.
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Javna prosnja.

Neznosne razmere, v katerih Zivi pri nas
obrtniStvo sploh, zlasti pa gostilnicarski stan,
teZkoge, ki jih mora prenaSati gostilniCar in z
njim vred njegova stanovska organizacija, nas
silijo v to, da se v interesu gostilnicarskega
stanu in v interesu gostilni¢arjev sploh ob-
ratamo z javno proSnjo do vrhovnega Sefa
obrtne oblasti v deZeli, do visokorodnega go-
spoda dezelnega predsednika. Uverjeni smo
namre¢, da njegova ekscelenca ne ve natancno
za te razmere in teZkole, prepritani smo pa
obenem tudi, da odredi visokorodni gospod
deZelni predsednik takoj vse potrebne korake,
da se ¢im prej spravijo s sveta te nezdrave
razmere in obCutne teZkoCe, kajti posamezna
od visoke c. kr. deZelne vlade mu podrejena
obrtna oblastva izdana navodila nam pri¢ajo
o tem, da se stremi za tem, odpraviti v deZeli
nezdrave razmere.

Ni na§ namen danes, navajati posamezne
sluCaje, iz katerih se zrcali neenakomerno po-
stopanje obrtnih oblasti pri podeljevanju po-
sameznih gostilniSkih koncesij. Danes se ob-
ratamo do vrhovnega Sefa obrtne oblasti v
dezeli sar:o z vljudno proSnjo, da naj blago-
voli ukreniti vse potrebno, da se kar najhitreje
odpravi gotovo zavlalevanje in povrino po-
stopanje pri posameznih obrtnih oblastvih,
vsled Cesar na eni strani trpita mnogo organi-
zacija gostilni¢arskega stanu.in gostilniarski
stan sam, na drugi strani pa tudi ugled obrtnih
oblastev.

Obrtni red Zeli, da se posamezni obrtni
stanovi zdruZijo v strokovne zadruge, ki so
po svojih pravilih in v smislu obrtnega reda
nekake ekspoziture obrtnih oblastev. Po dru-
gih avstrijskih kronovinah radi tega obrtna
oblastva ustanavljanja strokovnih zadrug zelo
pospeSujejo in ministrstvo samo celo deli po-
sameznim organizacijam subvencije. Ne mo-
remo sicer trditi, da se v naSi deZeli splo3no
nasprotuje, oziroma ovira ustanavljanje stro-
kovnih zadrug, vendar pa je gotovo, da se
preteZno tej zadevi posvefa prav malo pozor-
nosti in se jih reSuje 3e le takrat, ko je ostalo
delo Ze zdavna konfano. Tako postopanje
dela v prizadetih krogih vse prej kot mirno
kri in zato je nujno potrebno, da se odpravi.

Da je na3a pro3nja v tem oziru uteme-
liena, si dovoljujemo navesti par na to nana-
$ajolih se sludajev in sicer:

Gostilni¢arji ribnikega sodnega okraja
80 sklicali na 2. novembra 1911 sestanek radi

ustanovitve zadruge za ta okraj. Sestanka se
je udeleZilo ve¢ kot polovico vseh upravicen-
cev. Mnogi se takrat radi opravkov sestanka
niso mogli udeleZiti, pa¢ pa so narocili svojim
tovariSem, da naj sporofe, da soglaSajo z
ustanovitvijo zadruge. Navzoli so se izrekli z
vsemi proti enemu glasu za ustanovitev za-
druge. Pripravljalni odbor je nemudoma vloZil
potrebne spise in naprosil okrajno glavarstvo,
da izposluje odobritev pravil in ustanovi za-
drugo.

Od tedaj je preteklo Ze nad 15 mesecev
in vendar zadruga Se danes ni ustanovljena.
Zato se ne Cudimo, ako nam prihajajo vpra-
Sanja: Koliko let se potrebuje pri nas, da se
kaka zadeva reSi pri' obrtni oblasti.

Se manj se seveda Cudimo, da tudi Se
niso ustanovljene gostilniarske zadruge za
sodne okraje Cerknica, Velike La3&e in Ra-
dovljica, glede d{esar so se vrSili sestanki
upravifencev 24. junija, 7. avgusta, oziroma
21. septembra 1912, Cetudi v drugih avstrijskih
kronovinah za taka uradna poslovanja na-
vadno ne potrebujejo vet kot tri mesece.

Ekscelenca! Ako odredite v tem oziru
hitrejSe uradno poslovanje, si s tem gotovo
pridobite zaslug za obrtniStvo na Kranjskem.

Da se pa pri takih zadevah tudi visoka
C. kr. deZelna vlada ne mara prenagliti, izhaja
iz okoli§¢in, da n. pr. dne 23. majnika 1912
od gostilniarske zadruge v Kamniku in dne
19. avgusta 1912 od gostilnitarske zadruge v
Litiji na ob&nih zborih sprejeta sprememba
zadruznih pravil Se do danes ni odobrena od
visoke c. kr. deZelne vlade in da si vsled
tega naCelstva leh zadrug niti ne upajo sedaj
sklicati rednih obé&nih zborov.

Menda bi tudi v tem oziru bilo hitrejSe
uradovanje na mestu, drugale se lahko sklicu-
jejo obrtna oblastva prve instance na vzgled
vi§jega,

V smislu § 107 obrtnega reda mora iz-
kazati vsak prosilec za podelitev gostilniSke
koncesije, da je Ze vplatal pri kompetentni
zadrugi inkorporacijsko pristojbino, drugace bi
se o njegovi pro3nji sp.oh ne moglo in ne
smelo uvesti uradno postopanje. To zakonito
doloCilo pa nekatera okrajna glavarstva do-
sledno prezirajo. S tem se pa povzro¥a samo
nepotrebno delo obrtni oblasti sami in priza-
detim zadrugam, kajti vsled tega nastane samo
dopisovanje semintja, doCim bi vse to odpadlo,
ako bi se natanéno vpoStevale dolobe obrt-
nega reda.

Zato ni le v interesu zadrug, marve¢ tudi
v interesu obrtnih oblastev samih, da se enkrat
za vselej napravi tej povrSnosti konec. In da
se tudi temu odpomore, v to ste zopet pokli-
cani Vi, ekscelenca.

V zadnjem casu se je dognalo, da se ima
v obrtnih ka2tastrih pri posameznih obrtnih
oblastvih Se vedno vpisane obrtnike, ki so Ze
zdavna umrli, oziroma opustili obrt, na drug
strani pa ni vpisanih novih obrtnikov, ki tudi;
Ze po veC let izvrSujejo razne obrfe, skratka
evidenca obrtov je pomanjkljiva. Samoposebi
umljivo je, da radi tega tudi zadruge ne mo-
rejo imeti dobrih katastrov in da je evidenca
pri trgovski in obrtniSki zbornici tudi pomanj-
kljiva, kar se najlepSe zrcali pri volitvah v to
zbornico. Da so vsled te povrSnosti prikrajSani
posamezni obrtniki drZavljanskih pravic, zlasti
volilnih pravic, je evidentno, evidentno pa tudi,
da se s tem zopet povzroa nepotrebno delo
z dopisovanjem in poizvedbami najrazli¢nejSe
vrste.

Uzoren red bi bil tudi v tem pogledu na
mestu; na mestu bi bilo, da obrtna oblastva
strogo vrSe tozadevna Ze izdana navodila de-
Zelne vlade?

Kon¢no si usojamo v ilustracijo Eudnega
postopanja posameznih obrtnih oblastev na-
vesti e sledee slutaje zasebnega znadaja.

Leta 1909 je bil od okrajnega glavarstva
v Radovljici kaznovan gostilni¢ar radi prestopka
policijske ure na denarno globo 15 K. Proti
temu je vloZil dotitni gostilnifar pravotasno
utemeljeno pritozbo na deZelno vlado, pritozba
Pa na njegovo srefo Se do danes ni reSena
in na njegovo sreo se je tudi doliCni akt —
izgubil. .

Pri istem okrajnem glavarstvu je vlozila
druga stranka majnika 1910 proSnjo za pode-
litev gostilniSke koncesije in {udi ta proSnja
$e do danes ni reSena iz enostavnega razloga,
ker se akta ne najde vel.

Pri istem okrajnem glavarstvu je bila vlo-
Zena 5. majnika 1911 proSnja za prenos go-
stilniSke koncesije. Tudi ta' proSnja 3e do
danes ni reSena in tudi nikdar ne bo, ker
imajo pri tem okrajnem glavarstvu to &udno
smolo, da izredno veliko aktov pogube.

Isto okrajno glavarstvo je odvzelo v
smislu § 57 obrtnega reda nekemu drugemu
gostilni¢arju koncesijo majnika meseca 1912,
ZacCetkom junija 1912 je stranka vloZila rekurz
proti tej odredbi, a tudi ta rekurz Se ni do
danes reSen. Morda se tudi temu rekurzu zgodi
kaj Cloveskega in izgine v morju pozabljivost



Da zlasti pri tem okrajnem glavarstvu
vlada v obrtnem oddelku naravnost vzoren
red, o tem bi vedela strokovna zadruga v
njegovem okoliSu zapeti prelepo pesem, mi-
slimo pa, da Ze prejsnji slufaji govore dovolj
jasno. -

Da zavlacevanije in povrSnost pri obrtnih za-
devah ne more biti dobrodejna niti za stranke, niti
za zadiuge in oblastva sama, o tem dalje raz-
pravljati, bi se reklo nositi vodo v Savo. Zato
je pa tudi neobhodno potrebno, da se to od-
pravi enkrat za vselej.

Zato se obratamo tudi do Vas, eksce-
lenca, kot vrhovnega Sefa obrtne oblasti v de-
Zeli z javno vljudno pro3njo, da se blagovolite
posluZiti tudi v tem oziru svoje modci in na-
praviti konec tem vse prej kot zdravim raz-
meram.

Gostilniska kuhinja.

Na prvem mestu moramo danes popravifi
tiskovnega Skrata, ki se je vrinil v zadnji Ste-
vilki v to rubriko. Pri navedbi koli¢in za ome-
leto iz gnjati je namre izostala navedba, da
se rabijo za vsako omeleto tudi tri jajca. V
toliko je torej treba doti¢ni recept spopolniti.

Obed, haterega navajamo danes, je sestav-
lien iz juhe, dveh predjedi, glavne jedi s pri-
kuhami in moc¢nate jedi, in sicer naslednje:

Rezanci.

Nadevana jajca.

Gratinirana karfijola.

Nadevana praSi¢eva prsa s krompirjevimi
rezanci in zelnato salato.

Gibanica s smetane.

Recepti za posamezne teh jedi so pa na-
sledniji:

Rezanci.
(Nemsko : Nudeln; francosko: Nouilles; angleSko:
Noodles.)
Potrebi¢ina za prvi naCin: 22 dkg moke.
2 jajca.
3 rumenjaki.
Sol.
Potreb3¢ine za drugi nadin: %/ kg moke.
3 jajca.

2 rumenjaka.
/s 1 mlaéne vode.
Iz moke in jajc ali iz moke, jajc in vode
napravi gosto festo, katero izvaljaj za 1 mm
debelo in ki ga pusti eno uro suSiti na z moko
potreSenem podstavku.
PosuSeno (toda ne trdo) izvaljano testo
razrezi na 5 cm Siroke pasove, katere zvij in
za juhe zreZzi na 1 mm Siroke nitke ali
1 cm Siroke Cetverokotnike [ |
za prikuhe pa na %y do %4 cm S3iroke
pasove. ’
Rezance kuhaj v vreli slani vodi 10 minut
jih odcedi, polij z mrzlo vodo in vnovi¢ od-
cedi. Rezance za juho vloZi v govejo juho.
Rezance pa prikuhe zmeSaj s 15 dkg
raztopljenega sirovega masla in jih postavi na
gorak prostor,

Nadevana jajca.
(Nemsko: Gefiillte Eier; francosko: Oeufs farcies;
anglesko: Eggs stuffed.)
Potrebs¢ine: 10 jajc.
10 dkg sirovega masla.

4 , sardel
Y/a , francoske gorgice.
2 , gomoljk.

Jajca skuhaj trdo, na koniCasti strani jih
obreZi in prereZi po dolgem ¢&rez pol.

Rumenjake odstrani iz beljakov, jih pre-
tlati in zme3aj s penasto stepenim sirovim
maslom, pretlaenimi sardelami, francosko gor-
&ico in drobno sesekljanimi gomoljkami.

S to zmesjo napolni razpolovi¢ena jajca
in sicer s pomocjo lija, ki ima nazob¢ano cevko.
Konéno jih okrasi s €rez pol prerezanimi go-
moljkami in malimi peresci od peterSilja.

Gratinirana kartfijola.
(Nemsko: Gratinierter Karfiol; francosko: ChouZfleur
au gratin; anglesko : Canliflower crust.)

PotrebS¢ine: 2 karfijolni roZzi.
Sol.

4 dkg- sirovega masla.
4 , moke.
/a 1 mleka.

5 dkg parmezana.
2 , drobtin.
7 dkg sirovega masla.
Karfijolne roZe skuhaj na pol mehko v
slani vodi, jih poloZi v z mastjo namazano in
z drobtinami potreSeno skledo za narastke,
polij z béchamel-omako, potresi z nastrganim
parmezanom in drobtinami od Zemelj, poSkropi
z raztopljenim sirovim maslom in jih kon&no
postavi za ¢as 10 minut v vrofo pecnico.
Béchamel- omaka: Prezganje iz sirovega
masla zalij z mlekom.

Nadevana prasSiceva prsa.
(Nem$ko: Gefiillte Schweinsbrust; francosko: Poitrine
de porc farcie; angleSko: Breast of pork stuffed.)

Potrebs¢ine: 1 praSiteva prsa.
4 zemlje,
/2 kg praSicevih jeter.
25 dkg pustega prasic. mesa.

15 , mastnega , »

15 , slanine.

5 malih Cebuljic (3alot).
Sol in poper.

Pe&cico muskatnega oreha.
PeSCico majorana,

1 repa.

1 peterSiljeva korenina.

1/, zelenine korenine.
Pes¢ico timijana.
Pescico nove diSave.

1 lorberjevo pero.
Slana voda.

Iz prsi mladega presita izlo€i kosti. Potem
napravi iz njih obliko Zepa, katerega napolni
s sledefo nadevjo: -

Nadev: Ostrgane, v vodi namolene in
dobro izZete Zemlje, praSiceva jetra, pusto
in mastno praSitevo meso, sveZo slanino,
malo &ebuljice prav drobno sesekljaj in dobro
zmeSaj. Za zaimbo dodaj sol, poper, muskatni
orch in majoran.

Nadevana prsa zaSij na odprti strani, za-
vij jih v servijeto, dobro povij s Spago ter jih
kuhaj 2'/,—3 ure v vodi, v katero si dal kosti
in odpadke praSicevih prsi, eno repo, eno pe-
terSiljevo, pol zelenine korenine, timijan, sol,
poper, novo diSavo in eno lorberjevo pero.

Nekoliko shlajena praSi¢eva prsa vzemi iz servi-.

jete, jih zavij dobro v drugo in stisni med
dvema obloZenima deskama.

Krompirjevi rezanci.

(Nems$ko: Kartoffelnudeln; francosko: Nouilles de po-
mes de terre; anglesko: Noodles of potatoes.)
(Dva natina.)

Potreb3Cine: 60 dkg krompirja.
2 . sirovega masla.
1 jajce.
18 dkg moke.
Sol.
Razven tega za l. nalin:
20 dkg sirovcga masla.
15 , drobtin,
Za Il. nadin: 20 , sirovega masla.
20 , moke.
20 , sladkorja.

Skuhaj krompir, olupi ga, pretla¢i skozi
sito, zme8aj s sirovim maslom, jajci, moko in
prav malo soli ter napravi iz tega testo. Iz
tega napravi 5 cm dolge, %/, cm debele re-
zance, kuhaj jih 15 minut v vreli slani vodi
in jih polij nato z mrzlo vodo.

I. nad¢in. Odcejene rezance povaljaj v
drobtinah iz Zemelj, katere si prej prazil v si-
rovem maslu.

II. nadin. Gorke rezance povaljaj v
zmesi iz zdrobljenega maka, raztopljenega si-
rovega masla in sladkorne moke.

Zelnata salata,
(Nems$ko : Krautsalat; francosko: Salade de choux
blancs ; anglesko: Cabbage-salad.)

Potreb3Cine: Zelnata glava.

Olje in kis.
Sol in kimelj.

Zelnatim listom izreZi stebelca, zvij jih po
veC skupaj in jih zreZi na prav tanke rezance.
Salato osoli in potresi s kimljem ter polij z
oljem in kisom in sicer porabi trikrat tolikSno
mnozino olja kot kisa.

Gibanica s smetano.

(Nemsko: Rahmstrudel; francosko: Stroudel & la créme
aigre; angleSko: Sour cream strudel.)

Potreb3¢ine za testo: 30 dkg moke.
3 dkg sirovega masla.
1 jajce.
13/ dl vode.
Pes€ico soli.
PotrebS¢ina za nadev: 12 dkg sirovega masla.
8 rumenjakov.
12 dkg vanilij. sladkor.
PeScico sladkorja.
/4 | kisle smetane.
7 zemelj.
10 dkg sira (skute).
8 beljakov.
6 dkg rozin.
Potrebs¢ine za vanilijev krem: /2 | mleka.

10 dkg vanilije-
vega slad-
korja.

4 rumenjaki.

2 dkg riZeve
moke.

Tanko izvleCeno gibani¢no testo namazi
z zmesjo iz penasto stepenega sirovega masla,
rumenjakov, vanilijevega sladkorja, kisle sme-
tane, pesCice sladkorja, sira (skute) in v sneg
stepenih beljakov, potresi z rozinami, zavij, na-
mazi z razmotanimi rumenjaki ter peci eno uro
v peénici na z mastjo namazani plodi.

Zmes iz mleka, vanilijevega sladkorja, ru-
menjakov in riZeve moke raztepaj s Sibico nad
paro tako dolgo, da se zgosti. Ta vanilijev
krem se servira k gibanici s smetano,

Vprasalnica.

VpraSanje 5tv. 5.

Ali lahko nadaljuje vdova gostilniSki obrt
po umrlem moZu tudi potem, ako se zopet
omozi? Ali ni za to potrebna posebna konce-
sijska listina ?

Odgovor:

V smislu § 56. obrtneda reda nadaljuje
lahko vdova gostilniki obrt po umrlem moZu
toda to nadaljevanje mora naznaniti s po-
sebno vlogo obrtni oblasti. To vlogo je treba
kolekovati s kolekom za eno krono. Seveda
lahko naznani nadaljevanje obrta tudi ustmeno
v uradnih urah pri obrtnem oblastvu, kjer mo-
rajo napraviti o tem naznanilu zapisnik. Nas-
proti zadrugi nima glede inkorporacijske pri-
stojbine nikakih obveznosti. Ako vsebuje kon-
cesija tudi pravico toCenja in na drobne pro-
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daje Zganih opojnih pija¢, potem mora nazna-
niti vdova nadaljevanje tudi pristojni dav&ni
oblasti. Razven tega mora zaprositi pri pri-
stojnem oddelku c. kr. finan¢ne straze, da se
jej izro€i dohodarstvena uradna dovolilnica za
izvrSevanje uZitnin na vino podvrZenega obrta.
Kon&no mora naznaniti s koleka prosto vlogo
tudi c. kr. finanénemu ravnateljstvu, da bo iz-
kuhavala mesna jedila in da bo vporabljala
sladkor pri oddaji kave in &aja.

Vse te vloge in korake navajamo name-
noma, ker se navadno prezro in imajo potem
stranke radi tega sitnosti in pota ter ne po-
maga prav ni¢ izgovor, da tega niso vedele.

Toda sedaj k vpraSanju samem.

Vdova nadaljuje lahko gostilniSki obrt na
podlagi koncesijske listine samo tako dolgo,
dokler je vdova. Ako se vnovi¢ poroéi, ugasne
vsled tega ta zakonita dobrota in bi morala
pravzaprav strogo vzeto z dnevom poroke pre-
nehati z obratovanjem, ako si ni prej izposlo-
vala lastne koncesije. S tozadevno prosnjo
mora obrtna oblast postopati popolnoma enako
kakor z vsako proSnjo za novo koncesijo,
vprasati mora pristojno obcino in morebitno
zadrugo za mnenje in izdati potem konce-
sijsko listino ali pa proSnjo zavrniti.

Kolikor nam je znano, se v tem oziru s
strani obrtnih oblasti ne pazi preve¢ strogo.
Zato je priporocati zlasti naSim zadrugam, da
pazijo one na to, da se uvaZzujejo ti zakoniti
predpisi.

Lanska vinska letina in nasa
vinska trgovina.”

Spisal B. Skalicky, c. kr. vinarski nadzornik v Kandiji
pri Novem mastu.

Leto 1912, je bilo kot vinsko leto kakor
za vinogradnike tako za vinske trgovce in
gostilni¢arje neugodno.

Bilo je eno tistih suhih let, ki jih Steje
na$ vinogradnik sedaj Ze tri zaporedoma, to-
rej za naSe, povelini male in revne posestnike
malo prevec.

Lansko slabo vinsko letino je odlogil Ze
mraz sredi meseca aprila po Dolejskem. Trte
so vsled zgodnje pomladi prezgodaj pognale
in hud mraz (do 5° C) v dneh 12. do 14. ap-
rila je na Dolenjskem uniCil povprek najmanj
60°/, glavnih trtnih oCes, torej onih odes, ki
so najbolj rodovitna. Skoda, ki jo je mraz v
tem Easu na Dolenjskem napravil, je zna3ala
gotovo 4 milijone kron.

Ko je nastalo zopet gorko vreme, je trta
mesec dni pozneje ozelenela in se je dobro
obrasla, kar je neve§takom ddlo povod, da so
oznacevali porocila o Skodi po mrazu za pre-
tirana in slikali poloZaj v vinogradih za ugo-
den.

To je dalo podpisanemu povod, da je Ze
tedaj v listih tofno in objektivno presodil
stanje naSih vinskih goric.

Trta se je vsled mraza neenakomerno
razvijala. Ko so grozdiCki iz glavnih, od mraza
nepoSkodovanih oces Ze cveli, zaceli so se
grozdiCki iz stranskih ofes. ki so odgnala
mesto uniCenih glavnih ofes, komaj razvijati.
Tudi slabo vreme ob cvetu je Skodilo trti,
zlasti itak drobnim in redkim grozditkom iz
stranskih oces.

Cesar pa ni mraz in neugodno vreme v
cvetu unicil, je vzelo slabo vreme poleti.

Vsled slabega in neugodnega vremena se
ni le grozdje slabo razvijalo, ampak nastopile
so razne bolezni, zlasti rja in plesnoba; v
nekaterih krajih (v mokronoSkem in novomes-

* Ta ¢&lanek je izSel prvotno v ,Trgovskem Vest-
niku.*

kem okraju) pa tudi tofa, ki je Se nad polo-
vico tega vzela, kar je ostalo po mrazu.

»Med maSami se vino kuha,“ pravi nas
kmet-vinogradnik in misli s tem Cas od srede
avgusta do srede septembra, v katerem &asu
se pritne zoritev grozdja. Ker je bilo ,med
maSami“ hladno in deZevno vreme, ni moglo
ze itak pozno odgnano in odcveteno grozdje
zoreti,

Ko se je pa v drugi polovici meseca sep-
tembra vreme Se bolj ohladilo in je zacelo kar
curkoma liti, je bila usoda naSih vinskih goric
in vinske letine Ze zapecatena.

Grozdje je zaCelo gniti in mali kmet-
vinogradnik je priCel trgati, da reSi to, kar mu
je ostalo. Take Zalostne trgatve ne pomnimo
na Dolenjskem, odkar smo svoje po trtni u3i
opustoSene vinograde zopet obnovili z novimi
trtami.

Kakor je bilo neugodno vreme celo leto,
tako je bil Zalosten tudi uspeh trgatve.

Na Dolenjskem, zlasti v mrzlejsih
okrajih (Litija, Rade&e, ZuZemberk, Trebnje) je
bilo dosti posestnikov, ki sploh niso 3li trgat,
ker ni bilo kaj.

Jako slabo je bilo tudi v onih ob¢inah
mokronoSkega in novomeskega sodnega okraja,
kjer je toCa pobila.

V teh dveh okrajih se je pridelalo povprek
4 hl vina na hektar, tedaj niti ene desetine
normalne trgatve.

Najbolje je bilo Se v krSkem in kostan-
jeviSkem sodnem okraju.

Tam se’'je v povpredju pridelalo okoli 10
do 15 hl na hektar, tedaj skoro &efrtina nor-
malnega pridelka.

Mosti so bili na Dolenjskem revni na slad-
korju (12—15%,) in nenavadno kisli (14—24%0o
kisline), imeli so vob&e najmanj !/, sladkorja
manj %/ kisline ve& kot leta 1911.

V Beli Krajini je bil poloZzaj deloma
bolj$i, posebno v metliSkem sodnem okraju,
ki je zavarovan po Gorjancih proti severu in
ima ugodnejSe podnebje za trto kot mrazu bolj
odprt ¢rnomeljski sodni okraj.

Kvantitativno najboljSo letino je imela ob-
¢ina Semié, potem en del ob€ine Drasi¢e (Vido-
§i¢e). V drugih oblinah tega okraja (zlasti na
Radovici) je poleg mraza pokoncala letino
grozdna plesnoba (oidium).

Povprek se je v metliSkem sodnem okraju
pridelalo toliko kot v kostanjeviSkem, to je
10—15 hl na hektar, kar odgovarja /4 nor-
malne letine. MoSt je imel 15—17%o sladkorja
in 12—14%co kisline,

V &rnomeljskem sodnem okraju se je pri-
delalo komaj 5 hl vina na hektar, tedaj komaj
/s normalne letine, modt je imel 13—15%,
sladkorja, in enako mnozino pro mille (tisoCink)
kisline.

NajboljSo letino na Kranjskem so imeli
Vipavci. Tam ni bilo slane in tudi vreme ni
bilo tako mrzlo in neugodno kot na Dolenjskem.
Vsaj ima Vipavska dolina navadno skoro Se
prevel suSe in vrodine.

Na Vipavskem se je pridelalo povprek 50
hl vina na hektar, kar je normalno, tedaj
okroglo 40.000 hl vina v celi dolini, medtem
ko se je po celem ostalem Kranjskem (Dolenj-
skem in Belokranjskem), ki ima 19-krat ved
vinogradov kot Vipavska, pridelalo komaj 60.000
hl vina. Ves lanski pridelek na Kranjskem je
zna8al tedaj okroglih 100.000 hl vina.

Tudina Vipavskem je mostimel za 2—3%,
vel kisline kot druga leta.

Ker pa vipavskim vinom navadno kisline
manjka, jim to ni bilo na $kodo. Sladkorja so
pa kazali mosti skoro ravno toliko kot druga
leta.

To so kmalu izvedeli zunanji trgovci, zlasti
NiZjeavstrijci in Ze zaCetkom septembra, torej
Se pred trgatvijo — Cesar gotovo na Vipavskem
Se nikoli ni bilo — se je razvila Zivahna vinska
trgovina, Se bolj pa seveda od prifetka trgatve
do Bozifa, v katerem Casu se je na Vipavskem
gotovo prodalo nad 30.000 hi vina. Cene so
bile zafetkoma nizke, sladek most, takoj od
preSe se je prodajal od 34—40 K, pozneje
koncem oktobra, mlado vino po 44—46 K in
po sv. Martinu po 48—50 K hl. Ta cena se
drzi Se danes. Kvalitetna vina so sedaj po 65
do 70 v liter.

Docim so na$i vinski trgovci po stari na-
vadi stikali po vseh sosednjih kronovinah, so
posegli tujci pridno po naSih vipavskih vinih
in so jih nakupili po jako ugodnih cenah ter
so si tako napolnili svoje kleti. In 3e sedaj
se iz Vipave vedno izvaZza vino na NiZjeavstrij-
sko, Moravsko itd. ter so tamoSnji odjemalci,
ki so gotovo razvajeni konsumenti, z vipav-
skimi vini jako zadovoljni.

Zalibog vladajo pri nas zlasti v Ljubljani
in na Gorenjskem, proti Vipavskemu vinu ne-
umljivi predsodki

In vendar je pc novem nacinu, to je brez
kipenja na tropu in pri modernem nacinu kle-
tarenja (filtriranja itd), vipavsko vino zelo
pitno in okusno,

Kdor se hole o tem preprifati, naj poseti
drzavne vzorno klet v Novem mestu, ki stoji
pod vodstvom podpisanega in pokusi tam le-
ZeCa vipavska vina.

Priporoam torej naSim vinskim trgovcem
in gostilniCarjem, da se 3e sedaj, dokler je Se
kaj zaloge, obrnejo na Vipavsko, kjer dobijo
lahko prav okusna in dobra vina po zelo pri-
merni ceni.

Ampak tudi dolenjska vina so na kislini
neverjetno veliko izgubila.

Ta proces se vrSi v vinu vsled delovanja
kipelnih glivic in raznih bakterij, izloenja
vinskega kamna itd. naravnim potom. Vsaj
vemo, da je n. pr. glivica micrococcus malo-
lacticus v stanu, da razkroji do 5900 vinske
kisline. (Dalje prih.)

Razno.

Drzavno gostilniCarsko zborovanje v
Trstu. Porocali smo Ze, da se vrsi v zaletku
aprila v Trstu zborovanje avstrijske drZavne
gostilni€arske zveze in smo obljubili, da poro-
¢amo o tem ob3irneje, ko bo program obSir-
neje izdelan. Deloma Ze moremo danes to
svojo obljubo izpolniti. Za celo zborovanje so
namre¢ doloCeni dnevi od 7.—12. aprila. Zbo-~
rovanje samo se vrSi v Trstu 8. in 9. aprila
in sicer v prostorih tamoSnje trgovske zbor-
nice. Slavnostni banket se vr8i v prostorih
,Excelsior-hotela“. 10. in 11. aprila ie izlet v
Benetke, 12. aprila pa povratek. V Trstu je
prevzel nekak protektorat nad celo prireditvijo
namestnik princ Hohenlohe, trzaSka gostilni-
farska zadruga pa je doloCila v ta namen, da
se prireditev vsestransko povoljno izvrSi vsoto
5000 K. Kakor smo poufeni, vlada na Dunaju
in sploh v alpskih kronovinah ter deloma na

eSkem in Moravskem veliko zanimanje za to
zborovanje in raunajo iz teh dezel z udelezibo
500 do 600 oseb. Iz Dunaja se udeleZenci
zborovanja odpeljejo v ponedeljek 7. aprila
zveCer. V Ljubljani so namenjeni zajutrkovati
in potem se odpeljejo po enournem odmoru v
Postojno. Dobro bi bilo in ne na kvar nasi
organizaciji, ako ljubljansko gostilni®arstvo pri
tej priliki svoje sotovariSe iz drugih kronovin
sprejme dostojno in skrbi tudi za to, da se
jih primerno pogosti, tako da odnesejo s se-
boj o nas najlepSe utiske. Ker je to tudi v
interesu ljubljanskega mesta, naSe deZele in
nadega tujskega prometa sploh, bi bilo pag
umestno, da se za to zadevo zainteresirajo
tudi druge, indirektno prizadete korporacije.



To je tembolj umestno, ker so bili kranjski
gostilnicarji na Dunaju vedno dostojno in lju-
beznivo sprejeti. Gospodje od nacelstva za-
druge in zveze, glejte torej, da odnesejo nasi
tovariSi iz drugih kronovin od nas iste dobre
utiske, kakor$ne ste dobili tudi vi, ko ste se
udeleZili pouc¢nih potovanj in zborovanj na
Dunaju in drugod.

Obcni zbor gostilnicarske zadruge na
Vrhniki se vrSi v cCetrtek dne 6. marca po-
poldne ob 2. uri v obfinski pisarni na Vrh-
niki in sicer z obi€ajnim dnevnim redom.

Gostilni¢arska zadruga v Idriji ima svoj
leto3nji obc¢ni zbor v torek, dne 11. marca po-
poldne ob 2. uri v prostorih g. Alojzija Kobala
v Idriji. Dnevni red obsega: Pozdrav in poro-
Cilo naclelstva, blagajniSko poro&ilo za 1. 1912,
proratun za l. 1913 ter raznoterosti. Clani
zadruge se opozarjajo v smislu § 24.
zadruznih pravil, da se zborovanja
zanesljivo udeleze.

Obéni zbor gostilni€arske zadruge na
Bledu se vr$i v ponegeljek dne 17, marca 1913
pricenSi ob 1. uri popoldne v restavracijskih
prostorih g. Ivana Mencingerja v Boh. Bistrici.
Na_dnevnem redu je: 1. Pozdrav nacelnika.
2. Citanje zapisnika zadnjega ob&nega zbora.
3. Blagajnisko poro€ilo za leto 1912 in porocilo
pregledovalcev racunov, 5. Proradun za 1913
in doloCitev doklade. 6. Volitev: a) nacelnika,
b) namestnika, c¢) 8 odbornikov, 4 namestni-
kov. 7. Sluc¢ajnosti.

Jubilej v Ljubljani. Porocali smo Ze, da
je 12.-t. m. praznoval g. Josip Hendler, pla-
Cilni natakar ljubljanske restavracije ,Slon“ za
Ljubljano redek jubilej, namre¢ desetletnico
svojega sluzbovanja pri enem in istem gospo-
darju. Kakor je ta jubilej za razmere med
usluzbenci jako redek, tako se je tudi jubilej
sam praznoval na izreden nacin. Komaj so
namre¢ zaznali tovariSi gosp. Hendlerja za to
stvar, so zaCeli med seboj nabirati prispevke
za primerno darilo ter mu faktino tudi po-
klonili krasen srebrn pokal s primernim napi-
som. Istotako se je spomnil svojega zvestega
usluzbenca gospodar, g. restavrater Schmid,
ki mu je poklonil pri tej priliki krasno zlato
uro s tozadevnim- napisom. A tudi stalni gostje
so se spomnili jubilanta ter mu poklonili nje-
govo sliko, seveda — Karikirano. Jubilant sam
pa je povabil na 12. svefana zveler o pol-
noci, torej po kon¢anem delu svoje stanovske
tovariSe, podnacelnika ljubljanske gostilnicar-
ske zadruge g. Kavéica, zadruZnega zdravnika
g. dr. Rusa, osobje zadruzne pisarne in neka-
tere svoje oZje prijatelje v restavracijo Fiala,
kamor se je zbralo do ene popolnoéi vsega
skupaj do 50 gostov. Kma'u po eni uri je na-
¢elnik pomocniSkega zbora g. Carl izrodil s
primernim nagovorom jubilantu prej omenjeni
pokal. Spregovoril je pri tej priliki nadalje
podnacelnik ljubljanske gostilniarske zadruge,
ki je prosil navzofe, naj jim bode zvestoba
g. Hendlerja vzor. Zadruzni tajnik g. Pintar je
precital na to pismo, ki ga je pisala ljubljan-
ska zadruga jubilantu ter ob enem povdarjal
tudi vestno njegovo delovanje v odboru po-
mocniSkega zbora. Jako lepo je govoril na to
tudi g. dr. Rus, deloma resno, deloma 3aljivo.
V Saljivem nagovoru je kon&no izro€il gosp.
Kuzma v imenu stalnih gostov jubilantu nje-
govo karikaturo. Navesti nam je konéno, da
je tudi drzavna zveza hotelirjev in gostilni¢ar-
jev vposlala g. Hendlerju srebrno priznalno
kolajno. Ako navedemo h koncu 3e, da je re-
stavrater g. Fiala postregel gostom z izborno
pijato in naravnost izvrstno, priznano mrzlo
kuhinjo in da so gostje ostali veselo razpolo-
Zeni skupaj do ranega jutra, s tem vrSimo le
¢asnikarsko dolZnost.

Pac dobro bi bilo, da bi naSi gostilni-
Carji, ki dobivajo ,Gostilni¢arski Vestnik®, a
so prezrli poravnati naro¢nino, to storili v naj-
krajSem cCasu, ker s tem olajSajo mnogo dela
pri upravnistvu. V tem oziru bi bilo Zeleti ne-
koliko vec¢ tocnosti.

-Davek na vzZigalice. Finan&ni minister
je dne 10. t. m. predloZil posianski zbornici
zakon glede davka na vZzigalice, Po tem za-
konu so vzigalice, bodisi iz lesa, slamnatih
bilk, papirja, Sote ali vlaken ali iz stearina,
voska ali podobnih snovi podvrZiene po -
tros nemu davku. Davek znasa pri Zveple-
nih vZigalicah dva vinarja za vsak zavitek z
ne ve¢ nego 80 kosi, za zavitke z vefjo vse-
bino po dva vinarja od 80 kosov; za druge

vZigalice 2 vinarja za zavitek z ne ve¢ kakor
60 kosi vsebine; za vzigalne sveCice 10 vin.
za 60 kosov oziroma nadaljnih 10 vin. za za-
vitke z veCjo vsebino. Tega davka so opro-
§Cene viZigalice, ki se izvaZajo iz drzave in
vZigalice, ki jih ez mejo dospevSi potniki
imajo za lastno uporabo v primerni mnoZini.
VZigalice se obdaéljo pri izhodu iz izdeloval-
nice in se bodo v ta namen naredbenim po-
tom dolodile davéne znamke, ki se bodo pri-
lepile na obdalene zavitke. Tovarne za vZiga-
lice so pod dohodarstveno uradno kontrolo,
pravtako so tudi podjetja, v katerih se izde-
lujejo Sibice in Skatlje za vZigalice, pod fi-
nanénouradno kontrolo. Vzigalna sredstva dru-
gih vrst (samovzgalci) se tudi obdadijo in
znaSa davek za posamezne kose najve¢ 2 K.
Donos tega davka bo znaSal v prvem letu
okroglo 9'/; milijona kron in se bo zvi3al
sCasoma na 12—16 milj. kron.

DolZnost protokoliranja za gostilnicarje.
V peti plenarni seji obrtnega sveta v trgov-
skem ministrstvu se je vnovi¢ razpravljalo o
dolZnosti protokoliranja za gostilni¢arje. Po
zivahni debati, katere so se udelezili poroce-
valca Peuz in Wohrle ter &lani  Glockner,
Krebs, Loscher, Papst, Placek in Weber, se
je sklenilo, priporocati vladi, da predlozi za-
kon. v katerem se pri natan¢ni omejitvi pojma
rokodelstva tudi natacno oznali dolznost pro-
tokoliranja za gostilniCarje. Socasno naj bi se
zviSala sedanja davfna meja glede dolZnosti
protokoliranja za 50 odstotkov. '

Gostilnicarje, ki se pefajo s praSicerejo,
opozarjamo na inserat g. Jakoba MalenSek iz
Boh. Bistrice.

Opozarjamo vnovi¢ naSe gostilni¢arke
na Kolinsko kavno primes, ki se je zaradi
svoje izvrstne kakovosti vsem gostom jako
priljubila. Razven tega je Kolinska kavna pri-
mes pristno domace blago, edino te vrste na
celem slovanskem jugu. Slovenska gostilni-
Carka naj daje vedno prednost domacfemu
blagu in naj ga tudi svojim gostom priporoca.

PraSek ,Rumenilo“. Opozarjamo na in-
serat glede praska ,Rumenilo® ter dostav-
ljamo: Tudi mi smo dali preskusiti ta praSek
po strokovnjaku in le-ta nam je izjavil, da je
praSek zelo priporoéljiv za gostilniS8ko kuhinjo,
ker se z njegovo vporabo mnogo prihirani. Z
njegovo vporabo n. pr. pri pecivu se potre-
buje samo polovico toliko jajc kakor brez
njega. Prepricajte se torej o tem tudi sami.
1910, na Ogrskem pa 11,671,026 K leta 1911.
proti 9,318.760 K v |. 1910, v Bosni in Her-
cegovini pa 622275 K [, 1911 proti 581.028 K
. 1910. V Nemdiji je varilo . 1911 skupaj
12.000 pivovaren. Izvarilo se je to leto 496.840
hl pive ve¢ nego leta 1910 in sicer 65,088.664
hl 1. 1911. proti 64,491.824 hl 1. 1910, Za to
pivo se je izkupilo leta 1910, 182,172.032 K
in 1. 1911 Ze 237,545.521 K. Od tega odpade
na Bavarsko glede varjenja 28,110.475 hl in
glede izkupi¢ka vsota 45,078.944 K. V bavar-
skih pivovarnah se je porabilo I. 1911 skupaj
3,015.466 centov slada in 120.000 centoy
hmelja.

Na Francoskem so pridelali vina leta
1912. skupaj 15,822.000 hl proti 17,942.000 hl

‘v 1. 1911, torej za 2,120,000 hl manj. Razven

tega tudi vino I. 1912 ni bilo tako izborno
kaécor I. 1911, ki se je odlikovalo po svoji
susi.

Nekaj podatkoy 1z pivovarniSke stati-
stike, Kakor posnamemo iz pivovarniikega
lista ,Gambrinus“, je bilo I. 1911, v Avstro-
Ogrski skupaj 1240 pivovaren proti 1267 v
letu 1910, torej 27 manj. Varjenje piva se je
zviSalo za 2,652.524 hl; zvarilo se ga je nam-
re¢ leta 1910. 23,048.239 hl in leta 1911, Ze
25,570763 hl. Na tej Stevilki je udeleZzena Av-
strija ™ 22.727.942 hl, Ogrska z 2,706,402 h|
ter Bosna in Hercegovina s 136329 hl. Za
leto 1910. odgovarjajo tem Stevilkam sledece:
20,745.841 hl, 2,185.402, oziroma 116.996. Te-
kom enega leta se je torej zviSalo varenje
piva v Avstriji za 1,982,101 hl, na Ogrskem
za 521.090 hl in v Bosni ter Hercegovini za
19.330 hl. Za to pivo se je izkupilo 1. 1911.
v Avstriji 87,828.2798 K proti 79,875.942 K |.

Planinskl koledar. Tudi letos je iz3el
planinski koledar, katerega je izdal g. Kocbek
v Gornjem Gradu. Kakor smo Ze opetovano-
krat povdarjali, je ta koledar v prvi vrsti na-
menjen planincem, neobhodno potreben pa je
tudi za gostilni¢arje, ki imajo opraviti s turisti,

oziroma tujci sploh. V njem najdejo namreé
vse podrobnosti glede naSih planin in planin-
skih ko€, tako da s pomoCjo tega koledarja
dajo v tem oziru lahko tujcem najto&nejSa po-
jasnila na njegova vpraSanja. Za gostilniarje
same pa je vazen tudi zaznamek gostiln in
hotelov. Vsaj onim, ki so sprejeti v ta zazna-
mek, je priporoc¢ati, da si nabavijo ta koledar,
ker pomenja isti ob enem tudi prav ceno re-
klamo za nje same.

Dana$nja priloga. Dana$nji Sevilki je pri-
dejana priloga in sicer cenik g. Sreckota Pot-
nika glede razlicnih esenc. To je edino do-
mace podijetje te vrste, ki pa glede kakovosti
izdelkov prav lahko konkurira s tujimi podob-
nimi tvrdkami. Znano nam je, da mnogi go-
stilni¢arji vporabljajo take esence. Da imajo
narocCniki tudi kaj od lista kot takega, smo z
g. Potnikom sklenili dogovor, da mora dati
pri onih narogilih, pri katerih se naro¢niki di-
rektno sklicujejo na ,Gost. Vestnik®, blago za
10°/, ceneje kakor je v ceniku; kdor torej s
sklicevanjem na ,Gost. Vestnik“ naro€i n. pr.

laga za 60 K, ga dobi za 54 K in podobno.
Sklicujte se torej izrecno na nas pri svojih
narocilih.

Vinarski muzej. V nekem malem mestu
na Francoskem, ki lezi v blagoslovlieni vino-
rodni pokrajini, nameravajo sezidati posebne
vrste muzej. Delavni mestni oCetje v Beannu
so se namre¢ izrekli, da pomenja kulturni ne-
dostatek, ker se ne more kazati razvoj in zgo-
dovinska vrednost vinogradniStva v lastnem
muzeju z zbirkami tozadevnih kulturno-zgodo-
vinskih predmetov. Za izkopane predmete so
se Ze sezidali muzeji. Zakaj bi se ne napra-
vilo takega spomenika tudi Zlahtnemu vincu ?
Tam naj bi bile razstavljene ¢aSe in stekle-
nice iz najrazlinejSih dob, vini¢arsko orodje
in stiskalnice, mere, etikete, grbi in dokumenti,
da celo zbirka vseh pesmi, ki opevajo od
pamtiveka sem Zlahtno kapljico. So Ze pri-
celi zbirati za bodo¢i muzej vinske dokumente.
V naértu je tudi, da zgrade poleg muzeja
malo pivnico, kjer se bodo lahko poku3ala
vina iz najrazlicnej§ih Casov in krajev. Sa-
memu suhemu proucevanju se torej pri obisku
tega muzeja ne bo treba posvetiti.

Domacemu blagu in domaéim izdelkom
prednost! Velikokrat in upravifeno se naglaSa,
kako velike vaznosti je, ako se vpoSteva do-
mace blago, ako se sega po domacih izdelkih.
Pri nas Slovencih to ni nikdar dovolj pov-
darjeno, kajti eden naSih glavnih grehov je
tudi ta, da domadega blaga in izdelka ne ma-
ramo, enostavno iz razloga, ker je paé do-
mace blago. Samo, da je blago od drugod,
pa je dobro, navadno se potem ne vprasa ni¢
niti za ceno, niti za kakovost in dobroto. Tega
pa bi se morali vendar Ze enkrat odvaditi, po-
sebno ako uvazujemo, da vsled tega ravno
sedaj, ko primanjkuje v deZeli denarja na vseh
koncih in krajih, neposredno tudi sami pospe-
Sujemo primanjkovanje denarja. V tujino poslani,
oziroma pla¢ani denar — ne priroma tako
hitro nazaj, do¢im denar, ako ostane v de-
Zeli, kroZi iz rok v roke ter je tega kroZenja
delezen skoraj vsak, ako ne posredno, pa ne-
posredno. Cim bolje denar kroZi, tem boljSe
je tudi blagostanje v dezeli. In blagostanje
naSega naroda, to bi moral biti vzor vsakega
njegovega pripadnika. GostilniCarji smo Ze po
svojem stanu poklicani, da bodimo vzor
drugim stanovom. In pri pivovarniSkem vpra-
Sanju se nam nudi za to najlepSa prilika.
Nase domacle pivovarne, %akor Adria v Se-
noZetah, v Meng3u, v LaSkem trgu in Zalcu
glede svojih izdelkov ne le lahko konkurirajo
glede svojega izdelka z izdelkom tujih pivo-
varen, marve¢ ga v gotovem oziru celo pre-
ka3ajo. Pri tem pa za gostilniCarja odlo¢a Se
praktina stran, to je da dajejo domace pivo-
varne svoj izdelek nam lahko ceneje in da ga
tudi dajejo. Kon&no pa naSe gostilni¢arstvo ne
sme pri tem prezreti okoli¢ine, da so naSe
domace pivovarne izstopile iz pivovarniskega
kartela, kar je za gostilni¢arje kot take odlo-
Cilne vaznosti. To je naSa osrednja organiza-
cija sama dokumentirala s tem, da je pozvala
domace pivovarne, naj izstopijo iz kartela, ter
jim v tem slu€aju obljubila moralo pomo¢. V
tem sluCaju je torej nasemu gostilni¢arstvu paé
lahko drZati se in izvajati geslo: Domacdemu pivu
prednost!

Neverjetno, a resniéno. C. kr. finan¢no
ravnateljstvo v Ljubljani je obsodilo z odlokom




Novo dosla damska tamburaska kapela

koncertuje od danes naprcj vsak dan

LJGRANICAR” v kavarni ,CENTRAL*

od 9. ure naprej. Vstop prost. Kavarna je vso no¢ odprta,

Za mnogobrojni obisk vljudno prosi

Stefan Miholié.

od 28./8. 1912 §t.: B II. 34568/12 gostilni¢arko
K. v okoliSu blejske zadruge radi tega, ker
servira kot ¢ajev pridatek rum loceno s ¢ajem, na
obfutno denarno globo, ¢e§ da je s tem krSila
zakon z dne 23./6. 1881 drz. zak. 62, ker je
to dejanje smatrati pod pojem Zganjetofa —
t. |. prodajanje Zganih opojnih pija¢ v odprtih
steklenicah in mal'ih koli¢inah v obrtnih pro-
storih, za tako obrt pa se mora odrajtovati
vsakega pol leta boletnina 10 K. Ker gostilni-
Carka za Zganjeto nima koncesije in ni pla-
Cala boletnine, je kr$ila zakon. To je razsodba,
katero je izdalo finanéno ravnateljstvo in ki
jo je potrdilo baje celo c. kr. finanéno mini-
sterstvo. — Qostilnicar, ¢e zadosti predpisom
etikete o serviranju, da ne pomeSa Ze sam Vv
kuhinji ruma med &aj, marve¢ da servira rum
kot pridatek aju loCeno, mora za tako servi-
ranje imeti pravico Zganjetofa. O Cedne glavce
nasih financarjev! Kaj vse ne zrase danes na
zeljnatih glavah, samo da se gostilni¢arja Si-
kanira! Tako postopanje ni drugega kot gola
Sikana, ali pa lahkomiseljnost uradovanja, oso-
bito Ce se uposteva, da je gostilna K. izkljuéno
namenjena tujskemu prometu in od tujskega
prometa odvisna. Povrh vsem teZavam in ris-
kantnosti teh podjetnikov pa Se take absolvi-
tete. Ker je Sla pritozba na c. kr. upravno so-
di§¢e, na Dunaj, bodemo o tem svoj Cas Se
spregovorili. Zakaj se ne zahteva od go-
stilnicarjev, ki servirajo sladkor lo€eno h kavi,
dokaze sposobnosti za Specerijsko trgovino,
ker pravico sladkor prodajati imajo le Spece-
rijske trgovine. Znabiti naSe oblasti na to Se
niso prisle — pa —

Razstava vajenskih del v Ljubljani.
Kakor leta 1905 tako se namerava tudi letos
prirediti razstava vajen3kih del v Ljubljani, in
sicer prve dni meseca maja. Dobro je nam Se
v spominu prva razstava, ki je tako sijajno
uspela, da je nadkrilila vse do tedaj prirejene
razstave po drugih kronovinah. Ne samo ude-
lezba vajencev, marveC tudi naravnost krasna
dela, ki so jih razstavili, so nam priCala, da
so naSi domaci fantje za pouk in izobrazbo
zelo pristopni. Dati jim je treba le prilike, da
se izobrazijo in pokaZejo svoja dela. Gotovo

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomemk, Ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd.

Fr. Stupica v Ljubljan |
Marije Terezija cesta §t. 1
priporoa svojo ZALOQO najbolje priznanih
slamoreznic, mlatilnic, vratil &istilnic,
strojev za ko&njo in obrafanje sena,
blagajne in motorje.

|

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino In gnoj-

nleo, retl, Stedilnike in poljedelska orod]r, ‘
|
L)

kuhinjske potrebstine, omare za led, plpe za'
Ivo in vino, priprave za plvotod na zrako-
Iak, trgelne- roeﬁe za prevalanje mieka, tra-
Verze, Zeleiniske Sine, nagrobne KkriZe ter vse
kljutavnitarsko, kovasko, kieparsko, tesarsko

- Kavarna ,Leon*
v Ljubljani, je vsonoc odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

PRI ,LEONU*

Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaca.

je, da so se po teku devetih let razmere pre-
cej izboljSale, zlasti ker se je preosnovala
obrtno nadaljevalna Sola po strokah in se
upeljal dnevni pouk. Vse to ugodno upliva
na obrtni nara$¢aj, kajti brez Solske izobrazbe
je tudi napredek pri ucenju obrta nemogog,
oziroma zelo otezkoCen. Kakor leta 1904, je
tudi letos dala deZelna zveza Kranjskih obrt-
nih zadrug incijativo za prireditev razstave
vajenSkih del. Zveza je povabila merodajne
kroge k skupnemu posvetovanju, Kkatero je
imelo ta uspeh, da se je izvolil ozji odbor,
ki naj izvr3i vse predpriprave in si zasigura
od merodajnih korporacij potrebne podpore.
Na celu tega oZjega odbora je tudi to pot
stopil c¢. kr. vladni svetnik in_ravnatelj c. kr.
obrtne drzavne Sole g. Ivan Subic. Obginski
svet Ljubljanski in deZelni zbor Kranjski sta
dovolila odboru po 400 kron, trgovska in obrt-
na zbornica pa je darovala 200 kron. Upati
je, da s primernim zneskom prispeva tudi
zavod za pospeSevanje obrti na Kranjskem in
z izdatno podporo c¢. kr. ministerstvo za
javna dela. Ko je bila zasigurana primerna
svota podpor, se je vrSilo novo posvetovanje,
na katerem se je sestavil SirSi odbor. V Sir-
Sem odboru so gg.: Zastopnik c. kr. deZelne
vilade g. okrajni komisar Ernst Kordin; za-
stopnik deZelnega odbora g. dezelni odbornik

dr. Zajec; zastopnik mestnega magistrata g.
dr. Josip Berce; zastopnik trgovske in obrtne
zbornice g. Ivan Schrey; zastopnik odbora
obrtne nadaljevalne Sole g. prof. dr. Pipen-
bacher; zastopnik zavoda za pospeSevanije
obrta g. inZener Remic; zastopnik _c. kr. drZ,
obrtne 3ole g. vladni svetnik Ivan Subic; za-
stopnik deZelne zveze obrtnih zadrug gospod
Engelbert Franchetti; voditelji obrtnih nadalje-
valnih 3ol, gg. Jakob Dimnik, Levec, Cepuder,
Janko Jegli¢ in strokovna uciteljica gospodi¢na
Hubmajer; zadruZni instruktor c. kr. minister-
stva g. dr. Herman Blodek; zastopniki obrtnih
zadrug nacelniki gg. Fr. Jelo¢nik, Mate Valenti¢,
Milko Krape§, Fr. Kukman, Friderik Pauer,
otefan Seleti€, Valentin Urbané&i&, Ivan Pust,
Avgust Bertold, nacelnica gospa Ida Skof in
odbornik g. Fr. Skafar. Predsednik odbora je
Ivan Subic, podpredsednik Engelbert Franchetti,
tajnik ¥'r, Kukman, blagajnik Fr. Jelo&nik. Vsem
obrtnikom in tovarnarjem se poSlje obvestilo
o prireditvi razstave in pro3nja, da svojim va-
jencem dovolijo izdelati in razstaviti primerna
dela. Razstava bode tudi spojena z risbami,
ki so jih vajenci izdelali v obrtni nadaljevalni
Soli. Tako vse kaZe, da bode razstava tudi to
pot lepo uspela in priakovati je, da se je va-
ienci brez izjeme vsi udeleZijo in s tem poka-
Zejo svojo pridnost, marljivost in sposobnost.
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Vsak prasiterejec

z Zeleznim koritom in ograjo patent Bobis, ako hode imeti
zdravje in srefo pri prasic¢ih. Ta praktiéna naprava vsakomur
ugaja in se za najmanjSe naprave izplata napraviti. Korito se
z lahkoto pomije, obrne z enim pritiskom in zniZza za male Zi-
vali. — lzdeluje se z Zeleznim omreZjem .in za leseno steno na-
mesto omreZja. Cena za 100 kg 60 K. Posljite mere in zahte-

Jakob Malenselr

Zelezokonstrukcijska delavnica, Boh. Bistrica, Gorenjsko

mora imeti tudi
snaZen in svetel

svinjak

vajte proraCune pri tvrdki

Kranjska betonska tovarna

TRIBUC & Ko LJUBLJANA

Pisarne, delavnice in skladi§éa

in mizarsko orodje vedno v zalogl.

e

Pozor gostilnigariji!
Neobhodno potreben za vsako gostilno
je prasck

,RUMENILO,

barvilo za juho, pecivo itd. brez duha
in okusa. PraSek ,Rumenilo“ je izdat-
nejSi in polovico ceneji kot Zefran ter
stane zavoj 25 g s poStnino vred K 2°20.
Kdor vpelje ta neprecenljiv pradek v
svojo kuhinjo, pogreSati ga ne more
nikdar vel. Poskusite in se prepriajte.

Zalogo za Koro3ko, Kranjsko in_ Sta-
jersko ima RUDOLF STAROVASNIK,
hotelir v Slovenski Bistrici (Stajersko).

Denar se vposilja naprej,

—]

|

na TrZaski cesti. - Telefon §t. 297,

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka.

Zlatnina, srebrnia, juveli in razne ure.,

Popravilainnovadela se izvrSujejo vlastnidelavnici.
NajniZje cene. Strogo solidna postreZba. Ceniki brezpla€no in podtnine prosto.

I.'ﬁ@@o \@.E;}Qyé_l iy

Ljubljana, Wolfova ulica 3.
Edina z3loga najboljsih ur z znamko , TUP“.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
barvaste mozaik plosce za tlak,
cementna opeka za dimnike itd.

\ juvelir, trgovec z urami,
: zapriseZeni sodni : :
cenilec

N .
L

Ivan Cerne tapetniski mojster

Ljubljana, Dunajska cesta &t. 28,
Zaloga pihiftva 1, Kranj, miz, zad, v 5t. Vidu, Izdeluje ter ima v za-
logi vsakovrstno tapetniSko pohiitvo in kompletne oprave za ho
tele, restaviacije in gostilne, Specialist za previeko biljarov,

Vinska trgovina

Ant. Miiller-ja,

v Domzalah,

priporofa p. n. gostilnitarjem svojo veliko
zalogo zajaméeno naravnih vin iz dolenj-
skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in Stajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja tocno in
solidno postreZbo po primernih cenah.

Vino se dostavlja na dom ali posilja po Ze-
leznici.

Priznani krojaski salon za gospode

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA.,

Dunajska cesta 20 nasproti kavarne Evrope,
se priporofa za izdelovanje oblek.
Zaloga angledkega blaga.

P o o TP ITIN
3V najem se odda takoj i
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Pogoiji in drugo pri upravniStvu , Gostil- }?
ni¢arskega Vestnika“. !u

PL |
RFRRRSLEASAS IS

kompletno opremijena

vecja restavracija zdru-
Zena s hotelom

v letoviS€u z letno in zimsko sezono.
- Restavracija ima najvedji promet v do-
| s tiénem kraju. — Event. se tudi proda.
|"l Nekaj kavcije se zahteva.

‘i



- I. Kranjska tov. mineral. voda in brezalkoholnih pijaé r.z.zo.p.

Slom$ekova ulica Stev. 27
priporota obicajne pokalice in sodavico.
SN NSNS NN NANEEE NN NN

Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

v o AORS R 3e
2 [ ,,Nektar¢ Te vrste pijace se polnijo
< aNBSLS v patent steklenicah, ter se
0] waboléni biser« [ vsled prakti¢nega zapiranja
= | ,,Malinovka* tudi v ‘}ugzjemléuem oziru
@ i 1 toplo priporo¢ajo p.n. gos-
g | ,Kristalna citronada“ tilni¢arjem in obdinstvu,

@ Vse tukaj navedene pijae obstoje izkljuéno iz naravnih sadnih snovi, ter &
so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke. m

® Cene zmerne ! Stenski plakati na razpolago. l
=
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,Narodnlhotel Postojna

renoviran in pove!aﬁ ¥ |
se priporoéa cenjenim posest. |
nikom notranjske metropole |

Vinska trgovina

—'"Peter'Stepit ‘=

Spodnja Siika Stev. 256.

priporota p. n. SVojo

gostilni¢arjem
veliko zalogo zajaméeno naravnih vin

za obisk iz dolenjskih, goriskih, istrskih in §ta-
Fran Paternost, lastnik {oRtn yinskit goric.
T PRRRRRARRRARARARARAR

Bote o34

Fotografic¢ni atelier

5% se gostilni¥ar, f

Vo B GO B2 ) B
: v Ljubljani . ki bi prevzel v blizini Ljubljane .+
Bethovnova ulica &tev. 7, i i * na racun dObl"O ' I-1-
poleg ,Kranjske hranilnice¥, it s

se priporota za izvrSitev mo-

vpeljano gostilno,
dernih portretov. ‘

— spojeno z zalogo piva
.“l ’
P i katero bi moral voditi proti

"

A NT. GORSE-tova |
Restavracija ,NOVI SVET“

|
|
Ljubljana — Marije Terezije cesta 14. |

se priporoca cenjenim p. n. gg. gostil-
nitarjem z deZele

G
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proviziji.

i Ponudbe pod A. Z. na uprav- }
nistvo,,Gostilniéarskega Vest- L

Priznano dobra vina — MeS¢an-
ska kuhinja. Togna postrezba.

Prednost imajo tisti, ki po- I
loZe kavgijo.

Deset zapovedi za kmeta in
deset zapovedi za zdravje

dobi zastonj in poStnine pro-
sto vsak gostilnicar v poljubnem
stevilu za razdelitev med kmete.

Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilnic¢arje itd.

ANTON CERNE

graver in izdelovalj kav-
¢ukovih stampilij.

LJUBLJANA —
Stari trg §t. 20.

Ceniki franko.

Treba le dopisnice z naslovom:

Ub. pl.

Trnkoczy, lekarna,
Ljubljana.

Zganje — Likerji!
Domaéa tvrdka. Cene brez konkurence
Pozor gg. gostilnitar)i!

Raznovrstno destilirano
anje najboljSe vrste
fine likerje dobite pri

FR P. ZAJEC. Ljubljana, Stari trg 9.

[ Najvecji opti¢ni zavod.

Prvi speclalist za otalain stipalnike,
| Zelekiriénim obratom urejena delavnica

Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar
Ljubljana, Francovo nabrezje
priporofa nanovo vpeljano izdelovanje okvirjev in paq%e\nrtuul

za slike. Velika lzh‘ra okvirjev. Tiskanje trakov po najniZji ceni
Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic,

Cene zmerne. Toéna postreZba.

=3y Gﬂh]’ Bll] EI'ZI!II‘“ ;u’ zalogi imam pripoznano ni uhu!]'.t: =
/ apuzah' b\::;ar:te Itljrrtil nadalje najbogatejfo iz- - ® .
ge zlatnine in srebrnine
poéta Begunje (Gorenj.) po nn]ru?,jih cenah. Avg' Agn()la’ Ljubl.'ana

} Pozor gg. gostilniéarji .
Odlikovan na razstavi v Radovljici 1. 1904. s €astno | Gramofon od K 25

| Nagodnei$inakup za gg. gosﬁlnitnrie

- naprej, plosce od
K 1'85 in igle od 1'80 naprej. — Zahtevajte cenik, dobite ga zastonj

Dunajska cesta 13.
Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-
tele in kavarne,

diplomo in kolajno I. vrste za sadje in sadno Zganje.

7

=

Pozor!!! -wm

Gostilnicarji pozor!

Politiranestole z deskami,
boljse stole za gostilne
'\l in kavarne, vrine stole,
patentovane zaklopne
stole za dvorane in vr-
tove, klopi, mize, otro¢je stol¢ke, ku-
hinjske stole, mizice za pisalne stroje,
stojala za knjige in itd. ponuja
po nizkih cenah

STOLARNA V SODRAZICI

(Kranjsko).
Gostilnicarji, ki nameravajo gostilne na
novo otvoriti, naj se v svojo korist obr-
nejo na imenovano tovarmo po ilustrovan i

Q"ccnik, ki se jim brezplaéno d.opuéljt.
L J Y

Instalater F'r. Sax,

konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradi&te 7, se pri
poroda p. n. gostilniarjem kot speclinlnst vsako-
vrstnih elektriénih naprav.

Spre]ema t.udl nnroclla na deZelo.

EEEEES - BN I
Tovarna peéi in Stedilnikov

ANTONA KOVAGIGA

Vié pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Marije
Terezije cesta 5 (gostilna g. Kovagica),

priporotamo cenjenim tovariSem v mestu in
na dezeli za narotila glede vseh v njegovo
stroko spadajocih del.

o
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i gl i sl €

"QEINOSCH[G;'
D ERBY SEC

Posredovalnica za sluzbe |
gostilni¢arske zadruge v Ljubljani, Gradi§¢e 7 |
posrednje brezplatno za vse posle
v gostilniCarske i obrtu in za gospodarje proti |
pristojbini 60 h.

' Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzuijte se |
ugodne prilike!

Za gostilnicarje in kavarnarje,

Kdor hoce, da ne
pride ob raznih pri-
likah v zadrego,temu
je najnujneje sveto-
vati, da si oskrbi

elektricne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno
mo¢, nov patent,
godba na lok Z¢
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke |

3. Kmetetz

v Ljubljani :
Kolodvorska ul. 26 I
. ——
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rastlinskih in sadnih
cvetov za izdelavo

alkoholnih in brez-

alkoholnih pija¢
&5 =4

Aljas ruski cvet (Rus, g
Drozni cvet (Geléigeressenz)' w
Gr3ka grencica, cvet (Griggf 3

A

kot nadomestilu
Holandski brinjev cvet (Ggg-
Jagodov liker, cvet (Erdbeg;
JaneZev cvet (Anisessenz)
Pelinkovec, cvet (Wermouthli,
Pelinkov cvet za vino (Werpgjus
Planinski rastlinski cvet (Alpg .
Planinski rastlinski cvet, gren
Poprov melisin cvet (Pteffermumi
Rum kompozicija (Thee- Rumkou
Tropinov cvet (Treberessenz) .
Vanille cvet, umeten (Vanill
Vanilie runt - 1




R T

Vsi cveti so izvzemsi ,sadni
gotove pijace.

Navodila, zanesljiva,
Razposilja se od 1 kg 0
Pri narocitvi vecje k
Cene, kakor tudi kak



ﬂDRlﬂ delniskapivovarna

vV SenozZecah

© : > et . :

s S priporo¢a svoje izborno izvozno, adria, = g
= O marc¢no, dvojnomaréno in granatno pivo o~ O
> 0 vy osL o vt e I
o — v sodckih in stekienicah. i O
S e
£9 Tzvozpovsemsvetu. 53 S
- Vi i 0 1 O O LY

JOSIP BOZ'C trgovina z vinom @wmmmmamcmwmmmxmm% IVAN KOS gostilnl(‘.ar in mesar na Vrhnlki

VILJIEM SPITZER

Dflpurom sl. obdinstvu, gg. |10tLllerl‘l: in goats]mnr % !,'ub{;anaKohze;MartJaTerez:iac 11.
: jem priznano dobra in pristna % Cenj. gostilnicarjem in Zganjetoénikom pri-
4

g | naznanja slavnemu obéinstvu, da je

| otvoril fililalko v Sp, Siski,

Spodnja Siska pri Ljubljani

% | Priporota’se cenjenim gostilniarjem za vsakovrstna

vorocam svojo veliko zalogo lasino Zgane
:7 I I_\-I A | i!wowke rrﬁpmwm dm’;_’mka in kr%uj 5 naro€ila. — Pri zmernih cenah solidna postreZba.
% skega bﬂnjewa Specijaliteta: Izorstni Rranj- | e . .
kakor rdedi vicek, bizeljsko rdece in lN.Io fino lju- ski pelinkovec, kakor tudi ruma za laj. Razpo§||]a Prlstne kraﬂ]Ske kIObase,
tomersko vino v sodcih in buteljkah. V mestu se do- | & | ]
stavlja na dom. — Cene zmerne, SIOROIGRON %mmm%x&mm ajmanj 30 komadop a 36 h prot! povzetju.

A QI OFOF OFOFO o+o+o+ STl

Priporoamo svojim tovariSem izborno

mar<no, dvojnomar<no,
termalno in aranatno

najve¢je slovenske narodne tvrdke:
Delniska druzba zdruZenih pivo-
varen Zalecin La3kitrgv Ljubljani

0 0N a7 il o a2 o S : N o o -y
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Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

|

JULTUS ST ARE

priporoéa svoje iZborno vlieZanoc maréno,
dvojno maréno in bavarsko pivo v
sodckih in steklenicah.

Narodila sprejemajo zaloge:

Ljubljana, Metelkova ulica &t. 19. Cerklje na Gorenjskem, Dra-
gomlje, Izlake, Javornik, Jezica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode,
Moravce, Motnik, Rudolfovo, Skofja Loka, Smartno pri Litiji

ali pivovarna v Mengsu. |
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2 i s P. MAGDIC, Ljubl; i g
P Modna in 3portna trgovina P, 5 ju ]ana Nasproti glavne poste $
2
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Pl _ b
Ei Svilnato blago, barZuni, pliSi in tenCice, Perilne volnene in svilnate Oddelek za gospode : I:E
£ Cipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve- Klobuki, cilindri, slamniki, Zepice.

. . : . o bluze ’ : FgasP ]
] zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in Srajce, spodnije hlage, spalne srajce, pred- ]
‘i kravate,__swlnatl m'barzunast'l trakov:,. PO- % spodnja krila iz batista, klota, listra in } prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci, "

& zamentrija, porte, Znore, resice, krepince, | gyile, hi%ne halje, predpasniki, vse vrste | nogavice, rokavice, kravate, naramnice, j;

krepi in flori za Zalovanje. damskega perila, moderci, pasovi, roka- | podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,

&I Serpe iz svile in fipk vice, domaci Cevlji, galoSe, nogavice, sol1- | deZniki, deZni pla3¢i, galoSe, gamaSe, !i
i 4 Eniki, deZniki, Strikane jope, Cepice in ga- | odeje za potovanje, palice, ¢etke za obleko, .“r
i{ Oprava za novorojencke, posteljne pod- | maSe za Sport, Zepni robci, kopalno perilo. | lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt- 1i
¥ loge in odeje za vozitke, sukanec za Si- | Posebni oddelek v I. nadstropju za dam- | nike, dokolenice, gama3e, plezalni &evlji, i"
? vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila | ske klobuke, slamnike, oblike in vse | palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po- ‘i
'i'& inustna voda. Narodne vezenine, zastave, | nakitne predmete za klobuke, pajfolani, | sode, thermos. Potreb§¢ine za sankanje, i{
Iul; trakovi in znaki i. t. d. zalni klobuki vedno v skladi$€u i. t. d. | tenis in lovce. — Sokolske potreb3&ine.
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik* cjubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.




