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UredniStvo
Siccr siane
posamezne Stevilke

Rokopisi se ne vradaju.

B I

In upravelitvo je v Llub‘j-ml

Rokopise in ohjwe je posiijati do 20. vsakega me-
seca, 5 tem dnem sc urednistvo zakljudl, =—=————e

Gosposvetska cesta $tev. 186.

St. 12,

V Ljubljani, 25. decembra 1921.

Leto VIIL

Cenjeni tovarisi!l

DanaS$njemu listu prilagamo poStne
poloZnice za vplaCanje zaostale naroc-
nine. Kdor je naroCnino za preteCeno leto
Ze placal’ bodist direktno ali potom za-
druge, naj porabi poloZnico za pladilo na-
ronine za prihodnje leto, ker se ta itak
povsodi naprej placuje. Tiskarna nam je
prezentirala ogromen racun, zato prosi-
mo, naj nilice ne odlo$a s placilom. Pri-
pomnimo Se, da smo vsled vedno rastocih
tiskarniskih stro$kov primorani postaviti
listu ceno na 6 Dinarjev za celo leto.

List ostane slej kot prej obrambeno
sredstvo  gostilniCarskih interesov skup-
nega gostilniCarstva Slovenije. Prosimo
le Se enkrat, ne odlasajte s placilom te
malenkosti, Zrtvujte pol litra vina svoji
prepotrebni organizaciji in stvar bo za
eno leto odpravliena. Vsem tovariSem in
tovariSicam pa Zelimo sreéna in veselo
Novo leto!

Osrednja zveza goStllniCarskih zadrug za
Slovenijo v Ljubljani.
Upravnistvo Urednistvo
Gostilnicarja. Gostilnicarja,

TroSarine prosta pijaca.

Na nekem obcénem zboru gostilniar-
iev s¢ je sprozila pritoZba, da financni
organi ne dovoljujejo povsod zakonito
dovoljenega prostega vina za druZino in
delavstvo. Ker povzroca to neugodnost
morda nesporazumljenje ali pa nerazu-
mevanje tozadevnih predpisov hocemo s
tem ¢lankom podati nekaj tozadevnih do-
lo¢il iz pravilnika za izvrSevanje dolodil
o drZavni troarini iz zalasnega zakona
o drZavni troZarini.

Clen 3 omenjenih dologil
oprostitvi troSarine sledece:

navaja o

TroSarine oprosceno je naCeloma sa-
nmo vino, vinski most, sadno vino in sadni
moit lastnega pridelka, kolikor
se porabi v niZze navedene namene v ka-
tastralni ob&ini, kjer se je pridelalo. V
ozira vrednih primerih, ako je na priliko
producent vinogradnik ali poljedelec po
poklicu, pa sme nadzorniStvo drZavne
uzitning po svobodnem preudarku razdi-
riti oprostitev tudi na vino (vinski most,
sadno vino, sadni most), pridelano v dru-
i obéini.

Vino iz jagod, sladno vino in medica
se ne puitajo nikomur troSarine prosto.
Oproscen je samo pridelek pija&, nave-
denih v prvem odstavku, ki se porabljajo
za lastno hiSno potrebo in za delavee, za-
poslene v vinogradniskem ali poljedel-
skem obratu poliedelcevem, in sicer v
mnozini, ki jo sporazumno s poljedelcem
dolo¢i pristoini uzitninski urad, oziraje se
na Stevilo rodbinskih ¢lanov in obseg
vinogradniSkega (poliedelskega) obrata.
Ako se pojavijo spori, odlo¢a kon€nove-
ljavno nadzornistvo drzavne uZitnine, za-
sligavsi predstojnika obcine. kier so vino-
gradi ali sadniki.

Nacelno je doloCena kot najvecja
muoZina vina in vinskega mosta, ki se
pusca trosSarine prosta:

a) od hektara vinogradov 300 litrov,

h) od hektara nijiv 50 litrov,

¢) od hektara travnikov 50 litrov,
Sadno vino in sadni  modt se vpostevata
pri tem v razmerju proti vinu in vinske-
mu mostu kakor 4 : 3,

Vina, Ki se pusti prosto trofarine za
hi¥no porabe in za polijske delavce, mora

biti lo¢eno od vina,
prodajo.

Kako se ta logitev veliavno izvrdi,
predpisuje Clen 8. tega pravilnika. Opro-
§Ceno troSarine je tudi vino, ki se prejme
iz mesta, zaprtega za uZitnino, Ce se je
izvozilo nerazbremenjeno od troSarine, ki
velja za vino v tem mestu.

ki je namenjeno za

Da se je izvrSil izvoz iz mesta zapr-
tega za uZitnino, ne da bi se bilo vina
razbremenilo troSarine, placane pri uvo-
zu, se mora dokazati s potrdilom mest-
nega uzitninskega urada, pri katerem se
ie vino izvozilo, na hrbtu uZitninske bo-
lete ali delne bolete.

Dalje je oproifeno trosarine vino, ki
ie namenjeno za izdelovanje kisa in Zga-
nia, potem vinske pokudnje in kon&no
vino, ki ga nosijo potniki s seboj, de je
koli¢ina primerna njih osebni potrebi.

Da je prejeto vino namenjeno za iz-
delovanje kisa ali Zganja, treba uZitnin-
skemu uradu z naznanilom prejema iz-
recno prijaviti, UzZitninski urad vzame to
v evidenco v svojih zapiskih ter poskrbi
s primerno odredbo (zapecatba, loCitev
itd,) za to, da se to vino ne porabi dru-
gade.

Vinske pokudnje morajo biti na po-
sodi (steklenici) oznalene za take ter ne
smejo  presegati  pol litra posameznih
vrst.  Oddajo teh pokusSenj treba uZit-
ninskemu uradu vob&e naznaniti najkas-
neje 24 ur po odaji, e se vzamejo iz ne-
obdacene zaloge; ¢e pa se pokudnja od-
vzame iz te zaloge, a takoj nadomesti s
trosarine prostim ali pa z obdacenim vi-
nom, ali ¢e se vzame pokusnja iz vina,
prostega trosarine ali obdalenega, ni tre-
ba oddaje naznanjati posebej; obdrZati pa
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ie oznacbo pokuSnje intaktno na stekle-
nici, da jo kontrolni organ lahko vidi o
priliki,

Za potniske potrebs¢ino je smatrati
potrebiCino samo za one dni, ko je potnik
Stevno mero je smatrati mnoZino enega
resni€no na potovanju. Z najvi§jo vpo-
litra na dan.

Clen 8.

Splo$ni kontroli je zavezano vse pi-
no na ozemlju, za katero velia ta pra-
vilnik.

Razteza se torej kontrola:

a) na producente;

b) na prodajalce na debelo;

¢) na prodajalce na drobno;

d) na druge osebe, konsumente.

ad a) Producent, ki sam prideluje vi-
no in se mu je za lastuo potrebo in za de-
lavce pustila gotova mnoZina trosarine
prosto, naj po moznosti lo¢i ono vino, ki
se mu je pustilo troSarine prosto, od dru-
gega pridelanega vina, ki je doloCeno za
prodajo. Ako ta locitev ni mogoca, se vi-
no, doloCeno za prodajo dene pod uradno
zaporo, zaradi pokuSenj se¢ veha sicer he
zapecCati, pa¢ pa mora producent odvzete
pokusnje sproti popolnjevati z onim vi-
nom, ki mu je pusceno trofarine prosto.
Obenem vodi kontrolni organ racun v re-
vizijski knjigi o vinu, ki ie dolodeno za
prodajo. Ako je loCitev vina mogoda, se
uporablja zapora samo, e drZavni inte-
resi to nujno zahtevajo; sicer zadoida
vpisovanje in odpisovanjec po kontrolnem
organt.

Ako ima vinogradnik vinograde in
kleti v razli¢nih ob&inah, se mu vino lah-
ko doloCi za delavee v vsaki kleti posebeij.

Producent, ki vinogradov in polja ne
obdeluje sam in se mu zaradi tega ne pu-
8Cajo nikake mmoZine troarine prosto,
mora vino, ki ga vzame iz svoje kleti, ob-
daciti prav tako kakor vino, ki ga prejme
iz tuje Kleti. Prodajalec vina na debelo
mora imeti vso zalogo pod kontrolo. O
prejemu in oddaji vina iz zaloge in o pre-
takanju mora voditi zaloZni zapisek.

Vino za lastno porabo mora hraniti
loCeno od druge zaloge ter ga ob prevze-
mu baodisi iz svoje, bodisi iz tuje zaloge
obdaciti. Zalogo ima vob&e prosto uradne
zapore; ako pa se je bati zlorabe, se mu
smejo sodi zapecatiti; pri tem ostane ve-
ha prosta pecata, zato pa mora pokusnje
popolnjevati z vinom, ki ga je obdadil za
svojo porabo.

Kdor prodaja vino na drobno, pa je
obenem producent, mora imeti zalogo lo-
Ceno od todilnice, in sicer tako, da je med
zalogo in tocilnico najmanj javna cesta
ali pot.

Glede tocilnice ali toCilne kleti velja
brez izjeme naCelo, da sme biti v njej sa-
mo obdaceno vino. Vsak prejem v to&ilno
klet od Koderkoli mora biti pravilno na-
znanjen in obdacen, v zaloZno klet samo
naznanjen. Po potrebi se v zaloZni kleti
uporablja uradna zapora. Posku$nie je
nadomes$Cati z obdadenim, iziemoma =z

davka prostim vinom. Davka prosto vino
mora hraniti, ¢e se mu je priznalo, Se po-
sebej loCeno; Ce to ni mogole, ga mora
hraniti v zalogi. V tem primeru se morajo
neobdacCene posode zapedatiti.

Za tiste, ki prodajajo vino na drobno,
a niso producenti, veljajo ista dolocila;
ne priznava se jim pa nikako davka pro-
sto vino.

Kdor toci pod vejo, sme iztociti do-
volieno mu mnoZino vina — seveda last-
nega pridelka — samo obdaceno.

Zato mora loditi to mnoZino vsaj
istoCasno z naznanilom o pricetku vino-
toCa, s katerim je spojena tudi obdacitev.
Locenih kleti mu ni treba, pal pa se mu
za Cas, dokler toCi vino, zapecati druga
zaloga. Kontrolni organ ima zalogo v evi-
denci kakor pri vsak@m producentu.

Pri drugih oseba##®se omejujie kon-
trola samo na ugotovitev, da se prejeta
mnozina ujema z naznanjeno. Ta kontrola
se izvrSuje samo po izvolji.

Od vina, ki je doloCeno za prodajo,
fe odpisovati na radun drozi, tri litre od
hektolitra, pri moStih 10 litrov od hekto-
litra. Vecje diference, oziroma primanj-
kljaje, je treba obdaditi, in ¢e ie upravi-
Cen sum, da se vino oddaja protipostav-
no, je uvesti tudi dohodarstveno kazensko
postopanje.

Kjer morajo biti zaloZni prostori lo-
Ceni od prostorov, v katerih se hrani vi-
0, zavezano ftrofarini, mora vse te pro-
store odobriti nadzorniitvo drZavne uZit-
nine.

Vse osebe, ki producirajo vino ali ga
prodajajo na debelo ali pa na drobno,
morajo v treh dneh potem, ko so stopila
ta doloCila v mo&, nekvarno dolodilom
Clena 23., podati uZitninskemu uradu pri-
iavo, ki navaja: ime in priimek, posel ali
obrt in bivalisCe dotiCne stranke, dalje
prostore, namenjene za zalogo vina, in
prostore, namenjene za hranitev obdad-
ljiivega vina.

Na podstavi te prijave pregleda kon-
trolni organ prostore, jih popise vprico
stranke v dveh izvodih, ter jih predlo#i
nadzornidtvu drzavne uZitnine v odobri-
tev. En izvod potrjenega popisa prosto-
rov se na to izro¢i stranki, drugi izvod
ostane pri uzitninskem uradu.

Ako se naznanjeni podatki naknadno
izpremene, je treba izpremembo prijaviti
v 48 urah potem, ko se je izvriila.

Korporacije in drustva, potem oni,
ki ne vodijo poslov sami, morajo v prijavi
imenovati tudi osebo, ki posluje v njlh
imenu (obratnega vodjo).

Clen 9.

Kontrolni organi imajo zaradi pre-
¢leda pravico po dnevi, ako pa se vrsi na-
znanjeno davkovno dejanje ponodi, tudi
ponoci, Sicer pa ponoci samo v spremstvu
oh&inske asistence, Ce je opraviden sum
nekorektnega postopanja, vstopati v pro-
store, kjer se hrani vino, obdaceno ali ne-
obdaceno, bodisi producentov ali proda-
ialcev na debelo ali prodajalcev na
drobno.

Upravieni so tudi vsak naznanjenl
transport vina revidirati pri odpo§iljate-
lit pred izdajo transportnega lista, vsako
po prejemniku naznanjeno posiljatev  pa
pri tem.

Stranke morajo kontrolnim organom
nuditi potrebno pomo¢ in dajati zahteva-
na pojasnila,

Kontrolnim organom, opremljenim s
posebnim oblastvenim ukazom, je razen
tega na zahtevo zaradi kontrole dopustiti
vpogled v poslovne knjige.

Ta ukaz izda nadzorni$tvo drZavne
uzitnine po odobritvi delegacije ministr-
stva za finance.

Vse posode, ki se porabljajo ali v za-
logah ali v tolilnici ali pa za transporte,
morajo biti pravilno cime tirane.

Tako piSe naredba osrednje vlade z
dne 7. decembra 1920,

Dne 16. avgusta 1921, pa je izdalo
ministrstvo za finance Se $ir$i  pravilnik
za izvrSevanje doloCil o drZzavni troSarini
in zacasnega zakona o drZavni troSarini,
taksah in pristojbinah, katere &len XLIII.,
tocka 8 navaja sledece:

S. V oblastih, kjer se je doslej pobi-
rala troSarina od vina, ne placujejo last-
niki (tudi samostani), vinogradniki, koli-
kor niso pravne osebe, troSarine mna ono
vino, ki ga prijavijo in uporabljajo rodbin-
ski Clani, hiSno sluZabnistvo in osebe, ki
so na stanovanju in hrani pri dotiénem vi-
nogradniku, kakor tudi delavci, ki obde-
lujejo vinograd.

9. Vinogradnikom, ki izvriujejo trgo-
vino z alkoholnimi tekoCinami na debelo
in na drobno, ter toCijo te predmete ali
se bavijo s prodajo alkoholnih pija¢, se
dovoljujejo za domaco potrebo, trofarine
prosto, te-le kolicine:

Ako je Stevilo radbinskih Clanov s
hisnim sluZzabniStvom vred starih nad 15
let, ima pravico troSarine prostega vina,
lastnega pridelka, do §tirih &lanov 400 li-
trov, preko 4 do 8 Clanov 600 litrov, pre-
ko 8 do 12 &lanov 800 litrov, preko 12 &la-
noy 1000 litrov.

Ako ima vinogradnik fino butelisko
in navadno vino, a Zeli, da se mu za do-
maco potrebo dovoli troSarine prosto tudi
fino butelisko vino, se mu dovoli koli¢ina
vina po znesku troSarinske vsote, oziro-
ma razlike, ki obstoia za fina buteliska
vina in navadna vina.

Vino, dovolieno za domaco potrebo,
se mora hraniti v prostorih, loCenih od
onih, v katerih se hrani drugo vino.

Ako bi kolu ne bilo Se tozadevno kaj
jasnega, smo radevolje pripraviljeni po-
dati S¢ nadaljna pojasnila.

Gostilni¢arska Sola na vidiku.

Ko je leta 1914 Solski kuratorij za obrt-
ne nadaljevalne Sole mestnega magistrata
liubljanskega zaukazal, da imajo tudi va-
jenci gostilniSke obrii pohajati  obrtno-
nadalievalne Sole. je stopilo nacelstvo go-
stilniske zadruge z ravnateljem teh 3ol



svetnikom Subicem v razgovor, ali bi se
dalo dosedi, da dobijo gostilni¢arski va-
ienci v obrtnonadaljeoalni 3oli gostilniér-
ski obrti primeren strokovni poduk. Ko ie
& ravnatelj odvrnil, da razen koresponden_
ce, racunstva, spisja in drugih pedagoskih
naukov ni mogoce dajati vajenstva gostil-
niCarske obrti, ter je ta odlicni Solnik sam
nasvetoval naj se gostilniarstvo v tem po-
gledu osamosvoji in ustanovi lastno stro-
kovno Solo za gostilnicarsko vajenstvo.

Te ideje se je naCelstvo gostilnicarske
zadruge ljubljanske pod vodstvomn nalel-
nika gospoda Kavci¢a takoj oprijelo in pri-
telo s pripravami. Na roko je $el pri tem
gosp. mestnj ucitelj Gorazd, ki je sestavil
ucni nacrt, pomagal pri sestavi proraduna
in peticij, katere se je takratni vladi pred-
loZilo. Zasigurani so bili deloma Ze vsi pri-
spevki, tako od vlade, mestne obcine, tr-
govske zbornice in raznih drugih faktorjev
kakor tudi od strani interesentov. Na je-
sem pa tistega leta, po izbruhu vojne, je ob-
sila vlada naelstvo, da je uk obrtno
nadaljevalnih Sol za nedolocen cas ukinjen.
Na tej poti je tudi cela zadeva obstala.

Po prevratu pa se je zadelo seveda
Zzopet na to misliti. Priceli so se razni toza-
devni sestanki in ker ima zadruga gostil 1i-
Carjev Ze v to principijelni sklep ob&nega
zbora z dne 9. julija 1914 se je spravila za-
deva v odborovih sejah dne 9. nov. in 23.
decembra 1920 zopet v aktivni $tadij, ker
ie vse za to, da se mora strokovna $ola za
gostilniCarski nara$c¢aj ustanoviti. V zad-
njem Casu se je vrdilo Ze ved odborovih
sej in se je izvolil v to poseben odbor i
Clanstva zadruge, strokovnih ve$takov in
merodajnih faktorjev. Odvisno bode sedaj
kako bodo oblastva in Cinitelji, katere se
bo moglo v to velevazno podjetje pritegn!-
ti, zadevo razumevali in podpirali. Kakor
ie danes stvar upeljana, se bo Sola vzdr-
Zavala najveC iz tujskega prometa in ne-
koliko drzavnih subvencij in drugih event.
Vv postev pripadajotih korporacij. Do kako
dale¢ je danes zadeva Ze prispela, 3¢ ne
bomo razlagali, povemo le toliko, da, ako
bodo merodajni Ciniteljii ustregli brigi in
delovanju tega Solskega odbora, bo vszka
ko ta Sola v priliodnji spomladi Ze pricela
svoje blagonosno delovanje. Da Sir§i svet
izve, kaka potreba je za tako Solo pri nas,
Kjer moramo 7al potoZiti, da je bil doseda-
nil na¥ gostilni¢arski nara&éaj, kar se tice
resnicno strokovne izobrazbe in vede za
vi§ja ali boljSa hotelsko gostilnitarska
podjetja, sila na slabem, tako, da kdor iz-
med pri nas izuCenega vajenStva ni Sel v
SirSi svet, izpopolniti tam svoj uk, ni bil
bogsigakaj podkovan. Da nasi tovarigj iz-
brevidijo, kaj jc modernemu gostilniar-
Stvu dandanes treba  vse znati, podamo
nastopno razne predmete, ki se bodo v bho-
doCi gostilnicarski Soli predavali, in ki e
V zadevnih Solah na Dunaju, v Pragi in de-
loma tudj 7¢ v Zagrebu ucijo in jih moder-
No izobrazen natakar mora znati in vedeti
Utna snov bo slededa:

Glavno vodilo pouku bo, da se celoku-
pen pouk ozira edinole na prakti¢ne zahte-

ve gostilni¢arske, hotelirske in kavarni-
Ske obrti, ter se teoretiCne razlage podajo
le v toliko v kolikor so neobhndno potrab-
ne za razumevanje strokovnega znanja.

Ui jezik.

Branje, obravnavanje in pripovedova-
nje sestavkov, strokovne ali splosno obrt-
ne vsebine. Ponovilo glasovija, besedoslov,
in stavkoslovja. Pravopis s posebnim ozi-
ron na tujke, ki se pogosto rabijo v gostil-
nicarski obrti, njih razlaga. Spisovanje
preprostih pisem strokovne vsebine, Ker
pri picli odmieri Casa za to stroko ni poda-
nih posebnih uc¢nih ur, naj se to vrsi po
moZnosti pri pouku poslovnih sestavkov.

Lepoplsje.

Vaje v latinici, kurentni in okrogli
pisavi, spisovanje jedilnih listov in meni-
iev. Hektograf, Sapirograf, ciklostil in slic-
ni pomnoZevalni aparati. Vaje za rabo ta-
kil aparatov.

Obrino-trgovski pouk.

Sestavljanje poslovnih pisem (okro7-
nice, ponudbe, narocilna pisma, pisma z
raCuni, pisma pri placilih, opominjevalna
pisma). PoStne dolocbe in poslovanje kr.
poStne hranilnice. Vaje v izpolnjevaniu
poStnih, ZelezniSkih in carinskih tiskovin,
Prejemni, spremni in nasprotni listi, za-
dolZnice, ucna izpric¢evala, mezdne in slz-
bene pogodbe, pooblastila, vloge na obrine
urade, zadevajoCe izposlovanje obripre
koncesije oziroma nje odpovedi, dopustila
za godbo, dovoljenje za postavljanje mo-
torjev, stiskalnic za ogljikovo kislino itd.
Obrtna naznanila, lepaki, oglasi in splo$na
reklama. Brzojavke in  brzojavni kljudi.
Posebna pozornost naj se posveca pravo-
pisju tujk, ki so pogosto v rabi.

Racunstvo in  kalkulacija. Placilna
sredstva, ki so navadna v trgovini. Me-
tricne mere in utezi, vaje v doloCevanju
teze.

Dalje reSevanje praktiCnili racunov iz
wostilnicarskega Zivljenja s pomocjo sklep-
nih, povprecnih in druzbenih racunov s
posebnim ozirom na navedene vlomke in
racunanje na pamet. Odstotni in obrestn?
racuni kot uporabo sklepnih in razstavnili
racunov, Trgovski obi¢aji (usance) in za-
devna izracunavanja (kosmata, bruto te-
Za, tara, Cista teZa, privaga, zavaga, leka-
za, dekort, skonto, provizija, rabat, di-
skont itd.).

Blagovna kalkulacija, izracunavanje
prodajne cene, prorauni, izraCunavanje

redilne vrednosti.

Vaje v branju voznih redov, izratuna-
vanje voznine in tovornine.

Najvaznejse o preraCunavanju vred-
nostnih papirjev.

Knjigovodstvo. Trgovsko obratovanje
gostilnicarske, kavarniSke in hotelske obr-
ti. NajvaznejSe iz menicnega pouka in vaje
Vv Spisovanju menic.

Namen knjigovodstva. Uredba in vod-
stvo za gostilnicarstvo potrebnih poslov-
nih knjig in pouk o njih dokazilni modi,
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sliranjevanje poslovnih pisem (korespou-
dence).

Razni nadini zaraCunavanja pri gostil-
nicarstvu. Nadin napisovanja, kuhinjski in
kletni blanket, zaraCunavanje z znamkami,
boni in registrirnimi blagajnami, prednosti
in hibe raznih naginov zaraCunavanja,
usobito z ozirom na kontrolo v kuhinji in
kleti,

VknjiZevanje  prakti¢nih poslovnih
dogodkov z zaklju¢enjem vseh knjig in
sestave inventara.

Drzavljanski nauk. Sestava drzave,
Temelji ustave in uprave. Pravice in dolz-
nosti drzavljanov. Upravna oblastva. Sol-
stvo, osobito obrtno. Vojastvo, pravoscd-
je, davkarstvo in carinstvo. Zdravstvo,
Stavbarstvo. Socijalna skrb. Proizvajanje
dobrin in promet.

Zavarovanje s posebnim ozirom zava-
rovanja na Zivljenje, pozar, bolezen, vlom,
porostvo in nezgode. Plodonosno nalaga-
nje razpolozljive gotovine in prihrankov.
NajvaznejSe dolocbe z ozirom na zadruz-
nistvo. NajvaznejSe dolocbe zakona o #i-
vilih. NajvaznejSe dolotbe o posameznih
in druzabnih tvrdkah.

Temeljit pouk o skupnih gospodarskih
podjetjih obrtnikov in njih upravne uredbe.

Pismeno izdelovanje napovedi o pri-
dobnini in osebni dohodarini. Prijave za
bolnisko zavarovanje, Prijave obratov,
podvrZenih zavayovanju zoper mnezgode,
naznanila o nezgodah v obratu. '

Strokovni nauk. a) Pouk o pozivilih
in Zivilih. Bistvo prehrane. Sestavine Zi-
vil in poZivil ter njih pomen z ozirom na
rediinost. Redilne snovi in redilna vred-
nost. Potvorbe. PreizkuSanje Zivil in pPoZi-
vil, njih razkrajanie in pokvara. Sredstva
za konzerviranje.

NajvaznejSa Zivila in pozivila. Voda.
Naravne in umetne slatine. Kuhinjska sol.
Meso (klavna Zivina, perutnina, divjalina,
ribe, Skoljke itd.).

Poraba in ohrana mesa, mesne kon-
serve, Jajca, mleko, surovo maslo in dru-
ge Zivalske mascobe, sir, Zito, mlinski iz-
delki. Kruh in pekarski izdelki. Testenine.
StroCnice. Krompir, vrste $krobov. Sadje
in sadne konserve. Gobani. Zelenjave in
zelenjadne  konserve,  Vrste  sladkoria.
Med. Rastlinske maScobe. Kava, ¢aj ka-
kao in Cokolada., DiSave. Opojne pijaZe.
Kis. — Posamezne snovi naj se vselej po-
kaZejo in opiSejo ter pri tem, kako in kje
se pridobivajo. (Kraj in nacin proizvaja-
nja.)

Kletarstvo.

Pojem in obseg kletarstva,
Proizvajanje vina in ravna-
nje z njim v kleti. Pridelovanje
vina (vinska trta, vrste trt, bolezni in $kod-
liivei trte, ureditev vinogradov, zasajanje
trt, vinogradniSka dela. Pridelovanje vina,
trgatev, izdelava mosta, kipenje, vleZanje
in zorenje vina, sestavine vina, izdelova-
nje sladkih in penec¢ih vin, uporaba ostan-
kov pri izdelovanju vina. (Ravnanje z vi-
nom v kleti. Kletarstvo v oZjem smislu.)
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Vinska klet in nje stranski prostori, vinski
sodi, njih shranjevanje in ravnanje, kle-
tarska oprava, napolnjevanje, toéenje.
Zvepljanje, pasteriziranje, olepSavanje in
filtriranje vina, izbolj3anje slabih vin, na-
polnjevanje vina v steklenice, napake in
belezni vina, ponarejanje vina, presoja vi-
nia s pokudnjo. Vrste vina in mnozine pro-
dukceije vina, izdelava in sestavine sadne-
ga vina, medice itd. Nova vinarspa pn-

stava.
Pivovarstvo.
(Sirovine, pripravijanje slada, pri-
prava, Kkuhanje {n hladenje pivne

zatimbe), kipenje). Sestavine piva. Vrste
piva. Ravnanje s pivom pred in med
toCenjem. (Prevoz, vkletenje in hlajenje
piva, klet za pivo, toCenje piva in priprave
za toCenje, uradni razpisi, zadevajodi to-
Cenje piva). Napolnjevanje steklenic s pi-
vom, pasteriziranie piva, obseg proizva-
janja piva.

Pouk o serviranju.

pouk. Razdelt-
serviranju In
njega obseyg. Gostilnicarsko osob-
ie, mnjega razdelitev, stopnja in delo-
krog. Vedenje osobja napram predpo-
stavlienim in tovarifem. Vedenje natakarja
v oblevanju z gostom. Pozdravljanje go-
stov, titulatura, nakazanje prostora. Od-
vzetje vrhnjih oblacih, vpraSanje po Zeljanh
in priporoCanje. Razni casi obedovanja.
Spored jedil pri posameznih vrstah obe-
dov. Pravila dostojnosti za ohlevanje. z
gosti. Opravicevanje v slucaju kake ne-
rednosti. O zunanjosti natakarja. Gojitev
rok, nog in ust, naznanila in govorjenje
med obratom. Kako je postopati med po-
govorom gostov, Ponudbe prednosti prt
vstopu, Vstop v zakljuCene prostore. O
napitnini.  ObnaSanje natakarja o priliki
prepirov, O najdenih predmetih. O dolo-
Citveni knjigi za medseboino dolocevanje
gostov. Predlaganje in urejevanje mize.
Vedenje natakarja po odhodu gosta.

Delokrog gostilni¢arja in njega raz-
merje do gostov. Razni nacini serviraiun,
postrezbe. Strezba posameznikom, skup-
na postrezba. Jedilni list, pravopis in raz-
laga najvaZnejSih izrazov, List o pijacah,
razdelitev, uporaba, priporoanje raznih
pijac, Meni, njega zunanja oblika, sestava
in izvribe.

Raba servirnega robca in priprav.
SnaZenje pomizja in ravnanje 2z njim. Po-
grinjanje mize, sploSno in za posamezne
vrste obedov v restavrantu, Serviranje v
restavrantu,

Dejeuner a fourchette (predjuZnik),
lunch, diné, gourter, five o' cloc tea, sou-
per, buffet, slavnostna pojedina. Servira-
nje v tujskih sobah, Sestava menujev, po-
nioZne knjige za to. Dolocitev cen za ose-
bo. (kuvert), strokovno tehni¢ni izrazi.

Kjer so tudi kavarniSki vajenci, naj se
dopolni pouk s poukom o cCiSéenju kavar-
niskega omizja, biljardov, igralnih miz itd.,
serviranje v kaferestavrantu. NajvazZnejse

a) Teoreticen
tev pouka o

snovi za konsum v kavarnah in o nadinu,
kako se servirajo. Izgovarjanje imen naj-
bolj znanih inozemskih Casopisov itd.

Prakti¢en pouk. Ta pouk se razteza
na cna pravila, ki so se obravnavala pri
tecretiénem pouku, ter ima predvsem na-
men, ozirae se na individalne potrebe
ucencev, podati jim vse spretnosti, kate-
rih posamezni ni imel priloZnost prisvoiiti
st v uku pri gospodarju.

Nauk o obratovanju. Zahteve redovi-
tega obratovania v gostilni¢arstvu  (krs-
mah, restavrantu, pivarnah, pivnicah, 1o-
Cilnicah za vino in pivo, izkuhih in jedil-
nah, todilnicah pod vejo itd., avtomatic¢nih
bufejih, gostilnah, hotelih, penzijah, hotel-
garnijih, prenoci§cih, skupnih prenociscin
itd.) in kavarnah (kavarne, tocilnice za
kavo, mleko), in sicer tako glede na njih
gradnjo, kakor tudi 2z ozirom na organiza-
cijo  podjetnega obratovanja. Delokrog
podjetnika in pomoZnega osobja v malih,
srednjili in velikih obratih. Sistem z enim
samim natakarjem. Pravice in dolZnosti
csabja. Usluzbenje in odpust, najemanije in
progladanje prostim. Potrebe mimogre-
docih in stalnih gostov (domacini, tujci z
deZele in drugih dezel) z ozirom na pre-
hrano in prenotevanje. Navadna (nor-
malna) oprema tujske sobe. Potreba, ure-
ditev in gojitev spladnih prostorov. Obscg
in nacin, kako naj daje gestilnicarsko po-
mozne oschje pojasnila tujcem in gostom,
Javljenje tujcev oblastnijam. Cena, sezij-
ske cene, oznanila cen. Novodobne napra-
ve v gostilnicarskih obratih. Obisk tipi¢nih
vzornih podjetii pod  strokovnim  vod-
svom. -— Skiopticne slike.

Ta program moderne gostilniCarske
Sole priobCujemo zategadelj, da nasi tova-
ri§i in SirSa javnost razvidi, kaj vse je
treba modernemu izobrazenemu hotelir-
stvu znati in vedeti. Ves tu navedeni ma-
terial se peucuje v Svicarskih gostilnicar-
skili Solah, zato je tudi hotelirstvo in go-
stilniCarstvo v tistih krajih na viSku, Vidl
se, da ne le advokat, uradnik in duhovniik
mora imeti Solo, tudi visoko naobraZen go-
stilni¢ar hoce imeti svojo univerzo, katera
ga usposablja korakati paralelno z akade-
micnimi izobraZzenci. Cas hiti in v bodole
ne bo le zadostovalo, da znam prinesti na
mizo pol litra vina, le strokovno dobro iz-
brazenec bo gospodar poloZaja in v stanu
ustrezati modernim  zahtevam  Clovedke
druzbe. Zato pozdravljamo prizadevanje
po ustanovitvi gostilnicarske strokovie
Zole v Ljubljani nagih di¢nih moZ, ki si bo-
do ustvarili s tem ohranljiv spomin.

* K X

Prodaja Zganja in Spirita.

(Konec.)

Pri prodaiji je razlikovati med proda-
jo od 5 litrov in ve¢ (prodaja na debelo)
in prodajo izpod 5 litrov (prodajo na
drobno.

Ce se proda komu na enkrat 5 ali ved
litrov Zganih opojnih teko¢in (od ene ali
ved vrst), se mara vpisati ta prodaja ta-

koj, kolidirie pa, ki posamezno ne znaSajo
& litroy, se vpiSejo swmaricno koncem
dneva.

Pri prodaji koli¢in 5 litrov ali ved se
nora vpisati v register tudi ura, ko se je
doticna koli¢ina prodala ali oddala.

Kdor kupi 5 litrov ali ve& Zganih opoi-
nih pijac, mora prodajalcu pismeno potr-
diti, da je to koliCino tekocin res kupil.
Ta potrdila, (ki niso zavezana taksi), pri-
loZi prodajalec registru. Enako je s potr-
dili, ki jih dobi od prodajalca za domaco
potrebo skuhanega a naknadno zatro3a-
rinjenega Zganja.

Koncem vsakega Cetrtletja zakljudi
prodajalec register in ga odda najkasneje
v 10 dneh po sklepu &etrtletjia (do 10. ja-
nuarja, 10, aprila, 10. julijfa in 10. oktobra)
pristojnemu oddelku finanCne Kkontrole v
cenzuro. Se pred oddajo registra za pre-
teCeno Cetrtletje pa mora prodajalec za-
logo, kakor jo kaZe sklepni radun kon-
cem Cetrtletja, prenesti v novi register.
Cim oddelek financne kontrole register
preizkusi, ga vrne prodajalcu, ki sme z
njim prosto razpolagati,

IV.

Vsi prodajalci in to&ilci alkoholnih pi-
ja¢, t. i. Zganja, Spirita, likerjev, ruma,
konjaka, vina in piva itd., ki kuhajo Zga-
njie za domaco potrebo troSarine prosto,
morajo vso doti¢no proizvodno dobo vo-
diti poleg prej omenjenega registra Se
poseben raCun o Zganju, ki so ga skuhali
brez pladila troSarine za domado potrebo.
V ta racun morajo vpisavatl sproti vsako
porabo ali prodajo za domaco potrebo
skuhanega Zganja in vedno navesti dan,
kdaj se je Zganje uporabilo, koliko in ka-
tere vrste (slivovka, hruSovec itd.) je bilo
to Zganje in koncno kolika ie bila njegova
iakost,

Opozarjamo pa, da se sme za doma-
¢o potrebo troSarine prosto nakuhano
Zganje prodati le, e prodajalec svojo na-
mero prej prijave pristojnemu oddelku fi-
nancne kontrole in placa pripadajoo tro-
Sarino, ker bi se sicer smatrala on in ku-
pec Zganja za tihotapca in kaznovala, a
vsak zase, najmanj s petkratnim zneskom
redne troSarine; povrh tega bi pa moral
prodajalec placati Se redno troSarino in
Zganje bi se zaplenilo kot tihotapljeno
blago.

V.

Kdor proti predpisu ne vodi registra
o prejetih in prodanih koliCinah Zganih
opojnih pija¢ ali racuna o potrodnji troa-
rine prosto skuhanega Zganja za domado
potrebo, se kaznuje prvi¢ s 50 dinarji, v
vsakem ponovnem primeru pa s 100 di-
narit.

Z enako globo se kaznuje, kdor sicer
vodi omenjene raCune, a ne vpisuje vsega
pravocasno ali pa ne tako, kakor je pred-
pisano in sploh vsakdo, kdor natanc¢no ne
izpoljuje obveznosti, ki so omenjene pod
I, in IV.

* K X



Uradna naznanila letoSnjega
vinskega pridelka.

Finanénega ministrstva naredba za
Slovenijo, da mora vsak vinski kupec in
vinski producent naznaniti v teku 24 ur
mnoZino viletenega vina ali vinskega mo-
§ta, je med nasimi vinogradniki zbudila
veliko razburjenost, ki je Zalibog na Do-
lenjskem, in sicer v Gréoviu pri Novem
mestu povzrocila celo krvavi boj med vi-
nogradniki, financarji in oroZniki, in je ta
boj zahteval celo eno Zrtev ter vel ra-
njencev,

Tega obzalovanja vrednega dogodka
ni povzrodila naredba kot taka, nego edi-
nole nacin izvrsitve te naredbe.

Napa&no je bilo namre&, da ljudstvo
i bilo o tem pravocasno in dovolj pouce-
no in da se je pricelo hitro prestrogo po
naredbenih predpisih postopati.

Proti naznanilu dobljenega ali vklete-
nega pridelka bi nihée ne oporekal, ko bi
vedel, zakaj se gre. Kmet pa smatra vsa-
ko popisovanje pridelka, zlasti po finan&-
nih organili, kot prvi pogoj za zviSanje
davka, &e ne cclo za kako rekvizicijo. Zato
se seveda takim pregledavaniem zoper-
stavlja in tajna jeza pri¢ne v njem kuhati,
¢e mu tuja oseba pricne po kleti stikati,
meriti ter zapisovati njegov pridelek in
mogoce $e groziti s kaznijo ter z zaplembo
vsega pridelka vsled opustitve nepravo-
casnega naznanila. .

Ce je pa prepri¢an, da take napovedi
nimajo zanj v gmotnem oziru nikakih zlih
posledic (katerih sedanja napoved faktic-
no nima), izvr§i brez ugovora po mozno-
sti toCno svojo dolZnost, Ce le ima v to
dovolj ¢asa na razpolago.

Piscc je bil sam pri¢a v kr§kem okra-
ju, kako so posamezniki hiteli v urade na-
zanjevat mnoZino svojega letoSnjega
vinskega pridelka, ko ga $e niti popolnoma
niso vkletili ali spresali, boje¢ se, da ne
dospejo z naznanilom prepozno in da ne
bodo zaradi tega imeli $e druga nepotreb-
na pota in stroske,

Tako zelo vaZne naredbe se ne smejo
razglasiti samo v »Uradnem Listue, ki ga
le gotovi krogi dobijo in &itajo, marved
tudi v raznih politi¢nih in strokovnih listih
ter potom Zupanstev ter Zupnih uradov.
Tudi se ne smejo razglasiti v zadnjem tre-
notku, marve¢ vsaj dva do tri tedne pred
izvrsitvijo, Na ta nacin je dana tudi kme-
tiiskim strokovnjakom in drugim toza-
devnim javnim organom prilika, da ne-
vedno ljudstvo, Ce treba, Se pravolasno o
tem natancneje podudijo ter jih na vse do-
bre in slabe posledice take naredbe opo-
zorijo.

Ako je %e kupec, bodisi gostilnicar,
vinski trgovec ali privatnik primoran na-
Znaniti provenijenco v svoji kleti vklete-
nega vina ali mosta, potem je pac izpodbit
vsak predsodek zamolCanja ali celo tiho-
tapstva od strani producenta. Vse se da
mirno in lepo izvesti, samo bolj premislje-
no in neprenagljeno je treba postopati.

Tudi bi bilo Zeleti, da se take naredbe

izdajo obenem za vso drZavo veljavie in
ne le za posamézne pokrajine, ker le na
ta nacin je mogole dognati pravo mno-
zino vsakoletnega pridelka, dodim se je
dosedaj vse le bolj aproksimativno cenilo.
Pri taki cenitvi pa diferira mnoZina nave-
denih hektolitrov v vsi drzavi lahko za pol
ali tudi za cel milijon, kar neugodno vpli-
va na pravo regulacijo vinskih cen, bodisi
za domac konzum ali za izvoz.

Zato se na$ list vedo briga obves$€ati
gostilniCarstvo o predpisih in naredbah,
da se te obvaruje Skode in neprilik.

* ok Kk

Memorandum.,

Koncem meseca decembra bode po-
dala delegacija Saveza gostilnitarskih
zadrug Hrvatske in Slovenije pristojnim
ministrstvom  »memorandume« proti za-
konskemu nacrtu za pobijanje alkoho-
lizma, izdelanemu po ministrstvu narod-
nega zdravja. Besedilo te spomenice pri-
ob¢imo v prihodnji Stevilki.

* Kk %

Razno.

Karte in domine,

Zakonodajni odbor narodne skupdci-
e je odlocil, da se taksa za kvarte in do-
mine povisa od 15 din, na 30 din., in sicer
zacenSi s 1. januarjem 1922, Potemtakem
se morajo vse kvarte in domine, ki bodo
dne 1. januarja 1922 Ze v drZavi, in one,
ki se uvozijo po tem dnevu, opremiti »
takso 30 din., in sicer tako, kakor so se
opremljale sedaj. Kar se tice kvart in do-
min, ki so ze v drZavi, bo izdala gene-
ralna direkcija carin v Beogradu potreb-
no naredbo, da se¢ bodo tudi te kvarte in
domine Zigosale z novim Zigom po pla-
Cilu zviSanja takse.

Vzorna podjetja.

Pred boziCem je otvoril na$ odlizm
tovaris gospod Fran Krape$ ponolnoma
na novo in temeljito renovirano kavarno
»Zvezda« v Ljubljani. Neverjetno je, kay
zamore Zenijalni podjetnik vse storiti 1z
starih ukajenih in zanemarjenih lokalov.
Od tal pa do vrha in v vseh najskrivnel-
Sih kotih se sveti vse kakor »biks«; cle-
ganina oprema, preproge, divani. slikari-
je, iz vsega odsevajo slovanski motivy,
postrezba eksaktna, natakarji frCe sem in
tia kakor lastavice, pijace prvovrstne, po
zmernih dnevnih cenah. Zvecer se ti zdi
pri tej krasni razsvetliavi, kot bi bival v
dvorani kake pravlji¢ne kralji¢ine.

V Mariboru je pred kratkim otvori
. A. Ivanic¢, prejdnji poslovodja kavarne
sZvezda« v Ljubljani, kavarno »Jadrane
na Aleksandrovi cesti. Tudi to podjetje le
idealno urejeno ter ima osobito Kkrasno
verando, ki privablja v poletenskem Casn
vsakega, kdor si Zeli v prijetnem hladu

privosSciti kozarec osveZujolega poZivila,

Cestitamo naim tovariSem nad tako
vzorno podjetnostjo, Zele¢ jim trajnih in
najbolisih uspehov.

Ponarejene petdinarske nov&anice.
Narodna banka je javila ministrstvu zi
notranje stvari: Dosedaj je bilo temu od-
delku poslanih dvanajst izdaj ponarejenil
novéanic pe pet dinarjev izdaje finanéne-
ga ministrstva. Deset falsifikatov je slabo
napravljenih, posamezni celo popolnoma
slabo in nepopolno, tako, da jih lahko vsak-
do spozna, ¢etudi ni veliko navajen denar™
nega poslovanja. Dve vrsti, 8t. 8 in 9, pa
sta napravljeni tako dobro, da se obcin-
stvo zelo lahko prevari in da bi jih celo
posamnezni blagajniki lahko smatrali za
prave. Glavne karakteristike teh falsifi-
katov so nastopne: Falsifikat $t. 8: 1 Vi-
ioletna risba na coriginalu je na ponarejeni
novcanici prevec roznata, 2. Rjavi tisk je
na ponarejeni veliko bolj jasen. 3. Hort-
contalna siva barva naliCja je viSnjeva nu
originalu, na ponarejeni novcanici pa siv.-
kasta. 4. Jezik zmaja na Slemu Milodn
Obili¢a se na pravi novlanici vidi jasno,
na penarejeni pa se ne vidi. 5. Senca, ki
jo dela brada MiloSsa Obili¢a, dela na po-
narejeni novcanici  odsekano ¢rto brews
sencenja s svobodnimi robovi. Na origt-
nalni novcanici je senca sestavljiena oa
sencenj, ki se shajajo in prehajajo v sen-
Cenje vratu. 6, OCesna vrecica na spodniji
trepalnici je na originalu jasno modelira-
na s sencenjem, Na ponarejeni novcéanizi
je obraz na tej strani skoro raven. 7. Na
originalu kaZe obraz Obili¢éa blizu uSnika
jasno oCrtano obliko Celjusti. Obraz je na
ponarejeni novcanici skoro raven. 8. Na
originalu se vidita na vratun zmaja dva

‘majhna izrastka (vidita se samo s pove-

Cevalnim steklom), katerih na ponarejent
novcéanici ni. 9. Drugi del br8ljanovega li-
sta, zaCen$i od centra ravno na vrhu gla-
ve MiloSa Obili¢a nj isti, kakor na origi-
nalu. - Falsifikat izdaje §t. 9: 1. Vijoliastt
obris je prevec rdeé. 2. Glava M. Obiliéa
ni modelirana, do¢im je na originalu zelo
dobro napravljena. 3. OcCesna vredicn
spodnje trepalnice se na ponarejeni nov-
Canici vidi slabo. 4. Sence, ki se nahaj:
blizu uSnikov na »kaksi« in se na original:
dobro vidi na ponarejeni novcanici ska-
raj ni. 5. Vrat ponarejene novcéanice ji:
raven, ker nima sence, doCim je na origl-
nalu zelo modeliran, 6, Oko je na pravi
jako osencCeno, na ponarejeni pa ga skor:
ni. 7. Rob Obili¢evega vratu je osenCen -
slabimj Crtami, na originalu pa se senca
pozna zelo dobro. 8. Slem na glavi Obili-
¢a je na originalu zelo v senci, na ponare-
jani pa je skoro raven in brez sence, b,
Jezik zmaja je na pravi novcéanici zavi:
navzgor, na ponarejeni pa je popolnomsa
raven. 10, Na ponarejeni novcéanici ni dveh
izrastkov na vratu zmaja, 11. Rep zmaj:
j¢c na ponarejeni novcéanici veliko tanjli
in slabSe izveden kakor na originalu. 12.
Osnovna siva barva je posebno z desnc
strani in pri dnu nepravilna, neto¢na in se
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jasno razlikuje od iste barve na pravl
novcanici, Sumij se da se te novdanice iz-
delujejo v Avstriji in da se prcko Slove-
nije prenaSajo v naSo kraljevino,
Vrednost avistrijske krone z ozirom
na zlato in srebro nam kaZejo sledede
oficiielne cene, ki so v veljavi od 6.
decembra pri avstrijskih davkarijah: za
stokronski zlat dobiS pri teh uradih 135
tisoC kron, za dvajsetkronski zlat 27 tisoc¢
kron za desetkronski zlat K 13.500, za
petkronski srebrnjak K 2590, za dvekron-
ski srebrnjak K 980, za srebrn  goldinar
K 1330, za srebrno krono K 490,
»Uspehi« hrvatskega bloka. Politi¢ne
prilike na Hrvatskem niso razveseljive,
Tudi ni naloga naSega lista, da bi o njih
razpravljal, ali v informcijo nam sluZi sle-
deCa polemika med hrvatskimi listi, k
nam Zivo prikazujejo kako bi se ne smelo
delati. »Hrvatska Misao« je organ stranke
prava (frankovcev) in ta stranka pripada
tudi Hrvatskemu bloku, ki se naziva le-
galnim zastopnikom hrvatskega naroda.
V polemiki z mostarskim glasilom pucke
stranke o politiénih uspehih  hrvatskega
bloka je napisala »Hrvatska Misao« v
svoji 47. Stevilki sledece: »Ce bi stranke
bloka niCesar drugega ne napravile kot
to. da so stvorile legalnega predstavnika
hrvatskega naroda, bi Ze veliko napravile
Ali blok je dosegel Se mnogo ved. Naj go-
spodje od pucke stranke vpraSajo g. Pa-
Sica, ki je dozivel celi niz neuspehov v
zunanji politiki, koliko je k temu pripomo-
glo zadrZanje legalnega predstavnika hir-
vatskega naroda. Naj vprasajo g. Kuma-
nudija, v koliko je politika hrvatskega
bloka uplivala na njegove neuspche pri
poganjih za zunanje posojilo in koliko nu
neuspehe pri izboljiSanju valute«. — Pasi-
¢evi neuspehi v nasi zunanji politiki, ne-
uspehi Kumanudijeve financijske politike,
neuspeh glede zakljucka nascega zunanjegu
posojila in neuspehi pri izboljSanju nase
valute, vse to naj bodo uspehi hrvatskega
bloka. Neuspehi nasSe drzavne politike so
toraj uspehi hrvatskega bloka. Lepi brat-
fe! Prepricani smo, da vpliv politike hr-
vatskega bloka na naSc necuspehe ni tako
velik, kot so to misli »Hrvatska Misaos,
ki rabi rada velike bescde. Da pa kaj sliZ-
nega napiSe in konstatuje, Se ved, da kaZe
celo ob enem zadovoljstvo nad naSimi zu-
nanjimi in financijskimi neuspehi, to je pac
skrflino cini¢no pocetje. Bogme — sram
iih bilo.

Giostilnicarjem, ki Zele dobavljati vi-
no naravnost od vinogradnikov, se nudi
izvrstna prilika posredovalca v osebi go-
spoda Franc ZemljiCa pri Sv. Tomazu po-
leg Ormoza. Tam so na razpolago preno-
Cis¢a kakor tudi vozne prilike na vse
strani. Ker je Sv. TomaZ nekako v sredi-
ni med OrmozZem, Veliko nedeljo, Ljuto-
merom, Jeruzalemom in Ptujem, je =za
nakupovalce vina dobra postojanka.

Imenovani ima tudi sam precejinjo
zalogo raznih cenih in prvovrstnih vin.
Kot poznavatelj vseh 'tamkaj$njih vin-

skih goric je v stanu ustreCi vsem za-
htevam Se tako razvajenih odjemalceyv,
ter jamci tudi njegovo sploSno priznano
solidno delovanje, da bodo kupci, ki z
njiim v stik stopijo zelo zadovolini in se
cesto  posluzevali njegovega posredo-
vanja,

%
* #

Prirediteljem predpustnih veselic se
priporo¢a izboren godec na harmoniko
Anton Gorjup v Lokah §t. 86, posta Tr-
bovlje, ter ima na prodaj tudi jako dobre
harmonike S$tirih vrst po prav nizki ceni.

* K Kk

HALO! %
‘ KDOR REFLEKTIRA f
NA NAJCENEJSO RE-

KLAMO IN ANONCE, :
NAJ SE OBRNE NA "

'LEOP. MAJNTINGER

=
\@)

PROTOKOLIRANI
| ANONCNI IN RE-
‘ KLAMNI ZAVOD
| HERMES |

LLJUBLJANA zaon SI§KA 89

Pipe zZa sode

jedilno orodje,
kolarice za jedilno orodje,
zobotrebce,
tase itd.

priporoéa

lrgovina 7 yalanterijo in drofnarii

Baloh & Rosina
MARIBOR, Grajski try 3.

AR B B Rewime

0ols.

Za prodati je ves leto$nji pridelek vina
posestva Djakovske Skofije, to so

namizna in najtinejSu
lesertna ving

skupaj kakih 2000 hl, pod vrlo povoljnimi
pogoji, in sicer cel kvanlum ali pa poedine
vrste. — Obrniti se je na:

Gospodarsko i vinogradarsko zadrugo v Djakovu.
Eywmldy EF [ Euwimews

I kranjska tovarna mineralnih

vodd, sodavice i. t. 9.
Ljubljana, Slomskova ulica Stev. 27

priporoda:

sodavico, pokalige, naravni mali-

nov _in citronov sok, nadalje izborne

sadne pijale v pat. steklenicah: jagodoves,

nektar, kristalno citronado, jabol-
cni biser.

Gostilnicarjl, podpirajte lastno podjetje!

Tranzitna klet

v Bohoricevi ulici 28, se¢ odda z vso kle-

larsko opravo za wvrS(:van]e vinske in Zga-

njarske trgovine z navodili za odjemnike
ter tudi mnogo vinske posode.

Kompletna

drellenska naprav

za 9 ludi, v prav dobrem stanju se po nizki
ceni proda. — Vel pove Franc Jak3e v No-
vem mestu 35.

- Jomnej Stele

< LIUBLIANA, Sp- Sitka :

priporota svojo zalogo najboljsih

domacih vin

po zmernih cenah.

Koncertna kavarna |, BALRAN"

PYUJ, Vseh svetnikov ulica 20,
Vsak veder

HONCERT

prvorazredne damske kapele ,,Zvezda'‘.
Sestanek vseh tujcev.
Rendez-vous au Qafé ,Balkan*.

Najboljsa zabava v Ptuju
pri dobri kapljici vina,

Za obilen obisk se priporoca

Janko Vuiak,

kavarnar.

——

Poconl in velika zaloga

NOVIH DVOKOLES

L: razlitne pnevmatike tudi za otrotje vozilke,
{ 8ivalni stroji in vsakovrstni deli PRI BATJELU,
Ljubljana, Stari trg 28. Sprejemajo se dvoko- |
lesa, otro&ki vozickl, 3ivalni stroji itd. v po- |

pravo. — Mehani¢na delavnica.

| TR [BUNR" L?:L?JE.T.""&E‘I&W?OL“ Ullﬂl.]llllﬂ

| Karlcwska cesta 4, .o’von'irska ulica 1




ska pivovarna Lasko

priporoéa svoie :

femno porfer
pivo

dvoino marcéno
pivo

:VING :2

__ = ,_ “‘1“‘ e e
romaine et Faime oorisafe Pz VING® :

D LIUBLIENA (servijete), jedilno orodje, B o

almatinova ulica & 3.1  zobotrebce, kosarice za :

gRemammm,ilml- & jed, orodie, papir in stroc- | Ladistav Pallak, Jaska, Hrvatsta.
“zija tovornih listov, - nice za cigarete, razno |
treovska Spediciia . drobnarijo, potne ko3are, |

it in gospodarski :: - pletarske izdelke itd., itd. t Vino’ I]EI[I “l mnm

priporotata na drobno in debelo | izborne kakovosti v vsaki mnoZini po pri-
> merni ceni nudi

RALOH & ROSINA  Fran Jakovac, Jaska.

Zastopnik,

Mnmﬂ[m' Graiski tpg 3. Ivan Lovsin, Ribnica.

(@ Raznovrstno @p

= rudninsko vodo

priporoda

A. SARABON v Lijubljani.

Glavna rzaloga rndrinske vode In Specerijska veletrgovina.
CI) Cenlki na razpolago! bR @F Cenlki na razpolago!
.\

| Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombaZ in praSek.— Eponit, — Francosko Zelatino.
| Lipovo oglje. — Marmornat prasek. — Modro galico. —Natrijev bisulfit. — Ribji mehur,
' \ Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu. — Zveplo v prahu. — Limonovo kislino

Naznanilo!

Cenj. ob&instvu ter vsem
turistom vljudno naznanjam,
da sem otvoril gostilno In
prenotisée v Strazis¢u pri
Kranju,

. Totil bom vedno najboljsa
| pristna vina vseh vrst, pre-
§ Skrbljeno bo za vsakovrsina
gorka in mrzla jedila, ker je
v hi§i dobro vpeljana mesarija
in prekajevalnica,

Za solidno postrezbo jam¢i

RAnton KriZnar,
posestnik in gostilnicar,

&

eV INSKO Kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd.

RA.J srab, kraste, liSaje odstranjuje
ima v zalogi po najniZji ceni

pri cloveku in Zivalih Naftol-
mazilo, ki je brez duha in ne

mm.
maze perila — 1 loncek za eno n n t K
g osclr))o po posti 15 kron pri f rogerl_la “ on a“c
L] k L] . - - - - -
b FRIKDE2T, ouar, [ubasa Siovente Ljubljana, Zidovska ulica 1.

T. MENCINGER, Liublizna, vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste.

Z veemi v ¥pecerijsko In delikalesno stroko spadajofimi potreb3&inami, kakor tudi z vseh vrst nam'zaimi in buteljskimi vini postre¥e gostilnifarjem najceneje
in najsolidneje tvrdka
Velepraiarna za kavo = elekirlbnim obratom. —————x mmm—sesmee Zaloga minerainlbh vod, oo




-

| - | - = ; | Mazilo zoper ,,Srbye8ico’ garje, | 8 ja @
| Laloga stekla, orcelana n swetlk | | N ﬂ. Bajec - | lisaje za ludh in ivins, ane | _NOSK HQONIER I resiavrat.lja "
i Fr.Kolimann Cvetlidnl salon L% | €0 loncek 12 K, po posti I5K. | Peter Si—e ic*"
! |82 Pod 3‘_ | Mazilo je belo, ne smrdi, ne | ®m |
! v £jubljani | °0 ranco 2 g | mate perile. — Dobi s v|® e Sl fo 155 °
' dovoll gostilni¢arjem in ka- || | N vrtnarija lekarni u pri[_!lumi'a p.|I.gqstilnh‘a-l'jtm svojo
| varnarjem pri ve&ji narothi TrZaSka cesta34 3 T k B Tl doleniokih gortthdt waesin @
2 i ll t:ll znihn in §taje 5‘“‘- 1 Vit "i\ ..“::_“-- .
e v Ljubljani. TROCZY, ”un”"“ﬂ : " eieton e a0t u
"0.0.0.0.0.0] ' T

e rzmnmxxm
4 Slivovko
tropinovec

) Lon. . e :
rum e vseh velikosti, za vino, Zganje, olje, med in mast, a osobilo
cocnac-medicinal D izdelujem sode za transportiranje vina, kakor tudi za hrambo,

——————— vse solidna in trpezna izdelava, ——————
Nadalje sprejemam vsa v to stroko spadajota popravila
Z25° po najniZjih cenah, “En3
Zaloga sodov ter sodarskega lesa.

Cene zmerne. Totna postrezba. Solidno delo.

Franio Repié

sodarski mojster v Ljubljani, Trnove, Kolezijska ulica #t, 18

razne fine likerje

ter vsakovrstno kolonijalno blago priporota tvrdka

Gregorc & Verlic

uubllana Cesta na Gorenlsko Zel. 7.

*kﬁﬂiﬁ&fﬁﬁikéﬁiﬁﬁi’ . .

! 2y | il 1 Iy —

3 Jakoh lﬂlamlk% e st 1 D0V '" llra V Dol
£

posreduje brezplaémo vin iz dolenjskih, hroatskih in Sajerskih vinskih gorig ter
za vse sluibo I8éode zagotavlja to¢no in solidno postrezbo po primernih cenah.

+ v gostilnitarskem obrtu : Vino se dostavlja na dom ali posilja po Zeleznici.
[ Gospodarjl iz Ljubljane platajo 60 Vs

X g kavarna

% starl trg 21

J
se: priporota sl cbilastve E;t Tovarisi gostilniéarjil Poslu-

g posebno z deZele é Zujte se ie ugodne prilike!l P Rl STN[ B R l N J E V E C
13 .

——" 7 dezele 1 K. —— L

na zaiu'l:rk. Majvedja slovonska hranilnica

E‘E MESII]EI mﬂmlm[ﬂ Imh“ﬂ“skﬂ { Sr‘r?erdn(;b;cgt?i pI;i'} FRA“E SUIGEU" E.aiic?rgfn(iicli

fjubljana, Presernova ulica 3t. 3.

gy [ M ﬂ S K AVGUST AGHOLA
Sprejema vioge vsak delavnik Z E LJUBLJANA

vselh vrst

Za varfevanje ima vpeljane li¢ne Dunajska cesta 13,

FRANC KURALT

gostilniéar v Kranju.

1

| 1ivrstnehga, dolenj- N “_':“f h;an.l!ulko. A oddaja

i skega, hrvatskega in ' raninica je pupi- 5 £ ()

1 tovarisem gostil- | Dovoljuje posojila na zemljis&a in po- probkovih zamaSkov ZALOGA RAZNOVRSTNE.-
‘ nicarjem | slopja proti nizkemu obrestovanju ~in

| obligatornemu odplaZevanju doiga. I JELAGIN & KOMP, Cl«z} NAMIZJA ZA GOSTIL-

NE, HOTELE IN KAVARNE

{ ¥ podpiranje trgoveev in obrinikev imx ustanavijens |

Kreditno druitvo. ll II IJ B J L ﬂ. N A.

T s
[ Pivovarna ,,UNION® v Ljubljani
(Spodnja Siska)
priporoca svoje izborne izdelke, kakor:
marcéno, dvcjno marcéno in izvozno
pivo v sodckih in stekienicakh.

Dohé se tudl tropine in sladne cime, ki so kot Zivinska krma xzelo priporodiiivs,

ledaja In zalaga ,Osrednja zveza gostliniarskih zadrug na Slovenskem“, —- Odgovorni urednik Avgudtin Zajec, -~ Tisk ,,Narodie tiskarne'’,



