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V Ljubljani v sabote 31. maja 1836.

Iz ob¢nega zbora c. k. kmetijske druzbe
v Ljubljani 7. maja.
(Dalje.)

Gospod Andrej Mali¢, odbornik kmetijske druzbe,
je potem besedo popnjel in govoril od zasadbe sadnega
drevja poleg his in dvoris, poleg cest in potoyv,
poleg senozet in njiv. Lepo je dokazal velik dobicek,
kteri izvira iz obilnega sadja gospodarjem in pa dezeli, zra-
ven pa je tudi 1menoval dezele, kjer se vidi sadnega drevja
obilo kamor koli se pogleda. Ni tedaj to ni¢ novega, ako
se pravi: ,,sadite sadje po vseh potih!* Pa poslusaj-
mo, kako je gosp. Mali¢ to re¢ razlozil: ,,Sadjoreja je ve-
lik kapltal vsake dezele; ta kapltal zamore mlad sSolarcek,
dobro poducen, ravno tako mnoziti kakor siv starcek, in
prostora za drevje je se neznano veliko na svetu. Pa ne
le na vertih samih, temu¢ tudi okoli his, ob potih in cestah,
poleg njiv in senozet je prostora dovelj za zasadbo sadu-
nosnic, — le stari vrazi je treba slovo dati, da poleg njiv
skodje dreviu, in pa pametno se te reci lotiti; saj tudi
vino skodje, ako ga clovek nezmerno pije ali ne ob pravem
casu, — ali je se kdo zatega voljo terdil, da naj se nikar
ne pije vino? Pa kaj bomo govorili od skode, in Ami;aj le
£010 uo.am, saj nas skusnje v muozin -deselah vse dru-
ga¢ ucé. Pojte neverni Tomazi v lavantinsko ddlino
na Korosko, saj ni delec, — pojte v gornjo Avstrijo,
na Marsko, Cesko, Parsko, posebno pa v Svajco,
in vidili bote poleg velikih cest cele dni nic druzega kot
sadno drevé za drevesom*.

,Res je, da na takih vsakemu odpertih potih se je
zlo tatvine bati, ker Se na zapertem vertu sadje ni pri miru.
Al to je le tako dolgo hudo, dokler je sadja malo, kakor
je za koruzo slabo, dokler je na velikem polji le ena njiva z
njo obsejana, kamor se rade vrane spusajo, kakor na redke
drevesa tatovi. Pa tudi na odpertih potih se da sadje ob-
varovati tatov. Kako? Gotovo tako, da se zasadi takosno,
ki ga tat ne pokusi, ktero pa vendar gospodarjem veliko
zaleze. 1In takosno sadje so tépke. Za cespljami (sliva-
mi) in nekterimi jabelki so gotovo tépke pervi, za dom
naj koristneji sad. Suha tépka je za marsikaj dobra, —
to nasi gospodarji in gospodinje samivedd; iz sirove tépke
pa se dela vino, tépkovec imenovano, ki je za delavnega
¢cloveka kaj dobra in zdrava pijaca. Pravo vino je razun
vinskih dezel predrago, tudi delavca prevec zgreje, da se
se bolj poti, — ol (pivo) se spridi, preden na polje pride,
— zganje je vsaki cas bolj strup, kot kaj druzega; — dober
tepkovee pa zdelanega cloveka hladi in krepca, ima tedaj
dvojno dobro lastnost‘.

Ko je gospod Malic¢ nastel navadnise tépke, ki jih
imajo po mnozih dezelah, je pohvalil krajnske, posebno
in pred vsemi pa koroske.

Ker smo v 14. listu ,,Novic** ze omenili hvale vrednih
koroskih tépk, zavernemo castite bravce na omenjeni list s
sercno zeljo, naj bi se gospodarji po vsem Slovenskem prav
marljivo poprijeli zasadbe tépk.

Ko je gosp. Malic koncal svoj govor, so bili v poter-
jenje njegove hvale, da tépkvec je dobro vino, pricu-
jo¢i gospodje druzbeniki postrezeni z dvojnim tepkoveem:
listim namrec¢, ki so ga poslali svitli knez in skof lavan-

tinski iz Koroskega, in pa tistim, kterega smo prejeli po
castitem fajmostru prezganjskem iz Dolenskega, — uni
je bil bele, ta rudece barve, oba pa prav cista, bistra ka-
pljica, ktera v kozarce natakana je gomizlala kot slavni
sampanjevec. Pokusili so ju zbrani druzbeniki in enoglasna
je bila hvala, da oba tepkovca sta kaj prijetnega okusa in
zasluzita imé dobrega vina; nekteri so bolj hvalili pre-
zgajnski, vecina pa koroski tepkovec; odkod pa rudeca
barva prezgajnskega, nismo zvedili, zato, ker gospoda faj-
mostra, ki so ga nam poslali, ni tukaj bilo. Ni tedaj le prazna
heseda, da se da iz tépk prijetno in tudi precej moé¢no vino

napraviti, in da tépka je hvale vredna sestricinja terte.
(Dalje sledi.)

Gospodarske novice.

Mlada praprot — res dobra jeéd.

Resnico je govoril moz, ki je priporocal praprot kot
dobro hrano v 40. listu ,,Novic*. Slisal sem sicer ze ko
pubec mlad, da vélikega travna so zelisa sploh zdrave, in
res je, da sleherna rastlina je za kaj, — pa da praprot
je za kaj vec kot le za nastel, ali kakor Gorenec pravi, za
nasteljo, nisem vedil pred, ceravno mi ze sivi las na glavi
st vavne vec bela vrana. Tako se wnei clovek dan za dne-
vom, pa menda se nikoli ne izuci. Praprot je dobra
pica za zivino, posebno presici in mlade ja-
gnjica jo rade jedd. 'To so mi povedali hribovei se le
te dni. Bivsi pa pri dragemu prijatlu A. J. na visoki gori, kjer

/ROZCE mnogotere trave

Zlahen duh ra7lnajo

Najdejo zdravila prave.

Ki okolj prebivajo“ —
bereva v ,,Novicah* hvalo praprota. ,,/To morava poskusiti‘‘
receva, in hajd! po mlade praproti v gojzd; Jerici, pre-
brisani kuharei in sesiri gosp. zupnika, pa receva, naj se
na vecer le pripravi nove sorte Spargelj nama skuhati. Troje
sorte praproti nabereva: prav mlade za ,posrekati¢, ka-
kor nase kuharce pravijo, s sirovim maslom (putrom), —
druge vecje praproti za ,,pohati‘ kakor se navadno ,,Snite*
poéhajo, in pa se vecje ze na tri vejice razrasene za sa-
lato merzlo. Prineseva ga domu in Jerica nama rocno
napravi trojno jestvino. Mi dva pa se vsedeva k skledicam
-— kot ostra sodnika. Nasi bravei bojo radovedni: kaj sva
razsodila. Cujte tedaj!

Naj boljega in res prav piijetnewa okusa je bila po-
hana, gorka; — kakor spargeljni s sirovim maslom
posrekana je bila enmalo grenkljata, po okusu kakor ar-
ticoke in prav pripravna — za dobro, kaplico vina; naj manj
nam je disala v salati merzla z ocetom (jesihom) in
oljem napravljena; ni bila sicer za zavreci, pa ker je ta
praprot bolj stara, ni bila tako dobiega okusa. Pohane, se
vé da merzle, sem sabo vzel iz Rakitne in prijatlom poku-
siti dal z besedo: ,,to so nove fele spargeljni®. Vsi so jih
hvalili. Ko sem jim pa povedal, kaj so jedli, mi nihce ni
hotel verjeti, da je jedil praprot. V Barovnici in na Verhniki
so jo pokusali, pa vsem je pohana praprot dopadla. Zato lahko
recem: Praprot gor, praprot dol, dobro pripravljena mlada je
bolja kakor je kumerni pa dragi spargelj ljubljanski! Kuharcam
po kmetih, ktere imajo vcasih nenadoma kakega gospiskega
gosta pogostiti, bo gotovo ta novica vsec. Mniscek.




