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sole, — udje pa so bili gg.: M. Fahrer, oskrbnik ragke
grajs€ine, Fr. Gregori¢, Franjo Kastelic ml., Fr. Ka-
stelic star., Oswald Schwarzer.

Razklad 1.
Vina.

V ta razklad so poslali: Baron Gagern, grajscina
Mokrice: navadno vino 1875, &rno vino 1879, zelenika
1879, Izabela 1880, — Martin vitez Hodevar, posestnik
v Krikem: belo vino 1872, 1877, 1879, — Viljem Pfei-
fer, posestnik v Krikem, deZelni in drZavni poslanec:
belo vino 1868, 1875, 1876, 1879 dve vrsti, — Ivan
Pfeifer, posestnik v Krikem: érno vino 1879, — Ivan
Knavs, vikar v Krikem: belo vino 1875, 1879, érno
vino 1880, — Joze Wester, oskrbnik Radelske graj-
§¢ine: belo vino 1879, — J. Lenk iz Raske grajicéine:
belo vino 1878, 1879, &rno vino 1880, — Franjo Gustin,
kupec v Metliki: belo vino 1875, 1877, — Fr. vitez
Langer iz graj§¢ine Breiteoau: tri vrste belega vina, —

Ervin grof Auersperg: belo vino 18i7—1880. ¢rno vino

1879, — grof Anton Barbo, vino iz subih jagod 1875,
1879, belo vino 1874, ¢&rno vino 1879, — dr. JoZef
Siupgn, odvetnik v Ljubljani, €érno vino 1879, — Fr.

baron Wampold iz grajicine Hmelniske : belo vino dve
vrstli 1877, 1878, 1379, tri vrste 1880, ¢rne vino 1878,
1879, — Franjo Pintar, posestnik v Novomestu: dve
vrsti belega vina 1879, dve vrsti érnega 1879, — de-
zelna vinorejska Sola na Slapu: Rizling 1877, 15879, Ra-
landec 1&80, Burgunder 1880, — Franjo Gregorié, po-
sestnik v Krikem: dve vrsti belega vina 1579, — Ana
Jelenc, posestnica v Brslinu: belo vino 1879,

Razklad 11.

Grozdje.
V ta razklad so poslali: Viljem Pfeifer, Krsko, 14
vrst, — Ivan Pfeifer, Kriko, 12 vrst, — Ivan Knavs

8 vrst, — J. Lenk, Rake, 14 vrst, — Ervin Auersperg
celo trto ,,beli §panjol“ s 40 grozdi, — Anton grof Barbo
12 vrst, — Fr. baron Wampold 23 vrst, — Fr. Pintar
8 vrst, — Anton Ale§, dekan v Semicu, 12 vrst, —
Fr. Wacha 20 vrst, — kmetijska podruznica iz Metlike
15 vrst, — Fr. Kerin iz sv. Kriza 8 vrst, — F. Sveiger,
zupnik na Radovici, 20 vrst, — dr. J. Rozina 16 vrst,
— Flor. Skaberne 15 vrst, — Fr. Rus 8 vrst, — Ivan
Povie 1 vrsto ,,Jzabelo’¢, — vitez Tous. Fichtenau 16

vrat.

Razklad 111.
Postranski pridelki vinoreje.

V ta razklad so poslali: Anton grof Barbo: sli-
vovko, — Ed. Kuralt 1z turnike grajséine pri Semicu
,.galegno® in Zganje iz tropin, — Franjo Kastelic ml
galegno, Zganje in slivovko, — Franjo Kasteiic stareji
vinski kamen, — Anton Smola murvino slivovko.

Razklad 1V.
Sadje.

V ta razklad so poslali: Ervin grof Auersperg 9
vrst jabelk, — J. Lenk &e&plje brez dima, — kmetijska
podruznica metliska 6 vrst jabelk, — JoZef Ekel, c. k.
okrajni glavar, 1 vrsto hrufek in 1 vrsto breskev, —
dr. Ferdo Bohm 1 vrsto jabelk, — Jan. Deak 2 vrsti
hrugek in 4 vrste jabelk, — J. vitez SavinSek 1 vrsto
jabelk in &e¥plje brez dima, — Anton Ale§ prunele, —

Ed. Kuralt prunele.

—————

Razklad V.
Zito in Zitna semena.

V ta razklad so poslali: Baron Gagern 3 vrste
ovsa, svitlo p3enico, — Ervin grof Auersperg 4 vrste
koruze, — J. Lenk 1 vrsto pSenice, deteljuno seme, in 4
vrste koruze, — Franjo vitez Langer svitlo pSenico, —
J. vitez SavinSek 2 vrsti koruze, — Joze Mogolié jed-
men brez lusk, Jak. Mehora 2 vrsti pSenice, ~— Anton
Smola 2 vrsti pSenice, 3 vrste ovsa, — I'r. Bobuer 3
vrste koruze.

Razklad VII,

Sodivje.

V ta razklad so poslali: Baron Gagern Oberdorfer-
jevo peso, — Krvin grof Auersperg veé vrst izvrstnega
sodivja, Oberderferjevo peso, 4 vrste krompirja, — J.
Lenk izvrstno sodivje, 4 vrste krompirja, — Fl. Zorko
zelje in krompir, — Janez Povie krompir, — Alojzij
Crpni¢ izerstno soéivje, 1 vrsto krompirja, — dr. Jozef
Rozina izvrstno soéivje, 1 vrsto krompirja, — dr. vitez
Savinsek 5 vrst fizola, redkve in zelja, —- Jak. Mehora

1zvrstno sofivje, 1 vrsto fizola, 3 vrste krompirja, —

A. Kusfele fizol, grah, buée, —— Anton Smola sodivje,
D vrst fizola, 2 vrsti krompirja, -~ Simoa Wilfan, prost,
1 velikansko budo, — kmetijska podruZnica metliska
ypoopolak‘ krompir, — Fr. Rus zelhe in krompir, -~ F'r.
Gregoréi¢ vel kansko redkev, — Jak. KoZak krompir,
Razklad VII.
Hmelj.

V ta razklad je poslal: J. vitez Savinsek 1 vrsto
hmelja.

Razklad VIII.
Kmetijski strojiin orodja.

V ta razklad so poslali: J. Lenk zalogo poljedel-
skih orodij, — F'r. baron Wampold poljedelsko orodje,
sejalni stroj, stroj za ruZenje koruze, mlin za debelo
moko, trieur, stroj za snaZenje Zita, stroj sejalni za ko-

ruzo, vinski precejaloik, — Fr. vitez Langer stroj za
snaZenje Zita, — Fr. Kastelic mlaj§i mlativni stroj, —
JoZe Hren grozdni mlin, — kmetijska podruZnica no-

vomeska grozdni mlin iz plehnih valjarjev, Zelezni plug
s pluzjem, trtne Skarje, orodje za cepljenje dreves.

Razklad 1X.

Uéni pripomoc¢ki in priprave za preisko-
vanje mos§ta in vina.

V ta razklad je poslal: Anton Ogulin grozdni atlas
Gote-a, ampologratiéni leksikon, knjige o sadje- in vino-
reji, modtno tehtnico, orodje, s katerim se nitandno do-
loéuje vinsko kislino, sacharometer, tehtnico za Zganje itd.

(Konee prihodnjié.)

Lukasov nauk,

kako sadje dobro susiti.

Ce je gospodar %e tako dobro odbral sadje, ki ga
hole susiti, in ima Se tako dobro suSilnico, ne bode si
nasufil niti za dom niti za prodaj lepega in dobrega
blaga, ako se pri sufenji ne ravnd tako, kakor nas
poducuje slavni sadjerejec Lukas. On pa nas udi
tako-le:

Kar se tiGe toplote v susilnici (pajstvi) ali v pedéi,
treba je delati razlodek med sadjem s peskami (ka-
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kor so jabelka in hruske) in pa med sadjem s ko&i-
cami (kakor so &edplje ali slive, Cesnje in breskve).

Sadje 8 peSkami potrebuje iz zacetka prav vroce
pe¢i (kakor se kruh pece ali 60 do 80 stopinj gorkote
po Romirjevem gorkomeru), pocasi pa naj toplota o d-
jenjuje do polovice poprejsnje (na 45 do 50 stopinj
ali kakor je ped, kedar se kruh vén vzame). Sadje,
katero se v svojem soparu dCeravno le malo &asa
pokuha, se bolje susi in je sladkeje in okusniie, pa se
tudi bolje kuhati d4 kakor uno, ki se ni pokuhalo v
svojem soparu. Kakor bitro zapazi§, da se je sadje
izkuhalo, in to se spozna po tem, ako ga lahko s
slamnato bilko prebodes, tedaj je Cas, susiti sadje v
manjsi gorkoti. Zatega voljo je dobro, ako sta dva
prostora pripravljena za susilo: eden zelé vro¢, drugi
manj.

Sadje s koSicamli naj se pa nasproti unemu susi
iz zadetka v manj vroéi peéi, da sok ne iztecle;
kakor hitro pa so se luknjice pri receljnih osusile, naj
se pa pridaja veé toplote.

Ce se sadje prepodasi susi ali Ce se susi v pre-
malo topli pe¢i. bode kislo. Kdor je jabeléne krhlje
posufil le na sapi (zraku), naj jih dene malo Gasa tudi
v pe¢: veliko sladkeji bodo.

Nobeno sadje naj se pri sudilu v pec¢i poc¢asi ne
shladf; CGe se pocasi v peli razhladi, ni ne lepo ne
svetlo. Da se nekatero suho sadje prelepo sveti,
izvira odtod, da je prav vroce prislo iz peci in
se je zunaj na zraku hitro shladilo.

Ce se sadje veGkrat v peC dene in potem vselej
hitro shladi, bode tudi sladkeje.

Sadje, ki ga posufiti ho¢e§, naj je s peskami ali
kosicami, celo ali na krhlje zrezano, naj na lesah v su-
Silnici nikdar na kupe ne lezi, ampak naj je vse-
lej eno zraven drugega lepo razpoloZeno.

Cesplje ali slive, &eSnje, visnje in drobne neolup-
ljene hruice polozi, ¢e le mores na lese vselej tako, da
z receljni kvisko stojé.

Prezelé posuSeno sadje je Zilavo in se ne skuha
rado mehko; vselej pa se je varovati, da se pri suSenji
ne sozgeé in da po dimu ne disi; tako sadje je malo
obrajtano in se proda le takim ljudém, kateri ne vedd,
kakos$no mora suho sadje biti. ¥)

Iz vsega sadja s koSicami, kedar je na pol suho,
se dajo kosice lahko izpraviti, ¢e se malo stisne, in po-
tem je tako sadje veé vredno.

Sapa (ljuft) v susilnicah mora suha biti, ne pa po
mokrem soparu vlazna; paziti je tedaj dobro na to, da
le topla suha sapa je v pajsStvi in se vlaga odpravi,
kar se lahko zgodi s tem, da se napravijo duski, ki
se odpr6 in zapr6, ali pa take cevi, katere odpeljujejo
sopare.

Posuieno sadje mora nekoliko dni Se na sapi
(solncu) leZati, da se do dobrega osusi.

Da je sadje popolno posuseno, spozna se 1z tega,
da ne kapljice veé ne mores iztisniti iz preklane suhe
¢esplje, hruske itd.

Suhega sadja nikoli ne smes Se toplega zloZiti
(zapokati) ali v zadelano truZico djati.

Ako suho sadje plesnije ali e Crviéi Zugajo se Vv
njem zarediti, deni ga brz v srednjo toploto, to je, v
pe¢, ko se je kruh po peki iz nje vzel, in posusi Se
enkrat ga.

V suhih zraénih krajih, tudi v zabojih (kistah), ce
je pokrov prevrtan in v Zakljih, ¢ée na sapi visijo, se
suho sadje ohrani 6 do 10 let dobro.

#) Naj bi pomnili to posebno na¥i gospodarji, da dim
suhim CeSpljam ali slivam jemlje ceno.
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trospodarske novice.
Za wzvazanje presicev in svinjskega mesa iz Srbije
se je v Belemgradu ustanovila druzba trgovcev. Vlada
jej s podeljenimi mnozimi pravicami na roke gre pod
dvema pogojema, da donese 1) to podvzetje vsaj 3 in
pol milijona frankov in da se 2) izvozi na leto in dan
najmanj 50.000 presicev.
Kranjskih preficev na Bavarsko

gre letos uZe tretji pot nad 200. To je vzrok, da cena
svinjini le Se ne pade, pa utegne Se po novi klavnici
Visa postati.

Zgodovinske stvari.

Meje dezele Kranjske v raznih casih.
(Dalje.)
Kranjska v drugi dobi srednjega veka.

Vse imenovane pokrajine ali marke so vecidel imele
po samem svoje kuneze ali grofe, skupaj pa so za Gas
Karola Vélicega stale pod furlanskim vojvodo ; po
tem so bile zopet bolj razlocene. Ko je pa Ifalija s ce-
sarsko krono dosla nemskemu kralju Otonu I., bile
8o tiste strani izrocene korodkim vojvodam, prav
za prav, da se je varovala pot v Italijo. Leta 1077, pa
je cesar Henrik IV. furlansko vojvodstvo, istrijansko
in kranjsko marko, kakor se kaze, s slovensko vred,
izro¢il oglejskemu patrijarhu Sigeardu in njegovim
naslednikom v lastino, tako sicer, da so se patrijarhi
bolj steli med italske kot med nemske kneze. Patri-
jarhi so Furlanijo oskrbovali sami, Istrijo, Kranjsko s
Slovensko marko vred pa so prepuicali nekaj casa Ko-
roskim, pozneje zopet Meranskim vojvodam kakor
v najem; tudi manjsa posesti so delili raznim grajséa-
kom v najems$éine ali fevde. Séasoma pa so si tl na-
jemniki ali fevdatorji, kakor se je sploh zgodilo po
Nemdéiji, povzeli veCje pravice, in oblast Oglejskih
patrijarhov se je zmanjSala. Tako so si Goriski grofje
ali knezi osvojili Gorisko, Pazensko in Metlisko kne-
zijo, Vipavo in Postojno; Divinski gospodje so se
polastili Krasa in Pivke; Korotanski vojvoda Udal-
rik IlL. se je od 1. 1251. stel za gospoda na Kranj-
skem, in njegove posesti se je kot dedic 1. 1270, po-
lastil ¢eski kralj Otokar Il.; le v Istriji in Furla-
niji 80 se patrijarhi e ve¢ Casa obdrzali v svoji modi,
dokler jim Benecani niso vzeli vse posesti, kar se je
zgodilo za patrijarhom Ludovikom III. ], 1445.

Po tem, ko je kralja Otokarja III. zmagal, je cesar
Rudolf I. leta 1282, Albertu in Rudolfu, svo-
Jima sinoma, podelil Kranjsko s Slovensko
marko vred,®) kakor jima je dal tudi Avstrijsko in
Stajarsko.

~ Tem novim avstrijskim vojvodam iz habsburike
hise se je krog l. 1366. podvrgel Hugon, gospod na
Reki, in posestnik Divinske, Senozeike, Prem-
ske in drugih grajidéin na Krasu; od Goriskih knezov
jim je ravno takrat dosla Postojna in Vipava; leta
1374. pa sta vojvodi Albert III. in Leopold IIL. pode-
dovala Pazensko in Metlisko kneZijo po smrti
kneza Alberta II.
Na to sta vojvodi v Ljubljani zbrala stanove
Kranjske, Slovenske strani, Metlike, Pivke,

*) Zategadel bode Kranjska deZela prihodnje leto slo-
vesno obhajala 600letnico, kar je zdruZena s Habsbur$ko mon-

arhijo. Vred.




