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Odgovor:

Ako komu darujefe vel vina (nad 5 liirov)
naenkral, gotove., Ako pa povehits svoje pri-
jatelje na kupico vina doma ali v kake dri-
go sobo ali na polfe, pa ste saveda trofarine
prostl. — Glede Prosveinega drudiva pa se o
brnite na Prosvelno gvezo, pa bolj dolofeno
yprodajte,

LA vSv

All fe res, da bo donar zopet »falile in to s
1. aprilom? Im bodo omi jzgubili, ki ga imajo
& posofilnieah?

Odgovor:

Smo nalad® pofakall na 1. april, da sami
widite, kako praznme so take govorice. Denar
ne bo sialilx, pripravijn se samo, da bo mad
denar Bs vedjo in stalno veljavo Imel v pri-
meri £ drogim deparjem, doma pa ostane vse
kakar je. Tisl, ki imajo denar v hranilnicah,
g0 nnjbolj pametni. Spomnite se na 20% bo-
ne! Kdo jih fe Imel? Samo tizti, ki je imel
denar doma! Val, ki so ga naloZilf, so bili
proati in neollodovani ter jim ni hilo {reba
tn!iku lel éakari na izpladilo bonov, Prav pa
ue. da malokite denar v motnih in solidnih
‘dennrnih zavodih, saj vam Jih »Slov. Gospo-
dars priporofa.

L.P.v8e. T

Kje se dobljo dobrl doma®i zajel?

Odgovor:

Vidite, talkth le stvari pa mi ne vemo!

JE v @

Mojl predniki nad 50 Ist in jaz sam nad
16 let Ze imam korist od gozda ob mejl mo-
jeza sosedn. Sednj pa sosed (rdi, da je nje-
gav. Ka] naj storim?

i Odgovor:

UZivajte mirno dalje korlst gozda, ker je
%8 mad 30 let vad. — Glede oprostitve utenke
napravite plsmens vlege na Solsko upravo,
Jkolek 5 Din, zoper nepovoljno reditev pa se
pritofite na srezkegn Eolskegn nadzornika, zo-
pet kolek 5 Din

J P vSLL

‘All moram res pladatl neki banovinski da-
wek, ko sem les prodal?

Odgovor: '

Res. Na obdni naj vam pokaZejo banovin-
Bki prorafun, pa bosta videll, koliko ste dolZ-
ni plafatl. — Glede otroka pojdile na sodnijo,
ki je voruhinfa otroka, tem se bosta z varst-

venim sodnikom wse domenila, da bo za oba
prav! ;

FEH vE

Posedivo LI rad kupil, pa nimam denarja.
Eje bl ga dobil? In NJ. Vel kralja bi rad za-
prosil za botra, kako bl to narvedil?

Odgovor:

Marzlkdo bi rad posestvo kupil, pa = nima
denarfal Ako svojega nié nimate, ne ho nd&!
Polovieo kuopnine morafe sami imatl. Za dro-
go polovico pa prosite koko domate posejil-
nico, imate najbolj nizke obrestl. — Kar ge
pa bolra tite, pa nam n! znano, zglasite =sc
enkral na srozkem natelstvu.

Pojasnila o Nitrofoskala.

Od npasih &italecev smo dobili vpraSanja gle-
de Nilrofoskula-Rufe s prodnjo za pojasrila,
kako se Ima uporabljati.

Zanimnanje fe zelo weliko, posebno v krajih,
kkjer so #s v teku zadnjih let uporabljali nasi
kmetje Nifrofoskol z zelo dobrim uspehom. V
onill krajil pe, kjer 28 umein! gnoj Ss nl o-
porabljal, oziroma nporabljal samo enovrstnl
umdatni gnof, se kmelovalel vpraSujejo: Kaj
je Nitrofoskal? Totemno na kratke odgovoritl
na to vprafanje,

Odgovor:

Rastlina rabi zn svoje Eivijenfe in za dober
pridefek v glavnem Stiri hraniloe snovi in si-
cer: dudik, fozforno kislino, kalij in apno. —
Hilevski gnoj ja vsled tega tako dober, ker v
malem vaebuje vse tp snovl. V noprednih dr-
Zavah so vsled fega zodeli kmetovalei zahfe-
vall, naj se fudi umietni pnoj irdeluje tnko,
da bo vseboval yvzo rastlinsko hrano. RKajti z
vinkoletno Zelvijo s8 zemlja izfrpa na wvaeh
Stirih snoveh, Najvalji del kmetovalcev pa le
prepogastokrat pade v pogresko, dn  kupi
sumeinl gnoj« Dbrez ozira, kak3ne hronljive
snovi vsebuje. Nitrofoskal-RuSe vsebuja vso
resilinsko hrano in se lahko uporabi za vse
poseve in ven zemlje. V 100 kg Nitrofoskala
so nahajn & kg CGistepn dufika, 8% fosforne
kisline, 8 kg kalija in 33 kg apno. Toref z 'u-
porabo Nitrofoskala se zemlfi doda v odgo-
varjnjofem razmerju vsa pofrebna lhrana. Us-
peh pnojenja z mporabe Nitrofoskala-Rula je
mnogo slgurnej8i. Aks se stalno wporabljn
meEano gnofilo, potem ze ne more zooditi to,
kar sa je dogodilo premnogokrat z uporabo
samo enovrsinih gnojil. — Niirofoskal je rav-

linski hrani zelo dober za vss poseve. Ako sa
nzimnim fitom (plenicl, r3i, jetmenu) ni do«
voljno gnojilo v jesend, potem se Jahka 3 Nl
trofoskalom gnojl zgodsj spomiadi. Zitna PO+
lia se morejo v tem sludaju prvo pobranati,
nato pa trositi gnoj po celi povrdinl. Za krom
pir se noj gnoji na sleded nadln: njivo prod
oranjem pobranati, nate trositd Nitrofoskal *n
ga raoratl do 15 em globoko. Istl nadin sprave
lianja Nitrofoskala v zemljo velja tudl za vse
druga poseve. Pravilo bodl: Nitrofoskal v ram
ljo pred setvifo in sicer, ¢ mogofe ga zao«
ratl do 15 em globoke. Globeje ni dobro. Za
lan takoisto dobro deluje. Travnike moramo
takoj, ko niso ved previafni, dobro pobrans,
nato trositl Nitrofoskal in spetbranati v povs
pretnl smerli na prvo brananje. — Nitrofogs
kal dm prej, to je pred setvilo, v semljo in
iztega &im boljie zmeSati 8 slojem zemlje, Iz
katers rasilina &rpa potom svojih korenn
hrano, jo pravilzo in da najbolffi uspah.

i uN’om
Gosteljubnost,

Starim Slovanom je bila gostoljub-
nost sveta dolZnost, Sprejeli so popot-
nika-tujea, mu nudili kruh in sol :er
ga s tem vzeli v varstveo kot gosta, ka-
teremu se ni smelo, dokler je bival pri
njih, skriviti lasu. Delili so z njim to,
kar so imeli, sadeZe polja in plen lova.

Obitaj, sprejeti gosta s kruhom in
soljo, se je ohranil preko stoletlj do
dandanes, Gostoljubnoest so podedovali
Slovenei po svojih pradedih. Kar mu
da domaéa gruda, s tem pogosti pri-
jatelja in tujea.

Ne pride$ mimo zidanice ali vinske-
ga hrama, da te ne povabijo na kupico
vintka in prigrizek. Na planinah ti
postrefs prijazna gospodinja z latvice
mleka in domatim kruhom.

Janu¥ Golees

Guzaj.

Prav gotovo sl imel Ze tudi sam srce za
kako Zensko in bo¥ dobro razumel, da hferkin
fjubljenec ne more vrefi njeni lastni materl ko-
mopea krog vratu in jo zadrgniti kot hudodelko.
Cesar ne bom in ne morem jaz, bodo drugi in ti
bod priSel %e to spomlad, ki je pred nami, na
svo] rafun. Stara je poslala ¥e dvakrat dobro
rejene vole na sejem v Rogatec in Lemberg, a jih
ni mogla prodati. Pogostoma je izjavila, da jih
bo postavila sama ma sejem v Podtetrtek 17.
marca, tjekaj pride dowvelj kupcev za rejeno
Zivino iz Hrva¥ke in od drugod. Ta dan zjulra]
bo odgnal vole na¥ pastir. Gospedinjo bo peljal
g na¥im konjem sosed, jaz sem le hlapee, ki je

uZben za delo in ne za koCiran}e po svetu.
den od tvojih naj kupi vole. Piie naj likof z
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babnico izven Podfetrtka pri sHrovatuy, kjer za-
vije ena cesta proti Loki pri Zusmu, tamkaj je
itak tvoje loviste., Kakor ved sam, Zenska rada
pije in ga bo gotovo potegnila tudi tokrat iz ve-
selja, da je prodala vole tako dobro. S pijano
babnico boste imeli lahek posel, saj voznik bo
§leva bojazljiva, ki bo zadovoljen, da bo odnesel
na Rodne zdrave pete.

To je bila na kratko vsebina dolgega BoSte-
lelovega pisma. Guzaj je odloZil pri Drobnetu
nerodno poforgani papir, se zamislil, zopet Tital
in bil resnega mnenja, da je opravil in svetoval
Franfek dobro, dasi je igral v maS¢evalni zadevi
vliogo Pilata. NI mu zameril, da ne bo pripeljal
zlodejeve Zenske sam, ker je bal sedaj uvideval,
kaj je udano ter zvesto deklifko srce tudi za po-
divianega roparja. Franfekov nafrt mu je uga-
jal, izvréitev je bila malenkost in se bo maiteval
popre], nego je prifakoval, RazmiSljanju o vseh
podrobnostih osvete bi se bil udal z veljim zanl-
manjem ter naslado, da ga ne bi motila ljubezen,
ki mu je bila sadaj ve® nego maZfevanje. Prise-

Vsali mesec

Din 13-

bo piaal veak kdor bote
brati zanimive spise

KéRL MAYA

mo izhajsli venk meses
en velezanimiv mvezek

po Dim 13"

Narotajta
v Tisharm! sv. Cirlla,
Marthor, Herofka §
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Lepa in plemenita je gostoljubnost,|in prosi, na) ti oprostl. Pameten &lo- Ocvrte mifke,

¢e se jo prav razume. Vedno in povsod
se ravnaj po natelu: ne premalo ne
preveé. Ni lepo biti skop, koristna pa
ni prevelika radodarnost. Saj imamo
mnogo slutajev, da je prevelika gosto-
ljubnost pognala na boben marsika-
tero gra&éino in pogoltnila nepregledna
Zitna polja in gozdove.

Povabi gosta le ob izrednih prilikah
v obsegu, ki ti ga dovoljujejo gmotne
razmere,

Sprejmi vsakega prijazno domade,
prisréno, vljudno, spostljivo, kaker
pat to zahteva njegov stan. in tvoje
razmere do njega. Tudi nepriCakovan
gosl naj bo deleien dobrega sprejema.
Vedno mora imeti gosjodinja toliko
tasa, da pozdravi in primerno pogosti
prislega. Zelo neumestno, da skrajno
zaljivo in nedostojno je, fe gospodinja
Ze v prvem hipu z besedo ali dejanjem
da &utiti, da je gost priSel nezaZeljeno.

Mnogi se ob wvsakem neznainem
obisku takoj vznemirjaje, kaj bowmn da-
la na mizo, s &im se postavim pred go-
stom. Samo nobene nervoznosti! Naj-
vetkrat ni v toliko merodajno kaj,
temved kalko” das na mizo, Ozirati se
je na osebo.

Predvsem pelji gosta v sobo, da od-
loZzi prtljago. Posadi ga na odlitno me-
sto za“mizo, poleti . povabi v senfno
vrino utico. Prijazne, nevsiljivo v a-
gaj od kod, kam in kako in nato po-
strezi s tem, kar imag in fesar je gost
potreben. Ne delaj si preglavic. Polig
vina ali sadjevea, otrokom sl:odelico
sladkega ali kislega mleka, strd, sadje
in domat kruh utesijo #ejo in glad,
kozartek Zganja, lonfek kave ali faja
pozimi pregreje premrie ude, in vsak-
do se bo rad posluZil, e mu ponudis
najskromnejie prijazno, neprisiljeno,
okusno in snaZno. Pokramljaj z go-
stom, €e ti je pa tas odmerjen, lega
ne prikrivaj. Tveoje vznemirjanje si
gost mwrda tolmadi tako, da ti je ne-
ljub wsiljivee in najizbranejfa pogo-
stitev ne pride do prave veljave. Po-
streZi gostu, povej mu pa odKkritosréno.
da te klite to ali ono neodleZljivo delo

vek ti tega nikdar ne bo zanueril, nas-
proino bo uverjen, da ti je bil Zeprav
kratek ¢as vendar ljub gost. Kdor bi
pa zameril, pokaZe neuvidenost in pre-
cenjevanje lastne osebe.

Ko povabi§ goste ob svefanih prili-|sol

kah za krst, godovanje, koline ali dru-
gih, premisli dobro, koga povabii In
s tim postreies,

Skrbno in pravotasno pripravi vse
tako, da najdejo povabljenl v redu po-
grojeno mizo in ne pogresajo gospo-
dinje ves tas pri mizi. Ni¢ kaj dober
utis ne napravi hi¥na mati, ki vsa zbe-
gana in zaripla teka Iz kola v kot, I8¢e
po vseh omarsh potrebni pri, namizno
posodo, jedilni pribor In pomiva v
zadjem trenutku Se &aSe. Medtem se
v kuhinji Ze kaj pripali, prekipi ali si
komunisti¢no npavdahnjeni stri-mne
prilasti mastno klobaso. Vsem taxim
muénim dogodkom se izognes s skrbno
Lotnostjo.

Ne bilo bi umestno, e postreZed po-
vabljene tako piflo, da se zrcali iz
vsake sklede tvoja skopost. Ne preti-
ravaj pa s preobilnostjo. To je baha-
vost, ki poseZe prekomerno v tvoj Zep
in vsa hvala devetih far ne zakrpa lu-
kenj v tvoji mo#nji. AH ni to krivica,
da morajo potem domadi atepati teden
za tednom zmesno Zupo, ker so ljubi
sosedi, spoStovani botri in prijazni
gtrici prisiljeno pojedli skorajda celega
pradita in popili par veder najboljSega
vina, samo da je redila hi%a svojo Cast
pred opravljivei. Hvala Bogu, da so
taki slutaji Zze dokaj redki, upajmo pa,
da izginejo popolnoma. Zapoved zmer-
nosti v jedi in pijati ni za postne dni,
ampak predvem za take posebne pri-
like.

Preydarna gospodinja ve, kako da-
le® sme iti gostoljubnost. Prijazno bo
sprejela vsakega gosta, posiregla mir-
no s tem, kar premore, ali nikdar pre-
ko svojih razmer. Iz srca vesel bo vsak-
do ljubeznive, zgovorne, a ne vsiljive
rospodinie in odsSel bo z zavestjo, da je
bil in %e bo dobrodoSel.

Rabi se: 1 liter pdenitne moke, 1 Eli-
ca strojenega surovega masla all ma-
stl, § velike 2lice sladkorne sipe, do-
bro seklana all oribana lupina pol li-
mone, £ Jajca, 8 deke kvasa, mleko in

V skodelic! mlafnega mleka Evrkljaj
kvas, dodaj pol male Elitke sladkorja
in toliko moke, da nastans redko tes-
to, katero pusti, da veide na gorkem.
Iz malo pogrete moke, mlatnega mle-
ka, sladkorja, jajc in mlainega raztop-
lenega masla, soll, limonove lupinice
in vshajanega kvasa wumesa) srednje
gosto lesto, katerega viepaj z leseno
kuhalnico toliko ¢asa, da je gladko in
se lo¢] od kuhalnice. Ko na toplem do-
bro vzide, odlotl 8 kovinasto, v vrelo
mast pomocteno Zlico vedno ob steni
posode Elitnike ter jih spuifaj v vroto
mast in scvri potasl zlatorumeno. S
stol®enim sladkorjem potresene posta-
vi na mizo.

Jabolénl hrem.

ZmeZaj na: ban hren in naribana ki-
sla jabolka z razredfenim kisom, soli
in sladkaj po okusu. Lep bel ostane
hren, e najprej pokapla8 hren in ja-
bolka z limonovim sokom.

Ce je hren zelo hud, nalij na nariban
hren par Zlic vode ter ga postavi v sko
delici na vrofo ploséo &tedilnika, da
izgubi oster okus, Zavreti ne sme. —
Hladnemu dodaj potem potrebno.

EKEuhan hren.

Iz moke in masti napravi prav svet-
lo preZganje, prilij par Zlic vode, da se
preZganje razpusti. Dodaj nariban
hren, zalij z mustno wovejo ali kurjo
juho, dodaj malo kiza, sladkorja in so-
li, kuhaj &etrt ure, poskusi ter dodaj
po okusu Se hren ali drugo, kar morda
manjka. ;

Kisel hren.

Na nariban hren nalij malo kisa, do-
daj sladkor, razred®i z mlatno govejo
jubho ali vodo ter soli po potrebi.

Ste narofeni na st

HEDELIR
?
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gel je bil pri nebu in zemlji, bil mu je to prav
za prav Zivljenski cilj, bo napravil obragun z nig-
vrednico, potem se bo drZal glede Zensk povsem
drugega mnenja. Omenjeni maitevalni nadrt je
razloZil ob priliki Matkovemu Janezu 2z naro-
tilom, naj se pripravi s par tovaridi za 17. mar-
ca, voli bodo namre¢ njihovi. Babnico morajo pri-
peljati Zivo na Rudnigki vrh, kjer se bo vrsila
sodba in nje izvriitev v njegovi osebni navzot-
nosti.

Od izdaje ravnokar omenjenega povelja do
njega izvrgitve so pretekl tedni in meseci. Po-
glavar je 8e nadziral kake manjSe tatvine ter
rope, sicer so mu bili glavno — da, vse — obiski
ter kramljanja v tiho mirnem mlinu ob Zuboredi
Bistrici., Dasiravno se Guzaj za narotilo vefkrat
na videz niti zmenil ni, pozabil ni nanj, prekli-
caval ni rad svojih besed in tega so se zavedali
njegovi tovariii,

Matkov Janez je bil pred meseel dolofenega
dne pripravlien 8 svojo kompanijo brez poseb-
nih ponowvnih obvestil,

Ko je pritela ZElvinskas

Kuptija na dan 17. marca v Podgetrtku, so bili
tolovaji tolikanj tujeli, da so #e fakali na Kla-
kotaréin pribhod. Njeni voli 8 pastirjem so hili
na sejmisfu med pitano Zivino. Par mesarjev je
uprasalo fanta za ceno, ki jim je bila znatno
previsoka in so se le smejali cenitvi. Med Stevil-
nimi sejmskimi posetniki bahave Rodnifankae
ni bilo mogote zgresiti, ako se je kedo le kolid-
kaj drZal njenega opisa. Se le krog pol desets
ure predpoldne je pridrdral njen koleselj nav-
zidol po trgu po stari strmi cesti pod gradom,
Na enoupreinem vozu je sedela zadaj debelu-
S8asta, na pol gosposka mamca, da so se nagi-
bali vzmeti pod njeno teZo sem ter tja. Kotiral
je suhljat moZi¥ek skrivijenih nog in %e bolj v
letih. Kot ofividno stara znanka je pustila iz-
prefi na dvori&tu Nikole Starovefkega v spod-
njem trgu, ki Je bogatl teti postregel takoj s
predjuZnikom ter pijato. Po temeljiti okrepiovi
je odracala proti seimi&tu, ki je skoro ob Sotli
na koncu trga. Ob ebeh straneh ceste so bill
kramarii, lonaril in prodaialél vsakolake suhae
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GrebenZkl na goveji juhl.

Vgnetl in razvaljaj testo kakor za
rezance. Nato prinravi slededi nadev:
Kos kuhane govedine all ostanke pe-
tenke sesekljnj z noZem na deski prav
drobpo. Na vroto mast vrZzi malo fino
seklane &ebule In zelenega petersiljtka
ter seklano meso, PrepraZi vse skupaj
par minut, shladl, dodaj 1 do 2 jajika,
malo popra in potrebno sol ter dobro
gremeéaj. Razvaljeno testo razreii na

do 4 prste #iroke trake. Na sredino
vsakega traka daj v razdalji 3 do 4
Eerv male kuptke nadeva. Krog vsa-

ega kuptka potegnl s prstom all fo-
pitem, katerega si pomodéila v raztepen
Jajéni beljak, krog. Nato pregani testi-
ni trak po dolgem tako, da pride raob
na rob. Pritisni testo s prstom v polu-
krogu kuptkov. IzreZi te polkroge s
kolestkom za testo ali z noZem ter jih
gakuhaj v vrelo govejo juho. Odpadle
testne koifke zreZi na male krpice, po-
susi in porabi prihodnji dan.

x

Cene in sejmska porodiia.

Marlborski trg. Na mariborski trg v etrtek
dne 2. sprila so pripeljall Speharji na 28 vo-
reh 52 komadov zaklanih svinj, 1 voz krom-
plrja in 3 sena. Svinjsko meso je bilo po 10
do 28 Din, 8peh 13 do 15, krompir 075 do 150
geno 90 do 100. P3enica 1.75 do 2, jetmen 1.50,
oves 125 do 1.50, koruza 1.50, ajda 1.50, ajdo-
vo plcno 4 do 450, proso 275, fizol 2 do 250,
kokod 30 do 45, piicanct 30 do 80, puran 60 do
100, koxli¢ 90 do 100, Cebula 250 do 3, Eesen

. 18 do 200, zelje glava 3 do 5, kislo zelje 4 do”

B, kisla repa 2, jaholka 8 do 12, suhe slivae 10
do 12 Mleko 2 do 3, smetana 12, surovo maslo
836 do 4000. jajea 0.75 do 1, med 12 do 20,

Mariborskl #Flvinski sejem dme 31. IIL 1931,
Prignanih je bilo 9 konj, 12 bikov, 108 volov,
170 krav in 20 delet, skupaj 317 komadov. Po-
vpreéne cene za razlifne Zivaleke vrste na se)
mu sa hile sledece: deheli voli 1 kg Zive tele
od T.50 do 8 Din, poldebell voll od 6 do 650 D,
plemenski voli od 450 do 550 Din, biki xa
klanje od 4 do 5 Din, klavne krave debele od
§25 do 6.50 Din, krave za klobasarje od 2 do

3 Din, mlada ¥vina od 6 do 7.50 Din, telata
od 8 do 11 Din, Prodanih je bilo 152 komadov,
od teh za lzvoz v Avstrijo 14 komadov.

Meosne cens v Marlborn. Volovsko meso 1.
vrste 1 kg od 18 do 20 Din, voloveko meso [I.
vrate od 14 do 16 Din, meso od bikov, krav in
talic od 10 do 12 Din, telelje meso L vrste od
22 do 83 Din, telefje meso IL vrete od 12 dn
20 Din, svinjsko meso svefe od 14 do 25 Din.
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Crnl prin.

V umobolnici v italijanskem mestu
Ankona je umrl zadnje dni v visoki
starosti in od vseh pozabljen Henrik
Noel.

Kedo Je bila imenovana osebnost?
Znani raziskovalec Afrike in zdravnik
Gerhard Rohlis se je lotil leta 1866 eks
pedicije proti Bornu v afriSkem Suda-
nu. Na potovanju se je zavzel za bola-
nega domatina. Ker je odklonil nagra-
do za zdravljenje, je prejel v darilo kot
od3kodnino od trgovea s suZnji lepega,
a popolnoma izstiradanega zamorca iz
Sudana, katerega je pripeljal s seboj v
Neméijo. Pri neki veselici na dvoru v
Berlinu je wvzbudil zdravnikovi &rni
sluga dopadenje vladarskega para. —
Raziskovalee je odstopil zamorca brez
vsega vladarju. Na dvoru so prekrstili
Abela el Tarady v Henrika Noela, —
Vzgojili so ga na stroSke dvora in ga
razvadili na vse mogofe natine kol
sudanskega princa. Zamorec pa ni iz-
polnil vladarjevih nad ne glede napre-
do¥anja kot oficir in tudi ne v druzab-
nem Zivljenju. Vedno je hodil najlepfe
obleten, posedal je dovolj denarja in
se je udajal razsipnemu Zivijenju, ki
je postalo kmalu spodtikljivo. Delal je
Skandale, da so ga morali krog 1. 1870
poslati v Egipt.

Javnost je mato pricela govoriti o
Henriku Noelu, ko mu je bilo naroce-
no, da naj spremlja zdravnika in pr-
vega svojega gospodarja Rohlfsa k sul-
tanu v Wadai. Ze pred odpotovanjem
na otoku Malta je moral Rohlfs ugoto-
viti, da boleha njegov nekdanji zamor-

ski gojenec na nepopisni domiSljavo-
stl. Od tedaj ga je napotil berlinski
dvor v umobolnico v Ankono in je skr-
bel tamkaj zanj.

Zamorec je popolnoma vbvladal —
nemiéino, francoféino, italijanstino in
arab3tino.

Tako se glasi v kratkih obrisih ro-
man zamorca, katerega je osvobodil
slutaj suZenjskih verig, dokler ga ni
dovedel do stopnic proti prestolu in
slednjic ga je le polisnil za zidovje —
ixmohulnice, kjer je preZivel pol slo=
etja,

Limbu® prl Mariboru. Po komaj 40letni sta-
rostl Zivijenja je legel po dolgem, mukepol-
nem trpljenju, katero je vidan v bojo voljo z
najvetjo potrpeZljivesljo prenasal, v hladen
grob Frane Tarkus, Zelezniar v pokoju. Do-
lezen, kostna jetika, ga je spravila v mnogo
prezgodnji grob. Bil je blaga in dobra kritan-
ska dufa. Prisréno je ljubil svojo feno in dva
otrotita, za' katere je dal wse, magari tudi
svojo sréno kri. V svajih m'adih letih je dalje
tasa slukboval v Hmbuskem Zupniféu in po-
leg Zupni&fa je tudi v zadnjem Casu stannjod
zalisnil svoje trudne ofi. Potivaj v mirn dra-
gi Franc in vedna 1ud naj ti svetl!

Limbui pri Marlberu. Po ved kot trilaini,
mukepolni bolezni In trpljenju, kotera je 2
najvetjo potrpefljivestio In vdanostjo v batjo
voljo prenaSala, fe dne 18. marca ob treh no-
poldne mirno v Gospodu zaspala blnga mia-
mica gospa Kunigunda Sumandl, posestnica
v Limbu3u. Bila je vdova ved kot 18 lat in je
dosegla starost 60 let, Zapustila je sina in trl
héerke, od kalerih je ena (Antonija) uciteljica
v Vufjigomili v Slovenski krajini. Pokajniea
je bila zelo blaga in nadvse dobra fena. Wa
&0 za Giasa svatovne vojske nesreénl primeor-
ski begunei, ki so merall zapustiti svojo [jub-
ljeno domovino, favali po. svetu kot izgublis-
ne ovee, je prisla k njej tudi taka nesreféna

robe, katero rabita Stajere ter Hrvat pri gospo-
darstvu in gospodinjstvu., Klakoterca je naku-
pila precej glinaste posode, kuhelj, lesenih kroZ-
nikov, refet ter dve rodoseji. 8e le po oprav-
ljenih postranskih poslih se je spustila z vozni-
kom na sejmifte ter poiskala pastirja z nepro-
danimi voli., Gonjat je omenil povpraSevanja
mesarjey ter njih obnaSanje, ko so zvedeli za
ceno. Gospodinja je bila mnenja, da bo tokrat
oddala Zivino, Cetudi bo treba najbrZ znatno
popustiti, Ni se Se prav ozrla po okolici, kjer so
bilf' privezani njeni voli, ko jo je upraZal posta-
ven moZakar, za koliko je blago naprodaj. Po
temeljitem ogledu od vseh strani 8e na zobe, po
otipavanju glede debelosti je pritelo Zivahno
barantanje z obifajnim kritanjem ter z zhija-
njem cenitve navzdol. Ko je kupec z dvemn me-
Setarjema ogorfen radi pretirane ceme in nepo-
pustliivosti lastnice odZel dvakrat, je prislo v
tretje do kuptije z odétetjem denarja in z lzgo-
vorom likofa #¥e bolj pozno popoldne pri Hro-
vatn ob omenienem kriZisfu cest. Voli so bill

kupljeni kot klavna Zivina za Smarje pri Jel-
Sah. Pastir jih je moral gnati Se do Hrovala in
potakati tamkaj na likof in na napitnino.
Klakoterca je bila vesela, da se je iznebila
blaga. Kosila je pri Starovefkem in Se imela
popoldne dovolj nakupovanja pri usnjarju, klo-
bufarju in v apoteki. Je Ze bilo pozno popoldne,
ko se je zibal njen koleselj zopet navzgor po
cesti, po vrhu pod gradom mimo »Stokas, nek-
danjih grajskih Zitnic in naravnost navzdol ba8
pri Hrovatu ma cestno kriZidte na likof. Kupee
z mefetarji je ¥e fakal. Pastir je prejel napit-
nino in vole je odtiral drugi. Likof na srefo je
moral biti Izdaten, ker so bili voli platani dobro
in fe to uvidela Klakoferca na tihem ter sama
pri sebl. Ni se upirala platevanju za jed ter pi-
jato. Pivei krog kolesija so bili tako zabavni, da
se je] nl mudilo prav ni¢ proti domu, ako-
ravno je silil voznik na edhod radi teme in ne-
varne voinje po samoini cesti pod Sv. Petrom
na Medvedovem selu. Klakoterca je placevala
vesela druZba fe vila ter zbiiala #ale, da je #le

NMostin, mastova esen-
el za napravo zdreave
domnadte pijate se dnbl
v drogerlji Kane-Wol-
fram, Maribor, Sloven-

ska ulica. aas
Ceplfens vinske irta
nudi L trsnitarskn zo-

druga v Sloveniji, po-
Sta Juridinei pri Plujn,
#el. postajn MoZkajnel.
Trte 8o vskladiitena
pri natelniku Jan. Se-
gula v Hlaponcih, kier
eg tudl dnbijo  sardna
tirevesa, posehnn bo-
bovee, Za trte zahte-
vajte cenik, ki 1e hrezs
plafno  ha razpoingo.
Kratak #nnslov za pls-
ma* Trapnitarska 2a-
druga, p. Jurdinef 303
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