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Ze veikrat in do dobra je bilo dopo~
yvedano, da ima veljavo za kupéijo samo
prvovrstno namizno sadje, ki je popol~
poma razvito, brez wsakega notranjega
in zunanjega madeZa in o pravem {asu
‘spravljeno. Plodovi, pa najsibodo kakor
njegekoli plemena ali sorte, morajo
torej imeti dotiémi sorti lastno obliko,
- primerno debelost in &im Zivejlo in izra-
gzitejéo barvo; na koZzi, niti v svoji no~
{ranjosti ne smejo imeti nikake napake
ali nakaze; in konéno morajo biti sprav-
Jjeni z drevesa, ko so dosegli svoj po-
_polni razvoj, torej zreli. To so tiste naj-
vaznejSe lastnosti, ki odlocajo, ali je sad
Qooobcn za trg, zlasti za svetovno trgo-
vino v inozemstvu ali ne. Poleg sorte
_odlo¢a v prvi vrsti njegova zunanjost alt
more tekmovati s pridelkom drugih drZzav
“in delov sveta, ali bo pa kot manj vredna
) potisnjen v stran, Torej Se enkrat:
vost in zopet kakovost]

Razni so v naravi &initelji, ki wplivajo
na kakovost sadnega pridelka. Vendar
imata voble najvelji vpliv vreme in sad-
ni zajedavei. Pred vsem je vreme tisti
&initelj, ki dela kakovost pri vseh kme-
tijskih pridelkih, zlasti pa pri sadju.
Njegov wpliv je neposreden in posreden.
- Neposredno vpliva na razvoj in potek
evetja in nadaljnega razvoja plodov. Po-
- sredno pa je vpliv vremena na razvoj in
firjenje sadnih zajedalcev prav tako od-
lotilnega pomena. Ugodno vreme pospe-
Suje delovanje vseh drevesnih organov
in nam zagotavlja kolifino (mmoZino) in
primerno kakovost pridelka. Nasproten
pa je uCinek neugodnega, zlasti ¢ez mero
mokrotnega vremena, kakor ga imamo Za-
libog pri nas najvetkrat. Tdéko vreme
ne le, da neposredno, Ze samo na sebt,
ovira rast drevesa in moti delovanje vseh
njegovih organov, ampak tudi neznansko
_pospesuje razvoj in tako pogubno Sirje-
nje nestetih zajedavcev, ki jim je zlasti
toplo pa mokro vreme tako pogodu.

Vreme ni v naSi oblasti in tudi nikdar
ne bo. PaZ pa je veda nasla pota in sred-

Zadnji opomini

stva za boj s sadnimi zajedavei. Mnogo~
letne skusnje iz vsega sveta so pokazale,
kakor je bilo to na tem mestu Ze vetkrat
obrazloZeno, da je moci s pravodasnim in
pravilnim obdelovanjem sadnega drevja
s primernimi Skropivi vsaj deloma pre-
pre¢iti Skodljive delovanje zajedalcev im
tako dosedi vsaj pribliZzno dobro kako-
vost sadnega pridelka. In uprav doba, ko
je sadno drevje ocvelo, je v tem oziru
posebno vazna. Kdor za izboljfanje ka-
kovosti doslej Se ni ni¢ storil, je polovico
ze zamudil. Nekaj je pa vendarle §e mo~
gote dosedi, ako ne zamudi dobe takoj
po cvetju in pa dobe 3 in 6 tednov po
cvetju,

Doba takoj po cvetju je povelini tudi
Ze pri kraju. Kjer pa se je jaboléni cvet
ravnokar osul, je Se vedno fas, da pre-
pretimo é&rvivost in Skrlup, ako Skropimo
z 2% #vepleno apneno brozgo, ki ji do~
damo 300 gramov arezina. Skropivo se
pripravi takole: V 100 litrov vode zlij
2 litra Zveplene sapnene temeljne brozge,
dobro zmedaj in dodaj 300 gramov are~
zina v prasku, ki‘si ga prej razmocil in
vmesal v par litrih vode. Med Skroplje
njem treba &kropivo veckrat premesati,
ker se arezin rad vsede na dno. Kdor je
ali bo zamudil kropljenje takoj po cvet-
ju, naj pa Skropi z istim Skropivom vsaj
¢ez 3 tedne kasneje in potem Je enkrat
zopet 3 tedne za prejénjim ikropljenjem.
Za laije umevanje naj sledi tale primer,
iz katerega vsakdo lahko za svoje pri-
like dolo¢i dobo za fkropljenje: 1. Takoj,
ko se cveije osuje; to bi bilo povpre¢no
od 15. do 25. maja; 2, 3 tedne kasneje;
to bi bilo povprefno 10. do 20. junija;
3. zopet 3 tedne pozneje, to bi bilo pa
nekako v dobi od 5. do 10. julija — vse-
lej z enakim, gori navedenim Zkropivom.
Skropimo, ¢e¢ le kako mogole, ob lepem,
mirnem vremenu. Ce zacne deZevati,
preden se je Skropivo na drevju posusilo,
treba delo ponoviti. Skropivo je pripra-
viti prav natanéno, kakor opisano. Nik-~
dar naj se ne vzame vel, nego je nave~
deno,
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Zvepleno apnena brozga je zelo poceni,
Ponekod jo kuhajo doma. Tudi &e jo
kupimo, stane 100 litrov ikropiva koma}
z arzenijatom vred 13 Din. Ce se brozga
kuba doma, pa 100 litrov skropiva ne
pride ¢ez 5—6 Din.

Yazno je konéno tudi to, da Skropimo
kolikor mogo¢e z moénim pritiskom, da
se 3kropivo razprii v ¢&m drobnejie
kapljice (meglico), ki pokrijejo &im bolj
na gosto vse dele drevesa, zlasti pa od
¥seh etrani liste in plodove.

Kdor potrebuje mnogo skropiva, pa
Zveplenoapnene temeljne brozge ne mo-
re kupiti, naj si jo skuba sam po temle
pavodilu: Vzemi 20 kg Zveplenega pra-
hu (Zveplenega cveta) in 27 kg Cistega,
gaSenega apna. To zmes razredéi s 100
litri vode ter jo kuhaj tri Cetrt ure v
Zeleznem kotlu in med kuhanjem nepre-

stano meZaj. (Kotel mora drZati vsaj 120
litrov, da se more tekoCina med kuha-
njem mesati) Nekaj vode med kuhanjem
se povre (izhlapi). Ta primanjkljaj treba
nadomestiti med kuhanjem. Kuhano
brozgo precedimo skozi vrefevino, jo
nalijemo v lesene, Zelezne ali steklene
posode in dobro zamadimo. Cez zimo mo-
ra biti spravljena v takem prostoru, kjer
ne zmrzuje,

Tako kuhano brozgo imenujemo  te~
meljno brozgo. Za prej opisano 2% skro-
pivo vzamemo také pripravljene temelj-
ne brozge 2 litra na 100 litrov vode. lz
100 litrov temeljne brozge se da pripra-
viti torej 5000 litrov 2% Skropiva. Lahko
kuhamo tudi manj$o koli¢ino, n. pr. 50
litrov. Potem vzamemo samo 10 kg ives
pla in 13% kg apna. H.

Predenica — nevarna zajedalka

Predenica je zelo nevarna zajedalka de-
telje in lucerne in povzrota ogromno 3kodo.
Kako Zalostno je pogledati na okufenih nji-
vah rumene ploskve, ki zavzemajo od dne
do dne velji obseg. Kjer se je ta Skodljivka
enkrat naselila, tam jo je treba z vsemi si-
lami zatirali, ker drugale nam lahko po-
vzroti velikansko Skodo. Da se bomo znali
proti njej uspeino boriti, moramo najprvo
dobro poznati njen razvoj.

Razlofujemo ved vrst predenie, ki Zive
kot zajedalke na najrazlitnejiih rastlinah;
posamezne vrste predenic so si med seboj
zelo podobne ter se razvijajo na isti nalin.

Deteljna predenica je zajedalka, ki ne
vsebuje skoraj nobenega rastlinskega zele-
nila, Zaradi tega predenica tudi ni sposobna
za samostojno Zivljenje; ona si potrebne
hrane ne more sama pripravljati, temvei je
navezana na &rpanje hranilnih snovi iz dru-
gih zelenih rastlin, kot iz detelje in lucerne.
Tem svojim hraniteljicam izsesava sok v
taki meri, da se prav kmalu posuie.
Predenica je rastlina brez talne korenine
in njeno listje je okrnjeno v brezbarvne
luskinice, ki jih s prostim ofesom niti ne
opazimo. Najbolj je razvito steblo, ki je nit-
kasto, zelo tanko in se more izredno podalj-
&ati. Steblo je navadno rumeno-zelenkaste
ali rdefkaste barve in se ovija v vijugastih
krogih okoli deteljinega stebla. Steblo pre-
denice poZene posebne sesalne bradavice,
ki se zajedo globoko v steblo detelje in se-
sajo iz njega polrebno hrano,

Tekom poletja se na tem nitkastem ste-
blu razvijejo Stevilni drobni cveti, ki so
bele, bledo - zelene ali pa bledo- rde&kaste
barve. Iz teh cvetov nastanejo do konea po-
letja plodovi.

Seme predenice je zelo drobno in pokrito
s posebno plevo. Znatilno za semensko ple-
vo je to, da je zelo trpeina; ta trpeinost pa
omogota zrnu, da vzdrii razoe neprilike in
ohrani zaradi tega svojo kalivost ved let.
Zrno gre lahko nemoteno ekozi Zivalske
prebavne organe, ne da bi pri tem izgubilo
svojo kalivost.

Predenica se razmnoZuje na vel natinov,
in sicer:

1. 8 semenjem,

2. 8 steblovjem,

8. 8 posebnimi trajnimi poganjki, ki se
jeseni razvijejo na zemlji ter tam pre-
zimijo.

Ako se za fasa kodnje steblo predenice
razsefe ali pa razirga ter raznese po dete-
1ji5¢u, tedaj se vsak Se tako majhen del, ki
pride v doliko z deteljo, kmalu podaljsa,

Predenica se Siri najbolj s semenom, ki
se ne da tako lahko izloditi iz deleljnega
semena, ker je seme od predenice nekoliko
drobnejie kot pa seme detelje ali pa lu-
cerne. Da se predepica ne zanese med de-
teljo, moramo gledati predvsem na to, da
sejemo samo tisto deteljno seme.

Ta nadin okuZevanja potom nelistega se-
mena je zelo nevaren, ker se predenica &
semenom Ze lako] v zaletku molno razsiri.




Zato moramo vedno paziti na Fisfolo semena.
Na to se je kmelovalce Ze veliko opozar-
jalo, toda kljub temu nefejo nekateri tega
zadosino upostevati.

Seme mora biti vedno Fisto, bodisi da ga
pridelujemo sami, ali pa kupujemo od trgov-
ca. Ako smo se odlotili, da bomo sami pri-
delovali seme, tedaj ga moramo vzeti vedno
samo z dotifne njive, kjer se predenica ni
ge nikoli pojavila. Kdor nima lastne mlatil-
nice, naj omlati svoje seme rofno na podu.
Ne uporabljajmo nikdar takih mlatilnie, ki
jih v nekaterih krajih podjetniki izposojajo
pridelovalcem semena, ker so take mlatil-
nice le redkokdaj &iste. Nekaleri pridelo-
valei mlatijo na teh mlatilniach z predenico
okuZeno tedeljo in tako se potem tudi vse
disto seme oslalih posestnikov hitro okuii.

Tudi ono seme, ki ga kupujejo kmeto-
valei od trgoveev, ni vedno brez predenice.
Vedkrat se namreé dogodi, da zmeZajo fr-
govei semena od raznih pridelovalcev sku-
paj in potem lo zmes takoj prodajajo dalje.
Ce je seme samo od enega pridelovalca one-
Cisteno s predenico, Ze popolnoma zadosluje,
da se s tem onefisti celoina mnoZina se-
mena. Zato imamo zakon, ki predpisuje
trgoveem, da smejo prodajali samo prede-
nice prosto seme. Kljub temu pa pride via-
sih %e vseeno onefisfeno seme v promet.
Glavna obramba proli predenici obstoji
torej v tem, da sejemo samo &sto deteljno
seme.

Kmetijske poskusne in kontrolne postaje
morajo vsako seme, preden pride v promet
dobro preiskati. Zato naj vsak kmetovalec
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pri nakupu deteljnega ‘semena vedno za-
hteva od trgovea, da mu pokaZe izprifevalo
ene izmed drZavnih kontrolnih postaj, in
certifikat, s katerim se potrjuje, da je seme,
ki ga ima trgovec naprodaj, ofisteno in pre-
denice prosto.

Da se predenica preved hitro ne razsiri,
je treba vedeti in upoStevati tudi sledele:

Marsikatera njiva Jucerne ali detelje je
lahko onefistena z zrnjem predenice, ki jo
ostalo v zemlji Se od prej, pa zaradi ne-
ugodnih razmer ni moglo vzkaliti. Na teh
zemljid¢ih moramo vsaj kakih 5 let gojiti
take rastline, na katerih se predenica ne
more naseliti; sem spadajo okopavine in
razna Zita. Za deteljo in lucerno pa moramo
izbrati druge njive.

Seme predenice pride na njivo tudi z
gnojem, ki ga dobivamo od Zivine, krmljene
s senom, ki je vsebovalo seme te zajedalke.
Zato ne smemo Zivini nikdar pokladati od
predenice napadenega sena, 8¢ manj pa vo-
zili sumljivega gnoja na nijivo, kjer hofemo
pridelovati deteljo ali pa lucerno.

Ob priliki ko3nje se predenica prav tako
lahko razSiri z delei svojega stebla; & do-
seiejo stebelca deteljno steblo, takoj nanovo
poZenejo. Zato ne smemo prenadati detelje,
ki je napadena po predenici, iz njive, am-
pak jo moramo takoj na mestu uniiti.

Vse kmetijsko napredne driave so pod-
vzele proti zatiranju predenice najstroZje
mere. Zato se moramo tudi mi to¥no driati
veaj teh naredb, ki eo za enkrat v veljavi,
da prepredimo s tem veliko gospodarsko
Skodo.

»Coprnice*

Na¥ narod je dober in veren. A povsod,
kjer je svetloba, so tudi sence, Ce hodi &lo-
vek po svetu, vidi in sli5i marsikaj. Tako
sem zadnjid naletel na ljudi, ki so verovali
v prave.pravcate coprnice, ki naj bi povzro-
&ale, da eo krave priile ob mleko. Seveda
eem nasel tudi Zenske, ki so znale szagovar-
jalic in so na ta nafin Zivino — namiiljeno
seveda — »ozdravilec te in 3e marsikatere
druge nadloge.

Saj bi se &lovek smejal praznovercem, ki
se razburjajo radi takih puhlosti, ako ne bi
vedel, koliko prepira, sovraitva, gorja in
koliko gospodarske 3kode Jesto povzrota
prazna vera.

Ce opazis, da je Zivina zbolela, je treba
iskati pravi vzrok za bolezen in potem Ze
pravo zdravilo. Vse drugo je nespametno.

Recimo na primer, da ima Krava naene
krat brez pravega vidnega vzroka manj mle-
ka. Kaj je to povzrofilo? MoZnosti je dovoljs

Najpreje se bomo vpraZali, kako je bilo
s krmo v zadn,em fasu? Morda smo napra-
vili kak¥no napako pri krmljenju. Morda
smo prenaglo prenehali z moéno krmo, ki
smo jo doslej pokladali ali pa ne moremo
vel dajati dovol] pese. Morda smo dajali se-
no od drugega, elabSega travnika ali seno,
ki je bilo blatno ali smo krmili celo neko-
liko pokvarjeno krmo. Morda nismo dovolj
potasi in postopoma presli od enega nafina
krmljenja na drugega. Vsaka nagla spre-
memba krme vpliva lahko weugodno na
mlefnost, posebno pa zniZa kolifino mleka
slaba krma ali krma, v kateri so gotove
rastline, kakor na primer razne vrste zlatie,
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jesenski podlesek, vel. praprot, kislica, mo&-
virska preslica, kristavee in druge.

Na mleénost vpliva lahko tudi vreme, po-
eéebno & je vibarno ter so nagle spremembe
v zraénem flaku. lzlodevanje mlcka je go-
tovo v zvezi z Zivievjem ter zalo vpliva ne-
ugodno vsaka stvar, ki more Zival vznemir-
jati. Tu sem spada tudi slaba nega, slab
hlev, sirovo postopanje ali celo pretepanje
Fivali. Ce kravo udarif, ne bo dala ve¢
mleka, a kljub temy so krave, ki mleko >za-
driujejoc, festo deleine prav nemilih >opo-
minove. Ljudje e pad ne zavedajo, da krave
mleka ne >zadriujejoc iz zlobe, temved, da
ga kratkomalo nimajo in da tifi vzrok zato
drugije.

Neugodno vpliva na mle¥nost lahko tudi
alaba mol¥a, Posebno, ako ne molze Zivali
vedno ena in ista oseba ali pa, kadar pre-
vzame molio druga oseba na novo (n. pr.
nova dekla).

Zelo pogosta pa je napaka, ki nastopa
glasti v sedanjem letnem &su, torej spo-
mladi ali pa tudi jeseni, in radi katere
najraje dolfijo >coprnicec, ker izgubi krava
precej mleka kar >¥ez nolc, ne da bi bilo
mogote najti vidnega vzroka za lo. Na vi-
menu ni poznati selesar. Pri krmi se ni
spremenilo ni§ a vendar je mieka manj.
Mieko je na prvi pogled zdravo, toda, & bi
ga bolj natan®no preiskali, bi lahko ugoto-
vili, da ima napako. Ce par kapljic namol-
fenega mleka razmaifemo med dlanmi, se
zlahka prepritamo, da ima mleko fuden Zal-
tav vonj. Bolno mleko ima Zaltavo-grenek
okus in napravi poleg tega vtis, kakor da bi
bilo soljeno Takoj po mol#i se sicer na-
vadno ne Cfuti dosti tega okusa ter je treba
za lo Ze kar finega jezika. Ce pa pustimo
nekuhano mleko na hladnem stati 12—24 ur,
se napaka stopnjuje fer postaja prav ofitna.
Odtod pojav, da se viasih odjemalei pritofu-
jejo nad slabim, neokusnim mlekom, dofim
kmet ne more ugotoviti nobene napake. Ta
ge namred stopnjuje z vsako uro. Pri tem
lahko povzroti le majhna koli¢ina mleka
ene same bolne krave, da je pokvarjeno
mleko veeh krav v skupnem vréu,

Opisano napako mleka povzrofa najved-
krat neko lahko vnetje vimena, ki je na-
etalo radi prehlada. Zato se napaka najraje
pojavlia v onih letnih Easih, ko je zunanja
toplota Ze nestalna, hlevi pa lopii in viaZni;
tedaj kaj lahko pride do prehlajenja vimena,
posebno &e se hlev nepravilno ali pa sploh
ne zrafi.

Zivali s lo napako je treba Btiri- do pet-
krat na dan dobro in lemeljito izmolzti ter

pri tem vime nekoliko masirati. Kravi dajmo
lahko prebavljivo krmo in kak3no odvajalno
sredstvo, na primer Glauberjevo sol. Da se
bolezen ne prenasa e na ostale krave, mol-
zimo bolno kravo zadnjo in & po moldi roke
dobro ofistimo. Tudi hlev je treba dobro
spaZiti in pobeliti ter skrbeli, da je vedno
dovolj evele, &ste stelie na razpolago. Ce
tako postopamo, se bo napaka izgubila v
2—8 tednih. V nesnainem hlevu se pa udo-
madéi, prehaja od ene krave na drugo in se
jo jo kar teZko iznebiti. V nekaterih zane-
marjenih hlevih je stalen gost.

Seveda se pojavljajo viasih tudi mnogo
huja vnetja na vimenu, ki povzrofajo ofitne
bolezenske spremembe na eamem vimenu
in mleku. V takih slufajih je treba izvei-
bane strokovne pomodi.

Konéno naj 3¢ omenim, da vpliva seveda
tudi vsaka druga bolezen neugodno na koli-
&ino mleka. Pri nastopajofih boleznih je na-
vadno prvi znak obolelosti ta, da krava iz
gubi na mleku. Stvar skrbnega gospodarja
je, da poifde vzrok in zdravila, toda ne tam,
kjer jih prav gotovo ni in biti ne more, v
nekih nadnaravnih sovraZnih silah namred
ki bi se naj preganjale s &arobnimi bheseda-
mi ali znaki. ok.

Dobre knjige

Jania Anton, Nauk o é&cbelar-
stvu. ITl, izdajo priredil Fr. Rojina, V
dodatku Albertijev - Znidarfider (A.-2.)
panj in kako v njem Cebelarimo priredil
H. Humek. Ljubljana 1922 — KnjiZico
priporofamo vsakemn naprednemu éebe-
larju, ki etremi za uspehom. Posebno za-
&etnikom bo knjiZica s svojimi prakti¢-
nimi mnavodili dobrodo&la. Cena Din 24

Slivnik A., Perotninarstvo. Ka-
ko vzgajamo, gojimo in negujemo doma-
bo perotnino. P’ri nas je perotninarstvo e
vedno precej zanemarjena panoga nafe-
ga gospodarsiva. Pri umni reji teh Zivali
bi imeli na%i gospodarji lepe dobicke.
Knjiga opisuje razne pasme perotnine,
bolezni — wnanje in notranje, razvade
kokoZi ter daje praktitna navedila za do-
bi¢kanosno rejo. Knjiga stane nevezana
Din 40, vezana Din 30. Knjigo dobite v
Jugoslovanski knjigarni v Ljubljani.

Beg Anton, NaZe gobe. Navodilo za
spoznavanje uZiinih in strupenih gob &
75 barvanimi slikami, Ljubljana, 1923, ve-
zano, 30 din. Knjigo dobite v Jugoslovan-
ski knjigarni.
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'V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kako pripravimo
fujsho sobo

Tujska soba naj bi bila &m bolj sve-
tla in zra¢na, z lepim razgledom in ne
- premajhna. Vanjo postavimo sicer samo
najpotrebnejie pohistvo, vendar mora v
sobi ostati se toliko praznega prostora,
da se stanovalec lahko po njej giblje.
Natrpanih, stisnjenih prostorov nihée ne
- mara, zato je treba urejevati premisljeno,
in to tem bolj, ¢im manjii je prosior.

Cetudi je stanovanje v poletnem &asu
ponajvet le za premodevanje, mora biti
vseeno prijazno. Ra¢unati moramo s tem.
da so med lepimi doevi tudi deZzevni, ob
katerih so letovidarji primorani, da
ostanejo med Hirimi stenami. Somnce in
zrak pa sta tista &mitelja. ki delata sobo
vabljivo in prijazno. Zato je na okno,
posebno ¢e je eno samo, obradati &éim
vetjo pozornost. Kolikor manjse je okmno
(v starej&ih kmeckih hifah so okna na-
vadno premajhna) toliko manj ga smemo
pregrinjati z zastori ali zastavljati s eve-
tlicami, kar oboje jemlje svetlobo in
ovira dostop zraku. Preden se torej lo-
timo drugega dela, spraznimo okno, cve-
tice pa znosimo kam drugam, Pozneje
vmijemo okvirje in &ipe, nato pa natak-
~ nemo samo preprost zastorfek, ki zagrinja
okno zveder, ko je soba razsvetljena. Cez
dan naj bo ta zastor odmaknjen, da po
nepoirebnem ne zatemnjuje eobe in da
se okno lahko odpira. Tudi nobemo po-
- histvo naj ne stoji tamkaj.

Nadaljno delo uravnamo najbolje tako,
da vso sobo é&sto izpraznemo, nato ome-
temo strop in stene, Po potrebi stene
pobelimo. Pobeljene stene so vedno kar
¢éedne, le v prostorih, ki so obrajeni proti
severu, je prikladnejfa rumena ali druga
topla barva (oranzna, roimata). Nato pre-
gledamo vrata, ¢e se dobro zapirajo.
Tudi kljudavnica mora biti v redu, da se
soba lahko zaklene od znotraj in od zu-

naj. Ravno tako je pregledati vrata od

omare. Taka malenkostna popravila se
opravijo doma in brez posebnih stroskov,
stanovanje pa je v redu. Mnogo belje
je, da pregledamo in popravimo vse
vnaprej, nego pa da nas pozneje nadle-
. gujejo stanovalei in nas opozarjajo na
razne pomankljivosii.

Nazadnje naj se pregleda %e pod, &e
je v redu ali ¢e je potreben popravila.
Misi naj nimajo dostopa, sicer je z zado-
voljnostjo v stanovanju takoj pri kraju.
Obrobni remelji morajo biti celi, pa tudi
med posameznimi deskami tal ne sme
biti prevelikih Spranj, sicer zaostaja v
njih nesnaga in se redi neprijetna poletna
nadloga, bolhe. Nazadnje tla do &istega
poribamo in fele potem je soba priprav-
ljena, da postavimo vanjo kar je treba.

S. H.
KUHINJA

Vampi na juhi. Kos vampov skubam de
mehkega. Potem jih zreZem na tanke re-
zance. V kozici razbelim drobno sesekljano
subo slanino, pridenem precej Sebule, ze-
lenega peterfilja in strok strtega Sesna. Ko
Gebula malo zarumeni, denem v zabelo eno
v vodi namodeno in oZeto Jemljico, Dobro
premedam in pridenem vampe. Ko se vse
skupaj nekaj &asa pra#i, zalijem z juho ali
6 krompirjevko, primerno osolim in kuham
Se nekaj minut. Nazadnje dam 3e &Sep po-
pra v juho. Ako hofem o juho S zbolj-
Sati, nareZem vanjo kubano, na kocke zre-
zano suho slanino.

Drobunjakova omaka. Pre#ganje napra-
vim iz #lice masti in Zlice moke. Ko je
moka zarumenjena, pridenem pest prav .na-
drobno sesekljanega drobnjaka. Potem za-
lijem 2 juho. Nazadnje okisam s kisom in
primeSam #lico kisle smetane. Na mizo dam
s pire krompirjem k govedini.

Krompirjeva solata s jajei in drobaja-
kom. V oblicah skuhan krompir olupim n
zrezem na rezine, Gorak krompir zabelim
z oljem. Krompir potresem & pestjo drob-
njaka in pridenem na tanke rezine zrezana
kuhana jaca. Za tri osebe rabim 2 jajea.
Solato okisam &ele tedaj, ko jo dam na mizo.
Solata mora biti dobro zmeZana.

ObloZena karfijola. Karfijolo skuham
v slani vodi. Ko je kuhana, jo previdno
vzamem iz vode in jo dam na plitev
kroznik in zabelim s surovim maslom in
drobtinami. Okrog jo okrasim s kruhki,
ki sem jih takole napravila: Kruh ali
zemljice nareZem na prav majhne tanke
rezine. Rezine opefem ali ocvrem na
masii ter vsako posamezno namaZem s
sledetim mazilom: V ponvici razgrejem
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surovo maslo ali mast. V njej zarumenim
drobno sesekljano &ebulo in zelen peter-
{?ilj. Ko je &ebula zarumenela, pridenem
irtrgano tele¢jo ali govejo vranico, Ko
gc ta oprazi, prilijem toliko juhe, da ma-
zilo ugladim in toliko razredéim, da ga
lahko namaZem na rezine. Na mizo dam
po juhi ali pa kot samostojno jed.

Teletina na lafki naéin. Pol kg telefjega
stegna operem, nasolim, potresem s Sfepom
popra in denem v kozico. Meso polijem z
dobrim mrzlim oljem, mu pridenem tri bolj
drobne cele &ebule, tri srednjedebele para-
diZnike ali dve Zlici paradiinikove mezge,
Vee skupaj praZim toliko fasa, da se éebula
dobro opraii in meso zmeh&a. Meso potem
zrezem na koStke in precedim omako po
njem. Na mizo dam gorko, pa tudi lahko
mrzlo.

Pecena karfijola. Celo karfijolo sku~
ham v slani vodi, a ne sme biti premeh-
ka. Ko je karfijola kuhana, jo denem v
pomazano skledo in polijem § slede¢im
polivkom: Zlico surovega masla mefam
z dvema rumenjakoma. Mefanici pride-
nem zlico kisle smetane, sneg dveh be-
ljakov in toliko drobtin, da se poliv ma-
lo zgosti. Polito karfijolo pefem v peéici
pol ure.

Peéenje iz pljuéne pefenke. Kaos
pljuéne pefenke zmeljem ali prav drob-
no sesokljam. Seklanje zabelim 2z raz-
greto drobno sesekljano suho slanino. V
glanini zarumenim drobno sesekljano e~
bulo. Potem primefam Zlico ali dve kisle
smetane, &‘ep popra, primerno soli, dva
rumenjaka in malo na kocke zrezane
suhe slanine. Dobro zmelano stla¢im v
obliko, katero sem obloZila s tankimi re-
zinami suhe slanine. V peéici naj se po~
¢asi spefe. Peteno dam gorko ali mrzio
na mizo.

Zdrobovo peéenje. Pet polnih Zzlic be-
lega zdroba skuham v mleku gosto in
mehko. Ko je zdrob kuhan in malo ohla-
jen, mu primeiam 4dkg surovega masla
ali masti, §tiri rumenjake, tri zlice slad-
korju, malo limoninih lupinic, iz Stirih
beljakov sneg in malo Zlico moke. Skle-
do namaZem z maslom, potresem z moko
in pretresem mesanico vanjo. V petici
pe¢em dobre pol ure. Ako hofem pe-
¢enje zboljsati, potresem namazano skle-
do z zribano Cokolado ali namazem 2z
vkuhanim sadjem. — Zdrobovo mefa~
nico lahko skuham tudi v sopari. V so-
pari kuham narastek, lahko polijem z
malinovcem ali kuhanim vinom,

DOMACA LEKARNA

_ Da se ubrani§ mrivouda: Prevri na Stirih
litrih kropa 4 pesti betonike, dve pesti Zaj-
belja in dve pesti rozmarina. Odstavi in pre-
cedi. Potem stresi v_titi odcedek liter bri-
njevih jagod in kuhaL }fd ure. Precedi zopet
in stresi v odcedek kilo rjavega kandisa in
mesaj in kuhaj, dokler se ne zgosti. Odstavi
in primefaj dve Zlici v prah stoltenega ko-
rencka, Tega J'emlji zjutraj in zveder po Zlici.

Vol¢ji glad napade viasih tloveka. Zdi- se
mu, da se ne more najesti, pojé nenavadno
dosti in potem mu I!'e slabo. Temu pravimo
tudi laéna bolezen. Kdor ima take napade, ni
zdrav. Ob napadu je najbolje. da se vzdrZi3
jedi. Navadno tutijo tak glad opelani ljudije,

reba je urediti zdravje, da se ne izcimi kaj
hudega.

Za prisadne rane, Razstopi ko3lek stare-
ga sala, prideni prav toliko neosoljenega ma-
sla, v to vrzi dve pesti briljinovega listja in
bradavitnika. Kuhaj, dokler se ne skriijo list,
iztisni mast, namazi na platno in naveZi.
Menjaj obvezo vsaki dve uri, staro vrzi v

ogenj.

Kmetijshi nasvefi

Kako vzgajamo dobro pesine seme. Pri-
delovanje pesinega semena bi se za nale
razmere zelo izpla¥alo, ker so dani za
uspesno pridelovsnje vsi geredpogoji. Skoda
pa, da ni pri nas za to vedne pravega
zanimanja in tako moramo to prepotrebno
seme drago kupovati. Pri pridelovanju pe-
sinega semena postopamo na sledefi natin:
%e v pozni jeseni moramo odbrati na njivi
tiste pese, ki so najbolj prikladne za pri-
delovanje semena; biti morajo popolnoma
zdrave in srednje debele. Kake 4 do 5 em
nad vrhnjim delom jim odrefemo listke.
V zimskem &asu jih shranimo v primerno
topli shrambi in to najbolje v suhem pesku,
da ne zmrznejo, pa tudi prezgodaj ne po-
jenejo. Koncem aprila ali pa v zadetku
maja to peso posadimo. Zemlja v te svrhe
mora biti zelo dobro pripravljena in moéno
gnojena. Dotitno zemljitte, na katero po-
sadimo peso, naj se nahaja bolj v zavetju.
Rastline naj bodo oddaljene vsaj 50 do 60
centimetrov ena od druge. Zelo priporod-
ljivo je, da pognojimo pesi s superfosfatom,
ki v veliki meri vpliva na dober razvoj
zrna. Tako gnojenje se vedno dobro izplata.
Za ¢asa rasti moramo peso pridno pleti
Kakor hitro poZene stebla, jih povezemo
na kolitke, da jih ne polomi veter. Ko je
seme na vetini rastlinah zatelo rjaveti, po-
relemo stebla in jih posufimo na soncu
Pesine klobtife omanemo z rokami in jih
spravimo na primerno suhem prostoru. Z
rezanjem stebel nikdar ne smemo predolgo
fakati, ker sicer prevel semena po nepo-
trebnem odpade,

e L g o
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- GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denarni trg. Promet na ljubljanski
denarni borzi je znafal v preteklem ted-
pu 6 milijonov 316,000 din v primeri z
10 milijonov 388.000 din v prejSnem ted-
nu. Telaji za nekatere valute na ljub-
ljanski borzi so bili sledeci: holandski
goldinar 25.98—24.12 din, belgijski belg
734—740 din, 3vicarski frank 9.96--10.03
din, angleski funt 215—217 din, ameridki
dolar 4326—43.62 din, francoski frank
1.94—1.95 din feSka krona 1.52—1.53 din,
italijanska lira 2.28—2.31 din.

CENE

g Cene lesa so pri nas od leta 1930
dalje neprestano padale. NajniZje stanje
so dosegle lani za ¢asa sankcij proti Ita-
liji. Tedaj je bil ustavljen ves izvoz lesa
v ltalijo, ki je bila glavni odjemalec na-
Ze lesne industrije. Z nastopom sankcij
se je sicer povetalo povpralevanje po
naSem lesu v Angliji, vendar nasa raz-
meroma majhna in slabo organizirana
lesna industrija ni mogla hitro ugoditi
Zeljam angleskih trZis¢, Proti koncu leta
1936 pa se je povelalo povpradevanje iz
Nemdije in ker je bila kon¢ana vojna v
Abesiniji, so se zatele cene lesa dvigati.

ZIVINA

g Zivinski sejem v Kranju 18. maja.
Cen ezivine na tem sejmu so bile sle-
dete: voli L. vrste 6 din, voli Il vrste
5.30 din, voli IIL vrste 5 din za 1 kg Zive
teze; telice L vrste 6 din, telice 1L vrste
550 din, telice [IL vrste 5 din za 1 kg
Zive teie; krave I vrste 550 din, krave
IL vrste 5 din, krave IIL vrate 4.50 din,
za 1 kg Zive teZe; teleta I, vrste 7.50 din,
teleta 1L, vrste 6,50 din za 1 kg Zive teze.
Pradi¢i Speharji 9 din. pradi¢i priutarji
8 din za 1 kg Zive teze. Pujski za pleme,
8 tednov stari 160—200 din komad.

g Ljubljanski Zivinski sejem 19. maja.
Dogon na ta sejem je znaZal 689 koma-
dov in sicer: 53 volov, 24 krav, 10 telet,
111 konj in 491 pralitev za rejo. Ker je
bil ta sejem Ze drugi v mesecu, ni bil
dogon posebno velik. Prodanih je bilo
skupno 305 glav Zivine in sicer: 15 volov,
10 krav, 8 telet, 30 konj in 242 praficev
za rejo. Cene Zivine so bile sledee: voli
L vrste 5—3.50 din, voli IL vrste 430—5

din, voli III, vrete 4—4.50 din za 1 kg Zive
teze; krave debele 350—5 din za 1 kg
zive teZe; teleta 6.50—750 din za 1 kg
Zive teie; predicki za rejo 6—12 tednov
stari 140—230 din komad; konji 400—
3500 din komad.

g Zivinski sejem v Ptuju dne 18. maja.
Skupno je bilo prignanih 641 glav Zivine,
prodanih pa 264 komadov, Cene so bila
sledeCe: voli 4—5 din, krave 2—450 din,
biki 3.25—5 din, junci 3.50—4.75 din, telis
ce 325—4.50 din za 1 kg Zive tele. Ko~
nje so prodajali od 800—5.000 din, Zre=
beta pa 1.000—2.000 din komad.

g Svinjski sejem v Ptuju 19, maja.
Prasi¢cki 6—12 tednov stari 60—160 din
komad, priutarji 6.75—7 din, debele svi~
nje 7—7.50 din, plemenske svinje 5.75—
650 din za 1 kg Zive teZe.

RAZNO

g lzvoz koruze. V aprilu letoinjega
leta je dosegel izvoz koruze 71.737 ton v
vrednosti 68 milijonov 340.000 din. Od
1. oktobra pa do konca leta lani je znaZal
izvoz 5532 vagonov v vrednosti 52 mili-
jonov 500.000 din, v prvih 4 mesecih le-
toinjega leta pa je izvoz narastel na
17.068 vagonov v vrednosti 157 milijonov
500000 din. Od 1. oktobra lanskega leta,
pa letos do 30. aprila znada celokupen
izvoz koruze iz naje drZave 22.600 vago-
nov v vrednosti 210 milijonov 100.000
din. Da je ta izvoz misljen samo za juZ~
ne, menda ni treba posebej povdarjati

g Najvedji producent umetne svile —
Japonska. Japonska je bila lani najvedji

.producent umetne svile na svetu. Prekosila

je celo severnoameriike Zedinjene driave.
Japonska produkeija pa fe nadalje hitro na-
raifa in je Japonska proizvedla v februarju
za 25 milijonov 580.000 angleikih funtov
umetne svile,

Nov zadruZni zakon se nam obeta, Ka~
kor porocajo iz Belgrada, je imela Glay~
na zadruZzna zveza te dni svoje seje v
Belgradu, na katerih je zlasti razprav-
ljala o novem zadruZnem zakonu. Na
teh sejah je bilo z zadovoljstvom ugo-
tovljeno, da je kmetijsko ministrsivo
sprejelo skoro vse pripombe, ki jih je
glede zadruinega zakona stavila Glavna
zadruZna zveza,

¥V VSAKO HISO »DOMOLJUBA«! |
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PRAVNI NASVETI

PrikrajSan v korist najmlajfega. A, I 8.
Mati je izrotila stvo najmlajfemu sinu,
Vam pa, ki ste skozi vel let podiljali materi
prihranke, ki jih je tudi nalagala na vase
ime v hranilnico potem pa porabila za po-
pravila in zboljfanja na posestvu, ni 3e ni&
zapisala. Vpra3ate, &e lahko to izrofilno po-
godbo ovriete. — To, kar ste materi po-
Siljali denarja, labko zahtevate nazaj od ma-
tere, ¢e piste morda ta denar materi sproti
podarili, Ce je mati ta denar nalagala v
branilnico na vafe ime, precej kaie na to,
da ste pal depar pofiljali materi, da ga
hrani za vas. Izrotilne pogodbe med ma-
terjo in najmlaj8im sinom ne boste mogli
ovredi. Sele ob smrti matere boste smeli
od brata-prejemnika zahtevali nujni dele#
po materi, ali lpa‘ ¢e bi vam mati premalo
zapustila, dopolnitev nujnega deleia. Nujni
delez se dolodi po vrednosti premoZenja v
tistem &asu, ko ga je mati izroila sinu, pe
pa po fasu smrti matere.

Kateri kmet ni zakfiten. J. M. — Zadol-
#ili ste se leta 1928, Upniki zahtevajo ta-
kojinje platilo dolga, fei da ste v boljiem
gmotnem poloZaju kakor oni. Radi bi ve-
deli, kako bi dosegli zasfito. — Doliniki-
kmetje ne ufivajo zadlite, e so v boljiem
gmotnem ogolotaju od svojih upnikov. Ob
sporu odlodi za dolZnika krajevno pristojno
okrajno sodi¥le. Mi vam ne moremo pove-
dati, kako bo sodiife odlotilo, ker ne po-
znamo vadih in vadih upnikov gmotnih raz-
mer. Ce holete doseli zaddito, morate pad
sodisfu dokazati, da niste v boljSem gmot-
nem poloZaju kakor vasi upniki,

Skrajsan rok. J. J. G. — Ne moremo
tofno odgovoriti, ¥e ima vas drugi sin pra-
vico do skrajianega roka, ker niste navedli
rojstnih podatkov obeh sinov.

Zgradarina, P. K. — Ker vaja hifa ne
slufi izkljufno kmetovaleem in njih delav-
cem za stanovanje, ste obvezani pladevali
zgradarino. Zgradarina se odmerja na pod-
lagi &iste davine osnove. Ta se dobi, ako se
od kosmate davine osnove odbijejo strodki
za vzdrZevanje, za upravo in za amorliza-
cijo zgradbe. Kosmata davéna osnova je pri
zgradbah, ki so oddane v najem, letna na-
jemnina, priStevidi vrednost vseh obveznosti,
ki jih mora najemnik nuditi najemodajaleu,
Pri zgradbah, ki niso dane v najem je ko-
smata davéna osnova vrednost letne naje-
mnine, ki se plafuje za najbliZje podobno
stanovanje. — Ako mislite, da obratun o
davkih ni pravilen, se obrnile na davino
upravo, kjer vam bodo Ze stvar pojasnili.

Prodaja gozda zaradi plafila dolga. J. O.
Ker imate nekaj dolga, ki ga morate zaradi
zadtite odplatati v 12 letib, bi radi prodali
gozd sosedu, ki je pripravijen odplalevati
vad dolg. VpraZate, ¥e to kuplijo lahko na-
pravite, — Ako je dolg prevzela Priviligi-

rana agrarna banka, kar se je gotovo zgo-
dilo, ¢ ste dolini v posojilnici, je dobila
pravico vknjiZiti se na vse dolinikove ne-
premidnine. Zato se morate paé zmeniti z
navedeno banko, e hofete gozd prodati. Ce
dolZnik-kmet proda svojo imovino v nameri,
da ofkoduje svojega upnika, se kaznuje z
zaporom do 3estih mesecev in v denarju do
10.000 dinarjev, razen izgubi vse olaj-
Save po uredbi o likvidaciji kmetskih dol-

gOv.

Zniianje dolga. J. P. Leta 1926 ste najeli
posojilo za zidanje hleva, nekaj v posojil-
nici, nekaj pa pri kmetu. j zahteva
kmet obresti po 7%. Vpralate, e se vam
mora dolg kaj zniZati in kako visoke obre-
sti ste dolZni pladati, — Ce ste kmet po
uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov, veljajo
za vas predpisi te uredbe. O teh smo Ze
precej pisali. Dolg pri privatniku se v tem
primeru zniZa za polovico, ostanek pa mo-
rate odpladati v 12 letih z 8% obrestmi, V
denarnem zavodu pa se zniia dolg, ki ne
presega 25.000 din, za polovico; fe veg. pre-
sega 256,000 Din, se zniZa za naj 80%.
Dol¥nik, Sigar neznifani dolg :nuL ved ko
50% vrednosti njega imovine, sme zahte-
vati znitbo dolga do 50%. Za zniibo dolga,
ki znasa pad 25,000 Din, morate vloZiti
prodnjo na okrajno sodiife, Ce tega de niste
storili, storite takoj, — Ako pa niste za-
Stiten kmet, morate vrnitli ves dolg in pla-
¢evati, ako ni drugale dogovorjeno, 5% za-
konite obresti.

Dolg iz leta 1923, K. M. Leta 1923 ste
posodill kmetu vetjo vsoto denarja, ki ga
vam Se do danes ni vrnil. Leta 1986 ste se
z dolinikom pred sodidem dogovorili, da
vam bo poravnal dolg v 3tirih letih., Sedaj
pa dolinik tega dogovora ne prizna in pravi,
da bo odplateval dolg po uredbi o zasditi.
Ali je dolZnik dolfan pladati dolg epo po-
godbi, ki je bila sklenjena pred sodis¢em. —
Za dolinika, ki je kmet, )e obvezna le
uredba o likvidaeiji kmetskih dolgov. Po-

be, ki spreminjajo predpise uredbe v
olinikovo £kodo, niso za dolinika obvezne.

Popravljanje obéinske ceste IL reda.
B. J. 8. Obtinske ceste drugega reda se
redno popravijajo s prispevki davénih za-
vezancev v onih krajih, ki so jim te ceste
poglavitno namenjene. Porazdelitev teh pri-
spevkov dolofa obfinski odbor po neposred-
nem davku zavezancev.

Posojilo prijatelju. A, F. Vprafate, kako
bi postopali, da bi &mprej pridli do po-
vratila denarja, ki ste ga za prijatelja pla-
tevali v posojilnici, ker on ni mogel od-
plafevati svojega dolga. — Ce je prijatelj
kmel po uredbi o likvidaciji kmetskih dol-
gov, je glede dolga, ki je nastal do 20. aprila
1982 zastiten. Za la dolg morate prijatelju
puslali obrafun in obveznico po predpisa-
nem obrazeu. Dolg se zniZa za polovico,
ostanek pa bo moral dolinik odplaiati v
12 letih 8 3% obrestmi.

wi A e b b ebiam, Losi L gL



